w RESTOQUALITY

Instrukcja obstugi

Piece konwekcyjne

Model: MO4NE595V, MO4NE595DX, MO4NEGNV, MO3NEO2V, DO4NE595V, DO4ANE595DX,
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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi.

Informacje ogdlne
Niniejsza instrukcja odnosi sie do elektrycznych piecéw konwekcyjnych przeznaczonych do
uzytku w pomieszczeniach i do profesjonalnego gotowania zywnosci.

Nie uzywaj sprzetu do konserwacji zywnosci.

Rodzaje gotowania i piecow:

Gotowanie konwekcyjne

Podgrzewanie konwekcyjne + wentylatory

Piece s3 wyposazone w wentylacje mechaniczng, ktéra umozliwia réwnomierne
rozprowadzenie gorgcego powietrza wewngatrz komory gotowania.

Gotowanie delta t (opcjonalnie):

Ten rodzaj gotowania utrzymuje statg réznice temperatur miedzy komorg pieca a rdzeniem
zywnosci przez sonde rdzeniowa.

FUNKCJA GRILL + KONWEKCIA

X
C FUNKCJA GRILL
>

TYLKO WENTYLATORY (CHLODZENIE)

.~~~ | KONWEKCJA + WENTYLATORY

#
' x Y| Piece s3 wyposaione w wentylacje mechaniczna, ktéra umozliwia réwnomierne
t - rozprowadzenie gorgcego powietrza wewnatrz komory gotowania.

Wszystkie operacje dotyczgce punktow:

® pozycjonowania

® czyszczenia

 potaczenia elektrycznego i grzewczego

¢ konserwacji i wymiany czesci elektrycznych i / lub chtodzacych

muszg by¢ wykonywane przez wysoko wykwalifikowany personel techniczny.

Ustawianie
Przed roztadunkiem i ustawieniem pieca, prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg
instrukcjg obstugi, zwtaszcza rozdziatami dotyczgcymi: roztadunku / zatadunku, wymiaréw,
masy, parownika, zbiornika wody, regulowanych nézek, potaczen elektrycznych i procedur
konserwacji.

Transport
Zalecamy transport pieca zawsze w pozycji pionowej (jak wspomniano na opakowaniu). Nie

Y

wolno pochyla¢ urzadzenia.



Zatadunek - roztadunek

Procedury roztadunku / zatadunku powinny by¢ wykonywane przez podnosnik paletowy
lub przez wézek widtowy prowadzony przez wykwalifikowany i autoryzowany personel.
Odrzucamy wszelkg odpowiedzialno$¢ za nieprzestrzeganie obecnie obowigzujgcych zasad
bezpieczenstwa.

Przed rozpoczeciem roztadunku, pozycjonowania i procedury instalacji chtodniczego
wyswietlacza serwisowego w sklepie / kuchni, zgodnie z modelem chtodniczego
wyswietlacza serwisowego, nalezy uwaznie przeczyta¢ informacje w zatgczniku
technicznym.

W przypadku przemieszczania pieca zaleca sie, jesli to konieczne, uzywanie wdzka
widfowego.

Nie podnos pieca za pomocg uchwytu lub przedniej szyby, ale chwytajac go za boki.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci z tytutu wykonywanych czynnosci bez
przyjecia powyzszych srodkéw ostroznosci.

Opakowanie
Przy dostawie sprawdz, czy opakowanie jest nienaruszone i czy podczas transportu nie
nastgpito uszkodzenie. Usun tacznik, ktory utrzymuje pudetko na palecie, Wyjmij zewnetrzne
pudetko kartonowe; umies¢ go w odpowiedniej pozycji, a nastepnie usun biaty klej ze stali
nierdzewnej.

Ustawianie

Aby umozliwi¢ dziatanie produktu, nalezy zwrdci¢ uwage na nastepujace wskazania:

e Zdejmij folie ochronng ze stali nierdzewnej przed uruchomieniem pieca.

e Upewnij sie, ze wszystkie wloty i wyloty wentylacyjne pieca sg wolne od przeszkéd.

e Tylna Sciana, w ktdrej umieszczasz piec, nie moze by¢ wykonana z tatwopalnego materiatu.
e Umies¢ piec w doskonatej pozycji poziomej, aby dziatat prawidtowo.

Minimalne odlegtosci od sciany
Aby umozliwi¢ dobre dziatanie sprzetu, podczas instalacji nalezy przestrzega¢ minimalnych
odlegtosci od $ciany, jak ponize;j.
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Podtaczenie elektryczne i uziemienie

Zasilanie elektryczne

Instalacja i potgczenia elektryczne muszg by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
elektrycznymi. Operacje te muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel. Spétka
nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci wynikajgcej z nieprzestrzegania powyzszych zasad.
Zobacz schematy elektryczne urzadzen na koricu tej instrukcji.

Przed podtgczeniem:
Przed podtaczeniem urzgdzenia nalezy wykonac jego doktadne czyszczenie, uzywajac cieptej
wody bez mocnych detergentdw i suszgc miekka szmatka wszystkie wilgotne czesci.

Aby wykonaé poprawng wtyczke, nalezy postepowaé w nastepujgcy sposob:

e Utdz rdznicowy wytacznik automatyczny i sprawdz, czy czestotliwosé / napiecie linii
odpowiadajg wartos$ciom podanym na etykiecie identyfikacyjnej pieca

e Sprawdz napiecie zasilania w gniezdzie, warto$¢ nominalna + 10% przy wigczeniu zasilania.
e Zaleca sie zamontowanie odtgcznika dwubiegunowego z przerwg stykowa co najmniej 3 mm
przed gniazdem. Przetgcznik ten jest obowigzkowy, gdy obcigzenie jest wieksze niz 1000 W lub
gdy jest podtgczony bezposrednio bez uzycia wtyczki i musi by¢ umieszczony w bezposrednim
sgsiedztwie pieca w taki sposdb, aby mogt byé wyraznie widoczny przez technika w przypadku
konserwacji

» Tylko dla modeli 3-fazowych: nalezy zainstalowac przetgcznik wlotowy z odlegtoscig otwarcia
styku, ktéra umozliwia catkowite odtgczenie w warunkach przepiecia kategorii lll zgodnie z
zasadami instalacji.

» Konieczne jest, aby sekcja kabla pofaczeniowego byta wspétmierna do zuzycia energii przez
urzadzenie.

* Prawo wymaga, aby urzadzenie byto uziemione; dlatego konieczne jest podfgczenie go do
sprawnego potgczenia uziemienia.

e Wtyczka elektryczna pieca musi byé zawsze podtgczona do statego gniazda.

e Zabronione jest podtgczanie wtyczki elektrycznej pieca do przedtuzacza i / lub reduktora.

Uwaga: Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub
przez wykwalifikowanego technika

Podtaczanie ekwipotencjonalnego terminalu

Podtacz piec do uziemienia i widéz go do obwodu ekwipotencjalnego.

Terminal uzywany do tego celu znajduje sie z tytu pieca i jest oznaczony miedzynarodowym
symbolem pokazanym na rysunku.
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Przygotowanie pieca do pierwszego uzycia

Pierwsze czyszczenie

e Usun podpory grilla, blache do pieczenia i/ lub wnetrze komory do gotowania.

e Wyczys$¢ piec przed pierwszym uzyciem

Witaczanie pieca

Uwaga: Przed przystgpieniem do wtgczania sprzetu nalezy:

e miec suche dtfonie;

e sprawdzié czy powierzchnia i podstawa piekarnika sg suche;

e sprawdzi¢ czy drzwi pieca sg zamkniete; jesli tak nie jest, mikro bezpiecznik zacznie dziatac,
blokujac dziatanie pieca. Wznowi dziatanie po zamknieciu drzwi.

Po przeprowadzeniu powyzszych kontroli mozna wigczy¢ piec

Czyszczenie

o Wszystkie procedury muszg by¢ wykonywane przy odtgczonym zasilaniu. Poczekaj, az piec
ostygnie, aby rozpoczgé czyszczenie lub konserwacije.

e Zaleca sie, aby przynajmniej pierwsze oczyszczenie pieca zostato wykonane przez
wykwalifikowany personel.

e Uwaga! Podczas operacji czyszczenia zaleca sie stosowanie rekawic roboczych.

e Waine jest, aby codziennie utrzymywacd czyste wewnetrzne czesci pieca.

e Unikaj uzywania produktéw zawierajgcych chlor i jego rozcieficzone roztwory, sode
kaustyczng, $cierne detergenty, kwas solny, wybielacz lub innych podobnych produktéw.

e Po zakonczeniu kazdego cyklu gotowania nalezy wyjg¢ ruszt lub tace, wyczysci¢ i osuszyé
wewnetrzne i zewnetrzne czesci pieca, uzywajac tylko letniej wody z tagodnymi
detergentami, a nastepnie osuszy¢ wszystkie wilgotne czesci miekkg szmatka.

e Nie uzywaj strumienia wody i / lub lancy wysokoci$nieniowej do mycia wewnetrznych i
zewnetrznych czesci pieca, poniewaz czesci elektryczne mogg zostaé uszkodzone.

Czyszczenie komory gotowania

e Po kazdym procesie gotowania, w zaleznosci od uzycia pieca, komora gotowania musi by¢
oczyszczona z resztek zywnosci lub ttuszczu.

e Do czyszczenia piec nalezy uzy¢ odpowiedniego Srodka odttuszczajgcego, ktorego nalezy
przestrzegad, instrukcji uzytkowania i ostrzezen.

e Nalezy rowniez pamietaé, ze aby przeprowadzié czyszczenie komory pieczenia, piec mozna
wigczyé i doprowadzi¢ do odpowiedniej temperatury, a nastepnie zwrdci¢ uwage réwniez
na nastepujace elementy:

e Ostroznie otwdrz piec i doprowadz do odpowiedniej temperatury, zwracajgc uwage na
skdre i oczy;

e Usungc¢ z wnetrza komory grille lub patelnie do pieczenia i wyczysci¢ je oddzielnie.

Czyszczenie szkta

Jesli jest to zalecane, nalezy przeprowadzic czyszczenie po ostygnieciu szkta. Nigdy nie uzywaj
materiatow Sciernych, takich jak szczotki ze stalowej wetny, ggbki metalowe lub inne.
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Czyszczenie wentylatoréw
Okresowo sprawdzaj stan czyszczenia wentylatora, uwazajac, aby z czasem nie zebrat sie
nadmierny smar na fopatkach wentylatora. Uzyj specjalnego produktu do stali.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Zpieca moze wydostawac sie gorgca para - istnieje ryzyko poparzenia.

e Uzywaj pieca wytacznie do gotowania potraw.

e Woytwarzanie pary z pieca moze spowodowac, ze podfoga zrobi sie $liska..

e Uwaga: Istnieje niebezpieczenistwo poparzenia. Podczas pracy element grzejny na gorze
komory do gotowania (tylko w modelach z grillem), przednia szyba, wewnetrzne patelnie
do pieczeniai grille sg podgrzewane, osiggajac wysokie temperatury; poczekaj, az ostygng,
a nastepnie wyciggnij je uzywajac rekawic ochronnych.

e Nie wolno umieszczaé pieca w poblizu tatwopalnych $cian; uwazaj, aby pokry¢ i odizolowaé
te obszary.

e Nie umieszczaj pieca w poblizu Scian, scianek dziatowych, dekoracji, laminowanego
tworzywa sztucznego lub materiatu uszczelniajgcego, poniewaz Sciany pieca mogg by¢
gorgce, a tym samym uszkodzi¢ te materiaty (tworzenie sie pecherzykéw lub odksztatcenie
powierzchni lub oderwanie powtoki).

e Nie uzywaj naczyn do pieczenia z krawedziami wyzszymi niz to konieczne. Krawedzie sg
barierami dla cyrkulacji powietrza.

e Nie podnos pieca za uchwyt lub przednig szybe, ale chwytajac za boki.

e Nie umieszczaj pieca z bezposrednim oddziatywaniem $wiatta stonecznego ani na inne
formy promieniowania cieplnego.

e Nie umieszczaj produktu w pomieszczeniu o wysokiej wilgotnosci wzglednej (mozliwe
tworzenie sie kondensatu).

e Nie umieszczaj produktu w zamknietej niszy lub pod sciana.

e Nie przechowuj fatwopalnych cieczy lub gazédw w poblizu pieca, jesli urzadzenie zostanie
przypadkowo uruchomione, moze dojs¢ do pozaru.

e Nie zastaniaj wlotdw powietrza pieca.

e Nie nalezy umieszczac na wierzchu pieca zadnego rodzaju materiatu, kartonéw lub innych
materiatow, pozostawiajgc caty obwdd wolny, aby nastgpita recyrkulacja powietrza. Dobrg
zasadg jest rowniez, aby trzymad sie swobodnie i czyscié caty obszar wokét urzadzenia.

e Nie ktadZ na goracych obszarach gotowania potraw owinietych folig aluminiowg,
plastikowymi pojemnikami lub sciereczkami.

e Nie ktadz na piecu zadnych gorgcych materiatéw, takich jak pojemniki, grille lub tace.

e Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na otwartych drzwiczkach pieca, poniewaz moze to
spowodowa¢ jego uszkodzenie.

e Nie uzywaj komory do gotowania jako podstawy lub powierzchni robocze;j.

e Nie zawieszaj ciezaru na uchwycie drzwiczek pieca.

e Uwaga: Przy wymianie czesci, przy ktérej przewiduje sie wyjecie wtyczki, musi ona by¢ tak
podtgczona, aby operator mégt fatwo sprawdzi¢, z dowolnego punktu, do ktérego ma

dostep, czy wtyczka pozostaje odtgczona.
e Piec nadaje sie wytgcznie dogotowania zywnosci.
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e Podczas czyszczenia zaleca sie stosowanie rekawic roboczych odpowiednich do wysokich
temperatur

e Pozostaw odpowiednig odlegtos¢ miedzy ptaszczyznami, aby gorgce powietrze mogto
krgzy¢ bezposrednio nad i pod potrawami, ktdre majg zosta¢ ugotowane. Gotowany
produkt nie moze wystawac poza blache do pieczenia lub krawedzie odbiornika.

e Wszystkie czynnosci konserwacyjne, naprawy i czyszczenie muszg by¢ wykonywane przy
wyfaczonym urzadzeniu i wytgczonym zasilaniu. Czynnosci konserwacyjne mogg by¢
wykonywane wytgcznie przez wyspecjalizowany wykwalifikowany personel.

e Zawsze czekaj, az piec ostygnie, zwracajgc uwage, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych
w Srodku; przeprowadz wymiane poznie;.

e Podczas prac konserwacyjnych zaleca sie stosowanie rekawic roboczych.

Kontrole okresowe

W regularnych odstepach czasu (co najmniej raz w roku) wazne jest, aby przeprowadzi¢ petna
kontrole systemu przez wykwalifikowanego technika, jak nastepuje:

e czy stan konserwacji instalacji elektrycznej jest w petni bezpieczny;

e czy drzwi zamykaja sie prawidfowo, a uszczelki nie sg $ci$niete;

e czy wentylatory dziatajg prawidtowo;

¢ czy lampa dziata prawidtowo;

e okresowo nalezy sprawdzad szczelno$¢ uszczelki drzwiczek pieca.

Usuwanie i wymiana uszczelki drzwi
Wszystkie modele piecéw sg wyposazone w uszczelke, ktérag mozna fatwo wyja¢ w celu
oczyszczenia lub wymiany. Okresowo sprawdzaj szczelnos¢ uszczelki drzwi pieca.

W celu doktadnego oczyszczenia pieca uszczelka blokuje sie, dzieki czemu mozna jg tatwo
usungé w nastepujacy sposdb:

1) Zdemontuj drzwi;

2) Pociagnij lekko na zewnatrz rég uszczelki i wyjmij jg z obudowy.

Usuwanie i wymiana wewnetrznej szyby

W przypadku uszkodzenia i / lub wymiany przedniej szyby, odzyskaj fragmenty szkta. Upewnij
sie, ze piec jest wyfgczony lub poczekaj, az ostygnie. Aby utatwié czyszczenie, wewnetrzng
szybe tworzacg drzwi mozna zdemontowac.

1) Otwoérz drzwi.

2) Za pomoca klucza imbusowego poluzuj 2 wewnetrzne szklane bloki

3) Odsun sie w pozycji otwartej, wykonujgc ruch wskazany strzatkami.

4) Usun szybe wewnetrzng, delikatnie pociagajac jg do gory.

Wykonaj operacje czyszczenia lub wymiany szyby i zamontuj z powrotem elementy pieca,
wykonujgc odwrotnie procedure opisang powyze;j.
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Usuwanie i wymiana drzwi pieca

1/2/3) Otworz catkowicie drzwi i obrd¢ dwa ograniczniki o okoto 30 °

4) Chwy¢ drzwi po obu stronach obiema rekami, zamknij je czesciowo, az zablokuje sie z kagtem
otwarcia okoto 30 ° (konce 2 ogranicznikdw muszg sie zablokowa¢ w obudowie zawiasu drzwi)
4/5) Podnies drzwi do géry i wyciagnij je z obuddw zawiaséw znajdujgcych sie w piecu.

Aby ponownie zmontowac drzwi, wtdz zawiasy w specjalne obudowy umieszczone na
kuchence i otworz je catkowicie. Zmien potozenie 2 ogranicznikéw zawiaséw w pierwotnym
potozeniu, a zatem zwrdc sie w strone pieca.



Usuwanie lub wymiana lampy
Uwaga: Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym i poparzenia!

Whytacz piec i odtgcz go od sieci elektrycznej przed wymiang lampy.

Roztéz tkanine na dnie piekarnika, aby chroni¢ lampe w razie upadku.

Wytgcz piec i odtgcz go od sieci elektrycznej, poczekaj az piec ostygnie.

Odkrec recznie zapadke montazowgq podpory wewnetrznych tac (strona lampy)
Delikatnie usun wspornik wewnetrznych tac do pieczenia

Wyciagnij recznie szklang ostone lampy

Odkreé i wyjmij lampe, zastepujac jg lampa o takiej samej mocy i mocowaniu
(odpowiednig dla wysokich temperatur).

Po zmianie lampy ponownie zmontuj elementy pieca, wykonujac odwrotnie procedure
opisang powyzej.
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Usuwanie i wymiana wentylatora silnika

Wytacz piec i odtgcz go od sieci elektrycznej przed wymiang wentylatora.

Wymien wentylator na taki, ktéry ma takie same napiecie i charakterystyke mocy
elektrycznej.

Odkreé recznie 2 zapadki montazowe podpdér wewnetrznych patelni i delikatnie je wyjmij.
Za pomocy klucza imbusowego nr 5 odkre¢ centralng $rube mocujacg ochrone
wentylatoréw.

Delikatnie usun ochrone wentylatoréw (obudowa wentylatora).

Odkrec 2 nakretki mocujgce wentylatory do 2 silnikdw i wyciggnij 2 wentylatory.

Zdejmij tylng czes¢ piekarnika i odtgcz przewody fgczgce rezystory i silniki.

Odkrec 3 $ruby mocujace dla kazdego silnika, znajdujgce sie wewnatrz komory pieczenia i
delikatnie wyciagnij je od tytu.

Wymien silnik i ponownie zmontuj elementy pieca, wykonujgc odwrotnie procedure
opisang powyzej.



Usuwanie i wymiana elementéw grzewczych

Whytgcz piec i odtgcz go od sieci elektrycznej przed wymiang rezystancji grzewczych.
Odkrec recznie 2 zapadki montazowe podpdr wewnetrznych patelni i delikatnie je wyjmij.
Za pomocg klucza imbusowego nr 5 odkre¢ centralng Srube mocujgcg ochrone
wentylatoréw.

Usun delikatnie ochrone wentylatorow.

Odkrec 2 nakretki mocujace wentylatory do 2 silnikdw i wyciagnij 2 wentylatory.

Zdejmij tylng czes¢ piekarnika i odtgcz przewody tgczace rezystancije.

Odkrec 3 $ruby mocujace dla kazdej z 2 rezystancji i delikatnie je wyciagnij.

Wymien oporniki i ponownie zmontuj elementy pieca, wykonujgc odwrotnie procedure
opisang powyzej.
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Usuwanie i wymiana wentylatoréw

Whytgcz pieci odtgcz go od sieci elektrycznej przed wymiang wentylatoréw.

Odkrec recznie 2 zapadki montazowe podpér wewnetrznych tac i delikatnie je wyjmij.

Za pomocg odpowiedniego klucza  odkre¢ centralng $rube mocujacg ochrone
wentylatoréw.

Usun delikatnie ochrone wentylatorow (obudowa wentylatora).

Odkrec 2 nakretki mocujgce wentylatory do 2 silnikdw i wyciggnij 2 wentylatory.

Wymien wentylatory i ponownie zmontuj elementy piekarnika, wykonujgc odwrotnie
procedure opisang powyze;.
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Dziatania w przypadku usterek lub dtugiej nieaktywnosci

e Whytacz piec i odtagcz go od sieci elektryczne;j.

e Zresetuj wszystkie pokretta panelu sterowania.

e Skontaktuj sie z pomocg techniczng (tylko w przypadku awarii).

e (Czys$¢ urzadzenie wewnetrznie i zewnetrznie.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas, przykryj piec kawatkiem materiatu.

Utylizacja sprzetu

Sprzet elektryczny i elektroniczny, ktéry sktada sie na urzadzenie, takie jak lampy, sterowanie
elektroniczne, przetaczniki elektryczne, silniki elektryczne i ogdlnie inne urzadzenia
elektryczne, musi by¢ utylizowany i / lub poddawany recyklingowi oddzielnie od odpaddow
komunalnych zgodnie z procedurami zasady obowigzujgce w kazdym kraju.

Ponadto wszystkie materiaty sktadajgce sie na produkt, takie jak blachy, tworzywa sztuczne,
guma i szkto oraz inne, muszg zosta¢ poddane recyklingowi i / lub usuniete zgodnie z
procedurami obowigzujgcymi przepisami.

Przypominamy, ze nielegalna utylizacja produktu przez uzytkownika pocigga za sobag
stosowanie sankcji administracyjnych przewidzianych przez obowigzujgce przepisy.

Sprawdz adresy na swoim terenie w celu pozbycia sie produktéw na wysypisku smieci i / lub
autoryzowanym centrum zarzgdzania i utylizacji odpadow.
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Panel sterowania

1 pokretto temperatury

2 lampka ,,elementy grzewcze”
3 reczny reset

4 lampka ,witgczenia”

5 pokretto czasu

1 pokretto funkcji

2 lampka ,,grill”

3 pokretto temperatury

4 lampka ,elementy grzewcze”
5 reczny reset

6 lampka , wtaczenia”

7 pokretto czasu

1 pokretto temperatury

2 lampka ,,elementy grzewcze”
3 lampka ,,wtgczenia”

4 pokretfo czasu




Cyfrowy panel kontrolny

WHtacz piec gtdéwnym zielonym przetgcznikiem 0/1 (musi sie $wiecic), na wyswietlaczu pojawi
sie ,,Stb”

Aby ustawic¢ czas gotowania, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Nacisnij SET, aby wyswietli¢ czas gotowania (C °). Uzyj przyciskdw strzatek w gére i w dot,
aby dokonac regulacji.

2. Nacisnij SET, aby wyswietli¢ czas gotowania (wskazywany przez boczny AUX). Ponownie uzyj
przyciskow strzatek, aby dostosowac: godziny sg pierwszymi, a pozostate dwie minuty.

3. Nacisnij SET, aby wyswietli¢ wstepne podgrzewanie ,PrE”. Teraz piec jest gotowy do
rozpoczecia podgrzewania. Aby rozpocza¢, nacisnij ,,START” lub ponownie nacisnij SET.

4. Nacisniecie spowoduje wyswietlenie ,str” gotowania, a przycisk ,START” natychmiast
rozpocznie gotowanie (bez podgrzewania).

Aby rozpoczgé gotowanie przy uzyciu przepisu juz zapisanego, wykonaj nastepujgce czynnosci:
1. Przycisk SET wyswietla temperature.

2. Przycisk ksigzki wyswietla recepture.

3. Uzyj przyciskow strzatek, aby wybrac recepture (numer).

4. Nacisnij ksigzke, aby potwierdzi¢ recepture.

5. Naciskaj kilka razy przycisk SET (przewijaj parametry), az pojawi sie PrE, aby rozpocza¢
podgrzewanie i naci$nij strzatke w gore lub w dét, az pojawi sie Str, aby rozpoczgé¢ gotowanie.

Podczas przewijania parametrow mozna réwniez zmienic¢ je, aby zmodyfikowac¢ rozpoczete
gotowanie. Postepuj jak w punkcie 5, aby rozpoczgé gotowanie. Aby zapisa¢ zmiany w tym
przepisie, przed rozpoczeciem gotowania nacis$nij dwukrotnie przycisk ksigzki.

Aby zapisac¢ przepis, postepuj jak w punktach 1-2, a nastepnie wybierz za pomoca przyciskéw
strzatek ostatni dostepny numer (do 10), ustaw parametry gotowania i nacisnij dwukrotnie
przycisk ksigzki. Jesli nie ma wiecej numerdw receptur, mozliwe jest zmodyfikowanie
istniejgcego. Zastap go, naciskajgc dwukrotnie przycisk ksigzki.

Inne funkcje

Po podgrzaniu piec wydaje sygnat dzwiekowy, ktéry konczy sie po rozpoczeciu gotowania.
Podczas sygnatu dZzwiekowego piec utrzymuje ustawiong temperature. Podczas gotowania
mozna recznie wstrzykiwa¢ wode za pomocg przycisku ksigzki, aby wprowadzi¢ wilgo¢ i
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wytgczy¢ swiatto. Podczas gotowania zawsze mozliwe jest reczne wstrzykiwanie wody w celu
dodania wilgoci (jesli akcesorium jest zainstalowane). Podczas gotowania mozna modyfikowac
wszystkie parametry. Naciskaj przycisk SET wielokrotnie, az wyswietli sie zagdany parametr i
uzyj przyciskéw strzatek, aby je zmienié. Po modyfikacji uzyj przycisku SET, aby przewing¢
wyswietlacz az do pojawienia sie rvn i nacisnij strzatke w goére, aby powréci¢ do gotowania lub
przewin w dét do ,Stb”, aby go zatrzymac. Po zakonczeniu gotowania pojawia sie koricowe
gotowanie COO, a nastepnie chtodzenie przy aktywnych wentylatorach. W tym momencie,
aby rozpoczgé nowe gotowanie z tymi samymi parametrami, po prostu naciénij strzatke w dot
aby powtérzy¢ cykl lub strzatke w gore, aby zatrzymac piekarnik. Po osiggnieciu 80 ° C
piekarnik wytaczy sie catkowicie i pojawi sie komunikat ,Fin”.

Ogodlne uwagi
Ponizsza specyfikacja techniczna produktu szczegétowo opisuje techniczne i funkcjonalne
cechy produktu.

Dozwolone uzycie - Sterowniki do piecéw elektrycznych wentylatoréw.

Kazde uzycie inne niz dozwolone jest zabronione.

1 Wybar funkcji: temperatura / czas / (jesli wystepuje) czas miedzy wstrzyknieciami H20.
2 Zestaw przyrostowy (z automatycznym powtarzaniem) / start / stop.
3 Wybor receptury / Swiatto wewnetrzne.

4 Zestaw dekrementacji (z automatycznym powtarzaniem) / reczny wtrysk H20 /
powtarzanie cyklu.

Regulacje
Zgodnos¢ elektromagnetyczna:

Dyrektywa 89/336 / EWG

standardowy produkt



Urzadzenie, ktdre ma zostaé wtgczone: testy przeprowadzone zgodnie z ogdlnymi zasadami:
e Emisja EN 50081-1

e Odpornos$é EN 50082-1

Niskie napiecie:

Dyrektywa 73/23 / EWG

standardowy produkt

Urzadzenie do wbudowania zaprojektowane zgodnie ze standardem

e EN 60730, jesli dotyczy

Wszystkie modele muszg posiadac atest VDE i UL.

Inne: RoHS 2002/95

Interfejs uzytkownika

e Interfejs uzytkownika to przéd urzadzenia, ktory jest wyposazony w:

- 4 przyciski

- 3-cyfrowy wyswietlacz 9 mm, do symbolicznego lub numerycznego wyswietlania danych

zasobow oraz 8 ikon LED do wizualnego wskazywania stanéw lub alarméw.

e Wyswietlacz pokazuje temperature komory, ustawiony czas i / lub czasy w trybie
cyklicznym, w zaleznosci od stanu pracy.

e Whyswietlanie i programowanie instrumentu za pomocy interfejsu uzytkownika
zaprojektowano za pomocg menu nawigacyjnego za pomocg przyciskdw opisanych w
wczesniejszym rozdziale.

e Przyciski dziatajg z pojedynczym nacisnieciem przyciskow strzatek i tylko do przewijania
wartosci etykiety i wartosci parametréw.

e W tym trybie mozliwe jest bezposrednie ustawienie parametréw gotowania i rozpoczecie

cyklu pracy.
Parametry, ktére mozna ustawié, to zasadniczo:

. Temperatura gotowania

. Czas gotowania

N = @

Pieczenie rozpoczyna sie od opcji ustawienia temperatury i czasu gotowania.

Nacisniecie przycisku ,Start” w trybie cyklicznym umozliwia ustawienie powyzszych
parametréw:

. Temperatura gotowania

. Czas gotowania

. Rozpoczecie cyklu podgrzewania komory w wybranej temperaturze.

. Rozpoczecie natychmiastowego gotowania.

N oON -
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e Naciskajgc przyciski strzatek (z funkcjg automatycznego powtarzania) mozna ustawi¢ rozne
parametry gotowania, ktore pojawig sie na wyswietlaczu LED.

e Naciskajac przycisk ksigzki, interfejs przetacza sie w tryb wyboru / ustawienia receptur, a
na wyswietlaczu pojawia sie ikona ,skarbonka”, ktéra pokazuje uzytkownikowi dokonany
wybdr. Receptury mozna przewija¢ za pomocg przyciskdw strzatek po lewej stronie w
trybie cyklicznym. Jesli przepis nie jest jeszcze ustawiony, piekarnik wyswietli 0 na obu
wyswietlaczach. Aby ustawié¢ recepture, po wybraniu receptury w opisanym trybie i
ustawieniu parametréw, nacis$nij przycisk receptur. Powoduje to zapisanie wartosci
aktualnie wyswietlanych parametréow gotowania. Zaréwno w trybie recznym, jak iw trybie
receptury, nacis$niecie przycisku strzatki w gére powoduje rozpoczecie gotowania. Ten etap
mozna przerwa¢ w dowolnym momencie, naciskajgc ponownie ten sam przycisk.

e Cykl podgrzewania - W tym momencie piec jest w trybie wstepnego podgrzewania
komory.

e Nacisniecie przycisku strzatki w gére spowoduje zatrzymanie cyklu i przejscie pieca do
trybu ,stB” (StandBy). Po osiggnieciu nastawy komory piec emituje sygnat dzwiekowy i
wyswietla komunikat Rozpocznij, podczas gdy nadal utrzymuje kontrole temperatury w
komorze. Aby kontynuowac, nacisnij strzatke w gére.

e Cykl gotowania - Podczas tej fazy odbywa sie rzeczywiste gotowanie, ktore zakoriczy sie
po uptywie czasu.

e Naciskajac przyciski ,SET”, mozna zresetowac parametry gotowania, jak juz opisano.
Nacisniecie przycisku strzatki w goére zatrzyma piec. Mozna réwniez wykonac reczne
wstrzykiwanie wody, jak opisano w akapicie podgrzewanie.

Gotowanie konncowe i chtodzenie
Po osiggnieciu stanu gotowosci piekarnik automatycznie przejdzie w faze schfadzania
(chtodzenia).

Wentylatory zostang wtgczone w celu chtodzenia, a piec wyemituje sygnat dzwiekowy (ktory
mozna wyciszy¢). Wentylatory mozna witgczac¢ i wytaczaé niezaleznie od statusu drzwi,
naciskajac przycisk ksigzki (przepisy).

Po osiggnieciu temperatury 80 ° C piec przechodzi w tryb Fin (Finish) — konczenie pracy.

W stanie Fin (Finish) wentylatory zatrzymuja sie. W obu tych stanach, po nacisnieciu przycisku
strzatki w dof, piec wznowi nowy cykl gotowania z nowo ustawionymi parametrami gotowania.
We wszystkich stanach gotowania mozna, naciskajgc przycisk ksigzki (przepisy), wtgczy¢ i
wytgczy¢ Swiatto wewnetrzne.

Diagnostyka

Alarm sondy

Gdy jedna z sond znajduje sie poza nominalnym zakresem dziatania lub w przypadku otwarcia
sondy lub zwarcia, generowany jest alarm. Stan alarmowy sygnalizowany jest wyswietleniem
nastepujacych kodéw btedow:

Pr1 = Btad sondy w komorze

Pr3 = Btad czujnika karty
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Dioda LED alarmu jest wtaczona.
Dziatania w zakresie kontroli w czasie pracy

Sonda komory

Warunek btedu sondy w komorze powoduje nastepujgce dziatania:
e wyswietlanie kodu Prl

» dezaktywacje pieca

Gdy uszkodzony stan sondy komorowej zostanie zatrzymany, sterowanie zostaje wznowione
normalnie.

Sonda karty

Stan btedu sondy karty powoduje nastepujgce dziatania:
e wyswietlanie kodu Pr3

e catkowitg dezaktywacje karty i piekarnika

Uwaga: Gdy uszkodzony stan czujnika karty przestanie dziata¢, regulacja NIE wznawia sie
normalnie i wymagane jest wytgczenie przetgcznika.

Kod Znaczenie

PR1 Bfad sondy 1
PR2 Bfad sondy 2
PR3 Btad sondy 3

Panel sterowania wersji pieca plus

e Interfejs uzytkownika znajduje sie z przodu, jest wyposazony w:

- 8 klawiszy

- Wyswietlacz 2 x 9 mm z 4 cyframi, do symbolicznego lub numerycznego wyswietlania danych

zasobow oraz 14 ikon LED do wizualnego wskazywania standéw lub alarmdéw.

e Dwa wyswietlacze jednoczesnie pokazujg temperature komory i czasy gotowania w
zaleznosci od trybu pracy.

e Woyswietlanie i programowanie instrumentu za pomocag interfejsu uzytkownika
zaprojektowano za pomocg menu nawigacyjnego za pomocg przyciskdw opisanych w
powyzszej sekcji (Klawiatura).

Wyswietlacz
2 x 4 cyfry, nr. 14 ikon do wyswietlania standw wyjsciowych, uzywanych do wyswietlania
wejs¢, wartosci zadanej, parametréw i ich wartosci, alarmoéw, funkcji, stanow.

Segmenty cyfr sg czerwone, a ikony mogg miec
rozne kolory (czerwony, 26tty, zielony,
niebieski).
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Klawiatura

Klawiatura ma 8 klawiszy. Gtéwne funkcje kazdego klawisza sg opisane ponizej. Klawisze mogg
mie¢ funkcje dodatkowe okreslone przez nacisniecie ich razem z innymi klawiszami i przez
dtugos¢ nacisniecia.

00 600 00

1 - zasilanie 0/1

2 - redukcja temperatury

3 - wzrost temperatury

4 - on / off

5 - cykl pieczenia start / pauza

6 - chtodzenie

7 - wigczanie Swiatet w komorze gotowania
8 - zwiekszenie czasu

9 - zmniejszenie czasu

Reczne ustawianie parametréow

Po nacisnieciu przycisku 0/1 (Zasilanie) piec uruchomi sie w trybie ,Standby”. W tym stanie
piec czeka na uruchomienie i nie wykonuje zadnych operacji. Maszyne uruchamia sie,
przytrzymujac przycisk ,SET”, po ktérym mozna szybko ustawié funkcje pieczenia, a nastepnie
uruchomié cykl.

W tym trybie mozliwe jest bezposrednie ustawienie parametréw gotowania i rozpoczecie
cyklu pracy.

Mozliwe jest ustawienie 2 parametréw:
1. Temperatura gotowania - zaréwka
2. Czas gotowania - zegar

Piec daje mozliwos¢ ustawienia temperatury i czasu gotowania.

e Naciskajac klawisze w O gore i O w dot po lewej stronie, mozna ustawié
temperature gotowania, ktéra zostanie wyswietlona na wyswietlaczu po lewej stronie.
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Naciskajgc przyciski w gore i @ w doét po prawej stronie (nieskoriczony
czas INF uzywajgc przycisku zegara w dét po prawej stronie ponizej zera) mozna ustawic
czas gotowania.

Po nacisnieciu przycisku ,,ON” piec rozpocznie cykl gotowania zgodnie z nowo ustawionymi
parametrami.

Koniec gotowania i chtodzenia komory

Po osiggnieciu stanu gotowosci piec automatycznie przejdzie w faze schtadzania
(chtodzenia).

Wentylatory zostang wytgczone w celu chfodzenia, a piec wyda sygnat dzwiekowy.
Wentylatory mozna wigcza¢ i wytaczac niezaleznie od stanu drzwi, naciskajgc przycisk
»,Chtodzenie” (znak wentylatora).

Po osiggnieciu temperatury 80 ° C piec przechodzi w tryb ,Zakoricz”.

W stanie , Zakonicz” wentylatory zatrzymujg sie.

W obu tych stanach, po nacisnieciu przycisku ,,ON”, piekarnik wznowi nowy cykl gotowania
Z nowo ustawionymi parametrami gotowania.

Ogodlne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z o0.0.
na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone
ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela
gwarancji na sprzedawany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardéw.
2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;j.
3. W okresie trwania gwarancji Spdétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia
koniecznych dziatan celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania
—do stanu w ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie
z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w
Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady
technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.
4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdtka zobowigzuje sie do — w zaleznosci
od koniecznosci :
a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki
b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia
c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzgdzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz
zakresie naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spoétka w oparciu o
wskazania uprawnionego serwisanta.
5. Spétka wykonuje powyisze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z
wykorzystaniem odpowiednich cze$ci zamiennych.
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10.

11.

12.

13.

Spotka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany
napiecia etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia
(czyszczenie, odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych
i podlegajgcych normalnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie,
uszczelki, paski klinowe, taricuchy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla
normalnego korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajagce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania,
uzytkowania, eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw
spoczywajgcych na uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku
wykorzystywania wymaganych akcesoriéw (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w

obecnosci kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen

o obowigzku sporzadzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesyiki

oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej

mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nie objetym gwarancjg Spétka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg

opfata.

Klient moze zleci¢ Spdtce przeprowadzenie prac (dziatarn) dodatkowych, Strony

ustalaja, iz Spotka moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie

zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe

Strony ustalaé beda w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym

terminie i miejscu w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac

serwisowych w sposéb niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen

traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient

zobowigzany bedzie do pokrycia kosztow takiej interwencji — w szczegélnosci kosztéw

dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantéw.

Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowad

bedg utratg ochrony gwarancyjnej:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko
rozumianej ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke
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b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego
uzytkowania (uszkodzen mechanicznych,  termicznych, chemicznych,
elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)
d. nieprawidtowe podtagczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania
wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia
awarii na adres e-mail: serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwaranc;ji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczyé pod wskazany przez Spotke adres
uprawnionego serwisu

b. o masie powyzej 30 kg —w zaleznosci od wskazan Spotki nalezy dostarczy¢ pod
wskazany przez Spoétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie
przez wskazanych serwisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod
wskazany adres spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego
Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie
ktore zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego
bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d. Spodtka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego
— $wiadczy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego
po przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbior przesytki w
czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle
pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego
kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania / transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot.

usterek Urzadzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony
do przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci
od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty
wizyty serwisanta.

Spétka Klient
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