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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including these:

1.
2.

11.

12.
13.
14.

15.
16.
17.

18.

Read all instructions.

Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, before
removing food from work bowl, and before cleaning. To unplug, grasp plug and pull
from electrical outlet. Never pull cord.

. Blades are sharp. Handle carefully.

. Your Waring® food processor is a piece of kitchen equipment and, as with all other kitchen

equipment, extreme care must be used when operating it. Although training requirements
are minimal, only responsible and prudent individuals should be allowed to operate this
food processor. It should not be used by or near children or individuals with certain disabilities.

. To avoid injury, never place cutting blade or disc on base without first having put the bowl

properly in place.

. Keep hands as well as spatulas and other utensils away from moving blades or discs while

processing food to prevent the possibility of severe personal injury or damage to the food
processor. A plastic scraper may be used, but must be used only when the food processor is
not running.

. To protect against risk of electrical shock, do not put base in water or other liquids.
. Avoid contact with moving parts. Never feed food by hand when slicing or shredding. Always use

food pusher.

. Make sure motor has completely stopped before removing the cover.
10.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after appliance has been dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the nearest authorized Waring service facility for
examination, repair or adjustment.

The use of attachments not recommended or sold by Waring may cause fire, electric shock
or injury.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

Do not attempt to defeat the cover interlock mechanism.

Be certain cover is securely locked in place before operating appliance.

If the machine malfunctions for any reason, discard any food being processed at that time.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



WARRANTY

For Waring™ products sold outside of the U.S. and Canada, the warranty is the responsibility of the
local importer or distributor. This warranty may vary according to local regulations.

WARNING: Any expressed or implied warranty on this product is void if appliance is used on

Direct Current (DC).
TYPE F PLUG This grounded plug has two round prongs, and there are two grounding clips on the
sides of the socket. This plug is non-polarized, so the plug can be inserted in either
(GERMANY, AUSTRIA, NETHERLANDS, direction into the socket. Grounding is accomplished when the clip on the socket meets
SWEDEN, NORWAY, FINLAND, the contact on the plug. Ensure that the plug is fully inserted.

PORTUGAL, SPAIN, EASTERN EUROPE)

This grounded plug has three rectangular prongs that form a triangle. Line up the prongs

to the socket and ensure that the plug is fully inserted. This plug is also fuse- protected
(UNITED KINGDOM, IRELAND, CYPRUS, for power surges.
MALTA, MALAYSIA, SINGAPORE AND
HONG KONG)
0
[ [
o |

A Warning!

A cut-off plug inserted into a 13 amp socket is a serious safety (shock) hazard. Ensure that the
cut-off plug is disposed of safely.




The food processor features a seal system unlike any food processor in the industry. Now, you can pro-
cess larger volumes of liquid and you don’t have to worry about removing the S-blade while pouring.
Waring Commercial has once again revolutionized food processing. Enjoy your food processor!

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the
retailer where the product was purchased. They can take this product for
] environmentally safe recycling.




THE PARTS

The Waring food processor consists of the following standard parts and accessories
(see diagram on next page):

1. Motor base with vertical heavy-duty shaft
2. Two control levers
a.ON (1)
b. OFF-PULSE (O/D)
3. Safety interlock (not shown)
Prevents machine from operating until cover is in place
4. Clear work bowl with dry capacity of 14 cups
5. Clear work bowl cover with new seal system for use with larger liquid volumes
a. Large oval-shaped feed tube for maximum use of cutting surface
b. Large pusher with full-size and reduced-size feed options
c. Small pusher used within the large pusher for smaller vegetables, pepperoni, etc.

Note: This combination pusher allows use of the entire feed tube for large foods and
provides controlled processing for small-diameter foods such as carrots, celery

and pepperoni.

6. Sealed S-blade (cutter blade) to chop, grind, purée and mix: locks in place for liquid processing
and easy pouring

7. Adjustable slicing disc
8. Reversible shredding disc
9. Sealed whipping disc
10. Detachable stem for use with processing discs
11. Continuous feed chute with handle
12. Continuous feed chute clear cover
13. Slinger for continuous feed chute







ASSEMBLY OF BATCH BOWL PARTS

We will use the terms bowl, work bowl and batch bowl interchangeably throughout this instruction
book. They mean the same thing.

e Clean and sanitize the motor base, and wash, rinse, and sanitize the bowl, cover, food pusher, food
pusher insert and processing tools prior to initial use.

 Place the base on a counter or table near an outlet. Position it so you look at the front of the unit and
can see the control levers. Be certain that the cord is unplugged and the OFF () lever has been
pressed. Do not plug in the cord until the processor is completely assembled.

e Pick up the transparent work bowl, holding it in both hands with the handle toward you.

» Place the bowl on the base, fitting its central tube over the motor shaft on the base and placing its
handle slightly to the left of front-center (at about a 7 o’clock position).

e Press the bowl down so the lower rim fits around the circular platform. Turn the bowl counterclock-
wise as far as it will go. It will lock into position with the tabs on the sides of the platform.

Read this if assembling the batch bowl parts to use S-blade (cutter blade).

e Pick up the metal blade, noting the diagram on the top of the plastic center. It matches the shape of
the motor shaft.

 Place the S-blade over the tip of the motor shaft, lining up the inside of the hub with the shaft.
Press it down firmly, rotating the center hub until the blade assembly is fully seated. It should
easily drop into place. Push firmly to lock and seal S-blade hub in place. Be sure it is pushed down
as far as it will go. If it is not all the way down, it may become damaged and any liquid may leak.
Push only on the center section (plastic part); never touch the cutting blade as it is extremely sharp.

e Check to be sure the blade is all the way down by turning it back and forth while lightly pushing it
down. If properly installed and fully seated, the lower blade will be positioned just above the inside
bottom of the bowl.

e If processing food with the S-blade, now is the time to add the food or liquid to the work bowl.
e Always process dry food first, then add wet food.

* Do not fill liquid past “Max liquid fill” level. If too much liquid is used, it will overflow. In this case,
stop operation, remove liquid to below “Max liquid fill” line and continue.

Read this if assembling batch bowl parts to use accessory discs in batch bowl.

e Do not put any food in the bowl before placing the accessory disc onto the shaft.
» Select the appropriate accessory disc: shredding disc or slicing disc.

e Hold the disc with the cutting side facing your hand. Be careful not to scrape your
hand on the sharp edges. Notice the bottom of the disc has a plastic receptacle for
the detachable stem. Push the disc stem into the receptacle, lining up the notches
at the end. Refer to diagram.

e Once the stem is installed in the proper disc, carefully guide the center disc hub
over the metal shaft so the double flats on the shaft line up with the disc stem. Put
the disc on top of the shaft and rotate until it drops down and into place.

Be sure it is pushed down as far as it will go. Push on the outside rim only; never
touch the cutting blades. It should easily drop into place, but if not, then gently
rock it back and forth until you feel the disc drop into place.

Note: Do not put any food in the bowl before placing the accessory disc onto the shaft.

(batch bowl assembly continued)

 Place the cover on the bowl, with the feed tube on the right, slightly toward the front. The locking
tabs on the cover should be at the left of the locking tabs on the rim of the work bowl




e Rotate the cover counterclockwise to lock it into place. When the cover is rotated into place, the
safety interlock tab on the back rim of the cover will lock with the interlock mechanism.

NOTE: The cover must be in place correctly, with the cover’s safety interlock tab firmly engaged, for
the food processor to operate. This is an important safety feature.

NEVER ATTEMPT TO START THE FOOD PROCESSOR
WITHOUT THE COVER LOCKED INTO POSITION.

Two pushers for feed tube

The large pusher is for processing larger vegetables. The smaller
pusher nests in the larger pusher and can be used for smaller
vegetables, guiding long thin vegetables for more precise cuts,
or for jobs like slicing pepperoni.

Large pusher

Insert the small food pusher into the large food pusher opening.

Now you are ready to insert the large pusher into the feed tube
opening. There is a T-shaped insert on the back of the large pusher.
Align this with the T-shaped hole on top of the interlock tower.

Push the pusher into the feed tube gently. The insert will activate

the interlock mechanism and your food processor is ready to operate.
NOTE: The pusher must be in place correctly, with the pusher’s safety
interlock tab firmly engaged, for the food processor to operate.

This is an important safety feature.

Small pusher

To use the small pusher, lift it up and out of the large pusher. L
When using the small pusher, the large pusher becomes the

feed tube for the small pusher. > S

DISASSEMBLY OF BATCH BOWL PKRTS

ALWAyS UNPLUG THE CORD BEFORE DISASSEMBLING.

e Turn the bowl cover clockwise until the safety interlock tab on the cover is disengaged and the tabs
are clear of the groove in the tower. In this position you can lift the cover off the bowl.

e Remove the large food pusher from the feed tube. Remove the small pusher from the large pusher.

Disassembly when removing the S-blade




* Remove the work bowl from the unit by rotating clockwise (left) to disengage the tabs on the bottom
of the bowl platform from the work bowl. When the bowl handle is on the left (about 7 o’clock
position), you can gently lift the bowl straight up and out.

It is recommended that you remove the bowl from the motor base before you
remove the S-blade.

e To remove the blade, keep a slight downward pressure on the top of the center hub of the blade
while removing the bowl from the motor base. This will form a seal to prevent food particles from
spilling into the center tube of the bowl and onto the motor base or the work surface. REMOVE
ALL FOOD AND LIQUID BEFORE REMOVING S-BLADE, OR THE BOWL WILL
LEAK. Then remove the S-blade from the bowl. Handle the S-blade with caution; the blades are
extremely sharp.

Disassembly when removing an accessory disc
e Do not remove the work bowl until the accessory disc is removed.

« To remove an accessory disc, place your fingers on the outer edge of two opposite sides of the disc
and lift. The disc should remove cleanly.

* Remove the work bowl from the unit by rotating clockwise to disengage the tabs on the bottom
of the bowl platform from the work bowl. When the bowl handle is on the left (about 7 o’clock
position), you can gently lift the bowl straight up and out.




ASSEMBLY OF CONTINUOUS FEED CHUTE PARTS

e Clean and sanitize the motor base, and wash, rinse, and sanitize the
continuous feed chute, cover, slinger disc, food pusher, food pusher insert
and processing tools prior to initial use.
I

control levers. Be certain that the cord is unplugged and the OFF lever
has been pressed. Do not plug in the cord until the processor is completely
assembled.

e Place the base on a counter or table near a 3-prong electrical outlet. i ——
Position it so that you are looking at the front of the unit and can see the

at the 7 o’clock position.

e Pick up the continuous feed chute, holding it in both hands with the chute
pointing in the 4 o’clock position. Place the chute on the base, fitting its
center opening over the motor shaft and placing the handle
1 >
="

e Press the chute down so the round lower rim of the chute fits around
the circular platform. Rotate counterclockwise until it clicks in place and
engages rear interlock.

.

» Place the slinger (or ejector disc) in the bow], sliding it over the metal
motor shaft until it reaches the bottom of the chute.

e Select the appropriate accessory disc. Follow directions on page 7 to
attach stem to disc.

o After selecting the appropriate disc and attaching stem, pick up the disc
by holding the disc firmly between both hands. Be careful not to grab the
blades or scrape your hands on the shredding/slicing nodules.

e Carefully guide the disc stem over the metal shaft so the double flats on the
shaft line up with the matching shape of the disc stem. The disc should
easily drop into place, but if not, gently rotate until you feel it drop into
place. Be sure it is pushed down as far as it will go. Push on the outside rim only; never touch the

cutting blades. Do not put any food in the chute before placing the accessory disc onto the
shaft.

e Place the cover on top of the chute with the locking tab at the left of locking tab on chute. Press
down the cover and rotate the cover counterclockwise until it latches to the tab on the continuous
feed chute. This will prevent the lid from rising up during processing.

» The interlock tab on the cover will slide into the interlock slot and engage the magnetic safety
interlock switch. The interlock switch prevents operation of the machine unless the cover is in the
proper position. With this switch engaged, the food processor will operate if the power is on and
the controls are turned to ON or PULSE.

NEVER ATTEMPT TO START THE FOOD PROCESSOR WITHOUT THE CHUTE AND COVER
LOCKED INTO POSITION.




Two Pushers for Feed Tube

The large pusher is for processing larger vegetables. The smaller pusher nests in the larger pusher and
can be used for smaller vegetables, guiding long thin vegetables for more precise cuts and for jobs like
slicing pepperoni.

Large pusher

Insert the small food pusher into the large food pusher opening. Now you are ready to insert the large
pusher into the feed tube opening. There is a T-shaped insert on the back of the large pusher. Align
this with the T-shaped hole on top of the interlock tower. Push the pusher into the feed tube gently.
The insert will activate the interlock mechanism and your food processor is ready to operate.

NOTE: The pusher must be in place correctly, with the pusher’s safety interlock tab firmly engaged,
for the food processor to operate. This is an important safety feature.

Small pusher

To use the small pusher, lift it up and out of the large pusher. When using the small pusher, the large
pusher becomes the feed tube for the small pusher.

DISASSEMBLY OF CONTINUOUS FEED CHUTE PARTS
ALWAyS UNPLUG THE CORD BEFORE DISASSEMBLING.

e Turn the chute and cover clockwise until the safety interlock tabs are disengaged from the base.
When you rotate the chute, you will also disengage the chute’s locking slots from the locking tabs on
the motor base platform.

* Remove the large food pusher from the feed tube to disengage interlock. Remove the small
pusher from the large pusher.

* To remove an accessory disc from the continuous feed chute, place two fingers under each side
of the disc and lift it straight up. Be careful not to touch the blades, as they are extremely sharp.

* Remove the continuous feed chute from the motor base. If the chute is pointing in the 4 o’clock
position, just lift it up.




OPERATING THE CONTROLS

e Plug the machine into an electrical outlet. The outlet must be 230V (50Hz).

e There are two control levers located on the base of the machine. They are on the front and give you
fingertip control of processing. They are large enough to find easily in case of emergency.

The two controls are:  ON (!)

OFF-PULSE ( O/@)

How they work: ON ( | ): Press the lever down to start the motor.

OFF-PULSE (O/@): To turn the motor off, press the lever down
and release.

To pulse the motor, press the OFF-PULSE ( O/@) lever down, then
release. The motor will run as long as you hold the lever down; it stops when
you release the lever. Try it a few times.

How to Use

Continuous use
For continuous processing, use the ON ( | ) lever, which is located on the left.

Pulsing
The pulsing function is intended for use with the S-blade in the work bowl.

e For rapid on-off operation, called pulsing, use the OFF-PULSE ( O/@) lever located on the right.
The motor runs as long as you hold the lever down; it stops when you release the lever.

e You control pulsing. You control the duration of each pulse by the amount of time you hold the
lever down. You control the frequency of pulses by the rate at which you press the lever. The interval
between pulses must be long enough to allow everything in the work bowl to fall to the bottom.

« Pulsing gives you precise control over chopping, mincing, blending and mixing. You can process food
to any texture or consistency you want, from coarse to fine.

» Pulsing is also useful in processing hard foods. Pulse the food a few times to break up into smaller
parts. Then proceed with continuous use after the pieces are broken up and easier to process.

e Always use the OFF-PULSE (O/@) lever for pulsing. Never move the bowl (or chute) and cover
assembly on or off to control pulses. It is less efficient and could damage the machine.

Turning off

Always turn the machine off with the OFF-PULSE (O/@) lever and wait until the blade or disc
comes to a complete stop before removing the pusher assembly. The motor stops within seconds after
the machine is turned off.




FOOD PREPARATION

e Prepare all food items to be processed by washing and peeling as required. Remove pits, stones, and
large seeds.

» Cut vegetables, meats, cheeses, etc. into sizes that will fit into your choice of small feed tube or large
feed tube for processing with accessory discs, or into sizes as required by your processing task.

e Preparation for slicing: Produce that is long and cylindrical such as carrots, cucumbers and celery
should be cut flat at both ends. This will provide a consistent slice for all food processed.

FOOD PUSHER SELECTION

S-blade usage

The large pusher must be in place to operate the food processor. It may be removed to add food
to the work bowl.

The small pusher is not required when processing in the bottom of the work bowl with the S-blade.
However, the feed tube can be used for adding ingredients while the food processor is running.
Itis recommended that the food pushers be left in place to prevent splashing and avoid unwanted
additions to the work bowl.

Small pusher

This pusher with smaller chute is typically used when inserting vegetables vertically for smaller cuts.
It should be used when slicing foods such as carrots, celery, pepperoni, etc., when a consistent, flat
result is desired.

This pusher is also used when a shorter shred or slice is desired as opposed to a longer grate or slice
using the larger feed tube and pusher.

Large pusher
This pusher with larger chute is typically used when inserting vegetables horizontally for longer cuts.

This pusher is used when a longer shred or slice is desired. It is also used when processing large
volumes of food or bulky food items such as potatoes or onions.

RESETTING THERMAL PROTECTION

The food processor is equipped with an automatic reset switch to protect the motor from overheating.

If your food processor stops running under heavy use, turn the power switch off and unplug the power
cord. Empty the work bowl of all its contents and discard food. Allow approximately 5 minutes for the
motor to cool down.

Reasssemble unit, plug the power cord back into the outlet and run first with the bowl empty. Put food
into the bowl and continue processing.

If your food processor does not function properly following this procedure, discontinue use and
contact your local distributor.




BATCH BOWL MAXIMUM CAPACITY CHART

Do not exceed the capacities listed in the table below when processing in the batch bowl.

FOODS CAPACITY
Chopped and puréed fruit and vegetables 475 g (1.1 1bs)
Chopped or puréed meat, poultry, fish or seafood 1 kg (2% lbs)
Sliced fruit, cheese or vegetables 1.5 kg (3.5 1bs)

USE INSTRUCTIONS FOR S-BLADE IN
THE BATCH BOWL

1. Cut food into 2.5cm pieces.

2.Insert the metal S-blade and put the pieces of food into the work bowl. Attach the lid and the
pusher assembly; press the pusher assembly down to lock it into place. Press and release the

OFF-PULSE (O/@) lever two or three times. Each time the blade stops, let the pieces drop
to the bottom of the bowl before pulsing again.

3.Using the pulse/chopping technique, you can get an even chop without the danger of
over-processing. Check the texture frequently by looking through the cover of the work bowl. If

you want a finer chop, press and release the OFF-PULSE (O/@) lever until you achieve the
desired texture. Onions and other foods with a high water content will quickly end up as a purée
unless examined through the work bowl after each pulse to make sure they are not overprocessed.

e For better results, ensure that all the pieces you add to the bowl are about the same size.

A Ensure that the amount you process is no larger than recommended.

REMOVING PROCESSED FOOD FROM THE BATCH BOWL
1. Turn the machine off and wait for the blade to stop moving before removing the lid and pusher.
2.Remove the bowl by twisting the handle clockwise to the 7 o’clock position.
3.Firmly press the blade down to ensure that it is locked into place.

4. Tilt bowl and gently remove mixture. S-blade will stay locked in place while removing the
mixture. Never use fingers to remove food while blade is in the batch bowl.




CHOPPING HARD FOODS IN THE BATCH BOWL

To chop hard foods like garlic, remove the small pusher, press the ON [ ) lever and drop the food
through the small feed tube while the machine is running. Small foods like garlic can be dropped in
whole. This method of processing minces garlic, shallots and onions. Larger foods like meat and hard
cheese should be cut into 1-inch (25.4 mm) cubes to ensure an even chop. Press the OFF-PULSE
(/@) lever for 1 to 2 seconds, 3 times. Then press the ON ( J lever and process for a maximum
of 30 seconds for desired consistency.

Never try to process cheese that is too hard to cut with a knife. You may damage the blade

or the machine.
SLICING OPERATION

Your Waring food processor includes an adjustable slicing disc that can be set from 0-6mm with
16 different slicing positions.

Round fruits and vegetables

Before processing onions, apples and other large round fruits and vegetables, trim them with a knife.
Cut the bottom end flat to make the food lie stable on the disc. Place the food in the feed tube, flat
side down. Position it as far left as possible to prevent it from tilting when being processed. Choose
fruits that are firm and not too ripe. Always remove large, hard stones and pips/seeds from fruits before
processing. Seeds of citrus fruits need not be removed. You may remove the rind before slicing or leave
the rind on.

Whole peppers are an exception

Remove the stem and cut the stem end flat. Remove the core and scoop out the seeds. Leave the end
opposite the stem whole, to keep the structure stiff. This ensures round, even slices.

Large fruits like pineapple and melon

Cut them in half and remove the seeds or core. If necessary, cut the halves into smaller pieces to fit the
feed tube. Remember to cut the ends flat.

Cabbage and iceberg lettuce

Turn the head on its side and slice off the top and bottom, leaving a center section about 3 inches deep.
Remove the core and cut the center section into wedges to fit the feed tube. Remove the core from the
bottom piece and cut it and the top piece into wedges to fit the feed tube.

If the fruit or vegetable doesn’t fit
Try inserting it from the bottom of the feed tube. The opening there is slightly larger.

Pack the feed tube for desired results

For long slices, cut the food into feed-tube widths and pack the pieces horizontally. For small round
slices from carrots, courgettes and other long vegetables, cut them into feed-tube heights and pack
them tightly upright. Food should fit snugly, but not so tight that it prevents the pusher from moving.
When slicing food, always use the pusher. Never put your fingers or a spatula into the feed tube.

Never push down hard on the pusher. Use light pressure for soft fruits and vegetables like bananas,
mushrooms, strawberries and tomatoes, and for all cheese. Use medium pressure for most foods like

apples, celery, citrus fruit and potatoes. Use firm pressure for really hard vegetables like carrots.
Small round fruits and vegetables

For large berries, radishes and mushrooms, trim the opposite ends flat with a knife. Insert the food
through the feed tube, standing each piece on a flat end. You can fill the tube to about 1 inch (25.4




mm) from the top. The bottom layer gives you perfect slices for garnish. If you want all the slices to
be perfect, it's best to process one layer at a time.

Long fruits and vegetables

Trim food like bananas, celery and courgettes by cutting them into pieces a little shorter than the feed
tube. Cut both ends flat. (Use a ruler as a guide, or the pusher assembly with the pusher pulled out as

far as it will go.) Fill the feed tube with the pieces, standing them vertically and adding enough pieces
so they are solidly packed and cannot tilt sideways as they are sliced.

Small amounts of food

Use the small feed tube and the small pusher. Remove the small pusher from the pusher assembly.
Slide the pusher assembly over the feed tube and press the sleeve down to lock it into place. Cut the
food in lengths a little shorter than the feed tube. If you are slicing one or two long, thin vegetables
like carrots, push them against the left. If you are slicing a few vegetables that are wide at one end and
narrow at the other (carrots, celery or scallions) cut them in half and pack in pairs, one wide end up,
one narrow end up.

French-cut green beans

Trim fresh green beans to feed-tube widths. Blanch them for 60 seconds in boiling salted water. Plunge
them immediately into cold water to stop the cooking. When they are cold to the touch, drain and dry
them. Stack them in the feed tube horizontally to about 1 inch (2.5 cm) from the top. Use the slicing
disc. Be sure the small pusher is locked. Apply light pressure to the pusher and press the OFF-PULSE
(O/@) lever until beans are sliced. To make long, horizontal slices of raw courgettes or carrots, use
the same procedure.

Matchsticks or julienne strips

Process the food twice - double-slice it. Insert any large fruit or vegetable - potatoes, turnips,
courgettes, apples - in the feed tube horizontally. Apply pressure to the pusher while pressing the
OFF-PULSE ( O/@) lever until the food is sliced. You will get long slices. Remove the slices from
the work bowl and reassemble them. Reinsert them in the feed tube, wedging them in tightly. Slice
them again. You will obtain long julienne strips.

SLICING MEAT AND POULTRY

Cooked meat and poultry

The food must be very cold. If possible, use a chunk of food just large enough to fit the feed tube. To
make julienne strips of ham, bologna or luncheon meat, stack slices of them. Then roll or fold them
double and stand them upright in the feed tube, wedging in as many rolls as possible. This technique
works better with square or rectangular pieces than with round ones.

Uncooked meat and poultry

Cut the food into pieces to fit the feed tube. Boned, skinned chicken breasts will usually fit when cut in
half crosswise. Wrap the pieces in plastic wrap and put them in the freezer. They are ready to slice
when they pass this “knife test”: they are easily pierced with the tip of a sharp knife although semi-
frozen and hard to the touch. Stand them in the feed tube, cut side down, and slice them against the
grain, using firm pressure on the pusher. Or lay them flat in the feed tube, as many as will fit, and slice
with the grain, using firm pressure.

Frankfurters, salami and other sausages
If the sausage is soft, freeze it until hard to the touch but easily pierced with the tip of a sharp knife.
Hard sausages need not be frozen. If the sausage is thin enough to fit in the small feed tube, use that




tube. Otherwise, cut the sausage into pieces to fit the large feed tube completely. Stand the pieces
vertically, packing them in tightly so they cannot tilt sideways.

SLICING CHEESE

Firm cheese like Swiss and Cheddar

Cut the cheese into pieces to fit the feed tube. Put it in the freezer until it is semi-frozen - hard to the
touch but easily pierced with the tip of a sharp knife. Stand the pieces in the feed tube and apply light
pressure to the pusher.

IMPORTANT: Never try to slice soft cheese. Slice only hard cheese such as Parmesan. Do not use
block sizes larger than 3.5" x.750" x 4.0" (9 cm x 2 cm x 10 cm). Always use well-chilled cheese when
slicing. It is recommended to keep cheese in refrigerator for at least 1 hour before slicing. Do not slice
mozzarella in this unit. Damage to the unit may occur.

SHREDDING OPERATION

Your Waring food processor includes a reversible shredding disc with a medium size shred on one side
and a fine shred on the other.

e Prepare all food items to be processed by washing and peeling as required. Remove pits, stones,
and large seeds. Be sure the food will fit into the proper feed chute.

e Select which feed tube to use. Horizontal placement of foods such as carrots and zucchini will result
in a longer shredded product. Using the smaller chute and small pusher with food inserted vertically
will yield a shorter shredded product.

e Never try to shred soft cheese. Use only hard cheese. Mozzarella may be shredded only when well
chilled. Pre-cut mozzarella must be 1" thick by 3.5" wide and 4" high (2.5 cm x 9 cm x 10 cm). Keep
mozzarella in a freezer for 1 hour prior to shredding. Use pulse lever only when shredding cheese.

e When shredded food reaches nearly full capacity of the bowl, remove all shredded food from
the bowl.

SEALED WHIPPING DISC OPERATION

Your Waring food processor includes a sealed whipping disc. The whipping disc makes any whipping
job easy and quick. Just pour in heavy cream and your choice of sweetening or flavor, and whip until
cream is thick and fluffy. To assemble, remove batch bowl lid and place whipping disc on drive shaft
and press down so that the disc is locked into place.

Do not fill over the MAX FILL LINE as indicated on the batch bowl. Note that the seal will prevent
leaks and spills from the batch bowl cover, however when the motor is running, the liquid could get
whipped out through the feed tube if it is filled above the MAX FILL LINE. If this is the case, stop
operation and remove liquid to below the MAX FILL LINE and continue processing. To turn your
cream into butter, keep whipping until moisture is mostly separated from cream. Feel free to use your
choice of herbs and seasoning to make your own homemade herb butter.

TROUBLESHOOTING

This section describes potential problems and the correct solutions for them. Problems that cannot
be solved with the guidelines listed below should be referred to one of your local distributors for
assistance. A listing of authorized service agencies is supplied with each Waring food processor.

Unit does not start when assembled correctly
e Pull the plug and try plugging into another outlet.




e Press ON (i) lever to ON.

e Make sure the bowl is properly positioned on the motor base, that the bowl or chute cover is
attached properly, and that the safety interlock tab on the cover has properly engaged the safety
interlock switch.

Unit stops running during processing
e The unit may have overheated. Refer to Resetting Thermal Protection section (page 13).
e Turn unit off ( O/@) and unplug.
e Remove bowl attachment.
e Remove food being processed from inside the bowl and discard.
e Allow unit to cool for 5 minutes.
e Reassemble unit, and run first with the bowl empty, then put food into the bowl and try again.

Unit will not come up to full speed
e Bowlis overloaded - remove food being processed and reload using smaller quantities.

If unit does not operate after you have followed the above
e Check outlet to be sure there is current.

e Check to be sure circuit breaker is on.
e Check to be sure the fuse is not blown if there are fuses on this circuit.
e Contact your local distributor.

If unit starts to spark or smoke
e Turn unit off, unplug it, and call local factory-authorized service agency.

If food processor makes grinding noise
e Turn unit off, unplug, disassemble, check bowl and blade to see if they have been rubbing together.
e [f bowl and blade are rubbing, call your local distributor.




CLEANING INSTRUCTIONS

Clean the food processor and accessories prior to initial use and after each use. Do not use harsh
abrasive-type cleaners on any part of the food processor. Wash the motor shaft with a small brush.

Wash, rinse, sanitize and dry the bowl, covers, continuous feed chute, small food pusher, large food
pusher, accessory discs, and S-blade prior to initial use and after use, unless they will be used again

immediately. These items are all dishwasher safe and may be cleaned and rinsed in the dishwasher
instead of manually in the sink.

The bowl cover has a black seal around its outer rim that is easily removable for cleaning and should
be cleaned periodically. There are three small holes on the outer lip of the top of the cover for pushing
the seal out. Use a small, dull object like a toothpick or paper clip, to push the seal downward and out
of the groove. DO NOT USE ANYTHING SHARP THAT CAN CUT THE SEAL. Hand wash with
warm soapy water, rinse, and dry. To reassemble, insert the clean and dry seal back in to groove with
your fingers, with the round edge at the top and the slotted edge at the bottom, facing in. Make sure
the seal is fully inserted and in proper position. Note picture below.

Note: The flap of the cover seal must be downward and the opening must face to center of cover.
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A stiff-bristle brush will help to knock food particles out of the crevices of the discs and blades before
washing. Handle very carefully as the blades are sharp.

For manual cleaning, it is recommended that you use washing solutions based on non-sudsing
detergents, and chlorine-based sanitizing solutions that have a minimum chlorine concentration
of 100 PPM. The following washing, rinsing and sanitizing solutions, or their equivalents, may
be used:

SOLUTION PRODUCT DILUTION IN WATER TEMPERATURE
Washi *Ajax® Sanitizer Vi oz, per 214 gallons Hot 115°F (46°C
Z. o o]
ashing Cleaner Powder +0z.P 28 ot ( )
Rinsing Plain Water Warm 95°F (35°C)
*k ®
Sanitizing _CIOI_.OX 1 tab]espoon per gallon Cold 50°F (100—210(:)
Institutional

To clean and sanitize the motor base

Clean and sanitize the motor base prior to initial use and after each use. Unplug the unit, then
wipe down the exterior surfaces of the motor base with cloth or sponge dampened with a soluble
detergent. Next, wipe down with rinse water. Prevent liquid from running into the motor base by
wringing out all excess moisture from cloth or sponge before using it.

NEVER IMMERSE THE MOTOR BASE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.
Allow the unit to air-dry before using again.

Never use harsh abrasive-type cleaners on any part of the commercial food processor.

Any other servicing should be performed by an authorized service representative.

*Ajax® is a registered trademark owned by the Colgate-Palmolive Company.
**Clorox® is a registered trademark owned by the Clorox Company.










INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych zawsze przestrzegaj podstawowych srodkéw ostroznosci,
w tym:

1. Przeczytaj calg instrukcje.

2. Odlacz urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane, przed zatoZeniem lub
wyjeciem czesci, przed wyjeciem ZywnoS$ci z miski roboczej i przed czyszczeniem.
Aby odlaczyc¢, chwy¢ za wtyczke i wyciagnij ja z gniazdka elektrycznego. Nigdy nie
ciagnij za przewad.

3. Ostrza s3 ostre. Z produktem nalezy obchodzi¢ sie ostroznie.

4. Twoj robot kuchenny Waring® jest urzagdzeniem kuchennym i, jak w przypadku
wszystkich innych urzadzen kuchennych, podczas jego obstugi nalezy zachowa¢é
szczegdlng ostroznos¢. Chociaz wymagania szkoleniowe sg minimalne, to jednak tylko
odpowiedzialne i rozwazne osoby powinny mie¢ prawo do kKorzystania z robota
kuchennego. Nie powinien by¢ uzywany przez dzieci lub osoby z pewnymi
niepetnosprawnos$ciami ani w ich poblizu.

5. Aby unikna¢ obrazen, nigdy nie umieszczaj ostrza tngcego ani dysku na podstawie bez
uprzedniego umieszczenia miski we wiasciwym miejscu.

6. Podczas przetwarzania zywno$ci trzymaj rece, jak réwniez topatki i inne przybory, z dala
od ruchomych ostrzy lub krazkéw, aby zapobiec powaznym obrazeniom ciata lub
uszkodzeniu robota kuchennego. Mozna uzywac plastikowego skrobaka, ale mozna go
uzywac tylko wtedy, gdy urzadzenie nie jest uruchomione.

7. W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nie umieszczaj urzadzenia w wodzie ani
innych cieczach.

8. Unikaj kontaktu z ruchomymi cze$ciami. Nigdy nie doktadaj zywnosci recznie podczas krojenia
lub rozdrabniania. Zawsze uzywaj popychacza zywnosci.

9. Przed zdjeciem pokrywy upewnij sie, Ze silnik catkowicie sie zatrzymat.

10. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, ani po upuszczeniu lub
uszkodzeniu urzadzenia w jakikolwiek sposéb. Zwr6¢ urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego punktu serwisowego w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

11. Uzywanie nasadek niezalecanych lub niesprzedawanych przez Waring® moze
spowodowac pozar, porazenie pradem lub obrazenia ciata.

12. Nie uzywaj na zewnatrz.

13. Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zwisat nad krawedzia stotu lub blatu, ani dotykat goracych
powierzchni.

14. Nie prébuj omija¢ mechanizmu blokady pokrywy.

15. Przed uruchomieniem urzgdzenia upewnij sie, Zze pokrywa jest dobrze zablokowana.

16. Jesli z jakiegokolwiek powodu urzadzenie dziata nieprawidtowo, nalezy wyrzuci¢ wszelkie
przetwarzane w tym czasie produkty spozywcze.

17. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
dos$wiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane w zakresie korzystania z tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich



bezpieczenstwo.
18. Dzieci nalezy pilnowa¢, aby nie bawity sie urzadzeniem.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE



GWARANCJA

W przypadku produktéw Waring™ sprzedawanych poza Stanami Zjednoczonymi i Kanada
odpowiedzialno$¢ za gwarancje ponosi lokalny importer lub dystrybutor. Niniejsza gwarancja moze
sie r6zni¢ w zaleznosci od lokalnych przepisow.

OSTRZEZENIE: Wszelkie wyrazne lub dorozumiane gwarancje na ten produkt sa niewazne,
jesli urzadzenie jest uzywane z pradem statym (DC).

WTYCZKA TYPU F Ta uziemiona wtyczka ma dwa okragte bolce, a po bokach gniazda znajduja sie dwa zaciski
uziemiajace. Wtyczka ta nie jest spolaryzowana, wiec mozna ja wtozy¢ do gniazda w

(NIEMCY, AUSTRIA, NIDERLANDY, dowolnym kierunku. Uziemienie nastepuje, gdy zacisk na gniezdzie zetknie sig ze stykiem

SZWECJA, NORWEGIA, FINLANDIA, wtyczki. Upewnij sig, ze wtyczka jest catkowicie wtozona.
PORTUGALIA, HISZPANIA, EUROPA 3
WSCHODNIA) /\
=5 * /] \
‘ ‘\ /V
WTYCZKA TYPU G Ta uziemiona wtyczka ma trzy prostokatne bolce, ktére tworza tréjkat. Ustaw je w linii z

gniazdem i upewnij sie, Zze wtyczka jest catkowicie wtozona. Wtyczka jest réwniez

(ZJEDNOCZONE KROLESTWO, chroniona przed przepieciami.

ISLANDIA, CYPR, MALTA, MALEZJA,
SINGAPUR I HONGKONG)

ﬂ Ostrzezenie!

Wtyczka odcinajaca wlozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie bezpieczenstwa
(porazenia). Upewnij sie, Ze wtyczka odcinajaca zostala bezpiecznie usunieta.




Robot kuchenny jest wyposazony w system uszczelnien w przeciwienstwie do innych robotéow
kuchennych w branzy. Teraz mozesz odstawi¢ wieksze ilo$ci ptynu i nie musisz sie martwi¢ o
usuniecie ostrza S podczas nalewania. Waring Commercial po raz kolejny zrewolucjonizowat
przetwarzanie zywno$ci. Ciesz sie robotem kuchennym!

Prawidlowa utylizacja tego produktu

To oznaczenie oznacza, Ze tego produktu nie nalezy wyrzucaé razem z innymi
odpadami domowymi w catej UE. Aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z niekontrolowanej utylizacji
odpadoéw, nalezy poddac je odpowiedzialnemu recyklingowi w celu
promowania zréwnowazonego ponownego wykorzystania zasobow
materiatlowych. Aby zwroci¢ zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemow
] zwrotu i odbioru lub skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego produkt
zostatl zakupiony. Moga oni wykorzysta¢ ten produkt do bezpiecznego dla
srodowiska recyklingu.




CZESCI

Robot kuchenny Waring sklada sie z nastepujacych standardowych czesSci i
akcesoriow (patrz schemat na nastepnej stronie):

1.

Podstawa silnika z pionowym watem o duzej wytrzymatosci

2. Dwie dzwignie sterujace

a.WE. (1)
b. OFF-PULSE (O/ D)

. Blokada bezpieczenstwa (nie pokazano)

Uniemozliwia prace maszyny do momentu zamontowania pokrywy

. Przezroczysta miska robocza o pojemnosci 14 szklanek
. Przezroczysta pokrywa miski roboczej z nowym systemem uszczelniajgcym do stosowania z

wiekszymi objeto$ciami cieczy
a. Duza, owalna rura podajaca zapewniajaca maksymalne wykorzystanie powierzchni tngcej
b. Duzy popychacz z pelnowymiarowymi i zmniejszonymi opcjami posuwu
c. Maly popychacz uzywany w duzym popychaczu do mniejszych warzyw, pieprzu itp.

Uwaga: To polaczenie popychaczy umozliwia wykorzystanie catej tuby do duzych
roduktéw spozywczych i zapewnia kontrolowane przetwarzanie produktéw o matej
srednicy, takich jak marchew, seler i pepperoni.

. Uszczelnione ostrze typu S (ostrza tngce) do siekania, mielenia, purée i mieszania: blokuje sie

w miejscu w celu przetwarzania cieczy i tatwego wylewania

. Regulowana tarcza krojaca

. Odwracalna tarcza rozdrabniajgca
. Uszczelniona tarcza ubijajgca

10.
11.
12.
13.

Odtaczany trzpien do stosowania z tarczami przetwarzajacymi
Rynna z uchwytem

Przezroczysta pokrywa rynny zasilajacej

Kohierz do rynny







MONTAZ CZESCI MISY WSADOWE]

W niniejszej instrukcji bedziemy uzywaé terminéw ,misa”, ,miska” i ,dzieza” zamiennie. Wszystkie

oznaczaja to samo.

* Wyczys¢ i zdezynfekuj podstawe silnika oraz umyj, optucz i zdezynfekuj miske, pokrywe,
popychacz zywno$ci, wktadke popychacza zywnosci i narzedzia do obrébki przed pierwszym
uzyciem.

e Umies$¢ podstawe na blacie lub stole w poblizu gniazdka. Ustaw go tak, aby spojrze¢ na przéod
urzadzenia i zobaczy¢ dzwignie sterujace. Upewnij sie, ze przewdd jest odtaczony, a dZzwignia
znajduje sie w pozycji OFF (). Nie podtaczaj przewodu przed catkowitym zmontowaniem
urzadzenia.

e Podnies$ przezroczysta miske roboczg, trzymajac ja w obu rekach, trzymajac uchwyt skierowany do
siebie.

e Umies¢ miske na podstawie, zamontuj jej Srodkowa rure na wale silnika na podstawie i umies¢ jej
uchwyt lekko po lewej stronie przedniej Srodkowej czesci (potozenie okoto godziny 7).

» Nacis$nij miske w dét, aby dolna krawedz pasowata do okragtej platformy. Obré¢ miske przeciwnie
do ruchu wskazoéwek zegara do oporu. Zablokuje sie na miejscu z wypustkami po bokach platformy.

Nalezy to przeczyta¢ w przypadku montazu dziezy w celu uzycia ostrza S (ostrza tnacego).

e Podnie$ metalowe ostrze, zwracajac uwage na schemat na gorze plastikowego srodka. Dopasowuje
sie do ksztattu watu silnika.

e Umies¢ topatke S na konncéwce watu silnika, ustawiajac wnetrze piasty w jednej linii z watem.
Mocno doci$nij, obracajgc Srodkowa piaste, az zespo6t ostrza zostanie catkowicie osadzony.
Powinien tatwo wpas¢ na miejsce. Mocno doci$nij, aby zablokowac i uszczelni¢ piaste ostrza S na
miejscu. Upewnij sie, Ze jest wcisniety do oporu. Jesli nie jest do konca, moze ulec uszkodzeniu i
moze wyciekaé ciecz. Popychaj ylko na srodkowa cze$¢ (plastikowq); nigdy nie dotykaj ostrza
tnacego, poniewaz jest bardzo ostre.

e Sprawdz, czy ostrze jest maksymalnie na dole, obracajac je do tytu i do przodu, jednoczesnie lekko
dociskajgc. Jesli topatka jest prawidlowo zamontowana i catkowicie osadzona, dolne ostrze
zostanie umieszczone tuz nad wewnetrznym dnem miski.

W przypadku przetwarzania zZywnos$ci za pomoca ostrza S nadszed? czas, aby doda¢ zywno$¢ lub ptyn
do miski robocze;j.

e Zawsze najpierw nalezy przetworzy¢ suche produkty, a dopiero potem mokre produkty.

» Nie napelniaj ptynem powyzej poziomu ,Maks. napeinianie ptynem”. Jesli zostanie uzyta zbyt duza
ilos¢ ptynu, misa przepelni sie. W takim przypadku nalezy przerwac prace, usung¢ ptyn do linii
»,Maks. napetnianie ptynem” i kontynuowac.

Przeczytaj w przypadku montazu czes$ci miski wsadowej w celu uzycia tarcz na akcesoria w misce

wsadowe;j.

* Nie wktadaj zadnych potraw do miski przed umieszczeniem dysku na akcesoria na w3

* Wybierz odpowiednig tarcze: rozdrabniajgca lub plastrujaca.

e Trzymaj dysk strong tnaca skierowang w strone dtoni. Uwazaj, aby nie skaleczy¢
dtoni o ostrza. Zwr6¢ uwage, ze dolna cze$¢ dysku jest wyposazona w plastikowy
pojemnik na odlaczany trzpien. Wepchnij trzpien tarczy do gniazda, ustawiajac w
jednej linii wyciecia na koncu. Patrz: schemat.

e Po zamontowaniu trzpienia w odpowiedniej tarczy ostroznie poprowadz piaste
tarczy $rodkowej nad metalowym trzonem, tak aby podwdjne sptaszczenia na
trzonie byly wyréwnane z trzpieniem tarczy. Umie$¢ dysk na goérze watu i obracaj
g0, az opadnie i znajdzie sie na swoim miejscu.




Upewnij sie, Ze jest wci$niety do oporu. Popchnij tylko zewnetrzng krawedz; nigdy
nie dotykac ostrzy tngcych. Powinno tatwo upas¢ na miejsce, ale jesli nie,
delikatnie poruszaj dyskiem w te i z powrotem, az do wyczucia upuszczenia dysku
na miejsce.

Uwaga: Nie umieszczaj niczego w misce przed zamontowaniem dysku na akcesoria na wale.

e Umies$¢ pokrywe na misce, z rurg podajgca po prawej stronie, lekko w kierunku przodu. Zaczepy
blokujace na pokrywie powinny znajdowac sie po lewej stronie zaczepdw blokujacych na
krawedzi miski robocze;j.

e Obroc¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby ja zablokowac¢. Po
obroceniu pokrywy na miejsce, zaktadka blokady bezpieczenstwa na tylnej krawedzi pokrywy
zostanie zablokowana mechanizmem blokady.

UWAGA: Aby umozliwi¢ prace robota kuchennego, ostona musi by¢ prawidtowo zatozona, z mocno

zamocowang blokada zabezpieczajaca. Jest to wazna funkcja bezpieczenistwa.

NIGDY NIE PROBOWAC URUCHAMIAJ ROBOTA
KUCHENNEGO BEZ ZABLOKOWANE] POKRYWY.

Dwa popychacze do rury podajnika

Duzy popychacz stuzy do przetwarzania wiekszych warzyw.
Mniejsze gniazda popychacza w wiekszym popychaczu mogg
by¢ uzywane do mniejszych warzyw, prowadzac dtugie, cienkie
warzywa w celu bardziej precyzyjnego ciecia lub do zadan
takich, jak krojenie pepperoni.

Duzy popychacz

W16z maty popychacz zywnosci do duzego otworu popychacza.
Teraz mozna wtozy¢ duzy popychacz do otworu rury podajnika. Z
tytu duzego popychacza znajduje sie wktadka w ksztatcie litery T.
Wyréwnaj to z otworem w ksztatcie litery T na gérze wiezy
blokujace;j.

Delikatnie wci$nij popychacz do rurki podajacej. Wktadka aktywuje mechanizm

blokady i urzadzenie bedzie gotowe do pracy. q >
UWAGA: Aby méc korzystac z robota kuchennego, popychacz musi by¢
prawidtowo umieszczony, z mocno zamocowang blokadg zabezpieczajaca.
Jest to wazna funkcja bezpieczenstwa.

Matly popychacz

Aby uzy¢ matego popychacza, podnie$ go i wyjmij z duzego
popychacza. Podczas uzywania matego popychacza, duzy
popychacz staje sie rurka podajaca matego popychacza. > >




DEMONTAZ CZESCI MISKI WSADOWE]
ZAWSZE ODLACZ PRZEWOD OD ZASILANIA PRZED DEMONTAZEM.

e Obrd¢ pokrywe miski zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az wypustka blokady bezpieczenstwa
na pokrywie zostanie odaczona, a wypustki wysung sie z rowka w wiezy. W tej pozycji mozna
zdjaé pokrywe z miski.

e Wyjmij duzy popychacz zywnosci z rurki podajacej. Wyjmij maty popychacz z duzego popychacza.

Demontaz podczas wyjmowania ostrza S

* Wyjmij miske robocza z urzadzenia, obracajac jg zgodnie z ruchem wskazdwek zegara (w lewo), aby
odtaczy¢ wypustki na spodzie platformy miski od miski. Gdy uchwyt miski znajduje sie po lewej
stronie (pozycja okoto godziny 7), mozna delikatnie podnies$¢ i wyja¢ miske.

Zaleca sie wyjecie miski z podstawy silnika przed wyjeciem ostrza S.

e Aby wyja¢ ostrze, lekko docisnij gdrna czes¢ sSrodkowej piasty ostrza, jednoczes$nie zdejmujac
miske z podstawy silnika. Utworzy to uszczelnienie zapobiegajgce rozlaniu sie czastek zywnosci
do Srodkowej rury miski i na podstawe silnika lub powierzchni¢ roboczg. PRZED USUNIECIEM
OSTRZA USUN CALA ZYWNOSC I PLYN, W PRZECIWNYM RAZIE ZAWARTOSC MISKI ROZLEJE
SIE. Nastepnie wyjmij ostrze S z miski. Obchod? sie z ostrzem S ostroznie; ostrza s3
bardzo ostre.

Demontaz podczas zdejmowania dysku akcesoriow
e Nie wyjmuj miski roboczej do momentu wyjecia dysku.

e Aby wyja¢ krazek akcesoridw, umies¢ palce na zewnetrznej krawedzi po dwaéch przeciwlegtych
stronach krazka i unies$. Dysk powinien zosta¢ wymontowany doktadnie.

* Wyjmij miske robocza z urzadzenia, obracajac ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
odczepi¢ wypustki znajdujace sie na spodzie platformy miski od miski roboczej. Gdy uchwyt
miski znajduje sie po lewej stronie (pozycja okoto godziny 7), mozna delikatnie podnies¢ i
wyjaé miske.




MONTAZ CZESCI CIAGLE] RYNNY ZASILAJACE]

e Wyczy$¢ i zdezynfekuj podstawe silnika oraz umyj, optucz i zdezynfekuj
ciagla rynne zasilajaca, pokrywe, tarcze zawiesi, popychacz zywnosci,
wktadke popychacza zywnosci i narzedzia do obrdbki przed pierwszym
uzyciem.

Umie$¢ podstawe na blacie lub stole w poblizu 3-stykowego gniazdka ﬁ\

elektrycznego. Ustaw go tak, abys patrzyt na przéd urzadzenia i widziat dZzwignie
sterujace. Upewnij sig, ze przewdd jest odtgczony, a dzwignia ustawiona w pozycji
WYL. Nie podtaczaj przewodu przed catkowitym zmontowaniem procesora.

Podnie$ zsyp ciagly, trzymajac go w obu rekach, zsyp skierowany w
potozenie na godz. 4:00. Umie$¢ rynne na podstawie, zamontuj jej
Srodkowy otwoér na wale silnika i zat6z uchwyt

w pozycji godziny 7.

Naci$nij rynne w dot, aby okragta dolna krawedz rynny zsypowej
opasata sie wokoét okragtej platformy. Obré¢ w lewo, az zatrzasnie sie na
swoim miejscu i zatrzasnie tylng blokade.

Umie$¢ kotierz (lub tarcze wyrzutowa) w misce, przesuwajac je nad
metalowym watem silnika, az dotrze do dna rynny spustowe;j.

Wybierz odpowiedni dysk akcesoriéw. Postepuj zgodnie ze
wskazowkami na stronie 7, aby przymocowac¢ trzpien do krazka.

e Po wybraniu odpowiedniego krazka i zamocowaniu trzpienia, nalezy
podnies¢ krazek, trzymajac go mocno miedzy obiema rekami. Uwazaj,
aby nie chwyci¢ za ostrza ani nie skaleczy¢ dtoni o elementy
tnace/szatkujace.

Ostroznie poprowadz trzpien tarczy po metalowym wale, tak aby
podwdjne sptaszczenia na wale odpowiadaty dopasowanemu ksztattowi
trzpienia tarczy. Tarcza powinna tatwo opas$¢ na miejsce, ale jesli nie,
delikatnie obréc¢ ja, az do wyczucia, ze wpadta na

miejsce. Upewnij sie, ze jest wci$nieta do oporu. Popchnij tylko zewnetrzng krawedz; nigdy nie
dotykaj ostrzy tnacych. Nie wklada¢ zadnych potraw do zsypu przed umieszczeniem dysku
na akcesoria na wale.

e Umies$¢ pokrywe na rynnie z wypustka blokujaca po lewej stronie zaczepu blokujacego na rynnie.
Nacis$nij pokrywe i obré¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az zatrzasnie
sie na zaczepie rynny zsypowej ciggtego podawania. Zapobiegnie to podniesieniu sie wieczka
podczas przetwarzania.

Zaktadka blokady na pokrywie wsunie sie do szczeliny blokady i zasprzegnie magnetyczny
przetacznik blokady. Przetacznik blokady uniemozliwia prace maszyny, chyba ze pokrywa
znajduje sie we wtasciwym potozeniu. Gdy ten przetacznik jest wigczony, robot kuchenny bedzie
dziata¢, jesli zasilanie jest wigczone, a elementy sterujgce sa witaczone lub ustawione w potozeniu
PULSE.

Nz)GDY NIE PROBUJ URUCHAMIAC ROBOTA KUCHENNEGO BEZ ZABLOKOWANE]J RYNNY I
POKRYWY.




Dwa popychacze do rurki podajacej

Duzy popychacz stuzy do przetwarzania wiekszych warzyw. Mniejsze gniazda popychacza w
wiekszym popychaczu mogg by¢ uzywane do mniejszych warzyw, prowadzac diugie, cienkie
warzywa, aby bardziej precyzyjne ciecia i zadania takie jak krojenie papryki oni.

Duzy popychacz

W16z maty popychacz zywnosci do duzego otworu popychacza zywnoSci. Teraz mozna wtozy¢ duzy
popychacz do otworu rury podajnika. Z tytu duzego popychacza znajduje sie wktadka w ksztatcie
litery T. Wyréwnaj to z otworem w ksztalcie litery T na gérze wiezy blokujacej. Delikatnie wci$nij
popychacz do rurki podajacej. Wktadka aktywuje mechanizm blokady i Twéj robot kuchenny jest
gotowy do pracy.

UWAGA: Aby méc korzysta¢ z robota kuchennego, popychacz musi by¢ prawidtowo umieszczony, z
mocno zamocowang blokada zabezpieczajaca. Jest to wazna funkcja bezpieczenstwa.

Maty popychacz

Aby uzy¢ matego popychacza, nalezy go podnie$¢ i wyjac z duzego popychacza. Podczas uzywania matego
popychacza, duzy popychacz staje sie rurka podajaca matego popychacza.

DEMONTAZ CZESCI MECHANIZMU DOKEADANIA ZYWNOSCI
ZAWSZE ODLACZ PRZEWOD 0D ZASILANIA PRZED DEMONTAZEM.

e Obroc rynne i pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az wypustki blokady bezpieczenstwa
zostang odtaczone od podstawy. Podczas obracania rynny spustowej nalezy réwniez odtaczy¢
szczeliny blokujace rynny spustowej od wypustéw blokujacych na platformie podstawy silnika.

 Wyjmij duzy popychacz zywnoSci z rurki podajacej, aby odlaczy¢ blokade. Wyjmij maty
popychacz z duzego popychacza.

* Aby wyjac krazek akcesoriow z podajnika ciggtego, umies¢ dwa palce pod kazda strong krazka i
podnie$ go prosto w gére. Uwazaj, aby nie dotkna¢ ostrzy, poniewaz sg one bardzo ostre.

e Zdejmij rynne podawania ciggtego z podstawy silnika. Je$li rynna jest skierowana w potozenie
na godz. 4:00, po prostu podnies j3.




OBSLUGA ELEMENTOW STERUJACYCH

e Podtacz maszyne do gniazdka elektrycznego. Gniazdo musi mie¢ napiecie 230V (50 Hz).

e U podstawy maszyny znajduja sie dwie dZwignie sterujace. Znajduja sie one z przodu i zapewniaja
kontrole nad przetwarzaniem z opuszki palca. S3 wystarczajaco duze, aby mozna je byto tatwo
znaleZ¢ w naglych wypadkach.

Dwa elementy sterujace to: ' WL. ()
WYL-PULSE (O/ @)

Jak dziataja: WL. ( | ): Naci$nij dzwignie w d6t, aby uruchomic¢ silnik.
OFF-PULSE (O/ @): Aby wytaczy¢ silnik, nacis$nij dzwignie i
zwolnij.

Aby uruchomié silnik, nacisnij dzwignie OFF-PULSE (O/ @), a nastepnie
zwolnij. Silnik bedzie pracowat tak dtugo, jak dtugo przytrzymasz dzwignie;
zatrzymuje sie po zwolnieniu dZwigni. Sprébuj kilka razy.

Jak uzywac

Ciagle uzytkowanie
W celu ciggltego przetwarzania nalezy uzyt dzwigni ON ( ), ktéra znajduje sie po lewej stronie.

Pulsowanie

Funkcja pulsowania jest przeznaczona do stosowania z ostrzem S w misce robocze;j.

e W celu szybkiego wytaczenia, zwanego pulsowaniem, nalezy uzy¢ dzwigni OFF-PULSE (O/ @)
znajdujacej sie po prawej stronie. Silnik pracuje tak dtugo, jak dtugo przytrzymac dzwignie;
zatrzymuje sie po zwolnieniu dZwigni.

e Ty kontrolujesz pulsowanie. Czas trwania kazdego impulsu jest kontrolowany przez czas
przytrzymania dzwigni. Czestotliwo$¢ impulséw jest sterowana przez szybko$¢, z jaka jest naciskana
dZzwignia. Odstep miedzy impulsami musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby wszystko w naczyniu
roboczym mogto spas¢ na dno.

e Pulsowanie zapewnia precyzyjna kontrole nad siekaniem, mieleniem, mieszaniem i mieszaniem.
Mozna przetwarza¢ zywno$¢ do dowolnej konsystencji lub konsystencji, od szorstkiej po drobna.

e Pulsowanie jest rowniez przydatne w przetwarzaniu twardych potraw. Pulsowac potrawe kilka
razy, aby podzieli¢ ja na mniejsze czesSci. Nastepnie kontynuuj ciggte uzytkowanie po
rozpadnieciu elementéw i tatwiejszej obrobce.

e Zawsze uzywac dzwigni OFF-PULSE (O/ @) do pulsowania. Nigdy nie przesuwac¢ miski (lub
zsypu) ani nie przykrywac zespotu w celu sterowania impulsami. Jest mniej wydajny i moze
uszkodzi¢ maszyne.

Wylaczanie

Przed wyjeciem zespotu popychacza nalezy zawsze wytgczy¢ maszyne za pomoca dzwigni OFF-
PULSE (O/ @) i poczekag, az ostrze lub dysk catkowicie sie zatrzyma. Silnik zatrzymuje sie w ciggu
sekund od wytaczenia maszyny.




PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI

* Przygotowac wszystkie produkty spozywcze do przetworzenia, myjac i odklejajgc je zgodnie z
wymaganiami. Usung¢ doty, kamienie i duze nasiona.

» Potnij warzywa, mieso, sery itp. na rozmiary, ktére beda pasowa¢ do wybranego przez Ciebie
matego lub duzego otworu do obrébki przy uzyciu krazkéw do akcesoriéw, lub na rozmiary
wymagane do wykonania zadania przetwarzania.

e Przygotowanie do krojenia: Dtugie i cylindryczne produkty, takie jak marchew, ogérki i seler, tnij
ptasko na obu koncach. Zapewni to spojny plaster dla wszystkich przetworzonych produktéw
spozyweczych.

WYBOR PUSZKI DO ZYWNOSCI

WyKkorzystanie ostrza S

Aby méc obstugiwac robota kuchennego, musi znajdowa¢ sie duzy popychacz. Mozna go wyjaé,

aby doda¢ zywno$¢ do miski.

Niewielki popychacz nie jest wymagany podczas obrébki na dnie miski roboczej za pomoca ostrza S.
Rurka zasilajagca moze by¢ jednak uzywana do dodawania sktadnikéw podczas pracy robota kuchennego.
Zaleca sie pozostawienie popychaczy zywnosci na miejscu, aby zapobiec rozpryskom i nie dopuscic¢
do niepozgdanego dodania ich do naczynia roboczego.

Maty popychacz

To urzadzenie do popychania z mniejszg rynng jest zwykle uzywane podczas wktadania warzyw w
pionie w celu uzyskania mniejszych cie¢. Nalezy go stosowac¢ przy krojeniu zywno$ci, takiej jak
marchew, seler, pieprzoni itp., gdy pozadane s3 spdjne, ptaskie rezultaty.

To urzadzenie do popychania jest réwniez uzywane, gdy wymagana jest krétsza strzepka lub
warstwa, w przeciwienistwie do dtuzszej ociekacza lub warstwy przy uzyciu wiekszej rurki podajacej
i urzadzenia do popychania.

Duzy popychacz
To urzadzenie do popychania z wieksza rynna zsypowa jest zwykle uzywane do poziomego
wprowadzania warzyw w celu uzyskania dtuzszych cieé.

Ten popychacz jest uzywany, gdy wymagana jest wieksza ilo$¢ skrawkéw lub warstw. Jest rowniez
uzywany do przetwarzania duzych ilo$ci zywnosci lub duzych artykutéw spozywczych, takich jak
ziemniaki lub cebula.




RESETOWANIE OCHRONY TERMICZNE]

Robot kuchenny jest wyposazony w automatyczny przetgcznik resetowania, ktdry chroni silnik przed
przegrzaniem.

Jesli robot kuchenny przestanie pracowac¢ przy intensywnym uzytkowaniu, nalezy wyltaczy¢
wytacznik zasilania i odtaczy¢ przewdéd zasilajacy. Opréznij miske robocza z catej zawartosci i wyrzué
zywno$¢. Odczekaj okoto 5 minut, az silnik ostygnie.

Ponownie z16Z urzadzenie, podtacz przewod zasilajacy z powrotem do gniazdka i uruchom go z pusta
miska. Umies¢ zywno$¢ w misce i kontynuuj przetwarzanie.

Jesli robot kuchenny nie dziata prawidtowo zgodnie z ta procedura, zaprzestan jego uzywania i
skontaktuj sie z lokalnym dystrybutorem.

KARTA MAKSMYMALNYCH POJEMNOSCI

Podczas przetwarzania w naczyniu wsadowym nie nalezy przekracza¢ pojemno$ci wymienionych w
ponizszej tabeli.

ZYWNOSCI POJEMNOSC
Posiekane i puréowane owoce i warzywa 475 g (1,1 funta)
Posiekane lub puréowane mieso, dréb, ryby lub owoce morza 1kg (21/4 funta)
Owoce, sery lub warzywa w plasterkach 1,5 kg (3,5 funta)

UZYJ INSTRUKCJI DLA OSTRZA S W
NACZYNIU WSADOWYM

1. Pokrdj jedzenie na kawatki o dtugos$ci 2,5 cm.

2. W16z metalowa topatke S i wtéz kawatki Zzywnosci do miski roboczej. Przymocuj pokrywe i
zespot popychacza; naci$nij zespét popychacza, aby zablokowaé go na miejscu. Naci$nij i
zwolnij dzwignie OFF-PULSE (O/ @) dwa lub trzy razy. Za kazdym razem, gdy ostrze sie
zatrzyma, nalezy pozwoli¢, aby kawatki spadty na dno miski przed ponownym pulsowaniem.

3.Za pomoca techniki pulsowania/siekania mozna uzyskac r6wnomierne siekanie bez
niebezpieczenstwa nadmiernego przetwarzania. Czesto sprawdzaj konsystencje, patrzac przez
pokrywe miski roboczej. Jesli chcesz uzyska¢ drobniejsze siekanie, nacisnij i zwolnij dzwignie OFF-
PULSE (O/ @), az uzyskasz pozadang konsystencje. Cebule i inne produkty o wysokiej zawartos$ci
wody szybko staja sie purée, chyba Ze po kazdym pulsie zostang zbadane przez miske robocza, aby
upewnic sie, Ze nie sg nadmiernie przetworzone.




e Aby uzyskac lepsze rezultaty, nalezy upewnic sie, ze wszystkie kawatki dodane do miski
maja mniej wiecej ten sam rozmiar. A Upewnij sie, Ze przetwarzana ilo$¢ nie jest

wieksza niz zalecana.

USUWANIE PRZETWORZONE] ZYWNOSCI Z NACZYNIA
WSADOWEGO

1.Przed zdjeciem pokrywy i popychacza wytacz maszyne i poczekaj, az ostrze przestanie sie poruszac.
2.Wyjmij miske, obracajac uchwyt zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do pozycji godziny 7.
3.Mocno doci$nij ostrze, aby upewnic sie, ze jest zablokowane na miejscu.

4. Przechyl miske i delikatnie usun mieszanke. Podczas usuwania mieszaniny ostrze S
pozostanie zablokowane na miejscu. Nigdy nie nalezy uzywac palcéw do usuwania
zywnosci, gdy ostrze znajduje sie w naczyniu wsadowym.

SIEKANIE TWARDYCH POTRAW W MISCE WSADOWE]

Aby posiekaé twarde produkty, takie jak czosnek, nalezy wyja¢ matypopychacz, nacisnaé
dzwignie WL. () i upusci¢ zywno$¢ przez mata rurke podajaca podczas pracy urzadzenia. Mate
produkty spozywcze, takie jak czosnek, mozna w cato$ci upusci¢. Ta metoda przetwarzania
dotyczy czosnku, szalotki i cebuli. Wieksze produkty spozywcze, takie jak mieso i twardy ser,
nalezy pokroi¢ w 1-calowe (25,4 mm) kostki, aby zapewni¢ réwnomierne siekanie. Nacisnij
przycisk OFF-PULSE Dzwignia (O/ @) przez 1 do 2 sekund, 3 razy. Nastepnie nacisna¢ dzwignie
WL. () i przeprowadzi¢ proces, aby uzyskaé¢ maksymalnie

30 sekund dla pozadanej konsystenciji.

Nigdy nie prébuj przetwarzac sera, ktéry jest zbyt trudny do przeciecia nozem. Mozna
uszkodzi¢ ostrze lub maszyne.

OBSLUGA SIEKANIA

Twoj robot kuchenny Waring zawiera regulowany dysk do krojenia, ktéry mozna ustawi¢ w
zakresie 0-6 mm przy 16 réznych pozycjach.

Okragle owoce i warzywa

Przed przygotowaniem cebuli, jabtek i innych duzych owocéw i warzyw przytnij je nozem. Wytnij
dolny koniec ptasko, aby Zzywno$¢ lezata stabilnie na dysku. Umie$¢ Zzywno$¢é w probéwece, ptaska
strong do dotu. Ustaw go jak najdalej w lewo, aby zapobiec przechylaniu podczas przetwarzania.
Wybieraj twarde i niezbyt dojrzate owoce. Przed przystapieniem do obrébki nalezy zawsze usunac z
owocéw duze, twarde pestki i ziarna/nasiona. Nasion owocéw cytrusowych nie trzeba usuwac. Przed
pokrojeniem mozna usungé skérke lub pozostawi¢ ja na miejscu.

Cala papryka jest wyjatkiem
Zdejmij trzpien i wytnij jego koniec ptasko. Wyjmij rdzen i nasiona. Pozostaw koniec naprzeciwko
trzpienia w catosci, aby utrzymac sztywnos$¢ konstrukcji. Zapewnia to okragte, r6wnomierne plastry.

Duze owoce, takie jak ananas i melon

Pokroéj je na pét i usunaé nasiona lub rdzen. W razie potrzeby pokroi¢ potéwki na mniejsze kawatki,
aby dopasowa¢ je do rury podajnika. Pamietaj, aby wycig¢ korice ptasko.




Kapusta i salata lodowa

Obroc¢ satate na bok i pokrdj ja na gorze i dole, pozostawiajgc srodkowa czes¢ o gtebokosci okoto 3 cali.
Wyija¢ rdzen i pocia¢ srodkowa czes¢ na kliny, aby dopasowa¢ jg do rury podajnika. Wyjac rdzen z
dolnej czesci i pocigé go, a gérna czes¢ na kliny, aby dopasowac¢ do rury podajnika.

Jesli owoce lub warzywa nie pasuja
Sprébuj wprowadzi¢ je od spodu rurki podajacej. Otwor jest nieco wiekszy.

Wypehij rurke popychacza, aby uzyskac¢ pozadane rezultaty

W przypadku dtugich plastréw pokroj zywnos$é na szeroko$¢ rury i wtoz kawatki poziomo. W
przypadku matych, okragtych kawatkéw marchewki, cukini i innych dtugich warzyw pokréj je na
wysokos$¢ tuby i spakuj je szczelnie w pozycji pionowej. Potrawy powinny by¢ dobrze dopasowane,
ale nie tak szczelne, aby uniemozliwi¢ poruszanie sie popychacza. Podczas krojenia zywno$ci nalezy
zawsze uzywac popychacza. Nigdy nie wktadaj palcéw ani szpatutki do rury podajacej.

Nigdy nie naciskaj mocno popychacza. Uzywaj lekkiego nacisku na miekkie owoce i warzywa, takie jak
banany, grzyby, truskawki i pomidory, a takze na caty ser. Stosuj Srednie ciSnienie w przypadku
wiekszos$ci produktéw, takich jak

jablka, seler, owoce cytrusowe i ziemniaki. Stosuj silny nacisk na twarde warzywa, takie jak marchew.
Mate okragle owoce i warzywa

W przypadku duzych jagod, rzodkiewek i grzybéw przytnij ptaskie konce nozem. Wiéz zywno$¢
przez rure zasilajaca, stojac na ptaskim koncu. Prob6wke mozna napetnié do okoto 1 cala (25,4 mm)
od géry. Dolna warstwa zapewnia idealne plastry do dekoracji. Jesli chcesz, aby wszystkie warstwy
byly idealne, najlepiej przetwarzac je pojedynczo.

Dlugie owoce i warzywa

Przycinaj jedzenie, takie jak banany, seler i cukinie, krojac je na kawatki nieco krétsze niz tuba. Oba
konce nalezy cig¢ ptasko. (Uzyj linijki jako prowadnicy lub zespotu popychacza z wyciggnieciem
popychacza do oporu). Wypetnij rure podajaca elementami, ktadgc je pionowo i dodajac wystarczajaca
liczbe element6éw, aby byty solidnie zapakowane i nie mogty przechylaé sie na boki, gdy sa pokrojone.
Niewielkie ilosci jedzenia

Uzy¢ matej rury podajacej i matego popychacza. Wyja¢ maty popychacz z zespotu popychacza.
Nasungc zesp6t popychacza na rure podajnika i nacisna¢ tuleje w doét, aby zablokowa¢ jg na miejscu.
Pokroj zywnos¢ o nieco krétszej dtugosci niz rurka podajaca. Jesli kroisz jedng lub dwie dtugie,
cienkie warzywa, takie jak marchew, popychaj je do lewej strony. Jesli kroisz kilka warzyw, ktore sg
szerokie na jednym koncu i waskie na drugim (marchew, seler lub przegrzebki), przetnij je na pét i
zapakuj w pary, jedng szeroka, jedng waska.

Francuska zielona fasola

Przytnij Swieza zielong fasolke do szerokosci rury zasilajacej. Blanszuj przez 60 sekund w gotujacej sie
osolonej wodzie. Natychmiast zanurz je w zimnej wodzie, aby przerwac gotowanie. Gdy sg zimne w
dotyku, nalezy je osuszy¢ i odsaczyé. Umiesc¢ je w rurze podajacej poziomo do okoto 1 cala (2,5 cm) od
géry. Uzyj tarczy warstw. Upewnij sie, Ze maty popychacz jest zablokowany. Zastosuj lekki nacisk na
popychacz i naci$nij OFF-PULSE

Dzwignia ( O/ @) do momentu pokrojenia fasoli. Aby przygotowac dtugie, poziome plastry
surowych cukini lub marchewki, nalezy zastosowac te samg procedure.

Paski meczowe lub paski julienne

Dwukrotnie przetwérz potrawe — pokrdéj ja dwukrotnie. W6z wszelkie duze owoce lub warzywa -
ziemniaki, rzepy, cukinie, jabtka - do tuby poziomo. Naciskaj na popychacz, jednocze$nie naciskajac

dzwignie OFF-PULSE (O / N a7 notrawa zostanie nokroiona Otrzymasz dhugie nlastry Wyimii
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plasterki z miski i zmontuj je ponownie. Ponownie umie$¢ je w rurze podajacej, mocno ja
zapychajac. Tnij znéw - otrzymasz dtugie paski julienne.

Mieso i drob

Gotowane mieso i dréob

Zywno$¢ musi by¢ bardzo zimna. Jeéli to mozliwe, uzyj kawatka jedzenia o rozmiarach
wystarczajgcych do dopasowania do rury. Aby przyrzadzi¢ kawatki szynki, bologiny lub miesa
obiadowego, nalezy je uktada¢ w stosy. Nastepnie zroluj lub z16z je dwa razy i pot6z w pozycji
pionowej w rurze podajacej, wktadajac mozliwie jak najwiecej rolek. Ta technika dziata lepiej w
przypadku elementéw kwadratowych lub prostokatnych niz w przypadku okragtych.

Niegotowane mie¢so i drob

Pokroj zywnos$¢ na kawatki, aby dopasowac jg do rury. Pier$ z kurczaka w ko$ciach i w skorze
Zazwyczaj pasuje po przecieciu na po6t. Zawin kawatki w plastikowe opakowanie i umiescic¢ je w
zamrazarce. Sa gotowe do pokrojenia, gdy przejda ,test noza”: mozna je tatwo przektu¢ koncéwka
ostrego noza, mimo zZe s3g czeSciowo zamrozone i twarde w dotyku. Umie$¢ je w rurce podajace;j,
przetnij strong do dotu i pokréj na ziarno, mocno naciskajac na popychacz. Lub potéz je ptasko w
rurce podajacej, tak wiele, jak bedzie pasowag, i pokroéj, stosujgc silny nacisk.

Frankfurterki, salami i inne Kietbasy

Jesli kietbasa jest miekka, zamroz ja do momentu, gdy bedzie trudna w dotyku, ale tatwo ja przektué
koncowka ostrego noza. Twardych kietbasek nie trzeba zamrazac. Jesli kietbasa jest wystarczajaco
cienka, aby zmies$ci¢ sie w matej rurce podajacej, nalezy uzy¢ tej rurki. W przeciwnym razie pokroj
kietbase na kawatki, aby catkowicie dopasowac ja do duzej rury zasilajacej. Staf elementy pionowo,
pakujac je szczelnie, aby nie przechylity sie na boki.

Sery

Twardy ser, taki jak Szwajcarski i Cheddar

Pokrdj ser na kawatki, aby dopasowa¢ go do tuby. Wt6z do zamrazarki do momentu, az bedzie
czeSciowo zamrozony - twardy w dotyku, ale dajacy sie tatwo przektu¢ ostrzem noza. Ut6z kawatki w
rurze podajacej i lekko dociénij popychacz.

WAZNE: Nigdy nie prébuj kroi¢ miekkiego sera. Kroj tylko twardy ser, taki jak parmezan. Nie uzywaj
blokéw o wymiarach wiekszych niz9 cmx 2 cm x 10 cm (3,5" x 0,750" x 4,0"). Podczas krojenia
nalezy zawsze uzywac dobrze schtodzonego sera. Zaleca sie przechowywanie sera w lodéwce przez
co najmniej 1 godzine przed pokrojeniem. W tym urzadzeniu nie nalezy kroi¢ mozzarelli. Moze doj$¢
do uszkodzenia urzadzenia.

OBSLUGA KREDYTOWANIA

Twéj robot kuchenny Waring jest wyposazony w odwracalny dysk rozdrabniajacy z niszczarka

$redniej wielko$ci po jednej stronie i drobng po drugiej stronie.

e Przygotuj wszystkie produkty spozywcze do przetworzenia, myjac i odklejajac je zgodnie z
wymaganiami. Usun doty, kamienie i duze nasiona. Upewnij sie, Ze jedzenie zmieSci sie w
odpowiedniej rynnie.

e Wybierz, ktéra rura podajgca ma by¢ uzywana. Poziome rozmieszczenie produktéw spozywczych,
takich jak marchew i cukinia, spowoduje dtuzsza rozdrobnienie produktu. Zastosowanie mniejszej
rynny i matego popychacza z jedzeniem wlozonym pionowo spowoduje skrécenie produktu
rozdrobnionego.

e Nigdy nie kréj miekkiego sera. Uzywaj wytacznie twardego sera. Mozzarella moze by¢ rozdrabniana




tylko wtedy, gdy jest dobrze schtodzona. Wstepnie przycieta mozzarella musi mie¢ grubos¢ 1" na
szerokos$¢ 3,5" i wysokos$¢ 4" (2,5 cm x 9 cm x 10 cm). Przed rozdrobnieniem przechowuj mozzarelle
w zamrazarce przez 1 godzine. DZwignie PULSE nalezy stosowaé wytacznie podczas rozdrabniania
sera.

e Gdy poceta zywnos¢ wypetni miske, nalezy ja opréoznic.

USZCZELNIONE DZIALANIE TARCZY UBIJAJACE]

Twoj robot kuchenny Waring zawiera uszczelniony dysk do ubijania. Ubijajacy dysk sprawia, ze
ubijanie jest tatwe i szybkie. Wystarczy wla¢ ciezki krem i wybrac srodek stodzacy lub smakowy, a
nastepnie ubija¢, az krem bedzie gesty i puszysty. Aby zmontowa¢, nalezy zdja¢ pokrywe miski
wsadowej i umie$cic tarcze ubijajaca na wale napedowym, a nastepnie docisna¢ jg, tak aby zostata
zablokowana na miejscu.

Nie napetniaj nad LINIA NAPELNIANIA MAKS. zgodnie z informacjami na naczyniu wsadowym.
Nalezy pamieta¢, ze uszczelka zapobiegnie wyciekom i wyciekom z pokrywy miski wsadowej, jednak
podczas pracy silnika ciecz moze zostac¢ ubita przez rure podajaca, jesli zostanie napeiniona powyzej
poziomu NAPELNIENIA MAX. W takim przypadku nalezy przerwac prace i usuna¢ ptyn ponizej LINII
NAPELNIANIA MAKS. i kontynuowa¢ przetwarzanie. Aby Smietana zmienita sie w masto, ubijaj do
momentu, gdy wilgo¢ zostanie w wiekszosci oddzielona od $mietany. Skorzystaj z wybranych zi6t i
przypraw, aby stworzy¢ wtasne masto ziotowe.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W tej czesci opisano potencjalne problemy i odpowiednie rozwigzania. Problemy, ktérych nie
mozna rozwigzac za pomocg ponizszych wytycznych, nalezy kierowa¢ do jednego z lokalnych
dystrybutoréw w celu uzyskania pomocy. Lista autoryzowanych agencji serwisowych jest
dostarczana z kazdym przetworca zywnos$ci Waring.

Urzadzenie nie uruchamia sie po prawidlowym zmontowaniu
* Wyciagnij wtyczke i sprobowac podtaczy¢ jg do innego gniazdka.
« Naci$nij dZwignie do pozycji Wk..
e Upewnij sie, ze miska jest prawidtowo umieszczona na podstawie silnika, ze pokrywa miski lub

rynny spustowej jest prawidtowo zamocowana oraz ze zaktadka blokady bezpieczenstwa na
pokrywie prawidtowo zaczepita przetgcznik blokady bezpieczenstwa.

Urzadzenie przestaje dziala¢ podczas przetwarzania
» Urzadzenie mogto sie przegrza¢. Patrz rozdziat Resetowanie zabezpieczenia termicznego (strona 13).
e Wylacz urzadzenie (O/ @) i odtacz je od zasilania.
e Zdejmij nasadke miski.
e Wyjmij zywno$¢ przetwarzang z naczynia i wyrzuc ja.
e Pozostaw urzadzenie do ostygniecia na 5 minut.
e Zmontuj urzadzenie i uruchom najpierw z pustg miska, a nastepnie wtoz zywnos$¢ do miski i sprébuj
ponownie.
Urzadzenie nie osiagnie pelnej predkosci
e Miska jest przeciagzona - wyjmij przetwarzang zywnos$¢ i ponownie zataduj ja przy uzyciu mniejszych
ilosci.




Jesli urzadzenie nie dziata po wykonaniu powyzszych czynnosci
e Sprawdz gniazdko, aby upewnic sie, zZe jest w nim prad.
e Sprawdz wytacznik.
e Sprawdz, czy bezpiecznik nie jest przepalony, je$li w tym obwodzie znajdujg sie bezpieczniki.
« Skontaktuj sie z lokalnym dystrybutorem.

Jesli urzadzenie zacznie iskrzy¢ lub ptona¢
e Wytacz urzadzenie, odlacz je od zasilania i skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym serwisem
fabrycznym.

Jesli robot kuchenny hatasuje,
e Wylacz urzadzenie, odtacz je od zasilania, rozmontuj, sprawdz miske i ostrze i sprawdz, czy sie ocieraja.
« Jesli miska i ostrze ocierajg sie, nalezy skontaktowac sie z lokalnym dystrybutorem.




INSTRUKCJE CZYSZCZENIA

Robot kuchenny i akcesoria nalezy czysci¢ przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu. Nie

uzywaj silnych srodkéw $ciernych do czyszczenia jakiejkolwiek czesci robota kuchennego. Umyj
wat silnika mata szczotka.

Myj, ptucz, dezynfekuj i osusz miske, pokrywy, zsyp ciggtego podawania, maty popychacz zywno$ci,
duzy popychacz zywnosci, tarcze akcesoridéw i ostrze S przed pierwszym uzyciem i po uzyciu, chyba
Ze zostang one natychmiast uzyte ponownie. Wszystkie te rzeczy mozna my¢ w zmywarce i mozna je
my¢ w zmywarce zamiast recznie w zlewie.

Pokrywa miski ma czarng uszczelke wokét jej zewnetrznej krawedzi, ktéra mozna tatwo zdejmowacé w
celu czyszczenia i nalezy jg okresowo czysci¢. Na zewnetrznej krawedzi pokrywy znajdujg sie trzy
mate otwory do wypychania uszczelki. Uzy¢ matego, matowego przedmiotu, takiego jak wykataczka
lub spinacz do papieru, aby wypchna¢ uszczelke w dét i z rowka. NIE UZYWA] OSTRYCH
PRZEDMIOTOW, KTORE MOGLYBY PRZECIAC USZCZELKE. Umyj recznie ciepta woda z mydtem,
sptucz i wysusz. Aby zlozy¢ ponownie, nalezy wtozy¢ czysta i suchg uszczelke z powrotem do rowka
palcami, z zaokraglong krawedzig u goéry i szczeling u dotu, skierowang do wewnatrz. Upewnij sig, ze
uszczelka jest catkowicie wtozona i znajduje sie we wtasciwym potozeniu. Zanotuj zdjecie ponize;.

Uwaga: Klapa uszczelki pokrywy musi by¢ skierowana w dét, a otwdér musi by¢ skierowany do srodka
pokrywy.
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Sztywna szczotka pomaga przed myciem wybic¢ czastki zywno$ci ze szczelin krazkéw i ostrzy. Z ostrzami
nalezy obchodzi¢ sie bardzo ostroznie, poniewaz s ostre.

Do czyszczenia recznego zaleca sie stosowanie roztwordéw czyszczacych na bazie detergentow
niezawierajgcych szlamu oraz roztworéw dezynfekujacych na bazie chloru o minimalnym
stezeniu chloru 100 PPM. Mozna stosowac nastepujace roztwory myjace, ptuczace i
dezynfekujace lub ich odpowiedniki:

ROZWIAZANIE PRODUKT ROZROZNIENIE W WODZIE TEMPERATURA

*Ajax ® Srodek
Pranie dezynfekujacy w 1/4 uncji na 2% galonu Goracy 46°C (115°F)
proszku
Plukanie Woda zwykta Ciepte 35°C (95°F)
Kk
Dezynfekcja . CIOT'OX ® 1 tyzka stotowa na ga]()n Zimny 50°F (10°-21°C)
instytucjonalny

Czyszczenie i dezynfekcja podstawy silnika

Podstawe silnika nalezy wyczy$ci¢ i zdezynfekowac przed pierwszym uzyciem i po kazdym
uzyciu. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, a nastepnie przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie
podstawy silnika $ciereczka lub gabka zwilZong rozpuszczalnym detergentem. Nastepnie
przetrze¢ woda do ptukania. Przed uzyciem nie dopuscié¢ do przedostania sie ptynu do podstawy
silnika, usuwajac nadmiar wilgoci z szmatki lub gabki.

NIGDY NIE ZANURZA]J PODSTAWY SILNIKA W WODZIE ANI INNYM PLYNIE.
Przed ponownym uzyciem pozostaw urzadzenie do wyschniecia na powietrzu.

Nigdy nie nalezy stosowac silnych §rodkéw czyszczacych o wtasciwosciach Sciernych
w zadnej czes$ci komercyjnego robota kuchennego. Wszelkie inne czynnosci
serwisowe powinny by¢ wykonywane przez autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

*Ajax e jest zarejestrowanym znakiem towarowym nalezacym do Colgate-Palmolive Company.
**Clorox ejest zarejestrowanym znakiem towarowym nalezacym do Clorox Company.










DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

P pouzivani elektrickych spotrebici je tieba vZzdy dodrzovat zakladni bezpec¢nostni opatieni, vCetné
nasledujicich:

1.
2.

11.

12.
13.
14.
15.
16.

17.

18.

Prectéte si vSechny pokyny.

KdyzZ se nepouziva, pred nasazenim nebo vyjmutim dilii, pred vyjmutim potravin z
pracovni misy a pied ¢isténim je odpojte od zasuvky. Chcete-li zastrcku odpojit,
uchopte zastrcku a vytahnéte ji z elektrické zasuvky. Nikdy netahejte za kabel.

. Cepele jsou ostré. Manipulujte opatrné.
. Va3 kuchynsky robot Waring ® je soucasti kuchynského vybaveni a stejné jako ostatni

kuchyniské vybaveni je nutné pii jeho pouzivani postupovat s mimoiadnou opatrnosti.

Ackoli jsou pozadavky na skoleni minimalni, méli by byt opravnéni tuto ¢innost

provozovat pouze zodpovédni a obezietni jednotlivci.

kuchytisky robot. Neméla by byt pouZivdna détmi nebo osobami s urc¢itym postiZzenim nebo v jejich
blizkosti.

. Abyste se vyhnuli zranéni, nikdy nepokladejte rezaci niz nebo kotou¢ na zakladnu, aniz

byste nejprve radné umistili misku na misto.

. Pri zpracovani jidla drZte ruce i Spachtle a jiné nacini mimo dosah pohyblivych cepeli nebo

kotouct, aby nedoslo k vaZznému poranéni osob nebo poskozeni kuchytiského robota. Lze
pouZit plastovou Skrabku, ale smi se pouZivat pouze tehdy, kdyZ nenf spustén kuchytisky
robot.

. Aby nedoslo k tirazu elektrickym proudem, neponoiujte zakladnu do vody nebo jinych kapalin.
. Zabrante kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Pii krajeni nebo drceni nikdy nekrmte potraviny rucné.

VZdy pouzivejte tlacné zarizeni na potraviny.

. Pfed sejmutim krytu se ujistéte, Ze se motor zcela zastavil.
10.

Nepouzivejte Zadny spotiebic s poSkozenym kabelem nebo zastrékou nebo poté, co upadl nebo
byl jakkoli poSkozen. Spottebic vratte do nejbliz§iho autorizovaného servisu Waring, kde jej
prohlédnete, opravite nebo seridite.

Pouziti nastavci, které spole¢nost Waring nedoporucuje ani neprodava, miiZe zptsobit
poZzar, uraz elektrickym proudem nebo zranéni.

Nepouzivejte venku.

Nenechavejte kabel viset pires okraj stolu nebo pultu, ani se nedotykejte horkych povrchi.
Nepokousejte se prekonat mechanismus blokovani krytu.

Pred pouzitim spotrebice se ujistéte, Ze je kryt bezpecné zajistén na misté.

Pokud ptistroj z jakéhokoli diivodu nefunguje spravné, zlikvidujte vSechny potraviny, které v té dobé
zpracovavate.

Tento spoti‘ebi¢ nesméji pouzivat osoby (vCetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patii¢nych zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod
dohledem nebo vedenim osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spoti‘ebicem nehraly.

TYTO POKYNY ULOZTE



ZARUKA

V pripadé produkti WaringTM prodavanych mimo USA a Kanadu je za zaruku odpovédny mistni
dovozce nebo distributor. Tato zaruka se miize lisit podle mistnich piredpisi.

VAROVANT: Jakakoli vyslovna nebo piredpokladana zaruka na tento vyrobek je neplatna,
pokud je spotiebi¢ pouzivan na stejnosmérny proud (DC).

ZATKA TYPU F Tato uzemnéna zastrcka ma dva kulaté koliky a na stranach zasuvky jsou dvé zemnici svorky.
Tato zastrcka je nepolarizovana, takZe ji 1ze do zasuvky vlozit v obou smérech. Uzemnéni se
(NEMECKO, RAKOUSKO, SKOTSKO, provadi, kdyz se svorka na zasuvce dotkne kontaktu na zastrcce. Ujistéte se, Ze je zastréka
SVEDSKO, SEVER, FINSKO, PORTUGALSKO, zcela zasunuta.
SPANELSKO, VYCHODNI EVROPA)
i
H{g {7
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ZASTRCKA TYPU G Tato uzemnéni zastréka ma tri obdélnikové koliky, které tvori trojihelnik. Vyrovnejte
hroty se zasuvkou a ujistéte se, Ze je zastrcka zcela zasunutd. Tato zastrcka je také
(SJEDNOCENE KRALOVSTVI, IRSKO, chranéna pojistkou proti proudovym razim.

KYPR, MALTA, MALTA, MALAJSIE,
SINGAPUR A HONG KONG)

A Varovani!

Uzavér zasunuty do 13A zasuvky piedstavuje vazné bezpecnostni (irazové) nebezpeci.
Zajistéte bezpecnou likvidaci uzavéru.




Kuchynisky robot je vybaven tésnicim systémem, ktery se lisi od jakéhokoliv kuchyrnského robota v
oboru. Nyni mtZete zastavit vétsi objemy kapaliny a nemusite se obavat, Ze pii nalévani odstranite S-
noz. Waring Commercial opét zpisobil revoluci v zpracovani potravin. Uzijte si kuchynsky robot!

Spravna likvidace tohoto produktu

Toto oznaceni oznacuje, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan s jinymi
domacimi odpady po celé EU. Abyste predesli moZnému poskozeni Zivotniho
prostiredi nebo lidského zdravi v dlisledku nekontrolované likvidace odpadu,
recyklujte jej odpovédné, aby se podpoftilo udrzitelné opétovné pouziti
materidlovych zdroji. Chcete-li vratit pouzité zarizeni, pouZijte systémy pro
vraceni a vyzvednuti nebo kontaktujte prodejce, u kterého byl produkt
] zakoupen. Tento produkt si mohou vzit k recyklaci, ktera je bezpecna pro
Zivotni prostiedi.




Kuchynisky robot Waring se sklada z nasledujicich standardnich soucasti a
prislusenstvi (viz schéma na dalsi strané):

1. Zakladna motoru se svislou hiideli pro vysoké zatizeni
2. Dvé ovladaci paky
a.ZAP (1)
b. VYPNUTY PULZ (O/ @)
3. Bezpecnostni zamek (neni zobrazen)
Zabranuje provozu stroje, dokud neni kryt na svém misté
4. Cira pracovni misa s kapacitou 14 $alki
5. Ciry kryt pracovni misy s novym systémem t&snéni pro pouziti s vétsimi objemy kapaliny
a. Velka ovalna privodni trubka pro maximaln{ vyuziti fezné plochy
b. Velky posunovac s moznostmi posuvu plné velikosti a zmensené velikosti
c. Maly posunovac pouZzivany ve velkém posunovaci pro mensi zeleninu, peproni atd.

Poznamka: Tento kombinovany posunova¢ umoziuje pouziti celé plnici trubice pro velké
potraviny a zajiStuje rizené zpracovani potravin s malym priimérem, jako je mrkev, celer
a peprem.

6. Utésnény S-list (Zaci niiz) pro sekani, brouseni, pyré a michani: zajistuje misto pro zpracovani
kapalin a snadné nalévani
7. Nastavitelny krajeci kotouc
8. Oboustranny brusny kotouc
9. Utésnény kotouc ke Slehani
10. Odnimatelny drik pro pouziti s zpracovacimi disky
11. Skluz pro nepretrzité podavani s rukojeti
12. Ciry kryt skluzu nepretrzitého podavani
13. Sttikacka pro souvisly podavac







MONTAZ DiLU VARKOVE MiSY

V tomto navodu budeme zaménovat terminy misa, pracovni misa a davkova misa. Mysli to stejné.

e Pred prvnim pouZzitim vycistéte a vydezinfikujte zdkladnu motoru a umyijte, oplachnéte a
vydezinfikujte misu, kryt, aplikator potravin, vlozku aplikatoru potravin a zpracovaci nastroje.

e Umistéte zakladnu na pult nebo stiil v blizkosti zasuvky. Umistéte jej tak, abyste se podivali na predni
¢ast jednotky a vidéli ovladaci paky. Ujistéte se, Ze je kabel odpojen a byla stisknuta Qpaka
VYPNUTO (). Nepripojujte kabel, dokud neni procesor zcela sestaveny.

e Zvednéte prihlednou pracovni misu a drzte ji obéma rukama rukojeti smérem k sobé.

e Umistéte misu na zakladnu, nasad’te jeji stifedovou trubku na hiidel motoru na zakladnu a
umistéte jeji drzadlo mirné vlevo od predni ¢asti stredu (priblizné v poloze 7 hodin).

e Zatlacte misu dold tak, aby spodni okraj pasoval kolem kruhové plosiny. Otocte misu proti sméru
hodinovych rucicek az na doraz. Uzamkne se na misté pomoci vystupki na stranach plosiny.

Prectéte si tuto ¢ast, pokud sestavujete soucasti varkové misy pro pouziti S-noZe (Zaciho noze).

e Zvednéte kovovy nliz a poznamenejte si obrazek na horni strané plastového stiredu. Odpovida tvaru
htidele motoru.

e Umistéte S-noZ pres hrot hiidele motoru tak, aby byl uvniti naboje s hiideli. Pevné jej zatlacte doli
a otacejte stredovym nabojem, dokud nebude sestava noZe zcela usazena. Mél by snadno
zapadnout na misto. Pevné zatlacte, aby se naboj S-noZe zajistil a utésnil na misté. Ujistéte se, Ze je
zatlaCen co nejdale. Pokud neni uplné dole, mize dojit k jeho poskozeni a k iniku kapaliny. Tlacte
pouze na stfedovou ¢ast (plastovy dil); nikdy se nedotykejte fezactho noZe, protoZe je extrémné
ostry.

e Otocenim dozadu a dopiedu a lehkym zatlacenim dold zkontrolujte, zda je nlz zcela dole. Pokud je
spravné nainstalovana a plné usazena, spodni niiz bude umistén tésné nad vnitinim dnem misy.

e Pokud zpracovavate potraviny pomoci S-noZe, nyni je ¢as pridat potraviny nebo tekutiny do pracovni
misy.

e Suché potraviny vZdy nejprve zpracujte a poté pridejte mokré.

e Nepliite kapalinu nad troven ,Maximalni naplnéni kapalinou“. Pokud pouZijete prili§ mnoho
kapaliny, pretece. V takovém piipadé zastavte provoz, odstrante kapalinu pod ¢arou ,Maximalni
plnéni kapaliny” a pokracujte.

Prectéte si tuto cast, pokud sestavujete soucasti varové misy pro pouziti dopliikovych diska v
varové mise.
e Do misy nevkladejte Zadné potraviny pred umisténim disku s prislusenstvim na hiide

e Vyberte vhodny disk pro prislusenstvi: disk pro drceni nebo disk pro krajeni.

e Drzte disk fezaci stranou smérem k ruce. Davejte pozor, abyste si neposkrabali
ruku na ostrych okrajich. VSimnéte si, Ze na dné disku je plastova nadobka na
odnimatelny diik. Zatlacte drik kotouce do zasuvKky tak, aby byly zarezy na konci
zarovnané. Viz schéma.

e Jakmile je diik nainstalovan do spravného disku, opatrné naved’te stiredovy naboj
disku pres kovovou hiidel tak, aby dvojité plochy na htideli byly zarovnany s
diikem disku. PoloZte kotouc na hornf ¢ast hiidele a otacejte jim, dokud
nezapadne dolli a na misto.

Ujistéte se, Ze je zatlaCen co nejdale. Tlacte pouze na vnéjsi rafek; nikdy se
nedotykejte rezacich nozt. Mél by snadno zapadnout na misto, ale pokud ne,
jemné jim kyvejte tam a zpét, dokud neucitite zapadnuti disku na misto.

Poznamka: Do misy nevkladejte Zadné potraviny pred umisténim disku s prislusenstvim na hiidel.

(sestava Sarze misy pokracovani)




e Nasad'te kryt na misu tak, aby privodni trubka byla vpravo mirné smérem doptedu. Zajistovaci
vystupky na krytu by mély byt vlevo od zajistovacich vystupki na okraji pracovni misy.

e Otocte kryt proti sméru hodinovych rucicek a zajistéte jej na misté. Kdyz se kryt oto¢i na misto,
zapadka bezpecnostniho blokovani na zadnim okraji krytu se uzamkne blokovacim
mechanismem.

POZNAMKA: Aby kuchyiisky robot mohl pracovat, musi byt kryt spravné nasazen a musi byt pevné
zajistén bezpecnostni blokovaci jazycek krytu. Jedna se o diilezitou bezpec¢nostni funkci.

NIKDY SE NEPOKOUSEJTE NASTARTOVAT
KUCHYNSKY ROBOT BEZ ZAJISTENEHO KRYTU.

Dva posunovace pro privodni trubku

Velky posunovac slouzi ke zpracovani vétsi zeleniny. Mensi
tla¢né hnizdo se umist'uje do vétSiho tlacného zarizeni a lze jej
pouZit pro mensi zeleninu, coZ vede dlouhou tenkou zeleninu
pro presnéjsi krajeni nebo pro prace, jako je krajeni pepioni.

Velky posunovac

VloZte maly posunovac potravin do velkého otvoru posunovace
potravin. Nyni jste pfipraveni vloZit velky posunovac do otvoru
ptivodni trubice. Na zadni strané velkého posunovace je vlozka ve
tvaru T. Vyrovnejte jej s otvorem ve tvaru T na horni strané

blokovaci véZe.

Jemné zatlacte tlacné zatizeni do podavaci trubice. Vlozka se aktivuje
blokovaci mechanismus a kuchyisky robot jsou pripraveny k provozu.
POZNAMKA: Aby mohl kuchyiisky robot fungovat, musi byt tla¢nik
spravné na svém misté a musi byt pevné zajisténa bezpecnostni zdpadka
tla¢ného zarizeni.

Jedna se o dileZitou bezpecnostni funkci.

Maly posunovac

Chcete-li pouzit maly posunovac, zvednéte jej a vytahnéte z
velkého posunovace. Pri pouziti malého tlacného zarizeni se z
velkého tlacného zatizeni stava plnici trubka pro maly tlacny > >
nastroj.




DEMONTAZ SOUCASTI VARKOVE MISY
PRED DEMONTAZI ODSTRANUJE KABEL.

e Otocte kryt misy po sméru hodinovych rucicek, dokud se bezpecnostni blokovaci jazycek na krytu
neuvolni a jazycky nebudou mimo drazku ve vézi. V této poloze mizete z misky zvednout kryt.

e Vyjméte velky posunovac potravin z podavaci trubice. Vyjméte maly tlacny ptipravek z velkého tlacného
piipravku.

Demontaz pri demontazi S-noze

e Vyjméte pracovni misu z jednotky otacenim po sméru hodinovych rucicek (vlevo) a uvolnéte
vystupky na spodni strané plosiny misy z pracovni misy. KdyZ je drzadlo misy vlevo (priblizné v
poloze 7 hodin), miiZete misu jemné zvednout rovné nahoru a ven.

Pired vyjmutim S-noZe se doporucuje vyjmout nadobu ze zakladny motoru.

e Chcete-li nliz vyjmout, udrzZujte mirny tlak smérem dolli na horni ¢ast stredového naboje noze a
soucasné vyjimejte komoru ze zdkladny motoru. Tim se vytvori tésnéni, které zabrani rozliti
zbytkd jidla do stiedové trubice migky a na zakladnu motoru nebo pracovn{ plochu. PRED
ODSTRANENIM S-NOZE ODSTRANTE VESKERE POTRAVINY A TEKUTINY, JINAK MISKA
UNIK. Poté vyjméte S-noZ z misy. S noZem S zachazejte opatrné; noze jsou
extrémné ostré.

Demontaz piii demontazi disku s prisluSenstvim
e Pracovni misu neodstraiiujte, dokud neodstranite disk s prisluSenstvim.

e Chcete-li disk s ptisluSenstvim vyjmout, poloZte prsty na vnéjsi okraj dvou protilehlych stran
disku a zvednéte jej. Disk by se mél ¢isté vyjmout.

e Vyjméte pracovni misu z jednotky ota¢enim ve sméru hodinovych rucicek, aby se vystupky na
spodni strané plosSiny misy odpojily od pracovni misy. Kdyz je drzadlo misy vlevo (priblizné v
poloze 7 hodin), miiZete misu jemné zvednout rovné nahoru a ven.




MONTAZ DIiLU SKLUZU S NEPRETRZITYM PODAVANIM

[

Pfed prvnim pouzitim vycistéte a vydezinfikujte zdkladnu motoru a
umyijte, oplachnéte a vydezinfikujte skluz neptetrzitého podavani, kryt,
smyckovy kotou¢, posunovac potravin, vlozku posunovace potravin a
pracovni nastroje.

Umistéte zakladnu na pult nebo stil v blizkosti tfikolikové elektrické
zasuvky. Umistéte ji tak, abyste se divali na pfedni ¢ast jednotky a vidéli
ovladaci paky. Ujistéte se, Ze je kabel odpojen a paka VYPNUTO

bylo stisknuto. Neptipojujte kabel, dokud neni procesor zcela sestaveny.

Zvednéte skluz nepretrzitého podavani a drzte jej v obou rukou tak, aby
skluz sméroval do polohy 4 hodin. Umistéte zlab na zakladnu, nasad’te
jeho stfedovy otvor na hiidel motoru a umistéte rukojet

v poloze 7 hodin.

Zatlacte skluz dolti tak, aby se kulaty spodni okraj skluzu vesel kolem
kruhové plosiny. Otacejte proti sméru hodinovych rucicek, dokud
nezapadne na misto a nezapadne do zadniho blokovaciho systému.

VloZte smycku (nebo kotou¢ vyhazovace) do misy a posuiite ji po
kovové hrideli motoru, dokud nedosdhne dna zlabu.

Vyberte vhodny disk s prislusenstvim. Pfi pripojovani driku k disku
postupujte podle pokynii na strané 7.

Po vybéru vhodného disku a pripojeni diiku disk zvednéte tak, Ze jej
pevné drzite mezi obéma rukama. Davejte pozor, abyste nepochopili
Cepele nebo si neposkrabali ruce na drti¢ich/krajecich nodulech.

Opatrné naved’te diik disku pres kovovy drik tak, aby dvojité plochy na
diiku byly v roviné s odpovidajicim tvarem diiku disku. Disk by mél
snadno zapadnout na misto, ale pokud ne, jemné jim otacejte, dokud
neucitite, Ze zapadne na misto

misto. Ujistéte se, Ze je zatlacen co nejdale. Tlacte pouze na vnéjsi rafek; nikdy se nedotykejte
fezacich nozi. Do skluzu nevkladejte Zzadné potraviny, dokud na hridel nepolozite disk s

prisluSenstvim.

Umistéte kryt na horni ¢ast Zlabu s uzamykacim vystupkem vlevo od uzamykaciho poutka na
zlabu. Zatlacte kryt doli a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne do
vystupku na skluzu pro kontinuadlni podavani. To zabrani tomu, aby se viko béhem zpracovani

zvedlo.

e Zalozka blokovani na krytu zapadne do otvoru pro blokovani a aktivuje magneticky bezpecnostni
blokovaci spina¢. Blokovaci spina¢ brani provozu stroje, pokud neni kryt ve spravné poloze. Kdyz
je tento spinac zapnuty, kuchyiisky robot bude fungovat, pokud je zapnuté napdajeni a ovladace

jsou zapnuté nebo PULZNI.

NIKDY SE NEPOKOUSEJTE SPUSTIT KUCHYNSKY ROBOT BEZ ZLABU A KRYTU ZAJISTENEHO
NA MISTE.




Dva tla¢né dily pro piivodni trubku
Velky posunovac slouzi ke zpracovani vétsi zeleniny. Mensi tlacné hnizdo se umistuje do vétsiho

tlacného zarizeni a lze jej pouzit pro mensi zeleninu, coz vede dlouhou tenkou zeleninu pro piresnéjsi
krajeni a pro prace, jako je krajeni peproni.

Velky posunovac

Vlozte maly posunovac potravin do velkého otvoru posunovace potravin. Nyni jste pripraveni vlozit
velky posunovac do otvoru piivodni trubice. Na zadni strané velkého posunovace je vlozka ve tvaru T.
Vyrovnejte jej s otvorem ve tvaru T na horni strané blokovaci véZe. Jemné zatlacte tlacné zarizeni do
podavaci trubice. Vlozka aktivuje blokovaci mechanismus a kuchynsky robot je pripraven k provozu.
POZNAMKA: Aby mohl kuchyiisky robot fungovat, musi byt tla¢nik spravné na svém misté a musi byt
pevné zajisténa bezpecnostni zdpadka tlacného zatizeni. Jedna se o dilezitou bezpecnostni funkci.

Maly posunovaé

Chcete-li pouZit maly posunovac, zvednéte jej a vytdhnéte z velkého posunovace. Pti pouZziti malého
tlacného zarizeni se z velkého tla¢ného zatizeni stava plnici trubka pro maly tla¢ny nastroj.

DEMONTAZ SOUCASTIi NEPRETRZITEHO PODAVANI VYZIVY
PRED DEMONTAZI ODSTRANUJE KABEL.

e Otocte zlab a kryt po sméru hodinovych rucicek, dokud se bezpecnostni blokovaci vystupky
neuvolni ze zadkladny. KdyZ otacite skluzem, také odpojite uzamykaci drazky skluzu z pojistnych
jazyckl na zakladné motoru.

e Vyjméte velky posunovac potravin z piivodni trubice a uvolnéte blokovaci zamek. Vyjméte
maly tlacny pripravek z velkého tlacného pripravku.

e Chcete-li vyjmout disk s prislusenstvim z kontinualniho podavace, polozte dva prsty pod
kazdou stranu disku a zvednéte jej rovné nahoru. Davejte pozor, abyste se nedotkli brit(,
protoZe jsou extrémné ostré.

e Odstrante skluz nepretrzitého podavani ze zakladny motoru. Pokud skluz ukazuje do polohy 4
hodin, jednoduse jej zvednéte.




PROVOZ OVLADACICH PRVKU

e Zapojte stroj do elektrické zasuvky. Zasuvka musi byt 230V (50 Hz).

e Na zdkladné stroje jsou dvé ovladaci paky. Jsou na pfedni strané a poskytuji vdm kontrolu nad
zpracovanim. Jsou dostatecné velké, aby je bylo mozZné v ptipadé nouze snadno najit.

Tyto dva ovladaci prvky jsou: | ZAP ()
VYPNUTY PULZ (O/ @)

Jak funguji: ZAPNUTO ( ): Stisknutim packy doli spust'te motor.

OFF-PULSE (O/ @): Chcete-li vypnout motor, stisknéte packu
dold a uvolnéte ji.

Chcete-li motor pulzovat, stisknéte paku VYPNUTY PULZ (O/ @) dolti a
poté ji uvolnéte. Motor pobéZzi, dokud drZzite paku dole; zastavi se, kdyz paku
uvolnite. Zkuste to nékolikrat.

Jak pouzivat

Nepretrzité pouzivani
Pro nepretrzité zpracovani pouzijte pa¢kd ON ( ), kterd se nachazi vlevo.

Pulzovani
Funkce pulzovani je urcena k pouziti s nozem S v pracovni mise.

e Pro rychlé zapnuti a vypnuti, nazyvané pulzovani, pouZijte paAku VYPNUTO-PULZ (O/ @)
umisténou vpravo. Motor bézi tak dlouho, dokud drzite paku dole; zastavi se, kdyZ paku uvolnite.

« Ridite pulzovani. Délku kazdého pulzu miZete ovladat podle doby, po kterou drzite packu
stisknutou. Frekvence pulzi se ovlada rychlosti, kterou stisknete packu. Interval mezi pulzy musi
byt dostatecné dlouhy, aby vSe v pracovni mise spadlo na dno.

e Pulzovani vdm poskytuje presnou kontrolu nad sekdnim, mletim, mixovanim a michanim. Potraviny
miiZete zpracovat na jakoukoli texturu nebo konzistenci, od hrubé po jemnou.

e Pulzovani je také uzitené p¥i zpracovani tvrdych potravin. Potraviny nékolikrat nasyt'te, aby se
rozdélily na mensi ¢asti. Poté pokracujte v nepretrzitém pouzivani po rozbiti dild a snazsim
zpracovani.

« K pulzovani vzdy pouzivejteOpaku VYPNUTY PULZ ( €©/ ). Nikdy nepohybujte komorou
(nebo skluzem) a sestavou krytu na ovladaci pulzy nebo mimo né. Je méné ucinny a mohl by
poskodit stroj.

Vypnuti

Pied demontazi sestavy tlacniku stroj vzdy vypnéte packou VYPNUTO (O/ @) a vyckejte, az se nlz
nebo kotouc zcela zastavi. Motor se zastavi béhem sekund po vypnuti stroje.




PRIPRAVA POTRAVIN

e Pripravte vSechny potraviny ke zpracovani tak, Ze je vyperete a odloupnete podle potieby.
Odstrariite jamy, kameny a velka semena.

» Nakrijejte zeleninu, maso, syry atd. na velikosti, které se vejdou do vaseho vybéru malé nebo velké
privodni trubky pro zpracovani pomoci dopliikovych diskd, nebo na velikosti poZadované vasim
ukolem zpracovani.

e Priprava na krajeni: Vyrobky, které jsou dlouhé a valcovité, jako je mrkev, okurky a celer, by
mély byt na obou koncich Fezany naplocho. Tim se zajisti konzistentni ez pro vSechny
zpracované potraviny.

VYBER TESNOVACE POTRAVIN

PouZiti S-noze

K ovladani kuchytiského robota musi byt na misté velky posunovac. Je moZzné ho vyjmout, aby

se do pracovni misy pridalo jidlo.

Maly posunovac neni nutny pii zpracovani ve spodni ¢asti pracovni misy pomoci S-noZze. Podavaci trubku
1ze vsak pouzit k pridavani prisad, kdyz je kuchynsky robot v chodu.

Doporucuje se ponechat posunovace potravin na misté, aby nedoslo k postiikani pracovni misy a
nezadoucim pridavktm.

Maly posunovac

Tento tla¢ny nastroj s mensim skluzem se obvykle pouziva pii vertikalnim vkladani zeleniny pro
menSi fezy. Mél by se pouZivat pri krajeni potravin, jako je mrkev, celer, peptoni atd., kdyZ je
Zadouci konzistentni, plochy vysledek.

Tento posunovac se také pouziva, kdyz je zadouci kratsi odrezek nebo ez na rozdil od delsi miizky
nebo fezu pomoci vétsi podavaci trubice a posunovace.

Velky posunovac
Tento posunovac s vétSim skluzem se obvykle pouZiva pti vkladani zeleniny vodorovné pro delsi fezy.

Tento posunovac se pouziva, kdyZ je poZadovan delsi ez nebo fez. Pouziva se také pti zpracovani
velkého mnoZstvi potravin nebo objemnych potravin, jako jsou brambory nebo cibule.

RESETOVANI TEPELNE OCHRANY

Kuchyrisky robot je vybaven spinacem automatického resetu, ktery chrani motor pied prehratim.

Pokud vas kuchyiisky robot prestane pracovat v tézkém provozu, vypnéte hlavni vypinac¢ a odpojte
napajeci kabel. Vyprazdnéte pracovni misu z veSkerého jejtho obsahu a potraviny zlikvidujte. Pockejte
ptibliZzné 5 minut, neZ motor vychladne.

Znovu smontujte jednotku, zapojte napajeci kabel zpét do zasuvky a spustte nejprve s prazdnou
komorou. VloZte potraviny do misy a pokracujte ve zpracovani.

Pokud vas kuchynsky robot nefunguje spravné podle tohoto postupu, prestarite jej pouzivat a
obrat'te se na mistniho distributora.




TABULKA KAPACITY DAVKOVACIHO NADOBU
MAxXIMUM

Pti zpracovani v misce pro davku neptekracujte kapacity uvedené v tabulce niZe.

POTRAVINY KAPACITA
Nakrajené a pyré ovoce a zeleninu 475 g (1,1 libry)
Nasekané nebo pyré maso, driibez, ryby nebo motské plody 1kg(21/41b)
Nakrajené ovoce, syr nebo zelenina 1,5 kg (3,5 libry)

NAVOD K POUZITI S-NOZE V MISCE PRO
DAVKU

1. Potraviny nakrajejte na 2,5 cm kousky.

2.Vlozte kovovy S-noz a vloZte kousky jidla do pracovni misy. Pripevnéte viko a sestavu
tla¢niku; zatlacte sestavu tlacniku dold, aby se zajistila na misté. Dvakrat nebo trikrat

stisknéte a uvolnéteOpaku VYPNUTY PULZ ( ©/ ). Pokazdé, kdy# se éepel zastavi,
nechte kousky klesnout na dno misy a poté znovu pulzujte.

3.Pomoci pulzni/sekaci techniky muzete ziskat rovnomeérné sekani bez nebezpeci
nadmérné zpracovani. Texturu ¢asto kontrolujte pohledem pres kryt pracovni misy. Pokud chcete
jemnéjsi sekani, stisknéte a uvolnéte packu VYPNUTO-PULZ (O/ @), dokud nedosdhnete
pozadované struktury. Cibule a dalsi potraviny s vysokym obsahem vody rychle skonci jako pyré,
pokud se po kazdém pulzu neprozkoumaji pres pracovni misu, aby se zajistilo, Ze nejsou
nadmérné zpracované.
e Pro lepsi vysledky se ujistéte, Ze vSechny kousky, které ptidate do misy, maji ptiblizné

stejnou velikost. A Ujistéte se, ze mnoZzstvi, které zpracovavate, neni vétsi, nez je

doporuceno.

VYJMUTIi ZPRACOVANEHO JIDLA Z MiSY SARZE

1.Pred sejmutim vika a tlacniku vypnéte stroj a vyckejte, aZ se nliZ prestane pohybovat.
2.Vyjméte misu otocenim rukojeti ve sméru hodinovych rucicek do polohy 7 hodin.
3.Pevné zatlacte Cepel dolli, abyste se ujistili, Ze je zajiSténa na misté.

4. Naklorite misku a opatrné vyjméte smés. Pfi odstraniovani smési zlistane S-list zajiStény
na misté. Nikdy nesundavejte potraviny prsty, kdyz je ¢epel v misce pro davku.




SEKANI TVRDYCH POTRAVIN VE VARKOVE MISE

Chcete-li nasekat tvrdé potraviny, jako je ¢esnek, vyjméte maly posuhovag, stisknéte packu ON ()
a pri chodu spotrebice jidlo spust'te pires malou piivodni trubku. Malé potraviny, jako je Cesnek,
1ze upustit do celku. Tato metoda zpracovani mletého ¢esneku, salot a cibule. Vétsi potraviny,
jako je maso a tvrdy syr, by mély byt nakrajeny na kostky o velikosti 25,4 mm (1 palec), aby se
zajistilo rovnomérné sekani. Stisknéte tla¢itko OFF-PULSE |

(O/ D) na 1 az 2 sekundy, 3krat. Poté stisknéte packu ON () a zpracujte maximalni

30 sekund pro dosaZeni pozadované konzistence.

Nikdy se nepokousejte zpracovavat syr, ktery je prili$ tézky na to, aby se krajel nozem.
Mohlo by dojit k poskozeni noZe nebo stroje.

PROVOZ REZANI

Kuchytisky robot Waring je vybaven nastavitelnym krajecim kotoucem, ktery lze nastavit od 0
do 6 mm s 16 rliznymi polohami krajeni.

Kulaté ovoce a zelenina

Pied zpracovanim cibule, jablek a dalSiho velkého kulatého ovoce a zeleniny je ofiznéte noZem.
Odriznéte spodni konec naplocho, aby jidlo leZelo na disku stabilné. VloZte potraviny do podavaci
trubky plochou stranou dolti. Umistéte jej co nejvice doleva, aby se pri zpracovani nenaklanél. Vyberte
si ovoce, které je pevné a neni prilis zralé. Pied zpracovanim z ovoce vzZdy odstrante velké tvrdé
kameny a housky/seminka. Seminka citrusového ovoce neni tfeba odstranovat. Pied krajenim miizete
kliru odstranit nebo ji nechat na ni.

Vyjimkou jsou celé papriky
Vyjméte diik a odtiznéte konec diiku naplocho. Vyjméte jadro a naberte zrna. Ponechte konec naproti
driku cely, aby konstrukce zistala tuha. To zajiStuje kulaté, rovnomérné platky.

Velké ovoce jako ananas a meloun

Rozdélte je na polovinu a vyjméte zrna nebo jadro. V piipadé potieby rozriznéte poloviny na mensi
Casti, aby se vesly do piivodni trubky. Nezapominejte Fezat konce naplocho.

Zeli a ledovy salat

Otocte hlavu na bok a odriznéte ji nahoie a dole, piiCemz stredovou ¢ast ponechte asi 3 palce hluboko.
Odstrante jadro a odriznéte stredovou cast na kliny, aby pasovala na privodni trubku. Vyjméte jadro ze
spodniho dilu a prefiznéte jej a horni dil na kliny, aby pasoval na pfivodni trubku.

Pokud se ovoce nebo zelenina nehodi
Zkuste ji vlozit ze spodni ¢asti podavaci trubice. Otvor je mirné veétsi.

Zabalte podavaci zkumavku pro pozadované vysledky

U dlouhych platkl nakrijejte potraviny na $ifky podavaci zkumavky a zabalte je vodorovné. U malych
kulatych platkt z mrkve, cuket a dalsi dlouhé zeleniny je nakrajejte do vysky vyzivové zkumavky a

pevné je zabalte ve svislé poloze. Potraviny by mély sedét tésné, ale ne tak tésné, aby branily pohybu
tla¢niku. Pti krajeni jidla vZdy pouzZivejte tla¢né zatizeni. Nikdy nevkladejte prsty nebo Spachtli do
podavaci trubice.

Nikdy netlacte silné na tlacné zarizeni. Mirny tlak pouzivejte na mékké ovoce a zeleninu, jako jsou banany,
houby, jahody a rajcata, a na veskery syr. Pro vétSinu potravin, jako je

jablka, celer, citrusové plody a brambory. Pevny tlak na opravdu tvrdou zeleninu, jako je mrkev.




Malé kulaté ovoce a zelenina

U velkych bobuli, fedkvic¢ek a hub zastfihnéte opacné konce noZem naplocho. VloZte potraviny do
podavaci trubice a kazdy kus postavte na rovny konec. Zkumavku muiZete naplnit priblizné do 25,4
mm (1 palec) shora. Spodni vrstva vam poskytne dokonalé platky na ozdobu. Pokud chcete, aby
vSechny rezy byly dokonalé, je nejlepsi zpracovat vZdy jednu vrstvu.

Dlouhé ovoce a zelenina

Potraviny, jako jsou banany, celer a cukety, rozkrajejte na kousky o néco kratsi, nez je plnici trubice.
Usttihnéte oba konce naplocho. (Pouzijte pravitko jako voditko nebo sestavu tla¢niku s vytazenym
tlaénym zatizenim co nejdale.) Napliite podavaci trubicku kusy, postavte je svisle a pridejte dostatek
kust tak, aby byly pevné zabaleny a nemohly se naklonit do strany, kdyz jsou nakrajeny.

Malé mnoZstvi potravin

PouZijte malou privodni trubku a maly tlacnik. Vyjméte maly tlany nastroj ze sestavy tla¢ného
zatizeni. Nasunte sestavu tlacniku na podavaci trubku a zatlacte objimku dold, aby se zajistila na
misté. Potraviny nakrajejte o néco kratsi délku, nez je privodni trubka. Pokud krajite jednu nebo dvé
dlouhé tenké zeleniny, jako je mrkev, pritlacte je doleva. Pokud krajite nékolik druhi zeleniny, které
jsou na jednom konci Siroké a na druhém uzké (mrkev, celer nebo skrabance), rozkrajejte je na
polovinu a zabalte je do dvojic, jeden na $irsi konec nahoru, jeden na tuzky konec nahoru.

Francouzsky rezané zelené fazole

Oriznéte Cerstva zelena zrna na sSitky podavaci zkumavky. Nechte je 60 sekund svirat ve varici slané
vodé. Okamzité je ponofte do studené vody, aby se vareni zastavilo. KdyZ jsou na dotek studené,
vypustte je a vysuste. Vlozte je do podavaci trubky vodorovné do vzdalenosti asi 2,5 cm (1 palec) od
horni casti. PouZijte krajeci kotouc. Ujistéte se, Ze je maly tlacnik uzamcen. Vyvijejte lehky tlak na
tla¢né zatizeni a stisknéte VYPNUTY PULZ

(O/ @), dokud nejsou fazole nakrajeny na platky. Chcete-li pripravit dlouhé vodorovné platky
nezpracovanych cuket nebo mrkve, pouZijte stejny postup.

Matchsticks nebo prouzky julienne

Potraviny zpracujte dvakrat - dvakrat je nakrajejte. VloZte veskeré velké ovoce nebo zeleninu -
brambory, tufiny, cukety, jablka - do podavaci zkumavky vodorovné. Zatlacte na tla¢né zarizenf a
soucasné stisknéte packu VYPNUTO-PULZ (O/ @), dokud neni jidlo nakrajeno na platky. Ziskate
dlouhé platky. Vyjméte platky z pracovni misy a znovu je sestavte. Znovu je vlozte do podavaci
trubice a pevné je zaklinéte. Rez

znovu. Ziskate dlouhé prouzky julienne.

REZANI MASA A POULTRY

Vai‘'ené maso a driibez

Potraviny musi byt velmi studené. Pokud je to mozné, pouzijte kousek potravin, ktery je dostatecné
velky, aby se veSel do privodni trubky. Chcete-li ptipravit julienne pruhy Sunky, bologny nebo
poledni maso, naskladejte jejich platky. Poté je srolujte nebo sklopte dvakrat a postavte je svisle do
podavaci trubky, aby se zaklinilo co nejvice roli. Tato technika funguje 1épe u ¢tvercovych nebo
obdélnikovych kusti nez u kulatych.

Nevarené maso a dribeZ

Potraviny nakrajejte na kousky tak, aby odpovidaly ptrivodni hadi¢ce. Kostni, kozni kufeci prsa se
obvykle vejdou, kdyz se kraji napiil kiize. Zabalte kusy do plastového obalu a vloZte je do mraznicky.
Jsou pripraveny k rezani, kdyZ projdou timto ,testem noZe“: snadno se propichnou $pic¢kou ostrého
noze, i kdyz jsou ¢astecné zmrazené a obtizné se dotykaji. Postavte je do podavaci trubky, sefiznéte je




stranou doli a nakrajejte na zrno pevnym tlakem na tla¢né zarizeni. Nebo je poloZte naplocho do
podavaci trubky, kolikrat se vejde, a nakrajejte na platky na zrno za pouziti pevného tlaku.

Frankfurtery, salamy a dalsi klobasy

Je-li Klobasa mékka, zmrazte ji, dokud se ji nedotknete, ale snadno ji propichnete hrotem ostrého
noZe. Tvrdé klobasy neni tfeba zmrazovat. Pokud je klobdsa dostatecné tenka, aby se vesla do malé
ptivodni hadicky, pouZijte ji. V opacném pripadé nakrajejte klobasu na kousky, aby se vesla do velké
privodni trubky. Postavte kusy svisle a pevné je zabalte, aby se nemohly naklonit do stran.
REZACI SYR

Pevny syr jako Svycarsky a ¢edar

Syr nakrajejte na kousky, aby pasoval na plnici trubici. Vlozte jej do mraznic¢ky, dokud neni ¢astecné
zmrazeny - tézko na dotek, ale snadno propichnut hrotem ostrého noze. Postavte dily do podavaci
trubky a lehce zatlacte na tlacné zatizeni.

DULEZITE: Nikdy se nepokousejte krajet mékky syr. Nakrajejte pouze tvrdy syr, napifklad parmezan.
Nepouzivejte bloky vétsinez 9 cm x 2 cm x 10 cm (3,5 palce x 0,750 palce x 4,0 palce). Pri krajeni

vZdy pouzivejte dobre chlazeny syr. Pred krajenim se doporucuje ponechat syr nejméné 1 hodinu v
chladnicce. V této jednotce nekrajejte mozzarellu. Mohlo by dojit k poskozeni jednotky.

PROVOZ UZAVERKY

Kuchytisky robot Waring obsahuje oboustranny skartovaci kotouc¢ se strednim skartovanim na jedné
strané a jemnym skartovanim na druhé strané.

e Pripravte vSechny potraviny ke zpracovani tak, Ze je vyperete a odloupnete podle potieby.
Odstrainte jamy, kameny a velka semena. Ujistéte se, Ze se potraviny vejdou do spravného
podavace.

e Vyberte, kterou piivodni trubku chcete pouzit. Vodorovné umisténi potravin, jako je mrkev a
cukety, povede k delsimu drceni produktu. PouZiti mensiho skluzu a malého posunovace s jidlem
vloZzenym vertikalné poskytne kratsi drceny produkt.

e Nikdy se nepokousejte strouhat mékky syr. Pouzivejte pouze tvrdy syr. Mozzarella mizZe byt drcena
pouze tehdy, kdyz je dobfe vychlazena. Predem naiezand mozzarella musi byt 1" silna, 3,5" Siroka a
4" vysoka (2,5 cm x 9 cm x 10 cm). Pred drcenim mozzarellu uchovavejte v mrazniéce po dobu 1
hodiny. Paku pulsu pouzivejte pouze pii drceni syra.

e Jakmile rozdrcené potraviny dosdhnou témét plné kapacity misy, vyjméte z misy vSechny
rozdrcené potraviny.

ZAPECETENY PROVOZ SLEHACIHO KOTOUCE

Kuchyisky robot Waring je vybaven utésnénym sSlehacim kotouc¢em. Diky disku na $lehanf je Slehani
snadné a rychlé. Staci nalit silnou smetanu a vybrat si sladkost nebo prichut a slehat, dokud nebude
smetana silna a nadychana. Chcete-li sestavu sestavit, sejméte viko hromadné misy a nasad'te Slehaci
kotou¢ na hnaci hiidel a zatlacte doli, aby byl kotou¢ zajistén na misté.

Nepiepliiujte LINII MAXIMALNIHO PLNEN], jak je uvedeno na misce $arze. Pamatujte, Ze tésnéni
zabrani Gnikiim a rozliti z krytu varové misky, ale kdyz bézi motor, kapalina by se mohla vysplhat
piivodni trubkou, pokud je naplnéna nad LINII MAXIMALNIHO PLNENI. V takovém piipadé zastavte
provoz, odstratite kapalinu pod LINII MAXIMALNIHO PLNENI a pokracujte ve zpracovani. Pro
preménu krému na maslo pokracujte ve slehani, dokud se vlhkost neoddéli od krému. Nebojte se
pouzit vybér bylinek a koteni k vyrobé vlastniho domaciho bylinného masla.
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RESENI PROBLEMU
Tato ¢ast popisuje potencialni problémy a spravna eSeni pro né. Problémy, které nelze vyresit
pomoci niZe uvedenych pokyni, by mély byt predany nékterému z vasich mistnich distributord.
Seznam autorizovanych servisnich agentur je dodavan s kazdym kuchyniskym robotem Waring.

Jednotka se pii spravném sestaveni nespusti
e Vytahnéte zastrcku a zkuste ji zapojit do jiné zasuvky.
e Stisknéte pliku ON () do polohy ON.

» Ujistéte se, Ze je miska spravné umisténa na zdkladné motoru, Ze kryt misky nebo Zlabu je
spravné pripevnén a Ze jazycek bezpecnostniho blokovani na krytu spravné zapojil
bezpecnostni blokovaci spinac.

Jednotka se béhem zpracovani zastavi
 Jednotka se mohla prehiat. Viz ¢ast Resetovani tepelné ochrany (strana 13).
e Vypnéte jednotku (O/ @) a odpojte ji ze zasuvky.
e Demontujte nastavec misky.
e Vyjméte z misy zpracované potraviny a zlikvidujte je.
e Nechte jednotku 5 minut vychladnout.
» Sestavte jednotku a spust'te ji nejprve s prazdnou misou, poté vloZte jidlo do misy a zkuste to znovu.

Jednotka se nedostane do plné rychlosti
e Misa je pieplnéna - vyjmeéte zpracované potraviny a vloZte je do nddoby v mensim mnozstvi.

Pokud jednotka nefunguje poté, co jste postupovali podle vyse
uvedenych pokynii
e Zkontrolujte zasuvku a ujistéte se, Ze je proud.
e Zkontrolujte, zda je jisti¢ zapnuty.
e Zkontrolujte, zda pojistka neni spalend, pokud jsou v tomto obvodu pojistky.
e Obrat'te se na mistniho distributora.

Pokud jednotka zacne jiskrit nebo kourit
e Vypnéte jednotku, odpojte ji ze zasuvky a zavolejte mistni autorizovany servis.

Pokud kuchynsky robot vydava hluk brouseni
« Vypnéte jednotku, odpoijte ji, rozeberte, zkontrolujte misku a Cepel, abyste zjistili, zda se o sebe netiely.
e Pokud se misa a Cepel tfe o misto, zavolejte mistnimu distributorovi.




POKYNY K CISTENI

Kuchyiisky robot a prisluSenstvi vycistéte pred prvnim pouzitim a po kazdém pouZiti. Na Zddnou
¢ast kuchynského robota nepouzivejte drsné Cistici prostredky. Hfidel motoru omyjte malym
kartacem.

Pred prvnim pouzitim a po pouziti umyijte, oplachnéte, dezinfikujte a osuste misu, kryty, skluz pro
nepretrzité podavani, maly posunovac potravin, velky posunovac potravin, disky pro prislusenstvi a
S-noz, pokud nebudou pouzity okamzité. VSechny tyto predméty Ize myt v mycce nadobi a Ize je myt
a oplachovat v myc¢ce namisto ru¢niho myti v direzu.

Kryt misy ma kolem vnéjSiho okraje Cerné tésnéni, které lze snadno vyjmout pro Cisténi a které je
tireba pravidelné Cistit. Na vnéjSim okraji krytu jsou tri malé otvory pro vytlaceni tésnéni. K Vytlaéeni
tésnéni dolii a ven z drazky pouzijte maly tupy predmeét, jako je paratko nebo sponka na papir.
NEPOUZIVEJTE NIC OSTREHO, CO BY MOHLO ZPUSOBIT PRORIZNUTI TESNENI. Ru¢né omyjte
teplou mydlovou vodou, oplachnéte a osuste. Pfi opétovné montazi vloZte Cisté a suché tésnéni zpét do
drazky prsty tak, aby kulata hrana byla nahote a drazkovana hrana dole smérovala dovnitf. Ujistéte se,
Ze tésnéni je zcela zasunuté a ve spravné poloze. NiZe si poznamenejte obrazek.

Poznamka: Klapka tésnéni krytu musi byt smérem dolli a otvor musi smérovat ke stredu krytu.
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Kartacek s tuhymi Stétinami pomutZze pred mytim odstranit zbytky jidla ze Stérbin diski a Cepeli.
Manipulujte s nimi velmi opatrné, protoZe ¢epele jsou ostré.

Pro rucni ¢iSténi se doporucuje pouZzivat myci roztoky zaloZené na nemackavych detergentech
a dezinfekénich prostiedcich na bazi chléru, které maji minimalnif koncentraci chléru 100 PPM.
Lze pouzit nasledujici myci, oplachovaci a sanita¢ni roztoky nebo jejich ekvivalenty:

RESENI PRODUKT REDENI VE VODE TEPLOTA
*Pudr na ¢isténi
Myti dezinfekéniho 1/4 unce na 2% galonu Horké 46 °C (115 °F)
prostiedku Ajax ®
Oplachovani Cista voda Tepla 35 °C (95 °F)
*kk
Dezinfekce Clorox ® 1 polévkova lzice na galon Studend 10-21 °C (50 °F)

Institucionalni

Cisténi a sanitace zakladny motoru

Pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouziti zdkladnu motoru vycistéte a vydezinfikujte. Odpojte
jednotku a poté otrete vnéjsi povrchy zakladny motoru hadiikem nebo houbou navlh¢enou
rozpustnym detergentem. Poté je otiete oplachovaci vodou. Zabraiite vniknuti kapaliny do
zakladny motoru vyZdimanim veskeré pirebytecné vlhkosti z hadiiku nebo houby pied pouZitim.

NIKDY NEPONORUJTE ZAKLADNU MOTORU DO VODY NEBO JINE KAPALINY.
Pfed dal$im pouzitim nechte jednotku uschnout na vzduchu.

Nikdy nepouZivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky na Zadnou ¢ast komerc¢niho
kuchytiského robota. VeSkery dalsi servis by mél provadét autorizovany servisni
zastupce.

*Ajax eje registrovana ochranna znamka vlastnéna spolecnosti Colgate-Palmolive.
**Clorox eje registrovana ochranna znamka vlastnéna spolec¢nosti Clorox.










DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani elektrickych spotrebi¢ov sa musia vZdy dodrziavat zakladné bezpecnostné opatrenia
vratane tychto:

1. Precitajte si vSetky pokyny.

2. Ked' sa nepouziva, pred nasadenim alebo vyzlec¢enim casti, pred vybratim jedla z
pracovnej misy a pred ¢istenim odpojte spotrebic od zasuvky. Ak chcete zastr¢ku
odpojit, uchopte zastrcku a vytiahnite ju z elektrickej zasuvky. Nikdy net'ahajte za
kabel.

3. Cepele st ostré. Manipulujte opatrne.

4. Vas kuchynsky robot Waring ® je kus kuchynského vybavenia a rovnako ako pri vSetkych
ostatnych kuchynskych zariadeniach sa pri jeho pouzivani musi postupovat mimoriadne
opatrne. Aj ked’ st poZiadavky na Skolenie minimalne, malo by sa umoznit, aby tito
¢innost vykonavali iba zodpovedné a obozretné osoby.
kuchynsky robot. Nesmie sa pouzivat u deti ani osob s urc¢itym postihnutim, ani v ich blizkosti.

5. Aby ste predisli zraneniu, nikdy neumiestrniujte rezaciu ¢epel alebo disk na zakladniu bez
toho, aby ste najprv spravne umiestnili misku na miesto.

6. Ruky, ako aj Spachtle a iné pomdcky pri spracovani potravin drZzte mimo dosahu
pohybujucich sa ¢epeli alebo diskov, aby ste zabranili moZnosti vdZneho zranenia os6b
alebo poskodenia kuchynského robota. MoZete pouzit plastova skrabku, ale mozete ju
pouzit len vtedy, ked' nie je spusteny kuchynsky robot.

7. V zaujme ochrany pred rizikom zasahu elektrickym pridom nedavajte zakladnu do vody ani inych
tekutin.

8. Zabratite kontaktu s pohyblivymi ¢astami. Pri krajani alebo drveni jedlo nikdy nekifmte rukou.
VZzdy pouzivajte zatlac¢ac potravin.

9. Pred odstranenim krytu sa uistite, Ze sa motor uplne zastavil.

10. Spotrebic nepouzivajte s poSkodenym kablom alebo zastrckou, ani po pade alebo po akomkol'vek
poskodeni spotrebica. Vrat'te spotrebic¢ do najblizSieho autorizovaného servisného strediska na
kontrolu, opravu alebo nastavenie.

11. Pouzivanie nadstavcov, ktoré spolocnost Waring neodporuca ani nepredava, moze
sposobit poziar, zasah elektrickym pridom alebo zranenie.

12. NepouZivajte vonku.

13. Nedovol'te, aby kabel visel cez okraj stola alebo pultu, ani sa nedotykal horticich povrchov.

14. Nepokusajte sa vyradit blokovaci mechanizmus krytu.

15. Pred pouzitim spotrebica sa uistite, Ze je kryt bezpecne zaisteny na mieste.

16. Ak spotrebic z akéhokol'vek dévodu nefunguje spravne, vSetky potraviny, ktoré sa v tom Case
spracuvaju, zlikvidujte.

17. Tento spotrebic€ nie je ur¢eny na pouZivanie osobami (vratane deti) so zniZenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo nedostatkom skidsenosti a znalosti, pokial
nie st pod dozorom inej osoby, alebo ak neboli poucené o pouzivani spotrebic¢a osobou
zodpovednou za ich bezpecnost.

18. Dohliadnite na to, aby sa deti nehrali so spotrebicom.

TIETO POKYNY UCHOVAVAJTE



ZARUKA

V pripade produktov WaringTM predavanych mimo USA a Kanady je zaruka zodpovednostou
miestneho dovozcu alebo distributora. Tato zaruka sa moze lisit v zavislosti od miestnych predpisov.

VAROVANIE: Akakol'vek vyslovna alebo predpokladana zaruka na tento vyrobok je neplatna,
ak sa spotrebic pouziva na jednosmerny prud (DC).

ZASTRCKA TYPU F Tato uzemnend zastrcka mé dva okruhle hroty a na stranach zasuvky st dve uzemrovacie

svorky. Tato zastrcka nie jepolarizovana, takZe ju mozno zasunut' do zasuvky v 'ubovolnom
(NEMECKO, RAKUSKO, HOLANDSKO, smere. Uzemnenie sa dosiahne, ked’ sa svorka na zasuvke dotkne kontaktu na zastrcke.
SVEDSKO, NORMA, FiNSKO, Skontroluijte, ¢i je zastréka tplne zasunuta.

PORTUGALSKO, SPANIELSKO, VYCHODNA
EUROPA) i
ﬁ?@‘
!\ /V

Tato uzemnena zatka ma tri obdiZnikové hroty, ktoré tvoria trojuholnik. Zarovnajte hroty
ZASTRCKA TYPU G do zésuvky a skoqtrolujte, Ci je zastrcka uplne zasunutd. Tato zastrcka je tieZ chranend
pred prepatim poistkou.
(ZJEDNOTENE KRALOVSTVO, iRSKO,
CYPRUS, MALTA, MALAZIA, SINGAPOR
AHONGKONG)

Vypinaci konektor zasunuty do 13 A zésuvk%r(predstavuie vazne bezpecnostné (Sokové) riziko.
Uistite sa, Ze odrezacia zatka je bezpecne zlikvidovana.




Kuchynsky robot je vybaveny systémom tesnenia na rozdiel od akéhokol'vek kuchynského robota v
odvetvi. Teraz moZete pro-stopovat vacSie objemy tekutiny a nemusite sa obavat, Ze pocas nalievania
odstranite lamelu v tvare S. Varovny obchod opit priniesol revoliciu v spracovani potravin.
Vychutnajte si svoj kuchynsky robot!

Spravna likvidacia tohto vyrobku

Toto oznacenie znamen4, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s inym
domovym odpadom v celej EU. Aby sa zabranilo moznému po$kodeniu
Zivotného prostredia alebo l'udského zdravia v dosledku nekontrolovanej
likvidacie odpadu, recyklujte ho zodpovedne, aby ste podporili udrzatel'né
opatovné pouzitie materidlovych zdrojov. Ak chcete vratit pouZzité zariadenie,
pouZite systémy vratenia a zberu alebo sa obrat'te na predajcu, u ktorého bol
] vyrobok zakdpeny. Tento produkt si méZu zobrat na recyklaciu, ktora je
bezpecna pre Zivotné prostredie.




DIELY

Varovny kuchynsky robot sa sklada z nasledujicich $tandardnych dielov a
prislusenstva (pozri diagram na nasledujucej strane):

1.

Zakladiia motora s vertikdlnym hriadelom do naro¢nych podmienok

2. Dve ovladacie paky

a.ZAP. (1)
b. VYPNUTA TLACIAREN (O/ @)

. Bezpectnostné blokovanie (nie je zobrazené)

Zabranuje obsluhe stroja, kym nebude kryt na svojom mieste

. Cira pracovna misa so suchou kapacitou 14 $alok
. Priehl'adny kryt pracovnej misy s novym tesniacim systémom na pouzitie s va¢$imi objemami

kvapaliny
a. Vel'ka ovéalna privodna trubica pre maximalne pouZitie rezacej plochy
b. Vel'ky zatlaca¢ s moznost'ou podavania v plnej vel'kosti a zmensenej vel'kosti
c. Maly zatlacac¢ pouzivany vo vel’kom zatlacaci na mensiu zeleninu, papriky atd’.

Poznamka: Tento kombinovany posiiva¢ umoziuje pouzitie celej privodnej hadicky pre
vel'ké potraviny a zabezpecule kontrolované spracovanie pre potraviny s malym
priemerom, ako je mrkva, zeler

a papriky.

. Utesnena Cepel S (rezacia ¢epel’) na sekanie, mletie, pyré a mieSanie: uzamkne sa na mieste

pre spracovanie kvapaliny a jednoduché nalievanie

. Nastavitel'ny disk na krajanie
. Obojstranny disk na rezanie

. Utesneny Sl'ahaci disk

10.
11.
12.
13.

Odnimatel'ny driek na pouzitie s procesorovymi diskami
Zl'ab s nepretrzitym posuvom s rukovatou

Priehl'adny kryt Z'abu nepretrzitého podavania

Zaves pre komin s kontinualnym posuvom







MONTAZ DIELOV DAVKOVE] MISY

Pojmy misa, pracovna misa a ddvkova misa sa budd v tomto ndvode zamienat. Myslia to isté.

e Pred prvym pouzitim vycistite a vydezinfikujte zakladiiu motora a umyte, oplachnite a
vydezinfikujte misu, kryt, nastroj na zatlacanie potravin, vlozku nastroja na zatlacanie potravin a
nastroje na spracovanie.

e PoloZte zakladinu na pult alebo stdl v blizkosti vystupu. Umiestnite ho tak, aby ste sa pozreli na
prednu cast jednotky a videli ovladacie paky. Uistite sa, Ze je kabel odpojeny a Ze je zatlacena paka
VYP. ( Q). Kabel nezapéjajte, kym nie je procesor tiplne zostaveny.

e Uchopte priehl'adnt pracovnu misku a drzte ju v oboch rukach tak, aby rukovat smerovala k vam.

e PoloZte misku na zakladnu, nasad'te jej centralnu trubicu na hriadel' motora na zakladni a
rukovat mierne umiestnite nal'avo od predného stredu (priblizne v polohe 7 hodin).

e Zatlacte misku nadol tak, aby sa spodny okraj nachadzal okolo kruhovej plosiny. Otocte proti smeru
hodinovych ruci¢iek misu - ¢o najmudro. Zaisti sa na mieste s ichytkami na bokoch ploSiny.

Precitajte si toto, ak namontujete diely davkovej misy, aby ste mohli pouzit ¢epel S (cepel frézy).

e Uchopte kovovu ¢epel a v§imnite si diagram na hornej strane plastového stredu. Zhoduje sa s
tvarom hriadel'a motora.

e Cap v tvare S umiestnite na hrot hriadel'a motora a zarovnajte vniitro naboja s hriadel'om. Pevne ho
zatlaCte nadol a otacajte stredovym nabojom, az kym zostava Cepele nie je Uplne usadena. Mal by
I'ahko zapadnut na miesto. Pevne zatlacte, aby ste zaistili a utesnili naboj s cepel'ou S na mieste.
Uistite sa, Ze je zatlaCena azZ na doraz. AK nie je Uplne dole, moZe sa poskodit a vytiect akakol'vek
kvapalina. Tlacte len na stredovt Cast (plastova cast); nikdy sa nedotykajte rezacej Cepele, pretoze
je mimoriadne ostra.

« Skontrolujte, ¢i je ¢epel Uplne dole tak, Ze ju budete otacat tam a spat a zaroven ju zl'ahka zatlacite
nadol. Ak je spodna cepel spravne namontovana a Uplne usadend, bude umiestnena tesne nad
vnutornou spodnou ¢astou misy.

» Ak spracuvate potraviny s ¢epel'ou S, teraz je Cas pridat jedlo alebo tekutinu do pracovnej misy.
e VZdy najskor spracujte suché potraviny a potom pridajte mokré potraviny.

e Tekutinu nenaplhajte za tiroven ,Maximalna napli kvapaliny“. Ak sa pouZije prili§ vela tekutiny,
pretecie. V takom pripade zastavte prevadzku, odstramnte kvapalinu pod c¢iaru ,Max. naplnenie
kvapaliny“ a pokracujte.

Precitajte si tito cast’ pri montazi casti misy, aby ste mohli pouzit' pridavné disky v miske.

* Do misy nevkladajte Ziadne jedlo, kym na hriadel neumiestnite doplnkovy disk.
e Vyberte vhodny disk na prisluSenstvo: disk na rezanie alebo disk na krajanie.

e Drzte disk tak, aby strana rezu smerovala k ruke. Davajte pozor, aby ste
neposkriabali ruku o ostré hrany. VSimnite si, Ze spodna ¢ast disku ma plastovu
zasuvku pre odnimatel'ny driek. Zatlacte driek disku do objimky a zarovnajte
zarezy na konci. Pozrite si schému.

Po nainstalovani drieku na spravny disk opatrne naved'te stredové hrdlo disku po
kovovom hriadeli tak, aby dvojité plosky na hriadeli boli zarovnané s driekom
disku. Disk polozte na vrchnu cast hriadel'a a otacajte, kym nespadne na svoje
miesto.

Uistite sa, Ze je zatlaCena azZ na doraz. Zatlacte len na vonkajsi okraj; nikdy sa
nedotykajte rezacich c¢epeli. Mal by 'ahko spadnit na miesto, ale ak nie, jemne ho
kyvajte tam a spat, kym nepocitite, Ze disk spadol na miesto.

Poznamka: Do misy nevkladajte Ziadne jedlo, kym na hriadel neumiestnite doplnkovy disk.

(pokracovanie v zostavovani misy)




e Kryt poloZte na misku tak, aby privodna trubica bola vpravo, mierne smerom dopredu.
UzamyKacie zapadky na kryte by mali byt nal'avo od zaistovacich vystupkov na oKkraji pracovnej
misy.

e Otocte kryt proti smeru hodinovych ruciciek, aby sa zaistil na mieste. Ked’ sa kryt oto¢i na
miesto, bezpecnostny blokovaci usko na zadnom okraji krytu sa zaisti blokovacim
mechanizmom.

POZNAMKA: Kryt musi byt spravne na svojom mieste, pri¢om bezpe¢nostny blokovaci usko krytu

musi byt pevne pripevneny, aby mohol kuchynsky robot fungovat. Je to dolezita bezpecnostna
funkcia.

NIKDY SA NEPOKUSAJTE SPUSTIT KUCHYNSKY
ROBOT BEZ TOHO, ABY BOL KRYT ZAISTENY NA
MIESTE.

Dva zatlacace pre privodnu trubicu

Vel'ky posuvac slizi na spracovanie vacsej zeleniny. MenSie
zatlacacie hniezda vo va¢Som zatlacaci a mozno ich pouzit na
mensiu zeleninu, navadzanie dlhej tenkej zeleniny pre
presnejsie rezy alebo na ulohy ako krajanie papriciek.

Vel'ky zatlacac

Zasunte maly zatlacac potravin do vel’kého otvoru zatlacaca
potravin. Teraz ste pripraveni vlozit vel'ky zatlac¢ac do otvoru
napajacej rurky. Na zadnej strane vel'kého tlacnika je vlozka v tvare
T. Zarovnajte ho s otvorom v tvare T na vrchu blokovacej veZze.
Zatlacac jemne zatlacte do privodnej rurky. Vlozka sa aktivuje
mechanizmus blokovania a vas kuchynsky robot je pripraveny na prevadzku.

POZNAMKA: Zatlacadlo musi byt na svojom mieste, pricom bezpecnostny
blokovaci kolik zatlacadla musi byt pevne zapojeny, aby mohol kuchynsky
robot fungovat.

Je to dolezitd bezpecfnostna funkcia.

Maly zatlacac

Ak chcete pouzit maly zatlacac, nadvihnite ho a vyberte ho z

vel'kého zatlac¢adla. Pri pouZiti malého zatla¢adla sa velky

zatlacac stane privodnou trubicou pre maly zatlacac. & > >




ROZOBRATIE CASTI MISY
PRED DEAKTIVACIOU KABLA ODSTRANTE KABEL.

e Otacajte kryt misy v smere hodinovych ruciciek, kym sa neuvol'ni bezpecnostna zdpadka na kryte a
jazycky nebudi mimo drazky vo veZi. V tejto polohe mdZete zdvihnat kryt z misy.

e Vyberte vel'ky zatlacac potravin z privodnej rurky. Vyberte maly zatlacac z vel’kého zatlacadla.

Rozobratie pri demontazi S-lamely

e Vyberte pracovnu misku z jednotky otocenim v smere hodinovych ruciciek (vl'avo), aby sa uvol'nili
zapadKy na spodnej Casti ploSiny misky z pracovnej misy. Ked' je rukovat misky nal'avo (priblizne v
polohe 7 hodin), m6Zete misku jemne zdvihnuat nahor a von.

Odporuca sa vybrat misku zo zakladne motora skor, ako odstranite cepel’S.

e Ak chcete Cepel vybrat, udrziavajte mierny tlak smerom nadol na hornu ¢ast stredového naboja
Cepele a zaroven vyberte misku zo zakladne motora. Tym sa vytvori tesnenie, ktoré zabrani
vyliatiu Castic jedla do stredovej rirky misky a na zakladiiu motora alebo pracovnu plochu. PRED
VYBRATIM S-BLADE ODSTRANTE VSETKY POTRAVINY A TEKUTINY, INAK MISA
UNIK. Potom z misy vyberte S-Cepel. S Cepel'ou zaobchadzajte opatrne; cepele st
mimoriadne ostry.

Demontaz pri vyberani pridavného disku
e Pracovnd misku nevyberajte, kjym sa neodstrani doplnkovy disk.

e Ak chcete odstranit’ disk s prisluSenstvom, poloZte prsty na vonkajsi okraj dvoch protil'ahlych
stran disku a zdvihnite. Disk by sa mal vybrat Cisto.

e Vyberte pracovnd misku z jednotky otocenim v smere hodinovych ruciciek, aby sa uvol'nili
zapadky na spodnej Casti ploSiny misky z pracovnej misy. Ked je rukovat misky nalavo
(pribliZne v polohe 7 hodin), m6Zete misku jemne zdvihnut nahor a von.




MONTAZ DIELOV KONTINUALNEHO PODAVACA

e Pred prvym pouzitim vycistite a vydezinfikujte motorovu zakladiiu a
umyte, oplachnite a vydezinfikujte kontinualny plniaci ZI'ab, kryt, disk so
zavesom, zariadenie na zatld¢anie potravin, vloZzku zariadenia na
zatlacanie potravin a nastroje na spracovanie.

Umiestnite zakladnu na pult alebo st6l v blizkosti 3-kolikovej elektrickej
zasuvky. Umiestnite ho tak, aby ste sa pozerali na prednu c¢ast jednotky a
videli ovladacie paky. Uistite sa, Ze je kabel odpojeny a pAka VYPNUTIA
bolo stlacené. Kabel nezapéajajte, kym nie je procesor Uplne zostaveny.

Uchopte nasyp nepretrzitého posuvu a podrZzte ho v oboch rukach tak, aby
nasyp smeroval do polohy 4 hodin. PoloZte ZI'ab na zakladiu, nasad'te jeho
stredovy otvor na hriadel motora a umiestnite rukovat

v polohe 7 hodin.

Zatlacte zI'ab nadol tak, aby sa okrihly spodny okraj Z'abu nachadzal
okolo kruhovej plosiny. Otacajte proti smeru hodinovych ruciciek, kym
nezacvakne na miesto a nezaisti zadné blokovanie.

Vlozte zavesny mechanizmus (alebo disk ejektora) do misy a
posuvajte ho ponad kovovy hriadel motora, kym nedosiahne spodok
zl'abu.

Vyberte vhodny disk na prislu§enstvo. Podl'a pokynov na strane 7
pripevnite driek k disku.

Po vybere vhodného disku a pripojeni drieku zdvihnite disk tak, Ze ho
pevne drzite medzi oboma rukami. Davajte pozor, aby ste nechytili
Cepele a neposkriabali si ruky na drvené/strihacie uzly.

Opatrne ved'te driek disku po kovovom drieku tak, aby dvojité pl6sky na
hriadeli boli zarovnané so zodpovedajicim tvarom drieku disku. Disk by
mal I'ahko spadnut na miesto, ale ak nie, jemne ho otacajte, kym nepocitite,
Ze spadol na miesto

miesto. Uistite sa, Ze je zatlacend aZ na doraz. Zatlacte len na vonkajsi okraj; nikdy sa nedotykajte
rezacich Cepeli. Do nasypu nevkladajte Ziadne potraviny pred umiestnenim pridavného
disku na hriadel.

Umiestnite kryt na hornu cast zl'abu tak, aby zaistovaci jazycek bol nal'avo od zaistovacieho
jazyCka na zZl'abe. Zatlacte kryt nadol a otacajte ho proti smeru hodinovych ruciciek, kym
nezapadne na jazycek na nasype nepretrzitého posuvu. Zabranite tak zvysSeniu veka pocas
spracovania.

e Uzaver blokovania na kryte sa zasunie do Strbiny blokovania a aktivuje magneticky bezpecnostny
blokovaci spinac. Blokovaci spinac¢ zabranuje prevadzke stroja, pokial nie je kryt v spravnej
polohe. Po zapnuti tohto spinac¢a bude kuchynsky robot v prevadzke, ak je zapnuté napdajanie a
ovladacie prvky st zapnuté alebo PULSE.

NIKDY SA NEPOKUSAJTE SPUSTIT KUCHYNSKY ROBOT BEZ ZLABU A KRYTU ZAISTENEHO NA
MIESTE.

Dva zatlacace pre privodni trubicu
Velky posuvac slizi na spracovanie vacSej zeleniny. MenSie zatlacacie hniezda vo vac¢som zatlacaci sa




daju pouzit na mensiu zeleninu, ¢o vedie dlhu tenku zeleninu pre presnejsie rezy a pre ulohy, ako je
krajanie papriciek.

Vel'ky zatlacac

Zasunte maly zatlacac potravin do vel’kého otvoru zatlac¢aca potravin. Teraz ste pripraveni vlozit
vel'ky zatlacac¢ do otvoru napajacej rurky. Na zadnej strane vel'’kého tla¢nika je vlozka v tvare T.
Zarovnajte ho s otvorom v tvare T na vrchu blokovacej veze. Zatlacac jemne zatlacte do privodnej
rurky. Vlozka aktivuje blokovaci mechanizmus a vas kuchynsky robot je pripraveny na prevadzku.

POZNAMKA: Zatla¢adlo musi byt na svojom mieste, pri¢om bezpeénostny blokovaci kolik zatla¢adla
musi byt pevne zapojeny, aby mohol kuchynsky robot fungovat. Je to déleZita bezpec¢nostna funkcia.

Maly zatlacac
Ak chcete pouzit maly zatlacac, nadvihnite ho a vyberte ho z vel'kého zatlacadla. Pri pouZiti malého
zatlacadla sa vel'ky zatla¢ac stane privodnou trubicou pre maly zatlacac.

DEZISTENTNOST DIELOV KRACAJUCEHO SKRUTKA
PRED DEAKTIVACIOU KABLA ODSTRANTE KABEL.

e Otocte zI'ab a zakryte ho v smere hodinovych ruciciek, az kym sa bezpecnostné blokovacie zapadky
neuvol'nia zo zdkladne. Pri otaCani ZI'abu odpojite aj zaistovacie otvory zI'abu od zaistovacich
vystupkov na zakladilovej ploSine motora.

e Odstrante vel'ky zatlacac jedla z privodnej rirky, aby ste odblokovali blokovanie. Vyberte
maly zatlacac z vel'kého zatlacadla.

e Ak chcete odstranit disk s prisluSenstvom zo zI'abu na nepretrzité podavanie, polozte dva prsty
pod kazdu stranu disku a zdvihnite ho rovno nahor. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli cepeli,
pretoZe st mimoriadne ostré.

e Vyberte zI'ab nepretrzitého posuvu zo zakladne motora. Ak nasyp smeruje do polohy 4 hodin,
jednoducho ho nadvihnite.




PREVADZKA OVLADACICH PRVKOV

e Zapojte stroj do elektrickej zasuvky. Vystup musi byt 230V (50 Hz).

e Na zadkladni stroja sa nachadzaju dve ovladacie paky. Su na prednej strane a umoZiiuji vam ovladat
spracovanie koncekmi prstov. St dostatoc¢ne vel'ké na to, aby ich bolo mozné v pripade ntidze I'ahko
najst.

Tieto dva ovladacie prvky su: ZAP. (| )
VYPNUTA TLACIAREN (O/ @)

Ako funguju: ZAP. (| ): Stlacenim packy nadol nastartujte motor.

VYPNUTA NAPOJKA (O/ @): Ak chcete motor vypnut, stlacte
packu nadol a uvolnite ju.

Na pulzovanie motora stlacte packu OFF-PULSE (O/ @) nadol a potom ju
uvolnite. Motor bude bezat, kym podrZite paku stla¢end; po uvol'neni sa
zastavi. Skuste to niekol'kokrat.

AKko pouzivat

Nepretrzité pouzivanie
Na nepretrzité spracovanie pouZzite packu ZAP (| ), ktora sa nachadza vl'avo.

Pulzovanie

Pulzna funkcia je urcena na pouzitie s cepel'ou S v pracovnej mise.

e Na rychle zapnutie a vypnutie, nazyvané pulzovanie, pouzite pdku OFF-PULSE (O/ @), ktora sa
nachadza vpravo. Motor beZi, pokial’ drzite paku stlacent; zastavi sa po uvol'nen{ paky.

e Ovladate pulzovanie. Trvanie kazdého impulzu riadite ¢asom, pocas ktorého drzite packu stlacent.
Frekvenciu impulzov ovladate rychlostou, ktorou stlacite paku. Interval medzi impulzmi musi byt
dostato¢ne dlhy, aby vSetko v pracovnej mise mohlo spadnut na dno.

e Pulzovanie vam poskytuje presnu kontrolu nad sekanim, mletim, mixovanim a mieSanim. Jedlo
mozete spracovat na akikol'vek textiiru alebo konzistenciu, ktora chcete, od hrubej po jemnu.

e Pulzovanie je tieZ uZito¢né pri spracovani tvrdych potravin. Jedlo niekol'’kokrat pulzujte, aby sa
rozdelilo na mensie Casti. Potom pokracujte v nepretrzitom pouZivani po rozbiti a jednoduchSom
spracovani kusov.

« Na pulzovanie vidy pouzivajteOpatku OFF-PULSE ( €/ ). Nikdy neposiivajte misku (alebo
zl'ab) a zostavu krytu na ovladdanie impulzov. Je menej i¢inny a mohol by poskodit stroj.

Vypnutie

Pred odstranenim zostavy tla¢nika vzdy vypnite stroj pomocou packy OFF-PULSE (O/ @) a
pockajte, kym sa Cepel alebo disk tiplne nezastavia. Motor sa zastavi do niekol'kych sekind po
vypnutf stroja.




PRIPRAVA POTRAVIN

e Pripravte vSetky potraviny, ktoré sa maju spracovat, umytim a odlupovanim podla potreby.
Odstrante jamy, kamene a vel'ké semena.

e Zeleninu, miso, syry atd’. nakrajajte na velkosti, ktoré sa zmestia do vadsho vyberu malej privodnej
hadicky alebo velkej privodnej hadi¢ky na spracovanie s doplnkovymi diskami, alebo na vel'’kosti
poZadované vasou ulohou spracovania.

e Priprava na krajanie: Produkcia, ktora je dlha a valcovita, ako je mrkva, uhorky a zeler, by sa
mala na oboch koncoch rezat rovno. Takto ziskate konzistentny rez pre vsetky spracované
potraviny.

VYBER POSUNOVACA POTRAVIN

Pouzitie lamely S
Na prevadzku kuchynského robota musi byt na mieste vel'ky zatlacac. MoZno ju vybrat a pridat
jedlo do pracovnej misy.

Maly zatlacac nie je potrebny pri spracovani na dne pracovnej misy s lamelou S-cepelou. Privodnu trubicu
vS§ak mozno pouZit na pridavanie prisad poc¢as chodu kuchynského robota.

Posuvace potravin sa odportuca ponechat na mieste, aby sa zabranilo vystreknutiu a nechcenym
pridavkom do pracovnej misy.

Maly zatlacac

Tento posdvac s men$im ndsypom sa zvycajne pouziva pri vertikdlnom vkladani zeleniny na mensie
rezy. Mal by sa pouzivat pri krajani potravin, ako je mrkva, zeler, paprika atd’, ak sa poZaduje
konzistentny, plochy vysledok.

Tento posuvac sa pouziva aj vtedy, ked' je poZadovany kratsi rez alebo Utrzky na rozdiel od dlhSej
strihacky alebo rezu pomocou vacsej privodnej trubice a postuvaca.

Vel'ky zatlacac
Tento posuvac s va¢$im nasypom sa zvycajne pouZziva pri vkladani zeleniny horizontalne pre dlhSie rezy.

Toto zatlacadlo sa pouZziva, ked’ sa vyZaduje dlhsi rez. PouZiva sa aj pri spracovani vel'kych objemov
potravin alebo objemnych potravin, ako st zemiaky alebo cibul'a.

RESETOVANIE TEPELNE]J OCHRANY

Kuchynsky robot je vybaveny spinatom automatického resetovania, ktory chrani motor pred prehriatim.

Ak kuchynsky robot prestane fungovat pri narocnom pouZzivani, vypnite hlavny vypina¢ a odpojte
napajaci kabel. Vyprazdnite pracovni misu s celym jej obsahom a potraviny zlikvidujte. Pockajte
priblizne 5 minuat, kym motor vychladne.

Znova zmontujte jednotku, zapojte napajaci kabel spat do zdsuvky a spustite najprv s prazdnou
miskou. Do misy vloZte jedlo a pokracujte v spracovani.

Ak vas kuchynsky robot po tomto postupe nefunguje spravne, prestainte ho pouzivat a obratte
sa na miestneho distribtutora.




TABULKA KAPACITY BATCH BOWL MAXIMUM

Pri spracovani v Sarzi neprekracujte kapacity uvedené v tabul'ke niZsie.

POTRAVINY KAPACITA
Sekanie a Cistenie ovocia a zeleniny 475 g (1,1 libry)
Sekanie alebo pyré z méasa, hydiny, ryb alebo morskych plodov 1kg (21/4 libry)
Nakrajané ovocie, syr alebo zelenina 1,5 kg (3,5 libry)

POUZITE POKYNY PRE S-BLADE V
DAVKOVE] MISE

1.Jedlo nakrajajte na 2,5 cm kusky.

2.Vlozte kovovu Cepel S a kisky jedla vloZte do pracovnej misy. Pripojte veko a zostavu
tla¢nika. ZatlaCenim zostavy tla¢nika nadol ju zaistite na mieste. StlaCte a uvol'nite packu OFF-
PULSE (O/ @) dvakrat alebo trikrat. Zakazdym, ked’ sa ¢epel zastavi, pred opdtovnym
pulzovanim nechajte kisky spadnut na dno misky.

3.Pouzitim pulznej/rozrezanej techniky mézete ziskat rovnomerné sekanie bez nebezpecenstva
nadmerné spracovanie. Pravidelne kontrolujte texturu tak, Ze sa pozriete cez kryt pracovnej misy.

AKk chcete jemnejsie sekat, stlacte a uvol'nite packu OFF-PULSE (O/ @), kym nedosiahnete
poZadovanu texturu. Cibul'a a iné potraviny s vysokym obsahom vody sa rychlo skoncia ako pyré,
pokial ich po kazdom impulze nepreskimete cez pracovnu misu, aby ste sa uistili, Ze nie st
nadmerne spracované.

e Pre lepsie vysledky sa uistite, Ze vSetky kusky, ktoré pridate do misy, majud priblizne

rovnaku vel'’kost'. A Uistite sa, Ze mnoZstvo, ktoré spracujete, nie je vacsie, ako sa

odporuca.

VYBRATIE SPRACOVANYCH POTRAVIN Z MISY

1. Vypnite stroj a pockajte, kym sa Cepel prestane pohybovat, nez odstranite veko a zatlacadlo.
2.Vyberte misku otocenim rukovite v smere hodinovych ruciciek do polohy 7 hodin.
3.Pevne zatlacte Cepel nadol, aby ste sa uistili, Ze je zaistena na mieste.

4. Naklotite misku a jemne odstraiite zmes. Pri odstrafiovani zmesi zostane Cepel v tvare S
zaistena na mieste. Nikdy nepouzivajte prsty na odstranenie jedla, ked’ je ¢epel v Sarzi.




SEKANIE TVRDYCH POTRAVIN V SARZI

Na sekanie tvrdych potravin, ako je cesnak, vyberte maly posuvag, stlacte packu ZAPNUT () a
pocas chodu stroja presunte jedlo cez malui privodnt trubicu. Malé potraviny, ako je cesnak,
moéZu spadnut vcelku. Tento spésob spracovania cesnaku, Selestov a cibule. Vac¢sie potraviny, ako
je maso a tvrdy syr, by sa mali nakrajat na 25,4 mm (1 palec) kocky, aby sa zabezpecilo
rovnomerné sekanie. Stla¢te tla¢idlo VYPNUT PULZU

(O/ ) péku na 1 az 2 sekundy, 3-krat. Potom stlalte packu ZAPNUT () a proces pre maximalnu

30 sekund pre pozadovanu konzistenciu.

Nikdy sa nesnazte spracovat syr, ktory je prilis tazké narezat noZzom. MozZete poskodit

Cepel alebo stroj.
PREVADZKA LIKVIDACIE

Kuchynsky robot Waring obsahuje nastavitel'ny disk na krajanie, ktory je mozné nastavit v
rozsahu 0 - 6 mm so 16 roznymi polohami krajania.

Okruhle ovocie a zelenina

Pred spracovanim cibule, jablk a iného vel'kého okrithleho ovocia a zeleniny ich zastrihnite noZom.
Odrezte spodny koniec naplocho, aby bolo jedlo stabilné na disku. Potraviny vlozte do privodnej rurky
plochou stranou nadol. Umiestnite ho ¢o najd'alej dol'ava, aby ste zabranili jeho naklainaniu pocas
spracovavania. Vyberte si ovocie, ktoré je pevné a nie prilis zrelé. Pred spracovanim z ovocia vzdy
odstrante vel'ké, tvrdé kamene a Zabky/semend. Semena citrusovych plodov sa nemusia odstranovat.
Koéru mozete odstranit pred krajanim alebo ju mézete nechat zapnutt.

Celé papriky su vynimkou
Odstrarite driek a odreZte koniec drieku naplocho. Odstraiite jadro a vyrazte semena. Nechajte koniec
oproti drieku cely, aby bola Strukttra tuha. To zabezpeci okrihle a rovnomerné rezy.

Vel'ké ovocie, ako ananas a melon

Nakrajajte ich na polovicu a odstrante semienka alebo jadro. V pripade potreby nakrajajte polovice na
mensie kusky, aby sa zmestili do privodnej rarky. Nezabudnite odrezat konce naplocho.

Kabelaz a 'adovy salat

Otocte hlavu na bok a nakrajajte ju na hornt a dolnt ¢ast, pricom ponechajte stredovu ¢ast hlboku asi
3 palce. Odstrante jadro a stredovu cast narezte na Kkliny, aby sa zmestila napajacej rurky. Vyberte
jadro zo spodného dielu a odrezte ho a horny diel do klinov, aby sa zmestila do privodnej rarky.

Ak ovocie alebo zelenina nie st vhodné
Skuste ho vlozit zo spodnej Casti privodnej rirky. Otvor je o nieCo vacsi.

Na dosiahnutie pozadovanych vysledkov zabal'te privodnii trubicu

Pri dlhych platkoch nakrajajte jedlo na Sirku privodnej rurky a kusy zabal'te vodorovne. Pre malé
okruhle platky z mrkvy, cukety a inej dlhej zeleniny ich nakrajajte na vySku privodnych rdrok a pevne
ich zbal'te vo vzpriamenej polohe. Jedlo by malo priliehat tesne, ale nie tak tesne, aby sa zabranilo
pohybu tla¢nika. Pri krajani jedla vZdy pouzivajte zatlacadlo. Do privodnej rarky nikdy nevkladajte

prsty ani Spachtl'u.

Nikdy netlacte silno na tla¢né zariadenie. PouZite mierny tlak na makké ovocie a zeleninu, ako st banany,
huby, jahody a paradajky, a na vSetok syr. Pri vacsine potravin, ako je

jablka, zeler, citrusové ovocie a zemiaky. Pre naozaj tvrdu zeleninu, ako je mrkva, pouzite silny tlak.

Malé okruhle ovocie a zelenina




V pripade vel'kych bobul'ovych plodov, red’koviek a hiib zastrihnite opa¢né konce nozom. Potraviny
vloZte cez privodnu trubicu a kazdy kus poloZte na rovny koniec. Skimavku moézete naplnit
priblizne 25,4 mm (1 palec) od hornej ¢asti. Spodna vrstva vdm poskytne dokonalé platky na
ozdobu. Ak chcete, aby boli vSetky rezy dokonalé, najlepsie je spracovat jednu vrstvu naraz.

DIlhé ovocie a zelenina

Jedlo, ako su banany, zeler a cukety, zastrihnite na kisky, ktoré st o nieco kratsie ako privodna
trubica. Obidva konce odreZte naplocho. (Pouzite pravitko ako vodidlo alebo zostavu tlacnika s
vytiahnutym tla¢nikom aZ na doraz.) Napliite privodnu trubicu kusmi, postavte ich zvislo a pridajte
dostatok kusov tak, aby boli pevne zbalené a nemohli sa pri krajani naklaiat' do strany.

Malé mnoZstva potravin

Pouzite malud privodovi trubicu a maly posuvac. Vyberte maly postuvac zo zostavy tlacnika. Nasunte
zostavu tla¢nika na privodnu trubicu a zatlacte objimku nadol, aby sa zaistila na mieste. Jedlo odrezte
o nieco kratSie ako privodnu trubicu. Ak krajate jednu alebo dve dlhé, tenku zeleninu, ako je mrkva,
zatlacte ich dol'ava. Ak nakrajate niekol’ko druhov zeleniny, ktoré si na jednom konci Siroké a na
druhom tuzke (mrkva, zeler alebo Supky), nakrajajte ich na polovicu a zabal'te ich do parov, na jednom
SirSom konci a na jednom tizkom konci.

Zelené fazul'ky s francizskym rezom

OreZte Cerstvé zelené fazul'ky na Sirku privodovej rirky. Oplachujte ich 60 sekiind vo vriacej osolenej
vode. Okamzite ich ponorte do studenej vody, aby ste zastavili varenie. Ked' st studené na dotyk,
vypustite ich a vysuste. UloZte ich do privodnej rirky vodorovne do vzdialenosti asi 2,5 cm (1 palec)
od hornej Casti. PouZite disk na krajanie. Uistite sa, Ze je maly zatlacac zaisteny. Vyviinte mierny tlak na
tlacnik a stlacte tlacidlo VYP.

(O/ @), kym sa zrna nerezua. Ak chcete vytvorit dlhé, vodorovné platky surovych cuketiek alebo
mrkvy, pouZite rovnaky postup.

Pavky alebo pruzky z l'alieny

Jedlo spracujte dvakrat - dvakrat ho nakrajajte. VlozZte do privodnej rurky vsetko vel'ké ovocie

alebo zeleninu - zemiaky, repy, cukety, jablka - horizontalne. Vyvijajte tlak na tlacnik a zaroven
stlacajte packu OFF-PULSE (O/ @), kym jedlo nebude nakrajané na platky. Ziskate dlhé platky.
Vyberte platky z pracovnej misy a zmontujte ich. Znova ich vloZte do privodnej hadicky a pevne ich
pritlacte. Rezanie

znova. Ziskate dlhé prazky z julieny.

rezanie masa a hydiny

Varené maso a hydina

Jedlo musi byt vel'mi studené. Ak je to mozné, pouZite kiisok jedla, ktory je dostato¢ne vel'ky na to,
aby sa zmestil do privodnej rirky. Ak chcete pripravit pruzky sunky, bologny alebo obedového masa,
uloZte ich na platky. Potom ich zrolujte alebo zloZte dvakrat a postavte ich do zvislej polohy v
privodnej trubici, pricom ich zamazte ¢o najviac. Tato technika funguje lepsie pri Stvorcovych alebo
obdlznikovych kusoch ako pri okrthlych kusoch.




Nevarené maso a hydina

Potraviny nakrajajte na kasky, aby sa zmestili do privodnej rurky. Kostané, ostipané kuracie prsia
zvycCajne zapadnd, ked' sa rozrezu na polovicu priecne. Zabal'te kiisky do plastového obalu a vloZte ich
do mraznicky. Su pripravené na krajanie, ked’ prejdud tymto ,testom noza“: I'ahko sa prepichnt Spickou
ostrého noza, hoci st polomrazené a tazko sa ich dotykaju. Postavte ich do privodnej rarky, odrezte
stranu nadol a nakrajajte ich na zrno pomocou silného tlaku na tla¢nik. Alebo ich polozte naplocho do
privodnej hadicky, kol'’ko len bude zodpovedat, a nakrajajte ich na zrno pomocou silného tlaku.

Frankfurteri, salamy a iné klobasy

Ak je klobasa makka, zmrazte ju, az kym sa jej tazko nedotknete, ale I'ahko ju prepichnite Spickou
ostrého noza. Tvrdé klobasy sa nemusia zmrazovat. Ak je klobasa dostato¢ne tenka na to, aby sa
zmestila do malej privodovej hadicky, pouzite tito hadicku. V opacnom pripade nakrajajte klobasu na
kusky, aby sa tiplne zmestila vel'ka privodna trubica. Postavte kusy zvislo a pevne ich zabal'te, aby sa
nemohli naklonit' do stran.

POLOZENIE SYSTENU

Pevny syr ako Svajc¢iarsko a Cheddar

Syr nakrajajte na kusky, aby sa zmestil do privodnej rurky. VloZte ho do mraznic¢ky, kym nebude
polozmrazeny - taZzko sa ho dotknete, ale 'ahko prepichnete $pickou ostrého noZza. Postavte kusy do
privodnej rurky a mierne zatlacte na zatlacadlo.

DOLEZITE: Nikdy sa nepokusajte krajat’ makky syr. Nakrajajte iba tvrdy syr, ako je Parmesan.
NepouZivajte vel'’kosti blokov vac¢sie ako 9 cm x 2 cm x 10 cm (3,5 palca x 0,750 palca x 4,0 palca). Pri
krajani vzdy pouzivajte dobre chladeny syr. Pred krajanim sa odporuca nechat syr v chladnicke aspoi
1 hodinu. V tejto jednotke nerozrezavajte mozzareellu. M6Ze dbjst k poSkodeniu jednotky.

PREVADZKA SKRUTINIM

Vas kuchynsky robot Waring obsahuje obojstranny utrzkovy disk so stredne velkym utrzkom na
jednej strane a jemnym utrzkom na druhej strane.

e Pripravte vSetky potraviny, ktoré sa maji spracovat, umytim a odlupovanim podl'a potreby.
Odstraiite jamy, kamene a velké semend. Uistite sa, Ze potraviny zapadnd do spravneho
podavaca.

e Vyberte, ktord privodovi trubicu pouZit. Horizontalne umiestnenie potravin, ako je mrkva a cuketa,
bude mat za nasledok dlhsi rozdrveny produkt. Pouzitim mensieho nasypu a malého zatlacaca s
jedlom vloZenym vertikdlne dosiahnete krat$i produkt na utrzky.

e Nikdy sa nepokusajte skartovat makky syr. Pouzivajte len tvrdy syr. Mozzarella sa méze skartovat
len vtedy, ked’ je dobre vychladena. Predrezana mozzareella musi byt 1" hrubd o 3,5" Siroka a 4"
vysoka (2,5 cm x 9 cm x 10 cm). Mozzareellu uchovavajte v mraznicke 1 hodinu pred skartovanim.
Packu pulzu pouzivajte len pri skartovani syra.

e Ked nasekané jedlo dosiahne takmer plnu kapacitu misy, vyberte z nej vSetky nasekané
potraviny.

OPERACIA UZAVRETEHO SILAHACIEHO DISKU

Vas kuchynsky robot Waring obsahuje utesneny sl'ahaci disk. Vd'aka s'ahacke je akékol'vek s'ahanie
jednoduché a rychle. Jednoducho nalejte do hustej smotany a vyberte si sladidlo alebo prichut a
Sl'ahajte, kym smotana nebude husta a nadychana. Pri montazi odstrante veko misky, nasad'te slI'ahaci
disk na hnaci hriadel a zatlacte ho nadol, aby sa zaistil na mieste.

Nenaplhajte hadi¢ku MAX FILL podl'a pokynov na $arZi. V§imnite si, Ze tesnenie zabrani tinikom a
vyliatiu z krytu misky, avsak ked’ je motor v chode, kvapalina by sa mohla vysl'ahat cez privodnu




trubicu, ak sa naplni nad MAX. NAPLNENIE. V takom pripade zastavte prevadzku, odstrante kvapalinu
pod LINKU MAX FILL a pokracujte v spracovani. Ak chcete zmenit smotanu na maslo, S'ahajte
dovtedy, kym sa vlhkost od smotany va¢sinou neoddeli. Nevahajte a pouZite svoj vyber byliniek a
koreniny na pripravu vlastného bylinného masla.

RIESENIE PROBLEMOV

Tato cast opisuje potencialne problémy a spravne rieSenia. Problémy, ktoré nie je mozné vyriesit
pomocou nizsie uvedenych pokynov, by mali byt postipené jednému z vasich miestnych
distributorov pre pomoc. Zoznam autorizovanych servisnych agentir sa dodava s kazdym
kuchynskym robotom Waring.

Jednotka sa pri spravnom zostaveni nespusti
e Vytiahnite zastrcku a skuste ju zapojit do inej zasuvky.
e Stlacte packu ZAP () pre ZAP.

« Skontrolujte, ¢i je miska spravne umiestnena na zadkladni motora, ¢i je misa alebo kryt Zl'abu
spravne pripevneny a i bezpe¢nostny blokovaci kolik na kryte spravne zapadol do
bezpecnostného blokovacieho spinaca.

Jednotka prestane fungovat pocas spracovania
 Jednotka sa mohla prehriat. Pozrite si ¢ast Resetovanie tepelnej ochrany (strana 13).
e Vypnite jednotku (O/ @) a odpojte ju.
e Odstraite nadstavec misky.
e Vyberte spracované potraviny z vnutra misky a zlikvidujte ich.
e Nechajte jednotku vychladnut 5 minut.

e Znova zmontujte jednotku a spustite ju s prazdnou miskou, potom vloZte jedlo do misy a skuste to
znova.

Jednotka nedosiahne maximalnu rychlost
e Misa je pretaZena - vyberte spracivané potraviny a znova ich vloZte v mensich mnoZstvach.

AK jednotka nefunguje po dodrZani vyssie uvedeného
« Skontrolujte zasuvku a uistite sa, Ze je v nej prud.
« Skontrolujte, ¢i je isti¢ zapnuty.
« Skontrolujte, ¢i poistka nie je vypdalen3, ak sa na tomto okruhu nachadzaju poistky.
e Obratte sa na miestneho distributora.

AK jednotka zacne iskrit alebo fajcit

» Zariadenie vypnite, odpojte ho od elektrickej siete a zavolajte miestnej servisnej agenture schvalenej
vyrobcom.

AK kuchynsky robot vydava zvuk mletia
« Jednotku vypnite, odpojte, rozmontujte, skontrolujte misku a cepel, aby ste zistili, ¢i sa dohromady tra.
e Ak sa nadoba a Cepel treju, obratte sa na miestneho distributora.




POKYNY NA CISTENIE

Pred prvym a po kazdom pouziti vycistite kuchynsky robot a prisluSenstvo. Na Ziadnej ¢asti
kuchynského robota nepouzivajte drsné abrazivne cistiace prostriedky. Hriadel motora umyte
malou kefou.

Pred prvym pouzitim a po pouziti umyvajte, oplachnite, dezinfikujte a vysuste misu, kryty,
kontinualny privodny zl'ab, maly zatlacac potravin, vel’ky zatlacac potravin, pridavné kotuce a cepel v
tvare S, pokial ich nebudete ihned pouzivat. VSetKky tieto predmety mozZno umyvat v umyvacke riadu
a mozno ich umyvat a oplachovat v umyvacke namiesto manualneho v umyvadle.

Kryt misy ma Cierne tesnenie okolo vonkajsieho okraja, ktoré sa da 'ahko vybrat a pravidelne Cistit'.
Na vonkajSom okraji hornej Casti krytu su tri malé otvory na vytlaCenie tesnenia. Pomocou malého
tupého predmetu, ako je Sparaci alebo papierova spona, zatlacte tesnenie nadol a von z drazky.
NEPOUZIVAJTE NIC OSTRE, CO BY MOHLO PREREZAT TESNENIE. Ru¢ne umyte teplou mydlovou
vodou, oplachnite a vysusSte. Pri opatovnej montazi vloZte ¢isté a suché tesnenie spat do drazky
prstami, pricom okruhla hrana na vrchu a drazkovany okraj na spodku smeruji dovnutra.
Skontrolujte, ¢i je tesnenie Uiplne zasunuté a v spravnej polohe. Poznacte si obrazok niZsie.

Poznamka: Klapka tesnenia krytu musi smerovat nadol a otvor musi smerovat’ do stredu krytu.
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Kefka s tuhymi Stetinami poméZe pred pranim vyhodit ¢iastocky jedla zo Strbin diskov a Cepeli. S
Cepel'ami zaobchadzajte vel'mi opatrne, pretoZe su ostré.

Pri manualnom cisteni sa odporuca pouzivat premyvacie roztoky na baze umyvacich
prostriedkov, ktoré nie st Stavnaté, a roztoky dezinfekéného prostriedku na baze chléru, ktoré
majd minimalnu koncentraciu chléru 100 PPM. MéZu sa pouZit nasledujuce Cistiace,
oplachovacie a dezinfekéné roztoky alebo ich ekvivalenty:

RIESENIE VYROBOK RIEDENIE VO VODE TEPLOTA
*Cistiaci prasok
Hortca teplota 46 °C

Umyvanie dezin.fek(v:n'ého 2,51 (1151
prostriedkujax ®
Oplachovanie Oby¢ajna voda Tepla Egl;lgg 35°C

** InStituciondlny vyrobok 1 polievkovalyzZicana Studendvoda 10 - 21 °C

Dezinfekcia o
Colorox ® galén (50 °F)

Cistenie a dezinfekcia zakladne motora

Pred prvym a po kazdom pouziti vycistite a vydezinfikujte motorovi zakladnu. Odpojte jednotku
a potom utrite vonkajsie povrchy zakladne motora handrickou alebo Spongiou navlhéenou v
rozpustnom cistiacom prostriedku. Potom ich utrite vodou na oplachovanie. Zabraiite vniknutiu
kvapaliny do zdkladne motora vyZzmykanim nadmernej vlhkosti z handricky alebo Spongie pred
jej pouzitim.

ZAKLADNU MOTORA NIKDY NEPONARAJTE DO VODY ANI DO INEJ TEKUTINY.
Pred opatovnym pouZitim nechajte jednotku vyschnut na vzduchu.

Na Ziadnej ¢asti komer¢ného kuchynského robota nikdy nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky. Akykol'vek iny servis musi vykonat’ autorizovany zastupca
servisu.

*Ajax eje registrovand ochranna znamka, ktoru vlastni spolo¢nost’ Colgate-Palmolive Company.
**Clorox e je registrovana ochranna znamka, ktoru vlastni spolo¢nost Clorox Company.










SVARIGI DROSIBAS AIZSARGI

Lietojot elektroierices, vienmeér jaievéro pamata drosibas pasakumi, tostarp $adi:

1. Izlasiet visus noradijumus.

2. Pirms detalu uzlikSanas vai nonemsanas, pirms partikas iznemsanas no darba
trauka un pirms tiriSanas atvienojiet to no kontaktligzdas. Lai atvienotu, satveriet
spraudni un izvelciet to no kontaktligzdas. Nekad nevelciet auklu.

3. Asmeni ir asi. Rikojieties uzmanigi.

4. Jusu Waring e virtuves kombains ir virtuves aprikojums, un, tapat ka ar visu citu virtuves
aprikojumu, ta darbinasanai jaievéro 1pasa piesardziba. Lai gan apmacibas prasibas ir
minimalas, tikai atbildigas un piesardzigas personas biitu jalauj to vadit
virtuves kombains. To nedrikst lietot bérni vai personas ar noteiktu invaliditati vai to tuvuma.

5. Lai izvairitos no traumam, nekad nenovietojiet grieSanas asmeni vai disku uz pamatnes, ja
vispirms bloda nav pareizi ievietota.

6. Apstradajot partiku, turiet rokas, ka ari lapstinas un citus piederumus atstatus no
kustigajiem asmeniem vai diskiem, lai novérstu smagu ievainojumu vai virtuves kombaina
bojajumu iespéjamibu. Var izmantot plastmasas skrapi, bet to drikst izmantot tikai tad, ja
nedarbojas virtuves kombains.

7. Lai pasargatu no elektriskas stravas trieciena riska, nelieciet pamatni tideni vai citos Skidrumos.

8. Izvairieties no saskares ar kustigdm dalam. Nekad nebarojiet partiku ar rokam, sagriezot vai
sasmalcinot. Vienmeér izmantojiet partikas stiméju.

9. Pirms vaka nonemsanas parliecinieties, ka motors ir pilniba apstajies.

10. Nedarbiniet ierici ar bojatu vadu vai kontaktdaksu vai péc tam, kad ierice ir jebkada veida
nokritusi vai bojata. Nogadajiet ierici tuvakaja pilnvarotaja Waring servisa centra parbaudei,
remontam vai reguléSanai.

11. Ja Waring neiesaka vai nepardod paligierices, tas var izraisit ugunsgréku, elektriskas
stravas triecienu vai ievainojumu.

12. Nelietot arpus telpam.

13. Nelaujiet vadam karaties pari galda vai letes malai vai nepieskarieties karstam virsmam.
14. Neméginiet sakaut parsega blokésanas mehanismu.

15. Pirms ierices lietoSanas parliecinieties, ka parsegs ir drosi nofikséts vieta.

16. Ja kada iemesla dél masina nedarbojas pareizi, izmetiet taja laika parstradatos produktus.

17. Stierice nav paredzéta lietoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar ierobeZotam fiziskam, sensoram
vai garigam spéjam, vai pieredzes un zinaSanu trikumu, ja vien par vinu drosibu atbildiga
persona tas neuzrauga vai neinstrué par ierices lietoSanu.

18. Bérni jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.

SAGLABAJIET SOS NORADIJUMUS



GARANTIJA

Par Waring wproduktiem, kas tiek pardoti arpus ASV un Kanadas, garantija ir vietéja importétaja vai
izplatitaja atbildiba. S1 garantija var atskirties atkariba no vietéjiem noteikumiem.

BRIDINAJUMS: Jebkada tie$a vai netie$a §1 izstradajuma garantija nav spéeka, ja ierice tiek
izmantota lidzstrava (DC).

F TIPA SPRAUDNIS Sim iezemétajam spraudnim ir divi apali zari, un ligzdas sanos ir divas zeméjuma spailes. Sis
spraudnis navpolarizéts, tapéc spraudni var ievietot ligzda jebkura virziena. Zeméjums tiek
(VACIJA, AUSTRIJA, NIDERLANDE, veikts, kad kontakts uz kontaktligzdas atbilst kontaktam uz spraudna. Parliecinieties, ka
ZVIEDRIJA, ZIEMELI, SOMIJA, PORTUGALE, spraudnis ir pilniba ievietots.
SPANIJA, AUSTRUMEIROPA)
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G TIPA SPRAUDNIS $im iezemétajam spraudnim ir tris taisnstiirveida zari, kas veido trisstari. Novietojiet
tapas pret ligzdu un parliecinieties, ka spraudnis ir pilniba ievietots. Sis spraudnis ir
(VIENOTA KARALISTE, IRIJA, CIPRA, aizsargats ari pret droSinataju stravas parspriegumiem.
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A Bridinajums!

13 amperu kontaktligzda ievietotais nosleégs ir nopietns drosibas (Soks) apdraudéjums.
Parliecinieties, ka nogrieZamais aizbaznis ir drosi likvidets.




Partikas parstradatajam ir blivéjuma sistéma, atSkiriba no jebkura partikas parstradataja Saja nozare.
Tagad jis varat pro-cess lielaku skidruma daudzumu, un jums nav jauztraucas par S-asmena
nonemsanu lieSanas laika. Waring Commerecial atkal ir revolucionizéjis partikas parstradi. [zbaudiet

savu virtuves kombainu!

Pareiza $i izstradajuma utilizacija

Sis markéjums norada, ka $o izstradajumu visa ES nedrikst izmest kopa ar
citiem sadzives atkritumiem. Lai novérstu nekontrolétas atkritumu
apglabasanas iespéjamu kaitéjumu videi vai cilveku veselibai, parstradajiet to
atbildigi, lai veicinatu materialo resursu ilgtspéjigu atkartotu izmantoSanu. Lai
atgrieztu savu lietoto ierici, lidzu, izmantojiet atgrieSanas un savaksanas
sistémas vai sazinieties ar mazumtirgotaju, kura produkts tika iegadats. Vini
I var izmantot So produktu videi droSai parstradei.




DALAS

Waring virtuves kombains sastav no §adam standarta dalam un piederumiem (skatiet
diagrammu nakamaja lappusé):

N =

. Motora pamatne ar vertikalu lieljaudas varpstu
. Divas vadibas sviras
a. IESLEGTS (])
b. ARPUSULES (O/ @)
. Drosibas blokéetajs (nav paradits)
Novers iekartas darbibu, 11dz vaks ir sava vieta

4. Caurspidiga darba bloda ar 14 tasiSu sauso ietilpibu

[ee]

10.
11.
12.
13.

. Caurspidigs darba trauka vaks ar jaunu blivéjuma sistému izmantosanai ar lielaku Skidruma tilpumu
a. Liela ovalas formas padeves caurule maksimalai grieSanas virsmas izmantosanai
b. Liels stiméjs ar pilna izméra un samazinata izméra padeves iespéjam
c. Mazs stiiméjs, ko izmanto lielaja stiméja mazakiem darzeniem, pipariem utt.

Piezime: Sis kombinétais stiiméjs lauj izmantot visu baribas cauruli lieliem partikas
produktiem un nodrosina kontrolétu apstradi maza diametra partikas produktiem,
pieméram, burkaniem, selerijas.

un pipari.

. Hermetiski noslégts S-asmens (griez€ja asmens) smalcinasanai, slipéSanai, biezenam un
sajauksSanai: fikséjas vieta, lai apstradatu skidrumu un viegli ielietu

. Reguléjams griesanas disks

. Atgriezenisks smalcinasanas disks

. Blivets grieSanas disks

Nonemama kajina lietoSanai ar apstrades diskiem
Nepartraukta padeves tekne ar rokturi
Nepartrauktas padeves teknes caurspidigs vaks
Siksna nepartrauktai padeves teknei







PARTIJAS BLODAS DALU MONTAZA

Mes izmantosim terminus bloda, darba bloda un partijas bloda, kas savstarpéji aizvietojami visa $aja

instrukciju gramata. Tie nozimé to pasSu.

» Pirms sakotné€jas lietoSanas notiriet un dezinficéjiet motora pamatni un nomazgajiet, izskalojiet
un dezinficéjiet blodu, vaku, partikas stiiméju, partikas stimeéja ieliktni un apstrades rikus.

e Novietojiet pamatni uz letes vai galda pie izejas. Novietojiet to t3, lai jis paskatitos uz iekartas
priekSpusi un varétu redzét vadibas sviras. Parliecinieties, ka vads ir atvienots un ir nospiesta OFF
(O ) svira. Nepievienojiet vadu, kamér procesors nav pilniba samontéts.

e Panemiet caurspidigo darba trauku, turot to abas rokas ar rokturi pret jums.

e Novietojiet blodu uz pamatnes, novietojot tas centralo cauruli virs motora varpstas uz pamatnes
un nedaudz novietojot rokturi pa kreisi no priekséja centra (aptuveni pulksten 7).

e Nospiediet blodu uz leju t3, lai apakséja mala aptvertu apalo platformu. Pagrieziet blodu pretéji
pulkstena raditaja virzienam, cik talu vien iespéjams. Tas fiksésies pozicija ar cilném platformas
sanos.

Izlasiet $o informaciju, ja samontéjat partijas blodas dalas, lai izmantotu S-asmeni (smalcinataja
asmeni).

e Panemiet metala asmeni, atziméjot diagrammu plastmasas centra augSpuse. Tas atbilst motora
varpstas formai.

e Novietojiet S-veida asmeni virs motora varpstas gala, novietojot rumbas iekSpusi pret varpstu.
Stingri piespiediet to uz leju, grieZot centralo rumbu, lidz asmens mezgls ir pilniba ievietots. Tam
vajadzetu viegli nokrist vieta. Stingri piespiediet, lai nofiksétu un noslégtu S-veida asmens rumbu
vieta. Parliecinieties, ka tas ir nospiests uz leju, cik talu vien iespéjams. Ja tas nav lidz galam uz leju,
tas var tikt bojats un skidrums var nopliist. Spiediet tikai uz centralas sekcijas (plastmasas dalas);
nekad nepieskarieties grieSanas asmenim, jo tas ir loti ass.

e Parbaudiet, vai asmens ir lidz galam nolaists, pagrieZot to uz priek$u un atpakal, vienlaikus viegli
to spieZot uz leju. Ja tas ir pareizi uzstadits un pilniba ievietots, apakséjais asmens tiks novietots
tieSi virs blodas iekSpuses.

» Apstradajot partiku ar S-lapinu, tagad ir laiks pievienot partiku vai Skidrumu darba trauka.

e Vienmer vispirms apstradajiet sauso partiku, péc tam pievienojiet mitru partiku.

* Nepiepildiet Skidrumu pari limenim “Maksimala $kidruma uzpilde”. Ja tiek izmantots parak daudz
Skidruma, tas parpladis. Sada gadijuma partrauciet darbibu, izvadiet Skidrumu zem linijas
“Maksimala skidruma uzpilde” un turpiniet.

Izlasiet $o informaciju, ja partijas blodas dalu montazai partijas bloda jaizmanto piederumu diski.

* Nelieciet bloda nekadu partiku pirms piederumu diska novieto$anas uz varpstas.
e Izvelieties atbilstoSo piederumu disku: smalcinasanas disku vai grieSanas disku.

e Turiet disku t3, lai grieSanas puse biitu versta pret jisu roku. Uzmanieties, lai
nenokasitu roku uz asajam malam. levérojiet, ka diska apaksa ir plastmasas
spraudligzda nonemamai kajinai. lebidiet diska katu ligzda, ieliekot galu ierobus.
Skatiet diagrammu.

» Kad kats ir ievietots pareizaja diska, uzmanigi virziet centralo diska rumbu pari
metala varpstai t3, lai dubultais plakanums uz varpstas butu salagots ar diska
katu. Novietojiet disku uz varpstas un grieziet, 11dz tas nokrit uz leju un atrodas
vieta.

Parliecinieties, ka tas ir nospiests uz leju, cik talu vien iespéjams. Spiediet tikai uz
arejas malas; nekad nepieskarieties grieSanas asmeniem. Tam vajadzétu viegli
nokrist viet3, bet, ja né, tad viegli Stipojiet to uz prieksSu un atpakal, lidz jutat, ka
disks nokrit vieta.




Piezime: Nelieciet bloda nekadus produktus pirms piederumu diska novieto$anas uz varpstas.

(siksnu blodas montaza turpinajums)

» Novietojiet vaku uz blodas ar padeves cauruli pa labi, nedaudz uz prieksu. BlokéSanas izcilpiem uz

vaka jabiit pa kreisi no darba trauka malas blokésanas izcilniem.

e Pagrieziet parsegu pret€ji pulkstena raditaja virzienam, lai nofiksétu to vieta. Kad vaks tiek
pagriezts vieta, drosibas blokésanas izcilnis uz vaka aizmuguréjas malas blokésies ar blokésanas

mehanismu.

PIEZIME: Lai virtuves kombains darbotos, vakam jabut pareizi nostiprinatam, ciesi saslégtam

drosibas blokéSanas izcilnim. St ir svariga drosibas funkcija.

NEKAD NEMEGINIET IEDARBINAT VIRTUVES _
KOMBAINU, JA PARSEGS NAV NOFIKSETS VIETA.

Divi biditaji padeves caurulei

Lielais stimeéjs ir paredzéts lielaku darzenu apstradei. Mazakas
stiimeéja ligzdas lielakajos stimeéjos un tas var izmantot
mazakiem darzeniem, garu planu darzenu virziSanai
precizakiem griezumiem vai tadiem darbiem ka paprikas
sagrieSana.

Liels stiméjs

levietojiet mazo partikas stiméju lielaja partikas stiiméja atvere.
Tagad jis esat gatavs ievietot lielo biditaju padeves caurules atvere.
Liela biditaja aizmugureé ir T veida ieliktnis. Salagojiet to ar T formas
caurumu blokéSanas torna augSpuse.

Uzmanigi iebidiet biditaju padeves caurulé. leliktnis aktivizésies
blokesanas mehanisms un jisu virtuves kombains ir gatavs darbam.
PIEZIME: Lai virtuves kombains darbotos, biditajam ir jabiit pareizi
ievietotam ar stingri nofiksétu biditaja droSibas blokéSanas izcilni.
Siir svariga drosibas funkcija.

Mazs stumeéjs

Lai izmantotu mazo biditaju, paceliet to uz augSu un ara no liela
biditaja. [zmantojot mazo biditaju, lielais biditajs klust par
maza biditaja padeves cauruli.




PARTIJAS BLODAS DALU DEMONTAZA
PIRMS IZ]AUKEANAS ATVIENO VADU.

* Pagrieziet tvertnes vaku pulkstenraditaju kustibas virziena, lidz drosibas blokeSanas izcilnis uz
vaka ir atvienots un izcilni ir atstatu no rievas torni. Saja pozicija jis varat pacelt vaku no blodas.

e Iznemiet lielo partikas biditaju no padeves caurules. Iznemiet mazo biditaju no liela biditaja.

IzjaukSana, nonemot S veida asmeni

* Nonemiet darba trauku no iekartas, pagriezot to pulkstena raditaja virziena (pa kreisi), lai atvienotu
izcilnus blodas platformas apaksa no darba trauka. Kad blodas rokturis ir kreisaja pusé (uz pulksten
7), jus varat viegli pacelt blodu taisni uz augsu un ara.

Pirms S-veida asmens nonemsanas ieteicams iznemt blodu no motora pamatnes.

e Lai nonemtu asmeni, turiet nedaudz lejupvérstu spiedienu asmens centra rumbas augSpuse,
vienlaikus nonemot blodu no motora pamatnes. Tas izveidos blivéjumu, lai partikas dalinas
neizlitu blodas centralaja caurulé un uz motora pamatnes vai darba virsmas. PIRMS LAPSTINAS
NONEMSANAS IZNEMIET VISU PARTIKU UN SKIDRUMU, PRETEJA GADI]UMA BLODA
NOPLUDES. Péc tam iznemiet S veida asmeni no blodas. Rikojieties ar S-asmeni plesardZIgl asmeni ir
loti ass.

Paligdiska iznemsanas laika demontaza
e Nenonemiet darba trauku, kamér nav nonemts piederumu disks.

e Lai nonemtu piederumu disku, novietojiet pirkstus uz diska aréjas malas divas pretéjas pusés un
paceliet. Diskam ir jabiut tiram.

e Nonemiet darba trauku no iekartas, pagriezot to pulkstena raditaja virziena, lai atvienotu
izcilnus blodas platformas apaksa no darba trauka. Kad blodas rokturis ir kreisaja pusé (uz
pulksten 7), jiis varat viegli pacelt blodu taisni uz aug$u un ara.




NEPARTRAUKTAS PADEVES TEKNES DALU MONTAZA

e Pirms sakotnéjas lietoSanas notiriet un dezinficéjiet motora pamatni, ka
ari nomazgajiet, izskalojiet un dezinficéjiet nepartrauktas padeves tekni,
vaku, siksnu disku, partikas stliméju, partikas stimeéja ieliktni un
apstrades rikus.

Novietojiet pamatni uz letes vai galda pie 3 zaru elektribas S ——
kontaktligzdas. Novietojiet to t3, lai jius skatitos uz iekartas priekSpusi un
varetu redzet vadibas sviras. Parliecinieties, ka vads ir atvienots no
elektrotikla un IZSLEGTA svira

ir nospiests. Nepievienojiet vadu, kamér procesors nav pilniba samontéts.

Panemiet nepartrauktas padeves tekni, turot to abas rokas, teknei esot
vérstai uz pulksten 4. Novietojiet tekni uz pamatnes, uzstadot tas centralo
atveri virs motora varpstas un novietojot rokturi

plkst. 7.00 pozicija. i —

Nospiediet tekni uz leju ta, lai apala apak$éja mala teknei piegu] ap
aplveida platformu. Grieziet pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam,
lidz tas nokliksk vieta un nofiks€jas aizmugureéja blokéetaja.

Ievietojiet siksnu (vai ezektora disku) bloda, bidot to pari metala
motora varpstai, 11dz ta sasniedz teknes apaksda]u.

Izvelieties atbilstoSo piederumu disku. Izpildiet noradijumus 7.
lappusé, lai pievienotu kajinu diskam.

Péc tam, kad ir izvéléts atbilstosais disks un kats ir piestiprinats,
panemiet disku, stingri turot disku starp abam rokam. Uzmanieties, lai
nesakertu asmenus un nesaskrapétu rokas uz mezglinu
sasmalcinasanas/sagrieSanas.

Uzmanigi virziet diska kajinu pari metala varpstai ta, lai dubultais
plakanums uz varpstas atbilstu diska kajinas formai. Diskam ir viegli
jaiekrit sava viet, bet, ja ne, uzmanigi pagrieziet, lidz jutat, ka tas iekrit
vieta. Parliecinieties, ka tas ir nospiests uz leju, cik talu vien iespéjams. Spiediet tikai uz arejas
malas; nekad nepieskarieties grieSanas asmeniem. Neievietojiet tekné nekadu partiku, pirms
uzstadat piederumu disku uz varpstas.

Novietojiet vaku uz teknes t3, lai blokésanas izcilnis atrastos teknes blokésanas izcilna kreisaja
pusé. Nospiediet uz leju vaku un pagrieziet vaku pretgji pulkstena raditaja virzienam, lidz tas
nofikséjas uz nepartrauktas padeves teknes izcilpa. Tas nelaus vakam pacelties apstrades laika.

Blokésanas cilne uz vaka ieslid blokésanas slota un ieslédz magnétisko drosibas blokésanas
sledzi. BlokéSanas slédzis novers masinas darbibu, ja vaks nav pareizaja pozicija. Kad $is slédzis ir
ieslegts, virtuves kombains darbosies, ja ir ieslégta strava un vadibas ierices ir ieslégtas pozicija
ON vai PULSE.

NEKAD NEMEGINIET IEDARBINAT VIRTUVES KOMBAINU, JA TEKNE UN PARSEGS NAV
NOFIKSETI VIETA.




Divi biditaji padeves caurulei
Lielais stiiméjs ir paredzéts lielaku darzenu apstradei. Mazakas stiiméja ligzdas lielakajos stiiméjos un

tas var izmantot mazakiem darzeniem, novirzot garus planus darzenus precizakiem griezumiem un
tadiem darbiem ka paprikas sagrieSana.

Liels stumeéjs

levietojiet mazo partikas stimeéju lielaja partikas stiiméja atveré. Tagad jis esat gatavs ievietot lielo
biditaju padeves caurules atveré. Liela biditaja aizmuguré ir T veida ieliktnis. Salagojiet to ar T formas
caurumu blokésanas torna augSpusé. Uzmanigi iebidiet biditaju padeves caurulé. leliktnis aktivizes
blokéSanas mehanismu un jasu virtuves kombains biis gatavs darbam.

PIEZIME: Lai virtuves kombains darbotos, biditajam ir jabut pareizi ievietotam ar stingri nofiksétu
biditaja drosibas blokésanas izcilni. S1 ir svariga drosibas funkcija.

Mazs stumeéjs

Lai izmantotu mazo biditaju, paceliet to uz augsu un ara no liela biditaja. [zmantojot mazo biditaju, lielais
biditajs klist par maza biditaja padeves cauruli.

NEPARTRAUKTAS EDIENA DALU IZJAUKSANA
PIRMS IZJAUKSANAS ATVIENO VADU.

e Pagrieziet tekni un parsegu pulkstenraditaju kustibas virzien3, lidz drosibas blokéSanas mélites ir
atvienotas no pamatnes. PagrieZot tekni, jis ari atvienosiet teknes blokéSanas atveres no motora
pamatnes platformas blokéSanas izcilniem.

» Iznemiet lielo partikas biditaju no padeves caurules, lai atvienotu blokétaju. Iznemiet mazo
biditaju no liela biditaja.
» Lai nonemtu papilddisku no nepartrauktas padeves teknes, novietojiet divus pirkstus zem

diska abam pusém un paceliet to taisni uz augsu. Uzmanieties, lai nepieskartos asmeniem, jo tie
ir Joti asi.

» Nonemiet nepartrauktas padeves tekni no motora pamatnes. Ja tekne ir vérsta pulkstena 4
pozicija, vienkarsi paceliet to uz augsu.




KONTROLES IZMANTOSANA

e lespraudiet iekartu elektribas kontaktligzda. Izejai jabiit 230V (50 Hz).

e MasSinas pamatné atrodas divas vadibas sviras. Tie atrodas priekSpusé un dod jums pirkstu galu
kontroli par apstradi. Tie ir pietiekami lieli, lai viegli atrastu arkartas gadijuma.

Abas vadiklas ir: IESLEGTS (|)
ARPUSULES (O/ @)
Ka vini strada: IESLEGTS (| ): Nospiediet sviru uz leju, lai iedarbinatu motoru.

ARPUSPULSE (O/ @): Lai izslégtu motoru, nospiediet sviru uz
leju un atlaidiet.

Lai impulsétu motoru, nospiediet OFF-PULSE (O/ @) sviru uz leju, péc tam
atlaidiet. Motors darbosies tik ilgi, kameér jis turat sviru uz leju; tas apstajas,
kad jus atlaidiet sviru. Izméginiet to vairakas reizes.

Ka lietot

Nepartraukta lietosana
Nepartrauktai apstradei izmantojiet ON ( | ) sviru, kas atrodas kreisaja puse.

Pulsésana

Pulsésanas funkcija ir paredzéta lietoSanai ar S-asmeni darba trauka.

e Atrai ieslég$anai, ko sauc par pulsésanu, izmantojiet OFF-PULSE (O/ @) sviruy, kas atrodas labaja
puseé. Motors darbojas tik ilgi, kameér jus turat sviru uz leju; tas apstajas, kad jis atlaidiet sviru.

« Jiis kontrol€jat pulsésanu. Jus kontrol€jat katra impulsa ilgumu, turot sviru nospiestu. Impulsu
bieZumu var kontrolét péc atruma, kada nospieZat sviru. Intervalam starp impulsiem jabut
pietiekami garam, lai viss darba trauka nokristu lidz apaksai.

e Pulsésana sniedz jums precizu kontroli par smalcinasanu, kalSanu, sajaukSanu un sajauksanu. Jiis
varat apstradat édienu jebkura velamaja tekstiira vai konsistencég, sakot no rupjas lidz smalkai.

e PulséSana ir noderiga ari cieto partikas produktu apstradé. Lai sadalitos mazakas dalas, dazas
reizes pulsé€jiet édienu. Péc tam turpiniet ar nepartrauktu lietoSanu péc tam, kad gabali ir sadaliti
un vieglak apstradajami.

e Pulsésanai vienmeér izmantojiet OFF-PULSE (O/ @) sviru. Nekada gadijuma nekustiniet blodu
(vai tekni) un vaka mezglu uz vai nost, lai kontrolétu impulsus. Tas ir mazak efektivs un var
sabojat maSinu.

Izsléegt

Pirms biditaja mezgla nonemsanas vienmer izslédziet iekartu, izmantojot sviru OFF-PULSE (O/ @),
un pagaidiet, lidz asmens vai disks pilniba apstajas. Motors apstajas dazu sekunzu laika péc iekartas
izslegSanas.




EDIENA SAGATAVOSANA

» Sagatavojiet visus produktus, kas jaapstrada, péc nepiecieSamibas mazgajot un lobot. Nonemiet
bedrites, akmenus un lielas séklas.

» Sagrieziet darzenus, galu, sierus utt. izmeros, kas atbilst jiisu izvelétajai mazajai baribas caurulei vai
lielajai padeves caurulei apstradei ar piederumu diskiem, vai izmeéros, ka to pieprasa jiisu apstrades
uzdevums.

» SagatavoSana griesanai: [zgatavojiet garus un cilindriskus izstradajumus, pieméram, burkanus,
gurkus un selerijas, kas abos galos janogriez plakani. Tas nodrosinas konsekventu skéli visiem
parstradatajiem partikas produktiem.

PARTIKAS STURES IZVELE

S asmenu lietoSana
Lai darbinatu virtuves kombainu, jabtut novietotam lielajam biditajam. To var nonemt, lai
pievienotu édienu darba blodai.

Mazais stiiméjs nav nepiecieSams, apstradajot darba blodas apaksa ar S asmeni. Tomeér padeves cauruli
var izmantot, lai pievienotu sastavdalas, kamér darbojas virtuves kombains.

leteicams atstat partikas stiimeéjus vieta, lai noveérstu SlakstiSanos un izvairitos no nevélamiem
papildinajumiem darba trauka.

Mazs stumeéjs

So biditaju ar mazaku tekni parasti izmanto, ievietojot darzenus vertikali mazakiem griezumiem.
Tas jaizmanto, sagrieZot édienus, pieméram, burkanus, selerijas, paprikas utt,, Ja ir vélams
konsekvents, plakans rezultats.

So biditaju izmanto ari tad, ja ir vélama Isdka sasmalcinaana vai $kéle, nevis garaka rive vai $kéle,
izmantojot lielaku padeves cauruli un biditaju.

Liels stiiméjs

So biditaju ar lielaku tekni parasti izmanto, ievietojot darzenus horizontali garakiem griezumiem.
So biditaju izmanto, ja ir nepiecie$ams ilgaks $kéle vai $kéle. To izmanto ari, apstradajot lielu
daudzumu partikas vai lielgabarita partikas produktu, pieméram, kartupelus vai sipolus.

TERMISKAS AIZSARDZIBAS ATIESTATISANA

Partikas kombains ir aprikots ar automatiskas atiestatiSanas slédzi, lai aizsargatu motoru no parkarsanas.

Ja virtuves kombains parstaj darboties intensivas lietoSanas apstaklos, izslédziet stravas slédzi un
atvienojiet stravas vadu. IztukSojiet darba trauku no visa ta satura un izmetiet partiku. Laujiet
motoram atdzist aptuveni 5 minttes.

Salieciet ierici, pievienojiet stravas vadu atpakal kontaktligzdai un vispirms darbiniet ar tuksu blodu.
levietojiet produktus bloda un turpiniet apstradi.

Ja virtuves kombains nedarbojas pareizi, ievérojot So procediiru, partrauciet lietoSanu un
sazinieties ar vietéjo izplatitaju.




SERIJAS STRELES MAXIMUM IETILPIBAS TABULA

Veicot apstradi partijas trauka, neparsniedziet talak tabula uzskaititas jaudas.

PARTIKA KAPACITATE
Sasmalcinati un biezi augli un darzeni 475 g (1,1 marcinas)
Sasmalcinata vai bieza gala, majputni, zivis vai jiras veltes 1 kg (21/4 marcinas)
Sagriezti augli, siers vai darzeni 1,5 kg (3,5 marcinas)

IZMANTOJIET S-BLADE INSTRUKCIJAS
PARTIJAS TRAUKA

1.Sagrieziet édienu 2,5 cm gabalos.

2.levietojiet metala S asmeni un ielieciet édiena gabalus darba trauka. Pievienojiet vaku un
biditaja mezglu; nospiediet biditaja mezglu uz leju, lai nofiksétu to vieta. Divas vai tris reizes

nospiediet un atlaidiet IZSL. (O/ @) sviru. Katru reizi, kad asmens apstajas, laujiet gabaliem
nokrist lidz blodas apaksai, pirms pulsésanas velreiz.

3.Izmantojot pulsa/smalcinasanas tehniku, jiis varat iegiit vienmeérigu smalcinasanu, neapdraudot
parmeériga apstrade. Biezi parbaudiet tekstiiru, apskatot darba trauka vaku. Ja velaties smalkaku

smalcinataju, nospiediet un atlaidiet IZSL. (O/ @) sviry, lidz ieglistat vélamo tekstiiru. Sipoli un
citi partikas produkti ar augstu tidens saturu atri nokliis ka biezenis, ja vien tie netiks parbauditi
caur darba trauku péc katra impulsa, lai parliecinatos, ka tie nav parstradati.

« Lai ieglitu labakus rezultatus, parliecinieties, ka visi gabali, ko pievienojat blodai, ir
aptuveni vienada izmeéra. A Parliecinieties, ka apstradajamais daudzums nav lielaks par

ieteicamo.

PARSTRADATAS PARTIKAS IZNEMSANA NO PARTIJAS TRAUKA

1.1zsledziet iekartu un pagaidiet, lidz asmens parstaj kustéties, pirms nonemat vaku un biditaju.
2.1znemiet blodu, pagrieZot rokturi pulkstena raditaja virziena lidz pulksten 7.
3. Stingri nospiediet asmeni uz leju, lai parliecinatos, ka tas ir nofikséts vieta.

4.Sagaziet blodu un uzmanigi nonemiet maisijumu. Nonemot maisijumu, S asmens paliks
nofikséts vieta. Nekad neizmantojiet pirkstus, lai iznemtu édienu, kamér asmens atrodas
partijas trauka.




CIETO PARTIKAS PRODUKTU SASMALCINASANA PARTIJAS
TRAUKA;

Lai sasmalcinatu cieto partiku, pieméram, kiplokus, iznemiet mazo stiiméju, nospiediet ON ( | )
sviru un izmetiet partiku caur mazo padeves cauruli, kamér masina darbojas. Mazus partikas
produktus, pieméram, kiplokus, var nomest kopuma. ST metode malto kiploku, $alotes un sipolu
apstradei. Lielaki partikas produkti, pieméram, gala un cietais siers, jasagriez 1 collas (25,4 mm)
kubinos, lai nodro$inatu vienmérigu sasmalcinasanu. Nospiefliet IZSL. PULSU

(O/CD) svira 1 11dz 2 sekundes, 3 reizes. Péc tam nospiediet ieslegSanas ( | ) sviru un apstradajiet
maksimali

30 sekundes, lai iegiitu vélamo konsistenci.

Nekad neméginiet apstradat sieru, kas ir parak griti sagriezt ar nazi. Jis varat sabojat

| SLIDESANAS DARBIBA

Jisu Waring virtuves kombains ietver reguléjamu grieSanas disku, kuru var iestatit no 0-6 mm

ar 16 dazadam grieSanas pozicijam.

Apalie augli un darzeni

Pirms sipoluy, abolu un citu lielu apalu auglu un darzenu apstrades apgrieziet tos ar nazi. Nogrieziet
apaksejo galu plakaniski, lai édiens biitu stabils uz diska. levietojiet partiku padeves caurulé ar plakano
pusi uz leju. Novietojiet to péc iespéjas talak pa Kreisi, lai apstrades laika novérstu ta sasvérsanos.
Izvelieties auglus, kas ir stingri un nav parak nogatavojusies. Pirms apstrades vienmér nonemiet no
augliem lielus, cietus akmenus un kaulinus/séklas. Citrusauglu séklas nav janonem. Jis varat nonemt
mizu pirms $kélésanas vai atstat mizu.

Veseli pipari ir iznémums
Iznemiet kajinu un nogrieziet kajinas galu plakaniski. Iznemiet serdeni un iznemiet séklas. Atstajiet galu
preti stumbram vesely, lai saglabatu struktiru stingru. Tas nodroSina apalas, vienmeérigas Skéles.

Lieli augli, pieméram, ananasi un melones

Sagrieziet tos uz pusém un nonemiet séklas vai serdenus. Ja nepiecieSams, sagrieziet puses mazakos
gabalinos, lai ietilptu padeves caurulé. Atcerieties sagriezt galus plakaniski.

Kaposti un aisberga salati

Pagrieziet galvu uz saniem un nogrieziet to no augSas un apaksas, atstajot centra dalu apméram 3
collas dzilu. Iznemiet serdeni un sagrieziet centralo sekciju kilos, lai ievietotu padeves cauruli. [znemiet
serdeni no apakséja gabala un sagrieziet to un augséejo dalu kilos, lai ietilptu padeves caurulé.

Ja augli vai darzeni neder
Meéginiet to ievietot no padeves caurules apaksas. Atvere ir nedaudz lielaka.

Iepakojiet padeves caurulij, lai iegiitu velamos rezultatus

Garam Skelitém sagrieziet édienu baribas caurules platuma un iepakojiet gabalus horizontali. Mazam
apalam $kélém no burkaniem, kabaciem un citiem gariem darzeniem sagrieziet tos baribas caurules
augstumos un ciesi iepakojiet vertikali. Partikai jabut cieSi piegulosai, bet ne tik stingrai, ka ta nelauj
biditajam kusteties. SagrieZot édienu, vienmeér izmantojiet stimeéju. Nekad nelieciet pirkstus vai
lapstinu padeves caurule.

Nekad nespiediet uz stiiméja. Viegli spiediet mikstus auglus un darzenus, pieméram, bananus, sénes,

zemenes un tomatus, ka ari visu sieru. Izmantojiet videju spiedienu lielakajai dalai tadu partikas produktu
k3




aboli, selerijas, citrusaugli un kartupeli. Izmantojiet stingru spiedienu, lai pagatavotu loti cietus darzenus,
pieméram, burkanus.

Mazie apalie augli un darzeni

Lielam ogam, redisiem un séném apgriezt pretéjos galus plakani ar nazi. levietojiet partiku caur
padeves cauruli, novietojot katru gabalu uz plakana gala. Jus varat piepildit cauruli lidz aptuveni 1
collai (25,4 mm) no augsas. Apakséjais slanis dod jums perfektas skéles dekorésanai. Ja vélaties, lai
visi slani biitu perfekti, vislabak ir apstradat pa vienam slanim.

Garie augli un darzeni

Apgrieziet partiku, pieméram, bananus, selerijas un kabacus, sagriezot tos gabalos nedaudz isak neka
baribas caurulé. Nogrieziet abus galus lidzeni. (Izmantojiet linealu ka vadotni vai biditaja mezglu ar
biditaju izvilktu lidz galam.) Piepildiet padeves cauruli ar gabaliniem, novietojot tos vertikali un
pievienojot pietiekami daudz gabaluy, lai tie biitu stingri iepakoti un nevar noliekt uz saniem, jo tie ir
sagriezti.

Neliels partikas daudzums

[zmantojiet mazo padeves cauruli un mazo biditaju. Iznemiet mazo biditaju no biditaja mezgla. Bidiet
biditaja mezglu pari padeves caurulei un nospiediet uzmavu uz leju, lai nofiksétu to vieta. Sagrieziet
édienu nedaudz 1saka garuma neka padeves caurule. Ja jis sagriezat vienu vai divus garus, planus
darzenus, pieméram, burkanus, piespiediet tos pa kreisi. Ja jis sagriezZ dazus darzenus, kas ir plati
viena gala un Sauri otra (burkani, selerijas vai kemmisi), sagriez tos uz pusém un iepako paros, viens
plass gals uz augsu, viens Saurs gals uz augsu.

Francu sagrieztas zalas pupinas

Apgrieziet svaigas zalas pupinas, lai ieglitu baribas caurules platumu. Blan$éjiet tos 60 sekundes
verdosa salita ideni. Nekavejoties iegremdéjiet tos auksta tideni, lai partrauktu gatavosanu. Kad tie ir
auksti pieskaroties, iztukSojiet un nosusiniet tos. Novietojiet tos padeves caurulé horizontali lidz
aptuveni 2,5 cm (1 collai) no augsas. Izmantojiet grieSanas disku. Parliecinieties, ka mazais stiméjs ir
blokéts. [zdariet nelielu spiedienu uz biditaju un nospiediet IZSL. PUSS

(O/ @) svira, I1dz pupinas tiek sagrieztas $keles. Lai izveidotu garas, horizontalas neapstradatu
kabacu vai burkanu $kéles, izmantojiet to paSu proceduru.

Matchsticks vai julienne sloksnes

Parstradajiet édienu divreiz - sagrieziet to divreiz. levietojiet visus lielos auglus vai darzenus -
kartupelus, racenus, kabacus, abolus - baribas caurulé horizontali. Spiediet stiiméju, vienlaikus
nospiezot OFF-PULSE (O/ @) sviru, lidz édiens tiek sagriezts Skeles. Jiis sanemsiet garas Skeéles.
Iznemiet Skéles no darba trauka un salieciet tas. levietojiet tos atpaka] padeves caurulg, ciesi tos
iekilgjot. Skéle

atkal. Jus sanemsiet garas julienne sloksnes.

SMIDZINASANAS GALA UN GALDA

Varita gala un majputni

Partikai jabut ]oti aukstai. Ja iespéjams, izmantojiet lielu partikas gabalu, kas ir pietiekami liels, lai
ietilptu padeves caurulé. Lai pagatavotu Skinka, bolonas vai pusdienu galas julienne sloksnes,
salieciet to Skeles. Péc tam sarulléjiet vai salokiet tos divreiz un novietojiet tos vertikali padeves

caurulé, iemetot péc iespéjas vairak rullu. Si metode darbojas labak ar kvadratveida vai taisnstiira
gabaliem neka ar apalajiem.

Nevarita gala un majputni
Sagrieziet édienu gabalos, lai ievietotu padeves cauruli. Atkaulotas, nolobitas vistas kriitinas parasti
iederésies, sagriezot uz pusém Skérsam. letiniet gabalus plastmasas iesainojuma un ievietojiet tos




saldetava. Vini ir gatavi skélét, kad vini iztur So "naZu testu": tie ir viegli caurdurti ar asa naza galu, lai
gan ir daléji sasaldéti un griti pieskarties. Novietojiet tos padeves caurulé, nogrieziet pusi uz leju un
sagrieziet tos pret graudiem, stingri piespieZot biditaju. Vai novietojiet tos plakaniski padeves caurulg,
cik vien iesp€jams, un sagrieziet ar graudiem, izmantojot stingru spiedienu.

Frankfurters, salami un citas desas

Ja desa ir miksta, sasaldéjiet, 11dz tai ir gruti pieskarties, bet viegli caurdurt ar asa naza galu. Cietas
desas nedrikst sasaldét. Ja desa ir pietiekami plana, lai ietilptu mazaja padeves caurulé, izmantojiet So
mégeni. Pretéja gadijuma sagrieziet desu gabalos, lai pilniba ietilptu lielaja padeves caurulé.
Novietojiet gabalus vertikali, cieSi iepakojot tos, lai tie nevarétu noliekt uz saniem.

SLICESANAS SIKSNA

Stingrs siers, pieméram, Sveices un Cedaras siers

Sagrieziet sieru gabalos, lai ietilptu baribas caurulé. levietojiet to saldetava, lidz tas ir daléji sasaldéets
- gruti pieskarties, bet viegli caurdurts ar asa naza galu. Novietojiet gabalus padeves caurulé un viegli
piespiediet biditaju.

SVARIGI: Nekad neméginiet sagriezt miksto sieru. Sagrieziet tikai cieto sieru, pieméram, Parmesan.
Nelietojiet blokus, kuru izmeérs ir lielaks par 9 cm x 2 cm x 10 ¢cm (3,5 collas x 750 collas x 4,0 collas).
SagrieSanai vienmér izmantojiet labi atdzesétu sieru. leteicams sieru uzglabat ledusskapi vismaz 1
stundu pirms sagrieSanas. Negrieziet mocarellas skélés Saja iericé. Var rasties iekartas bojajumi.

NOSLEGSANAS DARBIBA

Jusu Waring virtuves kombains ietver atgriezenisku smalcinasanas disku ar vidéja izmeéra
smalcinajumu viena pusé un smalku smalcindjumu otra puseé.

e Sagatavojiet visus produktus, kas jaapstrada, péc nepiecieSamibas mazgajot un lobot.
Nonemiet bedrites, akmenus un lielas séklas. Parliecinieties, ka €diens iederésies pareizaja
padeves tekné.

e Atlasiet izmantojamo padeves cauruli. Horizontala partikas produktu, pieméram, burkanu un
cukini, izvietoSana radis ilgaku sasmalcinatu produktu. Izmantojot mazako tekni un mazo stiméju
ar vertikali ievietotu partiku, tiks iegiits 1saks sasmalcinats izstradajums.

e Nekad neméginiet sasmalcinat miksto sieru. [zmantojiet tikai cieto sieru. Mozzarella var sasmalcinat
tikai tad, ja tas ir labi atdzeséts. leprieks sagrieztai mocarellai jabut 1" biezai par 3,5" platu un 4"
augstu (2,5 cm x 9 cm x 10 cm). Pirms sasmalcinasanas 1 stundu turiet mocarella saldétava.
Izmantojiet impulsa sviru tikai siera sasmalcinasanai.

e Kad sasmalcinata partika sasniedz gandriz pilnu blodas ietilpibu, iznemiet visu sasmalcinato
partiku no blodas.

NOSLEGTA GRIESANAS DISKA DARBIBA

Jusu Waring virtuves kombains ietver noslégtu griesanas disku. PutoSanas disks padara jebkuru
patagas darbu vieglu un atru. Vienkarsi ielej smago kréjumu un savu saldinasanas vai garsas izveli un
saputojiet, I1dz kréms ir biezs un piikains. Lai saliktu, nonemiet partijas blodas vaku un novietojiet
grebsanas disku uz piedzinas varpstas un nospiediet uz leju t3, lai disks buitu nofikséts vieta.

Neuzpildiet pari MAX FILL LINE, ka noradits uz partijas trauka. Nemiet vér3, ka blivéjums noveérsis
nopliides un nopliides no partijas trauka vaka, tomér motora darbibas laika skidrums var izklat caur
padeves cauruli, ja tas ir piepildits virs MAX FILL LINE. Sada gadijuma partrauciet darbibu un izvadiet
Skidrumu zem MAX FILL LINE un turpiniet apstradi. Lai kréjumu parveérstu sviesta, turpiniet plaut,
lidz mitrums galvenokart tiek atdalits no kréjuma. Jutieties brivi izmantot savu izvéli garSaugu un
garsvieluy, lai padaritu savu majas gatavotu garSaugu sviestu.




PROBLEMU NOVERSANA

Saja sadala ir aprakstitas iespéjamas problémas un pareizie to risinajumi. Problémas, kuras nevar
atrisinat, ieverojot talak uzskaititas vadlinijas, ir jaadresé kadam no jisu vietéjiem izplatitajiem, lai
sanemtu palidzibu. Kopa ar katru Waring partikas parstradataju tiek piegadats pilnvaroto servisa
agentiiru saraksts.

Ierice nesak darboties, ja ta ir pareizi samontéeta
e Pavelciet kontaktdak$u un méginiet to pievienot citai kontaktligzdai.
 Nospiediet!/ON () sviru stavokli ON.

e Parliecinieties, ka bloda ir pareizi novietota uz motora pamatnes, ka bJoda vai teknes vaks ir
pareizi piestiprinats un ka vaka drosibas blokésanas cilne ir pareizi nofikséjusi drosibas
blokésanas slédzi.

Apstrades laika iekarta parstaj darboties
« [ekarta, iesp€jams, ir parkarsusi. Skatiet sadalu Termiskas aizsardzibas atiestatiSana (13. lpp.).

e [zslédziet ierici (O/ @) un atvienojiet to no stravas.

e Nonemiet trauka stiprinajumu.

e Iznemiet parstradato partiku no trauka iekSpuses un izmetiet.

e Laujiet iekartai atdzist 5 minftes.

« Salieciet ierici un vispirms palaidiet ar tuksu blodu, péc tam ielieciet €dienu bloda un méginiet vélreiz.

Iekarta nenaks lidz pilnam atrumam
e Trauks ir parslogots — iznemiet parstradato partiku un ievietojiet to atkartoti mazaka daudzuma.

Jaierice nedarbojas péc ieprieks minétas darbibas
e Parbaudiet kontaktligzdu, lai parliecinatos, ka taja ir strava.
e Parbaudiet, vai automatiskais slédzis ir ieslégts.
e Parbaudiet, vai drosSinatajs nav izdedzis, ja uz Sis kédes ir drosinataji.
e Sazinieties ar vietéjo izplatitaju.

Ja iekarta sak dzirkstéet vai diimot

e [zslédziet iekartu, atvienojiet to no stravas un sazinieties ar vietéjo riipnicas pilnvaroto servisa
agentiru.

Ja virtuves kombains rada malSanas troksni
« [zslédziet ierici, atvienojiet, izjauciet, parbaudiet blodu un asmeni, lai redzétu, vai tie berzéjusies kopa.
e Ja bloda un asmens berzé, sazinieties ar vietéjo izplatitaju.




TIRISANAS NORADIJUMI

Notiriet virtuves kombainu un paligierices pirms sakotnéjas lietoSanas un péc katras lietoSanas
reizes. Nelietojiet raupjus abrazivus tiriSanas lidzek]us neviena virtuves kombaina dala.
Nomazgajiet motora varpstu ar nelielu suku.

Pirms sakotnéjas lietoSanas un péc lietoSanas nomazgajiet, noskalojiet, dezinficéjiet un nosusiniet
blodu, vakus, nepartrauktas padeves tekni, mazu partikas stimeéju, lielu partikas stiméju, piederumu
diskus un S-asmeni, ja vien tie netiks izmantoti nekavéjoties. Visus Sos priekSmetus var mazgat

trauku mazgajamaja masina, un tos var mazgat un noskalot trauku mazgajama masina, nevis manuali
izlietne.

Blodas vakam apkart arejai malai ir melna blive, kas ir viegli nonemama tiriSanai, un tas periodiski
jatira. Parsega aug$éjas malas aréja mala ir tris mazi caurumi, lai izspiestu blivi. [zmantojiet mazu,
blavu priekSmetu, pieméram, zobu bakstamo vai papira saspraudi, lai iespiestu blivi uz leju un ara no
rievas. NELIETOJIET NEKO ASU, KAS VAR NOGRIEZT BLIVEJUMU. Mazgajiet ar rokam silta
ziepjiideni, noskalojiet un nosusiniet. Lai saliktu atpakal, ievietojiet tiro un sauso blivi atpakal rieva ar
pirkstiem, ar apalo malu augS$pusé un ar $kélumu apaks3, ar skatu uz ieksu. Parliecinieties, ka blive ir
pilniba ievietota un novietota pareiza pozicija. Ievérojiet attélu zemak.

Piezime: Parsega blives atlokam jabut vérstam uz leju, un atverei jabiit vérstai pret parsega centru.
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Stingra saru suka palidzeés pirms mazgasanas izspiest partikas dalinas no disku un asmenu spraugam.
Rikojieties loti uzmanigi, jo asmeni ir asi.

Manualai tiriSanai ieteicams izmantot mazgasanas skidumus, kuru pamata ir nesméréjosi
mazgasanas lidzekli, un hlora bazes dezinfekcijas $kidumus, kuru minimala hlora koncentracija
ir 100 PPM. Var izmantot $adus mazgasanas, skaloSanas un dezinfekcijas $kidumus vai to
ekvivalentus:

SKIDUMS PRODUKTS SKIDRUMS UDENE TEMPERATURA
*Ajax o dezinfekcijas
Mazgasana lidzeklu tirisanas 1/4 unces uz 2% galoniem  Karsts 46 °C (115 °F)
pulveris
Skalosana Vienkarss tidens Silts 35 °C (95 °F)

Aukstums 50 °F

DezinficeSana  **Clorox s lestades 1 édamkarote uz galonu (10-21°C)

- =

Motora pamatnes tiriSana un dezinficéSana

Notiriet un dezinficéjiet motora pamatni pirms sakotnéjas lietoSanas un péc katras lietoSanas
reizes. Atvienojiet ierici no elektrotikla, peéc tam noslaukiet motora pamatnes aréjas virsmas ar
dranu vai sukli, kas samitrinats ar skistoSu mazgaSanas lidzekli. Péc tam noslaukiet ar skaloSanas
udeni. Nepielaujiet Skidruma ieklii§anu motora pamatné, pirms ta lietoSanas no auduma vai siikla
atdalot lieko mitrumu.

NEKAD NEIEGREMDEJIET MOTORA PAMATNI UDENI VAI CITA SKIDRUMA.
Pirms atkartotas lietoSanas laujiet iericei noZiit gaisa.

Nekada komerciala partikas parstradataja dala neizmantojiet raupjus abrazivus

tiriSanas lidzeklus. Jebkura cita apkope javeic pilnvarotam servisa parstavim.

*Ajax eir registréta precu zime, kas pieder Colgate-Palmolive Company.
**Clorox eir registréta precu zime, kas pieder uznémumam Clorox Company.










SVARBIOS APSAUGOS

Naudojant elektros prietaisus, visada reikia laikytis pagrindiniy saugos priemoniy, jskaitant Sias:

-

.PerskaityKkite visas instrukcijas.

. Kai nenaudojate, pries jdédami ar nuimdami dalis, pries iSimdami maistg i$ darbo
indo ir prie$ valydami, atjunkite nuo lizdo. Norédami atjungti, suimkite kistuka ir
iStraukite i$ elektros lizdo. Niekada netraukite laido.

. Peiliai yra astrus. Atsargiai elkités.

4. Jusy ,Waring e-maisto procesorius yra virtuvés jrangos gabalas ir, kaip ir visos kitos

virtuvés jrangos atveju, jj naudojant butina itin atsargiai. Nors mokymo reikalavimai yra
minimalds, tik atsakingi ir apdairiis asmenys turéty biti leista tai daryti.
maisto perdirbéjas. Jis neturéty biiti naudojamas vaikams ar asmenims su tam tikra negalia ar Salia
ju.
. Norédami iSvengti suzalojimy, niekada nedékite pjovimo peilio ar disko ant pagrindo,
pries tai tinkamai nejdéje dubens.
. Tvarkydami maista laikykite rankas, taip pat satulas ir kitus indus atokiai nuo judanciy
aSmeny ar disky, kad iSvengtuméte sunkiy asmens suZzalojimy ar maisto procesoriaus
sugadinimo. Galima naudoti plastikinj grandiklj, taciau jj galima naudoti tik tada, kai
maisto procesorius neveikia.

7. Norédami apsisaugoti nuo elektros smugio pavojaus, nepilkite pagrindo j vandenj ar kitus skyscius.

10.

11.

12.
13.
14.
15.
16.

17.

18.

. Venkite salycio su judanciomis dalimis. Niekada nemaitinkite maisto rankomis, kai pjaunate ar
susmulkinate. Visada naudokite maisto stimiklj.

. Pries nuimdami dangtj jsitikinkite, kad variklis visiskai sustojo.

Nenaudokite jokio prietaiso su pazeistu laidu ar kiStuku arba po to, kai prietaisas buvo numestas
ar kokiu nors biidu sugadintas. Grazinkite prietaisg j artimiausia jgaliota , Waring“ techninés
prieziiiros centrg, kad jj iStirtuméte, suremontuotumeéte ar sureguliuotumeéte.

Naudojant ,,Waring“ nerekomenduojamus arba parduodamus priedus, gali kilti gaisras,
elektros smugis ar suzalojimas.

Nenaudokite lauke.

Neleiskite laidui kabéti ant stalo ar stalvirSio krasto ir neliesti karsty pavirsiy.
Nebandykite nugaléti dangc¢io blokavimo mechanizmo.

Pries naudodami prietaisg jsitikinkite, kad dangtelis yra tvirtai uzfiksuotas.

Jei dél kokios nors priezasties masina sugenda, iSmeskite visus tuo metu apdorojamus maisto
produktus.

Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), turintiems fiziniy, jutiminiy ar
protiniy gebéjimy, arba neturintiems patirties ir Ziniy, nebent juos priziiréty ar instruktuoty uz
ju sauguma atsakingas asmuo.

Vaikus reikia priziiiréti, kad jie neZaisty su prietaisu.

ISSAUGOTI SIAS INSTRUKCIJAS



GARANTIJA

Uz ,Waring nprodukty, parduodamy uz JAV ir Kanados riby, pardavimg atsako vietinis
importuotojas arba platintojas. Si garantija gali skirtis pagal vietos taisykles.

JSPEJIMAS. Bet kokia i$reik$ta ar numanoma garantija $iam gaminiui negalioja, jei prietaisas
naudojamas tiesiogine srove (DC).

F TIPO ]UNGIKLIS Sis iZemintas kiStukas turi du apvalius kai$¢ius, o lizdo Sonuose yra du jZeminimo spaustukai.
Sis kiStukas néra poliarizuotas, todél kistuka galima jkisti bet kuria kryptimi j lizda.
(VOKIETIJA, AUSTRIJA, OLANDIJA, [Zeminimas atliekamas, kai lizdo spaustukas atitinka kiStuko kontakta. [sitikinkite, kad
SVEDIJA, NORVEGIJA, SUOMIJA, kistukas yra visiskai jkistas.
PORTUGALIJA, ISPANIJA, RYTY EUROPA)
&
e..@-,-. foo )
!\ /V
TIPO G ]UNGIKLIS Sis jzemintas ki$tukas turi tris statiakampius kai$¢ius, kurie sudaro trikampj. .
Pritvirtinkite kai$c¢ius prie lizdo ir jsitikinkite, kad kiStukas yra visiskai jkistas. Sis
(SUVIENYTA KARALYSTE, AIRIJA, kiStukas taip pat apsaugotas nuo elektros srovés bangy.
KIPRAS, MALTA, MALAIZIJA,
SINGAPURAS IR HONGAS)
0
) o]
| R

A Ispéjimas!

LIS A lizda jkiStas atjungimo kistukas kelia rimta saugos (sukrétimo) pavoju. Pasirupinkite,
ad atjungimo kamstis buity saugiai iSmestas.




Maisto perdirbéjas turi sandarinimo sistema, skirtingai nei bet kuris maisto perdirbéjas pramonéje.
Dabar galite \\"pro-cess\\" didesnius skyscio kiekius ir jums nereikia nerimauti dél \\"S-blade\\"
pasalinimo pilant. ,,Waring Commercial“ vél sukélé revoliucijag maisto perdirbimo srityje. Mégaukités

savo maisto perdirbéju!

Tinkamas Sio gaminio iSmetimas

Sis Zenklas rodo, kad $io gaminio negalima i$mesti su kitomis buitinémis
atliekomis visoje ES. Siekiant iSvengti galimos Zalos aplinkai ar Zmoniy
sveikatai dél nekontroliuojamo atlieky Salinimo, atsakingai jas perdirbkite,
kad biuity skatinamas tvarus medziagy iStekliy pakartotinis naudojimas.
Norédami grazinti naudotg jrenginj, naudokite grazinimo ir surinkimo
sistemas arba susisiekite su mazmenininku, kuriame buvo jsigytas produktas.
I Jie gali naudoti §j produktg aplinkai saugiam perdirbimui.




DALYS

»Waring"“ maisto procesoriy sudaro Sios standartinés dalys ir priedai (Zr. diagrama
kitame puslapy]'eI)):

1.

Variklio pagrindas su vertikaliu sunkiuoju velenu

2. Dvi valdymo svirtys

a. JJUNGTA (|)
b. ISJUNGTA PULE (O/ @)

. Apsauginis uzraktas (neparodytas)

NeleidZia masSinai veikti tol, kol uzZdétas dangtis

. Skaidrus 14 puodeliy talpos darbo dubuo
. Skaidrus darbo indo dangtelis su nauja sandarinimo sistema, skirtas naudoti su didesniais skyscio

kiekiais
a. Didelis ovalo formos tiekimo vamzdelis, skirtas maksimaliam pjovimo pavirSiaus naudojimui
b. Didelis stiimiklis su viso dydZio ir maZesnio dydZio maitinimo parinktimis
c. Mazas stimiklis, naudojamas dideliame stiimiklyje maZesnéms darzovéms, pipironams ir kt.

Pastaba: Sis kombinuotas stiimiklis leidzia naudoti visa pasary vamzdelj dideliems
maisto produktams ir uzZtikrina kontroliuojama nedideliy diametry maisto produkty,
tokiy kaip morkos, salierai, perdirbima.

ir pipiry.

. Sandarus ,S-blade” (pjaustytuvo peilis) pjaustymui, malimui, tyréms ir maiSymui: uzraktai,

skirti skystam apdorojimui ir lengvam pilimui

. Reguliuojamas pjovimo diskas
. GriZtamasis smulkinimo diskas
. Sandarus plakimo diskas

10.
11.
12.
13.

Nuimamas stiebas, skirtas naudoti su apdorojimo diskais
Nepertraukiamas tiekimo latakas su rankena
Nepertraukiamo tiekimo latako skaidrus dangtelis
Lizdas, skirtas nuolatiniam tiekimo latakui







PARTIJOS DUBENS DALIU SURINKIMAS

Terminus ,,dubenélis, ,darbo dubuo” ir , partijos dubuo“ naudosime pakaitomis Sioje instrukcijy

knygoje. Jie reiskia ta pati.

e Prie$ naudodami pirma kartg, nuvalykite ir dezinfekuokite variklio pagrinda, nuplaukite,
nuplaukite ir dezinfekuokite dubenj, dangtelj, maisto stimiklj, maisto stimiklio jdékla ir
apdorojimo jrankius.

» Padékite pagrindg ant staliuko ar stalo Salia iSéjimo angos. Pastatykite jj taip, kad paziirétuméte j
jrenginio priekj ir galétuméte matyti valdymo svirtis. Isitikinkite, kad laidas yra atjungtas ir buvo
nuspausta ISJUNGTA (O ) svirtis. Nejunkite laido, kol procesorius nebus visi$kai surinktas.

e Pasiimkite skaidry darbo dubenj, laikydami jj abiejose rankose su rankena link saves.

e Padékite dubenj ant pagrindo, pritvirtinkite jo centrinj vamzdelj ant variklio veleno ant pagrindo
ir Siek tiek uzdékite rankeng j kaire nuo priekinio centro (mazdaug 7 val. padétyje).
e Paspauskite dubenj Zemyn, kad apatinis ratlankis tilpty aplink Ziedine platforma. Pasukite dubenélj
pries laikrodZio rodykle - iSmintingas, kiek jis eis. Jis uZsifiksuos vietoje platformos Sonuose
esanciais aseliais.
Perskaitykite tai, jei surinkote paketo indo dalis, kad galétuméte naudoti ,S-blade” (pjaustytuvo
asmenis).
e Paimkite metalinj peilj, paZymédami diagrama plastiko centro virSuje. Jis atitinka variklio veleno
forma.

» Uzdékite S formos plokstele ant variklio veleno galiuko, sulygiuodami stebulés vidy su velenu.
Tvirtai paspauskite jj Zzemyn, sukdami centrine jvore, kol peilio blokas bus visiskai jstatytas. Jis
turéty lengvai nusileisti j vieta. Tvirtai paspauskite, kad uzfiksuotumeéte ir uzsandarintuméte S
formos stebule. Isitikinkite, kad jis yra nuleistas tiek, kiek jis bus. Jei jis néra iki galo, jis gali buti
sugadintas ir gali iStekéti bet koks skystis. Stumkite tik ant centrinés dalies (plastikinés dalies);
niekada nelieskite pjovimo peilio, nes jis yra labai astrus.

 Patikrinkite, ar peilis yra iki galo Zemyn, pasukdami jj pirmyn ir atgal, Svelniai stumdami jj Zemyn.
Tinkamai sumontavus ir iki galo jstacius, apatiné gelezté bus pastatyta tiesiai vir§ dubens apacios.

e Jei maista apdorojate naudodami ,S-blade“, dabar atéjo laikas j darbo dubenj pridéti maisto arba
skyscio.

 Visada pirmiausia apdorokite sausg maistg, tada pridékite Slapio maisto.

e Nepilkite skysCio uz ,Max liquid fill“ lygio. Jei naudojamas per didelis skyscio kiekis, jis bus
perpildytas. Tokiu atveju sustabdykite veikima, pasalinkite skystj iki ,Max liquid fill“ linijos ir
teskite.

PerskaityKite tai, jei surinkote partijos indo dalis, kad galétuméte naudoti papildomus diskus
partijos dubenyje.

* Nedékite maisto j dubenj prie§ dédami priedy diska ant veleno.

e Pasirinkite tinkamg priedy diska: susmulkinimo diskg arba supjaustymo diska.

 Laikykite diska pjovimo puse j ranka. Bikite atsargiis, kad nenulauztuméte rankos
ant aStriy kraSty. Atkreipkite démesj, kad disko apacioje yra plastikinis lizdas
nuimamam stiebui. Jstumkite disko stieba j lizdg, padédami jrantas gale. Zr.
diagrama.

« Kai stiebas bus sumontuotas tinkamame diske, atsargiai nukreipkite centrinio
disko stebule vir§ metalinio veleno, kad dvigubi plokStumai ant veleno linijos su
disko koteliu. Uzdékite diska ant veleno virSaus ir sukite, kol jis nukris Zemyn ir j
vieta.

[sitikinkite, kad jis yra nuleistas tiek, kiek jis bus. Paspauskite tik iSorinj krasta;




niekada nelieskite pjovimo peiliy. Jis turéty lengvai nukristi j vietg, bet jei ne, tada
Svelniai uolékite jj pirmyn ir atgal, kol pajusite, kad diskas nukrenta j vieta.
Pastaba: Nedékite maisto j dubenij pries dédami priedy diska ant veleno.

(dviejy maiSymas tesiamas)

e Uzdékite dangtelj ant dubens, su tiekimo vamzdeliu desSinéje, Siek tiek link priekio. Uzrakinimo
aselés ant dangcio turi biiti kairéje nuo fiksavimo gseliy, esan¢iy darbo dubens kraste.

» Pasukite dangtj pries laikrodzio rodykle, kad jis uzsifiksuoty. Pasukus dangtj i vietg, apsauginio
blokavimo gselé, esanti dangcio uzpakaliniame kraste, uzsifiksuos blokavimo mechanizmu.

PASTABA: Norint, kad maisto procesorius veikty, dangtelis turi biti tinkamai uzdétas, o jo
apsauginio blokavimo gselé turi buti tvirtai uzfiksuota. Tai yra svarbus saugumo bruozas.

NIEKADA NEMEGINKITE PALEISTI MAISTO
PROCESORIAUS, JEI DANGTIS NERA UZFIKSUOTAS.

Du stumikliai tiekimo vamzdeliui

Didelis stimiklis skirtas didesniy darzoviy perdirbimui.
Mazesni stimiklio lizdai didesniame stiimiklyje ir gali buti
naudojami mazesnéms darzovéms, ilgoms plonoms darzovéms
nukreipti, kad bty tikslesni gabalai, arba tokiems darbams kaip
pipirony pjovimas.

Didelis stumiklis

]dékite maza maisto stimiklj j didele maisto stimiklio angg. Dabar
esate pasirenge jdéti didelj stimiklj j tiekimo vamzdelio anga.

Didelio stimiklio gale yra T formos jdéklas. Sulygiuokite tai su T
formos skyle, esancia ant blokavimo boksto.

Svelniai jstumkite stiimiklj j tiekimo vamzdelj. ]Jdéklas bus suaktyvintas
blokavimo mechanizmas ir jiisy maisto procesorius yra paruosti naudoti.
PASTABA: Norint, kad maisto procesorius veikty, stimiklis turi biiti
tinkamai jstatytas, tvirtai jsegus stimiklio apsauginio blokavimo gsele.
Tai yra svarbus saugumo bruozas.

Mazas stumiklis

Norédami naudoti maza stimiklj, pakelkite jj aukStyn ir i§ L
didelio stimiklio. Naudojant maZa stimiklj, didelis stimiklis
tampa mazo stimiklio tiekimo vamzdeliu. > S




PARTIJOS INDO DALIU ISMONTAVIMAS
ALWAYS ATJUNGIA KORDA PRIES ISANKSTANT.

» Sukite dubens dangtj pagal laikrodzio rodykle, kol apsauginio blokavimo gselé ant dangcio bus
iSjungta ir aselés bus pro boksto griovelj. Sioje padétyje galite nuimti dangtj nuo dubens.

» ISimkite didelj maisto sttimiklj i$ tiekimo vamzdelio. ISimkite maza stiimiklj i$ didelio stiimiklio.

Isardymas isimant S plokstele

e ISimkite darbinj dubenj i$ jrenginio, sukdami pagal laikrodzio rodykle (kairéje), kad i$ darbinio
dubens platformos apacios atsikabintumeéte gseles. Kai dubens rankena yra kairéje (apie 7 val.), Jiis
galite Svelniai pakelti dubenij tiesiai j virsy ir i$ jos.

Pries nuimdami S plokstele, rekomenduojama iSimti dubenj i$ variklio pagrindo.

e Norédami nuimti pe111, iSimdami dubenj i$ variklio pagrindo, Siek tiek Zemyn spauskite peilio
centrines jvores virSy. Tai sudarys sandariklj, kad maisto dalelés neiSsiliety j dubens centrinj
vamzdelj ir ant variklio pagrindo arba darbinio pavir$iaus. PRIES ISIMDAMI S-ZIEDA,
PASALINKITE VISA MAISTA IR SKYST] ARBA DUBENELIS
LEAK. Tada isSimkite S formos plokstele i$ indo. Atsargiai elkités su ,S“ pypteléjimu; peiliai yra
Labai astrus.

ISardymas iSimant priedy diska

* NeiSimkite darbinio indo, kol neiSimsite priedy disko.

e Norédami iSimti papildoma diska, padékite pirstus ant dviejy prieSingy disko pusiy iSorinio
krasto ir pakelkite. Diskas turi biiti Svarus.

e [Simkite darbinj dubenj i$ jrenginio, sukdami pagal laikrodzio rodykle, kad atjungtuméte
dubens platformos apacioje esancias gseles nuo darbinio indo. Kai dubens rankena yra kairéje
(apie 7 val.), Jus galite Svelniai pakelti dubenj tiesiai j virsy ir is jos.




ISTISINIY TIEKIMO LATAKO DALIY SURINKIMAS

e PrieS naudodami pirma kartg, nuvalykite ir dezinfekuokite variklio
pagrinda, iSplaukite, nuplaukite ir dezinfekuokite iStisinj tiekimo lataka,
dangtj, liemens diska, maisto stiimiklj, maisto stimiklio jdékla ir
apdorojimo jrankius.

Padékite pagrinda ant stalelio ar stalo prie 3 kontakty elektros lizdo. ﬁ\

Nustatykite jj taip, kad zitrétuméte j jrenginio priekj ir galétuméte

matyti valdymo svirtis. Isitikinkite, kad laidas yra atjungtas ir iSjungta
svirtis

buvo spaudZiamas. Nejunkite laido, kol procesorius nebus visiSkai surinktas.

Paimkite istisinj tiekimo latakg, laikydami jj abiejose rankose,
nuleisdamas jj 4 valandos padétyje. Uzdékite lataka ant pagrindo, uzdékite
jo centrine anga ant variklio veleno ir uzdékite rankeng

7 val. pozicijoje.

Paspauskite nuleistuvg Zemyn, kad apvalus apatinis latako krastas
tilpty aplink Ziedine platforma. Sukite pries laikrodzio rodykle, kol
uzsifiksuos vietoje ir uzZsifiksuos galinis blokatorius.

]dékite liemene (arba iSstimimo diska) j dubenj, stumdami jj per
metalinj variklio veleng, kol jis pasieks iSmetimo latako apacia.

Pasirinkite tinkamg priedy diska. Laikykités 7 puslapyje pateikty
nurodymy, kad pritvirtintumete kojele prie disko.

e Pasirinke tinkama diskg ir pritvirtine stiebg, paimkite diska tvirtai
laikydami jj tarp abiejy ranky. Bikite atsargiis, kad nesugriebtuméte
aSmeny ar nenugriautuméte ranky ant smulkinimo / pjaustymo
mazgeliy.

Atsargiai nukreipkite disko kota vir§ metalinio veleno, kad dvigubi
plokStumai ant veleno linijos atitikty disko stiebo forma. Diskas turi lengvai
nukristi j vietg, bet jei ne, Svelniai pasukite, kol pajusite, kad jis patenka j
vieta. Isitikinkite, kad jis yra nuleistas tiek, kiek jis bus. Paspauskite tik iSorinj krasta; niekada
nelieskite pjovimo peiliy. Nedékite maisto i lataka prie§ dédami priedy diska ant veleno.

Uzdékite dangtj ant sniego iSmetimo latako virSaus, o fiksavimo gselé - kairéje nuo sniego
iSmetimo latako fiksavimo gselés. Paspauskite dangtj Zemyn ir sukite dangtelj pries laikrodZio
rodykle, kol jis uZsifiksuos ant nepertraukiamo tiekimo latako gselés. Taip apdorojimo metu
dangtis nepakils.

» Uzvalkalo blokavimo aselé jslys i blokavimo angg ir jjungs magnetinj apsauginio blokavimo
jungiklj. UZrakto jungiklis neleidZia maSinai veikti, nebent dangtis yra tinkamoje padétyje. ljungus
§j jungiklj, maisto procesorius veiks, jei maitinimas jjungtas ir valdikliai yra jjungti arba PULSE.

NIEKADA NEBANDYKITE PALEISTI MAISTO PROCESORIAUS BE SNIEGO ISMETIMO LATAKO IR
DANGCIO, UZFIKSUOTO VIETO]JE.




Du stimikliai tiekimo vamzdeliui
Didelis stimiklis skirtas didesniy darzoviy perdirbimui. MaZesni stimiklio lizdai didesniame

stimiklyje ir gali buti naudojami mazesnéms darzovéms, nukreipiant ilgas plonas darZoves, kad biity
galima tiksliau pjauti ir dirbti tokius darbus kaip pipirony pjovimas.

Didelis stumiklis

]dékite maza maisto stimiklj j didele maisto stiimiklio anga. Dabar esate pasirenge jdéti didelj
stamiklj j tiekimo vamzdelio anga. Didelio stimiklio gale yra T formos jdéklas. Sulygiuokite tai su T
formos skyle, esancia ant blokavimo boksto. Svelniai jstumkite sttimiklj j tiekimo vamzdelj. [déklas
suaktyvins blokavimo mechanizmg ir jlisy maisto procesorius bus paruostas naudoti.

PASTABA: Norint, kad maisto procesorius veikty, stimiklis turi biiti tinkamai jstatytas, tvirtai jsegus
stimiklio apsauginio blokavimo asele. Tai yra svarbus saugumo bruoZzas.

Mazas stumiklis
Norédami naudoti maza stimiklij, pakelkite jj aukStyn ir i§ didelio stiimiklio. Naudojant maza stiimiklj,
didelis stimiklis tampa maZo stimiklio tiekimo vamzdeliu.

TESTINIY MEDZIAGU DALELIY ISEMIMAS
ALWAYS ATJUNGIA KORDA PRIES ISANKSTANT.

» Sukite sniego iSmetimo latakg ir dangtj pagal laikrodzio rodykle, kol apsauginés blokavimo gselés
bus atjungtos nuo pagrindo. Kai pasuksite lataka, taip pat atjungsite iSmetimo latako fiksavimo
angas nuo variklio pagrindo platformos fiksavimo gseliy.

« ISimkite didelj maisto stamiklj i$ tiekimo vamzdelio, kad iSjungtumeéte blokatoriy.
ISimkite maza stimiklj i$ didelio stimiklio.

e Norédami istraukti papildoma diskg i$ nepertraukiamo tiekimo latako, po kiekviena disko puse
padeékite du pirstus ir pakelkite jj tiesiai j virSy. Bukite atsargis, kad neliestuméte aSmeny, nes
jie yra labai astris.

» Nuimkite iStisinj tiekimo lataka nuo variklio pagrindo. Jei latakas yra nukreiptas j 4 valandos
padétj, tiesiog pakelkite jj.




VALDIKLIUY NAUDOJIMAS

e [junkite masing j elektros lizdg. [Séjimas turi biiti 230V (50 Hz).

e Masinos pagrinde yra dvi valdymo svirtys. Jie yra priekyje ir suteikia jums pirsty galy apdorojimo
kontrole. Jie yra pakankamai dideli, kad juos biity galima lengvai rasti avarijos atveju.

Dvi kontrolés priemonés yra: ~ [JUNGTI(|)
ISJUNGTA PULE (O/ @)

Kaip jie veikia: JJUNGTA (| ): Norédami paleisti variklj, paspauskite svirtj Zemyn.

ISJUNGTA PULE ( O/ @): Norédami i§jungti variklj, paspauskite
svirtj Zemyn ir atleiskite.

Norédami impulsuoti variklj, paspauskite OFF-PULSE (O/ @) svirtj Zemyn,
tada atleiskite. Variklis veiks tol, kol laikysite svirtj Zemyn; jis sustos, kai
atleisite svirtj. Pabandykite tai keletg karty.

Kaip naudoti

Nuolatinis naudojimas
Norédami apdoroti nepertraukiamai, naudlokite jjungimo ( | ) svirtj, esancia kairéje.

Pulsavimas
pulsavimo funkcija yra skirta naudoti su ,S-blade” darbo dubenyje.

e Norédami greitai jjungti, vadinama pulsavimu, naudokite deSinéje esancig OFF-PULSE (O/ @)
svirtj. Variklis veikia tol, kol laikote svirtj Zemyn; jis sustoja, kai atleidziate svirtj.

« Jis kontroliuojate pulsavima. Kiekvieno impulso trukme kontroliuojate pagal laikg, kurj laikote svirtj
Zemyn. Jis kontroliuojate impulsy daznj pagal greitj, kuriuo paspaudziate svirtj. Intervalas tarp
impulsy turi biiti pakankamai ilgas, kad viskas darbo dubenyje patekty j apacia.

e Pulsavimas leidZia tiksliai kontroliuoti smulkinima, kalima, mai§yma ir maiSyma. Galite apdoroti
maista bet kokia norima tekstira ar konsistencija, nuo Siurkscios iki smulkios.

e Pulsavimas taip pat yra naudingas kiety maisto produkty perdirbimui. Kelis kartus pulsuokite
maistg, kad suskaidytuméte j mazesnes dalis. Tada teskite nuolatinj naudojimg, kai gabaliukai
suskaidomi ir lengviau apdorojami.

e Pulsavimui visada naudokite ISJUNGIMO-PULSE (O/ @) svirtj. Niekada nejudinkite dubenélio
(arba sniego iSmetimo latako) ir neuzdenkite bloko, kad galétumeéte valdyti impulsus. Jis yra
maziau efektyvus ir gali sugadinti masina.

ISjungimas

Prie$ nuimdami stiimiklio bloka, visada i$junkite masing ISJUNGTA PULSE (O/ @) svirtimi ir
palaukite, kol peilis arba diskas visiskai sustos. ISjungus masing, variklis iSsijungia per kelias
sekundes.

MAISTO PARUOSIMAS




e Paruoskite visus maisto produktus, kuriuos reikia apdoroti plaunant ir lupant pagal poreikj.
Pasalinkite duobes, akmenis ir dideles séklas.

» Supjaustykite darzoves, mésa, sirius ir tt j dydzius, kurie tinka jisy pasirinktiems maziems
pasarams arba dideliems pasarams, skirtiems apdoroti su priedais skirtais diskais, arba i dydzius,
kaip to reikalauja jiisy apdorojimo uzduotis.

* Pasiruo$imas pjovimui: Gaminiai, kurie yra ilgi ir cilindriniai, tokie kaip morkos, agurkai ir
salierai, turéty buti supjaustyti vienodai abiejuose galuose. Taip bus nuosekliai supjaustytas visas
perdirbtas maistas.

MAISTO STUMOKLIO PASIRINKIMAS

naudojimasis ,S-blade*
Norint valdyti maisto procesoriy, turi biti irengtas didelis stimiklis. Jis gali buti pasalintas, kad
j darbo dubenj buty jdétas maistas.

Apdorojant darbo dubens dugne su ,S-blade”, maZzo stimiklio nereikia. Taciau pasary vamzdis gali buti
naudojamas sudedamosioms dalims pridéti, kol veikia maisto perdirbéjas.

Rekomenduojama, kad maisto stiimikliai buty palikti vietoje, kad iSvengtuméte pursly ir

iSvengtuméte nepageidaujamy darbo dubens papildymuy.

Mazas stumiklis

Sis mazesnio i¥metimo latako stiimiklis paprastai naudojamas jdedant darZoves vertikaliai
mazesniems pjiviams. Jis turéty biiti naudojamas pjaustant tokius maisto produktus kaip morkos,
salierai, pipironai ir kt., Kai norima nuoseklaus, lygaus rezultato.

Sis stiimiklis taip pat naudojamas, kai norima susmulkinti arba supjaustyti trumpesnj pjivi, o ne su
ilgesniu grotelémis arba pjiiviais, naudojant didesnj tiekimo vamzdelj ir stimiklj.

Didelis stumiklis

Sis didesnio i$metimo latako stiimiklis paprastai naudojamas jdedant darzoves horizontaliai ilgesniems
pjuviams.

Sis stiimiklis naudojamas, kai norima susmulkinti arba supjaustyti ilgiau. Jis taip pat naudojamas
apdorojant didelius maisto kiekius arba didelius maisto produktus, pvz., bulves ar svogiinus.

SILUMINES APSAUGOS ATSTATYMAS

Maisto procesoriuje yra automatinis atstatymo jungiklis, apsaugantis varikli nuo perkaitimo.

Jei jisy maisto procesorius nustoja veikti intensyviai naudojant, iSjunkite maitinimo jungiklj ir
atjunkite maitinimo laida. IStustinkite visg darbo inda ir iSmeskite maistg. Palaukite mazdaug 5
minutes, kol variklis atvés.

Vél surinkite jrenginj, prijunkite maitinimo laida atgal i lizdg ir pirmiausia paleiskite tus¢ig dubeni.
|dékite maista j dubenj ir teskite apdorojima.

Jei po Sios procediiros jiisy maisto procesorius tinkamai neveikia, nebenaudokite ir kreipkités j

vietinj platintoja.




SERIJOS BOWL MAXIMUM DANGTELIU SKYRA

Apdorodami partijos dubenyje, nevirsykite toliau lenteléje nurodyty pajégumuy.

MAISTAI KAPUZITIJA
Pjaustyti ir iSgryninti vaisiai ir darzovés 475 g (1,1 svaro)
Smulkinta arba isgryninta mésa, .paukstlena, Zuvis arba juros 1kg (21/4 sv.)
gérybés
Pjaustytas vaisius, stris ar darzoveés 1,5 kg (3,5 sv.)

»S-BLADE“ NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS
PARTIJOS DUBENY]JE

1. Susmulkinkite maista i 2,5 cm gabalus.

2.]dékite metaline S formos plokstele ir sudékite maisto gabalus j darbinj inda. Pritvirtinkite
dangtj ir stimiklio bloka; paspauskite stimiklio bloka Zemyn, kad jis uzZsifiksuoty.
Paspauskite ir du ar tris kartus atleiskite OFF-PULSE (O/ @) svirtj. Kiekvieng karta, kai
peilis sustoja, pries vél pulsuodami leiskite gabalams nukristi iki dubens dugno.

3.Naudodami pulso / smulkinimo technika, galite gauti tolygy pjaustyma be pavojaus
pervirsinis apdorojimas. Daznai tikrinkite tekstiirg, Zitiréedami pro darbo dubens dangtelj. Jei

norite smulkiau supjaustyti, paspauskite ir atleiskite ISJUNGTO PULSE (O/ @) svirtj, kol
pasieksite norimg tekstiira. Svogiinai ir kiti maisto produktai, turintys dideli vandens kiekij, greitai
taps tyrés, nebent jie bus istirti per darbo dubenj po kiekvieno impulso, kad jsitikintuméte, jog jie
néra perdirbti.

« Norédami gauti geresniy rezultaty, jsitikinkite, kad visi gabaléliai, kuriuos pridedate

prie dubens, yra maZzdaug tokio paties dydzio. A [sitikinkite, kad jiisy apdorojama suma

néra didesné nei rekomenduojama.

PERDIRBTUY MAISTO PRODUKTU PASALINIMAS IS PARTIJOS INDO
1. Prie$ nuimdami dangtj ir stimiklj, iSjunkite masing ir palaukite, kol peilis nustos judéti.
2.18imkite dubenj pasukdami rankena pagal laikrodzio rodykle j 7 val. padéti.
3. Tvirtai paspauskite peilj Zemyn, kad jsitikintuméte, jog jis uzfiksuotas vietoje.

4. Pakreipkite dubenj ir Svelniai iSimkite miSinj. ISimant misSinj, ,,S-blade“ liks uzrakinta
vietoje. Niekada nenaudokite pir$ty maistui iSimti, kol aSmenys yra partijos dubenyje.




KIETY MAISTO PRODUKTU SMULKINIMAS PARTIJOS DUBENY]JE

Norédami supjaustyti kietus maisto produktus, pvz., ¢esnakus, iSimkite maZg stiimiklj,
paspauskite ON () svirtj ir nuleiskite maista per maZza tiekimo vamzdelj, kol masina veikia. Mazi
maisto produktai, tokie kaip ¢esnakai, gali biiti visiskai iSmesti. Sis ¢esnaky, sekliy ir svogiiny
apdorojimo metodas. Didesni maisto produktai, tokie kaip mésa ir kietas stiris, turéty biti
supjaustyti j 1 colio (25,4 mm) kubelius, kad biity uZtikrintas vienodas pjaustymas. Paspauskite
ISJUNGTI PULSA

(O/ D) 1-2 sekundes, 3 kartus, 1-2 sekundes. Tada paspauskite [JUNGIMO ( ) svirtj ir procesa, kad
pasiektuméte maksimaly

30 sekundZiy norimam nuoseklumui.

Niekada nebandykite apdoroti siirio, kurj per sunku supjaustyti peiliu. Galite sugadinti peilj

arba masina.
EKSPLOATAVIMO NAUDOJIMAS

Jusy ,Waring“ maisto procesorius turi reguliuojama pjovimo diskg, kurj galima nustatyti nuo 0

iki 6 mm su 16 skirtingy pjiivio padéciy.

Apvalus vaisiai ir darZzovés

Prie$ apdorodami svogiinus, obuolius ir kitus didelius apvalius vaisius bei darzoves, supjaustykite juos
peiliu. Nupjaukite apatinj gala, kad ant disko maistas buty stabilus. Jdékite maistg j tiekimo vamzdelj,
ploks¢ia puse Zzemyn. Padékite jj kiek imanoma toliau j kaire, kad apdorotas jis nepakreipty. Pasirinkite
vaisius, kurie yra tvirti ir ne per daug prinoke. Prie$ perdirbdami, visada pasalinkite didelius, kietus
akmenis ir pyragus / séklas i$ vaisiy. Citrusiniy vaisiy sékly pasalinti nereikia. Prie$ pjaunant ar
paliekant Zieve, galite pasalinti Zieve.

Visa pipirai yra iSimtis
Nuimkite kojele ir nupjaukite stiebo galg plokscia. Pasalinkite Serdj ir iSkirpkite séklas. Palikite galg
priesais stiebo visuma, kad struktiira biity standi. Tai uztikrina apvalius, net griezinélius.

Dideli vaisiai, tokie kaip ananasai ir melionai
Perpjaukite juos per puse ir pasalinkite séklas ar Serdi. Jei reikia, supjaustykite puses j maZesnius
gabalus, kad tilpty tiekimo vamzdelis. Nepamirskite nupjauti galy.

Kopusty ir ledkalniy salotos

Pasukite galva ant Sono ir nupjaukite virSy ir apacia, palikdami centrine dali apie 3 coliy gylio.
Nuimkite Serdj ir supjaustykite centrine dalj pleistais, kad tilpty tiekimo vamzdelis. Nuimkite Serdj nuo
apatinio gabalo ir supjaustykite ji ir virSutine dalj pleistais, kad tilpty tiekimo vamzdelis.

Jei vaisiai ar darZovés netinka
Pabandykite jdéti ji i$ tiekimo vamzdelio apacios. Atidarymas yra Siek tiek didesnis.

Supakuokite tiekimo mégintuvélj, kad gautuméte norimy rezultaty

Ilgiems pjiviams supjaustyti maistg j pasariniy mégintuvéliy plotj ir gabalus supakuoti horizontaliai.
Maziems apvaliems pjuviams i§ morky, courgettes ir kity ilgy darZoviy supjaustyti juos j pasary
mégintuvéliy aukscius ir supakuoti juos sandariai vertikaliai. Maistas turi gerai tilpti, bet ne taip
jtemptas, kad stumiamasis jtaisas negaléty pajudéti. Pjaustydami maista, visada naudokite stimiklj.
Niekada nedékite pirsty ar mentelés j tiekimo vamzdelj.

Niekada nenuspauskite stipriai ant stimiklio. Naudokite lengva spaudimg minkstiems vaisiams ir
darZovéms, pvz., Banany, grybuy, braskiy ir pomidory, ir visam siriui. Naudokite vidutinj slégj daugeliui
maisto produktu, tokiu kaip




obuoliai, salierai, citrusiniai vaisiai ir bulvés. Naudokite tvirta spaudima tikrai kietoms darZovéms,
tokioms kaip morkos.

Mazi apvalus vaisiai ir darZovés

Dideliy uogy, ridikéliy ir gryby atveju apipjaustykite priesingus galus su peiliu. Jkiskite maista per
tiekimo vamzdelj, stovédami kiekvieng gabalélj ant lygaus galo. Mégintuveélj galite uzpildyti
mazdaug 25,4 mm (1 col.) atstumu nuo virsaus. Apatinis sluoksnis suteikia jums idealius
griezinélius garnyrui. Jei norite, kad visi pjuviai biity tobuli, geriausia apdoroti vieng sluoksnj vienu
metu.

Ilgi vaisiai ir darZovés

Susmulkinkite maistg, pvz., Bananus, salierus ir courgettes, supjauste juos j gabalus, Siek tiek
trumpesnius nei pasary vamzdis. Nupjaukite abu galus ploksc¢iai. (Vadove naudokite liniuote arba
stumiklio bloka su stimikliu, iStrauktu iki galo.) UZpildykite tiekimo vamzdelj su gabaliukais,
stovédami juos vertikaliai ir pridédami pakankamai vienety, kad jie biity kietai supakuoti ir negaléty
pakreipti j Song, nes jie yra supjaustyti.

MaZas maisto kiekis

Naudokite maZa tiekimo vamzdelj ir maZza stimiklj. [Simkite maZa stimiklj i§ stamiklio bloko.
UZmaukite stimiklio blokg ant tiekimo vamzdelio ir paspauskite mova Zemyn, kad ji uzsifiksuoty.
Nupjaukite maistg Siek tiek trumpesniu nei tiekimo vamzdelis. Jei pjaustote vieng ar dvi ilgas, plonas
darZoves, tokias kaip morkos, stumti juos j kaire. Jei pjaustote keletg darZoviy, kurios viename gale
yra placios, o kitame - siauros (morkos, salierai ar skorpionai), supjaustykite juos pusiau ir pakuokite
poromis, vienas platus galy gale, vienas siauras galy gale.

Prancuzy pupelés

Sutrumpinkite SvieZias Zalias pupeles iki pasariniy mégintuvéliy plo¢iy. Sumaisykite juos 60 sekundZziy
verdanciu stidytu vandeniu. Nedelsdami panardinkite juos j $altg vandenij, kad sustabdytuméte maisto
gaminima. Kai jie yra Salti liesti, iSleiskite ir nusausinkite. [dékite juos j tiekimo vamzdelj horizontaliai
mazdaug 2,5 cm (1 col.) nuo virSaus. Naudokite pjovimo diska. Isitikinkite, kad maZas stimiklis yra
uZrakintas. Uzspauskite stiimiklj lengvu slégiu ir ISJUNKITE PULSE

(O/ @) svirtj, kol pupelés bus supjaustytos. Norédami pagaminti ilgus, horizontalius neapdoroty
courgettes ar morky grieZinélius, naudokite tg pacia procediira.

Rungtyniy lazdelés arba julienno juostelés

Perdirbkite maista du kartus - dukart supjaustykite. [dékite bet kokius didelius vaisius ar darzoves
- bulves, ropes, courgettes, obuolius - j pasary vamzdelj horizontaliai. Spausdami ISJUNGTOJO
PULSE (O/ @) svirtj, spauskite stimiklj, kol maistas bus supjaustytas grieZinéliais. Jus gausite
ilgus griezinélius. ISimkite pjivius i$ darbo dubens ir vél juos surinkite. Vél jdékite juos j tiekimo
vamzdelj, tvirtai sutvirtindami. Pjivis

Ir vél jie. Jus gausite ilgas julienne juosteles.

METODOS IR PULTO PULTO PLESTIMAS

Virta mésa ir paukstiena

Maistas turi biti labai Saltas. Jei imanoma, naudokite tik pakankamai didele maisto gabalélj, kad
tilpty tiekimo vamzdelis. Norédami pagaminti julienne kumpio, bolonijos ar piety mésos juosteles,
sukratykite jy griezinélius. Tada suvyniokite arba sulenkite juos dvigubai ir stovékite juos vertikaliai
tiekimo vamzdelyje, vesdami kuo daugiau ritiniy. Si technika veikia geriau su kvadratiniais ar
staciakampiais gabalais nei su apvaliais.




Nevirta mésa ir paukstiena

Maistg supjaustykite gabaléliais, kad tilpty tiekimo vamzdelis. Kaulinés, nuluptos vistienos kriitinés
paprastai tinka, kai supjaustomos pusiau kryzmiskai. Ivyniokite gabalus j plastikine plévele ir jdékite
juos i saldikli. Jie yra pasirenge supjaustyti, kai jie iSlaikys $j \\ "peilio testg\\": jie lengvai perduriami
astriu peiliu, nors pusiau uzsaldytas ir sunkiai paliestas. Stovékite juos j tiekimo vamzdelj,
supjaustykite puse Zemyn ir supjaustykite juos griidais, naudodami tvirta spaudimg stiimikliui. Arba
padékite juos plokscius j tiekimo vamzdelj, kiek tinka, ir griezinékite griidais, naudodami tvirtg slégj.

Frankfurteriai, salami ir kitos desros

Jei desra yra minksta, uzsaldykite jg, kol ji bus sunkiai paliesta, bet lengvai pradurta astriu peiliu.
Kietos desros neturi biiti Saldytos. Jei deSra yra pakankamai plona, kad tilpty j maza tiekimo
vamzdelj, naudokite ta vamzdelj. PrieSingu atveju supjaustykite deSra j gabalus, kad visiskai tilpty
didelis tiekimo vamzdelis. Stovékite gabalus vertikaliai, sandariai supakuodami juos, kad jie negaléty
pakreipti j Sona.

MOVOS CELES

Suris kaip Sveicariskas ir cederis

Surj supjaustykite gabaléliais, kad tilpty tiekimo vamzdelis. ]dékite jj j Saldiklj, kol jis bus pusiau
uzSaldytas - sunku paliesti, bet lengvai pradurtas astriu peiliu. Stovékite gabalus tiekimo vamzdelyje
ir spausdami stimiklj Svelniai.

SVARBU: Niekada nebandykite supjaustyti minksto strio. Supjaustykite tik kieta sirj, pvz.,
Parmezana. Nenaudokite didesniy nei 3,5 col. x.750 col. x 4,0 col. (9 cm x 2 cm x 10 cm) bloku.
Pjaustydami visada naudokite gerai supjaustytg surj. Stris Saldytuve rekomenduojama laikyti
maziausiai 1 valanda prie$ pjovima. Siame vienete nepjaukite mocarelos. Galima sugadinti jrenginj.

TRUMPAS NAUDOJIMAS

Jusy ,Waring“ maisto perdirbéjas apima griZtamaji smulkinimo diska, kurio vidutinis dydis

supjaustytas vienoje puséje, o smulkiai supjaustytas kitoje.

e Paruoskite visus maisto produktus, kuriuos reikia apdoroti plaunant ir lupant pagal poreiki.
Pasalinkite duobes, akmenis ir dideles séklas. [sitikinkite, kad maistas telpa j tinkamg tiekimo
lataka.

e Pasirinkite, kurj tiekimo mégintuvélj naudoti. Horizontalus maisto produkty, tokiy kaip morkos ir
cukinijos, iSdéstymas lems ilgesnj susmulkinta produkta. Naudojant maZesnj iSmetimo lataka ir
mazg stumiklj su vertikaliai jstatytu maistu, gaminys bus trumpesnis.

e Niekada nebandykite susmulkinti minksto strio. Naudokite tik kietg strj. Mozzarella gali buti
supjaustyta tik tada, kai gerai atSaldoma. I§ anksto supjaustyta mocarela turi biti 1 col. storio 3,5
col. plocio ir 4 col. auksc¢io (2,5 cm x 9 cm x 10 cm). Prie§ smulkindami mocarelg laikykite Saldiklyje
1 valanda. Pulsine svirtj naudokite tik susmulkine stirj.

e Kai susmulkintas maistas pasiekia beveik visg dubens talpa, pasalinkite visg susmulkintg
maista i$ dubens.

SANDARUS PLAKIMO DISKO VEIKIMAS

Jusy ,Waring“ maisto procesorius turi uzsandarintg plakimo diska. Suplakimo diskas leidZia lengvai ir
greitai atlikti bet kokj plakimo darba. Tiesiog supilkite j sunky kremg ir savo saldinimo ar skonio
pasirinkima, ir plakite, kol kremas bus storas ir purus. Norédami surinkti, nuimkite partijos dubens
dangtj ir uzdékite plakimo diska ant pavaros veleno ir paspauskite Zemyn, kad diskas uZzsifiksuoty
vietoje.




Nepildykite MAX UZPILDYMO LINIJOS, kaip nurodyta ant partijos indo. Atkreipkite démesij, kad
sandariklis neleis nutekéti ir iSsilieti i$ partijos indo dangtelio, taciau varikliui veikiant skystis gali
i$sklaidyti per tiekimo vamzdelj, jei jis bus pripildytas vir§ MAX UZPILDYMO LINIJOS. Tokiu atveju
nustokite veikti ir pasalinkite skystj iki po MAX PILDYMO LINIJA ir teskite apdorojima. Kad grietinéle
paverstumeéte sviestu, maiSykite tol, kol drégmeé bus atskirta nuo grietinélés. Nedvejodami naudokite
savo Zoleliy pasirinkimg ir prieskonius, kad sukurtuméte savo naminj Zoleliy sviesta.

VEDYNES
Siame skyriuje aprasomos galimos problemos ir teisingi jy sprendimai. Problemos, kuriy negalima
iSspresti pagal toliau pateiktas gaires, turéty biti nurodytos vienam i$ jisy vietiniy platintojy.
Jgalioty techninés prieziiiros agentiiry sarasas pateikiamas su kiekvienu ,, Waring“ maisto
procesoriumi.

Irenginys neprasideda tinkamai surinkus
e [Straukite kiStuka ir pabandykite prijungti jj prie kito lizdo.
« JJUNKITE (1) svirti.

« Isitikinkite, kad dubuo yra tinkamai pastatytas ant variklio pagrindo, kad dubenélis arba sniego
iSmetimo latako dangtis yra tinkamai pritvirtintas ir kad apsauginio blokavimo gselé ant
dangcio tinkamai jjungé apsauginj blokavimo jungiklj.

Irenginys apdorojimo metu nustoja veikti
e Jrenginys gali perkaisti. Zr. skyriy Siluminés apsaugos nustatymas i$ naujo (13 psl.).
e [Sjunkite jrenginj (O / @ ) ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.
e Nuimkite dubens prieda.
« [Simkite apdorojama maistg i$ indo vidaus ir iSmeskite.
e Leiskite jrenginiui atvésti 5 minutes.
e Surinkite jrenginj ir pirmiausia paleiskite tuscig dubenj, tada jdékite maistg j dubenj ir bandykite dar
karta.
Irenginys nesulauks visisko greicio
e Dubenélis perkrautas - pasalinkite perdirbtus maisto produktus ir perkraukite naudodami mazesnius
kiekius.

Jei jrenginys neveikia po to, kai laikétés pirmiau pateikty nurodymy
 Patikrinkite lizda, kad jsitikintuméte, jog yra srové.
 Patikrinkite, ar srovés pertraukiklis jjungtas.
 Patikrinkite, ar saugiklis néra susprogdintas, jei Sioje grandinéje yra saugikliy.
e Kreipkiteés j vietinj platintoja.
Jei irenginys pradeda kibirksciuoti arba rukyti
e ISjunkite jrenginj, atjunkite jj ir skambinkite vietinei gamyklos jgaliotai techninés prieziiiros agentiirai.

Jei maisto procesorius sukelia Slifavimo triuksma
« [Sjunkite jrenginj, atjunkite jj nuo elektros lizdo, iSardykite, patikrinkite duben] ir peilj, kad
suzinotumeéte, ar jie trina kartu.

° lei dubuoir némpnyc trina, l(rpipl(ifbc ivipfini p]afinfn}'a(




VALYMO INSTRUKCIJOS

Maisto procesoriy ir priedus valykite prie§ naudodami pirma karta ir po kiekvieno naudojimo.

Nenaudokite Siurksc¢iy abrazyviniy valikliy ant jokios maisto procesoriaus dalies. Nuplaukite
variklio veleng mazu Sepeciu.

Prie$ naudodami pirma kartg ir po naudojimo, nuplaukite, nuplaukite, dezinfekuokite ir nusausinkite
dubenj, dangcius, nepertraukiama tiekimo lataka, maza maisto stimiklj, didelj maisto stimiklj,
priedy diskus ir ,S-blade”, nebent jie bus naudojami i$ karto. Visi Sie gaminiai yra saugis plauti
indaplovéje ir gali biiti plaunami indaplovéje, o ne rankiniu biidu kriaukléje.

Dubens dangtelis turi juodg sandariklj aplink iSorinj ratlankj, kurj galima lengvai nuimti valymui ir
kurij reikia periodiskai valyti. Dangtelio virSuje yra trys mazos skylés, kad buty galima i§stumti
sandariklj. Naudokite maZzg, nuobody objekta, pvz., Danty krapStuka ar popieriaus spaustuka, kad
stumtumeéte sandariklj Zemyn ir i$ griovelio. NENAUDOKITE NIEKO ASTRAUS, KAS GALI NUKIRPTI
SANDARIKLI. Ranky plovimas $iltu muiluotu vandeniu, skalavimas ir dZiovinimas. Norédami vél
surinkti, pirStais vél jstatykite Svary ir sausg sandariklj j griovelj, apvaly krastg virSuje ir j apacig
nukreiptg krasta. Isitikinkite, kad sandariklis yra visiskai jstatytas ir tinkamoje padétyje. Zemiau
jrasykite paveikslélj.

Pastaba: Dangtelio sandariklio atvartas turi biiti Zemyn, o anga turi biti nukreipta { dang¢io centra.
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Pries skalbimg standus Sereliy Sepetys padés iSmusti maisto daleles i$ disky ir aSmeny plysiy. Bukite
atsargis, nes peiliai yra astrus.

Rankiniam valymui rekomenduojama naudoti plovimo tirpalus, pagristus negaruojanciais
plovikliais, ir chloro pagrindo dezinfekavimo tirpalus, kuriy minimali chloro koncentracija yra
100 PPM. Galima naudoti Siuos plovimo, skalavimo ir dezinfekavimo tirpalus arba jy
atitikmenis:

TIRPALAS PRODUKTAS SKIEDIMAS VANDENYJE TEMPERATURA
* Ajax ®“
Skalbimas dezinfekanty valiklio 1/4 uncijos 2% galony Karsta 115 °F (46 °C)
milteliai
Skalavimas Paprastas vanduo Siltas 95 °F (35 °C)
k% e % ¥ >
Dezinfekavimas »Clorox ® 1 valgomasis SaukStas uz Saltas 50 °F (10-21 °C)

Institutional” galong

Variklio pagrindo valymas ir dezinfekavimas

Prie$ naudodami pirma kartg ir po kiekvieno naudojimo nuvalykite ir dezinfekuokite variklio
pagrinda. Atjunkite jrenginj nuo elektros tinklo, tada nuvalykite variklio pagrindo iSorinius
pavirsius Sluoste arba kempine, sudrékinta tirpiu plovikliu. Tada nuvalykite skalavimo vandeniu.
Prie$ naudodami skystj, neleiskite skysciui patekti j variklio pagrinda, pasalindami visg drégmeés
pertekliy i$ audinio ar kempinés.

NIEKADA NEMERKITE VARIKLIO PAGRINDO | VANDEN] AR KITA SKYST].
Pries vél naudodami leiskite jrenginiui iSdziiti ore.

Niekada nenaudokite griezty abrazyviniy valikliy jokiai komercinio maisto
procesoriaus daliai. Bet kokig kitg technine prieziiira turi atlikti jgaliotasis techninés
prieziros atstovas.

* ,Ajax e-yra registruotasis prekés zenklas, priklausantis ,Colgate-Palmolive Company*.
** Clorox e yra registruotasis prekés Zenklas, priklausantis ,Clorox Company*.










TAHTIS SAFEGUARDID

Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida pohilisi ohutusabindusid, sealhulgas jargmisi:

1.
2.

11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.

Lugege koiki juhiseid.

Uhendage pistikupesast lahti, kui seda ei kasutata, enne osade paigaldamist véi
eemaldamist, enne kui toidud to6kaussist eemaldate ja enne puhastamist.
Lahtiiihendamiseks haarake pistikust ja tommake pistikupesast. Arge kunagi
tommake juhet.

. Loiketerad on teravad. Kasitsege hoolikalt.
. Teietoiduprotsessor on kdodgiseadmete tiikk ja nagu kdigi teiste koogiseadmete puhul,

tuleb selle kasutamisel kasutada darmist hoolt. Kuigi koolitusnduded on minimaalsed,
tuleks seda kasutada ainult vastutustundlikel ja usaldusvaarsetel isikutel.
toiduprotsessor. Seda ei tohi kasutada laste voi teatud puuetega isikute poolt voi nende laheduses.

. Vigastuste véltimiseks drge kunagi asetage loiketera ega ketast alusele, ilma et oleksite

kaussi digesti asetanud.

. Hoidke kied, spaatlid ja muud néud toidu tootlemise ajal liikuvatest labadest voi ketastest

eemal, et véltida tosiseid kehavigastusi voi toiduprotsessori kahjustusi. Plastist kaabitsat
voib kasutada, kuid seda tohib kasutada ainult siis, kui toiduprotsessor ei toota.

. Elektrilodgiohu eest kaitsmiseks drge pange alust vette ega muudesse vedelikesse.
. Viltige kokkupuudet liikuvate osadega. Arge kunagi sé6ge toitu kasitsi, kui viilutate vdi

purustate. Kasutage alati toidu liikkamisvahendit.

. Enne katte eemaldamist veenduge, et mootor on téielikult seiskunud.
10.

Arge kasutage seadet, mille juhe v&i pistik on kahjustatud vdi kui seade on mingil viisil maha
kukkunud v6i kahjustatud. Viige seade kontrollimiseks, parandamiseks voi reguleerimiseks
lahimasse volitatud ladustamisasutusse.

Hoiatuses mitte soovitatud véi miilidavate adapterite kasutamine vdib pohjustada
tulekahju, elektrilo6gi véi vigastuse.

Arge kasutage dues.

Arge laske juhtmel laua véi loenduri serva kohal rippuda ega puudutada kuuma pinda.
Arge piiiidke kaane blokeerimismehhanismi véita.

Enne seadme kasutamist veenduge, et kate on kindlalt oma kohale lukustatud.

Kui masin mingil pdhjusel ebadnnestub, visake dra koik sel ajal toddeldavad toiduained.

See seade ei ole moeldud kasutamiseks vahenenud fuisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete
voi kogemuste ja teadmisteta isikutele (sh lastele), vdlja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest
vastutav isik on andnud seadme kasutamise kohta jarelevalvet véi juhiseid.

Lapsi tuleb jalgida, et nad seadmega ei mangiks.

SAVE NEEDJUHISED



GARANTII

Valjaspool USA-d ja Kanadat miitidavate Waring wtoodete puhul vastutab garantii kohaliku importija
vOi turustaja. See garantii vaib erineda vastavalt kohalikele eeskirjadele.

HOIATUS. Mis tahes otsene v6i kaudne garantii sellele tootele on tiihine, kui seadet
kasutatakse otsevoolus (DC).

TUUP F PLUG Sellel maandatud pistikul on kaks immargust haru ja pistikupesa kiilgedel on kaks
maandusklambrit. See pistik ei ole polariseeritud, nii et pistikut saab sisestada pessa
(GERMAANIA, AUSTRIA, NETHERLANDS, molemas suunas. Maandamine toimub siis, kui pistikupesa klamber vastab pistiku kontaktile.
SWEDEN, NORWAY, FINLAND, PORTUGAL, Veenduge, et pistik on téielikult sisestatud.
HISPAANIA, IDA-EUROOPA)
_F
~ Q.-,.. £
!\ /V
TUUPI G PLUG Sellel maandatud pistikul on kolm ristkiilikukujulist haru, mis moodustavad kolmnurga.
Joondage harud pesasse ja veenduge, et pistik on tdielikult sisestatud. See pistik on ka
(UHENDATUD KUNINGRIIK, IIRIMAA, elektripingete kaitseks kaitstud.
KUPRUS, MALTA, MALAYSIA,
SINGAPORE JA HONGKONG)
0
) o]
| R

A Hoiatus!

13-amprilisse pistikupessa sisestatud vailjaliilituspistik on tdsine oht (Sokile). Veenduge, et
sulgemiskork on ohutult kérvaldatud.




Toiduprotsessoril on tihendisiisteem, mis erineb koigist toostusharu toiduainete tootlejatest. Niid
saate loobuda suurematest vedelikukogustest ja te ei pea muretsema S-blade eemaldamise parast
valamise ajal. Waring Commerecial on taaskord muutnud toiduainete to6tlemist. Nautige oma
toiduprotsessorit!

Selle toote nouetekohane korvaldamine

See mérgistus nditab, et seda toodet ei tohi kogu ELis kérvaldada koos muude
olmejadtmetega. Et valtida kontrollimatu jadtmekaitluse voimalikku kahju
keskkonnale voi inimeste tervisele, ringlusse votta see vastutustundlikult, et
edendada materiaalsete ressursside sddstvat taaskasutamist. Kasutatud
seadme tagastamiseks kasutage tagastus- ja kogumissiisteeme vdi votke
ithendust jaemiiiijaga, kust toode osteti. Nad véivad seda toodet

] keskkonnaohutu ringlussevétuks kasutada.




PARTS

Toiduainete protsessor koosneb jirgmistest standardosadest ja tarvikutest (vt
joonist jargmisel lehekiiljel):

1. Mootorialus vertikaalse raskeveoki volliga
2. Kaks juhthooba
a.SEES ()
b. RAPULSE VALJALULITATUD (O/ @)
3. Ohutuse blokeerimine (pole naidatud)
takistab masina todtamist kuni kate on paigas
4. Selge tookauss kuiva mahutavusega 14 tassi
5. Tiihjendage to6kaussi kate uue tihendisiisteemiga kasutamiseks suuremate vedelikukogustega
a. Suur ovaalne toitetoru 16ikepinna maksimaalseks kasutamiseks
b. Suur tdukur taissuuruses ja vihendatud suurusega s6davalikutega

c. Vaike toukur, mida kasutatakse suurtes tdukurites vdiksemate kdogiviljade, pepperoni jne
jaoks.

Mirkus: See kombineeritud toukur voimaldab kasutada kogu s66datoru suurte toitude
jaoks ja tagab kontrollitud téétlemise viikese libimé6duga toitude jaoks, nagu
porgandid, seller

ja pepperoni.

6. Suletud S-tera (16ikuri tera) tiikeldamiseks, lihvimiseks, puhastamiseks ja segamiseks: lukud
vedeliku tootlemiseks ja holpsaks valamiseks

7. Reguleeritav viiluketas
8. Poordutav ribaketas
9. Suletud piitsutamisketas
10. Eemaldatav vars kasutamiseks tootlemisketastega
11. Pidev toitekanal koos kdepidemega
12. Pideva toitekanali labipaistev kate
13. Pideva st66dakanali linger







PARTII KAUSI OSADE KOKKUPANEK

Kasutame selles kasutusjuhendis tingimusi kauss, to6kauss ja partii kauss vaheldumisi. See tdhendab
sama asja.

e Puhastage ja desinfitseerige mootori alus ning peske, loputage ja desinfitseerige kauss, kate,
toidutdukur, toidukiitleja sisestus- ja tootlemistooriistad enne esmakordset kasutamist.
« Asetage alus loendurile voi lauale véljalaskeava ldhedal. Asetage see nii, et vaataksite masina esiosa

ja ndeksite juhthoobi. Veenduge, et juhe on lahti ithendatud ja OFF () hooba on vajutatud. Arge
ithendage juhet enne, kui protsessor on téielikult kokku pandud.

» Votke labipaistev tookauss, hoides seda mdlemas kdes ja kdepidemega teie poole.

e Asetage kauss alusele, asetades selle kesktoru alusele mootori vélli kohale ja asetades selle
kdepideme veidi eesmisest keskpunktist vasakule (kella umbes kell 7 asendis).

e Vajutage kauss alla, nii et alumine serv sobib timber ringikujulise platvormi. Keerake kausi kell -
tark nii kaugele kui see laheb. See lukustub paika platvormi kiilgedel olevate vahekaartidega.

Lugege seda, kui panete kokku partii kausi osad S-16ike (16ikuri tera) kasutamiseks.

e Tdstke metalltera iiles, markides plastkeskuse tilaosas olevat diagrammi. See vastab mootori vélli
kujule.

e Asetage S-tera mootori volli otsa kohale, vooderdades vélliga rummu sisemust. Vajutage see
kindlalt alla, poorates keskmist muhvi, kuni 16iketera koost on taielikult paigas. See peaks kergesti
oma kohale langema. Vajutage tugevalt, et lukustada ja sulgeda S-16ikemuhv oma kohale.
Veenduge, et see liikatakse nii kaugele kui voimalik. Kui see ei ole téielikult alla, voib see
kahjustuda ja vedelik voib lekkida. Vajutage ainult keskosale (plastist osa); drge kunagi puudutage
16iketera, kuna see on darmiselt terav.

« Kontrollige, kas tera on tdielikult alla, keerates seda edasi-tagasi, vajutades seda kergelt alla. Kui
see on digesti paigaldatud ja taielikult paigas, asub alumine tera vahetult kausi pdhja kohal.

e Toidu tootlemisel S-ldikega on niilid aeg lisada toit voi vedelik tookaussi.

» Tootlege alati kdigepealt kuiva toitu, seejarel lisage marg toit.

. Arge taitke vedelikku iile ,Maksimaalse vedeliku tditmise“ taseme. Kui kasutatakse liiga palju
vedelikku, voolab see iile. Sellisel juhul peatage t66, eemaldage vedelik kuni ,,Maksimaalse vedeliku
taitmise” jooneni ja jatkake.

Lugege seda, kui panete kokku partii kausi osad, et kasutada tarvikukettaid partii kausis.

e Arge pange kausis toitu enne tarvikuketta véllile asetamist.

» Valige sobiv tarvikuketas: ribaketas v4i viilutamisketas.

« Hoidke ketast nii, et 16ikekiilg oleks suunatud teie kde poole. Olge ettevaatlik, et
kasi teravatel servadel mitte kraapida. Pange tdhele, et ketta pdhjas on
eemaldatava varre plasthoidik. Liikake diski vars pessa, vooderdades sélke otsas.
Vtjoonist.

« Kui vars on paigaldatud digesse ketasse, juhtige ettevaatlikult keskmise ketta
muhvi metallvolli kohal, nii et v6lli topelttasamed joonduksid diski varrega.
Asetage ketas volli peale ja poorake, kuni see langeb alla ja paika.

Veenduge, et see liikatakse nii kaugele kui voimalik. Vajutage ainult valisservale;
arge kunagi puudutage ldiketerasid. See peaks kergesti oma kohale langema, kuid
kui mitte, siis 6rnalt kivi see edasi-tagasi, kuni tunnete, et ketas langeb kohale.

Mirkus: Arge pange Kkausis toitu enne tarvikuketta véllile asetamist.

(partii kausi koost jdtkub)




» Asetage kate kausile, toitetoru paremale, veidi ettepoole. Kaanel olevad lukustusaasad peavad

olema to6kaussi serval olevate lukustussakkide vasakus servas.

e Keerake katet vastupdeva, et see oma kohale lukustada. Kui kate on oma kohale p6ératud,
lukustub katte tagumise serva ohutuse lukustussakk blokeerimismehhanismiga.

MARKUS : Kate peab olema Oigesti paigas, katte ohutuse lukustussakk on kindlalt kinni, et

toiduprotsessor saaks tootada. See on oluline ohutusfunktsioon.

ARGE KUNAGI URITAGE KAIVITADA
TOIDUPROTSESSORIT ILMA, ET KATE OLEKS
ASENDISSE LUKUSTATUD.

Kaks toitetoru vajutust

Suur toukaja on suuremate koogiviljade to6tlemiseks.
Viaiksemad téukuri pesad suuremas toukuris ja neid saab
kasutada vaiksemate kdogiviljade jaoks, suunates pikki 6hukesi
koogivilju tdpsemate karpete jaoks voi tdokohtade jaoks, nagu
nditeks pepperoni viilutamine.

Suur toukaja

Sisestage viike toidutdukur suure toidutdukuri avasse. Niitid olete
valmis sisestama suure tdukuri toitetoru avasse. Suure toukuri
tagakiiljel on T-kujuline vahetiikk. Joondage see T-kujulise auguga
blokeerimistorni iilaosas.

Likake suruja drnalt toitetorusse. Vahetiikk aktiveerub
blokeerimismehhanism ja teie toiduprotsessor on kasutusvalmis.
MARKUS : Téuk peab olema digesti paigas, nii et tdukuri ohutuse
lukustussakk on kindlalt kinni, et toiduprotsessor saaks to6tada.
See on oluline ohutusfunktsioon.

Vaike toukur

Viikese tdukuri kasutamiseks tdstke see iiles ja suurest
toukurist valja. Vaikese tédukuri kasutamisel muutub suur
toukaja vaikese tdukuri toitetoruks.




PARTII KAUSI OSADE LAHTIVOTMINE

Lopeta ramps enne lammutamist.

» Keerake kausi katet paripaeva, kuni kaanel olev ohutuse blokeerimise sakk on lahti tulnud ja sakid
on torni soonest eemal. Selles asendis saate kaane kausilt dra tdsta.

e Eemaldage suur toidutdukur toitetorust. Eemaldage vaike tdukur suurelt tdukurilt.

Lahtivotmine S-10ike eemaldamisel

» Eemaldage tookauss seadme kiiljest, pdorates paripdeva (vasakul), et vabastada kausi platvormi
pohjas olevad sakid to6kaussist. Kui kausi kdepide on vasakul (umbes kell 7), saate kausi 6rnalt iiles
ja valja tosta.

Enne S-10ike eemaldamist on soovitatav kauss mootori alusest eemaldada.

» Loiketera eemaldamiseks hoidke laba keskosa iilaosas kergelt allapoole survet, eemaldades samal
ajal kausi mootori aluselt. See moodustab tihendi, et valtida toiduosakeste voolamist kausi
keskmisesse torusse ja mootori alusele v6i todpinnale. ENNE S-LOIKE EEMALDAMIST
EEMALDAGE KOGU TOIT JA VEDELIK VOI KAUSS
LEAK. Seejérel eemaldage S-tera kausist. Késitsege S-16ike ettevaatlikult; labad on
Adrmiselt terav.

Lahtivotmine tarvikuketta eemaldamisel
e Arge eemaldage tookaussi enne tarvikuketta eemaldamist.

e Tarvikuketta eemaldamiseks asetage sérmed ketta kahe vastaskiilje véalisservale ja tdstke tiles.
Disk tuleb eemaldada puhtalt.

» Eemaldage tookauss seadme kiiljest, poorates paripaeva, et vabastada kausi platvormi pdhjas
olevad sakid to6kaussist. Kui kausi kdepide on vasakul (umbes kell 7), saate kausi drnalt tiles ja
vélja tosta.




PIDEVA SOODAKANALI OSADE KOKKUPANEK

e Puhastage ja desinfitseerige mootori alus ning peske, loputage ja
desinfitseerige katkematu toitekanal, kate, lingerketas, toidutdukur,
toidutdukuri vahetiikk ja tootlemistdoriistad enne esmakordset
kasutamist.

e Asetage alus lauale voi lauale 3-osalise pistikupesa ldhedale. Asetage see ﬁ\

nii, et vaataksite masina esiosa ja naeksite juhthoobi. Veenduge, et juhe

on lahti tihendatud ja OFF-hoob

on vajutatud. Arge ithendage juhet enne, kui protsessor on taielikult kokku
pandud.

Tostke pidev s6ddakanal tiles, hoides seda mdlemas kées, nii et

tithjenduskanal on suunatud kella 4 asendisse. Asetage tithjenduskanal

alusele, asetades selle keskmise ava mootori vollile ja asetades kdepideme

Kell 7.00. o S—

Vajutage tiihjenduskanal alla, nii et renni immargune alumine serv
sobib iimber ringikujulise platvormi. P66rake vastupédeva, kuni see oma
kohale kldpsatab ja lukustub tagumiseks lukustamiseks.

Asetage ling (voi véljutusketas) kaussi, libistades seda iile
metallmootori vélli, kuni see jouab tiihjenduskanali pdhja.

Valige sobiv tarvikuketas. Jargige juhiseid 1k 7, et tiivi kettale
kinnitada.

Pérast sobiva ketta valimist ja varre Kinnitamist tdstke ketas iiles, hoides
ketast kindlalt molema kae vahel. Olge ettevaatlik, et mitte haarata terad
v0i kraapida kési peenestus-/16ikamissdlmedele.

Juhtige diski vars ettevaatlikult {ile metallvélli, nii et volli topeltkorterid
tihtivad diski varre vastava kujuga. Disk peaks kergesti oma kohale
langema, kuid kui mitte, p6drake seda 6rnalt, kuni tunnete, et see langeb
koht. Veenduge, et see liikatakse nii kaugele kui voimalik. Vajutage ainult valisservale; drge
kunagi puudutage ldiketerasid. Arge pange tiihjenduskanalisse toitu enne tarvikuketta
vollile asetamist.

Asetage kate tiihjenduskanali peale nii, et lukustussakk jadks renni lukustussakki vasakule.
Vajutage katet alla ja poorake katet vastupdeva, kuni see lukustub pideva s66dakanali
vahekaardile. See takistab kaane tdusmist tootlemise ajal.

Kaanel olev blokeerimissakk libiseb lukustuspesasse ja rakendab magnetilise ohutuse
blokeerimisliiliti. Lukustusliiliti takistab masina t66d, kui kate ei ole diges asendis. Kui see liiliti
on sisse lulitatud, todtab toiduprotsessor, kui toide on sisse liilitatud ja juhtseadised on SISSE véi
PULSE sisse liilitatud.

ARGE KUNAGI URITAGE KAIVITADA TOIDUPROTSESSORIT ILMA TUHJENDUSKANALITA JA
KATE LUKUSTATUD ASENDISSE.




Kaks toitetoru liikkajat
Suur tdukaja on suuremate koogiviljade tootlemiseks. Vdiksemad toukuri pesad suuremas toukuris ja

neid saab kasutada viiksemate kodgiviljade jaoks, suunates pikki d6hukesi koogivilju tipsemate
karpete jaoks ja tookohtade jaoks, nagu pepperoni viilutamine.

Suur toukaja

Sisestage viike toidutdukur suure toidutdukuri avasse. Niiiid olete valmis sisestama suure toukuri
toitetoru avasse. Suure tdukuri tagakiiljel on T-kujuline vahetiikk. Joondage see T-kujulise auguga
blokeerimistorni iilaosas. Liikake suruja ornalt toitetorusse. Vahetiikk aktiveerib
blokeerimismehhanismi ja toiduprotsessor on kasutamiseks valmis.

MARKUS : Téuk peab olema digesti paigas, nii et tdukuri ohutuse lukustussakk on kindlalt kinni, et
toiduprotsessor saaks téotada. See on oluline ohutusfunktsioon.

Vaike toukur

Viikese tdukuri kasutamiseks tdstke see iiles ja suurest toukurist valja. Vaikese tdukuri kasutamisel
muutub suur tdukaja vaikese tdukuri toitetoruks.

Keerulised delikaatsed PARTS-id

Lopeta ramps enne lammutamist.

» Keerake tiihjenduskanalit ja katet paripdeva, kuni ohutuse lukustusribad on aluse kiiljest lahti
tulnud. Tithjenduskanali p66ramisel vabastate ka renni lukustuspesad mootori baasplatvormi
lukustussakkidest.

* Eemaldage suur toidutdukur toitetorust, et lahutada lukk. Eemaldage viike tdukur suurelt
toukurilt.

e Tarvikuketta eemaldamiseks pidevast so6dakanalist asetage kaks sdrme plaadi mélema kiilje
alla ja tostke see otse iiles. Olge ettevaatlik, et 16iketerasid mitte puudutada, sest need on
aarmiselt teravad.

* Eemaldage mootori aluselt pidev toitekanal. Kui kanal on suunatud kella 4 kohale, tostke see
lihtsalt tles.




JUHTIMINE

e Uhendage masin pistikupessa. Viljund peab olema 230V (50 Hz).

e Masina pdhjas on kaks juhthooba. Need on ees ja annavad teile tootlemise sdrmeotsa kontrolli.
Need on piisavalt suured, et hadaolukorras kergesti leida.

Kaks juhtelemention: ON(])
RAPULSE VALJALULITATUD (O/ @)

Kuidas nad tootavad: ON (| ): Mootori kdivitamiseks vajutage hoob alla.

VALJA PULSE (O/ @): Mootori véljaliilitamiseks vajutage hoob
alla ja vabastage.

Mootori pulseerimiseks vajutage OFF-PULSE (O/ @) hooba alla, seejarel
vabastage. Mootor todtab niikaua, kuni te hooba all hoiate; see peatub, kui te
hoova vabastate. Proovige seda mdned korrad.

Kuidas kasutada

Pidev kasutamine
Pidevaks tootlemiseks kasutage ON (| ) hooba, mis asub vasakul.

Pulseeriv
pulseeriv funktsioon on ette ndhtud kasutamiseks S-16ikega t66ndus.

e Kiireks véljaliilitamiseks, mida nimetatakse pulseerimiseks, kasutage paremal asuvat hooba OFF-
PULSE (O/ @). Mootor té6tab niikaua, kuni te hooba all hoiate; see peatub, kui te hoova
vabastate.

« Sa kontrollid pulseerimist. Te juhite iga impulsi kestust aja jargi, mida te hooba all hoiate. Te juhite
impulsside sagedust kiiruse jargi, millega te hooba vajutate. Pulsside vaheline intervall peab olema
piisavalt pikk, et kdik to6kaussis langeks pdhja.

e Pulsing annab teile tdpse kontrolli tiikeldamise, kaevandamise, segamise ja segamise lile. Saate
tooddelda toitu soovitud tekstuuri vdi konsistentsiga, alates jamedast kuni peeneni.

e Pulsing on kasulik ka kovade toitude tootlemisel. Pigistage toitu paar korda, et murda
vaiksemateks osadeks. Seejarel jatkake pideva kasutamisega parast tiikkide purustamist ja
hélpsamini to6tlemist.

» Kasutage pulseerimiseks alati hooba OFF-PULSE (O/ @). Arge kunagi liigutage anumat (voi
tithjenduskanalit) ja kattekoostu impulsside juhtimiseks sisse v&i vilja. See on vadhem tdhus ja vdib
masinat kahjustada.

Viljaliilitamine
Liilitage masin alati VALJA-PULSE (O/ @) hoova abil vilja ja oodake enne suruja koostu

eemaldamist, kuni tera voi ketas on tdielikult peatunud. Mootor seiskub sekundi jooksul parast
masina valjaliilitamist.




Hea ETTEVALMISTAMINE

» Valmistage ette koik toiduained, mida tuleb toddelda vastavalt vajadusele pesemise ja koorimisega.
Eemaldage kaevandused, kivid ja suured seemned.

» Loigake koogiviljad, liha, juustud jne suurusteks, mis sobivad teie valitud vaikese s66datoru voi
suure sd0datoruga tarvikute ketastega tootlemiseks, vdi suuruseks, nagu teie tootlemisiilesanne
nouab.

e Ettevalmistus viilutamiseks: Pikad ja silindrilised, nagu porgandid, kurgid ja seller, tuleks
molemas otsas ldigata. See annab tihtlase 16igu koikidele to6deldud toitudele.

TOITNE PUSHER VALIK

S-1oike kasutamine
Toiduprotsessori kasutamiseks peab suur tdukur olema paigas. Selle vdib eemaldada toidu
lisamiseks tookaussi.

Viike toukaja ei ole vajalik, kui tdddeldakse tookaussi pohjas S-loikega. Siiski voib s6ddatoru kasutada
koostisosade lisamiseks toiduprotsessori tootamise ajal.

Soovitatav on jatta toidutoukurid oma kohale, et valtida pritsimist ja valtida soovimatuid lisandeid
tookaussi.

Viike toukur

Seda viiksema kanaliga tdukurit kasutatakse tavaliselt koogiviljade vertikaalsel sisestamisel
vaiksemateks sisseldigeteks. Seda tuleks kasutada selliste toiduainete nagu porgandite, selleri,
pepperoni jne viilutamisel, kui soovitakse jarjepidevat, lamedat tulemust.

Seda toukurit kasutatakse ka siis, kui soovitakse lithemat helvest v6i viilu, mitte pikemat hodrdumist
voi 16iku, kasutades suuremat toitetoru ja toukurit.

Suur toukaja
Seda suurema tiithjenduskanaliga tdukurit kasutatakse tavaliselt kodgiviljade horisontaalsel paigaldamisel
pikemate sisseldigete jaoks.

Seda toukurit kasutatakse siis, kui soovitakse pikemat viilu véi viilu. Seda kasutatakse ka suurte
koguste toiduainete vdi mahukate toiduainete, naiteks kartulite v&i sibulate to6tlemisel.

TERMOKAITSE LAHTESTAMINE

Toiduprotsessor on varustatud automaatse ldhtestamisliilitiga, mis kaitseb mootorit lilekuumenemise
eest.
Kui teie toiduprotsessor 16petab raske kasutamise, liilitage toiteliiliti vélja ja eemaldage toitejuhe

vooluvorgust. Tithjendage tookauss kogu selle sisust ja visake toit dra. Laske mootoril umbes 5
minutit jahtuda.

Pange seade uuesti kokku, tihendage toitejuhe tagasi pistikupessa ja kditage kdigepealt tithja kausiga.
Pange toit kaussi ja jatkake tootlemist.

Kui teie toiduprotsessor ei toota korralikult parast seda protseduuri, l1opetage kasutamine ja
votke ithendust oma kohaliku edasimiitijaga.




PARTIINA BOWL MAXIMUM CAPACITY CHART

Arge iiletage partii kausis to6tlemisel allolevas tabelis loetletud mahtusid.

TOITED CAPACITy
Kiipsetatud ja puhastatud puu- ja kdogiviljad 475 g (1,1 naela)
Kiipsetatud voi puhastatud liha, linnuliha, kala véi mereannid 1kg (21/4 naela)
Viilutatud puuviljad, juust véi koogiviljad 1,5 kg (3,5 naela)

S-BLAADI KASUTUSJUHEND PARTII
KAUSIS

1.Loigake toit 2,5 cm tiikkideks.

2.Sisestage metall S-tera ja pange toidutiikid toéondusse. Kinnitage kaas ja toukuri koost;
vajutage suruja koost alla, et see oma kohale lukustada. Vajutage ja vabastage kang OFF-
PULSE ( O/ @) kaks voi kolm korda. Iga kord, kui tera peatub, laske tiikkidel enne uuesti
pulseerimist kausi pdhja kukkuda.
3.Kasutades pulssi / tiikeldamistehnikat, voite saada iihtlase koori ilma ohuta
tiletootlemine. Kontrollige tekstuuri sageli, vaadates labi tookaussi kaane. Kui soovite peenemat

karpimist, vajutage ja vabastage kang OFF-PULSE (O/ @), kuni saavutate soovitud tekstuuri.
Sibul ja muud kérge veesisaldusega toidud jouavad kiiresti pilireesini, vilja arvatud juhul, kui neid
uuritakse parast iga impulssi, et veenduda, et need ei ole iiletddeldud.

e Paremate tulemuste saamiseks veenduge, et kdik kausile lisatavad tiikid on umbes sama

suurusega. A Veenduge, et téddeldav summa ei ole suurem kui soovitatud.

TOODELDUD TOIDU EEMALDAMINE PARTII KAUSIST

1.Liilitage masin vélja ja oodake enne kaane ja tdukuri eemaldamist, kuni ldiketera on liikumise
l6petanud.

2.Eemaldage kauss, keerates kdepidet paripaeva kella 7 asendisse.
3.Vajutage tera kindlalt alla, et veenduda selle lukustumises.

4. Kallutage kaussi ja eemaldage segu ornalt. S-16iked jadvad segu eemaldamisel paigale
lukustatuks. Arge kunagi kasutage toidu eemaldamiseks sormi, kui tera on partii kausis.




KOVADE TOITUDE TUKELDAMINE PARTII KAUSIS

Kéva toidu, naiteks kiiiislaugu tiikeldamiseks eemaldage vaike tdukulr, vajutage ON () hooba ja
laske toit 14bi vaikese sdddatoru, kui masin tootab. Vaikesed toidud nagu kiitislauk véib taielikult
maha kukutada. See meetod hakkliha, kiitislaugu, madanike ja sibulate t66tlemiseks. Suuremad
toidud, nagu liha ja kdva juust, tuleks l6igata 1-tollisteks (25, 4 mm) kuubikuteks, et tagada
iihtlane koor. Vajutage VALJA-PULSE

(O/ D) hooba 1 kuni 2 sekundit, 3 korda. Seejirel vajutage ON () hooba ja protsessi maksimaalselt
30 sekundit soovitud konsistentsi saavutamiseks.

Arge kunagi proovige té6delda juustu, mida on liiga raske noaga ldigata. Te vdite 1diketera

v0Oi masinat kahjustada. 5
SOHENDAMINE

Teie Waring-toiduprotsessor sisaldab reguleeritavat viiluketast, mida saab seada vahemikus 0-

6 mm ja millel on 16 erinevat viilutamisasendit.

Umar puu- ja kéégiviljad

Enne sibulate, dunte ja muude suurte iimmarguste puuviljade ja kdogiviljade tootlemist 16igake need
noaga. Léigake alumine ots tasaseks, et toit piisiks kettal stabiilsena. Asetage toit soddatorusse, tasane
kiilg allapoole. Asetage see nii kaugele vasakule kui vdimalik, et viltida selle kallutamist to6tlemise
ajal. Valige puuviljad, mis on kindlad ja mitte liiga kiipsed. Enne t66tlemist eemaldage puuviljadest
alati suured kévad kivid ja piip/seemned. Tsitrusviljade seemneid ei ole vaja eemaldada. Enne
viilutamist voite rinda eemaldada v6i jatta rindu.

Terved paprikad on erand.

Eemaldage vars ja ldigake varrepoolne ots tasaseks. Eemaldage siidamik ja hddruge seemned valja. Jatke
ots varre terviku vastas, et struktuur jadks jaigaks. See tagab immargused, isegi viilud.

Suured puuviljad nagu ananassi ja melon

Loigake need pooleks ja eemaldage seemned voi stidamik. Vajadusel 16igake pooled vdiksemateks
tiikkideks, et need sobiksid toitetoruga. Arge unustage 16igata otsad lamedalt.

Kapsas ja jaasalat

Poorake pea kiiljele ja 1digake iilemine ja alumine osa ara, jattes keskmise sektsiooni umbes 3 tolli
stigavusele. Eemaldage siidamik ja ldigake keskmine osa kiiludesse, et see sobiks toitetoruga.
Eemaldage siidamik alumisest tiikist ja ldigake see ja tlemine tiikk kiiludesse, et see sobiks
so6odatoruga.

Kui puu- voi kodgiviljad ei sobi
Proovige sisestada see toitetoru pohjast. Avamine on veidi suurem.

Pakkige so6dakatsuti soovitud tulemuste saamiseks

Pikkade viilude puhul l16igake toit toitetoru laiusteks ja pakkige tiikid horisontaalselt. Vaikeste
iimmarguste viilude jaoks porganditest, kodatidest ja muudest pikkadest kdogiviljadest 16igake need
soodatoru kdrguseks ja pakkige need tihedalt piisti. Toit peaks sobima tihedalt, kuid mitte nii tihedalt,
et see takistab tdukuri liikumist. Toidu viilutamisel kasutage alati tdukurit. Arge kunagi pange oma
sOrmi ega spaatlit sbddatorusse.

Arge kunagi suruge surujat kdvasti alla. Kasutage kerget survet pehmete puu- ja koogiviljade, nditeks
banaanide, seente, maasikate ja tomatite ning koigi juustude puhul. Kasutage keskmist survet enamiku
toitude puhul, nagu

ounad, seller, tsitruselised puuviljad ja kartulid. Kasutage kindlat survet tdeliselt kdvadele koogiviljadele,




nagu porgandid.

Viikesed puuviljad ja kéoégiviljad

Suurte marjade, radiside ja seente puhul 16igake vastasotsad nuga lamedalt. Sisestage toit 1dbi
sdodatoru, seistes iga tiikk tasasel otsal. Toru saab tdita kuni umbes 25,4 mm (1 tolli) kaugusele
iilevalt. Alumine kiht annab teile tdiuslikud viilud garneerimiseks. Kui soovite, et koik viilud oleksid
taiuslikud, on koéige parem té6delda korraga tihte kihti.

Pikad puuviljad ja koogiviljad

Trim toit nagu banaanid, seller ja courgettes, 15igates need tiikkideks veidi lihemaks kui sd6datoru.
Loigake mdlemad otsad lamedaks. (Kasutage joonlauda juhina vdi suruja koos tdukuriga, mis on valja
tdmmatud nii kaugele kui vdoimalik.) Taitke s6ddatoru tiikkidega, seistes neid vertikaalselt ja lisades

piisavalt tiikke, et need oleksid kindlalt pakitud ja ei saaks kiilgsuunas kallutada, kui need on
viilutatud.

Viikesed toidukogused

Kasutage vaikest toitetoru ja vaikest toukurit. Eemaldage vaike tdukur toukuri koostu kiiljest.
Libistage suruja koost {ile toitetoru ja vajutage hiilssi alla, et see oma kohale lukustada. Loigake toit
veidi lihemaks kui s66datoru. Kui sa viilutad tihe voi kaks pikka, 6hukest kddgivilja nagu porgandid,
liikake need vasakule. Kui te viilutate mdned kddgiviljad, mis on iihes otsas laiad ja teises kitsad

(karbid, sellerid voi keraamikad), Idigake need pooleks ja pakkige paariks, iiks lai ots iiles, iiks kitsas
ots iiles.

Prantsuse ldigatud rohelised oad

Trim varsked rohelised oad s6ddatoru laiustele. BlanSeerige neid 60 sekundit soolatud vees keetmisel.
Pange need kohe kiilma vette, et kiipsetamine peatada. Kui need on puudutamisel kiilmad, tithjendage
ja kuivatage. Pange need sd6datorusse horisontaalselt umbes 1 tolli (2,5 cm) kaugusele iilevalt.
Kasutage viilutamisketast. Veenduge, et viike tdukur on lukustatud. Rakendage toukurile kerget
survet ja vajutage VALJA-PULSE

(O/ @) hooba, kuni oad on viilutatud. Toores kodattide vdi porgandite pikkade horisontaalsete
viilude valmistamiseks kasutage sama protseduuri.

Matchsticks voi julienne ribad

Tootlege toitu kaks korda - topelt viilutage see. Pange sd6datorusse horisontaalselt kdik suured
puu- voi kdogiviljad - kartulid, kuklid, kodatid, unad. Vajutage surujale survet, vajutades samal
ajal hooba OFF-PULSE ( O/ @), kuni toit on viilutatud. Saate pikad viilud. Eemaldage viilud
tookaussist ja pange need uuesti kokku. Pange need uuesti s6ddatorusse, keevitades need tihedalt.
Viil

Jallegi. Saate pikad julienne'i ribad.

MEAT JA POULTRY

Kiipsetatud liha ja linnuliha

Toit peab olema vaga kiilm. Voimaluse korral kasutage s6ddatoru sobitamiseks piisavalt suurt
toidutiikki. Julienne'i sinki, bologna voi 16unas6dgi liha ribade valmistamiseks pange neist viilud.
Seejarel rullige voi voltige need kahekordselt ja seiske need sd6datorus piisti, kiiludes nii palju rulle
kui voimalik. See tehnika tédtab paremini ruudukujuliste voi ristkiilikukujuliste tiikkidega kui
ummarguste.

Kiipsetamata liha ja linnuliha
Loigake toit tiikkideks, et see sobiks s6ddatoruga. Luulised, nahaga kana rinnad sobivad tavaliselt, kui
loigatakse pooleks risti. Mahkige tiikid plastpakendisse ja pange need siigavkiilmikusse. Nad on valmis




viilutama, kui nad labivad selle "nugatesti": neid on kerge terav nuga otsaga labi torgata, kuigi
poolkiilmutatud ja raskesti puudutatav. Pange need séddatorusse, 16igake kiilg alla ja 16igake need
tera vastu, kasutades tugevat survet tdukurile. Voi asetage need sé6datorusse lamedalt, nii palju kui
sobib, ja viilutage teraga, kasutades kindlat survet.

Frankfurters, salami ja muud vorstid

Kui vorst on pehme, kiilmutage see kuni puudutamiseni, kuid kergesti labistatud terava noa otsaga.
Raskeid vorste ei pea kiilmutama. Kui vorst on piisavalt 6huke, et see mahuks viikesesse
soodatorusse, kasutage seda katsutit. Vastasel juhul 16igake vorst tiikkideks, et see sobiks téielikult
suure s6ddatoruga. Seiske tiikid vertikaalselt, pakkides need tihedalt, nii et nad ei saa kiilgsuunas
kallutada.

SOHUTUS

Firm juust nagu Sveitsi ja Cheddar

Loigake juust tiikkideks, et see sobiks sdddatoruga. Pange see stigavkiilmikusse, kuni see on
poolkilmutatud - raskesti puudutatav, kuid kergesti ldbistatud terava noa otsaga. Seiske tiikid
toitetorusse ja avaldage toukurile kerget survet.

TAHTIS: Arge kunagi proovige pehmet juustu viilutada. Viilutage ainult kdva juustu, nagu Parmesan.
Arge kasutage ploki suurusi, mis on suuremad kui 9 cm x 2 cm x 10 cm (3,5 tolli x 0,750 tolli x 4,0
tolli). Kasutage viilutamisel alati hasti jahutatud juustu. Soovitatav on hoida juustu kiilmkapis
vihemalt 1 tund enne viilutamist. Arge 18igake mozzarellat selles seadmes. See vdib seadet
kahjustada.

HREDDING KASUTAMINE

Teie toitlustusprotsessor sisaldab timberpddratavat I6hkemisketast keskmise suurusega helvestega
ithelt kiiljelt ja teiselt poolt peene helvesega.

e Valmistage ette kdik toiduained, mida tuleb toddelda vastavalt vajadusele pesemise ja
koorimisega. Eemaldage kaevandused, kivid ja suured seemned. Veenduge, et toit sobiks
Oigesse so0dakanalisse.

e Valige, millist toitekatsutit kasutada. Selliste toiduainete, nagu porgandid ja suvikdrvits,
horisontaalne paigutus toob kaasa pikema viilutatud toote. Vdiksema tiihjenduskanali ja viikese
toukuri kasutamine koos vertikaalselt sisestatud toiduga annab lithema viilutatud toote.

e Arge kunagi proovige pehmet juustu purustada. Kasutage ainult kdva juustu. Mozzarellat voib
purustada ainult siis, kui see on hasti jahutatud. Eelldikega mozzarella peab olema 1 tolli paksune
3,5 tolli laiuse ja 4 tolli kérgusega (2,5 cm x 9 cm x 10 cm). Hoidke mozzarellat enne purustamist 1
tund siigavkiilmikus. Kasutage pulsihooba ainult juustu purustamisel.

e Kui viilutatud toit jduab kausi peaaegu taisvoimsuseni, eemaldage kaussi koik viilutatud
toidud.

SULETUD PIITSUTAMISKETTA KASUTAMINE

Teie toidukaitleja sisaldab suletud piitsutamisketast. Piitsemisketas muudab igasuguse piitsutamise
lihtsaks ja kiireks. Lihtsalt valage raskesse kreemi ja oma magustamise voi maitse valikut ning
piitsuge, kuni kreem on paks ja kohev. Kokkupanduks eemaldage partii kausi kaas ja asetage
piitsuketas veovbdllile ning vajutage alla, et ketas oma kohale lukustuks.

Arge taitke MAX FILL LINE'i iile, nagu on naidatud partii kausis. Pange tihele, et tihend hoiab dra
lekked ja lekked partii kausi kattest, kuid kui mootor té6tab, voib vedelik 1dbi toitetoru vilja tdmmata,
kui see on tdidetud MAX FILL LINE kohal. Sellisel juhul peatage t66 ja eemaldage vedelik MAX FILL
LINE alla ning jatkake to6tlemist. Et muuta kreem voiks, hoidke piitsutamist, kuni niiskus on




enamasti kreemist eraldatud. Véite vabalt kasutada oma valikut iirte ja maitseaineid, et teha oma
kodus valmistatud trdivoi.

VARITEMINE

Selles jaotises kirjeldatakse voimalikke probleeme ja digeid lahendusi. Probleemid, mida ei saa
lahendada allpool loetletud suunistega, tuleb abi saamiseks suunata iihele teie kohalikust
turustajast. Iga ladustamistoiduprotsessoriga on kaasas volitatud teenindusasutuste nimeKiri.

Seade ei kaivitu, kui see on digesti kokku pandud
e Tdmmake pistikut ja proovige iihendada teise pistikupessa.
e Vajutage ON (| ) hooba SISSE.

e Veenduge, et kauss on digesti mootori alusele asetatud, et kauss voi tithjenduskanali kate oleks
korralikult kinnitatud ja et kaanel olev ohutuse blokeerimise sakk oleks ohutusluku liiliti
korralikult kinnitunud.

Seade lopetab téotlemise ajal téotamise
e Seade voib olla lile kuumenenud. Vt jaotist Termokaitse ldhtestamine (lk 13).
« Liilitage seade vilja (O/ @) ja eemaldage vooluvorgust.
e Eemaldage kausi adapter.
e Eemaldage kausist tdodeldav toit ja visake ara.
e Laske seadmel 5 minutit jahtuda.
« Pange seade uuesti kokku ja kditage esmalt tithja kausiga, seejarel pange toit kaussi ja proovige uuesti.

Seade ei joua tdiskiirusele
» Bowl on iilekoormatud - eemaldage t66deldav toit ja laadige uuesti, kasutades vaiksemaid koguseid.

Kui seade ei toota pdrast iilaltoodud
« Kontrollige pistikupesa, et veenduda, et seal on voolu.
» Kontrollige, kas kaitseliiliti on sisse liilitatud.
e Veenduge, et kaitse ei pdleks, kui selles ahelas on kaitsmeid.
» Votke tihendust kohaliku edasimiiiijaga.

Kui seade hakkab sadelema voi suitsetama

e Liilitage seade vilja, eemaldage see vooluvdrgust ja helistage kohalikku tehase volitatud
teenindusasutusse.

Kui toiduprotsessor teeb lihvimismiira

e Liilitage seade vilja, eemaldage vooluvorgust, votke lahti, kontrollige kaussi ja 1diketera, et ndha, kas
need on kokku h6drunud.

» Kui kauss ja tera hdodruvad, helistage kohalikule edasimiiiijale.




PUHASTAMINE]JUHISED

Puhastage toiduprotsessor ja lisatarvikud enne esimest kasutamist ja pirast iga kasutamist. Arge

kasutage toiduprotsessori mis tahes osas tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid. Peske
mootori volli viikese harjaga.

Peske, loputage, desinfitseerige ja kuivatage kauss, katted, pidev s66dakanal, viike toidutéukur, suur
toidutdukur, tarvikukettad ja S-tera enne esimest kasutamist ja parast kasutamist, vilja arvatud
juhul, kui neid kohe uuesti kasutatakse. Kdik need esemed on ndudepesumasinakindlad ning neid
voib pesta ja loputada ndudepesumasinas kasitsi valamu asemel.

Kaussi kattel on must tihend selle vélimise serva timber, mis on puhastamiseks kergesti eemaldatav ja
mida tuleb regulaarselt puhastada. Katte iilaosas on kolm vaikest auku, mis suruvad tihendi vélja
Kasutage véikest, igavat objekti nagu hambapick voi paberklamber, et suruda tihendit allapoole ja
soonest vilja. ARGE KASUTAGE MIDAGI TERAVAT, MIS VOIB TIHENDIT LOIGATA. Peske Kisitsi
sooja seebiveega, loputage ja kuivatage. Uuesti kokkupanekuks sisestage puhas ja kuiv tihend tagasi

sdrmedega soonde, limar serv iileval ja piluga serv all, suunatud sisse. Veenduge, et tihend on téielikult
sisestatud ja diges asendis. Pange tdhele allolevat pilti.

Mirkus: Kattetihendi klapp peab olema allapoole ja ava peab olema suunatud katte keskele.
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Jaiga harjastega hari aitab enne pesemist ketaste ja labade pragudest valja tommata toiduosakesi.
Kasitsege terad vaga ettevaatlikult, kui need on teravad.

Kasitsi puhastamiseks on soovitatav kasutada pesulahuseid, mis péhinevad mittesudeerivatel
pesuainetel, ja klooripdhiseid desinfitseerivaid lahuseid, mille kloorisisaldus on vihemalt 100
PPM. Kasutada vdib jargmisi pesemis-, loputus- ja desinfitseerimislahuseid vdi nende
ekvivalente:

SOLUTION TOOTE DILUTION VEE TEMPERATUURI
*Ajax -
desinfitseerimisvahen . .
Pesemine . . 1/4untsi 2% galloni kohta  Kuum 46 °C (115 °F)
di puhastusvahendi
pulber
Loputamine Plain vesi Soe 35 °C (95 °F)
. .. **Clorox - o . N o o
Desinfitseerimine 1 supilusikatiis galloni kohta Kiillm 50 °F (10-21 °C)
institutsionaalne

Mootori aluse puhastamiseks ja desinfitseerimiseks

Puhastage ja desinfitseerige mootorialus enne esimest kasutamist ja parast iga kasutamist.
Eemaldage seade vooluvdrgust ja piihkige seejarel mootori aluse valispindu lahustuva
pesuainega niisutatud lapiga vdi kdsnaga. Seejarel piihkige see loputusveega puhtaks. Enne
kasutamist valtige vedeliku sattumist mootori alusesse, eemaldades lapilt v&i kdsnalt kogu liigse
niiskuse.

ARGE KUNAGI KASTKE MOOTORI ALUST VETTE EGA MUUSSE VEDELIKKU.
Laske seadmel enne uuesti kasutamist 6hu kdes kuivada.

Arge kunagi kasutage kaubandusliku toiduprotsessori mis tahes osas tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid. Mis tahes muud hooldust peab teostama volitatud

hooldusesindaja.

*Ajax on Colgate-Palmolive Company registreeritud kaubamark.
**Clorox on Clorox Company registreeritud kaubamark.
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BAKJ/INBI BE3IIEKAT'YAPTH

yac BUKOPUCTAHHA eJIeKTPUYHUX NPUJIAZiB CiJ 3aBX 1 JOTPUMYBATHUCA OCHOBHUX 3axX0/liB

6e3IeKH, BKJIOYal04H TaKi:

-

IlpoyuTaiTe BCi iHCTPYKIUii.

. Big'egHaiiTe mpuiaj BiJj po3eTKH, KOJIM BiH He BUKOPHCTOBYEThCA, Iepej, TUM, K
HajsgraTtu a6o 3HiMaTH AeTaJsi, nepej BUNMaHHAM iXKi 3 po6040i EMHOCTI Ta epej,
yumeHHAM. I1]06 Bia €gHATH IITENCEab Bij eJleKTpoMepexKi, Bi3bMiThcCs 3a
HITeNnce /b i BUTATHITh MOro0 3 eJIEKTPU4YHOI po3eTKU. HiK0JIM He TATrHITh 3a IIHYP.

. Jleza roctpi. O6epexHO NOBOABLTECS 3 BUPOHOM.

. Bamr kyxoHHu# koM6aitH Waring ® — 11e KyxoHHe 06J1a/IHAaHHS, TOMY, 51K i 6yb-sIKe iHIIe
KyXOHHe 06JIaZlHaHHS, IiJ yac Horo eKcIIyaTallii cJiiJi 0yTH HaJl3BU4YalHO 06eperXKHUM.
He3Bakarwouu Ha Te, 1110 BUMOT'Y 10 HaBYaHHs MiHiMaJibHi, AJis 11bOrO NOBUHHI
JIO3BOJIAATHUCSA JIKIIE BiZiMOBiAa/IbHI Ta PO3Cy A/ MBI 0COOH
KYXOHHHUI KoMGaiiH. Moro He NOBMHHI BUKOPHUCTOBYBATH JiTH a60 0COGH 3 MEBHUMH 0OMeXKeHUMH
MOXXJIUBOCTSIMHU a60 1M06JIU3Y HUX.

. llfo6 yHUKHYTH TpaBM, HiKOJIU He KJIAJiTh pixy4e Jie30 260 AUCK Ha OCHOBY, MONEpeHbO
He BCTAHOBHUBIIY Yallly Ha MicLe.

. ITiz yac 06po6KH DKi TpUMaKTe PYKH, a TAKOXK JIONATKH Ta iHIlle MPUJIaAAs noAaJsi Bij
PYXOMHUX Jie3 a60 AUCKIB, 1106 YHUKHYTH CepHO3HUX TPaBM a60 MOIIKO/XKEHHS
KYXOHHOTO KoMb6aliHa. Mo>KHa BUKOPHCTOBYBATH IJIACTUKOBUH IIKPEOOK, ajie HOro CJIif,
BUKOPUCTOBYBATH JIMLIE TOJi, KOJU KYXOHHUI KOMGAH He MpaLIoE.

. I/ 3aXUCTY BiJi pU3UKY yparKeHHs eJIEKTPUUHUM CTPYMOM He KJa/[iTh OCHOBY ¥ BoZy a6o iHIi
piguHU.

. YHUKalTe KOHTAKTY 3 pyXOMHUMH YacTUHaMU. Hiko/u He roTyiiTe XXy Bpy4Hy mij yac
Hapi3aHH# a60 MoApiGHeHHA. 3aBXA1 BUKOPUCTOBYHTe NPOILITOBXyBay A1 DK

9. Ilep1u Hi>k 3HIMAaTH KPUILIKY, IEPEKOHAUTECS, 1[0 JBUTYH NOBHICTIO 3yIUHUBCS.

11.

12.
13.

14.
15.
16.

17.

. He BukopucToBy#iTe npuiaj i3 NOMWKOKEHUM LIHYPOM 260 BUJIKOIO, @ TAKOXK MMicJis MaJiHHA

a60 MOLIKOMXKEeHHS NPUIaZy OV/b-IKUM YUHOM. [loBepHiTh npuJiaj 0 HAaUGJMKIOTr0
aBTOPHU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY AJisl IEPEBIPKH, PEMOHTY a60 peryJitoBaHHS.

BukopucTaHHS HacaoK, IKi He peKoOMeHJ0BaHi ab0 He MPOJArThCA Mij] Yyac
[lonepe/KeHHs, MOXe PU3BECTH JI0 OXKEXKi, yparkeHHsI eJIEKTPUYHUM CTPyMOM a60o
TPaBMHU.

He BuKoOpHCTOBYHTE HAaABOPI.

He nonyckaiiTe 3BMCaHHA IIHYypa 10 Kpalo CTOJy a0 JIiYM/JIbHUKA Ta KOHTAKTY 3 rapsiYuMu
NOBEpPXHSAMHU.

He HamaraiiTecs nof01aTH MeXaHi3M 6JI0KyBaHHS KPULIKU.
[lepes noyaTkoM po6GOTH 3 IpUJIaZ0M epeKOHalTecs, 1110 KpUILKa HaJilHO 3adikcoBaHa.

fkuo MalMHa HecripaBHa 3 Oy /|b-SIKOi IPUYUHH, BUKUHBTE OY/Ib-IKY 1KY, IKa 06p06JISIETHCS HA TOU
yac.

Lei npusaJy He MpU3HAYeHUH JJ11 BUKOPHUCTAHHS 0C00aMU (BKJIIOYHO 3 JIiTbMHU) 3 00MEXXEeHUMHU
GiI3MYHUMM, CEHCOPHUMU 260 PO3YMOBHUMHU 3Ii0HOCTAMU ab60 HEJJOCTAaTHIM JIOCBiIOM i
3HAHHSMH, SIKI[0 BOHU He epe6yBal0Th MiJ| HArJIsA0M 0CO0H, BiiNOBiJa/IbHOI 32 ixHI0O 6€3MeKy,



a60 He OTpUMaJIM IHCTPYKIiH 111010 KOPUCTYBAHHS MPHUJIAI0M.

18. HeoOxifgHO Har94aTy 3a JiTbMH, 11106 BOHU HE TPaUCS 3 IPUJIAI0OM.

3BEPEXITD LIl IHCTPYKIIII



FAPAHTIA

3a ToBapu Waring TM, o npogarwThca 3a Mexxamu CIIA Ta KaHagy, rapaHTis € BijoBigabHiCTIO
MicieBoro iMmmnoprepa a6o JUCTpU6't0TOpa. LI rapaHTis MoXKe Biipi3HATHCSA 3a/Ie3KHO Bif MiclieBUX
HODM.

[TOMEPE/JKEHH{: Byap-sika siBHa a60 HenpsiMa rapaHTid Ha Iiel BUPi6 € HeAiHCHOIO, AKIIO
HpuJIaJi BAKOPUCTOBYEThCA J1st mpsiMoro ctpymy (DC).

T“l‘l F PLUG Lle#t 3a3eMsieHM it lWITeKep Ma€ ABi KpyrJii WTHUDI, i 3 GOKIB rHi3/ja € ABi 3a3eMJt0104i
3atuckaul. Lled mwrencesb HenoJsipU30BaHUM, TOMY LITEICE/b MOXKHA BCTABJISITH B 6y /ib-
(HIMEYYHHA, AYCTPIS], HIAEPJIAH/H, AKOMY HaNpsAMKY B THi3/10. 3a3eMJ/IeHHs1 BAKOHY€ETbCA, KOJIM 3aTHCKaY Ha IHi3/li CTUKA€ETbCSA
LUBEJ, HOPOBCTBO, POTATHIA, KPAJ, 3 KOHTAKTOM Ha BuJLi. [lepekonaiTecs, 1110 BUIKA MOBHICTIO BCTaBJIeHa.
TIOPTYTAJIIS, CMIAWH, CXI/IHA €BPOTIA) i
‘e !\ /V
Tl/ll‘l G PLUG Lle#t 3a3eMJIeHUH WITPAHT MA€E TPU NPSIMOKYTHI IITHPI, Kl yTBOPIOIOTb TPUKYTHUK.
BcraBTe THpi B rHi3/10 Ta nepeKoHaiTecs, 1110 BUJIKA TOBHICTIO BcTaB/eHa. Lis Buika
(CYMDXHE KOPOJIIBCTBO, IPIAHALA, TaKOXK 3aXHIleHa 3a06IXKHUKOM /sl CIJIECKIB HANpyTH.

LIUTPYC, MA/IbTA, MAJIA#314,
CIHTAIYP I XOH-KOH)

INonepemxxenHs!

3pizaHa wTence/JibHAa BUJIKa, BCTABJIEHA B PO3€TKY Ha 13 A, CTaHOBUTD CEPI0O3HY 3arpo3y
6esneni (yaapy). llepexoHaiiTecs, 110 BUpi3aHa 3ar/iyliKa 6e3ne4YHo yTuIi3oBaHa.




KyxoHHUU KOM6GaiH Ma€ CUCTeMY YUIiJIbHEHHs], HA BiAMiHY Bifi 6yAb-IKOr0o KyXOHHOr0 KOMOaiHa B
raJtysi. Temep BU MokeTe HaJaTH GiJibIlli 06’€MU piIUHY, i BAM He 10BeJIeThCS TyPOYBaTHCS PO
BU/IAJIEHHS S-TleYaTKH nij| yac HanuBaHHsA. Waring Commercial 3HoBy peBoJronifiHo 3MiHMIa ITpo1iec
00pO6KHY XapuyoBUX NPOAYKTiB. HacosioKyiTecss KyXOHHUM KOMOaWHOM!

[IpaBu/IbHA yTHJTi3aLisl HHOTO NPOAYKTY

Lle MapKyBaHHS BKa3ye Ha Te, L0 Lieil BUPi6 He cif yTUIi3yBaTH pa3om 3
iHIIMMU TO6YTOBHUMHU Bijixoaamu B Mexax €C. 11[o6 3ano6irtTu MoxinBii
IIKO/Ii /11 HABKOJIMIIHBOT'O CepeIoBUIIA a60o 3/I0pOB’sl JioAeH BiJ
HEKOHTPOJIbOBaHOI yTUi3alil BifxoiB, yTuisyiiTe il BiinoBifaabHO, 11106
CIPUSTH CTAJIOMY TOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO MaTepiaJibHUX pecypciB. lllo6
NOBEPHYTH BUKOPUCTAHUU MPHUCTPil, BAKOPUCTOBYHTE CUCTEMH ITIOBEPHEHHS
] Ta 360py a60 3BEpPHITHCSA A0 MPoJaBLs, Ae 6yJ10 MpUAGaHO NPOAYKT. BoHu
MOXXYTb IPUMMATH Iiel NPOJYKT JJisl EKOJIOTIYHO 6e31MeYHOl NepepoOKHy.




YACTHUHU

INonepeaXyBa/JbHMI KYXOHHUMA KOMGailH CKJIaa€ThCA 3 TAKUX CTaHJapPTHHX JeTajieil
Ta aKkcecyapiB (AMB. cxeMy Ha HACTYNHiH cTOpiHLi):

. OcHoBa /iBUT'YHA 3 BEPTUKaJIbHUM PSICHUM BaJIOM

2. /IBa BaxkeJs1i KepyBaHHS

a. YBIMK. (|)
b. OFF-PULSE (O/ @)

. 3aMok 6e3nekH (He MOKa3aHUM)

3amo6irae po60Ti MallMHY, JOKW KPUIIIKa He 6yae Ha MicIi

. [Ipo3opa po6oya yaiia 3 Cyxoro EMHICTIO 14 Jaliok
. [Ipo3opa kpuiika po60o4oi yalli 3 HOBOI CUCTEMOI repMeTHU3alii A/ BUKOPUCTAHHS 3 BEJIUKUMHU

06’eMamu piguHU
a. Besinka oBaJsibHA TpyOKa [Jis MoAAyi [1J1si MAKCUMAaIbHOTO BUKOPUCTAHHS Pi>Ky4oi moBepxHi
b. Besiuku# 1ITOBXaY 3 MOBHOPO3MIPHMMHU Ta 3MEHIIEHUMH [TapaMeTpaMH nojadi

c. MajieHbKHH IITOBXaY, 1[0 BUKOPHUCTOBYETHCA ¥ BEJIMKOMY IIITOBXavi /11 HEBEJIMKHUX OBOYIB,
HEePIIO0 TOLIO.

IMpumiTka: lleit KOMGiHOBaAaHUM IITOBXAa4 J03BOJISAE€ BUKOPUCTOBYBATH BCIO TPYOKY AJIs
Nnojadvi AJ1s1 BeJIMKUX NPOAYKTIB i 3a6e3neyye KOHTPOJIbOBAaHY 06POGKY AJIs TAKUX
NMPOAYKTIB MaJIOro AiaMeTpy, Ik MOPKBa, ceJjiepa

Ta NepLIOHi.

. FepmeTuunuii S- se3o (pizaHuii J1e30) AJs noApibHeHHS, NOAPIOGHEHHS, MIOpe Ta

3MilllyBaHHS: 3aMHUKA€ETHCA HA MicLli AJ11 00POOKHU PiJUHU Ta JIETKO HAJIUBAETHCSA

. PerysiboBaHu# JUCK [1/11 HAapi3aHHA
. /IMcK /11 3BOPOTHOTO NOAPiOGHEHHS
. FepMeTUYHUN JUCK 151 30MBaHHSA

10.
11.
12.
13.

3HiMHI HDKKY 111 BUKOPUCTaHHA 3 AUCKAMU JI/I1 06pO6GKHU
HenepepBHHUI %0106 3 py4YKOIO

[Ipo3opuii 10TOK A5 6Ge3nepepBHOI Mojavi

l'inp3a fu1s 6e3nepepBHOro 01062 nojavi







3EUPAHHSA JETAJIEH YACTKOBOI YAIIII

Y wiit iHcTpyKUii Mu 6yieM0 B3a€EMO3aMiHHO BUKOPUCTOBYBATH TEPMiHHU «4allla», «po6oya Jalia» Ta
«cepis A4 napTii». BoHM 03HayalTh Te caMe.

e [lepes nepmiiM BUKOPUCTAHHSM OYUCTITh Ta Ae3iHQIKyHTEe OCHOBY JBUTYHA, @ TAKOXK BUMHUUTE,
NPOMUNTE Ta Ae3iH}iKyHTe Yally, KpUIIKY, IITOBXa4 DKi, BKJAAUII Ta iIHCTPYMEHTH 00PO6KHU.

[TocTaBTEe OCHOBY Ha CTiJl 260 CTiJ 6i/11 po3eTKU. Po3MicTiTh Hioro Tak, 06 BU JUBUJIKCS Ha
nepesHI0 YaCTHHY MPUCTPOIO Ta 6aYUIIN BaxKesli KepyBaHHs. [lepekoHaliTecs, 10 MHYP BiJ €[HaHO
Big Mepexi Ta HaTucuyTo (OBaxine BAMKHEHHA ( ). He nigkoyaiiTe mHyp 0 HOBHOI 36ipKu
npolecopa.

BisbMiTb mpo30opy po604y NOCyIUHY, TPUMaKOYH ii B 000X pyKaxX py4KaMu [0 cebe.

[TocTaBTe Yally Ha OCHOBY, IPUKPIMITh ii IleHTpa/ibHY TPY6KY Ha BaJl ABUTYHA Ha OCHOBY i
3J1erKa NOCyHbTe PYUKY JiBOPYY Bifi nepeHbOTO LeHTpY (MpUGJIM3HO Ha 7 TOAVH).

e HaTucHiTh Ha yally BHU3, {006 HMXKHIM Kpail npussras Jo KpyrJioi miaatdopmu. [loBepHiTh yamy
MPOTHU F'OJUHHUKOBOI CTPi/NKU 10 yropy. BiH 3adikcyeTbcs Ha Miclyi 3 s3M4kaMu 3 60KiB
m1aTdopmMu.

IIpoyuTaiiTe 1€, AKI0 KOMIUIEKTYETE AeTaJli Yalli /i1 BUKOPUCTaHHA S-neJiio (pizaHe Jie30).

e Bi3bMiTb MeTasieBe J1e30, 3a3Ha4YMBIIY JiarpaMy Y BEpXHil YaCTHHI JIACTUKOBOTO LeHTpY. Bin
BianoBizae ¢opmi Basa ABUTYHA.

e [loMicTiTh S-HOX Ha KiHYMK BaJia IBUTYHA, BUPIBHSBILY BHYTPIIIHIO YACTUHY BTYJIKU BaJOM.
MiIfHO HAaTHUCHITb Ha HHOTO, TIOBEPTAIOYHU [[eHTPaJILHUU BY30J1 10 MOBHOI ¢ikcalii sie3a. Bin Mmae
JIETKO BITACTH Ha Micle. MillHO HATHCHITB, 06 3adikcyBaTH Ta 3amevyaTaTH BTYJIKY S-blade Ha
Micui. [lepekoHalTecs, 1110 HOro HATUCHYTO sIKOMora JaJi. K10 BoHa He MOBHICTIO OMYCKAETbHCH,
BOHA MOKe MOLIKOAUTHUCS, a Oy/b-IKa PiAHA MOXKe BUTEKTU. HaTHUCHITB Jinille HA LIeHTPa/bHY
cekiro (MJIaCTUKOBY YaCTUHY); HIKOJIM HE TOPKaiTecs piKydoro Jie3a, 0OCKiJIbKH BOHO
Ha/J;3BUYalHO rocTpe.

e [lepekoHaliTecs, 10 Jie30 MOBHICTI0 ONYIlEHO, NOBepPTAl4YU MHOro Hasaj-BIepeJ, 3JeTKa
HaTHCKal4M Ha Hboro. [Ipy npaBU/IbHOMY BCTaHOBJIEHHI Ta IOBHOMY BCTAHOBJIEHHI HIKHE JIe30
Oy/ie po3TallioBaHe 6e3MocepeHbO HAJl BHYTPIIIHIM JHOM Yarlli.

o [Ipu 06po61i i 3a fomoMororo S-meJist 3apa3 caMe Yac J0AaTH XKy abo piIuHy B po60Uy NOCYAUHY.
e 3aBXK/IM CII0YATKY 00pOOJIHTE CyXi IPOAYKTH, a MOTIM J10/jaBaiiTe BOJIOTI MPOAYKTH.

e He HasuBailTe piguHy Tmicasg piBHA «MaKCHMaJilbHe HalNoOBHEHHS piAuHOIO». K10
BUKOPHUCTOBYETbCS 3abaraTo pijuHU, BOHA IepeJUBATUMEThCA. Y LbOMY BUINAAKY 3yNUHITH
po6OTY, BUAAIITE PiAUHY [0 JiHil « MaKcMMaibHe HallOBHEHHS PiIUHOIO» Ta MPOIOBXKYUTE.

IIpoyuTaiiTe 10 iHPopMaLil, AKIL0 KOMIIEKTYBAaTH JeTaJsli YaCTKOBOI Yyalli JJis BAKOPUCTAHHSA
JHUCKIB i3 akcecyapaMHM B 4acCTLi.

e He ky1aziTh NpoyKTH B Yally, IEpPLI Hi>K CTABUTH AHUCK JJIs aKCcecyapiB Ha BaJl.
e BubepiThb BiZiMOBIAHUN JUCK AJ151 aKCecyapiB: MOAPiOHIOIOYUN JUCK 200 HAPi3HUH TUEK.

e TpuMaiiTe IUCK POKY4010 CTOPOHOIO JI0JIOHI. ByibTe 06epexHi, 1106 He CKpeOTH
PYKY Ha TOCTPUX Kpasx. 3BEPHITh yBary, 1110 Ha [iHi AUCKa € IJIACTUKOBUH
TpUMau AJisl 3HIMHOT0 Hi>)KKU. BcTaBTe Hi’KKY IUCKa B TPUMaY i BUCTeIsANTe
BUIMKHM Ha KiHIi. /[uB. cxeMmy.

e [licsis BcTaHOBJIEHHS HI’KKU Y BiATIOBITHUN JIUCK 06epeXHO HaBeiTh BTYJIKY
IeHTPaJIbHOTO AMCKA Ha MeTaJIeBUH BaJl, 106 NOABiMHI piBHI Ha Basy
po3TalllyBaJIMCsl Ha OAHIN HiXKIi AHcKa. [IoMicTiTh AUCK 3BepXy Ha BaJ i
obepTaiTe, JOKH BiH HE ONYCTUTLCS BHU3 i He CTaHe Ha Micle.

[TepekoHaiiTecs, 1110 HOro HATUCHYTO SIKOMoOTa AaJi. HaTUCHITB Jiniie Ha
30BHIIIHIN Kpail: HIKOJM He TopKakTecd pixyynx jge3. BiH NOBHHEH JerKo BIACTH




Ha Miclle, ajie SIKIIIo Hi, TO 06epeXHOo MOroHIyBaTH HOTro BIlepe/, i Ha3a, IOKU He
BiZIUy€Te, 110 AUCK CTaB Ha MicIje.

IIpumiTtka: He ki1aziTh NPOAYKTH B Yally, epil HiXK CTABUTH AUCK AJIsS aKcecyapiB Ha BaJL.
(36ipKy yami AJia napTii NpogoBKEeHHA)

e [lok/JaAiTh KPUIIKY Ha Yallly, IpY [IbOMY Tpy6Ka Nofadi Mae 6yTH paBolo, 3J1erKa CpssMoBaHa
Brepe/. 3anipHi SI3WYKU Ha KPULILi TOBUHHI 3HAXOAUTHCS JIiBOpYY Bif Ppikcyrounx s3U4KiB Ha
o060/i yaii.

e [loBepHITh KPUILIKY NPOTHU TOJUHHUKOBOI CTPisKyY, 11106 3adikcyBaTH ii Ha Micui. Koot kpuiika
MOBEPTAETHCSA Ha Miclle, 3an00DXXHUN dikcaTop HA 3aIHbOMY Kpai KPULIKH 6JOKYEThCS
MeXaHi3MOM GJIOKYBaHHSI.

MPUMITKA: 1106 KyxOHHUH KOM6GaiH Mir mpaIoBaTH, KpUIIKa MOBUHHA 6YTH Ha MiClli HAJIEXKHUM
YUHOM 3 Mil[HO NPUKPIMJIEHUM 3aXUCHUM ¢QiKcaTopoM KpUILIKH. Lle BaxInBa QyHKIlis 6e3MeKH.

HIKOJIH HE HAMATAHTECSA 3AIIYCTHTH
KYXOHHHH KOMBAHH BE3 ®PIKCALIl KPHIIKH.

JlBa mrroBxadi AJ11 TPy6KU noaadi

Besukuil mToBXad NpU3HAYeHUN JJis 00POOKU BEJTUKUX
0BOYiB. MeHIIMH LITOBXa4 BKJAJAETHCA B OibIIMH IITOBXAY i
MOXKe BUKOPHUCTOBYBATUCH JJIs1 HEBEJIMKUX OBOYIB,
CIPSIMOBYIOYH ZIOBTi TOHKI OBOYi ZJIsI TOYHIIIMUX MOPi3iB a60
JUJ1 TaKUX 3aB/aHb, K pPi3aHHA NepLio.

Besimkuii mroBxa4y

BcTaBTe MasieHbKUH IITOBXAY Y BEJIMKUN OTBIip mTOBXava. Tenep

BM rOTOBi BCTABUTH BeJIMKUH IITOBXa4 B OTBIp TpyOkH noAaui. Ha
3a3/1Hil YacTHHI BeJIMKOTO LITOBXa4a € BcTaBKa T-noi6Hoi dopMmu.
BupiBHsa#Te Horo 3 T-noAi6HUM 0TBOPOM y BEPXHiH YaCTHHI
6JIOKyBaJIbHOI BEXKi.

O6epexxHO BCTaBTe LITOBXa4 y TPYOKY noAadi. Bkiasika akTUBY€EThCA
MexaHi3M 6JI0KYBaHHS Ta Balll KyXOHHUN KOMOGaWH roToBi 10 po60TH.

IPUMITKA: /lnst po60TH KyXOHHOTO KOMOaHHa [ITOBXa4Y IOBUHEH OYTH
Ha MicIli HaJIeXKHUM YMHOM 3 MiI[HO 3aMKOM 3aXHCHOro ¢ikcaTopa
MaH/IpeHY.

lle BaxkyiMBa QyHKIIisA Ge3MEKH.

MaJjieHbKU# HITOBXa4

[I106 ckopucTaTHCS MaJleHbKUM LITOBXaueM, MiHIMITh Horo i
3HIMITB 3 BeJIMKOTO ITOBXayva. [lif yac BUKOpUCTaHHSA

MaJ/IeHbKOr0 IITOBXa4a BeJMKUI LITOBXa4 CTa€E TPy6KOI0 > >
nojiayi /iJisi MaJIeHbKOTO IITOBXaya.




PO3BUPAHHA JAETAJIEW YAIUI AJ1 NAPTIU
ALWAYyS PO3IIOBCIOJAbTE KAPTKY INEPEJl BUAAJIIOBAHHAM.

e [IoBepHITh KPUUIKY Yallli 332 TOJJUHHUKOBOIO CTPiJIKOIO, OKU piKcaTOp 3aXMCHOro 6JI0KYBaHHS Ha
KpuUILi He Bil'€JHAETHCS, a GiKcaTOPU He 3HIMAIOThCA 3 a3y B BeXi. Y [bOMY NMOJIOKEeHHI MOXKHA
MiZHATU KPUILKY 3 Yalli.

e BUIMITh BeJIMKHUH IITOBXaY DKi 3 TPY6KHU moAavi. 3HIMITh MajJileHbKHH IITOBXAY i3 BEJIMKOTO IITOBXayYa.

Po36upaHHA Npu BUAA/IEHH] S-neYaTKu

e BuiiMiTh po604y EMHICTBb 3 aBTOKJ/IaBa, TOBEPHYBILH 33 TOAMHHUKOBOIO CTPisKoto (J1iBOpYyY), 106
BiJi'€IHATH BUCTYNH Ha AHi miiaTdopMu A1 yami BiJj po6ovoi moBepxHi. Ko pydka vaiii JiiBopyd
(nmoJsioxkeHHs 6JIM3bKO 7 TOAMH), BU MOXKeTe 06epeXHO MiIHATH Yally Bropy i Ha3oBHi.

PexkoMeHAy€TbCSI BUMHSTH Yally 3 OCHOBH JABUTYHa, IepIl Hi>k 3HiMaTH S-
nevyaTKy.

e [1106 3HATH JIe30, TPUMANTE HOT0 MPU HE3HAYHOMY THCKY BHU3 Ha BepXHill YacTUHI
LleHTPaJIbHOT0 BTYJIKH JIe3a, BANHSBLIH Yallly 3 OCHOBH JJBUTYHA. Lle CTBOPUTD yIlibHEHHS /151
3anobiraHHsA NpoJIMBaHHA YaCTUHOK iXi B leHTpaJIbHy TPYOKY yalli Ta Ha OCHOBY JBUTI'YHa a6o
po6ouy nosepxuio. BAAAJITD BCIO 1KY TA PIAWUHY, IIEPII HI)K BAUMATH JIONIATKY,
IHAKIIE MUCKY
JIACKA. IloTiM BUIMITBh S-nesitocTKy 3 yati. [loBogbTecs 3 S-HOkKeM 3 06epexKHiCTIo; je3a
Ha/[3BUYalHO rOCTPUM.

Po36upaHHs mij yac BUMMaHHA AUCKA AJIA aKcecyapiB
e He BuiimaliTe yally, JOKHU He 6y/ie 3HATO JUCK JJIs aKcecyapis.

e [[106 BUMHATH JUCK 3 aKceCyapaMH, HOMICTITb MaJiblli Ha 30BHIIIHIA Kpal JBOX MPOTUJIEKHUX
CTOPiH A¥CcKa Ta NiJHIMiTh Horo. [[UCK MOBUHEH OYTH BUAAJEHUH YHUCTO.

e BuiimMiTh po604y €MHICTh 3 mpuJaaay, NOBEPHYBLUIM 3a TOJUHHUKOBOI CTpPIJKOIO, 1106
Bifi'€f[HATH BUCTYNU Ha AHI miaTdopmu A vaui Big po6ouoi moBepxHi. Kosu pydka vami
JIiBOpYY (I0J1I0’KeHHS 6JIM3bKO 7 TO/IMH), BU MOXKeTe 00epeXXHO MiZHATH Yally Bropy i Ha30BHi.




3BMPAHHA BE3NNEPEPBHUX JIOTKOBUX JAETAJIEH ITOJAYI

e OuucTiTh Ta Ae3iH}iKyliTe 0OCHOBY ABUI'YHA, a TAKOXX BUMHUITe,
npoMuiTe Ta Ae3iH}ikyHTe *x0J106 A Ge3nepepBHOro Nojadi,
KPHLIKY, JIUCK MOTY3KH, LITOBXay, BCTaBKY Ta iHCTPYMEHTH J/15
06pO6KHY NPOAYKTIB epes MepiiuM BUKOPHUCTAHHSIM.

[TocTaBTe OCHOBY Ha CTiJl 260 CTiJI 6i/11 3-IITUPHLOBOI JIEKTPUIHOT S ——
po3eTku. Po3MicTiTh fioro Tak, 06 BY AUBUJIKCS HA IePeSHIO YACTUHY
HPUCTPOIO Ta Gavm/Iv BaxkeJli KepyBaHHS. [lepekoHaiTecs, 110 WHYP
BifkJ/t0oueHo Big Mepexi Ta Baxisib BUMK.

HaTUCHYTO. He mifk/ouaiiTe WHYp A0 NOBHOI 36ipku nmpo1ecopa.

Bi3bMiTh Ge3nepepBHUM 0106, TPUMAOYU HOT0 B 060X PyKaX, BKa3y4u
Ha ’K0J106 y 4-roAuHHOMY NoJ103KeHHi. [loMicTiTh K0J106 Ha OCHOBY,
NpUESHANTE MOT0 LieHTpaJIbHUM OTBip NOBEPX BaJia ABUTYHA i BCTAHOBITh
PYy4Ky —
y 7-TOAMHHOMY MOJIOXKEHHI.

HaTucHiTh Ha 0106 Tak, 06 KPYTJIUK HIDKHIN Kpall 10TKa
BCTaBJISIBCS HABKOJIO KpyTrJi0i miatdopmu. 06epTaiiTe npoTH
TOJIMHHUKOBOI CTPiJIKH, IOKHU BiH He 3aiKCy€eThCs Ha MicIli Ta He
3a4YeNUThCS 32 33/IHI0 YacTUHY dikcaTopa.

e [lomicTiTh cTpon (a60 AUCK NPUCTPOIO JJIs BULITOBXYBaHHSA) B Yally,
HaCyHYBILIHY Horo 1o MeTajleBOMY BaJjly JIBUTYHa, JJOKU BiH He
JIOCATHE HMXKHBOI YaCTHHH 7K0J1006a.

e BubepiTh BifMOBiAHUHN AUCK 1151 aKcecyapiB. JloTpuMyiiTech
iHCcTpyKIi#i Ha cTOpiHLi 7, 106 IPUKPINUTHU HIXKKY A0 AMCKa.

e O6GUpaloyy BiAMOBIHUH AUCK i IPUEAHYIOYH HIXKKY, Bi3bMITb AUCK,
MiLIHO TPUMAaKOYH JAUCK MiXK 060Ma pykaMu. ByibTe 06epexHi, 11106 He
3axOINUTH Jie3a Ta He NOTUCHYTHU PYKHU Ha Mo piOHeHi/3pi3aHi By3IHKHU.

e OGepeKHO HaBeJITh HIXKKY AMCKa Ha MeTaJIeBUM BaJl, 1106 MOBiiHI piBHI
Ha BaJly BUPiBHSJIKCS 3 BiANIOBiIHOIO PpopMOI0 HXKKM JucKa. [ucK
MOBUHEH JIETKO BIIACTU Ha Miclle, ajie sIKII0 Hi, 06epeXHo o6epTaiiTe ioro,
[IOKH He BiZjYy€eTe, 110 BiH BlaB y
Micie. [lepekoHailTecs, 1[0 HOro HAaTHUCHYTO sikoMora Jasi. HaTUCHITH snulle Ha 30BHIMIHIN
Kpai; HikoJM He TopkailTecs pixyuux Jies. He kaafiTh NpPOAYKTH B K0J106, mepml Hik
CTaBUTHU AUCK AJI aKcecyapiB Ha BaJl.

e [IoMicCTiTh KPHIIKY 3BepXY JIOTKA 3 GIKCYIOYUM SI3UYKOM JIIBOPYY BiJl GiKCyIHOUOro si3U4YKa Ha
’0J106i. HaTHCHITh Ha KPUIIKY i MOBEPHITH Il MPOTHU rOAMHHUKOBOI CTPIJIKH, JOKH BOHA HE
3adikcyeTbcst Ha BUCTYIII Ha 2071061 6e3nepepBHOi noAayi. lle He J03BOIUTD KpULILi MiAHATHCS
miJ; 4yac 06po6KHU.

e 3aTUCKHUM BUCTYI Ha KpUILLi IPOCYHETHCs B OTBIp 6/I0KYBaHHSA Ta 3a4eNUTbCSA 3 MarHiTHUM
3anobixkHUM QpikcaTopoM. [lepeMukad 6/10KyBaHHS 3an06irae po6oTi MallMHY, SIKI0 KPUIIKA He
3HAXOJUThCs y IPaBUJIbHOMY NoJI03KeHHi. Kosn e mepeMukad yBiMKHEHO, KYXOHHUUM KOMGaiH
npanoBaTHMe, AKILO BBIMKHYTH XKHUBJIEHHsI Ta YBIMKHYTH eJIeMeHTH KepyBaHHs.

HIKOJIU HE HAMATAMTECSH 3ANYCTUTU KYXOHHUH KOMBAWH BE3 »)K0JIOBA TA KPUIIIKH,
3ABJIOKOBAHHUX HA MICII.




JlBa muToBxayvi AJ1s1 TPYOGKM AJis moaadi

Besvkuil 1ITOBXay NpU3HAYeHUH AJIs1 06POOKH BEeJMKHUX OBOYiB. MeHIIMH IITOBXAa4Y BK/IAAA€ETHCA B
6ipLIKH IWITOBXAY i MOXXe BUKOPUCTOBYBATUCS [JIsl HEBEJIMKUX OBOYIB, CIIPSIMOBYIOYM JOBTi TOHKI
0BOYi /1 TOYHIIIMX [10Pi3iB, @ TAKOXK AJId TAKUX 3aBJlaHb, AK pi3aHHA NIepLIo.

Besiukuii IIToBXa4

BcTaBTe MasieHbKH LITOBXa4 Y BeJIMKUU OTBIp IITOBXa4a. Tenep BU rOTOBI BCTABUTH BEeJIMKUN
IITOBXAa4 B OTBip TPyOKH mojadi. Ha 3agHil yacTUHI BeJIMKOTO IITOBXa4a € BCTaBKa T-nmoai6HoI
¢dopmu. BupiBHsiiTe Hioro 3 T-moAiGHUM OTBOPOM y BEPXHiH YacTHHI 6JI0KYBa/IbHOI BexKi. 06eperxHO
BCTaBTe LUITOBXay y TPyOKy mojayi. Bkyiaska akTUBY€E MeXaHi3M 6JI0KyBaHHS, i Ball KyXOHHUH
KOMOaWH roTOBUM 10 poGOTH.

NPUMITKA: /lnst po60TH KyXOHHOTO KOMOaHHa IITOBXA4y IOBUHEH OYTH Ha MicI|i HAJIEXKHUM YHHOM
3 MiLlHO 3aMKOM 3axHcHOTro ¢ikcaTopa MaHzapeHy. lle BaxksinBa QpyHKIis Oe3neKH.

MaJieHbKHH IITOBXAY

1106 ckopucTaTHCA MaJIeHbKUM LITOBXauyeM, MiAHIMITb Horo i 3HIMITb 3 BesinKoro mroBxada. [lig gac
BUKOPHUCTAHHS MaJIeHbKOT'0 IITOBXa4ya BEJIMKUH MITOBXa4 CTAE TPYOKOIO MOAadi /11 MaJIeHbKOT0
IITOBXaya.

DISASSEMBLY IIPOAOBXYBAHHUX 4YACTHH KOMBIHOBAHHUX

3PA3KIB
ALWAyS PO3MOBCIOAbTE KAPTKY IEPE/I BUJA/TIOBAHHSAM.

e [loBepHITB 0106 i KPUIIKY 3a TOJUHHUKOBOIO CTPIJIKOIO, IOKH pikcaTopu Ge3MedyHOoro
6JI0KyBaHHS He Bifl'€/HAIOThCS BiJj ocHOBH. [1ij1 4ac 06epTaHHA K0J106a BU TAK0XK Bifl €IHAETE
¢dikcyroudi oTBOpH k01062 BiJ dpikcaTopiB Ha m1aTdopMi OCHOBU JBUTYHA.

e BuiimiTh Be/IMKU# ITOBXayY XKi 3 TPyOKHU noAayi, 06 BiAK/IIOYNTH 6JIOKYBaHHA. 3HIMITb
MaJIeHbKHH IITOBXAaY i3 BEJIMKOTO LITOBXaYa.

e [[[06 BUWHATH JUCK AJIs1 aKcecyapiB i3 »k0J100a /11 6e3nepepBHOI moadvi, HOMICTiTb JjBa
naJIblli il KOXKHY CTOPOHY JIMCKa Ta MiIHIMIiTh ioro nmpsiMo Bropy. ByabTe o6epexHi, 1106 He
TOPKAaTHUCA Jie3, OCKiJIbKA BOHU Ha/I3BUYAaUHO rOCTPI.

e BuiiMiTh 6e3nepepBHUMN 0106 TOAAaYi 3 0OCHOBH ABUTYHA. SKII0 0106 BKa3ye Ha 4-TOJJUHHE
M0JIOXKEeHHS, MPOCTO NiZHIMITh Horo.




KepyBanua KOHTPOJIAMH

e [ligky04iTh MaIIMHY 10 eJ1eKTPUYHOI po3eTKU. Po3eTka mae 6yTu 230V (50 I'm).

e Ha ocHOBI MallMHU pO3TaLIOBaHO JiBa BaXkeJsi KepyBaHHSA. BoHM po3TauioBaHi criepeay i
3a6e3neYyI0Th KOHTPOJIb 06POOKH KIHUYMKOM NajiblisA. BOHU A0CTaTHBO BeJsIUKi, 11106 iX JIerKo
3HAWTHU B €eKCTPEeHIN CUTyalLil.

JlBa eJleMeHTH KepyBaHHS: YBIMK. (|)
OFF-PULSE (O/ @)
SIK BOHM MpaIlio0Th: YBIMK. ( | ): HaTHUCHITb BaXKi/ib YHH3, 1106 3alyCTUTH ABUTYH.

OFF-PULSE (O/ @): [llo6 BUMKHYTHU ABUTYH, HATUCHITb BaXiJIb i
BiZIyCTITh.

[[106 iMIyJILCHO 3aMyCTUTHU JBUTYH, HATUCHITb BaXkisib OFF-PULSE (O/ @),
a OTiM BignycTiTh. /IBUTyH NpaloBaTUME 0 THUX Iip, IOKU YTPUMyBaTUMe
BaXKiJib YHU3; BiH 3yNMUHUTbLCS NPU BiAnyckaHHi Baxkesisi. Cmpob6yiiTe Kijbka
pasis.

Sk KopucTyBaTHUCS

Be3nepepBHEe BUKOPUCTAHHS
Jlyist 6e3nepepBHOI 06PO6KHU BUKOPUCTOBYHTe BaxKisib BKJI (| ), po3TamoBaHuii 3J1iBa.

Iy 1ibcUHT
dyHKIis Ny/IbCyBaHHA IPU3HAYeHa A1 BUKOPUCTAHHA 3 S-NOAI6HUM Jie30M y po6oyill mocyANHI.

e Jlyis1 UIBH/IKOT pOGOTH BMUKAHHSA ¥ iMIyibCHOI po60TH BUKOpUCTOBYHTe Baxisib OFF-PULSE (O/

), po3TalioBaHUM MpaBopyy. JIBUTYH NpaLOE 0 THUX Iip, TOKH BU YTPUMYETE BaXKijb YHU3; BiH
3YMUHSETHCS NPU BiZIIyCKaHHI BaXKkesisl.

e B KOHTpPOJIIOETE IMNYIBCUBHICTh. BU KOHTPOJIIOETE TPUBAJIICTb KOXKHOT0O IMIYJIbCY Ha 4ac,
NPOTArOM SIKOTO BU TPMMAETe BaXiJib YHU3. BU KOHTpOJIIOETE YaCTOTY iMNYJIbCIB 3a IUBUJKICTIO, 3
SIKOI0 HATHUCKAETE BAXKiJIb. [HTEpBasI MiXK iMITy/IbcaMU NOBHHEH GYTH I0CTAaTHBO JOBIUM, 1106 Bce B
po6o4oMy yali Brasio Ha J{HO.

e [lysibcUHT 3a6e3MeYy€e TOUHHUH KOHTPOJIb 3a MOpiGHEHHSAM, MEXaHIKO0, 3MilllyBaHHSAM i
3MilllyBaHHSM. Bu MokeTe 06po6JISITH NPOAYKTH J10 6YAb-sIKOi TEKCTYPH a60 KOHCUCTEHILil, Bij
rpy6oro 10 TOYHOTO.

e [ly/IbCUHT TaK0XX KOPUCHUH IPpU 06po6Iii TBEPAUX NPOAYKTiB. KisibKka pa3iB HATUCHITB Ha
CTpaBy, 06 po36UTH ii Ha MeHLIi yacTUHMU. [I0TiM PO JOBXKYyHTE Ge3nepepBHE BUKOPHUCTAHHSA
micJis TOTro, IK IMATOYKH PO3OUTO Ta IX Jieriie 06GpoOUTH.

e 3aB/U BUKOpUCTOBYUTe Baxisib OFF-PULSE (O/ @) JJid nyJibcyBaHHA. Hikosv He
nepewmimyitTe dyamy (a6o >x0s106) i HaKpUBaiiTe 6JI0K Ha iMIyJIbcax KepyBaHHS. BiH MeHII
epeKTUBHUH | MOXKe MONIKOAUTH MalIUHY.




BUMKHeHHSA

3aBX/Y BUMHKalWTe MallWHy 3a gonomoroo Baxesa OFF-PULSE (O/ @) i 3auekaliTe, JOKH JIe30
ab0 JUCK NOBHICTIO He 3yIIUHATBCS, Ieplll HiXK 3HIMaTH IITOBXay. [JIBUT'YH 3yIIUHAETHCS NPOTATOM
CeKyH/| Mic/il BAMKHEHHS MallMHU.

NIITOTOBKA 0 IMTPOAYKTY

e [lizroTyiiTe BCi NPOAYKTH, IKi TOTPi6HO 06POOUTH, 3MUBAIOYU Ta OUUIIYIOUH iX 32 HEOOXITHOCTI.
BupgasiTh KicTOYKH, KaMeHi Ta BeJIMKe HacCiHHA.

* Po3pixTe 0BOui, M'5ICO, CUPH TOIII0 HA PO3MipH, Kl BiMOBiAaTUMYTh 06paHOMY BaMU MaJliit Tpy6Li
JUIs To/iadi a6o BeJIMKi#M TpyOui i nojadi A/ 06po6KHU 3 BUKOPUCTAHHSM 10/1aTKOBUX JUCKIB,
abo Ha po3MipH BiJiIOBiZHO 0 BalIOro 3aB/JaHHS 3 06POOKHU.

e [lizroToBKa 710 3pi3y: BUpoOHUYMI MaTepias, AKHUN € JOBIUM i IUJIIHAPUYHUM, HATPUKJIA/,

MOPKBY, OTipKHU Ta CeJIepH, CJif, po3pizaTu piBHO 3 060X KiHIIiB. lle 3a6e31eYUTb OHAKOBUH 3pi3
JUUIS1 BCiX 06p06JIeHUX XapuOBUX MPOAYKTIB.

BUBIP I'PYIIN

BUKOpHCTaHHA S-eYaTKU

Jlns po60TH KyXOHHOT0 KOM6akiHa I0TPi6HO BCTAHOBUTH BeJIMKHI LITOBXa4. Ii MoxHa
BUMHATY, 1100 J0JATU NPOAYKTH B YaIly.

MaJieHbKHH IITOBXa4 He MOTPiOGeH IPH 06po6Ili B HIXKHIN YacTHHI po60o4yoro yarii 3a JONOMOTO0 S-TeJisl.
OpHak TPyOKy Mojavi MokKHa BUKOPHUCTOBYBATH IS 0AAaBaHHs iHrpe/lieHTIB mif 4ac po60TH KYXOHHOTO
KoM6aifHa.

PekoMeHIyETbCSA 3a/IMIIATH XapyoBi IITOBXavi Ha MicIyi, 1106 3aM06irTH Po36pU3KyBaHHIO Ta

YHUKHYTH He6GaKaHUX JOTIOBHEHD 10 Yalli.

MaJieHbKHMH IITOBXa4

Ileit mTOBXa4 3 MEHLIUM >K0J1060M 3a3BU4all BUKOPUCTOBYETHCS IPY BCTaBLi 0BOYiB BepTHKAJbHO
JLJIS1 HEBEeJIMKUX Nopi3iB. Moro ciif BAKOPUCTOBYBATH NIPU pO3pi3aHHI TaKUX NPOAYKTIB, SIK
MOPKBa, ceJjiepa, epelb TOLLO0, KOJU OaXKaHUM CTabiIbHUHN, IJIOCKUN pe3yabTar.

Lleit mTOBXa4y TaKOX BUKOPUCTOBYETHCS, KOJIU MOTPiOGHUM KOPOTLIMH IIMAaTOK abo 3pi3, Ha BiMiHYy
BiZ 6i/b1I TpUBaIOTo peliTKH abo 3pi3y 3a JONOMOTro 6iJblIol TPYOKH Mojadi Ta UITOBXayva.
Besimkuii liTroBxa4

Lle#t MaHApeH i3 6iIBLINM K0J1I060M 3a3BUYall BUKOPUCTOBYETHCS PU BCTABLi OBOYiB TOPU30HTAJIBHO
JJ11 JOBTUX MOPi3iB.
Lle#t ITOBXa4 BUKOPUCTOBYETHCS, KOJIU MOTPiOGEH AOBLUINM HIMAaTOK abo 3pi3. BiH Takox

BUKOPUCTOBYETHCS TPU 06p061i BeJIMKOI KiJIbKOCTi MPOLYKTIB a60 rpOMi3IKUX MPOAYKTIB, TAKUX SIK
KapTOIIs 260 UGy,




CKHUJAHHA TEIIJIOBOT'O 3AXUCTY

KyxoHHHH KOMOaWH 06J1afiHAHO AaBTOMaTHYHHUM NepeMHUKadyeM CKHUJAHHS JJsl 3aXUCTy [JBUTYHA Bij
rneperpiBaHH4.

Axuo Baml KyXOHHUM KOMOAWH IepecTaE MNpaloBaTH MiJ 4Yac iHTEHCUBHOTO BUKOPUCTAHHS,
BUMKHITb KMBJIEHHS Ta BiJi’€JHalTe UIHYD KUBJIeHHs. CIOPOXKHITh po60UYUl MOCYA | BUKUHbTE 1XKY.
3ajuuiTe ABUTYH OXOJOHYTH NPUGJIM3HO HA 5 XBUJIMH.

3HOBY 36epiTh NPHUCTpPil, BCTaBTe IIHYD >KUBJIEHHS Ha3aJ, Y PO3eTKY Ta 3aMyCTiThb CIIOYATKY, KOJH
yama 6y/ie nopokHs. [[oKk/IaAiTh TPOAYKTH B MUCKY Ta IPOJIOBXKYITE 06POOKY.

fAxmo Bam KyXOHHMH KOMOaWH He Npalloe HaJeXXHUM YMHOM Miciasa wiel mpouenypw,
NPUNHHIT KO0 BUKOPUCTAHHS Ta 3BEPHITHCSA |0 MicLleBOro JUCTPUG I0TOpa.




XAPYYBAHHA MOK/INBOCTI KAPTKH
MAKCHUMAJIbHOI KUIIEYKH

He nmepeBuiyiiTe EMHICTh, 3a3HaYeHy B TabJIUIi HUXKYE, i Yyac 06pOOKHU B MAKeTHiM yaui.

xa CAPACITy
[Mogpi6HeHi Ta ouniieHi PPyKTH Ta 0BOYi 475r (1,1 dyHTiB)
[Togpi6HEeHE M'sICO, ITHIIS, prOa a60 MOPENPOYKTH 1kr (21/4 dyHTH)
HapizaHi ¢pykTH, cup a6o oBoui 1,5 kr (3,5 ¢yHTIB)

BUKOPUCTOBYMTE IHCTPYKIII JI/IA1 S-
BLADE B INIAKETHI¥ YAILII

1.Tlopi>kTe NPOAYyKTH Ha LIMATKU JOBXUHOIO 2,5 cM.

2.BcTaBTe MeTasieBUH S-J10MaTKa Ta MOKJIAAITh LIMAaTKHU ki B po6ouyy MUCKY. [IpuennHaiiTe
KPULIKY Ta 6JI0K IITOBXaya; HATUCHITh Ha 6JIOK IITOBXa4a, 11106 3adikcyBaTH Horo Ha Micli.
Hatucnits i BianycTiTh Baxinbe OFF-PULSE (O/ @) JiBa a6o Tpu pa3u. KoxxHoro pasy, KoJsu
JIe30 3yNUHAETHCS, JaliTe IIMaTKaM OMyCTUTHCA Ha JIHO Yallli, Teplll Hi>k 3HOBY BCTUTHYTH.

3. BUKOpUCTOBYIOUM MyJIbC/METO/ NOPiOGHEHHS, BU MOXKeTe OTPUMATH piBHOMIpHUH Noipi6GHIOBAY
6e3 Hebe3MeKu
Ha/iMipHa 06po6ka. YacTo nepeBipsiiTe TEKCTYpY, AUBASYUCH Yepe3 KPULIKY pO60Y0I EMHOCTI.
fAKI1o BU Xo4eTe OTpUMATH TOHIIHUN MOAPi6GHIOBAY, HATUCHITH i BigmycTiTh Baxisb OFF-PULSE (

O/ @), JIOKH He JlocsirHeTe 6axkaHoi TeKcTypu. Llubysis Ta iHLIi NpoAyKTH 3 BUCOKUM BMiCTOM
BOJM LIBU/IKO NOTPAIVIATD Y MIOpe, AKILO iX He OrJIAaTH Yepe3 po6ovy OCYAUHY /s KOXKHOTO
iMnyJibcy, 06 MepeKoHATHCS, 1[0 BOHU He MepepobJieHi.

e /N1 oTpUMaHHS KpalluX pe3y/ibTaTiB NeEpEeKOHANUTeCs, 1110 BCi IMATOYKHY, IKi BU

JIOZIAETE B YaIlly, MAalOTh NPUGJIM3HO OHAKOBUH pO3Mip. A [lepekoHaliTecs, 10 06’'eM

06pO0OKHU He NepPEBUILYE PEKOMEH/I0BAHY.

BUHUMAHHSA OBPOBJIEHUX MPOAYKTIB I3 YAIII A4 NAPTII

1.Tlepi Hi>k 3HIMATH KPULIKY Ta IITOBXa4, BUMKHITh MalllMHY Ta 3a4YeKalTe, TOKU JIe30 3yMUHUThHCS.
2.3HiMiTh Yally, HOBEPHYBLIX Py4KY 3a TOAZUHHUKOBOIO CTPIJIKOKO B 7-TOJAWUHHE N10JIOXKEHHS].
3.MiIfHO HaTHCHITB Ha JIe30 BHU3, 11[00 MepeKOHATHUCs, 1[0 BOHO 3adikcoBaHe Ha MicIii.

4. HaxuniTh MUCKY Ta 06epexHO BUAIITh cyMmil. [1ig yac BupaneHHs cymimi S-nesrocTka
Oy/e 3ayuiaTrcs Ha michi. Hikosim He BUKOpUCTOBYHTe NaJblii AJ151 BANMaHHSA
MPOJYKTIiB, KOJIU JIe30 3HAaX0JUThCSI B MaKEeTHIM Yallli.




INOAPIBHEHHA TBEPAUX ITIPOAYKTIB Y MUCIII

11106 moApi6HUTH TBEpAi MPOAYKTH, TaKi K YaCHUK, 3HIMiTh MaJleHBKHH IITOBXa4, HATHUCHITD
Ha Baxkisib BKJI () i BIycTiTh NPOAYKTHU Yepe3 MaJieHbKY TPYOKY M1 moJadi i yac po6oTH
MallWHHU. MaJieHbKi IPOAYKTH, TaKi IK YaCHUK, MOKHA KUHYTH MOBHIicTI0. Lle crioci6 06po6Ku
dapiye YacHUK, MAJIOT i UOYJII0. BisbIni NpoAyKTH, TaKi IK M'ICO Ta TBEPAHUU CUP, CJiJ
nopizaTH Ky6uKaMu poamipoM 25,4 MM (1 atoiim) 151 3a6e3hedeHHs piBHOMIpHOTO
noapioHeHHs. HaTtucHiTh OFF-PULSE

(O/ @) nporarom 1-2 cekyng, 3 pasu. [lotim HaTUCHITB Baxinb ON () i BuUKOHaiTe 06po6KY
MaKCHUMaJIbHO

30 cekyH/[, 151 6aXKaHOI Y3roPKEHOCTI.

Hikosi1 He HamaraiTecst 06pOOGUTH CUD, IKUHM 3aHAATO BAXKKO Hapi3aTu HoxeM. Bu
MOJKeTe NMOUIKOJAUTH Jie30 ab0 MallKHY.

ONMEPALIISI HAKJIAJIAHHSA

Baru KyxoHHUM KOMGaMH A5 nifjirpiBaHHS Ma€ peryJibOBaHUM JJUCK AJ151 Hapi3aHHSA, SKUN
MO>XHa BCTAHOBUTH Ha BiZicTaHi Bii 0 0 6 MM y 16 pi3HUX [10JI0KEHHSAX /15 HApi3aHH4.

Kpyriai ¢pykTu Ta oBoui

[Tepi HiXK 06POGJIATH IUOYJII0, I6JIyKa Ta iHII BeJMKi KPyTJli GPYyKTH Ta 0BOYi, 06piXKTe IX HOKEM.
Po3pi>kTe HWKHIHN KiHellb TOPU30HTAIBHO, 106 DKa 3a/IHIIanacs cTabiibHOI Ha AUCKY. [ToknaiTh
HPOJYKTH B TPYOKY JJis oAadvi, piBHUM 60koM oHU3Y. Po3TamyiiTe Horo sskoMmora JaJi, o6
3ano6irTy HaxuJy mijg yac 06po6ku. O6upaiiTe PPYKTH, AKi € })KOPCTKUMHU i He HAZTO CTUTJIMMU.
[Tepen 06p06KOI0 3aBXKAU BUAANANTE 3 QPYKTIB BeJIMKI TBep/i KaMeHi Ta KicTouku/3epHoBi. HaciHHs
[IUTPYCOBUX GPPYKTIB He NOTPiOHO BUAANATH. Bu MoXKeTe BUJAIUTH 30JI0TUCTHH KaTOK Iepe/,
Hapi3aHHAM a60 3a/JIMIIUTH KaTOK YBIMKHEHUM.

liIbHUA epenb € BUHSITKOM
3HIMITb HiXKKY Ta Bifpi>kTe Ii KiHelb. 3HIMITb cepLieBUHY Ta BiZ|pi>kTe HaCiHHSA. 3aJULITE KiHelb

HaBIPOTH HIKKU LiINM, 106 KOHCTPYKIiA 3aauIIanacs x,opcTko. Lle 3ab6e3neuye KpyrJi, piBHOMipHi
CKUOOYKH.

Besiuki ¢pyKTH, TaKi AK aHAHAC i AUHSA

Po3spixkTe iX HaBMiJI i BUHMITh HaciHHA a60 ceplieBUHY. SKI0 HEOO6XiAHO, pO3PiXKTe MOJIOBUHKH Ha
MeHIIli YaCcTUHY, 11106 MOMiCTUTH TPYOKy nojadi. He 3a6yabpTe nmopisaTu KiHILi TOPpU30HTAJIBHO.

Kanycra Ta canar aiicoepra

[ToBepHITH ToJIiBKY Ha ii 60Ii Ta mopixkTe ii 3BepXy Ta 3HU3Y, 3aJMIIAIOYU I[eHTPaJIbHY CEKIlil0 Ha
rIM6WHI 6J1M3bKO 3 MI0WMIiB. 3HIMITh CepleBHHY Ta BipiXKTe IeHTpaJbHy YaCTHHY KJWHAMH, 1100
NpUIacyBaTH TPYOKy mojadi. 3HIMITh CepleBHHY 3 HWKHBOI YaCTHHM Ta HapikTe Ii Ta BepXHIO
YaCTHUHY B KJIMHHY, 06 TPUNIACYBaTH TPYyOKY MOAAdi.

Axmo ¢pykTH a60 0OBOYI He MiAXOAATDH
CrpoOyiiTe BCTABUTH HOT0 3HU3Y MPOGIpKHU /i mogadi. OTBip TPOXH GiJbIITHH.

YnakyiTe TpyOKy nmojadi AJisi OTPMMaHHA 6a>KaHUX pe3yJ/IbTaTiB

Jlist moBrux 3pi3iB HapiXKTe MPOAYKTH Ha MHUPHUHY TPYOKH Mo1adi Ta yIaKylTe MIMaTKH
TOPH30HTa/NbHO. /|15l HEBEeJIMKUX KPYT/IMX IIMaTO4KiB MOPKBH, KabayKu Ta iHIIKMX JOBTUX OBOYiB
po3pikTe iX Ha BUCOTY NPOOIpKH AJId MoAadi Ta ynakyhTe iX y BepTHUKaJIbHOMY I0JIOKeHHI. [Xka Mae
IITBHO IPUJISITATH, aJle He HaCTIJIbKY IIiIJIBHO, 1[0 3an06irae pyxy mrosxaya. [1i vac HapizaHHsA
NPOAYKTIB 3aBX/AM BUKOPUCTOBYHTe ITOBxa4. Hikosin He KyIaAiTh nanbui abo mnaTeib y TPyoOKy




rnojaui.

Hikosi1 He HaTHUCKalTe Ha ITOBXa4y. BUKOPUCTOBYMTE JIETKUHM THUCK /11 M'IKUX QPPYKTIB Ta 0BOYiB, TAKUX
sIK 6aHaHU, TPUOH, TOJYHULI Ta TOMiJIOpY, a TAKOX JAJ15 BCiX cUpiB. BuUkopucToBylTe cepeiHil TUCK A5
TaKUX IPOAYKTIB, AK

s16J1yKa, cesiepa, UTPYCOBi Ta KapTomJiss. BUKOpHUCTOBYHTe }KOPCTKUM TUCK AJIs1 TAKUX >KOPCTKUX OBOUIB,
sIK MOPKBa.

MasieHnbKi Kpyri QpyKTH Ta OBOYi

Jl/1s1 BeJTUKUX ATif, peAUCKiB i rpubiB mifgcTpuraiTe HOXKeM MPOTUJIEXKHI KiHIli. BcTaBTe NpOAYKTH
yepe3 TPyOKy JJid 0adi, CTOSYM Ha IJIOCKOMY KiHLi. Bu MoXKeTe 3an0BHUTH Npo6ipKy NprU6JIM3HO

o 25,4 MM (1 groiima) 3Bepxy. HuxkHil 1map HaJlae BaM ifjeaibHi CKUGOUKH [IJi1sl MPUKpPACHU. fIKI0 BU
X0yYeTe, 106 BCi 3pi3u 6y iealbHUMU, Kpallle 00pOo6JISITH OJIUH IIap 3a pas.

JoBri ¢pyKkTH Ta 0BOUi

[lifcTpuraiiTe 1Ky, AK-0T 6aHAHH, cejiepa Ta KabauyKH, MOpPi3aBILIU X HA IIMATKU TPOXH KOPOTILE, Hi2K
Tpy6Ka AJ1s roAyBaHHsA. Po3pixTe 061/ABa KiHLi ropu3oHTa bHO. (BukopucToByiTe NiHIAKY K
IPOBiJHUK a60 6JI0K IITOBXAa4a, KOJIY IITOBXa4 BUTATHYTHUH sAiKoMora Jaji.) HanoBHITE TpyOKy A
nojayi HIMaToOYKaMU, CTOSTYM BePTUKAIbHO Ta I0aBUIX JOCTATHIO KiJIbKiCTh IIMATOYKIB, {06 BOHU
OyJi1 MilIHO yIaKOBaHi Ta He MOTJIM HaXUJIUTHCS 6OKOM, OCKiJIbKY Hapi3aHi.

HeBesiMKa KiJIbKiCTb Ki

BuKOpHCTOBYHTe MasleHbKY TPYOKY Mo/adi Ta MaJeHbKUH LITOBXa4. 3HIMITh MaJleHbKHUH LITOBXAY i3
6s10Ka mToBxaya. HacyHbTe 6JI0K LITOBXaya Ha TPYOKY MoJavi Ta HATUCHITh HA PYKaB, 11106
3adikcyBaTu ioro Ha micii. [TopikTe TpoAYKTH TPOXU KOPOTIIOW, HiK ¥ TPyO1i mojadi. ko Bu
pizaeTe oaHy a60 B AOBTi TOHKI 0BOYI, TaKi SK MOpPKBa, IPUTHUCHITD iX BJIiBO. SIKII[0 BU Bpi3aETe
KiJIbKa 0BOYIB, fIKi € IIMPOKMMHU Ha OJJHOMY KiHI[i Ta By3bKUMH Ha iHIIOMY (MOpKBa, cesiepa abo
maJii), pospisaiiTe ix HaBMiz i TaKyiTe B Mapy, OJAUH IUPOKUHN KiHellb — OJMH BY3bKUH KiHellb.
dpaHny3bKi 3es1eHi 606U

[lizcTpuraiiTe CBiXKy 3eJieHY KBacCOJIIO JI0 INUPHUHHU NOJaBa/IbHUX MPOOGIpoK. 3aTyyiTe ix Ha 60
CEKYH/| y KUILISTUil cosloHiH BoAi. l[[06 3ynMHUTH roTyBaHHS, HETAaWHO 3aHYPTe iX y X0JIOAHY BOAY.
Koyt BoHM X0JI0/{HI HA JOTUK, 3JIMHTE Ta BUCYUIITh iX. [lok/IaAiTh iX y TPpyOKY noadi ropu30HTAJbHO
Ha BificTaHb NpU6JKU3HO 2,5 ¢M (1 Jl0¥iM) Big BepXHbOI YaCTHHHU. BUKOpHUCTOBYHTE AWCK J1J1d 3pi3iB.
[lepekoHaliTecs, 1110 HEBEJIMKHH I TOBXa4 3a6/I0KOBAaHU M. [I[pUTUCHITH JIETKHMH THUCK 10 LITOBXa4a Ta
HaTucHiTb OFF-PULSE

(O / @ ) Baxisib, MOKU KBacoJist He 6ye Hapi3aHa. [1106 3po6UTH 10Bri FOPU30HTAbHI CKUOOYKHU
CUpHUX Kabauyok a60 MOPKBU, BUKOPUCTOBYHTE Ty caMy NPOLEeAYPY.

CMy>KKHM MaT4y a60 CMY>KKH 3 I0JII€EH

06po6iTh Ixky ABiui — ABiui HapizaliTe ii. BcTaBTe 6yAb-sKi Besnki GpykTH a60 oBoUi —

KapTOILJIIO, Pillk, KOPK, 16/IyKa — B TPYOKY [/ FOAyBaHHSA rOpU30HTa/NbHO. HaTHCHITE Ha
LITOBXa4, HaTHUCKalo4U Ha Baxiib OFF-PULSE (O / @ ), AOKH cTpaBa He 6yJie HapizaHa. Bu
OTPUMAETE AOBTi CKHGOYKH. BUAMITbH CKH60OYKH 3 p06090i EMHOCTI Ta 3HOBY 36epiTh ix. BcTaBTe ix

y TPy6Ky mojiayi, IiJibHO 3aKPy4Yy04H. 3pi3

ix 3HOBY. Bu oTpuMaeTe JOBTi CMyKH 3 I0JIIE€H.

MEPEIJIAA A MOKYIIKH

[IpuroToBaHe M'SICO Ta NTHLA

CtpaBa Ma€ GYTH Jiy’Ke X0JI0JHOI0. SKIII0 MOXK/IMBO, BAKOPHUCTOBYHTE LIMATOK 1Ki, JOCTaTHBO
BeJINKUH, 1106 TOMICTUTH TPYOKY AJis1 moAadi. /Iii HpUroTyBaHHS JXKYJ1iEHOBUX CMY>KOK HIMHKH,




00JIOHBI 260 JJAHYYKOBOIr0 M'sica, HAKJIAAiTh iX Ha MMaTo4YKU. [loTiM nepekouyiiTe ab6o 3ruHanTe iX
JABiui Ta mocTaBTe Y BEpTUKAJbHOMY IMOJIOKEHH] B TPy6Li moAayi, 06MOTyOUH iIKOMOTa GiJibllle
pynoHiB. s MeToAMKa IpaLIOE Kpalle 3 KBaJ[paTHUMU ab60 NPSIMOKYTHUMHU UIMaTOYKaMH, Hix 3
KpYTJIMMH.

Po3BapeHe M'sico Ta IITHLA

[Topi>kTe NPOAYKTHU HA MIMATOYKH, 1106 HOMICTUTH TPYOKY A5 mojadi. CKesieHi Kypsadi rpyAKH, K
NpaBUJIO, MOMIIIAIOTHCS MPU PO3pi3aHHi HABMIJI O XPeCTONoAIGHO0. 3aropHiTh LIMATKHU B IJIACTUKOBY
06ropTKy Ta NOKJAZITh IX Y MOpO3UJIbHY KaMepy. BoHU roToBi HapizaTucs, K01 IPOXOAATD Liel
«TeCT HOXa»: BOHU JIETKO IPOKOJIIOIThCA KIHYMKOM TOCTPOr0 HOXKa, X04a HANiB3aMOPOXKYThCS |
BaXXKO TOPKAKThCS AOTHUKY. [locTaBTe iX y TPyOKy moJiadi, 06pi>kTe JOHU3Y Ta HAPiXKTe Ha 3epHO,
CUJIbHO HATHCKAlOUX Ha IToBXa4. AGO K/IaJiTh IX JIaCKO B TPYOKY oAaui CTI/IBKH, CKiNbKY 6y e
NOTpi6HO, i po3pi3aiiTe 3epHOM i3 3aCTOCYBAaHHSAM CUJIbHOTO TUCKY.

dpankPypTepwn, casami Ta iHIII KOB6ACH

fxuo KoB6aca M'sika, 3aMOpo3bTe ii 0 TUX Iip, TOKU BOHA He Oy/ie BaXKKOIO HA JOTHK, ajie JIETKO
MPOKOJIOTH KIHYMKOM TOCTpOro Hoxa. TBepi KoB6ACKU He MOTPIGHO 3aMOPOKYBaATH. SKI0
KOBOACKa J0OCTaTHbO TOHKA, 100 MOMiCTUTHUCS B MaJIEHbKY TPYOKY AJ151 MoAadi, BAKOPUCTOBYMTe 1i. B
iHIoOMy BuIIaZiKy HaphKTe KoB6acy Ha IMATOYKH, 1106 NOBHICTIO NOMiCTUTH BEJIMKY TPYOKY AJ1
nozayi. [locTaBTe HIMaTKX BEPTUKAJIbHO, LIJIbHO yHAKyHTe iX, 106 BOHU He MOTJIM HaXUJISTUCS BOIK.

YmisnbH01004N YIPHU

TBepauii cup, AK-0T IBEeULLAPCHKUN TA YeJJepCbKum

Po3pixkTe cup Ha HWIMATOYKH, 106 MOMICTUTH TPYOKY A/ nopadi. [lokaaaiTe 1oro B MOPO3UIBHY
KaMepy, JOKH BiH He 3aMOpPO3UTbCS HalliB- Ta He NPOKOJIeThCsA KIHUMKOM rocTporo Hoxa. [loctaBTe
IIMAaTKHU B TPYOKY NoJadi Ta 3/1erka NpUTUCHITh LITOBXaY.

BAXKJIMBO: Hikosin He HaMmaraiTecst HapisaTu M’ sskuii cup. HapisalTe TifibKu TBep/i CUPH, TaKi K
napme3aH. He BUKOpUCTOBY#Te 6J10KH po3MipoM bisbine 9 cmx 2 cm x 10 em (3,5" x 750" x 4,0"). Tlif,
Yyac Hapi3aHHS 3aBX/IM BUKOPUCTOBYHTE 106pe 0X0J10/KeHUM cup. PekoMeHIyeThCs 36epiraTy cup
y X0JI0OJUJIbHUKY He MeHIle 1 rogWHU J10 HapisaHHs. He po3pisaiiTe MonapeJsiy B 11bOMY IPUCTPOI.
Mo>x/11Be NOIIKO/AXKeHHS IPUCTPOIO.

OINEPAIIA CKPUYYBAHHA

Bam KyxoHHUM KOM6alH JJis migirpiBaHHs MiCTUTh AUCK i3 060pOTHUM MO/piGHIOBaYeM i3 cepeiHiM
po3MipoM, noZpiGHeHNM 3 OJTHOTO 6OKY, i APIOHUM MOAPiGHEHUM 3 iHIIOTO.

e [lizroTyiiTe BCi NpOAYKTH, sAKi MOTPiGHO O6GPOOGHUTH, 3MHBAKOYM Ta OYMIIYIOUM IX 3a
HeoOxigHOCTI. BUupasiTh KicTouky, KaMeHi Ta Besinke HaciHHA. [lepekoHalTecs, 110 TPOAYKTH
MOMICTSThCA y BiIOBIAHUM 0/106 JJ151 TOAYBaHHS.

e BubepiTh, IKy TpyOKy moJadi BUKOPUCTOBYBAaTH. [0pHU30HTaA/NIbHE PO3MIillleHHS] TaKUX MPOAYKTIB,
K MOpKBa Ta LyKiHi, Tpu3Beje A0 GiJblI TpUBAJOro MoApiOHEHHS NMPOAYKTY. BukopucraHHs
MEHIIOTO X0J106a Ta MaJIeHbKOTO0 LITOBXa4a 3 NPOAYKTaMHU, BCTaBJIeHUMU BepTUKAIbHO, IPU3BeJiEe
Jl0 yTBOPEHHSI MEHLI MOIPi6HEHOT0 NPOAYKTY.

e Hikosin He HaMaraWTecs MOAPiGHUTHU M'IKUN cUp. BUKOpUCTOBYHTE JIUIIIE XKOPCTKUH CUD.
Mouapesy MoxxHa MoJpiOHIOBATH JIMllIe B jo06pe oxoJioMkeHoMY cTaHi. [lonepeaHbo HapizaHa
MollapeJsia Ma€ OyTH TOBIIUHOIO 1 oMM Ha mWUpUHY 3,5 AoiimMu i BUcoTor 4 aroMu (2,5 cM X 9 cm
x 10 cm). 36epiraiiTe Mouapesy B MOPO3U/IbHiN KaMepi NpoTAroM 1 roANHU [0 NOAPiOHEHHS.
BHKOPHCTOBYHTE BaXKijib iMIyJIbCY TiJIbKK NPU MOIPiGHEHH] CHUpY.

e Kousiu mozpi6HeHa ka TocsATHe MakKe MOBHOI MiCTKOCTI Yyailli, BUHMITh yci moApi6HeHi
NPOAYKTH 3 Yalli.




POBOTA JUCKA 3 TEPMETUYHHUM 3bMUBAHHAM

Bam KyxoHHUM KOMOaH A5 nifirpiBaHHSA MiCTUTh TepMEeTUYHUHN AUCK /115 30UBaHHA. JJUCK AJ1s
30MBaHHS MMOJIETIIYE Ta NPULIBU/ALIYE BUKOHAHHSA OY/b-IKUX 3aBAaHb. [[pocTo HanuniTe :KUPHIi
BEPIIKH i Balll BUOIp MijicoJI0pKyBavya ab0 CMaKy i 30MHATeE, JOKHU BEPUIKH HE CTAHYTb I'YCTUMH i
nyxHacTuMU. lllo6 316paTu JUCK, 3HIMITh KPUIIKY Yalli /i mapTii Ta noMicTiTh 361Bay AucKa Ha
BaJl PUBO/Iy Ta HATUCHITb BHU3, 100 JUCK 3adiKCyBaBCs Ha Miclli.

He 3anoBHwoliTe LINE MAX FILL, sik 3a3Ha4yeHo Ha 4yauui 414 napTii. 3BepHITh yBary, 110 YLiJIbHIOBa4
3amno6irae NpoTiKaHHSM i pO3JIMBaHHIO PiJUHU 3 KPUIIKH YaCTKOBOI EMHOCTI, O/THAK IIiJl 4ac po60oTH
JIBUTYHA piZijHa MOKe BUKPUBUTHUCS Yepe3 Npo6ipKy AJisl TPAHCIOPTYBAHHS, IKIIO 11 3aIOBHUTH
Ha kpuukowo MAX FILL LINE. ¥ TakoMy pasi 3ynuHiTh po60TYy Ta BUAANITh PiAMHY HIDKYE
nosHauyku MAX FILL LINE i npoioBxy¥iTe 06po6Ky. l1[[06 MepeTBOPUTH KpeM Ha MacJio,
NpOJOBXKYITe 36MBaTH, IOKK BOJIOTa IEpEeBaXKHO He BilOKpeMUThCA BiJ KpeMy. He copomTecs
BUKOPHUCTOBYBATH CBill BUOIp TpaB i mpUnpas, 1106 3po6UTH CBOE BJIACHE JJOMAIIHE TPaB'siHE MACJIO.

YCYHEHHS HECIIPABHOCTEH

Y uboMy po3iji onrcaHo MOTEeHIiAHI MPo6JIeMH Ta TPaBUJIbHI pillleHHS AJi HUX. [Ipo6eMu, AKi
He MO)XKHa BUPIIIMTH BiINOBIHO 10 HaBeJeHUX HUXKYE peKOMeHAaliH, C/1iJ HallpaBUTH JJ0 OJHOTO
3 MiCI[eBUX AUCTPHUG I0OTOPIB /I OTPUMaHHS JJonoMory. [lepesik ymOBHOBa)KEHUX CEPBICHUX
areHTCTB NOCTAYAETHCS 3 KOXKHUM KyXOHHHUM KoM6aiiHoM Waring.

[IpucTpiii He 3aNyCKAETHCS1, KOJIM OT0 NPAaBU/IbHO BCTAHOBJIEHO
e BUTATHITh BUJIKY i cIpOBOYHTE MiAKIIOUUTHUCS [0 iHIIOI PO3ETKHU.
e Hatucnits Baxins BKJI (), 106 yBiMKHYTH.

e [lepexoHaiiTecs, 1110 Yalla HaJeHUM YNHOM BCTAaHOBJIEHA Ha OCHOBI IBUTYHA, 1110 Yaia a6o
KpHIIKa JIOTKA HaJIeXXKHUM YHHOM NMPUKPIIJIeH], a 3an06i>XHUH pikcaTop Ha KpHIIIi
HaJIe)KHUM YMHOM 3a4Y€eNuB 3a106KHUNA BUMUKAY OJIOKYBaHHS.

[IpucTpiit npunuHsA€E po6OTY MiJ, Yac 06POOKHU
e MoXJIMBO, MPUCTPiH meperpiBcs. [JuB. po3ain CKUAAHHSA TEIJIOBOr0 3axUCTy (cTop. 13).
e BUMKHITh NpUcTpiii (O/ @) i Bif'egHalTe Horo Bij Mepexi >XKUBJIeHHS.
e 3HIMITb HacaZKy Yalli.
e BUiiMiTh NpoAyKTH, 1110 06pO6IIOI0THCS, 3 Yallli Ta BUKUHbBTE.
e /laliTe amapaTy OXOJIOHYTH NPOTATOM 5 XBUJIMH.

e 3HOBY 36€epiTh NIPUCTPIiH i COYATKY 3aMyCTiTh, KOJIH Yallla MOPOXKHS, a MOTIM MOKJIAAiTh NPOAYKTH B
yauy i NIoBTOPIiTh CIPOGYy.

IIpucTtpiit He migiae Ha NOBHY WIBUAKICTh
e Yaia nepeBaHTaXXeHa — BUAAIITh NPOAYKTH, [0 00POOGIAIOTHCS, i Iepe3aBaHTaXTe X MEHILO0
KIJIbKICTIO.




AKI0 NpUCTPINA He NPaLIO€E Mic/1si BAKOHAHHS ONMUCAHOI0 BUILE
e [lepeBipTe po3eTKy, 1106 MTEPEKOHATHUCS, 1110 BOHA € IOTOYHOIO.
e [lepexkoHaiiTecs, 1110 aBBTOMaTUYHHUU BUMMKaY yBIMKHEHO.
e [lepeKkoHaiiTecs, 1110 3aM00KHUK He IeperopiB, AKI[0 Ha IbOMY KOHTYPIi € 3aM06iKHUKH.
e 3BepHITbCA [10 MiCI[eBOT0 JUCTPUG I0TOpA.

AKI0 NpUCTPIA NOYMHAE iCKPH a60 NAJTUTH
e BUMKHITh NpUCTpiH, BiZ €fHalTe HOT0 Bif esieKTpoMepexi Ta 3BepHIThCA A0 MiclLieBoi cepBicHOI
areHiiii, ymoBHOBa)keHO1 HA BUPOOHUILITBO.

AKI0 KyXOHHMI KOMOAWH IYMUTD Bij NUTipyBaHHA
e BUMKHITb NpUCTPiH, BiZ €iHalTe HOro Bif eJleKTpoMepexi, po3iiMiTh, HepeBipTe yally Ta Jie3o, 106
Ji3HATUCH, Y4 BOHU TepJInCs.
e fIK10 YalIa Ta J1e30 TEPTUMYThCs, 3BEPHITHCS 10 MicLleBOT0 AUCTPUG I0TOpA.




IHCTPYKIII 3 OYMIIEHHA

OunniyiiTe KyXOHHUM KOM6alH i akcecyapu nepeJ, epiiuM BUKOPUCTAHHSAM 1 Mic/is KOXKHOTO
BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYITE )KOPCTKi a6pa3uBHi 3aC00U 1151 YUILEHHSA OY/Ib-SKO1
YAaCTHUHU KYXOHHOTr'0 KoM6aiiHa. [[poMuiiTe Bas IBUTyHA HEBEJUKOK LIiTKOIO.

MuiiTe, onosickyHTe, 1e3iHQIKyHTe Ta BUCYIIITh Yallly, KpUIIKH, 3K0J106 /151 6e31epepBHOT0
ro/lyBaHHSsI, MaJIM¥ NPOIITOBXyBay AJs 1Ki, BeJIMKUN NPOLITOBXYBay AJis XK, AUCKU [IJ1s1 aKkcecyapiB i
S-meJito nepes NepUIMM BUKOPUCTAHHSAM i MiC/I1 BAKOPHUCTAaHHS, AKILO iX He 6y/1e BHKOPUCTAHO
HeranHo. Yci 1ji npejMeTH MOXXHa MUTH B NOCYJOMUIHIN MalllMHi, a He Bpy4YHY B paKOBHHI.

Kpuika yami Mae yopHe yiiiibHeHHsI HABKOJIO 30BHILIHBOI0 Kpalo, sIKe JIETKO 3HIMA€ETbCA AJ1A
ouMllleHHs, i loro cig nepioAnyHO ouuiyBaTH. Ha 30BHIilIHIN Kpall BEepXHbOI YaCTUHU KPUILKHU €
TPU MaJIeHbKI OTBOPH Il BUIITOBXyBaHHA yuibHeHHS. BUKOpHUCTOBYHTE HeBEJIMKUIN, TEMAHUN
npeJMeT, TAaKUH fK 3y6049MCTKa ab0 LIinKa, 106 MPOMITOBXHYTH YILliJIbHeHHA BHU3 | 3 nasa. HE
BUKOPUCTOBYWUTE I'OCTPI HPE,Z[METI/I AKI MOXYTb OBPI3ATH YIIIJIbHIOBAY. BuMuiite
BPYYHY TEIJIOI MUJIBHOIO BOJIOI0, TPOMHUHTE Ta BUCYLIITh. /I HOBTOPHOT0 36MPaHHS BCTABTE YUCTE
Ta Cyxe ylUli/IbHeHHs Ha3aJ, y Na3 NajablfAMHU, 3 KPYTJIUM KPa€EM y BepXHil 4YaCTHHI Ta 3 Na3aMU y
HIDKHIN 4aCTHHI, 3BepHEHUMHU BcepeAuHY. [lepeKkoHalTecs, 1110 yIliJIbHIOBA4 OBHICTIO BCTABJIEHUN ¥
NpaBUJIbHE N0JIOKEHHS. 3BEpHITh yBary Ha MaJIlOHOK HHUXKUe.

IIpumitka: Kianas yujiibHI0Baya KpUIIKY TOBUHEH OYTH ONYLIEHWHI BHU3, 2 OTBIp MOBUHEH 6y TH
3BEepHEHHUH 10 LeHTPY KPULIKH.
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’KopcTka meTrHa 0OMOXe BUJAJIUTHY YaCTKU 1K 31 IIiIJIMH AUCKIB i Jie3 nepen npaHHaM. [loBoabTecs
Jy»Ke 00epexHO, OCKiJIbKH Jie3a rocTpi.

Jl1s1 pyyHOro OYHIeHHS PEKOMEHAYEThCSI BUKOPUCTOBYBAaTH PO34YMHH /ISl IPAHHS Ha OCHOBI
MUIOYHMX 3aC00iB 6e3 MiHU Ta Ae3iHdiKyroui po3urMHU Ha OCHOBI XJIOpy 3 MiHIMaJIbHOIO
KOHLleHTpaui€eto xjaopy 100 PPM. MoxxHa BUKOPUCTOBYBATH TaKi pO3YUHHU AJI MUTTS,
NoJIOCKaHHS Ta Ae3indekuii abo ix ekBiBasieHTHU:

PO34YUH NPOAYKT PO34YHUH Y BOAI TEMIIEPATYPA
*Tlopo1ok JJist
OYHIIEHHA lapsiya TeMnepaTtypa
1/4 2%,
Tpanns Je3indikyrodoro /4 ywuii na 2%, ranosm 115 °F (46 °C)
3acoby Ajax ®
IlpomuBaHHA  3HebGapBJieHa BoJA Temo 95°F (35°C)
Jesindexuis **3akJa/iHa Bepcis 1 XoJsioaHa TeMneparypa
CTO0JIOBA JIOXKKA Ha TaJIOH o o
cucremuClorox ® 50 °F (10-21°C)

Jlnsa ounineHHs Ta AesindeKiii 0CHOBY JBUTYHaA

OuuniyiiTe Ta Ae3iHikylTe 0CHOBY JBUT'YHA Nlepe]] epIIMM BUKOPHUCTAHHAM Ta Mic/1s1 KOXKHOTO
BUKOpPUCTaHHS. Bif'efHaliTe mpuCTpiil Bij eseKkTpoMepexi, IOTIM NPOTPiTh 30BHIIIHI MOBepxHi
OCHOBH JIBUT'YHA TKAHUHOI a60 r'y6Ko0, 3MOYE€HOK PO3YHMHHUM MUIOYUM 3aco6oM. [ToTiM
NpOMUITE BOAOKW. 3anobiraiiTe NoTpamnJisiHHIO PiIUHU B OCHOBY JIBUTYHA, BUTSTHYBILY 3aiBY
BOJIOTY 3 TKAHUHU a60 r'yOKU Nepej; BUAKOPUCTAHHSM.

HIKOJIU HE 3AHYPIOMTE OCHOBY JIBUTYHA Y BOAY ABO IHIIIY PIJHUHY.
JaiiTe anapaTy BUCOXHYTH Ha IOBITpi NepeJ; TOBTOPHUM BUKOPHUCTAHHSM.

HikoJi1 He BUKOPHCTOBYHTE KOPCTKi abpasuBHi 3aCO0H ISl YUILEHHS Oy /1b-sIKO1
YaCTUHU KOMEPLiHHOr0 KYXOHHOTr0 KoM6aiiHa. By ib-sike iH1Ie 06CyroByBaHHS Ma€

BUKOHYBATH yIIOBHOBa)KeHUH NpeJCTaBHUK CEPBICHOTO LIEHTDY.

*Ajax @ € 3apeeCTPOBAHOI0 TOProBor MapKoo komnadii Colgate-Palmolive Company.
**Clorox e € 3apeecTpoBaHOI0 TOProBow Mapkoto kommnaHii Clorox Company.
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	IMPORTANT SAFEGUARDS
	1. Read all instructions.
	2. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, before removing food from work bowl, and before cleaning. To unplug, grasp plug and pull from electrical outlet. Never pull cord.


	SAVE THESE INSTRUCTIONS
	WARRANTY
	TYPE F PLUG
	TYPE G PLUG

	THE PARTS
	The Waring food processor consists of the following standard parts and accessories (see diagram on next page):
	Note: This combination pusher allows use of the entire feed tube for large foods and provides controlled processing for small-diameter foods such as carrots, celery
	ASSEMBLY OF BATCH BOWL PARTS
	Read this if assembling the batch bowl parts to use S-blade (cutter blade).
	Read this if assembling batch bowl parts to use accessory discs in batch bowl.
	(batch bowl assembly continued)
	Two pushers for feed tube
	Large pusher
	Small pusher

	DISASSEMBLY OF BATCH BOWL PARTS
	ALWAyS UNPLUG THE CORD BEFORE DISASSEMBLING.
	Disassembly when removing the S-blade
	It is recommended that you remove the bowl from the motor base before you remove the S-blade.
	Disassembly when removing an accessory disc


	ASSEMBLY OF CONTINUOUS FEED CHUTE PARTS
	Two Pushers for Feed Tube
	Large pusher
	Small pusher
	DISASSEMBLY OF CONTINUOUS FEED CHUTE PARTS
	ALWAyS UNPLUG THE CORD BEFORE DISASSEMBLING.



	OPERATING THE CONTROLS
	How to Use
	Continuous use
	Pulsing
	Turning off


	FOOD PREPARATION
	FOOD PUSHER SELECTION
	S-blade usage
	Small pusher
	Large pusher

	RESETTING THERMAL  PROTECTION
	BATCH BOWL MAXIMUM CAPACITY CHART

	USE INSTRUCTIONS FOR S-BLADE IN THE BATCH BOWL
	REMOVING PROCESSED FOOD FROM THE BATCH BOWL
	CHOPPING HARD FOODS IN THE BATCH BOWL

	SLICING OPERATION
	Round fruits and vegetables
	Whole peppers are an exception
	Large fruits like pineapple and melon
	Cabbage and iceberg lettuce
	If the fruit or vegetable doesn’t fit
	Pack the feed tube for desired results
	Long fruits and vegetables
	Small amounts of food
	French-cut green beans
	Matchsticks or julienne strips
	SLICING MEAT AND POULTRY
	Cooked meat and poultry
	Uncooked meat and poultry
	Frankfurters, salami and other sausages

	SLICING CHEESE
	Firm cheese like Swiss and Cheddar


	SHREDDING OPERATION
	SEALED WHIPPING DISC OPERATION
	TROUBLESHOOTING
	Unit does not start when assembled correctly
	Unit stops running during processing
	Unit will not come up to full speed
	If unit does not operate after you have followed the above
	If unit starts to spark or smoke
	If food processor makes grinding noise

	CLEANING INSTRUCTIONS
	To clean and sanitize the motor base
	NEVER IMMERSE THE MOTOR BASE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.


	INSTRUKCJE BEZPIECZEŃSTWA
	1. Przeczytaj całą instrukcję.
	2. Odłącz urządzenie od gniazdka, gdy nie jest używane, przed założeniem lub wyjęciem części, przed wyjęciem żywności z miski roboczej i przed czyszczeniem. Aby odłączyć, chwyć za wtyczkę i wyciągnij ją z gniazdka elektrycznego. Nigdy nie ciągnij za p...


	ZACHOWAJ NINIEJSZĄ INSTRUKCJĘ
	GWARANCJA
	WTYCZKA TYPU F
	WTYCZKA TYPU G

	CZĘŚCI
	Robot kuchenny Waring składa się z następujących standardowych części i akcesoriów (patrz schemat na następnej stronie):
	Uwaga: To połączenie popychaczy umożliwia wykorzystanie całej tuby do dużych produktów spożywczych i zapewnia kontrolowane przetwarzanie produktów o małej średnicy, takich jak marchew, seler i pepperoni.
	MONTAŻ CZĘŚCI MISY WSADOWEJ
	Należy to przeczytać w przypadku montażu dzieży w celu użycia ostrza S (ostrza tnącego).
	Przeczytaj w przypadku montażu części miski wsadowej w celu użycia tarcz na akcesoria w misce wsadowej.
	Dwa popychacze do rury podajnika
	Duży popychacz
	Mały popychacz

	DEMONTAŻ CZĘŚCI MISKI WSADOWEJ
	ZAWSZE ODŁĄCZ PRZEWÓD OD ZASILANIA PRZED DEMONTAŻEM.
	Demontaż podczas wyjmowania ostrza S
	Zaleca się wyjęcie miski z podstawy silnika przed wyjęciem ostrza S.
	Demontaż podczas zdejmowania dysku akcesoriów


	MONTAŻ CZĘŚCI CIĄGŁEJ RYNNY ZASILAJĄCEJ
	Dwa popychacze do rurki podającej
	Duży popychacz
	Mały popychacz
	DEMONTAŻ CZĘŚCI MECHANIZMU DOKŁADANIA ŻYWNOŚCI
	ZAWSZE ODŁĄCZ PRZEWÓD OD ZASILANIA PRZED DEMONTAŻEM.



	OBSŁUGA ELEMENTÓW STERUJĄCYCH
	Jak używać
	Ciągłe użytkowanie
	Pulsowanie
	Wyłączanie


	PRZYGOTOWANIE ŻYWNOŚCI
	WYBÓR PUSZKI DO ŻYWNOŚCI
	Wykorzystanie ostrza S
	Mały popychacz
	Duży popychacz

	RESETOWANIE OCHRONY TERMICZNEJ
	KARTA MAKSMYMALNYCH POJEMNOŚCI

	UŻYJ INSTRUKCJI DLA OSTRZA S W NACZYNIU WSADOWYM
	USUWANIE PRZETWORZONEJ ŻYWNOŚCI Z NACZYNIA WSADOWEGO
	SIEKANIE TWARDYCH POTRAW W MISCE WSADOWEJ

	OBSŁUGA SIEKANIA
	Okrągłe owoce i warzywa
	Cała papryka jest wyjątkiem
	Duże owoce, takie jak ananas i melon
	Kapusta i sałata lodowa
	Jeśli owoce lub warzywa nie pasują
	Wypełnij rurkę popychacza, aby uzyskać pożądane rezultaty
	Długie owoce i warzywa
	Niewielkie ilości jedzenia
	Francuska zielona fasola
	Paski meczowe lub paski julienne
	Mięso i drób
	Gotowane mięso i drób
	Niegotowane mięso i drób
	Frankfurterki, salami i inne kiełbasy

	Sery
	Twardy ser, taki jak Szwajcarski i Cheddar


	OBSŁUGA KREDYTOWANIA
	USZCZELNIONE DZIAŁANIE TARCZY UBIJAJĄCEJ
	ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	Urządzenie nie uruchamia się po prawidłowym zmontowaniu
	Urządzenie przestaje działać podczas przetwarzania
	Urządzenie nie osiągnie pełnej prędkości
	Jeśli urządzenie nie działa po wykonaniu powyższych czynności
	Jeśli urządzenie zacznie iskrzyć lub płonąć
	Jeśli robot kuchenny hałasuje,

	INSTRUKCJE CZYSZCZENIA
	Czyszczenie i dezynfekcja podstawy silnika
	NIGDY NIE ZANURZAJ PODSTAWY SILNIKA W WODZIE ANI INNYM PŁYNIE.


	DŮLEŽITÁ BEZPEČNOSTNÍ OPATŘENÍ
	1. Přečtěte si všechny pokyny.
	2. Když se nepoužívá, před nasazením nebo vyjmutím dílů, před vyjmutím potravin z pracovní mísy a před čištěním je odpojte od zásuvky. Chcete-li zástrčku odpojit, uchopte zástrčku a vytáhněte ji z elektrické zásuvky. Nikdy netahejte za kabel.


	TYTO POKYNY ULOŽTE
	ZÁRUKA
	ZÁTKA TYPU F
	ZÁSTRČKA TYPU G

	DÍLY
	Kuchyňský robot Waring se skládá z následujících standardních součástí a příslušenství (viz schéma na další straně):
	Poznámka: Tento kombinovaný posunovač umožňuje použití celé plnicí trubice pro velké potraviny a zajišťuje řízené zpracování potravin s malým průměrem, jako je mrkev, celer
	MONTÁŽ DÍLŮ VÁRKOVÉ MÍSY
	Přečtěte si tuto část, pokud sestavujete součásti várkové mísy pro použití S-nože (žacího nože).
	Přečtěte si tuto část, pokud sestavujete součásti várové mísy pro použití doplňkových disků v várové míse.
	(sestava šarže mísy pokračování)
	Dva posunovače pro přívodní trubku
	Velký posunovač
	Malý posunovač

	DEMONTÁŽ SOUČÁSTÍ VÁRKOVÉ MÍSY
	PŘED DEMONTÁŽÍ ODSTRAŇUJE KABEL.
	Demontáž při demontáži S-nože
	Před vyjmutím S-nože se doporučuje vyjmout nádobu ze základny motoru.
	Demontáž při demontáži disku s příslušenstvím


	MONTÁŽ DÍLŮ SKLUZU S NEPŘETRŽITÝM PODÁVÁNÍM
	Dva tlačné díly pro přívodní trubku
	Velký posunovač
	Malý posunovač
	DEMONTÁŽ SOUČÁSTÍ NEPŘETRŽITÉHO PODÁVÁNÍ VÝŽIVY
	PŘED DEMONTÁŽÍ ODSTRAŇUJE KABEL.



	PROVOZ OVLÁDACÍCH PRVKŮ
	Jak používat
	Nepřetržité používání
	Pulzování
	Vypnutí


	PŘÍPRAVA POTRAVIN
	VÝBĚR TĚSŇOVAČE POTRAVIN
	Použití S-nože
	Malý posunovač
	Velký posunovač

	RESETOVÁNÍ TEPELNÉ OCHRANY
	TABULKA KAPACITY DÁVKOVACÍHO NÁDOBU MAxIMUM

	NÁVOD K POUŽITÍ S-NOŽE V MISCE PRO DÁVKU
	VYJMUTÍ ZPRACOVANÉHO JÍDLA Z MÍSY ŠARŽE
	SEKÁNÍ TVRDÝCH POTRAVIN VE VÁRKOVÉ MÍSE

	PROVOZ ŘEZÁNÍ
	Kulaté ovoce a zelenina
	Výjimkou jsou celé papriky
	Velké ovoce jako ananas a meloun
	Zelí a ledový salát
	Pokud se ovoce nebo zelenina nehodí
	Zabalte podávací zkumavku pro požadované výsledky
	Dlouhé ovoce a zelenina
	Malé množství potravin
	Francouzsky řezané zelené fazole
	Matchsticks nebo proužky julienne
	ŘEZÁNÍ MASA A POULTRY
	Vařené maso a drůbež
	Nevařené maso a drůbež
	Frankfurtery, salámy a další klobásy

	ŘEZACÍ SÝR
	Pevný sýr jako švýcarský a čedar


	PROVOZ UZÁVĚRKY
	ZAPEČETĚNÝ PROVOZ ŠLEHACÍHO KOTOUČE
	ŘEŠENÍ PROBLÉMŮ
	Jednotka se při správném sestavení nespustí
	Jednotka se během zpracování zastaví
	Jednotka se nedostane do plné rychlosti
	Pokud jednotka nefunguje poté, co jste postupovali podle výše uvedených pokynů
	Pokud jednotka začne jiskřit nebo kouřit
	Pokud kuchyňský robot vydává hluk broušení

	POKYNY K ČIŠTĚNÍ
	Čištění a sanitace základny motoru
	NIKDY NEPONOŘUJTE ZÁKLADNU MOTORU DO VODY NEBO JINÉ KAPALINY.


	DÔLEŽITÉ BEZPEČNOSTNÉ OPATRENIA
	1. Prečítajte si všetky pokyny.
	2. Keď sa nepoužíva, pred nasadením alebo vyzlečením častí, pred vybratím jedla z pracovnej misy a pred čistením odpojte spotrebič od zásuvky. Ak chcete zástrčku odpojiť, uchopte zástrčku a vytiahnite ju z elektrickej zásuvky. Nikdy neťahajte za kábel.


	TIETO POKYNY UCHOVÁVAJTE
	ZÁRUKA
	ZÁSTRČKA TYPU F
	ZÁSTRČKA TYPU G

	DIELY
	Varovný kuchynský robot sa skladá z nasledujúcich štandardných dielov a príslušenstva (pozri diagram na nasledujúcej strane):
	Poznámka: Tento kombinovaný posúvač umožňuje použitie celej prívodnej hadičky pre veľké potraviny a zabezpečuje kontrolované spracovanie pre potraviny s malým priemerom, ako je mrkva, zeler
	MONTÁŽ DIELOV DÁVKOVEJ MISY
	Prečítajte si toto, ak namontujete diely dávkovej misy, aby ste mohli použiť čepeľ S (čepel frézy).
	Prečítajte si túto časť pri montáži častí misy, aby ste mohli použiť prídavné disky v miske.
	(pokračovanie v zostavovaní misy)
	Dva zatláčače pre prívodnú trubicu
	Veľký zatláčač
	Malý zatláčač

	ROZOBRATIE ČASTÍ MISY
	PRED DEAKTIVÁCIOU KÁBLA ODSTRÁŇTE KÁBEL.
	Rozobratie pri demontáži S-lamely
	Odporúča sa vybrať misku zo základne motora skôr, ako odstránite čepeľ S.
	Demontáž pri vyberaní prídavného disku


	MONTÁŽ DIELOV KONTINUÁLNEHO PODÁVAČA
	Dva zatláčače pre prívodnú trubicu
	Veľký zatláčač
	Malý zatláčač
	DEZISTENTNOSŤ DIELOV KRÁČAJÚCEHO SKRUTKA
	PRED DEAKTIVÁCIOU KÁBLA ODSTRÁŇTE KÁBEL.



	PREVÁDZKA OVLÁDACÍCH PRVKOV
	Ako používať
	Nepretržité používanie
	Pulzovanie
	Vypnutie


	PRÍPRAVA POTRAVÍN
	VÝBER POSUNOVAČA POTRAVÍN
	Použitie lamely S
	Malý zatláčač
	Veľký zatláčač

	RESETOVANIE TEPELNEJ OCHRANY
	TABUĽKA KAPACITY BATCH BOWL MAxIMUM

	POUŽITE POKYNY PRE S-BLADE V DÁVKOVEJ MISE
	VYBRATIE SPRACOVANÝCH POTRAVÍN Z MISY
	SEKANIE TVRDÝCH POTRAVÍN V ŠARŽI

	PREVÁDZKA LIKVIDÁCIE
	Okrúhle ovocie a zelenina
	Celé papriky sú výnimkou
	Veľké ovocie, ako ananás a melón
	Kabeláž a ľadový šalát
	Ak ovocie alebo zelenina nie sú vhodné
	Na dosiahnutie požadovaných výsledkov zabaľte prívodnú trubicu
	Dlhé ovocie a zelenina
	Malé množstvá potravín
	Zelené fazuľky s francúzskym rezom
	Pávky alebo prúžky z ľalieny
	rezanie mäsa a hydiny
	Varené mäso a hydina
	Nevarené mäso a hydina
	Frankfurteri, salámy a iné klobásy

	POLOŽENIE SYSTÉNU
	Pevný syr ako Švajčiarsko a Cheddar


	PREVÁDZKA SKRÚTINÍM
	OPERÁCIA UZAVRETÉHO ŠĽAHACIEHO DISKU
	RIEŠENIE PROBLÉMOV
	Jednotka sa pri správnom zostavení nespustí
	Jednotka prestane fungovať počas spracovania
	Jednotka nedosiahne maximálnu rýchlosť
	Ak jednotka nefunguje po dodržaní vyššie uvedeného
	Ak jednotka začne iskriť alebo fajčiť
	Ak kuchynský robot vydáva zvuk mletia

	POKYNY NA ČISTENIE
	Čistenie a dezinfekcia základne motora
	ZÁKLADŇU MOTORA NIKDY NEPONÁRAJTE DO VODY ANI DO INEJ TEKUTINY.


	SVARĪGI DROŠĪBAS AIZSARGI
	1. Izlasiet visus norādījumus.
	2. Pirms detaļu uzlikšanas vai noņemšanas, pirms pārtikas izņemšanas no darba trauka un pirms tīrīšanas atvienojiet to no kontaktligzdas. Lai atvienotu, satveriet spraudni un izvelciet to no kontaktligzdas. Nekad nevelciet auklu.


	SAGLABĀJIET ŠOS NORĀDĪJUMUS
	GARANTIJA
	F TIPA SPRAUDNIS
	G TIPA SPRAUDNIS

	DAĻAS
	Waring virtuves kombains sastāv no šādām standarta daļām un piederumiem (skatiet diagrammu nākamajā lappusē):
	Piezīme: Šis kombinētais stūmējs ļauj izmantot visu barības cauruli lieliem pārtikas produktiem un nodrošina kontrolētu apstrādi maza diametra pārtikas produktiem, piemēram, burkāniem, selerijas.
	PARTIJAS BĻODAS DAĻU MONTĀŽA
	Izlasiet šo informāciju, ja samontējat partijas bļodas daļas, lai izmantotu S-asmeni (smalcinātāja asmeni).
	Izlasiet šo informāciju, ja partijas bļodas daļu montāžai partijas bļodā jāizmanto piederumu diski.
	(siksnu bļodas montāža turpinājums)
	Divi bīdītāji padeves caurulei
	Liels stūmējs
	Mazs stūmējs

	PARTIJAS BĻODAS DAĻU DEMONTĀŽA
	PIRMS IZJAUKŠANAS ATVIENO VADU.
	Izjaukšana, noņemot S veida asmeni
	Pirms S-veida asmens noņemšanas ieteicams izņemt bļodu no motora pamatnes.
	Palīgdiska izņemšanas laikā demontāža


	NEPĀRTRAUKTAS PADEVES TEKNES DAĻU MONTĀŽA
	Divi bīdītāji padeves caurulei
	Liels stūmējs
	Mazs stūmējs
	NEPĀRTRAUKTAS ĒDIENA DAĻU IZJAUKŠANA
	PIRMS IZJAUKŠANAS ATVIENO VADU.



	KONTROLES IZMANTOŠANA
	Kā lietot
	Nepārtraukta lietošana
	Pulsēšana
	Izslēgt


	ĒDIENA SAGATAVOŠANA
	PĀRTIKAS STŪRES IZVĒLE
	S asmeņu lietošana
	Mazs stūmējs
	Liels stūmējs

	TERMISKĀS AIZSARDZĪBAS ATIESTATĪŠANA
	SĒRIJAS STRĒLES MAxIMUM IETILPĪBAS TABULA

	IZMANTOJIET S-BLADE INSTRUKCIJAS PARTIJAS TRAUKĀ
	PĀRSTRĀDĀTAS PĀRTIKAS IZŅEMŠANA NO PARTIJAS TRAUKA
	CIETO PĀRTIKAS PRODUKTU SASMALCINĀŠANA PARTIJAS TRAUKĀ;
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