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You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuMaTenbHo npounTaiiTe pykoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepep vicnonb3oBaHueM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie [pénetva dlaBaoeTe auTég TLg 0dONyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pdstrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebi¢om.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C yCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TG 0dnyieg pazi He Tn oUCKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

¢ This appliance is intended for commercial use only.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

¢ Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

¢ Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /A\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

o Use the appliance only as described in this manual.

o Important! Make sure that the pump oil is at least over the OIL LEVEL.

o Use the supplied pump oil only. The pump oil level should be checked regularly by a

qualified service technician. Do not use old pump oil.

. Danger of burns! Never touch the sealing bar. It is very hot even after use.
There is a danger of burns. Wait until the appliance has cooled down. Also,
do not touch the appliance while in use.

* The appliance must be cleaned and food residues must be removed regularly. If the

m appliance is not maintained in a clean condition, this will lead to a detrimental effect on
the service life of the appliance and can result in a dangerous condition during use.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* Important: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

Allow at least 10 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

* Important: This appliance is suitable for sealing food in both solid state such as biscuits,

chips & liquid state such as juice, soup, etc.

£\

* Danger of crushing hands! Be careful when closing the lid.

* Special care should be taken when moving or transporting the machine due to heavy
weight. With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the machine slowly,
carefully and never be inclined over 43°.
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Intended use

¢ This appliance is intended for professional use.

e This appliance is only intended for vacuuming
and sealing plastic bags with food inside. Any
other use may lead to damage to the appliance
or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed as a misuse of the device. The
user shall be solely liable for improper use of the
device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Main parts of the appliance

1

1. Lid
2. Clamp lock

6. Rear cover
3. Ventilation holes

4. Control panel

5. Power cord socket

7. Pump oil level display

9. Chamber

10. Clamp for fixing vacuum bag

11. Sealing bar

8. Fixing screws for rear cover



A. ON/OFF button
Press this button to switch the machine on or off.

B. START button
The machine has an automatic start function
which activates when the lid is closed. If this is
not set use the START button (1).

C. SEAL button
Press the SEAL button to stop the vacuum pro-
cess and start the sealing process.

D. SET button
With the lid (1) open, press the "SET" button to
set the time of the 3 processes [VACUUM TIME,
SEAL TIME and MARINATE].

E. Time adjust button (@ Increase / @ Decrease)
Press these buttons to adjust the time for each
process (VACUUM TIME, SEAL TIME and MARI-
NATE).

@ VACUUM TIME

SEAL TIME

BEB .

MARINATE

F. Digital display

1) It shows the remaining time of the 3 processes
(VACUUM TIME, SEAL TIME and MARINATE].

2) When the vacuum and sealing process is fin-
ished and the lid (1) is still closed. "CLO" will
be displayed.

G. Light indicator (VACUUM TIME / SEAL TIME /

MARINATE)

1) With the lid (1) open, the indicator will light up
blue, press the @ or@Dto adjust the time of
the corresponding process.

2] During each of the process, the corresponding
light indicator is ON to show which part of the
process is active.

H. Vacuum gauge

It shows the pressure level inside the vacuum

chamber.

Accessories

a. Wrench (1x)

b. Screw driver (1x)

c. Empty bottle with nozzle (1x)

d. A bottle of pump oil (Volume: 230ml) (1x)
Note: Vacuum bag is not included.

Adding and draining vacuum pump oil

Add oil to the pump if the following situations occur.

Important! Make sure the pump oil is above OIL

LEVEL marking and check regularly.

1. Before first use, the pump needs to be filled with
oil (Supplied).

2. When the oil level is below the OIL LEVEL mark-
ing.

3. When the performance of the machine deteri-
orates.

4. Drain out and re-fill the pump with oil every six
months.
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AJ Adding oil procedures

e Use the screw driver (supplied) to loosen the
screws (8] of the rear cover (6), remove the cover
to expose the pump.

e Twist off the screw cap anti-clockwise using a
tool (not included).

¢ Add pump oil using the oil bottle (supplied) until
the oil level is above the OIL LEVEL marking.

e Tighten the screw cap clockwise using a tool (not
included).



* Reinstalling the rear cover (6) by fixing the screws
(8) using a screw driver (supplied).

screw cap

oilpump o)L LEVEL
marking

bottle

B) Draining procedures
¢ Take a collection container and place it beneath
the oil draining port which is covered by the hex

cap screw.

e | oosen the hex cap screw anti-clockwise by us-
ing the wrench (supplied).

o After all the oil is drained, screw the cap back on
clockwise and tighten it.

hex cap screw

Important
1. Please dispose of the drained pump oil according
to the environmental regulations.

2. After re-filling pump oil, please place the ma-
chine in a horizontal position. Do not tip the
machine over.

Preparations before use

¢ Remove all protective packaging and wrapping.
Check to make sure the appliance is undamaged
and the completeness of the accessories. In case
of incomplete delivery and damages. Do not use
the machine and contact supplier (See ==> War-
ranty).

* Clean the appliance before use (See ==> Cleaning
and Maintenance).

¢ Make sure the appliance is completely dry.

e Place the appliance on a horizontal, stable and
heat resistant surface that is safe from water
splashes.

e Ensure that there is sufficient ventilation. Keep
a minimum distance of 10 cm around the appli-
ance.

¢ Add oil to the vacuum pump.

Operation

e Select the proper size of vacuum bag. (Bag width
of 260mm for item 201428; 300mm for item
201435). Allow a minimum of 3 ~ 4 cm of extra
spacing at the top to ensure well sealing.

* With the lid (1) kept open, insert a power plug to
a suitable electrical power outlet "OFF" will be
shown on the digital display (F). Press ON/OFF
button (A] to enter into ready state.

» Next, press SET button (D) to select VACUUM
TIME, SEAL TIME and MARINATE TIME, adjust
the time of each process by using the increase/
decrease button (EJ.

See below for the setting range of different oper-

ations:

1) Vacuum Time: 5 ~ 90 seconds (With 5 seconds
interval)

2] Seal Time: Set up to 6 seconds (With 0,5 second
interval)

3) Marinate Time: 9 ~ 99 minutes (One cycle last for
9 minutes, can be set up to 11 cycles])

e Put the food in a vacuum bag. Then, put the whole
bag under the fixing clamp (10 inside the cham-
ber (9] of the machine. Please make sure that the
opening of the vacuum bag is entirely and prop-
erly under the seal bar (11) for sealing. And the
whole vacuum bag is locked by the clamp (10)

inside the chamber (9).
)



AJ Vacuum and Seal process

¢ Close the lid (1) and put up the clamp lock (2].
The machine will start vacuum-and-seal process
automatically. If the machine does not work au-
tomatically, press "START" button (B) and the
machine can start the operation.

* VACUUM TIME indicator (G) will light up in blue
and the machine will start countdown

* The digital display (F] will show the remaining
time of vacuum process. When the vacuum pro-
cess finish, it will enter into the sealing process
automatically.

e Similarly, SEAL TIME indicator (G) will light up
and the digital display (F) will start the count-
down. Remaining time of sealing process will be
shown on the digital display (F).

e Now, air inside the vacuum bag and chamber is
sucked out (9).

¢ A beep will sound 3 times when the sealing pro-
cess is finished.

* "CLO" will be displayed (F).

* Put down the clamp lock (2] and take away the
packaged food.

B) Vacuum and Marinate process

¢ Select marinate process first, then close the lid
(1) and put up the clamp lock (2].

® The machine will start the vacuum-and-marinate
process automatically.

¢ One cycle of marinate process is 9 minutes (1
minute for vacuum process + 8 minutes main-
taining the vacuum).

¢ A beep will sound when the marinate process is
finished.

e "CLO" will be displayed (F).

¢ Put down the clamp lock (2] and take away the
packaged food.

Note:

1. When the machine is operating “vacuum” pro-
cess, you can press “SEAL” button (C] to switch
to “sealing” process instantly.

2. When the machine is operating, you can press
the "ON / OFF" button (A) to stop the process at
any time.

3. When the display shows “CLO" the machine is in
idle mode and can’t perform any tasks no matter
which button is pressed. Open the lid (1] to get
the machine out of this mode.

4. Check if the seal and vacuum is sufficient. If not,
adjust the vacuum and/or seal time.

Food Storage and Safety information

e This vacuum chamber packaging machine uses
the vacuum sealing method to airtight pack food.
Vacuum packaging is an easy and efficient way of
packaging a variety of food, because it can pre-
vent spoilage and extend the shelf life of food.
The lack of air in the bag hinders hinder the
growth of bacteria and molds. You can buy food in
large quantities and vacuum pack them without
the threat of food waste.

* However, please keep in mind that not all kinds
of food can benefit from vacuum packaging.
Never use vacuum packaging to store garlic or
fungi such as mushrooms. A dangerous chemi-
cal reaction will take place when air is removed,
causing these foods to be dangerous if ingested.
Vegetables should be washed and peeled before
packaging to kill any enzymes that may cause
deterioration when air is removed under vacuum
packaging.

Food Vacuum and freezer storage Vacuum and fridge storage Typical storage
Fresh beef & veal 1 ~2years 3~ 4 weeks 1 ~2weeks
Fresh pork 1 ~2years 3~ 4 weeks 1 week

Fresh fish 1~ 2years 2 weeks 3~ 4 days
Fresh fruits 1 ~2years 2 weeks 3~ 4days

Remark: Above table is just for reference only and suggest to follow local hygienic and epidemiological

regulations.
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Cleaning and Maintenance

Attention: Always unplug the machine from the electrical power outlet and let it cool down completely

before cleaning & storage.

Cleaning

* Never immerse the machine in water or other
liquids.

¢ Clean the cooled exterior surface with a slightly
damp cloth or sponge with some mild soap solu-
tion.

Pump oil

e Check the colour of the pump oil regularly
through the display (7). The oil should be clear,
bright and above the MIN level.

Storage

* Before storage, always make sure the machine
is disconnected from the electrical outlet and
cooled down completely.

e Never use abrasive sponges or detergents, steel
wool or metallic utensils to clean the interior or
exterior parts of the appliance.

o |f the pump oil becomes muddy and darken, it
means that the oil contains impurities and need
to be replaced.

e Change the pump oil for at least every 6 months.

e Store the machine in a cool, clean and dry place
and make sure the lid is closed and secured with
the clamp.

Troubleshooting

If the machine does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still un-
able to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problems

Possible cause

Possible solution

The machine does not switch on.

Power plug is not connected properly
with the electrical power outlet.

Make sure the power plug is connect-
ed properly with the electrical power
outlet.

The ON/OFF button (Al is not pressed.

Press ON/OFF button (A) to start the
machine if it cannot start automati-
cally.

The vacuum bag is not vacuum and /
or sealed completely.

Vacuum/ Sealtime is not long enough.

Set longer Vacuum/Seal time.

The opening of the vacuum bag was
not entirely and properly placed under
the sealing bar (11).

Pack the food in a new bag and place
properly in the chamber so the en-
tire opening can be sealed. Don't use
bags that don't fit the sealing bar.

The sealing bar (11) and the inside
vacuum chamber (9] is not clean
enough.

Wipe the surface of the sealing bar
(1) and inside the vacuum chamber
(9) to keep clean, dry and free of de-
bris.

There is some moisture, food parti-
cles or debris on the seal area of the
vacuum bag.

Wipe the seal area of the vacuum bag
to make sure it is dry and clean.

Vacuum bag loses vacuum after being
sealed.

Inside the vacuum bag has food with
sharp points to penetrate the bag and
thus air enters into the vacuum bag.

Cut off the sharp points or cover it be-
fore packing.

Some food can release gases also
food can release gases due to food
spoilage.

Blanch or frozen the food properly
before packaging. Discard the food if
in doubt.
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Error codes display

Error codes shown on the digital display (F] | Possible cause

Possible solution

E01 - The lid (1) is not properly closed.
- Oil pump is defective.
- Machine internal system is defective.

- The lid (1) is not properly closed.
- Contact the supplier.
- Contact the supplier.

E02 - The lid (1) is not properly closed.
- Machine internal system is defective.

- The lid (1) is not properly closed.
- Contact the supplier.

LP - Machine lost electrical power supply sud-
denly during operation.

- Check the electrical power supply.

Technical specification

Item no. 201428 | 201435
Operating voltage and frequency 220-240V~ 50Hz

Rated input power 1000W | 950W

Protection class Class |

Max vacuum bag width 260 mm | 300 mm
Pump capacity 103 L/min

Pressure

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) directly at the pump
-29,8" Hg /-1009 mbar (+ 3%) in vacuum chamber

Width of sealing bar

5mm

Dimension

330 x 480 x (H) 361 mm

359 x 425 x (H) 366 mm

Net weight

approx. 26,2 kg

approx. 25,2 kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

qu

sources and ensure that it is recycled in @ manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Dieses Gerat ist nur fiir den gewerblichen Gebrauch bestim.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die auf unsachgemafle Bedienung des Gerats
zurtickzuflihren sind.

¢ Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu offnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

« /) Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlieflich durch qualifiziertes Per- H
sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon Uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Bertihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungsle|tung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Aufkeinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

 Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitshinweise

¢ Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich gemafi der Anleitung.

o Wichtig! Prifen Sie, ob sich der OLSTAND in der Olpumpe mindestens im minimal

geforderten Bereich befindet.

¢ Daber ist nur die Olpumpe zu benutzen, die zusammen mit dem Gerat angeliefert wird.

Die Olpumpe ist durch einen qualifizierten Servicetechniker regelmafig zu Uberprifen.
Verwenden Sie kein Altol fur die Pumpen.

. Verbrennungsrisiko! Beriihren Sie nicht die SchweiBleiste! Nach dem
Gebrauch des Gerates ist die Platte noch sehr heiff und es besteht das Risiko
einer Verbrennung. In diesem Zusammenhang ist abzuwarten, bis das Gerat
abgekuhlt ist. Wahrend des Funktionsbetriebes darf das Gerat nicht berthrt

werden.

¢ Das Gerat ist regelmafig zu reinigen und die Lebensmittelreste zu entfernen. Wenn das

Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten wird, dann wirkt sich das negativ auf
seine Lebensdauer aus und kann zum Auftreten von Gefahrensituationen wahrend der
Nutzung flhren.
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¢ Das Gerat darf nicht auf ein Objekt gestellt werden, das Warme ausstrahlt (Gas- bzw,
Elektroherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heiflen Flachen oder offenem
Feuer. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die
auch gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

¢ Das Gerat darf auch nicht in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Materialien,
Geldkarten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern verwendet werden.

¢ Das Gerat ist fur die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ein gesondertes

Fernsteuersystem nicht geeignet.

* Wichtig: Verdecken Sie nicht die Beliftungscffnungen des Gerates. Belassen Sie einen
Freiraum von mindestens 10 cm rundum das Gerat, um eine richtige Bellftung zu

gewahrleisten.

* Wichtige Informationen: Die Liftungsoffnungen des Gerates dirfen nicht verdeckt

werden.

¢ Es besteht die Gefahr einer Handquetschung! Beim Schlieflen der Abdeckung muss

man besonders vorsichtig sein.

 Wahrend des Verlegens oder des Transports des Gerdtes muss man vor allem in Bezug
auf sein Gewicht ebenso besonders vorsichtig sein. Das Gerat sollte von 2 Personen
getragen oder mit einem Rollwagen transportiert werden. Tragen Sie das Gerat langsam
und vorsichtig, ohne dass es mehr als bis zu einem Winkel von 45° geneigt wird.

Verwendungszweck des Gerates

¢ Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz ge-
eignet.

e Dieses Gerat ist nur zum Vakuumieren und Ver-
schliefen von Kunststoffbeuteln mit darin be-
findlichen Lebensmitteln vorgesehen. Die Ver-
wendung des Gerats fir andere Zwecke kann zu

seiner Beschadigung sowie zu Korperverletzun-
gen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemal. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nut-
zung des Gerates.

Montage der Erdung

Der Mixer ist ein Gerat der |. Schutzklasse und er-
fordert eine Erdung. Die Erdung verringert das Ri-
siko eines Stromschlags, da der elektrische Strom
Uber den Schutzleiter abgeleitet wird. Das Gerét ist

mit einem Schutzleiter mit Erdungskontakt aus-
geristet. Der Stecker muss an die Netzsteckdose
angeschlossen werden, die entsprechend montiert
und geerdet wurde.



Hauptteile des Gerates

1

5. Netzsteckdose
6. Rickabdeckung

1. Abdeckung

2. Klemmverriegelung

7. Revisionsfenster mit der Ol-
standanzeige in der Olpumpe

8. Schrauben zum Befestigen
der Riickabdeckung

3. Luftungsoffnungen

4. Steuerpanel

H G F

@5 VACUUM TIME
SEAL TIME

MARINATE

9. Kammer

10. Klemme zum Befestigen des
Beutels fir die Vakuumver-
packung

11. SchweiBleiste

A. Taste ON/OFF
Das Driicken dieser Taste bewirkt das Ein- und
Ausschalten des Gerétes.

B. Taste START
Das Gerat ist mit einer automatischen Ein-
schaltfunktion ausgeristet, die dann startet,
wenn die Abdeckung geschlossen wird. Wenn
diese Funktion nicht eingestellt wurde, dann ist
die Taste START (1) zu verwenden.

C. Taste SCHWEISSEN (SEAL])
Durch Driicken der Taste SCHWEISSEN wird der
Prozess der Vakuumerzeugung gestoppt und es
beginnt das Verschweif3en des Beutels.
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D. Taste der EINSTELLUNGEN (SET)
Die Taste SET (EINSTELLUNGEN] ist bei ge-
offneter Abdeckung (1) zwecks Einstellung der
Zeitdauer fur die 3 Prozesse zu dricken (VACU-
UM TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT, SEAL
TIME - SCHWEISSZEIT, und MARINATE - MARI-
NIERZEIT).

E. Taste fir die Zeiteinstellung | @ Erhéhen / @
Verringern)
Driickt man diese Tasten, so kann man den Wert
der Zeitdauer eines jeden Prozesses anpassen
(VACUUM TIME - ZEIT DER VAKUUMERZEU-
GUNG, SEAL TIME - SCHWEISSZEIT, und MARI-
NATE - MARINIERZEIT).



F. Digitales Display

1) Das Display zeigt die bis zum Ende eines jeden
der drei Prozesse verbliebene Zeit an (VACU-
UM TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT, SEAL
TIME - SCHWEISSZEIT, und MARINATE - MA-
RINIERZEIT).

2) Nach dem Beenden des Prozesses der Vakuu-
merzeugung und des Verschweiflens wird auf
dem Display die Information ,CLO" bei weiter-
hin geschlossener Abdeckung (1) angezeigt.

G. Signallampe (VACUUM TIME - VAKUUMERZEU-

GUNGSZEIT, SEAL TIME - SCHWEISSZEIT, und

MARINATE - MARINIERZEIT).

1) Bei gedffneter Abdeckung (1) leuchtet die Sig-
nallampe in blau - driicken @ oder @ zwecks
Anpassung der Zeitdauer des entsprechenden
Prozesses.

2) Wahrend der Dauer eines jeden der Prozesse
leuchtet (ON) die entsprechende Lampe auf,
die anzeigt, welcher Teil des Prozesses aktiv
ist.

H. Vakuum-Messgerat

Dieses Messgerat zeigt den Druckpegel inner-

halb der Vakuumkammer an.

Zubehor

a. Steckschliissel (1x)

b. Schraubenzieher (1x)

c. Leere Flasche mit Diise (1x)

d. Flasche mit Ol fiir die Pumpe (Volumeninhalt:
230 mU (1x)

Hinweis: Es wurde kein Beutel fur die Vakuumver-

packung beigefligt.

Nachfiillen und Ablassen des Ols in der Vakuumpumpe

Beim Auftreten folgender Umstande ist das Ol in

der Pumpe nachzufiillen.

Wichtig! Man muss sich davon tiberzeugen, ob sich

der OLSTAND oberhalb der Kennzeichnung fiir den

minimalen Fiillstand befindet. Uberpriifen Sie re-

gelmaBig den Olstand.

1. Vor dem ersten Gebrauch muss man die Pumpe
mit Ol auffiillen (mitgeliefert).

2. Wenn sich der Olstand unterhalb der Kennzeich-
nung fir den minimalen Fillstand befindet.

3. Wenn sich die Leistung des Gerates verringert.

4. Jeweils nach einem halben Jahr muss das Ol ab-
gelassen und neues Ol nachgefiillt werden.

A Verfahrensweise zum Olauffiillen

¢ Mit Hilfe eines Schraubenziehers (mitgeliefert)
die Schrauben (8] der Rickabdeckung (6] l6sen
und die Abdeckung abnehmen, um den Zugriff
auf die Pumpe zu ermdglichen.

¢ Mit einem entsprechenden Werkzeug [nicht mit-
geliefert) muss man die Mutter gegen den Uhr-
zeigersinn abdrehen.

« GieBen Sie jetzt das Ol aus der Olflasche (mitge-
liefert) in die Pumpe, und zwar bis zum Niveau
oberhalb der Kennzeichnung fir den minimalen
Fillstand.

¢ Mit einem entsprechenden Werkzeug [nicht mit-
geliefert) muss man die Mutter im Uhrzeigersinn
andrehen.

e Mit Hilfe eines Schraubenziehers (mitgeliefert)
sind die Schrauben (8] der Riickabdeckung (é)
anzuschrauben.

Mutter

Olpumpe  §istandanzeige

Flasche



B) Verfahrensweise zum Olablassen

e Ein GefaB fiir das Ol vorbereiten und es unter den
Ablassanschluss stellen, die mit einer Sechs-
kantschraube gesichert ist.

 Mit Hilfe eines Steckschlissels (mitgeliefert) die
Sechskantschraube gegen den Uhrzeigersinn
abdrehen.

e Nach dem Ablassen des Ols wird die Schraube im
Uhrzeigersinn wieder angeschraubt.

Sechskantschraube

Wichtig
1. Das verbrauchte Ol fiir die Pumpe ist gemafBen
den Umweltschutzvorschriften zu entsorgen.

2. Nach dem erneuten Auffiillen der Pumpe mit Ol
muss man das Gerat in eine horizontale Stellung
bringen. Das Gerat darf nicht gekippt werden.

Vor Gebrauch

e Die Verpackung und Sicherungselemente abneh-
men und beseitigen. Das Gerat auf Vollstandig-
keit (des Zubehors] sowie eventuelle Besch&di-
gungen uberprifen. Bei einer unvollstandigen
Anlieferung oder Beschadigungen darf das Gerat
nicht benutzt werden und man muss sich mit
dem Lieferanten (siehe ==> Garantie) in Verbin-
dung setzen.

* Vor dem Gebrauch ist das Geréat zu reinigen (sie-
he == > Reinigung und Wartung).

e Es st auch zu prifen, ob das Gerat vollig trocken
ist.

e Das Gerat stellt man auf eine horizontale, stabile
Flache, die gegen die Einwirkung hoher Tempe-
raturen und Spritzer von Flissigkeiten bestandig
ist.

* Ebensoist eine entsprechende Beliftung abzusi-
chern, d.h. es muss ein Abstand von 10 cm rund-
um das Gerat gewahrleistet sein.

* Olin der Vakuumpumpe auffiillen.

Bedienung

e Zunachst wahlt man eine entsprechende Beu-
telgréBe fur die Vakuumverpackung. [Beutel mit
einer Breite von 260 mm fir das Modell 201428;
300 mm fir das Modell 201428). Gewahrleisten
Sie einen Mindestabstand von 3 ~ 4 cm zusatz-
lichen Freiraums oberhalb des Gerdtes, um die
Effektivitat des Verschweiflens zu sichern.

Bei gedffneter Abdeckung (1) wird der Stecker
an die entsprechende Stromversorgungsquelle
angeschlossen - auf dem Digitaldisplay (F) er-
scheint die Aufschrift .OFF". Dann driickt man
die Taste ON/OFF (A), um in den Bereitschafts-
zustand zu gehen.

Danach drickt man die Taste der Einstellungen
SET (D) zwecks Wahl der Vakuumerzeugungszeit
(VACUUM TIME], der Schweifizeit (SEAL TIME]
sowie der Marinierzeit (MARINATE TIME]. Dabei
ist mit Hilfe der Taste Verringern/Erhéhen (E) der
entsprechende Wert fur jeden Prozess einzustel-
len.

“p‘lé

Der Temperaturbereich wurde fir die verschiede-

nen Arbeitsgange wie folgt dargestellt:

1) Vakuumerzeugungszeit: 5 ~ 90 Sekunden (Un-
terbrechung: 5 Sekunden)

2) Schweifizeit: Einstellung im Bereich bis zu 6 Se-
kunden (Unterbrechung: 0,5 Sekunden)

3) Marinierzeit: 9 ~ 99 Minuten (Zeitdauer fur einen
Zyklus - 9 Minuten; Einstellmoglichkeit bis zu 11
Zyklen)

¢ Die Lebensmittel sind in den Beutel zu bringen,
der vakuumverpackt werden soll. Danach legt
man den ganzen Beutel unter die Befestigungs-
klemme (10) in der Kammer (9] des Gerates.
Dabei muss man sich davon Uberzeugen, ob die
gesamte Offnung des Beutels fiir die Vakuum-
verpackung zum Verschweif3en richtig unter die
Klemmleiste (11) gelegt wurde und ob der ge-
samte Beutel durch die Klemme (10) innerhalb
der Kammer (9) blockiert ist.



A) Prozess der Vakuumerzeugung und des Ver-
schweiflens
¢ Die Abdeckung (1) schlieBen und die Klemm-
verriegelung (2] anheben. Das Gerét startet au-
tomatisch den Prozess der Vakuumerzeugung
und des Verschweiflens. Wenn das Gerat nicht
automatisch starten sollte, dann drickt man die
Taste START (B) - das Verpackungsgerat beginnt
mit dem Betrieb.
Die Anzeige der VAKUUMERZEUGUNGSZEIT (G)
leuchtet blau auf und das Gerat beginnt mit dem
Abzahlen der Zeit.
Auf dem digitalen Display (F) wird die Zeit ange-
geben, die noch bis zum Ende des Programms
verbleibt. Nach dem Beenden des Prozesses der
Vakuumerzeugung beginnt das Gerat automa-
tisch mit dem Verschweiflen.
Ahnlich leuchtet dann die Anzeige der SCHWEIS-
SZEIT (G) auf und das Gerat beginnt ebenso mit
dem Abzahlen der Zeit, was auf dem digitalen
Display (F) sichtbar ist. Auf dem digitalen Display
(7) wird die Zeit angegeben, die noch bis zum
Ende des Programms verbleibt.
Danach wird die Luft aus dem Beutel fir die

Vakuumverpackung und der Kammer (9) abge-
saugt.

* Nach dem Beenden des Verschweiflens breitet
sich ein Signalton aus.

e Eserscheint die Mitteilung ..CLO" (F).

e Jetzt driickt man auf die Klemmverriegelung (2)
und nimmt die verpackten Lebensmittel heraus.

B) Prozess der Vakuumverpackung und des Mari-

nierens

e Zuerst wird der Marinierprozess gewahlt, dann
die Abdeckung (1] geschlossen und die Verriege-
lungsklemme (2) aufgehoben.

e Das Gerat beginnt automatisch den Prozess der
Vakuumerzeugung und des Marinierens.

e Ein Zyklus des Marinierprozesses dauert 9 Minu-
ten (1 Minute - Prozess der Vakuumerzeugung +
8 Minuten Halten des Vakuums).

e Nach dem Beenden des Verschweiflens breitet
sich ein Signalton aus.

e Es erscheint die Mitteilung ..CLO" (F).

e Jetzt driickt man auf die Verriegelungsklemme
(2) und nimmt die verpackten Lebensmittel he-
raus.

Hinweis:

1. Wenn das Gerat in der Betriebsmodus Vakuu-
merzeugung tatig ist, kann man die Taste VER-
SCHWEISSEN (SEAL) (C) driicken, um sofort in
den Schweifiprozess zu gehen.

. Bei einem Gerét, das sich im Funktionsbetrieb
befindet, kann man durch Driicken der Taste ON/
OFF (A] zu einem beliebigen Zeitpunkt erreichen,
dass der Prozess sofort unterbrochen wird.

3. Wenn auf dem Display die Mitteilung ..CLO" er-
scheint, befindet sich das Gerat im Standby-Mo-
dus und kann keine Funktionen ausfihren, und
zwar unabhangig davon, welche Taste gedrickt
wird. Damit das Gerat in einen anderen Betriebs-
modus Ubergeht, 6ffnet man die Abdeckung (1).

4. Es ist zu priifen, ob das Niveau des erzeugten
Vakuums und das Verschweiflen richtig aus-
gefiihrt wurden. Andernfalls ist die Zeit fir die
Vakuumerzeugung und/oder des Verschweiflens

N

anzupassen.



Aufbewahrung von Lebensmitteln und Sicherheitsinformationen

¢ Das Vakuumverpackungsgerat nutzt das Verfah-
ren des Vakuumverschweiflens, um eine dichte
Verpackung der Lebensmittel zu erreichen. Die
Vakuumverpackung ist eine einfache und wirk-
same Methode flr die Verpackung verschiedener
Lebensmittelprodukte, da sie dem Verderb von
Lebensmitteln vorbeugt und den Mindesthalt-
barkeitszeitraum verlangert. Das Fehlen der
Luft im Beutel verlangsamt das Vermehren von
Bakterien und die Schimmelbildung. Man kann
deshalb gréflere Mengen an Lebensmitteln kau-
fen und sie ohne Risiko ihres Verderbens in einer
Vakuumverpackung aufbewahren.

® Man muss jedoch daran denken, dass sich nicht
alle Arten von Lebensmittelprodukten fir eine
Vakuumverpackung eignen, zum Beispiel ist die
Vakuumverpackung nicht fur die Aufbewahrung
von Knoblauch oder Pilzen zu verwenden. Beim
Beseitigen der Luft vollzieht sich eine gefdhrliche
chemische Reaktion, die bewirkt, dass sie bei ei-
nem Verbrauch zu gefahrlichen Lebensmitteln
werden. Das Gemise muss vor dem Verpacken
abgewaschen und abgeschalt werden, um so
eine Inaktivierung samtlicher Enzyme vorzuneh-
men, die nach dem Beseitigen der Luft im Pro-
zess der Vakuumverpackung zu einer Qualitats-
verschlechterung flhren kénnen.

Art der Lebensmittel Vakuumverpackung und Auf- | Vakuumverpackung und Auf- | Typische Aufbewahrung
bewahrung im Gefrierschrank | bewahrung im Kihlschrank

Ungefrorenes Rind-und 1 -2 Jahre 3 - 4 Wochen 1-2Wochen

Kalbsfleisch

Ungefrorenes Schweinefleisch | 1-2 Jahre 3 - 4 Wochen 1 Woche

Ungefrorene Fische 1-2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage

Frisches Obst 1 -2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage

Achtung: Die obige Tabelle hat nur Orientierungscharakter. Wir empfehlen auch die Einhaltung lokaler

sanitarer und epidemiologischer Vorschriften.

Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor dem Reinigen und dem Aufstellen des Gerdtes am Aufbewahrungsort muss man das Gerat
immer von der Stromversorgungsquelle trennen und abwarten, bis es sich abgekihlt hat.

Reinigung

e Das Gerat darf niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten getaucht werden.

e Nach dem Abkuhlen der Aufienflache muss man
sie mit einem feuchten Tuch oder Schwamm rei-
nigen, und zwar mit einer geringen Menge einer
milden Waschmittelldsung.

Olpumpe

* Man muss regelméafig die Farbe des Ols in der
Pumpe durch das Revisionsfenster (7) priifen.
Das Ol muss durchsichtig und hell sein, aber der
Olstand muss sich oberhalb der Kennzeichnung
flr den minimalen Fillstand befinden.
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e \erwenden Sie weder Schleifschwamme, Reini-
gungsmittel, Stahlwolle noch Metallwerkzeuge
zum Reinigen der inneren oder dufleren Teile des
Gerates.

« Die Verdichtung oder Abdunkelung des Ols zeugt
von vorhandenen Verunreinigungen, was unbe-
dingt ein Olwechsel bedeutet.

« Der Olwechsel ist regelmaBig mindestens 1 Mal
pro Halbjahr vorzunehmen.



Lagerung
e Vor dem Aufstellen am Lagerort muss man sich e Das Geratist an einem kihlen, sauberen und tro-

immer davon Uberzeugen, ob das Gerat von der ckenen Ort zu lagern. Dabei muss man sich vor-
Stromversorgung getrennt wurde und es véllig her Uberzeugen, ob die Abdeckung geschlossen
abgekihlt ist. und verriegelt ist.

Entdeckung und Beseitigung von Mangeln

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich mit der nachfolgenden Tabelle vertraut machen,
um so die richtige Losung zu finden. Wenn das Problem nicht gelést werden kann, dann muss man sich mit
dem Lieferanten in Verbindung setzen.

Problem Mégliche Ursache Mégliche Losung
Der Stecker ist nicht richtig an die Strom- | Prifen, ob der Stecker richtig an die Stromquelle
quelle angeschlossen. angeschlossen ist
Das Gerat schaltet sich nicht ein. Die Taste ON/OFF [A) wurde nicht gedriickt. | Die Taste ON/OFF [A) zur Inbetriebnahme des
Gerates driicken, wenn es sich nicht automatisch
einschaltet.

Zu kurze Zeit fiir die Vakuumerzeugung/ das | Einstellen einer langeren Zeit fiir die Vakuumer-
Verschweiflen. zeugung/das VerschweiBen.

Die Offnung im Beutel fir die Vakuum- | Die Produkte in einen neuen Beutel legen und
verpackung ist nicht vollstandig unter die | richtig in der Kammer anbringen, und zwar so,
Schweifleiste (11) zum Verschweiflen ange- | dass ein VerschweiBen der gesamten Beuteloff-

bracht wurden. nung mdglich ist. Verwenden Sie keine Beutel,
Die Luft wurde nicht vollstandig aus die in Bezug auf die Abmessungen und im Ver-
dem Beutel entfernt und/oder er wurde haltnis zur Schweifileiste nicht richtig passen.
nicht richtig verschweift.

Die Schweifleiste (11) und das Innere der | Die Schweifleiste (11) trockenreiben und ihre

Vakuumkammer (9) ist nicht ausreichend | Flache sowie das Innere der Vakuumkammer (9)

sauber. trocknen und die Lebensmittelreste beseitigen.

Im SchweiBbereich des Beutels fiir die Va- | Der Schweifibereich des Beutels fir die Vakuum-
kuumverpackung sind Lebensmittelreste | verpackung ist abzureiben - diese Stelle muss
vorhanden und dieser Bereich ist zu feucht. | trocken und sauber sein.

Innerhalb des Beutels fur die Vakuumverpa- | Die scharfen Kanten sind zu beseitigen oder vor
ckung befinden sich Produkte mit scharfen | dem Verpacken zu umwickeln.

Kanten oder Randern, infolge dessen Luft in
das Innere des Beutels gelangt.

Nach dem Verschweiflen halt der Beu-

tel das Vakuum nicht. Einige Lebensmittelarten kdnnen Gase frei- | Die Lebensmittel sind vor dem Verpacken zu
setzen; diese Gase kdnnen auch beim Ver- | blanchieren oder einzufrieren. Wenn bzgl. der
derben von Lebensmitteln entstehen. Eignung zum Verbrauch irgendwelche Zweifel
bestehen, dann sollte man die Lebensmittel
wegwerfen.

Anzeigen des Fehlercodes

Fehlercode auf dem digitalen Display (F] | Magliche Ursache Mdgliche Losung
E01 - Abdeckung (1) ist nicht richtig geschlossen. | - Schliefien Sie die Abdeckung (1) richtig.
- Olpumpe ist beschadigt. - Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in Ver-
- Das innere System des Gerates ist bescha- | bindung.
digt. - Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in Ver-
bindung
E02 - Abdeckung (1) ist nicht richtig geschlossen. | - SchlieBen Sie die Abdeckung (1) richtig.
- Das innere System des Gerates ist bescha- | - Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in Ver-
digt. bindung.
LP - Plétzliche Unterbrechung der Stromversor- | - Uberpriifen Sie die Stromversorgung.
gung wahrend der Nutzung des Gerates.




Technische Spezifikation

Nr. des Produktes

201428 |

201435

Betriebsspannung und Frequenz

220-240V~ 50Hz

Nominale Leistungsaufnahme

1000W |

950W

Schutzklasse

Klasse |

Maximale Breite des Beutels fir die
Vakuumverpackung

260 mm

300 mm

Leistung der Pumpe

103 /Min.

Druck

-29,9" Hg / -1012 mbar [+ 3%) direkt an der Pumpe
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%] in der Vakuumkammer

Breite der Schweil3leiste

5mm

Abmessungen

330 x 480 x (H) 361 mm

359 x 425 x (H) 366 mm

Nettogewicht:

ca. 26,2kg

ca. 25,2 kg

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemaR genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemaf unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankilindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Gber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei Ihrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Gbernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein &ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor commercieel gebruik.

¢ Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

« /) Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

¢ Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

¢ Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

* Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.

* Belangrijk! Zorg ervoor dat het pompoliepeil hoger is dan de OLIEPEIL-markering.

* Gebruik alleen de meegeleverde pompolie. Het pompoliepeil moet regelmatig worden

gecontroleerd door een erkend onderhoudsmonteur. Gebruik geen oude pompolie.

. Gevaar voor brandwonden! Raak de sealbalk nooit aan. De sealbalk is erg
heet, zelfs na gebruik. Er bestaat een gevaar voor brandwonden. Wacht tot
het apparaat is afgekoeld. Raak het apparaat tijdens gebruik niet aan.

* Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en voedselresten moeten worden
verwijderd. Als het apparaat niet schoon wordt gehouden, heeft dit een negatief effect
op de levensduur van het apparaat en kan het leiden tot gevaarlijke situaties tijdens het
gebruik.

¢ Plaats het apparaat niet op een verwarmingsvoorwerp (kooktoestel op benzine,
elektriciteit, houtskool, etc.). Houd het apparaat uit de buurt van warme oppervlakken en
open vuur. Gebruik het apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige
en droge ondergrond.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen,
creditcards, magnetische schijven of radio’s.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of apart afstandsbedieningssysteem.

* Belangrijk: Houdt alle ventilatieopeningen in het apparaat vrij. Laat minimaal 10 cm
ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatie.

* Belangrijk: Dit apparaat is geschikt voor het verpakken van voedsel, zowel in vaste
toestand zoals koekjes en chips als in vloeibare toestand zoals sap, soep, enz.
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* Gevaar voor beknellen handen! Wees voorzichtig wanneer u het deksel sluit.

* Door het hoge gewicht van het apparaat moet u voorzichtig en zorgvuldig zijn als u het
apparaatwilt verplaatsen of transporteren. Zorg voor minimaal 2 mensen of maak gebruik
van een karretje voor het verplaatsen. Verplaats het apparaat langzaam, voorzichtig en
zorg ervoor dat het nooit onder een hoek groter dan 45° wordt gekanteld.

Beoogd gebruik

e Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik.

e Dit apparaat is enkel bedoeld voor het vacuim-
verpakken van voedsel. Elk ander gebruik kan
leiden tot schade aan het apparaat of lichamelijk
letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.

Belangrijkste onderdelen van het apparaat

1

1. Deksel 5. Netsnoeraansluiting 9. Kamer

2. Klemslot 6. Achterklep 10. Bevestigingsklem voor
vacutimzak

3. Ventilatieopeningen 7. Weergave pompoliepeil 11. Sealbalk

4. Bedieningspaneel
achterklep

8. Bevestigingsschroeven Voor




A. ON/OFF-knop
Druk op deze knop om het apparaat in of uit te
schakelen.

B. START-knop
Het apparaat heeft een automatische startfunc-
tie die activeert als het deksel wordt gesloten.
Als dit niet is ingesteld, gebruik dan de START-
knop (1).

C. SEAL-knop
Druk op de SEAL-knop om het vacumeerproces
te stoppen en het sealproces te starten.

D. SET-knop
Druk als het deksel (1) is geopend op “SET" om
de tijd van de 3 processen (VACUMEERTIJD,
SEALTIJD en MARINEERTIJD) in te stellen.

E. Knop instellen tijd [@\/erhogen /@ Verlagen)
Druk op deze knoppen om de tijd voor elk proces
aan te passen (VACUMEERTIJD, SEALTIJD en
MARINEERTIJD).

@ VACUUM TIME

T

MARINATE

F. Digitaal display

1) Het display toont de resterende tijd van de drie
processen (VACUMEERTIJD, SEALTIJD en
MARINEERTIJD].

2) Als het vacumeer- en sealproces is voltooid en
het deksel (1) nog altijd is gesloten, wordt de
melding “CLO" getoond.

G. Indicatielampjes (VACUMEERTIJD / SEALTIJD /

MARINEERTIJD)

1) Als het deksel (1) is geopend, zal het indica-
tielampje blauw oplichten, druk op ®of @ >
om de tijd voor het bijbehorende proces in te
stellen.

2] Tijdens elk van de processen zal het bijbeho-
rende indicatielampje oplichten om aan te ge-
ven welk proces actief is.

H. Vacuimmeter

Deze meter toont het drukniveau in de vaculim-

kamer.

Accessories

a. Sleutel (1x)

b. Schroevendraaier (1x]

c. Lege fles met spuitmond (1x]

d. Een fles pompolie (Volume: 230ml) (1x]
Opmerking: Vacuiimzakken niet meegeleverd.



Vacuiimpompolie bijvullen en aftappen

U moet pompolie bijvullen als de volgende situaties

optreden.

Belangrijk! Zorg ervoor dat het pompoliepeil hoger

is dan de OLIEPEIL-markering en controleer dit

regelmatig.

1. De pomp moet voor het eerste gebruik worden
gevuld met olie [meegeleverd).

2. Als het oliepeil lager is dan de OLIEPEIL-mar-
kering.

3. Als de prestaties van het apparaat afnemen.

4. De olie moet elke zes maanden uit de pomp wor-
den afgetapt en opnieuw worden bijgevuld.

AJ Procedure bijvullen olie

e Gebruik de schroevendraaier (meegeleverd) om
de schroeven (8] van de achterklep (6] los te
draaien, verwijder de klep om de pomp bloot te
stellen.

¢ Draai de schroefdrop tegen de klok in los met een
gereedschap (niet meegeleverd).

* Voeg pompolie toe met behulp van de oliefles
(meegeleverd) tot het oliepeil hoger is dan de
OLIEPEIL-markering.

¢ Draai de schroefdop met de klok mee vast met
behulp van een gereedschap (niet meegeleverd).

e Installeer de achterklep (6) opnieuw door de
schroeven (8) vast te draaien met een schroeven-
draaier (meegeleverd).

schroefdop

oliepomp  o| |EPE|L-
markering

fles

B) Procedure aftappen olie

* Neem een opvangbak en plaats de bak onder de
aftappoort die door de zeskantschroefdop wordt
bedekt.

¢ Draai de zeskantschroefdop tegen de klok in los
met behulp van de sleutel (meegeleverd).

e Schroef de dop, nadat alle olie is afgetapt, met de
klok mee terug en draai goed aan.

Zeskantschroefdop

Belangrijk
1. Verwijder de afgetapte pompolie volgens de gel-
dende milieuvoorschriften.

2. Zet het apparaat in een horizontale positie nadat
u pompolie heeft bijgevuld. Kantel het apparaat
niet.

Voorbereidingen voor gebruik

e Verwijder alle beschermende verpakkingsmate-
rialen. Controleer of het apparaat onbeschadigd
en compleet, inclusief alle accessoires, is gele-
verd. Gebruik het apparaat in geval van een on-
volledige levering of schade niet en neem contact
op met de leverancier (Zie ==> Garantie).

* Reinig het apparaat voor gebruik (Zie ==> Reini-
ging en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

¢ Plaats het apparaat op een horizontale, stabiele
en hittebestendige ondergrond uit de buurt van
waterspatten.

e Zorg ervoor dat er voldoende ventilatie is. Houd
een minimale afstand van 10 cm vrij rond het ap-
paraat.

* Voeg olie toe aan de vacuiimpomp.



Bediening

* Selecteer het juiste formaat vacuimzak. (Zak-
breedte van 260mm voor item 201428; 300mm
voor item 201435). Laat een minimale ruimte van
3 ~ 4 vrij aan de bovenkant om ervoor te zorgen
dat de zak goed wordt geseald.

* Houd het deksel (1) geopend en steek de stekker
in een geschikt stopcontact. De melding "OFF"
wordt getoond op het digitale display (F). Druk op
de ON/OFF-knop (A] om ervoor te zorgen dat het
apparaat klaar is voor gebruik.

* Druk daarna op SET (D) om de VACUMEERTIJD,
SEALTIJD en MARINEERTIJD te selecteren, stel
de tijd voor elk proces in met behulp van de knop
voor het verhogen/verlagen (EJ.

Het instelbereik van de verschillende processen

vindt u hieronder:

1) Vacumeertijd: 5 ~ 90 seconden [met stappen van
5 seconden)

2) Sealtijd: tot 6 seconden (met stappen van 0,5 se-
conde)

3) Marineertijd: 9 ~ 99 minuten (een cyclus duurt 9
minuten, kan worden ingesteld tot 11 cycli)

¢ Plaats het voedsel dat u wilt vacumeren en sea-
len in een vaculimzak. Plaats de hele zak daarna
onder de bevestigingsklem (10) in de kamer (9]
van het apparaat. Zorg ervoor dat de opening van
de vaculimzak volledig en juist onder de sealbalk
(11)is geplaatst voor het sealen. En dat de gehele
vaculimzak is vastgezet door de klem (10) in de
kamer (9).

A) Vacumeer- en sealproces

e Sluit het deksel (1) en doe het klemslot (2) om-
hoog. Het apparaat start het vacumeer- en seal-
proces automatisch. Als het apparaat niet auto-
matisch start, druk dan op de "START" knop (B])
om het apparaat te starten.

¢ De VACUMEERTIJD-indicator (G) licht blauw op
en het apparaat begint af te tellen

* Het digitale display (F) toont de restende tijd van
het vacumeerproces. Als het vacumeerproces is
voltooid, schakelt het apparaat automatisch over
naar het sealproces.
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¢ Nu begint de SEALTIJD-indicator (G) blauw te
branden en het digitale display (F) start het aftel-
len. De resterende tijd van het sealproces wordt
getoond op het digitale display (F).

e Nu wordt de lucht uit de vacuimzak en kamer
gezogen (9).

e Er klinken 3 pieptonen als het sealproces is vol-
tooid.

 De melding "CLO" wordt weergegeven (F).

* Doe het klemslot (2) omlaag en neem het verpak-
te voedsel uit het apparaat.

B] Vacumeer- en marineerproces

e Selecteer eerst het marineerproces, sluit het
deksel (1) en doe het klemslot (2) omhoog.

* Het apparaat start het vacumeer- en marineer-
proces automatisch.

e Een cyclus van het marineerproces duurt 9 minu-
ten (1 minuut voor het vacumeerproces + 8 minu-
ten handhaving vacuim).

e Er klinkt een pieptoon als het marineerproces is
voltooid.

* De melding "CLO" wordt weergegeven (F).

* Doe het klemslot (2) omlaag en neem het verpak-
te voedsel uit het apparaat.

Opmerking:

1. Als het apparaat het vacumeerproces uitvoert,
kunt u op de "SEAL" knop (C) drukken om on-
middellijk naar het sealproces over te schake-
len.

. Als het apparaat in bedrijf is, kunt u op elk wille-
keurig moment op de "ON / OFF" knop (A) druk-
ken om het apparaat te stoppen.

3. Als de melding "CLO" op het display wordt ge-
toond, staat het apparaat in de ruststand en
kunnen er geen taken worden uitgevoerd, onge-
acht welke knop er wordt ingedrukt. Open het
deksel (1) om ervoor te zorgen dat het apparaat
de ruststand verlaat.

4. Controleer of de seal en het vacuiim goed zijn.
Als dit niet het geval is, pas de vacumeer- en/of
sealtijd dan aan.
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Informatie voedselopslag en voedselveiligheid

e Dit verpakkingsapparaat met
maakt gebruik van de vaculimsealing om voe-
dingsmiddelen luchtdicht te verpakken. Vacu-
um verpakken is een eenvoudige en efficiénte
manier van verpakken om een verscheidenheid
aan voedingsmiddelen te verpakken, omdat het
bederf kan voorkomen en de houdbaarheid van
voedingsmiddelen kan verlengen. Het gebrek aan
lucht in de zak belemmert de groei van bacterién
en schimmels. U kunt voedingsmiddelen in grote
hoeveelheid kopen en ze vaculim verpakken zon-
der de dreiging van voedselverspilling.

vaculimkamer

e Houd er echter wel rekening mee dat niet alle
soorten voedsel profijt hebben van vacuim ver-
pakken. Gebruik vaculim verpakken nooit om
knoflook of schimmels zoals champignons te
bewaren. Er vindt een gevaarlijke chemische re-
actie plaats als de lucht wordt verwijderd, waar-
door deze voedingsmiddelen gevaarlijk zijn als
ze worden ingenomen. Groenten moeten worden
gewassen en geschild alvorens ze te verpakken
om enzymen die bederf kunnen veroorzaken te
doden tijdens het vacumeren.

Voedingsmiddel Vaculim en opslag in vriezer Vaculim en opslag in koelkast | Normale opslag
Vers rundvlees & kalfsvlees 1~2jaar 3~ 4 weken 1~2weken
Vers varkensvlees 1~2 jaar 3~4 weken 1 week

Verse vis 1~2 jaar 2 weken 3 ~ 4 dagen
Verse vruchten 1~2 jaar 2 weken 3~ 4 dagen

Opmerking: De bovenstaande tabel dient alleen ter referentie en we raden aan om lokale hygiénische en

epidemiologische voorschriften te volgen.

Reiniging en onderhoud

Let op: Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen
alvorens reinigingshandelingen uit te voeren & het apparaat op te bergen.

Reiniging

e Dompel het apparaat nooit onder in water of an-
dere vloeistoffen.

¢ Reinig het afgekoelde buitenoppervlak met een
licht bevochtigde doek of spons met een milde
zeepoplossing.

Pompolie

e Controleer de kleur van de pompolie regelmatig
via het venster (7). De olie moet helder zijn en het
oliepeil moet hoger zijn dan het MIN-peil.

Opslag

e Zorg er voordat u het apparaat opbergt altijd voor
dat de stekker uit het stopcontact is getrokken en
dat het apparaat volledig is afgekoeld.

e Gebruik nooit schurende sponsjes of reinigings-
middelen, staalwol of metalen hulpmiddelen om
de onderdelen aan de binnen- of buitenkant van
het apparaat te reinigen.

¢ Als de pompolie troebel en donker wordt, geeft
dit aan dat de olie onzuiverheden bevat en moet
worden vervangen.

e Vervang de pompolie minimaal eens elke 6
maanden.

e Bewaar het apparaat op een koele, schone en
droge plaats en zorg ervoor dat het deksel is ge-
sloten en vastgezet met de klem.
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Problemen oplossen
Als het apparaat niet naar behoren werkt, kijk dan in de onderstaande tabel voor een mogelijke oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet zelf kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstver-

lener.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het apparaat schakelt niet in.

Stekker is niet correct aangesloten op
het stopcontact.

Zorg ervoor dat de stekker correct in
het stopcontact is gestoken.

Er is niet op de ON/OFF-knop (A) ge-
drukt.

Druk op de ON/OFF-knop (A) om het
apparaat te starten indien het niet au-
tomatisch start.

De vaculimzak is niet volledig vaculim
en / of geseald.

De vacumeer-/sealtijd is te kort.

Stel een langere vacumeer-/sealtijd
in.

De opening van de vacutimzak is niet
volledig en / of correct onder de seal-
balk (11) geplaatst.

Verpak het voedsel in een nieuwe zak
en plaats juist in de kamer, zodat de
gehele opening kan worden geseald.
Gebruik geen zakken die niet op de
sealbalk passen.

De sealbalk(11) en binnenkant van
de vacutimkamer (9) zijn niet schoon
genoeg.

Veeg het oppervlak van de sealbalk
[11) en binnenkant van de vacutimka-
mer (9] schoon, droog en vrij van vuil.

Er zit wat vocht, voedseldeeltjes of
vuil op het sealgedeelte van de vacu-
umzak.

Veeg het gedeelte van de vaculim-
zak dat bij de sealbalk ligt schoon en
droog.

Vacuum bag loses vacuum after being
sealed.

De vacuiimzak is gevuld met voedsel
met scherpe punten en het voedsel
penetreert de zak, waardoor er lucht
in de vacuiimzak loopt.

Snijd de scherpe punten van het
voedsel of bedek de punten alvorens
ze te verpakken.

Sommige voedingsmiddelen kunnen
gassen uitstoten en voedingsmidde-
len kunnen bovendien gassen uitsto-
ten door bederf.

Blancheer of bevries het voedsel cor-
rect alvorens het te verpakken. Gooi
voedsel weg in geval van twijfel.

Foutcodes op display

Foutcodes getoond op het digitale
display (F)

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

EO01

- Het deksel (1) is niet juist gesloten.

- Oliepomp is defect.

- Intern systeem van apparaat is de-
fect.

- Het deksel (1) is niet juist gesloten.
- Neem contact op met leverancier.
- Neem contact op met leverancier.

E02

- Het deksel (1) is niet juist gesloten.
- Intern systeem van apparaat is de-
fect.

- Het deksel (1) is niet juist gesloten.
- Neem contact op met leverancier.

LP

- Apparaat verliest plotseling netvoe-
ding tijdens gebruik.

- Controleer de netvoeding.




Technische specificaties

Item nr. 201428 | 201435
Bedrijfsspanning en frequentie 220-240V~ 50Hz

Nominaal ingangsvermogen 1000W | 950W

Beschermingsklasse Klasse |

Max. breedte vacuiimzak 260 mm | 300 mm
Pompcapaciteit 103 L/min

Druk

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) direct bij pomp
-29,8" Hg / -1009 mbar (£ 3%) in vacuimkamer

Breedte van sealbalk

5mm

Afmetingen

330 x 480 x (H) 361 mm

359 x 425 x (H) 366 mm

Nettogewicht

ca. 26,2 kg

ca. 25,2 kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

» Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i nie-
vvtascwvym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzycia zabezpiecz urzadzeme | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda Lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

. Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontrolUJ stan wtyczki | kabla. W przypadku
vvykryua uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie na-
prawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub

ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze Zle¢ przeprowadze-
nie kontrolii ewentualna naprawe w wyspecja llzovvanym punkcie naprawczym.

o Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych pty-
nach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod b|ezaca vvoda

* Nigdy nie naprawia urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

o Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie o niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celow, dla ktorych zostaty pierwotnie zapro-
jektowane.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uZytkovvania

* Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen elek-
trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzen|am| go-
spodarstwa domowego bez nadzoru.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.
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o Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu,

¢ Nigdy nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danym| znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unikaj przecigzenia.

¢ Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wiyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa
* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja.
¢ Wazne! Upevvmj sie, czy POZIOM OLEJU w pompie olejowe] znajduje sie przynajmniej w
minimalnym wymaganym zakresie.
* Korzystaj wytacznie z popy olejowej dostarczonej wraz z urzadzeniem. Pompa olejowa
powinna by¢ regularnie sprawdzana przez wykwallﬂkovvanego technika serwisowego.
Nie uzywaj starego oleju do pomp.
. Ryzyko poparzenia! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej! Po uzyciu urzadzenia
ptyta jest ona bardzo goraca. Istnieje ryzyko poparzenia. Odczekaj, az
urzadzenie ostygnie. Nie dotykaj urzadzenia podczas jego pracy.

¢ Regularnie czys¢ urzadzenie i usuwaj resztki zywnosci. Jesli urzadzenie nie jest
utrzymywane w czystym stanie, moze to niekorzystnie wptynac na jego zywotnosc i moze
prowadzi¢ do wystapienia niebezpiecznych warunkow podczas uzytkowania.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elektryczna,
grill,itp.). Trzymaj urzadzeme zdala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub otwartego
ptom|ema Ustaw urzadzeme na rownej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni, odpornej
na dziatanie wysokich temperatur.

¢ Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart
ptatniczych, dyskow magnetycznych Lub radioodbiornikdw.

¢ Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
oddmelnego systemu zdalnego sterowania.

» Wazne informacje: Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych urzadzenia. Zapewni] co
najmniej 10-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia, celem zapewnienia wentylaci
podczas uzytkowania.

¢ Wazne informacje: Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych urzadzenia.
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* Niebezpieczenstwo zmiazdzenia rak! Zachowaj ostroznosc podczas zamykania pokrywy.
* /achowa] szczegolna ostroznos¢ podczas przenoszenia lub transportu urzadzenia
ze wzgledu na jego ciezar. Urzadzenie powinno by¢ przenoszone przez 2 osoby
lub przemieszczane za pomoca wozka. Przenod urzadzenie powoli | ostroznie, nie

przechylajac go bardziej niz pod katem 45°.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego.

e Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do pa-
kowania prézniowego i zgrzewania workoéw folio-
wych z zywnoscia w srodku. Uzycie urzadzenia w
jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia lub do obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Montaz uziemienia

Mikser jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i wy-
maga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie

wyposazone jest w przewod z uziemieniem z wty-
kiem uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podta-
czona do gniazdka sieciowego, ktére zostato odpo-
wiednio zamontowane i uziemione.

Gtowne czesci urzadzenia

1

Gniazdo przewodu zasilania

Okienko rewizyjne ze wskaznikiem

F o
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9. Komora

10. Zacisk do mocowania torebki
do pakowania prézniowego

11. Listwa zgrzewajaca

poziomu oleju w pompie olejowej

1. Pokrywa 5.
2. Blokada zacisku 6. Pokrywa tylna
3. Otwory wentylacyjne 7.
4. Panel sterowania 8.

«DSZ

Sruby mocujace pokrywy tylne]



@ VACUUM TIME
SEAL TIME

BEB .

MARINATE

A. Przycisk ON/OFF
Wecisniecie tego przycisku powoduje wtaczenie i
wytaczenie urzadzenia.

B. Przycisk START
Urzadzenie wyposazone jest w funkcje automa-
tycznego witaczania, ktéra uruchamia sie w mo-
mencie zamkniecia pokrywy. Jesli funkcja ta nie
zostata ustawiona, uzyj przycisku START (1).

C. Przycisk ZGRZEWANIA (SEAL])
Wecisénij przycisk ZGRZEWANIA w celu zatrzyma-
nia procesu wytwarzania prézni i rozpoczecia
procesu zgrzewania.

D. Przycisk USTAWIEN (SET)
Przy otwartej pokrywie (1), wcisnij przycisk SET
(USTAWIENIA) w celu ustawienia czasu trwania
3 proceséw [VACUUM TIME - CZAS WYTWARZA-
NIA PROZNI, SEAL TIME - CZAS ZGRZEWANIA
oraz MARINATE - CZAS MARYNOWANIA).

E. Przycisk regulacji czasu ( ® Zwiekszanie / )
Zmniejszanie)
Weiskajac te przyciski mozna dostosowac war-
toé¢ czasu trwania kazdego procesu (VACUUM
TIME - CZAS WYTWARZANIA PROZNI, SEAL
TIME - CZAS ZGRZEWANIA oraz MARINATE -
CZAS MARYNOWANIA].

F. Wyswietlacz cyfrowy

1) Wyséwietlacz wskazuje czas pozostaty do kon-
ca kazdego z trzech proceséw (VACUUM TIME
- CZAS WYTWARZANIA PROZNI, SEAL TIME
- CZAS ZGRZEWANIA oraz MARINATE - CZAS
MARYNOWANIA).

2) Po zakonczeniu procesu wytwarzania prozni
i zgrzewania, przy nadal zamknietej pokry-
wie (1) na wyswietlaczu pojawi sie informacja
.CLO".

G. Lampka sygnalizacyjna (VACUUM TIME - CZAS
WYTWARZANIA PROZNI, SEAL TIME - CZAS
ZGRZEWANIA oraz MARINATE - CZAS MARY-
NOWANIA]

1) Przy otwartej pokrywie (1) lampka sygnaliza-
cyjna podswietli sie na niebiesko - wcisnij ®
lub @ w celu dostosowania czasu trwania od-
powiedniego procesu.

2) W trakcie trwania kazdego z proceséw pod-
Swietlona (ON] jest odpowiednia lampka
wskazujaca, ktéra czes¢ procesu jest aktywna.

H. Miernik prézni
Miernik ten wskazuje poziom ci$nienia wewnatrz
komory prézniowe;.

Akcesoria

a. Klucz nasadowy (1x]

b. Srubokret (1x)

c. Pusta butelka z dysza (1x]

d. Butelka z olejem do pompy (pojemnoéé: 230 ml)
(1x)

Uwaga: Nie dotaczono torebki do pakowania préz-
niowego.



Uzupetnianie i spuszczanie oleju pompy prézniowej

W przypadku wystapienia nastepujacych okoliczno-

Sci uzupetnij olej w pompie.

Wazne! Upewnij sie, czy POZIOM OLEJU znajduje

sie powyzej oznaczenia poziomu minimalnego. Re-

gularnie sprawdzaj poziom olej.

1. Przed pierwszym uzyciem pompe nalezy napet-
ni¢ olejem (dostarczony z urzadzeniem).

2. Gdy poziom oleju znajduje sie ponizej wskaznika
poziomu minimalnego.

3. Gdy wydajnos¢ urzadzenia spada.

4. Spuszczaj olej i uzupetniaj pompe nowym co pot
roku.

A) Procedura uzupetniania oleju

* Za pomoca $rubokretu (dostarczony z urzadze-
niem) poluzuj $ruby (8) pokrywy tylnej (6) i zdejmij
pokrywe w celu uzyskania dostepu do pompy.

* Za pomoca odpowiedniego narzedzia (niedostar-
czone z urzadzeniem) odkreé nakretke w kierun-
ku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

e Uzupetnij olej w pompie dolewajac olej z butelki z
olejem (dostarczona z urzadzeniem) do poziomu
powyzej wskaznika poziomu minimalnego.

* Za pomoca odpowiedniego narzedzia (niedostar-
czone z urzadzeniem) dokreé nakretke w kierun-
ku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara.

* Za pomoca $rubokretu (dostarczony z urzadze-
niem) dokrec $ruby (8) pokrywy tylnej (6).

nakretka

pompa

. butelka
olejowa

wskaznik
POZIOMU OLEJU

B) Procedura spuszczania oleju

® Przygotuj naczynie na olej i umies¢ je pod przy-
taczem spustowym zabezpieczonym $ruba sze-
Sciokatna.

® Za pomoca klucza nasadowego [dostarczony z
urzadzeniem) odkre¢ érube szeéciokatna, prze-
krecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

e Po spuszczeniu oleju, przykrec¢ z powrotem $ru-
be dokrecajac ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

Sruba szesciokatna

Wazne
1. Zuzyty olej do pompy utylizuj zgodnie z przepisa-
mi dotyczacymi ochrony $rodowiska.

2. Po ponownym napetnieniu pompy olejem ustaw
urzadzenie w pozycji poziomej. Nie przechylaj
urzadzenia.

Przed uzyciem

e Zdejmij i usun opakowanie i zabezpieczenia.
Sprawdz urzadzenie pod katem kompletnosci
(akcesoria) oraz ewentualnych uszkodzen. W
przypadku niepetnej dostawy lub uszkodzen nie
korzystaj z urzadzenia i skontaktuj sie z dostawca
(patrz==> Gwarancja).

* Wyczy$¢ urzadzenie przed uzyciem (patrz ==>
Czyszczenie i konserwacjal.
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e Sprawdz, czy urzadzenie jest catkowicie suche.

e Umies¢ urzadzenie na poziomej stabilnej po-
wierzchni, odpornej na dziatanie wysokich tem-
peratur i rozbryzgi ptynéw.

e Zapewnij odpowiednia wentylacje. Zapewnij co
najmniej 10-centymetrowy odstep wokoét urza-
dzenia.

* Uzupetnij olej w pompie prézniowe;.



Obstuga

¢ Dobierz odpowiednia wielko$¢ torebki do pako-

wania prézniowego. (Torebka o szerokosci 260

mm do modelu 201428; 300 mm do modelu

201428). Zapewnij minimum 3 ~ 4 cm dodatko-

wego miejsca u goéry urzadzenia, aby zapewnic

skuteczne zgrzewanie.

Przy otwartej pokrywie (1), wtéz wtyczke do odpo-

wiedniego Zrédta zasilania - na wyswietlaczu cy-

frowym (F) pojawi sie napis .OFF". Wciénij przy-
cisk ON/OFF (A), aby przejé¢ do stanu gotowosci.

Nastepnie wcisnij przycisk ustawien SET (D] w

celu wybrania czasu wytwarzania prézni (VACU-

UM TIME], czasu zgrzewania (SEAL TIME) oraz

czasu marynowania (MARINATE TIME]). Ustaw

odpowiednia wartos¢ dla kazdego procesu za

pomoca przycisku zmniejszania/zwiekszania (E).

Zakres temperatur dla réznych operacji przedsta-

wiono ponizej:

1) Czas wytwarzania prézni: 5 ~ 90 sekund (przerwa
5 sekund)

2] Czas zgrzewania: Ustawienie w zakresie do 6 se-
kund (przerwa 0,5 sekundy)

3) Czas marynowania: 9 ~ 99 minut (czas trwania
jednego cyklu - 9 minut; mozliwos¢ ustawienia
do 11 cykli)

e Umies¢ w torebce zywnos¢, ktdra ma zostad
zapakowana prézniowo. Nastepnie umiesc cata
torebke pod zaciskiem mocujacym (10) w komo-
rze (9) urzadzenia. Upewnij sie, czy caty otwor w
torebce do pakowania prézniowego umieszczony
jest w prawidtowy sposdb pod listwa zaciskowa
(11) w celu zgrzania, oraz czy cata torebka jest
zablokowana zaciskiem (10] wewnatrz komory
(9).

A) Proces wytwarzania prozni i zgrzewania

e Zamknij pokrywe (1) i unies$ blokade zacisku (2).
Urzadzenie automatycznie rozpocznie proces wy-
twarzania prozni i zgrzewania. Jesli urzadzenie
nie uruchamia sie w sposéb automatyczny, wci-
$nij przycisk START (B) - pakowarka rozpocznie
prace.

e Wskaznik CZASU WYTWARZANIA PROZNI (G)
podswietli sie na niebiesko i urzadzenie rozpocz-
nie odliczanie czasu.

e Na wyswietlaczu cyfrowym (F) podany bedzie
czas, jaki pozostat do konca programu. Po za-

konczeniu procesu wytwarzania prézni urzadze-
nie automatycznie rozpocznie proces zgrzewania.

¢ Podobnie, wskaznik CZASU ZGRZEWANIA (G)
podswietli sie i urzadzenie rozpocznie odliczanie
czasu, widoczne na wyswietlaczu cyfrowym (F).
Czas pozostaty do zakonczenia procesu zgrze-
wania wyswietlany bedzie na wyswietlaczu cyfro-
wym (7).

e Nastepnie wysysane jest powietrze z torebki do
pakowania prézniowego i komory (9).

® Po zakonczeniu procesu zgrzewania trzykrotnie
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

* Wyswietli sie komunikat CLO (F).

¢ Wecisnij blokade zacisku (2) i wyjmij zapakowana
Zywnosc.

B) Proces pakownia prozniowego i marynowania

¢ Najpierw wybierz proces marynowania, nastepnie
zamknij pokrywe (1) i unie$ blokade zacisku (2).

e Urzadzenie automatycznie rozpocznie proces wy-
twarzania prézni i marynowania.

e Jeden cykl procesu marynowania trwa 9 minut
(1 minuta - proces wytwarzania prézni + 8 minut
utrzymywanie prozni).

® Po zakonczeniu procesu marynowania rozlegnie
sie sygnat dZzwiekowy.

* Wyswietli sie komunikat CLO (F).

¢ Wcisnij blokade zacisku (2) i wyjmij zapakowana
2ywnosc.

Uwaga:

1. Jesli urzadzenie dziata w trybie wytwarzania
prézni, mozna wecisnac¢ przycisk ZGRZEWANIA
(SEALJ (C), aby natychmiast przej$¢ do procesu
zgrzewania.

2. Przy dziatajacym urzadzeniu, wcisnij przycisk
ON/QFF (A), aby w dowolnym momencie natych-
miast przerwac proces.

3. Jesli na wyswietlaczu pojawia sie komunikat
.CLO", urzadzenie znajduje sie w trybie czuwa-
nia i nie moze wykona¢ zadnego dziatania bez
wzgledu na to, ktdry przycisk zostanie wcisniety.
Aby urzadzenie przeszto w inny tryb, otwdrz po-
krywe (1).

4. Sprawdz, czy poziom wytworzonej prézni i zgrze-
wanie wykonane zostato w sposdb prawidtowy.
W przeciwnym razie dostosuj czas wytwarzania
prézni i/lub zgrzewania.
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Przechowywanie zywnosci i informacje dotyczace bezpieczenstwa

e Pakowarka prézniowa
zgrzewania prézniowego w celu
pakowania zywnosci. Pakowanie prézniowe jest
tatwym i skutecznym sposobem pakowania réz-
norodnych produktéw spozywczych, poniewaz

wykorzystuje metode
szczelnego

zapobiega psuciu sie zywnosci i wydtuza okres
przydatnosci do spozycia. Brak powietrza w to-
rebce spowalnia namnazanie sie bakterii i two-
rzenie plesni. Mozna zatem zakupi¢ duze ilosci
zywnosci i zapakowad ja prozniowo bez ryzyka
marnowania sie pozywienia.

¢ Nalezy jednak pamietac, ze nie wszystkie rodzaje
produktow spozywczych nadaja sie do pakowania
prézniowego. Nie wykorzystuj pakowania proz-
niowego do przechowywania czosnku ani grzy-
béw. W przypadku usuniecia powietrza zachodzi
niebezpieczna reakcja chemiczna, powodujaca,
ze staja sie one niebezpieczne w przypadku spo-
zycia. Warzywa nalezy umyc i obrac¢ przed zapa-
kowaniem, aby dokonac¢ inaktywacji wszelkich
enzymow, ktére moga prowadzi¢ do pogorszenia
jakosci po usunieciu powietrza w procesie pako-
wania prozniowego.

Rodzaj zywnosci Pakowanie prézniowe i prze- Pakowanie prézniowe i prze- Typowe przechowywanie
chowywanie w zamrazalniku chowywanie w lodéwce

Niemrozona wotowina i 1-2lata 3 - 4tygodnie 1 -2 tygodnie

cielecina

Niemrozona wieprzowina 1-2lata 3 - 4tygodnie 1 tydzien

Niemrozone ryby 1-2lata 2 tygodnie 3-4dni

Swieze owoce 1-2lata 2 tygodnie 3-4dni

Uwaga: Powyzsza tabela ma jedynie charakter orientacyjny. Zalecamy przestrzeganie lokalnych przepisow

sanitarnych i epidemiologicznych.

Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszczenia i umieszczeniem urzadzenia w miejscu przechowywania, zawsze
odtacz urzadzenie od Zrodta zasilania i odczekaj, az ostygnie.

Czyszczenie

* Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani in-
nych cieczach.

e Po ostygnieciu powierzchni zewnetrznej oczyscé
ja przy pomocy wilgotnej $ciereczki lub gabki, z
niewielka iloScia tagodnego roztworu $rodka my-
jacego.

Pompa olejowa

* Reqgularnie sprawdzaj kolor oleju w pompie za
pomoca okienka rewizyjnego (7). Olej powinien
by¢ przejrzysty, jasny, a jego poziom powinien
znajdowac sie w przedziale powyzej poziomu mi-
nimalnego.

Przechowywanie

® Przed umieszczeniem w miejscu przechowywa-
nia, zawsze upewnij sie, czy urzadzenie zostato
odtaczone od zrédta zasilania i catkowicie osty-
gto.
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¢ Nie uzywaj gabek Sciernych, detergentéw, wetny
stalowe] ani metalowych przyboréw do czyszcze-
nia wewnetrznych lub zewnetrznych czesci urza-
dzenia.

e Zgestnienie lub $ciemnienie oleju $wiadczy o
obecnosci zanieczyszczen, co oznacza koniecz-
nos¢ wymiany oleju.

e Wymieniaj olej przynajmniej raz na pét roku.

e Przechowuj urzadzenie w chtodnym, czystym i
suchym miejscu. Upewnij sie, czy po



Wyszukiwanie i usuwanie usterek
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego

rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie wtacza sie.

Wtyczka nie jest prawidtowo podta-
czona do Zrédta zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
podtaczona do Zrddta zasilania.

Nie wcisnieto przycisku ON/OFF (A].

Weiénij przycisk ON/OFF (Al w celu
uruchomienia urzadzenia, jesli nie
uruchamia sie ono automatycznie.

Z torebki nie usunieto catego powie-
trza i/lub jest ona zgrzana w sposob
nieprawidtowy.

Zbyt krotki czas wytwarzania prézni/
zgrzewania.

Ustaw dtuzszy czas
prozni/zgrzewania.

wytwarzania

Otwor w torebce do pakowania proz-
niowego nie jest w catoéci umieszczo-
ny w prawidtowy sposéb pod listwa
zaciskowa (11) w celu zgrzania.

Przetéz produkty do nowej torebki i
umiesé prawidtowo w komorze, tak
aby mozliwe byto zgrzanie catego
otworu. Nie stosuj torebek, ktére nie
sa odpowiednie pod wzgledem wy-
miaréw w stosunku do listwy zgrze-
wajacej.

Listwa zgrzewajaca (11) i wnetrze
komory prézniowej (9] nie jest wystar-
czajaco czyste.

Wytrzyj i wysusz powierzchnie listwy
zgrzewajacej (11) oraz wnetrze ko-
mory prézniowej (9] oraz usun resztki
ZyWnosci.

W obszarze zgrzewania torebki do
pakowania prézniowego obecne sa
resztki zywnosci i obszar ten jest za-
wilgocony.

Wytrzyj obszar zgrzewania torebki do
pakowania prézniowego - miejsce to
musi by¢ suche i czyste.

Torebka nie utrzymuje proznie po
zgrzaniu.

Wewnatrz torebki do pakowania
prézniowego znajduja sie produkty o
ostrych krawedziach lub brzegach,
w wyniku czego do wnetrza torebki
przedostaje sie powietrze.

Usun ostre krawedzie lub owin je
przed zapakowaniem.

Niektére rodzaje zywnoséci moga
uwalnia¢ gazy; gazy moga uwalniac
sie réwniez z powodu zepsucia sie
Zywnosci.

Odpowiednio zblanszuj lub zamroz
zywnos¢ przed zapakowaniem. Wy-
rzu¢ w przypadku watpliwosci co do
przydatnosci do spozycia.

Wyswietlane kody btedow

Kody btedéw na wyswietlaczu cyfro-
wym (F)

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

eksploatacji urzadzenia.

EO1 - Pokrywa (1) nie jest prawidtowo za- | - Nalezy prawidtowo zamkna¢ pokry-
mknieta. we (1).
- Uszkodzona pompa oleju. - Skontaktuj sie z dostawca.
- Uszkodzony system wewnetrzny | - Skontaktuj sie z dostawca.
urzadzenia.
E02 - Pokrywa (1) nie jest prawidtowo za- | - Nalezy prawidtowo zamkna¢ pokry-
mknieta. we (1).
- Uszkodzony system wewnetrzny | - Skontaktuj sie z dostawca.
urzadzenia.
LP - Nagta przerwa w zasilaniu podczas | - Sprawdz zasilanie.




Specyfikacja techniczna

Nr produktu

201428 |

201435

Napiecie robocze i czestotliwoéé

220-240V~ 50Hz

Znamionowy pobdr mocy

1000W |

950W

Stopien ochrony

Klasa |

Maksymalna szerokos$¢ torebki do pa-
kowania prézniowego

260 mm

300 mm

Wydajnos$¢ pompy

103 /min.

Cisnienie

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) bezposrednio na pompie
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%]) w komorze prézniowej

Szerokoéc listwy zgrzewajacej

5mm

Wymiary

330 x 480 x (wys.) 361 mm

359 x 425 x (wys.) 366 mm

Waga netto:

ok. 26,2 kg

ok. 252 kg

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon].

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.




Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

B

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otow, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla érodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesdnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lapparell ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est destiné a un usage professionnel uniqguement.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de [appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer appareil. Tous défauts et dys-
fonctionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais Uappareil endommagé! Débranchez lappareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas lappareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant (a fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence l'appareil pendant l'utilisation.

o Avertissement ! Si (a fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a lalimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec appareil.

* 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées

sur la plaque signalétique.
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¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
gu'en cas de panne lappareil puisse étre immeédiatement déconnecté. Pour éteindre
complétement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez [appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des msques pour Lutilisateur et provoquer
les dommages a lappareil. Utilisez uniguement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cetappareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | "expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de 'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Reégles de sécurité spéciales

o Utilisez 'appareil uniquement conformément aux instructions.

¢ Important! Assurez-vous que le NIVEAU d'HUILE dans la pompe a huile se trouve au
moins dans au niveau minimal. ﬂ

o Utilisez uniguement la pompe a huile fournie avec appareil. La pompe a huile doit étre
régulierement controlée par un technicien qualifié. N'utilisez pas d'huile usagée pour les
pompes.

. Risque de brilures ! Ne touchez pas la barre de soudure! Aprés avoir utilisé

lappareil, la plaque est tres chaude. ILy a un risque de brllures. Attendez a
ce que lappareil soit refroidi. Ne touchez pas lappareil pendant son
fonctionnement.

* Nettoyez régulierement 'appareil et retirez les restes de nourriture. Si lappareil n'est pas
propre, cela peut affecter sa durée de vie et créer des conditions dangereuses pendant
Lutilisation.

¢ Ne placez pas l'appareil sur des sources de chaleur (cuisiniéres a gaz, électriques, au
charbon etc.). Evitez de tenir lappareil prés des flammes nues. Utilisez lappareil toujours
sur une surface plate, stable, propre, séche et résistante a des températures élevées.

o N'utilisez pas l'appareil a proximité de matieres explosives ou inflammables, de cartes de
crédit, de disques magnétiques ou de radios.

o 'appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systeme de
commande a distance séparé.

¢ Informations importantes: N'obstruez pas les ouvertures de ventilation de lappareil.
Prévoyez un espace d'au moins de 10 cm autour de lappareil pour une ventilation
correcte pendant lutilisation.
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* Informations importantes: Ne couvrez pas les ouvertures de ventilation de l'appareil.

* Danger d’écrasement des mains! Soyez prudent pendant la fermeture du couvercle.

* Faites attention lorsque vous manipulez ou transportez appareil en raison de son poids.
L'appareil doit étre transporté par 2 personnes ou déplacé a laide d'un chariot. Déplacez
lappareil lentement et prudemment sans lincliner d'un angle de 45°.

Destination de Uappareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel.

e Cet appareil convient uniquement pour mettre
sous vide et emballer des sacs plastiques conte-
nant des aliments. L'utilisation de l'appareil pour
toute autre fin peut entrainer des dommages a
l'appareil ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Mise a la terre

Le batteur mélangeur est un appareil de la lere
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. Lappareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si l'appareil
n'a pas été correctement installé et mis a la terre.

Eléments principaux de U'appareil

1

1. Couvercle

2. Verrouillage de pince

3. Ouvertures de ventilation 7. Fenétre

5. Prise de cordon d'alimentation

6. Capot arriere

d’inspection

9. Chambre

10. Pince pour la fixation des
sacs pour l'emballage sous
vide

avec 11. Barre de soudure

lindicateur du niveau d’huile
dans la pompe a huile

4. Panneau de commande

«DI»Z

8. Vis de fixation du capot arriere



A. Bouton ON / OFF
En appuyant sur ce bouton vous allumez ou ar-
rétez lappareil.

B. Bouton MARCHE
Lappareil est équipé d'une fonction de démar-
rage automatique qui est activée lorsque le cou-
vercle est fermé. Si cette fonction n'a pas été
réglée, utilisez le bouton START (1).

C. Bouton de SOUDURE (SEAL)
Appuyez sur le bouton de SOUDURE afin de
terminer le processus de production du vide et
commencer le processus de soudure.

D. Bouton de REGLAGES (SET)
Lorsque le couvercle est ouvert (1) appuyez sur
le bouton SET (REGLAGES) pour régler la durée
de 3 processus (VACUUM TIME - TEMPS DE
PRODUCTION DU VIDE, SEAL TIME - TEMPS
DE SOUDURE et MARINATE - TEMPS DE MA-
RINER).

E. Bouton de réglage du temps | ® Augmentation
/@ Réduction)
En appuyant sur ces boutons vous pouvez ajuster
la durée de chaque processus (VACUUM TIME -
TEMPS DE PRODUCTION DU VIDE, SEAL TIME
- TEMPS DE SOUDURE et MARINATE - TEMPS
DE MARINER].

@ VACUUM TIME
SEAL TIME

MARINATE

BEB .

F. Ecran numérique

1) Lécran indigue le temps restant de chacun de
ces trois processus (VACUUM TIME - TEMPS
DE PRODUCTION DU VIDE, SEAL TIME -
TEMPS DE SOUDURE et MARINATE - TEMPS
DE MARINER).

2] Aprés avoir terminé le processus de produc-
tion du vide et de soudure, lorsque le cou-
vercle et toujours fermé (1) Uécran affiche
linformation .,CLO".

G. Voyant (VACUUM TIME - TEMPS DE PRODUC-
TION DU VIDE, SEAL TIME - TEMPS DE SOU-
DURE et MARINATE - TEMPS DE MARINER)

1) Lorsque le couvercle est ouvert (1) le voyant
devient bleu - ou appuyez sur &) ou @ pour
régler la durée du processus.

2) Pendant chaque processus [ON) le voyant
correspondant est allumé en indiquant ainsi
quelle partie du processus est active.

H. Vacuometre
Le vacuomeétre indique le niveau de pression a
lintérieur de la chambre a vide.

Accessoires

a. Clef a douille (1x]

b. Tournevis (1x)

c. Bouteille vide avec buse (1x)

d. Bouteille avec huile pour la pompe
(capacité: 230 ml) (1x)

Note : Le sac pour l'emballage sous vide n'est pas
inclus.



Remplissage et vidange de Uhuile de pompe a vide

Dans les cas suivants remplissez U'huile dans la

pompe.

Important ! Assurez-vous que le NIVEAU d'HUILE

dans la pompe est au-dessus du symbole indi-

quant le niveau minimum.

1. Avant la premiere utilisation remplissez la
pompe avec de Uhuile (fournie avec lappareil].

2. Lorsque le niveau d’huile est inférieur a l'indica-
teur de niveau minimum.

3. Lorsque la capacité de l'appareil est réduite.

4.Vidangez huile et remplissez la pompe avec de
Uhuile frais tous les six mois.

A) Procédure de remplissage d'huile

* En utilisant le tournevis (fourni avec lappareil)
desserrez les vis (8) du couvercle arriére et reti-
rez le couvercle pour accéder a la pompe.

e En utilisant un outil approprié (non fourni avec
Uappareil) dévissez l'écrou dans le sens antiho-
raire.

* Remplissez l'huile dans la pompe en versant
de Uhuile de la bouteille (fourni avec lappareil)
au-dessus de lindicateur de niveau minimum.

e En utilisant un outil approprié (non fourni avec
lappareil) serrez l'écrou dans le sens horaire.

 En utilisant le tournevis (fourni avec lappareil)
serrez les vis (8] du couvercle arriére (6).

écrou

pompe indicateur du
ahuile  NVEAU D’'HUILE

B] Procédure de vidange d'huile

e Préparez un récipient pour lhuile et placez-le
sous le bouchon de vidange protégé avec la vis
hexagonale.

¢ En utilisant la clé a douille (fourni avec lappareil)
dévissez la vis hexagonale dans le sens antiho-

bouteille

raire.
e Aprés avoir vidé Uhuile, serrez la vis dans le sens
horaire.

Vis hexagonale

Important
1. Eliminez Uhuile usagée de la pompe conformé-
ment aux réglementations environnementales.

2. Aprés avoir rempli la pompe, mettez lappareil
en position horizontale. N'inclinez pas l'appareil.

Avant lutilisation

e Retirez et éliminez l'emballage et les protections.
Vérifiez Uintégralité de appareil (accessoires] et
les éventuels dommages. En cas de livraison in-
compléte, ou de dommages, n'utilisez pas l'ap-
pareil est contactez votre fournisseur (voir==>
Garantie).

* Nettoyez l'appareil avant utilisation (voir ==> Net-
toyage et entretien).

o -

e Vérifiez que l'appareil est complétement sec.

e Placez l'appareil sur une surface plane et stable
qui résiste a des températures élevées et aux
éclaboussures de liquides.

e Assurez une ventilation adéquate. Prévoyez au
moins 10 centimetres d'espace autour de l'ap-
pareil.

e Remplissez l'huile de la pompe a vide.



Fonctionnement

e Choisissez la taille du sac pour l'emballage sous
vide (Le sac de largeur 260 mm pour le modéle
201428 ; 300 mm pour le modéle 201428). Assu-
rez au moins 3 ~ 4 cm d’espace supplémentaire
dans la partie supérieure de 'appareil pour assu-
rer une soudure efficace.

Lorsgue le couvercle est ouvert (1) mettez la fiche
a la source d'alimentation adéquate - l'écran nu-
mérique (F) affiche le message ..OFF". Appuyez
sur le bouton ON/OFF (A] pour passer au mode
de fonctionnement.

Ensuite appuyez sur le bouton de réglages SET (D)
pour sélectionner le temps de production du vide
(VACCUM TIME], le temps de soudure (SEAL TIME)
et le temps de mariner (MARINATE TIME]. Réglez
la valeur appropriée pour chaque processus en
utilisant le bouton augmentation/réduction (EJ.

La plage de températures pour différentes opéra-

tions est indiquée ci-dessous :

1) Temps de production du vide : 5 ~ 90 secondes
(intervalle de 5 secondes)

2) Temps de soudure : Réglage dans les 6 secondes
(intervalle 0,5 seconde)

3) Temps de mariner : 9 ~ 99 minutes (la durée d'un
seul cycle - 9 minutes ; la possibilité de réglage
jusqu'a 11 cycles)

e Placez les aliments dans le sac pour 'emballage

sous vide. Ensuite placez tout le sac sous la pince

de fixation (10) dans la chambre (9] de l'appareil.

Assurez-vous que toute louverture du sac est

placée correctement sous la barre de soudure

(11) afin de souder et que tout le sac est bloqué

par une pince (10) & Uintérieur de la chambre (9).

A) Processus de production du vide

* Fermez le couvercle (1) et soulevez le verrouillage
de la pince (2). Lappareil démarre automatique-
ment le processus de production du vide et de
soudure. Si l'appareil ne démarre pas automati-
quement, appuyez sur le bouton START (B) - la
machine a emballer démarre.

e Lindicateur du TEMPS DE PRODUCTION DU
VIDE (G) devient bleu et lappareil commence a
décompter le temps.

e L'écran numérique (F) affiche le temps restant
jusqu’a la fin du programme. Aprés avoir terminé
le processus de production du vide, lappareil dé-
marre automatiquement le processus de soudure.

e De méme, lindicateur du TEMPS DE SOUDURE
(G) s’allume et la machine commence a décomp-
ter le temps affiché sur 'écran numérique (F). Le
temps restant jusqu'a la fin du processus sera
affiché sur l'écran numérique (7).

e Puis lairalintérieur du sac pour emballage sous
vide est aspiré dans la chambre (9).

e Aprés avoir terminé le processus de soudure le
signale acoustique sera émis trois fois.

¢ Le message CLO (F) sera affiché.

* Appuyez le verrouillage de la pince (2) et retirez
les aliments emballés.

B) Processus d’emballage sous vide et de mari-

nage

e D'abord sélectionnez le processus de marinage,
puis fermez le couvercle (1) et soulevez le ver-
rouillage de la pince (2].

e 'appareil commence automatiquement le pro-
cessus de production du vide + 8 minutes pour
maintenir le vide.

e Un cycle de processus de marinage dure 9 mi-
nutes (1 minute - le processus de production du
vide + 8 minutes le maintien du vide).

e Aprés avoir terminé le processus de marinage,
un signal acoustique sera émis.

e Le message CLO (F) sera affiché.

¢ Appuyez le verrouillage de la pince (2) et retirez
les aliments emballés.

Note:

1. Si'la machine fonctionne en mode de production
du vide il est possible d'appuyer sur le bouton
de SOUDURE (SEAL]J (C), pour passer immédia-
tement au processus de soudure.

2. Lorsque l'appareil est en marche, appuyez sur
le bouton ON/OFF (A) pour arréter le processus
a tout moment.

3. Lorsque l'écran affiche le message .CLO", l'ap-
pareil est en mode veille et ne peut pas effec-
tuer aucune opération, quel que soit le bouton
pressé. Pour que l'appareil passe en autre mode,
ouvrez le couvercle (1).

4. Vérifiez que le niveau de vide produit et la sou-
dure ont été effectués de maniere correcte. Si-
non, régler le temps de production du vide et /

ou de soudure.
s @



Conservation de la nourriture et les informations concernant la sécurité

e La machine a emballer utiliser la méthode de
soudure sous vide afin d’emballer les aliments
de maniére hermétique. L'emballage sous vide
est un moyen facile et efficace pour emballer di-
vers produits alimentaires parce qu'il empéche
la détérioration et prolonge la durée de conser-
vation. Le manque d'air dans le sac ralentit la
croissance des bactéries et des moisissures.
Vous pouvez acheter de grandes quantités de
nourriture et d’en emballer sous vide sans ris-
quer de gaspiller de la nourriture.

e Cependant, il faut se rappeler que l'emballage
n‘a pas linfluence positive sur toutes sortes
daliments. N'emballez jamais de lail ou des
champignons. Dans ce cas l'élimination de lair
provoque une réaction chimique dangereuse ce
qui rend la consommation de ces aliments tres
dangereuse. Les légumes doivent étre lavés et
épluchés avant l'emballage pour neutraliser les
enzymes qui peuvent détériorer la nourriture
apres lélimination de lair dans le processus
d’emballage sous vide.

Nourriture Stockage dans le congé- Stockage dans le réfrigé- | Stockage typique
lateur apres l'emballage rateur aprés 'emballage
sous vide sous vide
Boeuf et veau frais 1-2ans 3 -4 semaines 1-2semaines
Porc frais 1-2ans 3 -4 semaines 1 semaine
Poisson frais Volaille 1-2ans 2 semaines 3-4jours
fraiche
Légumes frais 1-2ans 2 semaines 3-4jours

Note : Le tableau ci-dessous n’est qu’'un exemple. Nous vous recommandons de suivre les réglementations

sanitaires et épidémiologiques locales.

Nettoyage et entretien

Attention : Avant de commencer le nettoyage et de ranger U'appareil dans le lieu de stockage, débranchez
toujours l'appareil de la source d’alimentation et attendez a ce qu'il refroidisse complétement.

Nettoyage

* Ne plongez jamais l'appareil dans l'eau ou tout
autre liquide.

e Aprés le refroidissement de la surface, net-
toyez-la en utilisant un chiffon humide ou une
éponge avec une petite quantité de détergent
doux.

Pompe a huile

e Vérifiez régulierement la couleur de l'huile dans
la pompe a laide de la fenétre d'inspection (7).
L'huile doit étre claire et transparente et son ni-
veau doit étre au-dessus du niveau minimum.

Stockage

e Avant de ranger lappareil dans un lieu de stoc-
kage, assurez-vous qu’il a été déconnecté de la
source d'alimentation et complétement refroidi.

«ploé

e N'utilisez pas d'éponges abrasives, de dé-
tergents, de laine d’acier ou de détergents mé-
talliques pour nettoyer lintérieur ou lextérieur
de lappareil.

e Si lhuile devient obscure ou épaisse cela prouve
de la présence de saleté et signifie que l'huile doit
étre remplacée.

¢ Remplacez l'huile au moins tous les six mois.

e Gardez l'appareil dans un endroit frais, propre et
sec. Assurez-vous que le couvercle est fermé et
fixé avec une pince.



Dépannage

Si Uappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les informations au tableau ci-dessous et trouvez une
bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre fournisseur.

Probleme

Cause possible

Solution possible

La machine a emballer ne démarre
pas.

La fiche n’est pas correctement insé-
rée a la source d'alimentation.

Vérifiez que la fiche a été correcte-
ment insérée a la source d'alimen-
tation.

Le bouton ON/OFF (A) n'a pas été
appuyé

Appuyez sur le bouton ON/OFF (A)
pour démarrer lappareil, s'il ne dé-
marre pas automatiquement.

L'air n'a pas été completement retiré
du sac et/ou le sac est soudé incor-
rectement.

Le temps de production du vide / de
soudure est trop court.

Réglez le temps plus long de produc-
tion du vide / de soudure.

Le trou du sac d'emballage sous vide
n'est pas compléetement inséré sous
la barre de soudure (11) afin d'étre
correctement soudé.

Mettez les produits dans un nouveau
sac et placez-les dans la chambre
pour souder toute l'ouverture du sac.
N'utilisez pas les sacs qui ne sont
pas adaptés a la taille de la barre de
soudure.

La barre de soudure (11) et lintérieur
de la chambre a vide (9) ne sont pas
assez propres.

Essuyez et sécher la surface de la
barre de soudure (11) et Uintérieur de
la chambre a vide.

Les résidus de nourriture dans la
zone d’emballage sous vide sont pré-
sents ou la zone est humide.

Essuyez la zone de soudure du sac
d’emballage - cet endroit doit étre
propre et sec.

Le sac ne tient pas le vide aprés étre
soudé.

A lintérieur du sac d’emballage sous
vide il y a des produits avec des bords
tranchants et pour ces motifs de lair
entre a lintérieur du sac.

Avant d’emballer des produits, reti-
rez les bords tranchants ou envelop-
pez-les.

Certains aliments peuvent libérer des
gaz ; les gaz peuvent également étre
libérés en raison de la détérioration
de la nourriture.

Blanchissez de maniére correcte et
congelez la nourriture avant de l'em-
baller. Jetez en cas de doutes relatifs
a l'aptitude a la consommation.

CODES DES ERREURS ET REPARAT

ION

Codes d'erreurs sur l'écran numé-
rique (F)

Cause possible

Solution possible

pendant le fonctionnement de lap-
pareil.

E01 - Le couvercle (1) n'est pas correcte- | - Le couvercle (1) n'a pas été correc-
ment fermé. tement fermé.
- La pompe a huile défectueuse. - Contactez votre fournisseur.
- Le systéeme interne de l'appareil est | - Contactez votre fournisseur.
défectueux.
E02 - Le couvercle (1) n'est pas correcte- | - Le couvercle (1) n'a pas été correc-
ment fermé. tement fermé.
- Le systeme interne de l'appareil est | - Contactez votre fournisseur.
défectueux.
LP - Une coupure de courant soudaine | - Controlez l'alimentation.




Caractéristiques techniques

N° de produit

201428 |

201435

Tension et fréquence

220-240V~ 50Hz

Consommation d’'énergie nominale

1000W |

950W

Classe de protection

Classe |

Largeur maximale du sac pour em-
ballage sous vide

260 mm

300 mm

Capacité de la pompe

103 L/min

Pression

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) directement dans la pompe
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%) dans la chambre a vide

Largeur de la barre de soudure

5mm

Dimensions

330 x 480 x (H) 361 mm

359 x 425 x (H) 366 mm

Poids net:

Env. 26,2 kg

Env. 25,2 kg

Note : les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare U'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

* Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso commerciale.

o 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

« /A Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare 'apparecchio da solo. Eventua-
i difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o Attenzione! Se la spina ¢ inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere [apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.

. ®



* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente lapparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante L'utilizzazione.

Regole di sicurezza speciali

o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le istruzioni.

o Importante! Assicurarsi che il LIVELLLO DI OLIO nella pompa di olio sia almeno su livello
minimo richiesto.

o Utilizzare solo la pompa di olio fornita con apparecchio. La pompa di olio deve essere
controllata regolarmente da un tecnico qualificato. Non utilizzare olio vecchio per pompe.

. Rischio di ustioni! Non toccare la barra saldante! Dopo aver utilizzato

lapparecchio la piastra € molto calda. Esiste un rischio di ustioni. Aspettare
che lapparecchio si raffreddi. Non toccare l'apparecchio durante il suo
funzionamento.

* Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuovere eventuali residui di cibo. Se 'apparecchio
non e tenuto pulito questo puo compromettere la sua durata e causare condizioni
pericolose durante l'uso.

* Non posizionare l'apparecchio su fonti di calore (fornello a gas, elettrico, carbone ecc.).
Evitare di tenere l'apparecchio vicino a flamme libere. Utilizzare lapparecchio sempre su
una superficie piana, stabile, pulita, asciutta e resistente ad alte temperature.

* Non utilizzare materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito, dischi magnetici o radio.

o |l dispositivo non e progettato per essere utilizzato con timer esterno o telecomando
separato

* Informazioni importanti: Non coprire le aperture di ventilazione dellapparecchio.
Assicurare almeno 10 cm di spazio intorno all apparecchio per garantire una ventilazione
durante l'uso.

* Informazioni importanti: Non coprire le aperture di ventilazione dell'apparecchio.

“DSD



* Pericolo di schiacciare le mani! Fare attenzione chiudendo il coperchio.

* Prestare particolare attenzione durante la movimentazione o il trasporto dell apparecchio
a causa del suo peso. Il dispositivo deve essere trasportato da due persone o spostato da
un carrello. Spostare apparecchio lentamente e con attenzione e non inclinarlo ad un

angolo di 45°.

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo e destinato all'uso professionale.

¢ Questo apparecchio e destinato esclusivamente
all'aspirazione e alla chiusura di sacchetti di pla-
stica con alimenti all'interno. L'uso dell'apparec-
chio per qualsiasi altro scopo puo causare danni
all'apparecchio o lesioni.

e L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

IL mixer planetario & l'apparecchio della | classe di
protezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio

¢ dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se 'apparec-
chio non é stato correttamente installato o messo
a terra.

Elementi principali dell'apparecchio

1

1. Coperchio

2. Blocco della presa

3. Fori di ventilazione

5. Presa del cavo di alimentazione

6. Coperchio posteriore

7. Finestra di ispezione con indica-

i -ltﬂ—'-
]

9 10 1"

9. Camera

10. Morsetto per il fissaggio del
sacchetto di imballaggio sot-
tovuoto

11. Barra saldante

tore di livello di olio nella pompa

4. Pannello di controllo
posteriore

8. Viti di fissaggio del coperchio




A. Pulsante ON/OFF
Dopo aver premuto questo pulsante siaccende e
si spegne l'apparecchio.

B. Pulsante START
L'apparecchio & dotato di una funzione di awio
automatico che si attiva al momento di chiudere
il coperchio. Se la funzione non & stata imposta-
ta, utilizzare il pulsante START (1).

C. Pulsante di SALDATURA (SEAL)
Premere il pulsante SALDATURA per fermare il
processo di produzione di vuoto e per awviare il
processo di saldatura.

D. Pulsante IMPOSTAZIONI (SET)
Quando il coperchio & aperto (1), premere il pul-
sante SET (IMPOSTAZIONI) per impostare la du-
rata di 3 processi (VACUUM TIME - DURATA DI
PRODUZIONE DI VUQTO, SEAL TIME - TEMPO
DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO DI MA-
RINATURA).

E. Pulsante di impostazione del tempo ( @ Aumen-
to / @ Riduzione)
Premendo questo pulsante si puo¢ impostare la
durata di ogni processo (VACUUM TIME - DU-
RATA DI PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME -
TEMPO DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO
DI MARINATURA].

@ VACUUM TIME
SEAL TIME

MARINATE

BEB .

F. Display digitale

1) IL display indica il tempo rimanente di ciascu-
no dei tre processi (VACUUM TIME - DURA-
TA DI PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME -
TEMPO DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO
DI MARINATURA].

2] Dopo aver terminato il processo di produzio-
ne di vuoto e di saldatura, quando il coperchio
e chiuso (1) il display visualizza il messaggio
.CLO".

G. Spia luminosa (VACUUM TIME - DURATA DI
PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME - TEM-
PO DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO DI
MARINATURA)

1) Quando il coperchio & aperto (1] la spia lumi-
nosa si accende in blu - premere ®o® per
regolare la durata del processo adeguato.

2] Durante ogni processo, la spia luminosa ade-
guata (ON] & accesa indicando quale parte del
processo ¢ attiva.

H. Misuratore di vuoto

Questo misuratore indica il livello di pressione

all'interno della camera di vuoto.

Accessori

a. Chiave a snodo (1x)

b. Cacciavite (1x]

c. Bottiglia vuota con ugello (1x]

O -

d. Bottiglia con olio pompa (capacita: 230 ml) (1x)
Nota: il sacchetto per imballaggio sottovuoto non
e incluso.



Riempimento e scarico dell’'olio della pompa a vuoto

Nel caso delle circostanze presentate, ricaricare

lUolio nella pompa.

Importante! Assicurarsi che il LIVELLO DI OLIO sia

superiore all'indicatore di livello minimo. Control-

lare regolamento il livello di olio.

1. Prima di utilizzare la pompa per la prima volta,
riempire la pompa con Uolio (fornito).

2. Quando il livello di olio & inferiore all'indicatore
di livello minimo.

3. Quando le prestazioni dell'apparecchio sono di-
minuite.

4. Scaricare lolio e ricaricare la pompa ogni sei
mesi.

AJ Procedura di riempimento dell'olio

¢ Con il cacciavite (fornito con lapparecchio), al-
lentare le viti (6] del coperchio posteriore (6) e
rimuovere il coperchio per accedere alla pompa.

e Utilizzando un attrezzo adatto (non fornito con
lapparecchio) per svitare il dado in senso antio-
rario.

¢ Riempire lolio nella pompa versando lolio dalla
bottiglia dell'olio (fornita con l'apparecchio) al li-
vello sopra lindicatore di livello minimo.

« Utilizzando un attrezzo adatto (non fornito con
lapparecchio) per serrare il dado in senso orario.

e Utilizzando un cacciavite (fornito con lapparec-
chio) serrare le viti (8) del coperchio posteriore
(6).

pompaaolio jngicatore di bottiglia
LIVELLO DI OLIO

B) Procedura di scarico dell'olio

e Preparare il recipiente per lolio e posizionarlo
sotto il tappo di scarico che & protetto con una
vite esagonale.

e Utilizzando la chiave a snodo (fornito con l'appa-
recchio) per svitare la vite esagonale ruotandola
in senso antiorario.

e Dopo aver scaricato l'olio serrare la vite ruotan-
dola in senso orario.

Vite esagonale

Importante
1. Smaltire lolio della pompa usata secondo le
norme ambientali.

2. Dopo aver riempito la pompa, posizionare lap-
parecchio in posizione orizzontale. Non inclinare
l'apparecchio.

Prima del primo uso

* Rimuovere e eliminare l'imballaggio e le protezio-

ni. Controllare U'apparecchio per la completezza

(accessori) ed eventuali danni. In caso di mancata

consegna o danni, non utilizzare l'apparecchio e

contattare il fornitore (vedere==> Garanzia).

Pulire l'apparecchio prima del primo uso (vedere

== > Pulizia e manutenzione).

e Controllare se lapparecchio & completamente
asciutto.

¢ Posizionare 'apparecchio su una superficie sta-
bile e piana e resistente a temperature elevate e
spruzzi di liquidi.

e Fornire una ventilazione adeguata. Fornire alme-
no 10 centimetri di spazio intorno all'apparec-
chio.

e Riempire l'olio nella pompa a vuoto.



Funzionamento

® Selezionare il sacchetto di giusta dimensione
per il confezionamento sottovuoto. (Il sacchetto
di lunghezza di 260 mm per il modello 201428; e
300 mm per il modello 201428). Lasciare almeno
3~ 4 cmdispazio dal lato superiore del sacchetto
per garantire la tenuta della saldatura.

Quando il coperchio & aperto (1), mettere la spi-
na nella fonte di alimentazione appropriata - il
display digitale (F) visualizza la scrittura ,OFF".
Premere il pulsante ON/OFF (A] per andare in
standby.

Poi premere il pulsante di impostazioni SET (D)
per selezionare il tempo di produzione di vuo-
to (VACUUM TIME]), il tempo di saldatura (SEAL
TIME]) e il tempo di marinatura (MARINATE TIME).
Impostare il valore appropriato per ogni processo
utilizzando il pulsante di riduzione / aumento (E).

La gamma di temperature per le varie operazioni e

riportata di seguito:

1) Tempo di produzione divuoto: 5 ~ 90 secondi (in-
tervallo di 5 secondi)

2) Tempo di saldatura: Impostazione fino a 6 se-
condi (intervallo 0,5 secondi)

3) Tempo di marinatura: 9 ~ 99 minuti [durata di un
ciclo - 9 minuti; possibilita di impostare finoa 11
cicli)

* Mettere il cibo nel sacchetto per imballare sot-
tovuoto. Poi mettere tutto il sacchetto sotto il
morsetto (10) nella camera (9) dell'apparecchio.
Assicurarsi che lintera apertura del sacchetto di
imballaggio sottovuoto sia posizionata corretta-
mente sotto la barra saldante (11) per saldare e
che tutto il sacchetto & bloccato con il morsetto
(10) allinterno della camera (9).

AJ Produzione di vuoto e processo di saldatura

e Chiudere il coperchio (1] e sollevare lo blocco
della presa (2). Lapparecchio awia automati-
camente il processo di produzione di vuoto e di
saldatura. Se l'apparecchio non si awia automa-
ticamente, premere il pulsante START (B) - lap-
parecchio comincera a lavorare.

e Lindicatore del TEMPO DI PRODUZIONE DI VUO-
TO (G) si accende in blu e lapparecchio iniziera a
contare il tempo.

* [l display digitale (F) visualizza il tempo rimanen-
te alla fine del programma. Dopo aver terminato
il processo di produzione di vuoto, l'apparecchio

o -

iniziera automaticamente il processo di saldatu-
ra.

e Analogamente, lindicatore di TEMPO DI SALDA-
TURA (G) si accende e l'apparecchio iniziera a
contare il tempo visualizzato sul display digitale
(F]. ILtempo rimanente alla fine del programma
di saldatura & visualizzato sul display digitale (7).

e Quindi l'aria viene aspirata dal sacchetto per im-
ballaggio sottovuoto e dalla camera (9).

* Dopo la fine del processo di saldatura un suono
sara emesso tre volte.

¢ Il messaggio CLO (F) viene visualizzato.

* Premere il blocco della presa (2) e rimuovere il
cibo.

B) Processo di imballaggio sottovuoto e di marina-
tura

* Prima selezionare il processo di marinatura, poi
chiudere il coperchio (1) e sollevare il blocco della
presa (2).

e |'apparecchio iniziera automaticamente il pro-
cesso di produzione di vuoto e di marinatura.

* Uno ciclo di marinatura dura 9 minuti (1 minuto
- il processo di produzione di vuoto + 8 minuti per
mantenere il vuoto).

* Dopo la fine del processo di marinatura un suono
sara emesso.

e Il messaggio CLO (F] viene visualizzato.

e Premere il blocco della presa (2] e rimuovere il
cibo.

Attenzione:

1. Se lapparecchio funziona in modalita di vuoto,
premere il pulsante di SALDATURA (SEAL) (C]),
per passare immediatamente al processo di sal-
datura.

2. Quando l'apparecchio funziona, premere il pul-
sante ON/OFF (A] per arrestare il processo im-
mediatamente in qualsiasi momento.

3. Se il display visualizza il messaggio ..CLO" l'ap-
parecchio si trova in modalita standby e non puo
effettuare alcuna operazione, non importa quale
pulsante sia premuto. Perché l'apparecchio pas-
sain un‘altra modalita, aprire il coperchio (1).

4. Controllare che il livello di vuoto prodotto e la
saldatura sono stati esequiti correttamente. In
caso contrario impostare il tempo di produzione
di vuoto e/o di saldatura.



Informazioni sullo stoccaggio del cibo e sulla sicurezza

e 'apparecchio per imballaggio sottovuoto utilizza
il metodo di saldatura sottovuoto per imballare
il cibo. Limballaggio sottovuoto & un modo sem-
plice ed efficace per imballare diversi prodotti
alimentari perché impedisce il deterioramento e
prolunga la durata della conservazione. La man-
canza di aria nel sacchetto rallenta la crescita di
batteri e di muffe. E possibile acquistare grandi
quantita di cibo per confezionarlo sottovuoto sen-
za il rischio di sprecare il cibo.

e Tuttavia, si deve ricordare che non tutti i tipi di
prodotti possono essere imballati sottovuoto.
Non utilizzare limballaggio sottovuoto per im-
ballare l'aglio e i funghi. La rimozione dell’aria
provoca la reazione chimica pericolosa e rende
il consumo di tale alimento molto pericoloso. La
verdura deve essere lavata e sbucciata prima del
confezionamento per neutralizzare gli enzimi che
possono peggiorare la condizione del cibo dopo
la rimozione dell'aria.

Cibo

Conservazione nel conge-
latore dopo il confeziona-
mento sottovuoto

Conservazione nel frigo-
rifero dopo il confeziona-
mento sottovuoto

Conservazione tipica

Carne bovina e vitello 1-2anni 3 - 4 settimane 1 - 2 settimane
freschi

Carne di maiale fresca 1-2anni 3 - 4 settimane 1 settimana
Pesce fresco 1-2anni 2 settimane 3 - 4 giorni
Frutta fresca 1-2anni 2 settimane 3 - 4 giorni

Nota: la tabella sopra indicata presenta solo gli esempi. Si consiglia di seguire le normative sanitarie e

epidemiologiche locali.

Pulizia e manutenzione

Nota: Prima della pulizia e prima di mettere U'apparecchio nel luogo di stoccaggio, staccare sempre l'appa-
recchio dalla fonte di alimentazione e aspettare che si raffreddi.

Pulizia

e Non immergere l'apparecchio in acqua o in un
altro liquido.

¢ Dopo il raffreddamento della superficie ester-
na, pulirla con un panno umido con una piccola
quantita di soluzione di detergente delicato.

Pompa a olio

e Controllare regolarmente il colore dell'olio nel-
la pompa utilizzando la finestra di ispezione (7).
L'olio deve essere trasparente e chiaro e il suo
livello deve essere al di sopra del livello minimo.

Stoccaggio

¢ Prima di mettere l'apparecchio nel luogo di stoc-
caggio assicurarsi sempre che l'apparecchio sia
scollegato dalla fonte di alimentazione ed e com-
pletamente raffreddato.

¢ Non utilizzare spugne abrasive, detergenti, lana
di acciaio o detergenti metallici per pulire Uinter-
no o Uesterno dell'apparecchio.

e L'ispessimento o l'oscuramento dell'olio indica la
presenza di sporco, che significa che l'olio deve
essere sostituito.

e Sostituire l'olio almeno una volta ogni sei mesi.

¢ Tenere l'apparecchio in un luogo fresco, pulito ed
asciutto. Assicurarsi che il coperchio sia chiuso e
fissato con un morsetto.
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Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, consultare la seguente tabella per trovare la soluzione cor-
retta. Se la soluzione non é trovata, contattare il proprio fornitore.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

La confezionatrice non si awvia.

La spina non & correttamente colle-
gata alla fonte di alimentazione.

Assicurarsi che la spina sia corretta-
mente collegata alla fonte di alimen-
tazione.

Il pulsante ON/OFF [A] non & stato
premuto.

Premere il pulsante ON/OFF (A) per
awviare lapparecchio se non si awvia
automaticamente

L'aria non e stato completamente ri-
mosso dal sacchetto e/o esso & sal-
dato in modo scorretto.

Tempo di produzione di vuoto / di sal-
datura troppo corto.

Impostare il tempo di produzione di
vuoto / di saldatura piti lungo.

L'apertura nel sacchetto per imbal-
laggio sottovuoto non & completa-
mente inserito sotto la barra saldante
(11) per saldare.

Mettere i prodotti in un nuovo sac-
chetto e posizionare correttamente
nella camera per poter saldare tutta
l'apertura. Non utilizzare i sacchetti
che non siano adatti per quanto ri-
guarda le dimensioni alla barra sal-
dante.

La barra saldante (11) e Uinterno del-
la camera di vuoto (9) non sono abba-
stanza puliti.

Pulire e asciugare la superficie della
barra (11) e Uinterno della camera di
vuoto (9).

Nella zona di saldatura del sacchetto
ci sono i residui del cibo e la zona &
umida.

Pulire larea di saldatura del sacchet-
to di imballaggio sottovuoto - questa
zona essere asciutta e pulita.

Il sacchetto non mantiene il vuoto
dopo la saldatura

All'interno del sacchetto di imballag-
gio sottovuoto ci sono prodotti con
bordi taglienti, ed in risultato l'aria
penetra all'interno del sacchetto.

Rimuovere i bordi taglienti o avvolger-
li prima di imballare i prodotti.

Alcuni alimenti possono rilasciare
gas. | gas possono essere rilasciati a
causa di deterioramento alimentare.

Scattare o congelare in modo corretto
il cibo prima di imballare. In caso di

dubbi, eliminare il cibo.

Codici di errori

[CFC]’dlo di errori sul display digitale Causa possibile Soluzione possibile
E01 - Il coperchio (1) non & correttamente | - Il coperchio (1) non & correttamente
chiuso. chiuso.
- La pompa di olio e difettosa. - Contattare il proprio fornitore.
- Il sistema interno ¢ difettoso. - Contattare il proprio fornitore.
E02 - Il coperchio (1) non & correttamente | - IL coperchio (1] non & correttamente
chiuso. chiuso.
- Il sistema interno e difettoso. - Contattare il proprio fornitore.
LP - Un improwiso interruzione di ali- | - Controllare l'alimentazione.
mentazione elettrica durante il fun-
zionamento dell'apparecchio.




Specifiche tecniche

Numeri del prodotto

201428 |

201435

Tensione e frequenza

220-240V~ 50Hz

Consumo di energia

1000W |

950W

Classe di protezione

Classe |

Larghezza massima del sacchetto di
imballaggio sottovuoto

260 mm

300 mm

Capacita della pompa

103 /min.

Pressione

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) direttamente sulla pompa
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%] nella camera sottovuoto

Larghezza della barra saldante

5mm

Dimensioni

330 x 480 x (altezza) 361 mm

359 x 425 x (altezza) 366 mm

Peso netto:

circa 26,2 kg

circa 25,2 kg

Nota: le specifiche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. Lutente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat numai pentru uz comercia.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operaril incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

o Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

o Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

. Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati singur/4 aparatul. In cazul unei

n defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati In mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul {sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulu.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Reglementari speciale de siguranta

o Utilizati aparatul doar in conformitate cu indicatiile din acest manual.

¢ Important! Asigurati-va ca uleiul din pompa este cel putin deasupra NIVELULUI DE ULEI.

o Utilizati doar uleiul de pompa furnizat. Nivelul uleiului de pompa trebuie verificat requlat

de catre un tehnician de service calificat. Nu utilizati ulei de pompa uzat. ﬂ

. Pericol de arsuri! Nu atingeti niciodata bara de etansare. Acesta este foarte
fierbinte chiar si dupa utilizare. Exista pericol de arsuri. Asteptati pana cand
aparatul s-a racit. Nu atingeti aparatul cat timp acesta este in functiune.

o Aparatul trebuie curatat, iar reziduurile de alimente trebuie indepartate requlat. Daca
aparatul nu este mentinut in stare de curatenie, aceasta va conduce la efecte negative
asupra duratei de viata a acestuia si poate genera conditii periculoase pe parcursul
functionarii.

¢ Nu amplasati aparatul pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzing, electric,
carbune etc.) Mentineti aparatul la distantd de orice suprafete fierbinti si de flacari
deschise. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafatd orizontald, stabild, curats,
termorezistenta si uscata.

¢ Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

o Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem de control la distanta separat. R

o Important: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului. In timpul utilizarii,
l@sati cel putin 10 cm in jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.

¢ Important: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului.

. @



* Pericol de strivire a mainilor! Inchideti cu grija capacul.

o Mutarea sau transportul aparatului trebuie efectuate cu atentie deosebita, deoarece are
o greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior. Mutati masina
incet, cu grija si niciodatd inclinata la peste 45°.

Destinatia produsului

¢ Acesta este un aparat de uz profesional.

e Acest aparat este destinat numai pentru vidarea
si sigilarea pungilor de plastic cu alimente in in-
terior. Orice alta utilizare poate avaria aparatul
sau poate provoca accidente.

e Utilizarea aparatuluin orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie | si
trebuie conectat la fmpamantare de protectie. Tm-
pamantarea reduce riscul electrocutarii prin asi-
gurarea unui fir de iesire pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu cu fir si fisa
de Tmpamantare. Fisa trebuie conectata la o priza
instalata corespunzator si cu impamantare.

Principalele piese ale aparatului

1

l - — -\t‘.i-
\@ 7 |
8 9 10 11

1. Capac 5. Mufa pentru cablu de alimen- 9. Compartiment
tare
2. Clema blocare 6. Capac posterior 10. Clema de fixare sac de vidare
3. Orificii de ventilatie 7. Afisaj de nivel ulei de pompa 11. Bara de etansare
4. Panou de comanda 8. Suruburi de fixare pentru

capac posterior



A. Buton PORNIT/OPRIT
Apasati acest buton pentru a porni sau opri ma-
sina.

B. Buton START
Masina este echipata cu o functie de pornire
automata care este activata la inchiderea capa-
cului. Daca aceasta nu este configuratd, utilizati
butonul START (1).

C. Buton ETANSARE
Apasati butonul ETANSARE pentru a opri proce-
sul de vidare si porni procesul de etansare.

D. Buton CONFIGURARE
Cu capacul (1) deschis, apasati butonul ,CON-
FIGURARE" pentru a configura durata celor 3
procese [DURATA VIDARE, DURATA ETANSARE
si MARINARE].

E. Buton reglare durat3 (@ Mrire / @ Micsorare)
Apasati aceste butoane pentru a modifica du-
rata fiecdrui proces (DURATA VIDARE, DURATA
ETANSARE si MARINARE).

@ VACUUM TIME

T

MARINATE

F. Afisaj digital

1) Afiseaza durata ramasa pentru cele 3 procese
(DURATA VIDARE, DURATA ETANSARE si MA-
RINARE].

2) Atunci cand se finalizeaza procesele de vidare
si etansare iar capacul (1) este inca inchis, se
va afisa ,CLO".

G. Indicator luminos (DURATA VIDARE / DURATA
ETANSARE / MARINARE)

1) Cu capacul (1) deschis, indicatorul va lumina
in albastru, apasati @ sau @ pentru a regla
durata procesului corespunzator.

2) In timpul fiecdruia dintre procese, indicatorul
luminos corespunzator este APRINS pentru a
afisa partea activa a procesului.

H. Indicator de vid
Afiseaza nivelul presiunii din interiorul camerei de
vidare.

Accesorii

a. Cheie (1x)

b. Surubelnita (1x)

c. Sticld goald cu duza (1x)

d. O sticl3 de ulei de pomp3d (Volum: 230ml) (1x)
Nota: Sacul de vidare nu este inclus.



Alimentarea si golirea uleiului de pompa de vid
Alimentati pompa cu ulei daca in urmatoarele si-
tuatii.

Important! Asigurati-va ca uleiul de pompa se afla
deasupra marcajului NIVEL ULEI si verificati regu-
lat.

1. Tnaintea de prima utilizare, pompa trebuie um-
plutd cu ulei (Furnizat).

2. Atunci cand nivelul uleiului se afld sub marcajul
NIVEL ULEI.

3. Atunci cand performanta masinii se degradeaza.

4. Goliti si reumpleti pompa cu ulei la fiecare sase
luni

A) Proceduri de alimentare cu ulei

o Utilizati surubelnita (furnizata) pentru a slabi
suruburile (8) capacului posterior (6], Indepartati
capacul pentru a accesa pompa.

e Rasuciti capacul filetat in sens anti-orar pentru
a-l desface folosind o unealtd (nu este inclusal.

e Alimentati cu ulei de pompa folosind recipientul
cu ulei (furnizat] pand cand nivelul uleiului se afla
deasupra marcajului NIVEL ULELI

e Strangeti capacul filetat in sens orar folosind o
unealtd (nu este inclusd).

* Montati la loc capacul posterior (6] strangand su-
ruburile (8) cu surubelnita (furnizata).

capac filetat

pompa

, marcaj
de ulei

NIVEL ULEI

B) Proceduri de golire

e Amplasati un recipient colector sub orificiul de
golire al uleiului acoperit cu surubul cu cap hexa-
gonal.

e Slabiti surubul cu cap hexagonal in sens an-
ti-orar folosind cheia (furnizata).

recipient

e Dupa golirea completd a uleiului, montati la loc
capacul in sens orar si strangeti-L.

Surub
cu cap hexagonal

Important
1.Va rugam sa depozitati uleiul de pompa drenat
conform reglementarilor de mediu.

2. Dupa realimentarea cu ulei de pompa, ampla-
sati masina intr-o pozitie orizontala. Nu inclinati
masina.

Pregatiri inainte de utilizare

o Indepartati toate ambalajele si invelitorile de pro-
tectie. Verificati pentru a va asigura ca aparatul
nu este avariat iar accesoriile sunt complete. Tn
cazul in care livrarea este incompletd sau daca
exista avarii, nu utilizati masina si contactati fur-
nizorul (Vezi ==> Garantie).

e Curatati aparatul Tnainte de utilizare (Vezi ==>
Curatarea si intretinerea).

O -

¢ Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

e Amplasati aparatul pe o suprafata orizontala,
stabild si rezistentd la caldura, care este prote-
jata impotriva stropilor de apa.

e Asigurati-va ca exista suficienta ventilatie. Lasati
o distanta minima de 10 cm in jurul aparatului.

¢ Alimentati pompa de vid cu ulei.



Utilizare

e Selectati dimensiunea corespunzatoare a sacu-
lui de vidare. (L&time sac 260 mm pentru articol
201428; 300 mm pentru articol: 201435). Permi-
teti un spatiu suplimentar de 3 - 4 cm la partea
superioara pentru a asigura o buna etansare.

e Cu capacul (1) mentinut deschis, introduceti
stecherul de alimentare intr-o priza electrica
adecvatd. Pe afisajul digital (F) se va afisa .OFF".
Apasati butonul PORNIT/OPRIT (A) pentru a intra
in starea pregatit.

* Ap3sati apoi butonul CONFIGURARE (D) pentru a
selecta DURATA DE VIDARE, DURATA DE ETAN-
SARE si DURATA DE MARINARE, reglati durata
fiecarui proces apasand butonul marire/micso-
rare (EJ.

Intervalele de configurare ale diverselor operatiuni

sunt enumerate mai jos:

1) Durat3 Vidare: 5 ~ 90 secunde (In trepte de 5 se-
cunde)

2) Duratd Etansare: Se configureaza pana la 6 se-
cunde [In trepte de 0,5 secunde)

3) Durata marinare: 9 ~ 99 minute (Un ciclu durea-
73 9 minute, se pot configura pana la 11 cicluri)

e Amplasati alimentele pe care doriti sa le vidati
si etansati intr-un sac de vidare. Amplasati apoi
ntregul sac sub clema de fixare (10 din interio-
rul compartimentului (9) masinii. Asigurati-va ca
deschiderea sacului de vidare este complet si co-
rect pozitionatd sub bara de etansare (11) pentru
a fi etansata. Intrequl sac trebuie s fie blocat de
clema (10) in interiorul compartimentului (9).

AJ Procesul de vidare si etansare

« Inchideti capacul (1) si cuplati clema de blocare
(2). Masina va initia procesul de vidare-etansare
n mod automat. Daca masina nu intra automat
in functiune, apdsati butonul ,START" (B iar ma-
sina isi va Tncepe functionarea.

o Indicatorul DURATA VIDARE (G] se va aprinde in
albastru iar cronometrul masinii va porni

* Afisajul digital (F) va afisa timpul ramas din pro-
cesul de vidare. La finalizarea procesului de vi-
dare, va intra automat in procesul de etansare.

* In mod similar, indicatorul DURATA ETANSARE
(G) se va aprinde iar pe afisajul digital (F) va por-
ni cronometrarea. Timpul ramas din procesul de
etansare va fi aratat pe afisajul digital (F).

o In acest moment, aerul este aspirat din interiorul
sacului de vidare si compartimentului (9).

e Un sunet va fi generat de 3 ori atunci cand proce-
sul de etansare se finalizeaza.

e Se va afisa .CLO" (F).

e Desfaceti clema de blocare (2) si indepartati ali-
mentele ambalate.

B) Procesul de vidare si marinare

e Selectati mai intai procesul de marinare, apoi in-
chideti capacul (1) si cuplati clema de blocare (2).

® Masina va initia procesul de vidare-marinare in
mod automat.

e Un ciclu al procesului de marinare dureaza 9 mi-
nute (1 minut pentru procesul de vidare + 8 minu-
te mentinere vidare).

e Un sunet va fi generat atunci cand procesul de
marinare se finalizeaza.

e Se va afisa .CLO" (F).

e Desfaceti clema de blocare (2) si indepartati ali-
mentele ambalate.

Nota:

1. Atunci cand masina parcurge procesul ,vidare”,
puteti apdsa butonul .ETANSARE" (C] pentru a
schimba instant la procesul .etansare”.

2. Tn timpul functionarii masinii, puteti apasa buto-
nul ,PORNIT / OPRIT" (A] pentru a opri procesul
in orice moment.

3. Daca afisajul aratd .CLO" atunci masina se afla
n modul repaus si nu poate efectua operatiuni,
indiferent de butonul apasat. Deschideti capacul
(1) pentru a scoate masina din acest mod.

4. Verificati daca etansarea si vidarea sunt sufici-
ente. In caz contrar, reglati durata de vidare si/
sau etansare.



Depozitarea alimentelor si informatii privind siguranta

¢ Aceasta masina de ambalat cu compartiment de
vidare utilizeaza metoda etansarii in vid pentru a
ambala etans alimente. Ambalarea in vid este o
modalitate facila si eficientd de ambalare a unei
diversitati de alimente, deoarece previne strica-
rea si extinde durata de viata a alimentelor. Lipsa
aerului din ambalaj impiedica cresterea bacterii-
lor si mucegaiului. Puteti cumpara cantitati mari
de alimente pe care le puteti ambala in vid fara a
va teme ca se vor strica.

¢ Cu toate acestea, va rugam sa tineti cont ca nu
toate alimentele pot beneficia de ambalarea in
vid. Nu utilizati niciodata ambalarea in vid pentru
usturoi sau ciuperci. Eliminarea aerului va pro-
duce o reactie chimica periculoasa, aceste ali-
mente devenind periculoase daca sunt ingerate.
Legumele trebuie spalate si curatate Tnainte de a
fi ambalate, pentru a omori orice enzime care pot
cauza degradarea atunci cand aerul este eliminat
la ambalarea in vid.

Alimente Depozitarea in congelator Depozitarea in frigider si Depozitarea obisnuita
si vidul vidul

Vitd si vitel proaspat 1~2ani 3~ 4 saptamani 1~ 2 saptamani

Porc proaspat 1~2ani 3~ 4 saptamani 1 saptamana

Peste proaspat 1~2ani 2 saptamani 3~4zile

Fructe proaspete 1~2ani 2 saptamani 3~4zile

Observatie: Tabelul de mai sus serveste doar ca referinta si va sugeram sa urmati reglementarile de igiena

si epidemiologie locale.

Curatare si intretinere

Atentie: Scoateti intotdeauna aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet inainte de curatare si

depozitare.

Curatare

e Nu scufundati niciodata aparatul Tn apa sau in
alte lichide.

e Curatati suprafata exterioara racitd cu o carpa
usor umezita sau un burete cu o solutie diluata
de sapun.

Uleiul de pompa

e Verificati reqgulat culoarea uleiului de pompa prin
fereastra (7). Uleiul trebuie sa fie clar, deschis la
culoare si deasupra nivelului MIN.

Depozitare

e Asigurati-va intotdeauna Tnainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-
tare si s-a racit complet.

o -

e Nu folositi niciodata bureti sau detergenti abra-
zivi, bureti de sdrma sau ustensile metalice pen-
tru a curata partile interioare sau exterioare ale
aparatului

e Daca uleiul de pompa devine tulbure si se intune-
ca la culoare, Inseamna cd acesta contine impu-
ritati si este necesara inlocuirea.

e Schimbati uleiul de pompa o data la cel putin 6
Luni.

e Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si
uscat si asigurati-va ca are capacul inchis si blo-
cat cu clema.



Depanare

Va rugam consultati tabelul de mai jos pentru solutii in cazul in care masina nu functioneaza adecvat. Daca
problema tot nu poate fi rezolvata, luati legatura cu furnizorul/agentul de service.

Probleme

Cauza posibild

Solutie posibila

Aparatul nu porneste.

Mufa cablului de alimentare nu este
bine conectata la priza electrica.

Asigurati-va ca mufa cablului de ali-
mentare este conectatd corect la pri-
za electrica.

Butonul PORNIT/OPRIT (A] nu este
apasat.

Apasati butonul PORNIT/OPRIT (A)
pentru a porni masina daca nu poate
porni automat.

Sacul de vidare nu este complet vidat
si/ sau etansat.

Durata de vidare / etansare nu este
indeajuns de lunga.

Configurati o durata de vidare / etan-
sare mai lunga.

Deschiderea sacului de vidare nu a
fost complet si corect pozitionata sub
bara de etansare (11).

Ambalati alimentele intr-un nou sac
si amplasati-l corect in comparti-
ment astfel incat intreaga deschidere
sd poatd fi etansatd. Nu utilizati saci
care nu se potrivesc cu bara de etan-
sare.

Bara de etansare (11) si interiorul
compartimentului de vidare (9) nu
sunt indeajuns de curate.

Stergeti suprafata barei de etansare
(11) si interiorul camerei de vidare (9)
pentru a le pastra curate, uscate si
fara resturi.

Pe zona de etansare a sacului de vi-
dare exista umezeald, particule de
alimente sau resturi.

Stergeti zona de etansare a sacului
de vidare pentru a va asigura ca este
uscatd si curata.

Sacul de vidare pierde vidul dupa
etansare.

Interiorul sacului de vidare contine
alimente cu colturi ascutite care taie
sacul si permit aerului sd patrunda in
interiorul sau.

Taiati colturile ascutite sau acope-
riti-le Tnainte de ambalare.

Unele alimente pot elibera gaze, cau-
za putand fi si expirarea alimentelor.

Opariti sau congelati alimentele co-
respunzator fTnainte de ambalare.
Aruncati alimentele dacd aveti indo-
ieli.

Afisarea codurilor de eroare

Coduri de eroare afisate pe afisajul
digital (F)

Cauza posibila

Solutie posibila

tarea cu electricitate n timpul func-
tionarii

EO1 - Capacul (1) nu este inchis corect. - Capacul (1) nu este inchis corect.
- Pompa de ulei este defecta. - Contactati furnizorul.
- Sistemul intern al masinii este defect | - Contactati furnizorul.
E02 - Capacul (1) nu este inchis corect. - Capacul (1) nu este inchis corect.
- Sistemul intern al masinii este defect | - Contactati furnizorul.
LP - Masina a ramas brusc fara alimen- | - Verificati sursa de alimentare elec-

trica.




Specificatii tehnice

Articol nr. 201428 | 201435
Tensiune si frecventa de functionare 220-240V~ 50Hz

Puterea nominala de intrare 1000W | 950W

Clasa de protectie Clasa |

Latime maxima sac de vidare 260 mm | 300 mm
Capacitatea pompei 103 L/min

Presiune

-29,9" Hg /-1012 mbar (+ 3%) direct la pompa
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%) in camera de vidare

Latimea barei de etansare

5mm

Dimensiune

330 x 480 x (H) 361 mm

359 x 425 x (H) 366 mm

Greutate netd

aprox. 26,2 kg

aprox. 25,2 kg

Observatie: Specificatiile tehnice se pot modifica fara preaviz.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere. Tn
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizatd in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigura realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
in scopul reciclarii, vd rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu Tsi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBarkaeMbl KnueHrT,

Bonbwoe BaMm cnacunbo 3a To, uto Bel kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnepyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MONb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXAeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXAeHUAMU.

MpaBuna TexHukn 6e3onacHocTH

¢ HenpaBunbHas akcnyaTauns 1 HemoaxoAsiuee NCNONb30BaHMe arperata MOXeT npuse-
CTU K €ro NoJoMKe ¥ NOpaHUTb 0nepaTopa.

* 370 0bopyA0BaHMeE NpeAHa3HaueHo TONbKO A1 KOMMEPYECKOro UCMONb30BaHNS.

» 0bopynoBaHue credyeT UCMoNb30BaTh TOYHO MO Ha3HaueHuio. [1pon3BoauTeNb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3@ MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPABUNLHO 3KCNAyaTaLmMen uin He-
NpaBubHbIM 0bCaYXMBaHWEM 060pYL0BaHMS.

o 0bopynoBaHue 11 INEKTPUYECKYIO LUTENCENbHYI0 BUAKY CledyeT AepXaTb BAANN OT BOA
M NPOYMX XnaKocTen. Ecnm wrencensHas BUnKa nonaget B BOfY, ee CReayeT TyT Xe Bbl-
TallyTh 13 PO3eTKM 3NEKTPONNTaHNA 1 06paTuThCs B CAyXOy cepTUduLmpoBaHHoro cep-
BWCa 19 NpoBepku ycTpoidcTsa. HecobiofeHne AaHHbIX ykasaHuii MOXET noBfeYb 3a
coboi yrpo3y 300p0BbI0 1 XU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NepPCOHana.

¢ Henb3s cHUMaTh Koxyx be3 ocoboro paspelleHns.

¢ Henb3s KNacTb HIUKaKMX NOCTOPOHHX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMI pyKaMi WTENCENbHOM BUMKA.

* /A\ OnacHocTb MopaxeHms TokoM! He creyeT caMoCTOSTeNbHO YUHITL 3neKTpoannapa- m
Typy. JTiobble NonoMKY M HEMCNPaBHOCTY LOMXHbI YCTPAHITLCSH KBANUGULMPOBAHHBIM
MepcoHanoM.

* Hukorpa He cnegyeT nonb30BaTbCA NOBPEXAEHHON aneKTpoannapaTypoii. [TospexaeH-

HOE YCTPOCTBO HYXHO OTCOEAMHMUTH OT INEKTPOCETH 1 0BPaTUTLCS K NPOAABLY.

o Npepynpexpaenue: He cneayer NOrpyxaTb 31eKTPUYECKUX [eTafeil B BOAY, UM WHble
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPye BOAbI.

¢ PerynsipHo npoBepsTb BUKY 11 NPOBOJ 31EKTPOMUTAHUS Ha NpeaMeT NoBpexaeHNN. Mo-
BPEXAEHHbIE BUKY MV NPOBOZ NepedaTb NS PEMOHTA B CEPBUMCHYIO TOUKY, nan obpa-
TUTBCS K KBANMONULMPOBAHHOMY 3EKTPUKY BO MMS NPeOTBPaLLEHNS 0NacHOCTY TPaBM.

* Y10CTOBEPHTBLCS, UTO MPOBOJ, 31EKTPOMMUTAHMS He KACcaeTcst 0CTPbIX M FOpSYMX NPeMeTos;
[lepXxaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HyXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOA.

* 3alUNTUTL NPOBOA SNEKTPONUTAHNA (yANMHITENL) OT CAYYatHOO BbINaAEHNS U3 PO3ETKM
3nekTponpoBoz NPOKNaALIBaTL Tak, YTobbI Cly4aiHO He 3aLenuTbes 3a Hero.

* HenpectanHo HabnofaTh 3a paboTatoliert anekTpoannapaTypoi.

o Mpepynpexpaenue! Ecnv BinKa HaxoaUTCs B po3eTke - 3T0 03HAYaET, YTO 3neKTpoanna-
paTypa CYMTAETCS NOAKTOYEHHON K 3NeKTPONMUTaHUIO.

o [lepef TOM, KaKk BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 3eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKOUNTS!

* Hukorga Heflb3f nepeHocUTb, NepefBuraTh 31eKTpoannapaTypy Aepxa 3a 31eKTponpo-

BOJ.
o @



* He 1Cnonb30BaTh HUKaKWX AeTanel, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBAAIOTCH BMECTE C
370 371€KTpoannapaTypou.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT NoAKNoYaTh UCKNIOYNTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM UMeeTCs
HanpsXeHWe W YaCToTy, YKa3aHHYI0 Ha LUMTKe 31eKTpoannapatypsl.

* Bunky cneflyeT BCTaBNATL B PO3ETKY, PACMONOXEHHYI0 B yA0OHOM 1 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeEMef1IeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31€KTPOANNapaTypbl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; A9 3TOr0
cneayeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCH HA KOHLLe NPOBOAA 31EKTPONMUTaHUS, N3 PO3ETKU.

* [lepeq TeM, kak BbIHYTb BUJIKY BCErfia CefyeT NOMHWUTb O TOM, YTODbI CHaYana BbIKNIOYNTL
3nekTpoannapartypy!

* He cnepyet 1cnonb3oBaTh feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayemble Npou3BoauTeNeM
[iaHHO 31eKTpoannaparypel, T.K. UCMONb30BaHWE TakiX AeTanell, akceccyapoB MOXET
C03/aTb 4N9 NONb30BATENS Yrpo3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TakKe MOXET NpUBECTU K
noaoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCEro MCNoNb30BaTh OPUTMHaNbHbIE fAETanu, ak-
ceccyapsl.

* be3 Haanexallero KOHTpoNs WAy NpefBapuUTensHoro obyyerns akcnayataumn obopyao-
BaH/4 NMPOBOAVMMOr0 NMLOM, OTBeYatLWMM 33 be3onacHylo skcnnyataumio, obopysosa-
HUEM He MOTYT NONb30BATHCA HYU €T, HY LA C OTPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMA, UK
MCUXMYECKVMU BOIMOXHOCTAMM, HW LA, KOTOPbIE He 00N1aAatoT HEOBXOAMMbBIM OMbITOM
paboTbl 1 3HAHMAMU B laHHOM 0bnacTu.

* Hy B KoeM ciyyae Heb3s LOMyCKaTb K MCMONb30BAHWMIO 3NeKTpoannaparyps! AeTen.

m * JnekTpoannapatypy CNeAyeT XpaHUTb B MeCTe HeJOCTYNHOM AN AeTel.

* Henb3q paspelaTb AETAM UCMOb30BATH INEKTPOANMAPaTypy B Ka4eCTBE UIPyLLKK.

* Beerga anektpoannapatypy CnefyeT 0TCOeUHNTb OT 3eKTPONUTaHNS, eClu 0CTaBNAEM
ee 6e3 Haa30pa, Nepef MOHTaXOM, EMOHTaXeM W YUCTKON.

* Henb3s ocTaBnath paboTalolLyio anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

CneunanbHble npaBunia TeXHMKKN besonacHocTn

* /lcnonb3yiTe yCTPOACTBO TONBKO MO HAa3HAYEHMIO.

¢ BaxHo! Ynoctosepbtecs, yto YPOBEHb MACJIA B MacnsHoM Hacoce HaxoguTcs, no
KpainHew Mepe, B MUHIMasbHOM HeobX0AMMOM finana3oHe.

* lcnonb3ayiTe TobKO MacAsiHbINA HAacOC, NOCTaBASEMbIA BMECTE C yCTPOMCTBOM. MacnsHbii
HacoC JO/KEH PEryNgGpHO NpoBepSTb KBANMULMPOBAHHbI CneLanicT. He ncnonsayiTe
CTapoe Mac/o 19 HacoCoB.

. OnacHocTb oxora! He npukacaitecb k cBapuBatowen nnake! [locne

MCMoab30BaHUA NnaHka byaeT oyeHb ropsyas. CyllecTByeT puck OXOroB.
[logoxauTe, NOKa YCTPOWCTBO He OCTHIHET. He NpukacalTecs K yCTpoicTBy BO
BpeMs paboTsl.

* PerynapHo oyuwlaiTe yCTPOACTBO W yRanauTe oCTaTku nuwim. Ecav ycTporcTBo He
HaX04MTCH B YUCTOM COCTOSHWW, 3T0 DyaeT OTPULATENbHO CKa3biBaTbCH Ha €ro Cpoke
CAYXObI 11 MOXET NPUBECTY K ONACHBIM YCNOBWAM BO BPEMS MCMONb30BaHNS.

¢ He ycTaHaBnvBaiiTe YCTPOICTBO Ha MCTOYHMKAX Tenna (ra3oBbiX, 3NeKTPUYECKIX MInTax,
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rpane v T.n.). [epxute ycTpoicTBO nogasbule 0T Niobbix ropsymx MoBepxHOCTeR wm
OTKPBITOTO OTHS. YCTaHaBAWBaliTe YCTPOWCTBO Ha POBHYIO, CTAbMIBbHYIO, YNCTYIO 1 CYXyI0
NOBEPXHOCTb, CTOMKYHO K BLICOKMM TeMMepaTypaM.

e He wcnonb3yiite ycTpolicTBO BOAM3W B3pbIBYATHIX AW  IEMKOBOCTNAMEHSIOLMXCS
MaTepuanoB, KPELAUTHbIX KapT, MarHUTHbIX AMCKOB UV PaANONPUEMHNKOB.

* YCTpoWCTBO He MpucnocobneHo [ns MCNONb30BaHMA C BHELUHWM TalMepoM uaw
OTAENbHBIM MYATOM AUCTAHLMOHHOTO YpaBeHus.

e BaxHaa uHpopMaums: He 3akpbiBaiiTe BEHTUNAUMOHHbIE OTBEPCTMS YCTPOWCTBA.
ObecneybTe NpocTpaHCTBO, NO KpaliHen Mepe, He MeHee 10 cM BOKpyr ycTpolicTBa Ans

BEHTUNALNN BO BpEMA MCMONb30BaHKA.

* BaxkHas MHdopMaLus: He 3akpbiBaliTe BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUS YCTPOWCTBA.

¢ OnacHocTb pa3gaBnuBaHus pyk! byaste 0CTOPOXHBI NPY 3aKPbITUM KPbILLKA.

¢ bynbTe 0COBEHHO OCTOPOXHbI BO BPEMS NEPEHECEHMS MW TPAHCNOPTMPOBKM YCTPONCTBA
3-3a ero Beca. YCTPOWCTBO AOMKHO MEPEHOCUTLCS 2 NIOABMU WM NEepeBO3NTHCS Ha
Tenexke. MefneHHo 1 0CTOPOXHO NepeMeLLaiiTe YCTPOICTBO, He HaKIOHSS ero Nof YrioM

bonee 45 °.

HasHauyeHue ycTpoicTBa

e YCTpOWCTBO NpefHasHayeHo Ans npodeccuo-
HaNbHOro NCMOb30BaHUS.

® HacTosLiee ycTpoiicTBO npeaHasHayeHo Wckto-
UUTENbHO JNIS CO3[aHWS BakyyMa W 3aneyatbi-
BaHWS MNACTUKOBbLIX NMakeTOB C MULLEBbIMK NPO-
ayktamu. Micnonb3oBaHwue ycTpoicTea ans nobbix
LPYrux Lenen MoxXeT NpUBecTH K NOBPeXAeHMio
WK TpaBMe.

¢ /lcnonb3oBaHne ycTpoiicTBa Ans obbIX Apyrux
uenen bynet paccMaTpvBaTtbCsi, Kak MCMOMAb30-
BaHWe He no HasHauenuio. [Monb3osaTenb byseT
HeCTW UCKJIOYNTENbHYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3a He-
npaBWbHOE NCMOb30BaHWe YCTPOWCTBA.

MoHTa)X 3a3eMneHus

Mukcep aBnsetcs ycTpoicTBoM | knacca 3awuThl
M Oo/mKeH bbiTh 3a3eMsieH. 3aszeMfieHne CHUXaeT
PUCK MOPaxeHWs 31eKTPUYEeCKUM TOKOM 3a cueT
MCMonb30BaHMs 0TBOAALLENO NPOBOAA. YCTPOMCTBO

OCHalleHo NpoBOAOM 3a3eMieHnd C 3a3eMJ'I‘FHOLLI,elZ
BuUnKoW. Bunka AO0J1XKHa ObITb nogkntoyeHa K po3etT-
Ke nepeMeHHOoro Toka, Kotopaa Hagsiexalinm o6pa—
30M yCTaHOBJ1IEHA M 3a3eMJieHa.



OCHOBHbIe YacTu YCTPOWCTBA

1

1. Kpbiwka 5. THe3[0 WHypa nuTaHus 9. Kamepa

2. QukcaTop 3axnMa 6. 3apHaa naHenb 10. Baxkum pna kpennexHus Ba-
KYYMHbIX YMakoBOYHbIX Make-
TOB

3. BeHTUNAUMOHHbIE OTBEpPCTUS 7. CmoTpoBoe okHO ¢ mHawkaTo- 11. CBapwvBalowjas nnaxka
pOM YPOBHSI Macna B Machs-
HOM Hacoce

4. [Nanens ynpaBneHus 8. KpenexHble BWHTbI  3afHen
naHenu

@5 VACUUM TIME
SEAL TIME
MARINATE

A. Knonka ON/OFF C. Knonka CBAPKW (SEAL)
HaxaTtne 3ToM KHOMKW BK/OYaET W Bblkao4vaeT Haxwmunte kHonky CBAPKW, utobbl ocTaHoBWTb
YCTPOWCTBO. npouecc BakyyMa 1 HauaTb NpoLEecc CBapKu.

B. Knonka START D. Krnonka YCTAHOBKA (SET)
YCTpoMCTBO OCHalleHo ¢yHKLUMEN aBToMaTuye- OTkpbig kpbiwky (1), Haxmute kHonky YCTAHO-
CKOro BK/tOYeHUs, KoTopas cpabaTbiBaeT, Koraa BOKA, 4T06bl ycTaHOBUTL ANUTENBHOCTL 3 Npo-
KpbllKa 3akpbiBaeTcd. Ecnu ata dyHKuMSA He ueccos (VACUUM TIME -- BPEM4A ON19 CO3[A-
ycTaHoBeHa, ncnosb3ayinTe kHonky START (1). HA BAKYYMA, SEAL TIME - BPEMA CBAPKW n

MARINATE - BPEMA MAPVHOBAHWA).
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E. KHonka perynnpoBku BpemMeHy (@ Ysennuenue
/@ Yumenbwerne)
[pun HaxaTum 3TUX KHOMOK Bbl MOXETe 0Tperyan-
poBaTb 3HaYeHue NPOJOIXKUTENBHOCTU KaXAoro
npouecca (VACUUM TIME -- BPEMA /14 CO3-
OAHNA BAKYYMA, SEAL TIME - BPEMA CBAP-
KW u MARINATE - BPEMA MAPVUHOBAHWA).
F. Undposow ancnnei
1) Ha pmucnnee otobpaxaeTca ocTaBlleecs [0
KOHU@ BpeMs KaX[Aoro M3 Tpex MpoLeccoB
[VACUUM TIME -- BPEM# 014 CO30AHUA
BAKYYMA, SEAL TIME - BPEMA CBAPKN un
MARINATE - BPEMA MAPVHOBAHWA).
2) Korpa npouecc Bakyyma 1 repmeTusaumnm 3a-
BeplleH, a Kpbllka BCce elle 3akpbiTa (1), Ha
aucnnee otobpaxaetcs coobuienne ,CLO".

G. Curnansras namna (VACUUM TIME -- BPEM4
0714 CO3LAHNA BAKYYMA, SEAL TIME - BPE-
MA CBAPKN 1 MARINATE - BPEMA MAPWHO-
BAHWA)

1) Korpa kpbiwka otkpbiTa (1), curHansHas namna
FOPUT CMHUM LIBETOM — HaXMuTe Ha @@
, uTOBbI OTperyNMpoBaTh NMPOAOXNTENBHOCTL
COOTBETCTBYIOLLErO NpoLecca.

2) Bo Bpemsa kaxgoro npouecca (ON) 6yget nog-
cBeYeHa COOTBETCTBYIOLLAs flaMna, yKasbiBalo-
Las, Kakas 4acTb NPOLLECCa akTUBHa.

H. BakyymmeTp
3T0 yCTPOMCTBO yKa3biBaeT ypOBEHb [aBfeHUsA
BHYTPY BakyyMHOM Kamepbl.

Akceccyapbl

a. Topuesoti kniod (1x)

6. Oteeprka (1x)

8. lNycTas GyTebinka ¢ Hacagkoi (1x)

r. ByTbinka ¢ MacnomM ana Hacoca (EmkocTb: 230 Mn)
(1x)

MpuMeyaHue: He noctaBnaeTcs nakeT 4ns BakyyM-
HOM ynaKoBKW.

3anonHeHue U cNUB Macsia BaKyyMHOro Hacoca

B cnyyae cnepyowwmx obctoaTenbcTs 3anpaBbTe

Macno B Hacoc.

BaxtHo! YpoctoBepbsTech, yto YPOBEHb MACIIA

HaxoAMTCS BbllWe MUHUMaNbHOM 0TMeTKW. Perynap-

HO NpoBepsiiTe ypoBEHb Macna.

1. Mepepn nepBbIM MCNONb30BaHMEM 3aMONHNTE Ha-
coc MacnioM (nocTaBnseTcs ¢ ycTponcTBoM).

2. Korpa ypoBeHb Macna HaxoAWTCs HUXe ykasaTe-
NSt MVHMManbHOTO YPOBHS.

3. Korpa nafaet npon3BOANTENbHOCTL YCTPOCTBA.

4. CnnBaiiTe Macno v MonojHANTe HacoC HOBbLIM
Mac/ioM Kax/ble LEeCTb MecsaLues.

A] Mpouenypa nononHeHus Macna

¢ C nomolbio 0TBEpPTKM (MOCTaBAAETCS C YCTPOi-
cTBOM] ocnabbTe BUHTLI (8) 3agHen nanenun (6) n
CHUMUTE MaHefb, 4Tobbl MOYYUTL AOCTYMN K Ha-
cocy.

¢ C NOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLErD HCTPYMeHTa (He
MOCTaBNAETCS C YCTPOWCTBOM) OTBMHTUTE raliky
NPOTWB 4aCoBOI CTPESIKM.

e [TononHwTe Macno B Hacoce, fobasus Macno u3 by-
ThIIKK € Macom [nocTaenaercs ¢ ycTpoiicTsoM) oo
YPOBHS Bbille yKa3aTens MUHUMabHOro YpoBHS.

 C MoMoLLbIio COOTBETCTBYIOLLEr0 MHCTPYMeHTa (He
NocTaBNAETCA C YCTPOMCTBOM) 3aTAHUTE raiiky no
4acoBoli cTpesike.
* C nomoublo 0TBEPTKM (MOCTaBnseTca ¢ ycTpoil-
CTBOM) 3aTaHMTe BUHTHI (8) 3aaHeit naHenn (4).
rainka

MacnsiHbli
Hacoc

ykasatenb
YPOBHSI MAC/A

B) Mpouepnypa cnvsa Macna

e [oproToBbTe MaCNHbIA NOALOH M YCTAHOBHTE €ro
nof, CMBHYI0 NPobKy, 3aKpenneHHyio LWecTUrpaH-
HbIM BUHTOM.

¢ C noMolblo raeuHoro Kknwoua [(noctasnsercs c
YCTPOWCTBOM) OTBMHTUTE LWIECTUrPaHHbIA BUHT,

MOBEPHYB ero nNpoTmnBe yacosom CTpenku.
7 «p
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¢ [Tocne cnvBa Macna 3aTaHuTe BUHT Ha3apf, 3aTtqa-
HyB €ro no YyacoBoMn CcTpenke.

LIJeCTI/IFpaHHbII;I BUHT

BaxxHo
1. YTunuanpyite otpabotaHHoe Maco Hacoca B Co-
OTBETCTBUM C 3KOJOTMYECKUMU HOPMaMU.

2. Mocne BTOpUYHO 3anpaBKku Hacoca yCcTaHOBKTE
YCTPOWCTBO B TOpPM30HTasbHOE MosioxeHune. He
HaKJ1I0HANTE YCTPOMCTBO.

Mepen ucnonbsosBaHuem

® CHMUTe U ypanuTe ynakosky W 3awuTel. [lpo-
BepbTe KOMMIEKTHOCTb yCTpoicTBa (akceccyapbi)
1 BO3MOXHbIe NoBpexaeHus. B cnyyae HenonHoi
MOCTaBKU WAN MOBPEXAEHWUS He WUCMonb3yiiTe
yCTpoicTBO 1 obpaTtuTech K MOCTaBLiMKy (CMO-
Tpu==> lapaHTus).

e [lepes, vcnonb3oBaHWEM OYMCTUTE YCTPOWCTBO
[cmMoTpy ==> Ouuctka u TexHuyeckoe oBcayxu-
BaHve).

® YbefuTech, YTO YCTPONCTBO MOHOCTBLIO CyXOe.

e [loMecTWTe YCTPOMCTBO Ha YCTOWYMBYIO, POBHYIO
NOBEPXHOCTb, CTOMKYIO K BbICOKUM TemnepaTypam
1 Bpbi3raM xumaKocTet.

e Obecneubte Heobxogmmylo BeHTUnAumto. Obe-
cneysTe, No kpanHen mepe, 10 caHTUMeTpoB BO-
Kpyr ycTpoiicTga.

e 3aneiiTe Macno B BaKyyMHbIi Hacoc.

06cnykuBaHue
¢ [logbepunTe HyXHbIN pa3Mmep nakeTa s Bakyym-
Hoi ynakoeku. (MakeT wwupuHoin 260 MM ans
mogenv 201428; 300 mm gna mopenu 201428).
ObecneubTe, Kak MUHUMYM, 3 ~ 4 CM [ONOSHU-
TeNbHOro NPOCTPaHCTBa B BEPXHEN YaCTu yCTPOi-
cTBa, 4T0bbl 0becneunTb IPPeKTUBHYIO CBApPKY.
OTkpbig kpbilwky (1), BcTassTe BUNKY B CooTBET-
CTBYIOLMIA UCTOYHWUK MUTAHWS - Ha LMPPOBOM
oucnnee (F) nossutcs coobwerve ,OFF". Ha-
xmuTe kHonky ON / OFF (A], ytobbl nepetitu B
pEeXMM roTOBHOCTU K paboTe.
3ateM HaxmuTe KHorky SET (D), utobbl BbiGpaTh
Bpema ana cosfaHua sakyyma (VACUUM TIME],
Bpems ceapku (SEAL TIME] v Bpemsa MapuHosa-
Husa (MARINATE TIME). YctaHoBuTe coOTBETCTBY-
jolLlee 3HaYeHWe AN Kaxgoro npoLecca ¢ noMo-
W0 KHOMKM yMeHblueHus / ysenudenus (E).
Hwe nokasaH fManasoH TeMnepaTtyp Ans pas3nny-
HbIX onepawumn:
1) Bpemst ans cospaHus Bakyyma: 5 ~ 90 cekyHz
(nHTepBan 5 cexyna)
2) Bpems csapku: YcTaHoBWTe B AuanasoHe 6 ce-
kyHn (vHTepsan 0,5 cexkyHabi)

O -

3) Bpema MapuHosarua: 9 ~ 99 munyt (npomon-
KUTENBHOCTb OAHOIO LMKNa - 9 MUHYT; BO3MOX-
HOCTb ycTaHoBkM A0 11 unknos)

e [MonoxuTe B NakeT nuuly, KoTopas JoMxHa ObiTh
ynakoBaHa B Bakyyme. 3aTeM noMecTuTe BeCb
naketT nog 3axum (10) B kamepe (9] ycrponcTsa.
YbefuTtech, 4TO BCE OTBEpCTUE B NakeTe ANs Ba-
KYYMHO ynakoBKu NpaBuibHO YCTAaHOBAEHO Mof,
cBapuBatouleit nnadkoit (11) ana csapku u, yto
BeCb nakeT 3abNokMpoBaH C MOMOLLbIO 3aXUMa
(10) BHyTPU Kamepbi (9).

A Mpouecc cozpannsa BakyyMa 1 CBapkM

* 3akpoite kpbiwky (1) u nogHuMuTe duKcaTop
3axnMa (2). YcTpoiicTBO aBToMaTuuecku 3amy-
CTWT NpOLIeCC CO3/jaHns Bakyyma u ceapku. Ecan
YCTPOWCTBO He 3anyckaeTcs aBTOMaTMYecku, Ha-
xmute krHonky START (B) - ynakoBoyHas MalimnHa
HayHeT paboTaTh.

e Ykazatens BPEMEHW 014 CO3OAHNA BAKYY-
MA (G) 3aropuTcs CYHUM ULBETOM 1 YCTPOWCTBO
HaYHET oTCUeT BpeMeHu.



* Ha undposom aucnnee (F) otobpasutca spems,
ocTaBLLeecs o KoHLa nporpaMmsl. Kak Tonbko npo-
Lilecc co3faHnsa Bakyyma byaeT 3aBeplueH, yCTpoii-
CTBO aBTOMATMYECKM 3aMyCTUT NPoLiecc CBapky.

¢ AHanoruuro, ykasatens BPEMEHW CBAPKW (G)
3aropuTCs U yCTPOMCTBO HaYHET OTCYET BPEMEHMH,
otobpaxaemoro Ha undposom aucnnee (F). Bpe-
M$i, OCTaBLIEECs 4,0 OKOHYaHWS npoLecca cBapku
bynet oTobpaxatbcs Ha Uudbposom aucnnee (7).

® 3aTeM BO3[yX BbicachiBaeTCsi U3 nakeTa N5 Ba-
KYYMHOW ynakoBku v kamepsi (9).

e [ocne 3aBeplueHWs npoLecca cBapku, pasgactcs
TpW pa3a 3BYKOBOW CUTHa.

 OTobpasutca coobuerve CLO (F).

¢ Haxxmute dukcatop 3axuma (2) 1 BbiHbTe ynako-
BaHHYI0 MULLLY.

BJ lMpouecc BakyyMHOI ynakoBKM 1 MapMHOBaHNSA

e CHauana BbibepuTe mpolecc MaprHoBaHUs, 3a-
Tem 3akpoinTe kpbiwKy (1) U nogHuMKTe drikcatop
3axmnma (2).

® YCTpoiicTBO aBTOMaTM4ecku 3anycTuT npouecc
CO34aHVs BakyyMa U MapUHOBaHWS.

e OfMH UMKN npolecca MapuHOBaHWUSA 3aHuUMaeT 9
MUHYT (1 MUHYTa - Npouecc co3fanna Bakyyma + 8
MUHYT NoAAepxKa Bakyyma).

e [locne 3aBepueHus
paspacTcs 3ByKOBOW CUTHan.

* Oto6pasutca coobuierme CLO (F).

e Haxxmute dukcatop 3axuma (2) u BbiHLTe ynako-

npouecca MapuHoBaHUA

BaHHYO NuLLy.

MpumeyaHue:

1. Ecnu yctpoiicteo paboTaeT B pexxume coszfaHus
Bakyyma, Bbl MoxeTe HaxaTb kHonky CBAPKW
(SEAL] (CJ, uTobbl cpasy nepeilTv k mpoueccy
cBapku.

2. Mpwn pabote ycTpoiicTBa HaxmuTe kHorky ON/
OFF (A), yTobbl ocTaHoBWTL Npouecc B soboe
BpeMs.

3. Echu Ha pgucnnee noasBnaetca  coobuleHue
.CLO", ycTpONCTBO HaXoAWUTCS B pexxume oxuaa-
HUS U He MOXEeT BbINONHATL Kakylo-nnbo onepa-
LMI0, HE3aBUCKMO OT TOTO, Kakas KHoMKa Haxara.
Otkpotite kpbiwky (1), 4ToBbl ycTpoicTso nepe-
LU0 B APYTON PEXMIM.

4. YbepnTech, UTO ypOBEHb CO3AAHHOIO Bakyyma u
CBapKW BbINONHEHbI NpaBunbHo. B npotvBHOM
cnyyae OTperyaupyiTe BpeMms Bakyyma u / unn
cBapku.

XpaHeHue nuwmn u nHpopmauus o 6esonacHocTn

* BakyyMHas ynakoBo4Has MallvHa 1CMosb3yeT Ba-
KYYMHbI METOZ, CBapKu ANs repMeTuyeckoit yna-
KOBKM MULLEBbLIX NPOAYKTOB. BakyyMHas ynakoBka
- 3T0 NpocTon 1 3dPeKkTUBHbINA crnocob ynakos-
KM pasHoobpasHbiX MULLEBbLIX MPOAYKTOB, T.K. OH
npefoTBpaLLaeT nopyy M NpoafieBaeT CPOK Xpa-
HeHus. OTcyTcTBMe BO3fyXa B nakeTe 3amennser
pocT bakTepwii n obpasoBaHue nnecenu. [oaTomy
Bbl MoxeTe KynuTb bonbluoe KONMYeCcTBO NULLM 1
ynakoBaTb ee B BakyyMe 6e3 pucka Nopyum nuiim.

OpAHako BaXHO MOMHWTL, YTO He BCe BUAbI M-
LeBbIX NPOAYKTOB NOAXOAAT AN1A BaKyyMHOM yna-
KoBkW. E€ Henb3a ucnonb3osaTb AN XpaHeHUs
yecHoka unw rpubos. B cnydvae ynanenus Bo3-
flyxa CyLL,ecTByeT onacHas xuMuyeckas peakuus,
NpVBOAALLAA K TOMY, Y4TO OHW CTaHOBATCHA onac-
HbIMU Npu noTpebnerunn. OBowm cneayeT MbiThb U
oYmMLLaTh Nnepep, ynakoBKow, Y4Tobbl MHaKTUBUPO-
BaTb BCe depMeHTbl, KOTOpble MOryT NPUBECTU K
yXyALeHWo KayecTBa nocne yaaneHns Boayxa B
npoLecce BakyyMHO yNakoBKU.

Tvn nuuwm BakyymHas ynakoBka 1 xpaHe- | BakyymHas ynakoska v xpaHe- | TunnyHoe xpaHeHve
Hile B MOPO3UNbHOI Kamepe HUE B XON0AWAbHNKE

HesamopoxeHHas roaguia u | 1-2roga 3 - 4 Hepenw 1 -2 Hepenn

TenaTuHa

He3amopoxeHHas CBUHWHA 1-2 ropa 3-4 Hepenn 1 Hepens

He3samopoxeHHas pbiba 1-2 ropa 2 Hepenu 3 -4 gHa

Csexwie GpyKTl 1-2 ropa 2 Hepenu 3 -4 Ha

anMe‘-IaHMe: npueepeHHasa Bbile Tabnuua npeaHasHa4yeHa TONIbKO A7 03HAKOMJIEHUSA. Mbi pekoMeHayeM
cobnopatb MecTHble CaHUTapHo-3anupaeMuonornyeckme npasuna.
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OumncTKa U TexHu4yeckoe obcny)xmaHue

MpuMeyanue. Mepen HayanoM TeXHUYeCKOro 06CAY)KMBaHWUS M pa3MeLLeHWEeM YCTPOICTBA Ha XpaHeHue,
BCerga oTK/oYaiiTe yCTPOMCTBO OT 31€KTPOCETU U MOAOXKANUTE, MOKA OHO OCTbIHET.

Ouuncrka

e Hukorga He norpyxaiTe yCTpoiCTBO B BOAY MK
Apyrue XuakocTu.

e Korpa BHeLWHAs NOBEPXHOCTb OCTbIHET, NMPOTpUTE
ee BIaXKHOW TKaHbto nau rybkoi ¢ HebonblnM Ko-
JIMYeCTBOM PacTBOpa MArKOro MOKLLEro CPesCcTBa.

MacnsiHbif Hacoc

e PerynspHo nposepsiiTe LBET Macfa B Hacoce,
MCMoAb3ys KoHTposbHoe okHo (7). Macno gomkHo
BbiTb NPo3payHoe, CBET/IO., @ ero YpoBeHb A0-
XeH BbITb BbILUE MUHWMAJILHOTO YPOBHS.

XpaHeHue

e [lepes pa3MelleHNeM B MeCTe XpaHeHWs BCer-
na ybeanTech, 4TO YCTPOWCTBO OTCOELMHEHO OT
MCTOYHMKA NUTAHUS U NONHOCTbLIO OCTHINO.

® Hukorga He vcnonb3yinTe abpasnsHble rybkun nnm
abpa3sviBHble MotoLLve CPeAcTBa, a Takxke rybku ¢
MeTanIn4yecko MOYankom WNnM MeTananyeckui
MHCTPYMEHT /19 OYNCTKW BHYTPEHHMX UNN BHELL-
HWX feTanen ycTponcTaa.

[ycToTa vav TEMHbIM UBET Macna yKkasblBaioT Ha
Hanu4une 3arpa3HeHui, 4To o3HadvaeT Heobxoau-
MOCTb 3aMeHbl Macha.

3aMeHsINTe Macso He pexe 0AHOro pasa B nos-

roga.

XpaHuTe yCTPOWCTBO B MPOXNAafHOM, YUCTOM U
CyXOM MecTe. YbeauTech, 4To KpbILUKa 3akpbiTa
3aKpeneHa 3ax1MoM.

Mouck U ycTpaHeHMe HeucnpaBHoOCTEN

Ecnu yctpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpuBeAeHHO HUXe Tabnuue, 4Tobbl HAWTK
npaBunbHoe pelieHue. Ecnu Bbl He MoXeTe pelwnTb NpobneMy, 06paTuTech K NOCTaBLUMKY.

Mpobnema Bo3moxHan npuunHa

Bo3amMoxHoe peweHue

Bunka HEenpasuibHO
WCTOYHUKY NUTaHMA.

nogkntyeHa K

Ybeautech, 4TO BMWAKa NpaBubHO MOLK/I04eHa K
WUCTOYHMKY NUTaHNA.

YCTPONCTBO He BK/IOUaeTCs.

He Haxara kHonka ON/OFF (A].

Haxwmute kHonky ON / OFF [A), utobsl 3anyctuts
YCTPOICTBO, ECM OHO He 3amyckaeTcs aBToMaTuye-
cku.

/13 nakeTa He y#aneH Becb BO3ayx
11/ MM OH CBapeH HenpasusbHO.

CnMWKOM KOpoTKoe BpeMs CO3AaHus Ba-
Kyyma / cBapkn

YctaHosuTe bonee fnnTenbHoe BpeMs CO3faHus Ba-
Kyyma / cBapkiu.

OTBepcTue B NakeTe 4n9 BaKyyMHOl yna-
KOBKM He NOSIHOCTBIO W He B NPaBUNbHOM
MONOXeHNM BCTABNEHO NOJ CBapuBalo-
wyto nnaxky (11) ang ceapku.

ﬂepeﬂoxme npoayKThl B HOBBIV NakeT u npaBuIbHO
NnomecTuTe ero B kKamepe, 4T06bI MOXHO bbINO CBapuTb
BCE oTBEpCTHe. He MCHOﬂbC&y\;ITe MaKeTbl, KOTOPbIe He
MOAXOLAT pa3Mepamu Nof CBapuBatoLLyto NaaHky.

CsapusatoLyas nnatka (11 u BHyTpeHHss
nonocTb BakyyMHoit kamepsl (9) HegocTa-
TOYHO YHCTBIE.

BbITpuTe M BbiCYLIMTE MOBEPXHOCTL CBapWBalolleit
nnanku [11) 1 BHyTpeHHe# MoNoCTH BakyyMHOIA kaMe-
pbi (9) 1 yaanuTe ocTaTkn UK.

B Mecte cBapku naketa Ans BakyyMHoii
yNakoBK/ NPUCYTCTBYIOT 0CTATKM NULLK W
370 MeCTo BNIaXHoe.

lpoTpuTe MecTo cBapki NakeTa Ans BakyyMHol yna-
KOBKM ~ 3T0 MECTO J0/XHO bbiTh Cyxoe u uncToe.

MakeT He yaepxu1BaeT BakyyMm Mo-
cne cBapkm.

BHyTpu BakyyMHOro ynakoBo4YHoro nake-
Ta HaxoAATCs NPOAYKTHl C OCTPbIMM Kpa-
MY, B pe3ynbTaTe Yero BO3fyx NocTynaeT
BO BHYTPb Maketa.

YcTpaHuTe ocTpbie Kpast unv 0bepHuTe VX nepeg yna-
KOBKOIA.

HekoTopble BUAbI NPOAYKTOB MOTYT Bblfe-
N9ITb ra3bl; rasbl MOMYT TaKKe BbIAENSTHCA
113-3a NOpYY NPOAYKTOB.

MpaBunbHO bnaHwWwmMpyiiTe K 3aMOpaxMBaiiTe NuLLy
nepeg, ynakoskoi. BelbpocuTe eé B cyyae COMHeHMI
OTHOCUTENBHO NPUTOAHOCTM AN NoTpebneHus.
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OTo6pa)kaeMbie KoAbl olwnb6ok

Kopnpbl owwnbok Ha undposom aucnnee
[F]'D' uadp A BoaMoxHas npuynHa Bo3MoxHoe peleHne
E01 - Kpblwka (1) 3akpbiTa HenpasunbHo. | - 3akpoiiTe npaBuabHO Kpbitwky (1).
- MoBpexAéH MacasHbIN Hacoc. - CBsXMTECh C MOCTABLUMKOM.
- HeucnpasHa BHyTpeHHss cucTeMa | - CBAXUMTECH C MOCTABLUVKOM.
yCTpOWCTBa.
E02 - Kpeiwka (1) 3akpbita HenpasunsHo. | - 3akpoiiTe npasunbHo Kpbiwky (1).
- HeucnpasHa BHyTpeHHsis cucteMma | - CBAXMTECH C NOCTABLLUMKOM.
ycTpolicTBa.
LP - BHesanHoe oTknoyermne nuTaHus Bo | - [poBepbTe NuTaHve.
BpeMs paboTbl ycTpoiicTBa.

TexHU4YecKue XxapaKTepuCcTUKM

N® npoaykTa 201428 | 201435
Paboyee HanpsxeHve v yacToTa 220-240B~ 50Ty,

Pacxopn notpebnsemoit MoLHoCTH 1000BT | 950BT
CreneHb 3aLnThl | Knacc
[ponsBoaMnTENBHOCTL Hacoca 103 51/MuH.

[asnexune

-29,9" Hg / -1012 mbap (+ 3%) HenocpeacTBeHHO Ha Hacoce
-29,8" Hg / -1009 mbap (+ 3%] B BakyyMHOl kamepe

LvpvHa cBapuBatoLiel nnaHku

Pa3mepel

330 x 480 x (Bbic.) 361 MM

359 x 425 x (Bbic.) 366 MM

Bec HeTTO:

oK. 26,2 xr

oK. 25,2 xr

anMe'-IaHMe. TexHuuyeckune XapaKTepucTuku MoryTt 6bITb U3MEeHeHbI 6e3 yBeaoMieHus.

FapaHTus

Jiobas Hepopenka vav nonomka, KoTopas Bneyet
3a coboil HenmpasuibHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas DyneT BbiBNEHa B Te4eHve NepBOro roga ot
natbl nokynku, byaet yctpaHeHa becnnatHo, unum xe
BCe YCTPOWCTBO ByeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/lW OHO
aKCnIyaTMpoBanocs M 06CayXrBanoch CoOrnacHo
WHCTPYKUMM No 0bCAy>XmnBaHMIO U He WCMob30Ba-
S10Cb HEMPaBUAbLHO, MW B pa3pe3 C Ha3HayYeHneM.
[laHHoe nonoxeHue HW KOEW Mepe He HapywaeT
WHBIX MpaB NoTpebuTens, W3NOXEHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBieHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NoKynKu yCTPoiCTBa 1 npuso-
XKUTb CHET, UM HeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Haleil MNonauWTUKe COBEPLUEHCTBOBAaHMWSA
Hallux NpoaykToB ocTaBAsieM 3a cobol npaso Ha
BBOJ M3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKY U B Tex-
HUYecKkuMe napamMeTpbl, ykasblBaeMble B TeXHMYe-
CKOM BoKyMeHTaummn be3 npeaynpexaeHums.



YTunusaums v 3aluTa okpyxxarwLen cpeabl

B cnyuae BbiBofa obopynoBaHus U3 akcnayaTauuu,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAM3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
6biToBEIMK OTX0AaMU. [Monb3oBaTent HeceT OTBeET-
CTBEHHOCTb 3a nepefavy obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMI MYHKT MpMEMa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofgeHne BbilleykazaHHOMoO
MONOXEHNS MOXET NPUBECTU K HaNOXEHUIO WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLMMK NpaBunaMmn
B OTHOLWEHWUW YyTUAM3ALUMN OTXOA0B. CenekTuBHbIN
cbop W yTMaM3aumMs ucnonbloBaHHoro obopyno-
BaHUs

CI'IOCO6CTB\/K)T COXpaHeHWto  MPUPOAHbIX

pecypcoB v obecneynBaloT peunpkynsaUuio Takum
obpa3oM, KoTopbli He BpedeH ANA 340POBbA U
oKpyXatoulen cpegbl. Ona noayyeHus LONOAHW-
TeNbHON MHbOPMALMKM O TOM, Fe MOXHO OTAaTb
ncrnonb3oBaHHoe obopynoBaHWe ANS yTUAM3aLUK,
obpaTuTech B MeCTHyt KOMMaHwuto no cbopy oTxo-
fo.. [povnsBoauTeNb U MNOPTEP He HecyT OTBeT-
CTBEHHOCTW 3a peuupkynaumio 1 nepepabotky oT-
XOA0B 3Kofornmyeckn besonacHbIM CrocoboM, kak
HenocpeacTBEHHO, Tak U B paMKax rocyfapcTBeH-
HOWM CUCTEMBI.



Ayannté neAdTn,

Euxapiatoupe nou ayopacate auté 7o npoidv Hendi. AlaBaoTe NpooEKTIKA TO NApOV EYXELPLSLO NPLV CUVIECETE
TN OUOKEUN, NPOKELPEVOU va npoAdBete niBavn BAGBn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Bacpévn xpnon.
AwaBdoTe 16iwg TOUG KavoviopoUGg ag@aleiag MoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ H ouokeun npoopizeTat Jovo yLa enayyeAUaTkn xpnan.

* H ouokeun NpENEL va XpNGLOMOLETAL OVO yLa TOV 0KOMO yLa TOV 0Molo MPoopizeTal Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaong Oev euBUveTal yla TUxov Znpteg nou npokAnBnkav ano
eapahpevn Aet Toupyio kat akataMnAn xphon

* KparnoTe Tn oUGKeUN Kat 10 Buopo pOKpLo ano vepo Kat ala pro L€ neptmwon nou
N OUOKEUN MECEL [IECA OF VEPO, QALPEDTE opsowq To BUopa ano v npiza kat pnv T
xpnalgonotnoete PexpLva eheyxBel n 6UGKEUN aNo NLOTONOWNPEVO TEXVIKO. H un Thpnan Twv
00NYLWV EVOEXETAL VA MPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN ZWN.

* Mnv enixelpnoeTe NoTe va avolEeTe povol 0ag 10 NePIBANPE TNG OUOKEUNG.

* Mnv gloayeTe avtikeieva ato neplBAnpa TG oUOKEUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa e uypa xepLa

Kivduvog nAektponAn§iag! Mnv enixelpnogte va eNLOKEUAOETE JOVOL 0AG TN GUOKEUN.
2e nepintwon OUOAELTOUPYLOG, OL EMLOKEUEC MPEMEL va OLEVEPYOUVTAL HOVO ano
€CELOIKEUPEVOD NPOOWNIKO.

* Mnv xpnowonoteite noté ouokeun pe BAaBn! Ze nepintwon BAABng, anoouvdgote Tn
OUGKEUN ano TNV NpLza Kat ENLKOWWYNOTE HE TOV NWANTA.

¢ [Ipoetdonoinon! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPLKG PEPN TNG OUCKEUNG OE vePO N aMa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN GUOKEUN KATW N0 TPEXOUUEVO VEO.

o EAEyxeTe TAKTIKA TO Buopo KaLT0 KaAwdLo Tpocpoéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav o Buopo nTo
kaAwdlo Tponpoéoomc elvat KGTEOTpOppEVO npenet va avikaraotaBel ano Texviko agpBLg N
ECELOLKEVIIEVA GTOLIO YL TV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

¢ BeBawwBelre 01t T0 KOAWOLO dev €pxeTal o€ €NAQN pe mxpnpo n Beppa avrt Kslpsvo Kat
KPATNOTE TO aKPLA ano ewia. Na va ByaAete To Buopa ano v npiga, va TpaBare navia To
Buopa kat oxt 1o kahwdLo.

* BeBatwBeire 01110 KaA@dL0 (A T0 KaAOL0 eNéKTaNC) eivat TonoBETNEVO ET0L WOTE va Unv
NPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na npogéXeTe NAVTa TN GUOKEUN KATA TN XpNaN.

* Mpoetdonoinan! Oco 10 Buopa eivat aTnv npiza, n ouokeun eivat ouvdedeUEVN otV NNyn
TpOPOdOOLaC.

¢ Anevepyonotnate Tn cuokeun npv paBngete 1o Buapa ano Ty npiza

o [lote pnv pemq)épm TN GUOKEUN ano 1o Kahawolo.

* Mnv xpnotyonoteire ouomusc nou dev napexovial pGZl LE TN OUTKEUN.

¢ JUVOEQTE TN GUOKEUN JOVO OE NAEKTPLKN NPiZa HE TGN KAl GUXVOTNTA MOU avapePOVIaL aTnv
ETIKETA TNG OUOKEUNG.

¢ JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBacin NAEKTPLKN Npiga €101 WOTE O€ NEPINTWON

EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va pnopet va anoouvoeBel aueowg. a va anevepyonotnoeTe
77
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nAnpw¢ Tn auakeun, ByaAte To Buopa ano v npiza.

¢ Anevepyonoleire NAvVTa TN GUOKEUN NPLV aNoouvOEaETe To BUoua.

* Mnv xpnotgonoteire note e€aptnpata OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL NG TOV
karaokeuaan. 2e avTiBern nepintwan, pnopet va dnptoupynBel kivduvog yLa Tov xpnaoTn Kat
va npokAnBei ZznpLa aTn ouoKeun. XpnOLpOHOLsLTs p(’)vo auBevTika e€aprnpata Kat ageaouap.

* Auth n ouokeun dev npoopizsm yia xpnon ano oTopo [oupnsp MapBavopévav nadiiv)
LE PELWPEVEG OWUATIKEG, aLOBNTAPLEG N BLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e eMeWn Nelpag Kat
WaonNG.

o Auth n ouokeun dev NpENEL, 0€ Kapia NePINTWON, va XpNOLonoLeiTat ano natdld.

* KparnaTe Tn 0UGKEUN KaL T0 KGAWOLO PaKPLa ano natdld.

* Na anoouvdeTe navia Tn OUOKEUN GNO TO PEUPA €4V AQAVETAL XWPLG €MTNPNAN N
OEV XPNOWOMOLENTAL KAl MNP aNoO €PYACLEG OuvappoAdynang, amoouvappoAoynong n
kaBaptapou.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN XWpLG ENLTNPNON evw BpiokeTal ae Aetroupyia

EwdKoi Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ XpNOWONOLETE TN OUOKEUN POVO ONWG NEPLYPAPETAL GTO NAPOV EYXELPIOLO.

* Inpavtiko! BeBawwBeire o1t 10 AadL Tng avAiag BplokeTat TouhaxiaTov navw ano tnv evOeLEn
OIL LEVEL (XTABMH AAAIQY),

o Xpnotyonoteire povo 10 napexopevo AadL avihiac. H otaBun Aadlou avidiag npénet va

ENEYXETAL TAKTIKA N0 ELOIKEUPEVO TEXVIKO oépBLc Mnv xpnoonoteire nakio Aadt aviAlag.

ﬂ . Kivduvog ayKaupuToq' Mnv uyylr,sn: noté Tn paBdo ocppuylopuToq Eivat no\u

Ssppn akoun Kal Pera T xpnon. Yndpxet kivouvog eykaupiaroc. Mepipevere
£WG 0TOU KPUWOEL N OUOKeUN. Mnv ayyizere TN ouokeun evw Bploketat o€
Aetroupyia

* H ouokeun npenetLva kaBapizeTal KaL Ta UNOAEIUATA TPOPILWY VA AMOPAKPUVOVTAL TAKTLKA.
Eav n auokeun dev dlatnpeirat kabapn, Ba €xel apvnTIKEC ENNTWAELG OTN OLAPKELD ZWNG
NG KaL UNOPEL va NPOKAAECEL ENKIVOUVEG OUVBNKEG KaTA TN XpNan.

o Mnv TonoBereire n cuokeun enavw oe aviikeipevo BEppavang [Bevzivng, NAEKTPIKO, poUpvo
ue kapBouva K.AM.). Awarnpeite T cUoKeUN pakpla ano BeppEC ENPAVELEG KAL AVOLKTEG
(AOYEC. Xpnowonolelte navia T ouckeun oe eninedn, otaBepn, kabapn, oTeywn Kat
avBekTikn oTn BeppoTnTa enpavela.

* Mnv XpnotonOLELTe TN CUOKEUN KOVTA OE EKPNKTLKA N EUPAEKTA UAIKA, MIOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTKoug Biokoug n padlogwva.

* H guokeun dev npoopizeTat yia Aetroupyia peow eEwTeplkou xpovodlakonTn n EexwploTou
0UOTNHATOG TNAEXELPLOHOU.

* InpavTiko: AnopakpuveTe TUXOV unodia ano oAa Ta avolypata e€aepLopoU TNG CUOKEUNG.
Apnate Touhaxtatov 10 cm eheuBepo xwpo yUpw ano Tn GUCKEUN yia AOyouG agpLOpoU KaTa
 xpnon.

o InpavTiko: Anopakpuvete OAa Ta egnodla yupw anod oha Ta avoiypata e€aeplopou Tng
OUOKEUNG.
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¢ Kivduvog ouvBAyng xeptav! Na kheivete npoosKan 10 KAMAKL.

o [lpeneLva diverat airepn npoooxn KaTa Tn pemmvnon NN perapopa g ouomunc )\oyw
Tou peyahou Bapoug Tng. H petakivnon va YLVETGL ano TouhaxtoTov 2 mopo N We xpnaon
apa€diou yia BonBela. Metakiveire T ouakeun apyd, NPOCEKTIKA Kat NoTe pnv unepBaivete

TV KALoN Twv 45°,

MpoBAenopevn xphon

* H guokeun npoopizeTal yla enayyeAaTikn xpnon.

* H ouOKeUn auTh NPoopPIZETaAL PHOVO yla CUCKEUAGLa
KaL oePAayLon PeE NMAQOTIKEG OGAKOUAEG MOU NEPLE-
xouv @aynto. Onotadnnote aMn xpnon pnopet va
NPOKAAESEL ZNULA OTN CUOKEUN N TPAUHATIONO.

* H xpnon Tng oUOKeunG yla onotovdnnote AAo
okonod Bewpeitat eopaipevn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKA UNEVUBUVOG yla TNV Un KataAANAN xpnon
TNG CUOKEUNG.

leiwon

AuTn n guokeun Taglvopeital oTnv KAGon NpooTaciag
| Kat npenet va ouvdgeTal pe yeiwon npootaoiag. H
yelwon PeLVeL Tov kivouvo nAekTponAngiag napexo-
VTaG €va KaAwBdLo dLaQUYNG yLa To NAEKTPLKO peupa.

AuTtn n ouokeun eival e§onAopevn pe KaAwolo nou
pepeL KAAWOLo yelwaong pe Buopa yeiwong. To Buopa
npénet va eivat ouvoedepévo 0 0waoTd TonoBeTnpe-
VN Kal Yelwpevn npiza.

Baowka e§apThpara Tng GUGKEUNG

1

1. Kanakt

2. KAeidwpa oplykthpa

3. Onég e€aegplopou

4. Mivakag eAéyxou
parog

5. Ynodoxn kaAwdiou pevpatog

6. Miow kaAuppa

7.'EvdelEn o1aBung Aadlou avrAiag

9. Bakapog

10. ZpykThpag yla oTepéwon oa-
KOUAQG KevoU

11. PaBdog oppayioparog

8. Bideg otepéwong niow KaAup-



@ VACUUM TIME

SEAL TIME

MARINATE

A. TIAnkTpo ON/OFF
[MathoTe autd TO KOUPNL yla va EVEPYOMOLAOETE N
Va ANeVEPYONOLNOETE TN CUOKEUN.

B. MAnkrpo START (ENAPEH])
H ouokeun dtaBeTet AetToupyia auTdOPATNG EKKivN-
ong, n onoia evepyonoteitat 6Tav To Kanakt ivat
KAeLoTd. Av auth n Aettoupyia dev €xel puBpuLoTEl,
xpnawonotnarte 1o NAAKkTpo START (ENAPTH) (1).

C. MAnkrpo SEAL (ZOPATIZMA)]
Matnote 10 NAnktpo SEAL (ZOPATIZIMA] yia va
oTapathoeTe Tn Oladlkacia agaipeong agpa Kat
va §ekvnoete Tn dladikacia oppayioparoc.

D. MAAkTpo SET (PYBMIZH)
Me 10 Kanakt (1) avoikto, natnate 1o nAnKTpo SET
(PYBMIZH) yia va puBpioete Tov xpove Twv 3 dla-
dikaotwv [VACUUM TIME (XPONOZ AQGAIPEXHX
AEPA], SEAL TIME (XPONOZX ZOPATZMATOZL) kat
MARINATE (MAPINAPIZMA]].

E. MAnktpo puBpong apac [ @ Avgnon / @ Mei-
won)
Martnote auta Ta NAAKTpa yLa va puBuioeTe TNV wpa
yta kaBe dwdwkacia [VACUUM TIME (XPONOX
AQAIPEXHZ AEPA], SEAL TIME (XPONOX XOPA-

TEMATOZ]) kat MARINATE (MAPINAPIZMA]].
F. Wnplakn oBovn

1) Eppavizet Tov xpovo nou anopével yua Tig 3 dt-
adkaoieg [VACUUM TIME (XPONOX AGAIPE-
IHZ AEPAJ, SEAL TIME (XPONOX ZOPAMZMA-
TOZ) kat MARINATE (MAPINAPIZMA]].

2] Orav n dwadikacia apaipeong agpa kat oepa-
yiopatog ohokAnpwBel kat To kanakt (1) eivat
akopn kAetato, Ba eppaviotel n evoelEn «CLO».

G. Dwrewn €vdelEn [VACUUM TIME (XPONOZ ADAI-

PEYHX AEPA), SEAL TIME (XPONOI IOPArI-

YMATOZ] kat MARINATE (MAPINAPIZMA]].

1) Me 10 kanakt (1) avowxtd, n evdelkTikn Auxvia
Ba avayel pe pnie xpwpa. Mathote 10 @n10

yla va puBpioeTe Tov XpOVO TNG avTioTOIXNG
oladikaoiac.

2] Kata 1n diapkela kabe dladikaotag, n avriarot-
xn eVvOELKTIKN Auxvia eival avappeévn unodet-
KvuovTag To avrioTowxo anpeio Tng dtadikaoiag.

H. Evoel€n kevou
Epgavizel 1o eninedo Tnc nieong 010 €0wTEPLKO
Tou BaAdpou kevou.

E€aptnpara

a. Khedi (1)

b. KaroaBio (1)

c. Kevh @uakn pe akpoguoto (1)

d. ®aAn pe AadL avihiag (Oykog: 230ml) (1)
Znpelwon: H cakoUAa kevoU dev nepthapBaverat.



MpooBNnKn Kal eKKéEvwon Aadlou avrAiag Kevou

[MpooBeaTe AGdL 0TV avTAia OTIG NAPAKATW NEPLNTR-

OELG.

Znpaviko! BeBalwBeire oL T0 AddL avTAiag BpilokeTat

navw ano tnv évdelén OIL LEVEL (ETABMH AAAIOY)

Kal EAEYXETE TAKTLKA.

1. Mptv TNV npaTn xpnon, n aviAla npénet va nAnpw-
Bel pe Aadt (napexeral).

2.'0Otav n o1dBuN Aadlou BpiokeTal kKATw and Tnv €v-
deten OIL LEVEL (XTABMH AAAIOY).

3. 0rav n anddoon Tng oUCKeUNG PBivel.

4. AdelazeTe Kal yepizete €ava Tnv aviAia pe Aaodt
KGBe €€ pnveg.

A) Aladikaoieg npooBnkng Aadlou

¢ Xpnowponowate To katoaBidt (napexetal yua va
€eBldwoerte T1¢ Bideg (8) Tou niow kaluppatog (6)
Kal aQalpeaTe T0 KAAUPHA yLld VA AnoKTOETE NPo-
oBaon atnv avtAia.

e [uploTe To KGAuppa Bidac aploTepdoTpoPa Xpnot-
ponolwvtag éva epyakeio (dev napéxeral).

o [IpocBeote AAdL aviAlag xpnolponolwviag T eL-
GAn Aadiou (napéxetal péxpt n otaBun Aadlou va
@raceL navw ano v evoet€n OIL LEVEL (X TABMH
MNAAIQY]).

e BldwoTe 10 KAAUpPa Bidac de§looTpoPa XpNoLo-
nolwvTag éva epyaleio (dev napéxetall.

e EnavatonoBetnote 1o niow kaluppa (6) Bdwvo-
v1ag Ti¢ Bideg (8) pe éva karoaBidt (napéxeral).

KdAuppa Bidag

avtAia
Aadiov

€vdelEn

OIL LEVEL

(ETAGMH AAAIOY)

B) Atadikaoieg ekkévwong

e TonoBetnote éva doxelo ouMoyng KaTw and Tn
BUpa exkkévwong Aadlou mou kaAunTerat anod Tnv
e€aywvikn Bioa.

o TeBidwote TNV e€aywvikn Bida aplatepdoTpopa
xpnatgonotavrag 1o kKAedi (napéxeral).

e Orav ohokAnpwBel n ekkévwon Tou Aadtou, Bldw-
oTe Tn Bida de€LdoTpopa Kat opiETe Tnv.

PLaAn

E€aywvikn Bida

INHAvTLKO
1. Anoppiyte 10 AGSL avrAlag nMou eKKevwoare, oUW-
Pwva Pe Toug NeptBaAlovTIKoUG Kavoviopoug.

2. Apou Eavayepioete To AddL avtAiag, TonoBetnoTe
TN OUCKEUN o€ oplzdviia Beon. Mnv yépvete Tn
OUOKEUN.

MpoeTolpacia npv ané Tnv xphon

* Apatpeote kaBe MnpooTaTEUTIKN OUCKeuacia Kat
neptruAypa. EAgyEre yia va BeBawwBeire o1t n ou-
OKeUN Oev PEPEL ZNPLEG Kal OTL OAa Ta e€apTnpaTa
eivat TonoBetnpéva. Xe nepinTwon Pn oAokAnpw-
pévng napadoonc Kat znutwv: Mnv xpnotgonotn-
OETE TN GUOKEUN KAl EMKOWWVNOTE PE TOV MPON-
Beutn (BA. ==> Eyyunon).

* KaBapioTe Tn ouokeun npv and v xpnon (BA. ==>
KaBaplopodg kat auvthpnan).

¢ BeBawwBeite 611 n ouokeun eivat TeAeiwg aTeyvn.

* TonoBethoTe TN cUOKEUN O PLa entpavela, otabe-
pn Kat avBekTikn otn BeppdtnTa enwpdvela, npo-
OTATEUMEVN ano TO VEPO.

* BeBawwBelire 011 undpxel enapknc agptopdc. Apn-
ote Toulaxtotov 10 cm eAeuBepo xwpo yUpw ano
TN GUOKEUN.

e [IpooBeote AadL oTnv avtAia kevou.



Aewroupyia

* Enwé€re To kKaTaANAo peyeBog oakoUAag avTAiag.
(MAatog oakoUAag 260mm yia 1o povieho 201428,
300mm yia 1o povrého 201435). Apnate TouAaxt-
otov 3 ~ 4 cm npooBeTou xwpou and navw yia va
e€aopaloTel KaAd appaylopa.

Me 10 kanakt (1) avotkTo, ouvdéate To Buopa o€ pia
KataAnAn npiza kat otny wnelakn oBovn (2T) Ba
eppaviotel n evdelgn «OFF». MathoTte To NANKTPO
ON/OFF (A) yia va petaBel n ouokeun oe karaoTa-
an €T0LHOTNTAG.

ITn ouvéxela, natnote 1o nAnktpo SET (PYBMI-
TH) (A) yia va eniné€ere VACUUM TIME (XPONOZ
ADQAIPEIHZ AEPA), SEAL TIME (XPONOZ ZOPA-
TEMATOZ]) kat MARINATE TIME (XPONOZ MAPI-
NAPIZMATOZ) kat puBuioTe Tov xpovo kGBe dladt-
Kaolag natevrag 1o koupni av€nang/peiwong (EJ.
Aeite napakdTtw 10 €UPOG pubuicewv Twv AelToup-

yl@v:

1) Xpovog agpaipeang agpa/kevou: 5 ~ 90 deutepode-
nta (ue dlaothpara 5 GeuTEPOAENTWY)

2) Xpovog appayioparog: PuBpuioTe €wg 6 deutepOAe-
nta (pe dtaotnpa 0,5 deuteporénTwy)

3) Xpovog papwapioparog: 9 ~ 99 Aenta (évag kU-
khog Otapkel 9 AenTd, pnopet va puButoToly €wg

11 kUkAol)

* TonoBeTnoTe O€ Pl GAKOUAD KevoU To @aynto ano
70 onolo BéAete va agalpebel o aépag. Ztn ou-
véxela, TonoBetnoTe oAOKANPN TN 0aKOUAD KATw
ano Tov o@yktnpa atepéwong (10) 010 e0wTEPLKO
Tou Bahapou (9) Tng ocuokeung. BeBawwBeire otL T0
dvolypa Tng oakoUAag Kevou Bpioketal oAdkAnpo
Kat kahd TonoBeTnpévo KATw ano Tn paBodo oppayi-
opatog (11) yia 1o o@paylopa. BeBalwBeire eniong
OTL OAOKANPN N 0OKOUAQ KEVOU KAELOWVETAL ano Tov
opyktnpa (10) oo ecwteptkd Tou Bahapou (9).

AJ Awdkaaia agaipeong agpa kat appaylopatog

* Kheiote 10 kanakt (1) kat TonoBethoTe To KAeldwua
opykTnpa (2). H ouokeun Ba Eeklvnoel autopara
n dladikaola apaipeong agpa kat oppayiopatoc.
Av n ouokeun Ogv €xel puBpLoTel yla autopaTtn ex-
kivnon, niéote 10 nAnktpo START (ENAPIH) (B)
Kat n ouokeun Ba EeKVNOEL va AelToupyet.

e H évdelén VACUUM TIME (XPONOZ AQAIPEZHL
AEPA) (Z) avaBel e pnie xpopa Kat N OUGKEUN
€ekwa Tnv avtioTpo@n PETPNON.

* H ynouakn oBovn (XT) epgavigel Tov xpovo mou
anopével yla Tnv oAokAnpwon Tng Oladikaciag

O -

apaipeong aépa. Otav n dwadikacia agaipeong
aépa oAOKANPwBEL, N CUGKEUN ELOEPXETAL QUTOMA-
Ta oTn dladikaoia oppayiopaTog.

e Mapopota, n evdel&n SEAL TIME (XPONOZ XOPA-
FIZMATOZ] (Z) avaBel kat n wneiakn oBovn (XT)
Eekva Tnv avrioTpoen pétpnon. O xpdvog nou ano-
HEVELYLa TNV 0AokARpwon Tng dladikaoiag oppayi-
oparog eppavizerat otny wnelakn oBovn (XT).

e O aépag apatpeiral ano 1o EOWTEPIKO TNG GAKOU-
\ag kevou kat Tov Baapo (9).

* Ba akouoTel évag nxnTlkog TOVOG 3 (popeg oOTav
ohokAnpwBel n dadikacia oppayiopatog.

* Ba epgaviotel n vdelEn «CLO» (IT).

¢ Apnate 10 KAeldwpa oewykthpa (2) Kat napte Ta
OUOKEUAoPEVa TPOPLUA.

B) Awadikacia apaipeong agpa Kat paplvapioparog

e Enw\e€te npwra Tn dladikacia papvapiopatog Kat,
oTn ouvéxela, khelote 1o kanakt (1) kat apnote 10
KAeidwpa o@LykThpa (2).

e H ouokeun Ba Eeklvnoel autdopata Tn Oladikacia
apaipeanc agpa Kat papvapioparog.

¢ Evag kUkAog Tng Otadikaoiag papvapioparog ot-
apkel 9 Aenta (1 AenTo yia Tn dwadikaoia apaipe-
ong aépa + 8 AenTa yla Tn lathpnon Tou Kevou).

® Ba aKouOoTEL £vaG NXNTLKOG TOVOG 0TAV 0AOKANPW-
Bel n Oladikaoia papvapiopatog.

* Ba eppaviotel n évdelEn «CLO» (XT).

e Apnate 10 kAeldwpa oewktnpa (2) kat napre 1a
OUGKEUAOHEVA TPOPLUA.

Inpeiwon:

1. Otav n ouokeun ekTeAel Tn dladikacia agaipeong
agpa, Pnopeite va natnoete 1o NANKTpo «SEAL»
(ZOPATIZMA] (T) yiwa va petaBeite aneubeiag oe
dtadkaoia oppayioparog.

2. Ev n ouokeun BpiokeTtal oe Aettoupyia, pnopeite
va MATAoETE ava ndoa oTypn 1o nAnkTpo «ON /
OFF» (A) yia va otapatnoete Tn Aettoupyia Tng.

3.0tav n ouokeun eppavizet Tnv évoelgn «CLO»,
Bploketal oe Aettoupyia adpdvelag kat Ogv pno-
pel va ekTeAéoel onoiwadnnote epyaoia, Onoto
nAnkTpo Kat av narnBet. Avoi€re To kanakt (1) yia
€€000 and auTth TNV KataoTaon.

4. EAeyETe Qv ENapKOUV TO GPPAYLOKA Kal N agaipe-
on aépa. AtapopeTika, puBpuioTe Tov xpovo agai-
peONG agpa n/kat appayioparog.



DUAaEn TpoPipwV Kal NAnpopopies acPaieLag

* H ouokeun Bahdpou ouokeuaciag apaipeonc agpa
xpnotponotel Tn PeBodo oppaylopaTog ev KEVW yLa
TNV EPOOTEYN CUOKeUAaoia Tpo@ipwy. H ouokeua-
ola ev kKevw anotelel €vav eUKOAO KAt anodoTiko
TpOMNO ouokeuaciag OlaPopwv TpoPidwy, Kabwg
epnodizet TNV anwAela Tpo@idwy Kal napateivel Tn
dlapKeLa Zwng Touc. H éMelyn agpa oTn cakouAa
epnodizel Tnv avantugn BakTnpilwv Kal HUKATWV.
Mnopeire va ayopaoceTe TpOPLUa o€ HeYGAEG NOGO-
TNTEG KAL VO TA OUOKEUAOETE €V KEVAW yla VA pnv
XpelazeTal va Ta neragete enetdn Ba €xouv xaha-
gouv.

* (JoT000, va BupaoTe 6TL dev wpehoUvTal OAa Ta idn
TPOoPipwy and Tn cuckeuacia v kevw. Mnv xpnot-
ponoleiTe MOTE TN OUOKEUAGLO €V KEVQ yLa VA (U-
AaooeTe okOpdo N pavirapla. Ba npayparonotnBet
pta enkivouvn xnptkn avridpaon Kata Tnv agaipe-
on Tou agpa, KabloTvTag TNV KaTavaAwon autv
TV Tpo@idwy entkivduvn. Ta Aaxavika npénet va
nAévovrat kat va kaBapizovral npwv cuUcKeuaaTouv
MPOKELUEVOU va 0KOTwOOUV TUXOV €VZUPA MOU UMno-
pel va npokaAéoouv pBopa otav apatpeital o ag-
paG ano TN OUCKEUAOLa €V KEVA.

Tpopua

Apaipeon agpa kat pUAAgn
0€ KATAWUKTN

Agpaipeon agpa kat puAagn
o€ yuyeio

YuvnBng gUAagN

Nwno Boeto kpéag 1~2¢m 3 ~ 4 eBoopadeg 1~ 2 eBoopadeg
Nwno xotpwo kpéag 1~2¢ém 3 ~ 4 eBoopadeg 1 eBoopada
®péoka yapta 1~2¢m 2 eBoopadeg 3 ~ 4 npépeg
®peoka ppouTa 1~2¢m 2 eBdopadeg 3 ~ 4 npépeg

IxoAo: O napandvw nivakag napéxetal ywa Adyoug avapopdag Kat NPOTEIVETAL N TAPNGN TWV TOMIK®V KAVOVL-

OH®V UYLELVAG Kal entdnploloyiag.

KaBaplopog kat Luvrnpnon

Mpocoxn: Na anoouvdEETe NAvTa TN CUCKEUN and Tnv nNpiga Kal va Tnv a@nVveTE va KPURVEL TEAELWG nNpLv TNV

KaBapioeTe Kal Tnv anoBnkeUoETE.

KaBaplopog

* Mnv BuBizete noteé Tn ouokeun oe vepd N AMa
uypa.

o KaBapizete TNV oTeyvn e€wTeplkn ENLQAVeLT PE Eva
€ANAPP®G UYpO Navi h opouyyapt Ye Alyo nnto dta-
Aupa oanouviou.

Aadu avtAiag

e EAeyxeTe TO Xpwpa Tou AadLoU aviAlag TaKTIKA HEow
n¢ 08ovne (7). To AadL npénet va eivatl dtagavég,
QWTEWO Kal Navw anoé 1o eninedo MIN (EAAX.).

AnoBnkeuon

e [Ipwv anoBnkevoeTe TNV cuokeun, BeBalwBeire o1
exel anoouvdeBel and Tnv Npiza Kat €xel KPUWOEL
TEAELWC.

* Mnv XpnaolponolelTe TPLTIKG OPOUyyapla n anop-
puNavTka, ouppara N HeETAANKAE OKeUN yLa Tov Ka-
Baplopo TwV ECWTEPIKAOV N EEWTEPLKWY HEPGWV TNG
OUOKEUNG.

e Av 10 AddL avtAiag eival BoAd Kat okoupo, autd on-
paivel 0TL T0 AAdL Nepléxel akaBapoieg kal anattei-
TaL QVTIKATAaoTaaon.

* ANagzeTe To AadL aviAlag Touhaxtatov Kabe 6 pnveg.

* AnoBnkeuoTe TN ouokeun oe evav dpooepd, kaba-
poO Kal oTeyvo Xxwpo Kat BeBalwBeire OTL To KANAKL
elval KAELOTO KAl A0QPAALCHEVO [E TOV OPLYKTNPA.

- @



AvTigeT®wnion npoBANpATWV

Av n guokeun Oev AetToupyei owoTd, cupBouAguTeiTe TOV NapakdaTw nivaka yia nBaveg AUGELG. Av GUVEXIZETE
VO PNV Pnopeite va eNAUOETE To NPOBANKA, ENKOWVWVACTE PE TOV NPopunBeuTh/napoxo oépBLg.

MpoBAnpara

MBavn atria

MBavn Auon

To Buopa Tpopodociag Oev eival cwoTd
ouvOedepEvo 0TV Npiza.

BeBawwBeire o1t To Buopa Tpopodooiac ei-
vaL owoTa ouvdedepévo aTnv npiza.

H ouokeun dev avaBet.

Aev €xet natnBet 1o nAnktpo ON/OFF (A).

Mathote To nAnkTpo ON / OFF (A] yia exki-
VNON TNG GUOKEUNG AV N GUOKEUN OEV EXEL
puBpLoTEl yla autopaTn ekkivnon.

0 xpovog agaipeancg agpa/oppayioparog
dev elvat eNapknc.

PuBuiote peyalltepo xpovo agaipeonc
aépa/oppayioparog.

H oakoUAa kevou dgv napouot-

To avolypa TNG 0aKoUAAG Kevou Oev Tomo-
BeTnBnke MANPWG KAl owoTa KATW anod n
paBdo appayioparog (11).

YUOKEUAOTE TO PayNTd O€ VEQ 0aKOUAT Kat
TonoBeTnoTe TNV owoTa otov Balapo wate
va o@paytoTel 0AOKANPO TO Avolyda Tnc.
Mnv xpnaotponoteite 0akoUAeG mou Oev
xwpoUv oTn paBdo oppayiopatog.

azet nAnpn agpaipeon agpa n/
Kal oppaylopa.

H paBdog oppayiopatog (11) kat o eowre-
ptkoG BaAapog kevou (9] Sev eival apketa
kaBapa.

YkounioTe Tnv enupavela Tng paBoou
oppaytopatog (1) kat 10 £0wWTEPIKO TOU
Bahapou kevou (9] yia va eivat navra ka-
Bapa, oTeyva Kat xwpig unoAeippata.

Ynapxel vypacia, unoAelgpata TpOQAG N
AGMa unoleippara oTov Xwpo oppayiopa-
TOG TNG 0AKOUAQG Kevou.

YkounioTe Tov x@po o@ppaylopatoc Tng
0aKoUAAG Kevou yla va eival oTeyvog Kat
kaBapog.

Eloépxetal aépag otn cakouAa

270 E0WTEPLKO TNG 0AKOUAAG KEVOU UMap-
XOUV TPOPLUA PE aLXPUNPa onpeia nou Tpu-
nolUv TN 0akoUAd, ENTPENOVTAG TNV £{0000
a€pa OTo EOWTEPLKO TNC.

Koyte Ta awxpnpd onpeila n kaAlyte Ta
npwv TN oUOKeuaoia.

KEVOU HETA TO OPPAYLOHa.

Kanola tpogua aneAeuBepavouv aépla,
eve To i0to pnopet va oupBet kat eav Ta
TPOPLUA XAAAOOUV.

Zepatiote h KatayuEte KaAa Ta TpOQLUA
npw Ta OUOKeUAoeTe. AnoppiyTe Ta TPOPL-
pa eav exete apLBoAiec.

Mivakag Kwdk®V cpaiparog

Kwdkol opaApatoc nou egpavizo- - .
(PAAATOG MOV ELPaVLZ MBavn atria MBavn Aon
viat oTnv ynelakn oBovn (£T)
E01 - To kanakt (1) dev éxel KAeloel owotd. | - To kanakd (1) dev éxel KAeloel owora.
- H avrAia Aadwou eivatl ehattwpatikn. | - EntkowwvnoTe pe Tov npounBeutn oag.
- To eowTeptkd 0UOTNUA TNG OUCKEUNG | - EMtkowwvnaoTe pe Tov npounBeutn oag.
elval EAATTWHATIKO
EO02 - To kanakt (1) dev éxel kKAeloel owota. | - To kandki (1) dev éxel kKheloel owora.
- To eowTeptkd oUOTNPA TNG CUOKEUNG | - EntkowwvhaTe pe Tov npounBeutn oag.
elval EAATTWHATIKO
LP - H tpopodooia Tng cuokeung atapa- | - EAéyEte Tnv napoxn pedpatog.
Tnoe Ea@Vika Kata Tn OLPKELd TNG
AetToupyiag




Texvikég npodilaypapeég

Ap. npoidvrog 201428 | 201435
Taon kat ouxvoTnTa AetToupyiag 220-240V~ 50Hz

OvopaoTikn oxUc elo6dou 1000W | 950W

Katnyopia npootaoiag Karnyopla |

Méy. nAatoc cakoUAag kevou 260 mm | 300 mm
Auvapiko avihiag 103 Airpa/AenTo

Mieon

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) aneubeiag otnv aviAia
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%) otov BaAapo kevou

[T\aTog paBoou oppayioparog

5mm

AaoTaocelg

330 x 480 x (Y) 361 mm

359 x 425 x [Y) 366 mm

KaBapo Bapog

nep. 26,2 kg

nep. 25,2 kg

Ix0oAo: OL TEXVIKEG NpodLaypaég pnopoUv va TpononotnBolyv Xxwpig nponyoUpevn €ldonoinan.

Eyyunon

Onotodnnote eAdTTwpA €nnpPedzel TN AETOUPYLKO-
TNTA TNG OUCKEUNG MOU yiveTal npopaveég 0Uo Xpo-
vla PETa Tnv ayopd Tng, Ba dopBawvetal pe dwpedv
EMLOKEUN N aVTLKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBel cUPPwva pe TLg 0dn-
yleg Kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopévn
XpNon Tng Pe onotovonnoTe Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
ptpa dwkawwpard oag. Eav n ouokeun unooTtnpizetat

ano eyyunon, dnAwaTe noU Kat noTe €xel ayopaoTet
KalL oupnep\aBete v anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n Mavikng nwAnong).

ZUP@Wva YE TNV MOMTLKA Pag yla Tn ouvexn e§EAEN
TWV NPOoLOVTWV pag, dlaTnpoUpe To Otkaiwpa va aAa-
€oupe To npoldv, TN cuoKeuacia Kat Tig Npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG TOU Xwpig npogtdonoinan.

Anoppwyn & MeptBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng OLGPKELAG ZWNG TNG,
O€ev MpEMeL va anoppinTeTal wg olKLaKo andpplypa.
Mpenel va anoppinTetat, pe Olkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio ouMoyng. H pn thpnon autoU
eVOEXETAL VA TIHWPETAL OUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yta Tn otaBeon Twv anopplypatwy. H
XWPLOTA GUANOYN Kat avakUKAwon authg TG ou-
OKEUNG KATA TN OTlypn Tng anoppwyng BonBad otn
dlaTNPNON TWV PUOLKWY MNOPwY Kat eEaopalizel Tnv

2EPBIZ EANAAOZ:
Tnk.: 2130998989 (10 ypaupéc)
infoldpks-hendi.com

avakUKAWGON TNG He TPOMO MoU MPOCTATEVEL TNV aV-
Bpwnvn uyeia kat To neptBarrov. Na neplooodTeEPEG
nANPOPOPLEG OXETIKA e To MoU pnopeite va anop-
plYETE TN OUOKEUN ylO AVOKUKAWON, EMKOWVWVNOTE
He TNV TOMKN eTalpela cUAOYNG anopplupatwy. Ot
KATAOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeig dev avahapBavouv
v €uBuvn avakUkAwong, enefepyaciag kat otko-
Aoylkng OtaBeang, eite dpeoa eite Yeow ONPOCLOU
OUGTAWATOG.
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