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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
3 E



Informacje ogdlne

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane zgodnie z przedstawionymi zaleceniami. Piec musi by¢
uzywany w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Przed instalacjg i rozpoczeciem uzytkowania
nalezy zastosowac sie do instrukcji.

Jesli jakie$ informacje sg niezrozumiate, nalezy zapytaé najblizszy serwis w celu wyjasnienia wat-
pliwosci.

Wazne ostrzezenia i kwestie bezpieczenstwa.

Instrukcja zawiera wszystkie kwestie bezpieczenstwa i instrukcje uzytkowania. Wszyscy uzytkow-
nicy sg zobowigzani do zapoznania sie z instrukcjg przez rozpoczeciem uzytkowania.

Niewtasciwa instalacja, regulacja, serwisowanie, utrzymanie moze spowodowac uszkodzenie, zra-
nienie lub $mier¢.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci lub stabsze osoby, jesli nie s3 nadzoro-
wane przez przeszkolong osobe aby zapewnié bezpieczenstwo podczas uzytku. Dzieci powinny by¢
nadzorowane, aby nie bawity sie z urzadzeniem.

Niewtasciwa instalacja, regulacja, zmiana, serwis lub konserwacja moze spowodowac uszkodzenie
mienia, obrazenia ciata lub Smierc. Przed zainstalowaniem lub serwisowaniem tego sprzetu nalezy
doktadnie przeczytac instrukcje instalacji, obstugi i konserwacji.

Nie nalezy pracowac obok przenosnika tasmowego z dtugimi, luznymi witosami lub wiszgcg bizute-
rig. Moze to spowodowac powazny uszczerbek na zdrowiu.

Dla bezpieczenstwa nie wolno uzywac fatwopalnych materiatéw, gazu, ptynéw w poblizu urzadze-
nia.

Jesli przewdd zasilajacy jest popsuty nie nalezy uzywaé maszyny. Nalezy zgtosié to do serwisu lub
wykwalifikowanego elektryka.

Nie wolno uzywac papieru podczas wktadania jedzenia do pieca. Uzycie tatwopalnych materiatow
moze spowodowac pozar, nie mozna ich stosowac w poblizu.

Nie wolno ktas¢ zadnych produktdw na piecu poza przenosnikiem.

Nalezy byé zawsze ostroznym podczas uzytkowania pieca.

Piec musi by¢ umieszczony pod wentylatorem, aby zapewnié¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

Musi by¢ zachowany minimalny odstep od Scian i materiatéw palnych. W sekcji ,,wymogi rozmiesz-
czenia” znajduje sie wiecej szczegotow.

Nalezy utrzymywac piec w czystosci i usuwacé tatwopalne materiaty.

Nalezy zachowa¢ odpowiedni dostep dla otwordw wentylacyjnych.
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Nie wolno zastania¢ otworéw wentylacyjnych.

Piec moze by¢ uzywany tylko w sposdéb przedstawiony na tabliczce znamionowe;j.

Nalezy zachowac instrukcje na przysztosc.

Przygotuj plan dziatania, ktére powinienes podjaé, gdy wyczujesz gaz i trzymaj jg w poblizu pieca.

Gaz nie przeptywa przez palnik bez pradu.

Obowigzki nabywcy

Nalezy sprawdzi¢, czy ustugi elektryczne i gazowe dla pieca sg zainstalowane zgodnie ze specyfika-
Cjg producenta.

Nalezy zainstalowaé urzadzenie zgodnie z sugestiami zawartymi w instrukcji.

Wykwalifikowana osoba powinna sprawdzi¢ czy urzadzenie jest wtasciwie podtgczone do pradu.

Uwaga
Czyszczenie i wtasciwe utrzymanie urzadzenia ma najwiekszy wptyw na funkcjonowanie pieca.

Procesy, ktore nie sg dostepne w instrukcji mogg by¢ powodem wygasniecia gwarancji, zniszcze-
nia, uszczerbku na zdrowiu lub Smierci. Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje.

Procesy, ktére nie sg dostepne w instrukcji mogg spowodowac anulacje gwarancji, zniszczenia,
uszczerbek na zdrowiu lub $mier¢. Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje.

SEKCJA 1: Wprowadzenie
1.1 Wprowadzenie komponentéw

komora pieca pokrywa komory pieca

przenosnik tasmowy

skrzynka kontroina
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wyjscie produktu
podwozie \
przenosnik tasmowy



wentylator

wejscie elektryczne Y

UWAGA: Wejscie produktu zalezy od stylu gotowania. Arkusz zewnetrzny mozna przymocowac po
drugiej stronie pieca.
1.2 Funkcje komponentéw

1.2.1 Korpus pieca
Kazdy piec z serii SET ma korpus gtéwny.

1.3 Zaktadka montazowa
Piece z serii SET moga naktadac sie na siebie. Piece s3 montowane do podwozia i w ten sposéb
tacza sie z soba.
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1.4 Kontrola mikroprocesorowa

Kazdy piec jest sterowany osobnym programowalnym mikroprocesorem. Mikroprocesor steruje
wszystkimi funkcjami pieca. Temperature pieca mozna ustawié w zakresie od 90° C do 300° C. Czas
pieczenia mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 30 minut. Tryb czuwania zapewnia oszczednos¢ ener-
gii. Rbwniez modut serwisowy pomaga technikom. Mozna piec standardowe i smaczne produkty
w krétkim czasie.

1.5 Funkcja gotowania
Piec przygotowuje produkty w sposéb standardowy i powtarzalny, cyrkulujgc sprezonym powie-

trzem.
kanat powietrza 7 przenosnik tasmowy

okno
N ]
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kanat powietrza

1.6 Przenosnik tasmowy

Przenosniki zapewniajg wejscie i wyjscie produktu. Pas sterowany jest za pomocg mikroprocesora.
Czas gotowania mozna ustawié w zakresie od 1 do 30 minut. Predkos¢ tasmy okre$la czas pieczenia
produktow. Szerokos¢ pasa wynosi 610 mm i sktada sie z drutéw blokujacych.
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1.7 Informacje ogdlne
Informacje, ktdre znajduja sie na kolejnych stronach, przedstawiajg proces instalacji pieca.

Nalezy uwaznie sprawdzié stan czesci pieca.

Przed instalacjg nalezy wybraé odpowiednie miejsce, gdzie umieszczenie pieca bedzie

bezpieczne.

1.8 Specyfikacja pieca
SET 1700

Wymiary zewnetrzne: dt. 1220 mm x szer. 1960 mm x wys. 1130 mm (z podstawag)
Rozmiar komory grzewczej: dt. 655 mm x szer. 910 mm x wys. 87 mm

Wysokos¢ podstawy: 559 mm

Zuzycie energii: 8 kWh

Moc: 20 kW

Zasilanie 400 V

Szerokos¢ tasmy przenosnika: 610 mm

Waga: 242 kg

Wydajnosé 30@: 90 szt./godz.

Dtugos¢ komory grzewczej: 912 mm

Strefa przygotowywania zywnosci: 0,56 m?
Dopuszczalny zakres temperatur: 90 ° C-300° C
Naped przenosnika: 208 - 300 Volt Mikroprocesor
System kontroli przeno$nikow

Czas pieczenia: 1 min - 30 min (regulowany)
Izolacja: 4 strony

Komora pieca: stal (ocynkowana)

Obudowa ze stali: stal nierdzewna 430

Poziom DB: <70 dba

Zrédto: elektrycznosé

1.9 Tabela parametrow elektrycznych i technicznych

Minimalna tadunek amperowy
Napiecie Faza N T(PE) dtugosé kabl kw
ugos¢ kabla 1 L 13
400V )
50/60HZ 3 1 1 6 mm 19,8 28,5 28,5 30

UWAGA: Specyfikacja moze zosta¢ zmieniona przez Resto Quality.

dano w celach informacyjnych.

Powyzsze dane techniczne po-
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SEKCJA 2: Montaz

4

. opcjonalnie
Nr Nazwa czesci llos¢
1 Tacka zatadowawcza/ wytadowawcza 1
2 Tacka zbierania odpadow w przéd/tyt 2
3 Panel wejscia/wyjscia 2
4 Panel zatyczki 1

Przymocuj panel produktu do ramy przenosnika, jak pokazano na rysunku. Popchnij go.
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2.2 Arkusz zbierania odpadéw z przodu / z tytu

Arkusze zbierajgce odpady sg wyjete i pokazane tak jak na zdjeciach.

2.3 Arkusz informacyjny dotyczacy wejscia i wyjscia

Loinii BT
’G.;,yv =

Ostony sg ustawiane ze wzgledu na otwory znajdujace sie na réznych poziomach. Pokrywy sg przy-
mocowane za pomoca $rub bakelitowych.
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2.4 Arkusz stopera (opcjonalnie)

Korek blokuje produkty i trzyma je w pasie. Korek jest przymocowany do paska.

2.5 Montaz pasa

= e

LLITTTTTT]
AT

Przenosnik jest zamontowany wewnatrz maszyny, jak pokazano na rysunku.



~

Wat napedowy jest wysrodkowany na rurze sprzegta.

Rura sprzegta jest przymocowana za pomocg sprezyny watu napedowego, jak pokazano na ry-

sunku.
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Montaz paska zostat zakonczony. W przypadku demontazu nalezy wykonywac wszystkie kroki
w odwrotnej kolejnosci.

2.6 Montaz drutu taSmowego
Zainstalowany w sposdb pokazany na rysunku. (Przewdd taczacy krawedz w lewo i w prawo)

Dofaczone przez szczypce (Srodkowy przewdd taczacy)

13



Jesli pojawi sie problem z drutem, usun drut, jak pokazano na rysunku

Koricowy montaz drutu

14



W przypadku demontazu nalezy wykonywac wszystkie kroki w odwrotnej kolejnosci.

UWAGA: W celu uzyskania lepszej wydajnosci nalezy wyczysci¢ przewdd pasa raz w tygodniu lub

miesigcu.

2.7 Montaz wysokiej ptyty montazowej

e
T | “Nuwser | oescwerion | UMT || T | CNivpen | oescaenon | UM
1 07116 CHASSIS LEG SHEET 4 9 01957 BOLT 18
2 07118 BRACKET SHEET 2 10 01961 WASHER 18
3 07122 BRACKET SHEET 2 11 07120 BRACKET SHEET 1
4 07119 BRACKET SHEET 2 12 00051 WASHER 2
5 01958 BOLT 32 13 00048 BOLT 2
6 01960 WASHER 32 14 01964 WHEEL 4
7 01965 NUT 32 15 01963 WASHER 16
8 01959 NUT 18 16 00047M BRAZ‘;EJUS:EET 2




2.8 Montaz niskiej podstawy

00046M

ITEM SPARE PART SPARE PARTS UNIT| | ITEM SPARE PART SPARE PARTS UNIT
NUMBER DESCRIPTION NUMBER DESCRIPTION
1 01797 CHASIS LEG SHEET 4 8 01960 WASHER 16
2 02059 BRACKET SHEET 2 9 01965 NUT 16
3 01958 BOLT 16 10 00051 WASHER 2
4 02060 BRACKET SHEET 1 11 00048 BOLT 2
5 01957 BOLT 18 12 01964 WHEEL 4
6 01961 WASHER 18 13 01963 WASHER 16
7 01959 NUT 18 14 00042M BRACKET SHEET GROUP 2

16



2.9 Montaz podwozia pieca

2.10 Montaz podwdjnego pieca

Uwaga: sruby sg dotgczone do pieca.

llos¢

Opis czesci

uchwyt

sruba

Numer czesci

02056

00046

Numer na rysunku

17



2.11 Demontaz / montaz kanatéw powietrznych
Uwaga: piec musi byé zimny.

Rys. 1

Wyjmij ptyte wyjsciowq produktu i ptyte ogranicznika produktu.

Wymontuj ptyty zbierajgce odpady przenosnika.

Usun tasme przenosnika.

Zdejmij pokrywy komory gotowania

Wyjmij kanaty powietrzne, jak pokazano na rysunku 1, pociagnij w kierunku strzatki.
Musisz napisa¢ kody do ponownego montazu, tak, jak to byto.

ok wnNeE

Przyktady znakowania;

e Kanaty gérnego powietrza: U1, U2, U3, U4
¢ Dolne kanaty powietrzne: A1, A2, A3, A4

Rys. 2

dysza okapowa

18



Rys. 3

2. trzymaj klapke i

podciggnij do géry 3. zdejmij pokrywe i

plyte wewnetrzng

k”"’F:

4. podciggnij do gol

1. nacisnij klapke,
ktora znajduje siew
pobliiu ckapu

7. Usung¢ kanaty powietrzne w sposdb pokazany na Rys. 2 i Rys. 3. Zastosuj znakowanie pod-
czas usuwania kanatéw powietrznych.

Przyktady znakowania;

e Kaptur U],
e Ptyta wewnetrzna U1,
e Ptyta zewnetrzna U1,

Uwaga: w przypadku montazu nieprawidtowych kanatéw powietrznych charakterystyka
pieca moze ulec zmianie.

8. Mozesz wykonaé czyszczenie po tym procesie. Mozesz ponownie zamontowacé czesci po-
nownie.

SEKCJA 3: INSTRUKCJA UZYCIA

3.1 Wymagania dotyczace odlegtosci
Piec musi mie¢ zapewniong odlegtos¢ 130 mm od fatwopalnych powierzchni. W przypadku, gdy

inne wyposazenie znajduje sie po prawej stronie pieca, wymagany jest minimalny odstep 620 mm
od tego urzadzenia.

DLA WSZYSTKICH PIECOW: Aby mozna byto skorzystaé z ustug serwisowych, musi by¢ mozliwos¢
odsuniecia pieca w taki sposdb, aby powstata za nim pusta przestrzen o dtugosci 620 mm.

19



DLA PIECOW STALYCH W DOWOLNYM CZASIE: Trwale zainstalowany piec wymaga co najmniej 340
mm pustej przestrzeni po prawej stronie, aby umozliwié usuniecie przenosnika, czyszczenie i ser-
wisowanie.

UWAGA: Nie nalezy instalowac tego (tych) pieca(éw) w jakimkolwiek obszarze o temperaturze
otoczenia przekraczajgcej 40 ° C. Takie postepowanie spowoduje uszkodzenie urzadzenia.

3.2 Ogodlne informacje o wentylacji:

Kanat wentylacyjny lub okap powinien by¢ wystarczajacy, aby przyciggad ciepto i zapach powstaty
podczas pieczenia. Ponadto wentylacja w piecach gazowych musi byé wystarczajgca do wydalenia
produktow spalania. Obstuga i odpowiednio skonfigurowana wentylacja nalezg do obowigzkéw
wiasciciela pieca.

Otwor wentylacyjny (kaptur) powinien byé w harmonii z ogélnym systemem wentylacji i ogrzewania.

Uwaga: Nie pozwdl, aby powietrze przeptyneto przez tunel do gotowania. Powietrza nie wolno kiero-
wacé na przednig, gorng czes$é pieca, ani na bok, badz tyt.

3.3 Zalecenia wentylacyjne

obszar wychwytywania dymu obszar wychwytywania
! ! dymu
; {152mm! 127 mm /
152 mm o— f—
— i -
1B52mm i :
e : |
— — 5 =
I %
1 ///
— :F —
|
o i ° ’ n

Urzadzenie jest gotowe do podtaczenia. Powinien to zrobi¢ wykwalifikowany elektryk lub
instalator.

NIE NALEZY PROBOWAC OBStUGI PIECA do czasu petnego sprawdzenia potaczenia ustugi i insta-
lacji przez autoryzowanego technika serwisowego.

Jest to wazna ustuga, potwierdza, ze piec jest prawidtowo zainstalowany i dziata wtasciwie. Gwa-
rancja staje sie aktywna po sprawdzeniu prawidtowej instalacji. Gwarancja nie obowigzuje, jezeli
piec jest uruchomiony przed wykonaniem "KASOWANIA STARTU" przez Autoryzowanego Technika
Serwisowego.

ZAGROZENIE! Nie nalezy obstugiwaé przenoénika tasmowego z dtugimi wiosami, luzng odziezg lub
wiszgcg bizuterig. Wciggniecie przez pasek moze spowodowac powazne obrazenia.

20



ZAGROZENIE! Jedli przewdd zasilajacy wydaje sie byé uszkodzony, nie nalezy podejmowaé préb
jego obstugi. Skontaktuj sie z serwisantem lub wykwalifikowanym elektrykiem w celu naprawy!

3.4 Instalacja elementow:

1x 10 A (K AUTOMAT) - Bezpiecznik

Przekroj kabla: 1, 5 mm? (kabel TTR - 1 faza / 1 neutralny / 1 uziemienie)

UWAGA: Kabel TTR jest elastyczny, odporny na sttuczenia i poluzowany

Uziemienie musi by¢ prawidtowe.

Uzyj regulatora, jesli napiecie jest wysokie lub niskie.

UWAGA: Jesli wykonasz powyzsze czynnosci, proces montazu mozna wykona¢ ptynnie i szybko.

3.5 Specyfikacja techniczna urzadzenia SET 1700
Tabela specyfikacji technicznych energii elektrycznej pieca

tadunek amperowi

L. Minimalna
Napiecie Faza T(PE) diugoséé kabla kw
L1 L2 L3
400V 2
50/60Hz 3 1 6mm 19,8 28,5 28,5 30
SET1700 — potaczenia fazowe
1
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SEKCJA 4: PROGRAMOWANIE, OPERACIA | ZAMYKANIE
Wszystkie funkcje pieca sg kontrolowane przez mikroprocesor. Piec musi zosta¢ wstepnie zapro-
gramowany do pracy. Kolejne strony opisujg krok po kroku proces programowania.

Urzadzenie do kontroli pieca

Warunki pracy

ﬂ Temperatura pracy: -20-70°C

‘ Maksymalne Wilgotnos¢:% 90 Rh (bez kondensaciji)

A Wysokos¢: do 2000 metréw



Srodowiska, w ktérych uzycie urzadzenia nie jest odpowiednie.

Korozyjne srodowiska atmosferyczne.

Wybuchowe $rodowiska atmosferyczne.

Aplikacje domowe. (Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w aplikacjach przemystowych).

Cechy ogdlne

Standart OVEN CONTROL

230V~ (2%15) zasilanie napieciem

50/60Hz Lwejciopm
termopary JK termopary

btad wejscia

wejscie sterownika

wyda|nosc

wydajnosc nagrzewnicy

nagrzewnicy

sterownik silnika

uruchomienie

przekazinika

rozpoczecie pracy

Schemat potaczenia elektrycznego

@)

O

230V~ £15%
50'60Mz - SVA

EEE|EE—)

ovent
—[@H _ =
un.mﬁ 0] (’w

3 8 3 @

L1
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e

nd

WG p—v
+¥N3 p—
“¥N3
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wyswietlacz temperatury

’ ' '-' l I n:’ regulacja zaworu
I "l L L

temperatury

-’ / -’ L’ nagrzewnicy
1 2

regulacja wartosci ".:’ ’-' ’-' _ -’ ’—'

czasu napedu silnika < '-’ '— ’ '- '_’ 18> numer programu
e

B: M B &
7 s DA Ao

1IN —'E2X P R O

1 - 2. Ustawianie temperatury - przyciski zwiekszania/zmniejszania: Za pomoca tych przyciskow
zmienia sie ustawienie temperatury, ktére pojawiajg sie na gérnym wyswietlaczu. Temperatura
wyswietlana jest temperaturg w komorze i moze rdzni¢ sie od temperatury szamotow

3 - 4. Czas pracy sterownika silnika — przycisk zwiekszenia/zmniejszenia: Ustaw czas za pomocg
tych przyciskéw w minutach i sekundach.

5 - 6. Przycisk zwiekszania i zmniejszania programu: Wybrany numer programu wybiera sie za
pomocay tych przyciskow.

7. Przycisk uruchomienia silnika: Nacisnij ten przycisk, aby uruchomic silnik.

8. Przycisk zatrzymania silnika: Nacis$nij ten przycisk, aby zatrzymaé silnik.

9. Przycisk wtgczania nagrzewnicy: Nacisnij ten przycisk, aby aktywowac wyjscie nagrzewnicy.
10. Przycisk zatrzymania grzatki: Ten przycisk zatrzymuje wyjscie, gdy wyjscie grzatki jest aktywne.

11. Przycisk pasa bezpieczenistwa: Obraca silnik w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara po nacisnieciu tego przycisku.

12. Przycisk pasa sktadanego: Obraca silnik w prawo, gdy ten przycisk jest wcisniety.
13. Przycisk Set Program: Nacisnij ten przycisk raz na 5 sekund i wejdz do ustawionej sekcji.

14. Przycisk ON / OFF: Za pomoca tego przycisku urzadzenie powraca do stanu "wtgczony" lub
"wytgczony". Przycisk wytgcza sie po wytgczeniu urzadzenia, ekran wytacza sie.

Y



wyswietlacz temperatury

, ’ ' ,-‘ , ’.. ,-, 'IS N Proces zwiekszania fL{ 9 proces zmniejszania
™ -3 temperatury zestawu temperatury

' ’ L’ ‘ J L’ - : nagrzewnicy nagrzewnicy

v '
0|0 2
2 el el o proces wzrostu | proces spadku
L u 1 L L’ P'- 80 numMery programu P‘- lS‘numeru programu
) J

proces wydtuzania

czasu pracy silnika 1’5 9 |
59

wyswietlanie czasu pracy silnika

proces zmniejszania
sie czasu pracy
silnika

20 |
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Wartosci tego programu pojawiajg sie na ekranach po wprowadzeniu numeru programu. Usta-
wione wartosci zmienia sie za pomocg przyciskéw zwiekszania i zmniejszania. Nacisnij przycisk "P"
na 5 sekund, aby wejs¢ do sekcji ustawien. W takim przypadku rejestrowane sg zmienione wartosci
zadane. Zmienione wartosci ustawien sg wartosciami chwilowymi. Te wartosci nie sg zapisywane
w programie. Stare wartosci programu sg wyswietlane ponownie po przetaczeniu do pozycji wy-
taczonej lub po wytaczeniu zasilania.

Programy sg zapisywane tylko wtedy, gdy nagrzewnica znajduje sie w pozycji zatrzymania. Ustawione
wartosci, zmienione w pozycji poczatkowej, sg wartosciami chwilowymi. Te wartosci nie sg zapisywane
w programie. Stare wartosci programu sg wyswietlane ponownie po przejsciu do pozycji zatrzymania.

4.1 Ostrzezenia
1. Jesli produkt nie piecze sie, sprawdz czas pieczenia i ustawiong temperature.
2. Jesli produkt jest za bardzo przypieczony, sprawdz czas pieczenia i ustaw temperature.
Przenosnik moze pracowac powoli.
3. Jesli wszystkie wartosci sg normalne, ale produkt nadal nie piecze sie lub nie przegrzewa,
skontaktuj sie z producentem.

4.2 Wylaczenie
Wytacz piec. Na wyswietlaczu pojawi sie informacja, ze mozna wytgczy¢ przetgcznik i wtedy nalezy
wykonaé to polecenie.

4.3 Funkcje

4.3.1 Przetacznik ciecia temperatury

Nasz piec posiada funkcje obnizenia temperatury. Jest to wytgcznik zwiekszajacy bezpieczenstwo

i ochrone. Przetgcznik ten zostat specjalnie zaprojektowany, aby zapobiec przegrzewaniu sie pieca

i jego uszkodzeniu w niewielkim stopniu, jesli temperatura robocza wzro$nie, a moc nie zostanie

przeniesiona do piecédw. Zadne czesci nie zostang uszkodzone z powodu nadmiernej temperatury.
25



OSTRZEZENIE! Nie uzywaj zewnetrznego przetacznika, aby nie blokowaé przetacznika tempera-
tury.

4.3.2 Instalacje elektryczne
OSTRZEZENIE! Uziemienie musi by¢ wykonane prawidtowo przed zainstalowaniem pieca. Uszko-
dzenia elektryczne powodujg smiertelne obrazenia lub smier¢.

Dla wszystkich krajow: Zastosuj lokalne przepisy elektryczne.

1. Wszystkie biegunowe faczniki majg szerokosé¢ 3 mm.

2. Uziemienie gtowicy kabla jest z powrotem w piecu.

3. W przypadku korzystania z wiecej niz z jednego pieca (podwdjnego lub potrojnego) kazdy
piec musi mie¢ wtasny przetacznik, a wszystkie przetgczniki powinny znajdowac sie blisko
siebie.

4.3.3 Konserwacja operatora

OSTRZEZENIE! Odtacz zasilanie przed przystgpieniem do serwisowania lub czyszczenia pieca. Na-
lezy zabezpieczy¢ zasilanie, aby nie doszto do jego przypadkowego przywrdcenia. Nieprzestrzega-
nie tego moze spowodowac rozcztonowanie, porazenie pragdem lub $miertelne obrazenia. Istnieje
wiecej niz jeden punkt podtgczenia zasilania, gdy piece sg uktadane w stos. Upewnij sie, ze wszyst-
kie przetaczniki sg w pozycji "OFF" przed czyszczeniem lub konserwacja.

Aby zachowaé maksymalng wydajnos¢ pieca, nalezy go utrzymywaé w czystosci, wszystkie zaluzje
wentylacyjne w piecu muszg by¢ regularnie czyszczone. Zastosowanie pieca i rodzaj produktu fak-
tycznie okresli czestotliwos$¢ czyszczenia. taiicuch napedowy przenosnika powinien by¢ spraw-
dzany podczas cotygodniowego cyklu czyszczenia, aby sprawdzi¢, czy sie poluzowat. Dziatanie luz-
nego taricucha spowoduje USZKODZENIE silnika napedu przenosnika.

Jedli kuchenka nie dziata, sprawdz wytgcznik automatyczny, aby upewnié sie, ze jest wigczony.
Upewnij sie, ze wytacznik jest sprawny, zanim zadzwonisz do autoryzowanego serwisu. Nazwa
i numer telefonu Autoryzowanej Stuzby Serwisowej powinny znajdowac sie na dole tabliczki zna-
mionowej.

4.3.4 Instrukcje czyszczenia
Piec zawiera elementy elektryczne. Przed czyszczeniem pieca wytgcz i odtgcz kuchenke od zrédta
zasilania.

Zadne elementy elektryczne nie powinny by¢ narazone na wilgo¢. Dlatego wazne jest, aby piec
zostat starannie wytarty. NIGDY nie rzucaj kubetkami wody na piec lub nie poddawaj go myciu
cisnieniowemu z weza lub sprayu. Jesli na kuchenke wyleje sie woda lub inny ptyn, przed wiacze-
niem upewnij sie, ze zadne z nich nie weszto do obszaru sterowania. W razie watpliwosci skontak-
tuj sie z firma serwisowa.

OSTRZEZENIE! Piec musi by¢ chtodny. Nie nalezy uzywaé urzadzen do czyszczenia mechanicznego,
ani wetny stalowej lub szczotek drucianych na powierzchniach ze stali nierdzewne;.
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CODZIENNIE:

1. Wyczys¢ zewnetrzne powierzchnie tagodng szmatka. Mozesz rowniez uzyé produktu prze-
znaczonego do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej. Nastepnie wyczys$¢ pozosta-
tosci detergentu wilgotng sciereczka.

2. Umyj czesci ochronne przednich i tylnych pojemnikdéw na odpady tagodnym detergentem
i sptucz woda.

3. Umyj arkusz wylotowy tagodnym detergentem i sptucz woda.

4. Umyj korki tagodnym detergentem i sptucz woda.

5. Wyczy$é luzne czasteczki w srodku, nastepnie przetrzyj je fagodnym detergentem i wy-
czy$¢ pozostatosci detergentu wilgotna $ciereczka.

6. Oczysé przenosnik czystg szmatka lub miekka szczotka druciana.

Na zewnatrz pieca mozna usuwac ztogi zapieczonego rozprysku, oleju, smaru lub lekkich przebar-
wien za pomoca jednego z kilku komercyjnych srodkéw czyszczacych. Skonsultuj sie w zwigzku
z tym z lokalnym dostawca.

MIESIECZNIE:

1. Wyjmij, zdemontuj i oczy$é otwory wentylacyjne. Wiecej informacji mozna znalez¢ w punk-
cie "Usuwanie kanatéw powietrznych".

2. Usun tasme, zdemontuj i wyczys¢. Wiecej informacji mozna znalez¢ w punkcie "Mocowa-
nie taSmy i mocowanie przewodéw".

3. Wyjmij, zdemontuj i wyczys¢ przednie i tylne pokrywy komory pieca.

UWAGA: Oczys¢ i sprawdz ostone wentylacyjng zgodnie ze specyfikacjg producenta okapu wentyla-
cyjnego.

4.3.5 Konserwacja ochronna

Mimo, Ze piec zostat zaprojektowany tak, aby byt jak najbardziej bezproblemowy, okresowa kon-
serwacja zapobiegawcza jest niezbedna do utrzymania najwyzszej wydajnosci. Konieczne jest, aby
silniki, wentylatory i elektroniczne urzgdzenia sterujgce byly wolne od brudu, pytu i zanieczysz-
czen, by méc zapewni¢ odpowiednie chtodzenie. Przegrzanie jest szkodliwe dla zycia wszystkich
wymienionych elementdw.

Okresowe czyszczenie zapobiegawcze moze sie znacznie réznié w zaleznosci od otoczenia, w kté-
rym dziata piec.

Musisz omowic¢ potrzebe konserwacji profilaktycznej z autoryzowang firma serwisowa w celu usta-
lenia odpowiedniego programu.

4.3.6 Jak zadzwoni¢ do serwisu technicznego?

Jesli kuchenka nie dziata, sprawdz, czy dziata bezpiecznik automatyczny. Jesli nie znalaztes pro-
blemu, zadzwon do serwisu technicznego. Numer techniczny znajduje sie na tabliczce informacyj-
nej z tytu pieca. Jesli nie widzisz numeru serwisowego na piecu, skontaktu;j sie z firma.

SEKCJA 5: Produkty gotowane
5.1 Niektdre z gotowanych produktéw
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e Brownie e Grillowany kurczak

e Hamburger e Kurczak Saute

e Hot dogi e Chleb

e Omlet e Sniadanie

e Nalesniki e Ryba

e Mieszany talerz warzywny e Owoce morza

e Steakhouse e Pizza

e Szasztyki e Pita

e Klopsik e Czekoladowe ciastko

e Ziemniaki e (Ciasto

e Borek e Itd. Wiele produktéw spozywczych

e Skrzydetka kurczaka
Piece serii SET wykazujg znacznie lepszg wydajnos¢ niz inne piece (zwtaszcza w pieczeniu pizzy).

5.2 Czas i temperatura pieczenia

Pizza: Pide:
e aluminiowa forma e nad przenosnikiem
e Swiezy produkt e Swiezy produkt
e czas pieczenia: 6min e czas pieczenia 5 min
e temperatura: 260°C e temperatura 260°C

5.3 Catkowita kalkulacja gotowania

s czas
dtugos¢ . ; 5oz -
pieczenia dtugos¢ : ilos¢
komory 60 minut
; (w formy produktu
pieca :
minutach)
il . catkowita
ilos¢ produktu liczba forem

ilos¢ produktu

Przyklad 1:
Dhugos¢ komory pieca: 915 mm.
Czas pieczenia: 2 min

Dhugos¢ formy: 250 mm



wielkos¢
915 2 dk. 250 60 109,8 produkcji

na godzine

catkowita
wielkos¢
2 109,8 219,60 produkcji
na
godzine
dtugosc formy A
Przyklad 2:
Dhugos¢ komory pieca: 915 mm.
czas pieczenia: 5 min
dhugos¢ formy: 500 mm.
f 1 wielkosc
915 5 dk. 500 60 21,96 el
godzine
4 (
catkwoita
wielkos¢
3 21,96 65,88 produkcji
na
godzine dtugosc formy B
\. .

5.4 Przyktadowa tabela wydajnosci

Przyktadowa tabela wartosci
Srednica pizzy 3 minuty 3% 4 minuty 4%
30cm 120 103 90 80
36cm 70 60 53 68
41 cm 50 43 38 33
Srednica pizzy 5 minut 5% 6 minut 6%
30cm 72 65 60 55
36cm 54 49 45 42
41 cm 30 27 25 23




8 minut

45

34

19

7%

48

36

20

7 minut

51

39

21

Srednica pizzy

30cm

36cm

41 cm

SEKCJA 6: Czesci zamienne

MO00393 FRONT
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MO00393 (FRONT) SPARE PART LIST

il el e
1 00302M CONTROL BOX 1 18 01875 LABEL 1
2 01648 COVER SHEET 1 19 01857 CONTROL BOX COVER 1
3 01184 RECORD 1 20 55'30137570 SSR BOX 1
a 00046 BOLT 15 21 01861 ENGINE SHEET 1
5 02203 CLOSING SHEET 1 22 01862 STEP ENGINE SHEET 1
6 01815 LIMIT THERMOSTAT 1 23 00006 WASHER 4
7 02194 CONDERSER 1 24 01867 BOLT 4
8 08091 BUTTON iy 25 01850 ENGINE 1
9 00061 TERMINAL 1 26 01515M ENGINE MOUTING ROD 1
10 07038 SUPPORT SHEET 1 27 00317 WASHER 4
1 07107 BURNER SHEET 1 28 02211 TERMINAL BEIGE 3
12 00042 WASHER 19 29 02210 TERMINAL BLUE 1
13 00041 BOLT 15 30 02209 TERMINAL 1
14 00316M SCREEN 1 31 01348 TERMINAL RAIL 1
15 02579 WASHER 6 32 00292 LIMITER 1
16 01831 BOLT 2 33 01865 G#’é:?\ABI:/;ESER 1
17 01305 NUT 10 34 01089 RECORD NUT i
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07014M (FRONT COVER) SPARE PARTS LIST

07014M FRONT

COVER

ITEM SPARE PARTS NUMBER SPARE PARTS DESCRIPTION UNIT
1 01558 BOLT 4
) 07026M WINDOW FRAME 1
3 07161 GLASS FRAME 1
4 01548 WATCHING WINDOW 1
5 07162 GLASS FRAME 1
6 07160 GLASS FRAME CONNECTION 2
7 01759 WINDOW EDGE PLATE 2
3 01752-1 RUBBER PLUG 2
9 QER5E-L COVER HANDLE 1
10 02342 BOLT 2
11 00045 FIX 6
12 101503 BOLT 4
13 04077 WASHER 4
14 00157 BOLT 2
15 07157 GLASS OPEN/CLOSE LAMA 1
16 07158 GLASS OPEN/CLOSE LAMA 1




M00401 BACK
COVER
(TYPE-1)

MO00401 BACK COVER (TYPE-1) SPARE PARTS LIST

ITEM SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 MO00346 BODY 1
2 07005M BACK ISOLATION COVER i
3 07109 RESISTANCE 6
4 02581 NUT 3
5 01672 BOLT 14
6 01728 TERMINALS 1
7 01317 RESISTANCE INPUT TUBE 1
8 00556 BOLT 3
9 05529 WASHER 4
10 01961 WASHER 10
11 04074 BOLT 4
12 07156 ENGINE SHEET 1
13 101511 F.I.R ENGINE 1
14 07030 STUD 6
15 01959 NUT 6
16 . WASHER 6
17 07031 FAN COVER SHEET
18 00279 BOLT
19 01960 WASHER
20 00398M FAN
21 00277 WASHER
22 07004M BACK COVER
23 01299 WASHER 18
24 00042 WASHER 18
25 00041 BOLT 18
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MO00400 BACK COVER (TYPE-2) SPARE PARTS LIST

M00400

BACK COVER

(TYPE-2)

ITEM SPARER PARTS NUMBER SPARE PARTS DESCRIPTION UNIT
1 MO00346 BODY 1
2 07005M BACK ISOLATION COVER 1
3 07168 ENGINE SHEET 1
4 07169 SHAFT 4
5 01317 RESISTANCE INPUT TUBE 1
6 01672 BOLT 14
7 01728 TERMINALS 1
8 04074 BOLT 4
9 01961 WASHER 10
10 05529 WASHER 4
11 01299 WASHER 22
12 00042 WASHER 22
13 00556 BOLT 4
14 07116 BAHCIVAN ENGINE 1
15 07030 STUD 6
16 07109 RESISTANCE 6




MO00346 (BODY) SPARE PARTS LIST

MO00346 BODY

ITEM SPARE PARTS NUMBER SPARE PARTS DESCRIPTION UNIT
1 07021 AIR DUCT PLASTERING SHEET 8
2 07017M INTERNAL AIR DUCT SHEET 8
3 07054 FIX SHEET 8
4 07016M AIR DUCT SHEET 8
5 00416M BODY 1
6 07000 UPPER/LOWER PACKAGE SHEET 2
7 00046 BOLT 12
8 00124 HANDLE 8
9 00417M SIDE PACKAGE 2
10 07010M SIDE PACKAGE 2
11 07027M ENTRANCE/OUT SHEET 2
12 01731 THERMOCOUPLES 1
13 01596-1 PIN 4
14 00441M INTERNAL AIR DUCT SHEET 2




Elementy zamienne

07017M

Te materiaty sg dostarczane wraz z maszyng. W zaleznosci od rodzaju produktu, jaki ma by¢ pie-
czony, dozownik powietrza jest usuwany i na jego miejsce sg mocowane te elementy.

MO00377 SSR BOX

@

=




MO00377 (SSR BOX) SPARE PART LIST

ITEM SPARE PARTS NUMBER SPARE PARTS DESCRIPTION umMiIt
1 01292 VARISTOR 3
2 01237 STUD 2
3 07140 FUSE 3
a 02319 POWER SUPPLY 1
5 01897 FUSE 1
6 00049 BOLT 2
7 00052 NUT 2
8 00367M SSR COVER SHEET 1
9 01286 SSR RELAY 3
10 02634 NUT 12
11 01296 WASHER 8
12 01295 BOLT 10
13 01307 SPONGE 2
14 01306 SPONGE 2
15 01706 WASHER 4
16 00278 BOLT 2
17 01299 WASHER 2
18 01305 NUT 2
19 01271 BOLT 4
20 01011 SSR SHEET 1
21 02320 SPEED CONTROL 1
22 01290 FAN 1
23 01871 TERMINAL RAIL 1
24 01294 TERMINAL (GROUNDING) 1
25 01615 CONDACTOR 1
26 00292 LIMITER 1
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MO00347 BELT

OPTIONAL

MO00347 (BELT) SPARE PARTS LIST
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SEKCJA 7: Diagramy elektryczne
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SEKCJA 8: Oznaczenia

Wysoka temperatura

Uziemienie

Wejscie elektryczne

lWARNIfx;G 1 ponoTRemove THisPaneL  OStrzezZenie: nie wolno usuwac tego panelu jezeli rzgdzenie jest
UNLESS POWER TO APPLIANCE IS DISCONNECTED.
podtaczone do pradu.

WARNING ! ponoToPEN CONTROL PANEL Ostrzezenie: nie wolno otwiera¢ panelu kontrolnego je-
UNLESS YOU ARE AUTHORIZED SERVICE TECHNICIAN. . , N
zeli nie jeste$ autoryzowanym specjalista.

This device must he installed in accordance with regulations. Urzadzenie musi zosta¢ podtgczone

Refer to the instructions before installingand using the device. zgodnie z instrukcja. Nalezy odnies¢ sie
do instrukcji podczas montazu i uzytku.

CAUTION !

. e ]
DO NOT PUT ANY HOT MATERIAL ON THIS AREA !I! Uwaga! Nie wolno ktas¢ zadnych go
rgcych materiatéw na tym obszarze.
(NEWFANGLED PRODUCT FROM THE OVEN, POT, PAN,

SALVER, ETC..)
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CAUTION!!

> MORE THAN ONE POWER SUPPLY

DISCONNECT ALL POWER BEFORE Wiecei niz zasil daczaé cat q .
SERVICING. iecej niz zasilacz odtgczac cata moc przed serwi-

sowaniem.
>  DONOTINSTALL CLOSER THAN 33

INCHES FROM THIS WALL. Nie montuj blizej niz 33 cale w odlegtosci od $ciany.

FOR EMERGENCY ONLY Przekre¢ gtédwny wytgcznik pod panelem opera-
R o — tora, nacisnij 0 aby zatrzymac prace pieca.
OPERATOR PANEL ( PRESS "0" ) OFF

IN ORDER TO STOP THE OVEN.

SEKCJA 9: Ogdlne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielane]j przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na
sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej
zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na
sprzedawany towar.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardow.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytacznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych
dziatan celem przywrdécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktdrym
mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wy-
stepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzgdzeniu) w chwili jego
sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta
lub osoby trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.
4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spoétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od ko-
niecznosci :
a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki
b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia
c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzgdzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegélnych czesci oraz za-
kresie naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wska-
zania uprawnionego serwisanta.
5. Spédtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem od-
powiednich cze$ci zamiennych.
6. Spodtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.
7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :
a. uszkodzenia mechaniczne,
b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany na-
piecia etc.)
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10.

11.

12.

13.

c. czynnosci zwigzane z konserwacja i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszcze-
nie, odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegaja-
cych normalnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski kli-
nowe, tanicuchy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczna dla normal-
nego korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowa-
nia, eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajacych
na uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wyko-
rzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci ku-
riera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporza-
dzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesyitki oraz prawidtowego zgtoszenia
reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z
tego tytutu.

W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg —za dodatkowg optata.
Klient moze zleci¢ Spdtce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz
Spotka moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wyma-
gato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku
wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i
miejscu w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w
sposdb niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzgdzen traktowany bedzie na réwni z
nieuzasadniong interwencjg serwisows.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany be-
dzie do pokrycia kosztow takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagro-
dzenia dla serwisantow.

Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowaé bedg
utratg ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumia-
nej ingerencji w Urzgdzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spétke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaga-
nych akcesoridow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
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14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na

adres e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktdrych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.

o masie do 30 kg nalezy dostarczyé pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego
serwisu

o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wska-
zany przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wska-
zanych serwisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas
jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urza-
dzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie
czynnosci zatadunkowych).

Spotka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiad-
czy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbior przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skut-
kowac bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponow-
nego przestania / transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urza-

dzen:

a.
b.

C.

zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od ter-
minu realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty ser-
wisanta.

Spoétka Klient
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