
 

 

 

 

Piece tunelowe elektryczne do pizzy  
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IƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ƻƎƽƭƴŜ  

¦ǊȊŊŘȊŜƴƛŜ Ǉƻǿƛƴƴƻ ōȅŏ ȊŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴŜ ȊƎƻŘƴƛŜ Ȋ ǇǊȊŜŘǎǘŀǿƛƻƴȅƳƛ ȊŀƭŜŎŜƴƛŀƳƛΦ tƛŜŎ Ƴǳǎƛ ōȅŏ 

ǳȍȅǿŀƴȅ ǿ ŘƻōǊȊŜ ǿŜƴǘȅƭƻǿŀƴȅƳ ǇƻƳƛŜǎȊŎȊŜƴƛǳΦ tǊȊŜŘ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŊ ƛ ǊƻȊǇƻŎȊťŎƛŜƳ ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀ 

ƴŀƭŜȍȅ Ȋŀǎǘƻǎƻǿŀŏ ǎƛť Řƻ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧƛΦ  

WŜǏƭƛ ƧŀƪƛŜǏ ƛƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ǎŊ ƴƛŜȊǊƻȊǳƳƛŀƱŜΣ ƴŀƭŜȍȅ ȊŀǇȅǘŀŏ ƴŀƧōƭƛȍǎȊȅ ǎŜǊǿƛǎ ǿ ŎŜƭǳ ǿȅƧŀǏƴƛŜƴƛŀ ǿŊǘπ

ǇƭƛǿƻǏŎƛΦ  

 

²ŀȍƴŜ ƻǎǘǊȊŜȍŜƴƛŀ ƛ ƪǿŜǎǘƛŜ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀΦ  

Instrukcja ȊŀǿƛŜǊŀ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ƪǿŜǎǘƛŜ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀ ƛ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧť ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀΦ ²ǎȊȅǎŎȅ ǳȍȅǘƪƻǿπ

ƴƛŎȅ ǎŊ ȊƻōƻǿƛŊȊŀƴƛ Řƻ ȊŀǇƻȊƴŀƴƛŀ ǎƛť Ȋ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧŊ ǇǊȊŜȊ ǊƻȊǇƻŎȊťŎƛŜƳ ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀΦ  

bƛŜǿƱŀǏŎƛǿŀ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŀΣ ǊŜƎǳƭŀŎƧŀΣ ǎŜǊǿƛǎƻǿŀƴƛŜΣ ǳǘǊȊȅƳŀƴƛŜ ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǳǎȊƪƻŘȊŜƴƛŜΣ zra-

ƴƛŜƴƛŜ ƭǳō ǏƳƛŜǊŏΦ  

¦ǊȊŊŘȊŜƴƛŜ ƴƛŜ ƧŜǎǘ ǇǊȊŜȊƴŀŎȊƻƴŜ Řƻ ǳȍȅǘƪǳ ǇǊȊŜȊ ŘȊƛŜŎƛ ƭǳō ǎƱŀōǎȊŜ ƻǎƻōȅΣ ƧŜǏƭƛ ƴƛŜ ǎŊ ƴŀŘȊƻǊƻπ

ǿŀƴŜ ǇǊȊŜȊ ǇǊȊŜǎȊƪƻƭƻƴŊ ƻǎƻōť ŀōȅ ȊŀǇŜǿƴƛŏ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿƻ ǇƻŘŎȊŀǎ ǳȍȅǘƪǳΦ 5ȊƛŜŎƛ Ǉƻǿƛƴƴȅ ōȅŏ 

nadzorowane, ŀōȅ ƴƛŜ ōŀǿƛƱȅ ǎƛť Ȋ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŜƳ.  

bƛŜǿƱŀǏŎƛǿŀ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŀΣ ǊŜƎǳƭŀŎƧŀΣ ȊƳƛŀƴŀΣ ǎŜǊǿƛǎ ƭǳō ƪƻƴǎŜǊǿŀŎƧŀ ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǳǎȊƪƻŘȊŜƴƛŜ 

ƳƛŜƴƛŀΣ ƻōǊŀȍŜƴƛŀ ŎƛŀƱŀ ƭǳō ǏƳƛŜǊŏΦ tǊȊŜŘ ȊŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴƛŜƳ ƭǳō ǎŜǊǿƛǎƻǿŀƴƛŜƳ ǘŜƎƻ ǎǇǊȊťǘǳ ƴŀƭŜȍȅ 

ŘƻƪƱŀŘƴƛŜ ǇrzeŎȊȅǘŀŏ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧť ƛƴǎǘŀƭŀŎƧƛΣ ƻōǎƱǳƎƛ ƛ ƪƻƴǎŜǊǿŀŎji.  

bƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ǇǊŀŎƻǿŀŏ ƻōƻƪ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ ǘŀǏƳƻǿŜƎƻ Ȋ ŘƱǳƎƛƳƛΣ ƭǳȋƴȅƳƛ ǿƱƻǎŀƳƛ ƭǳō ǿƛǎȊŊŎŊ ōƛȍǳǘŜπ

ǊƛŊΦ aƻȍŜ ǘƻ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ Ǉƻǿŀȍƴȅ ǳǎȊŎȊŜǊōŜƪ ƴŀ ȊŘǊƻǿƛǳΦ  

5ƭŀ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀ ƴƛŜ ǿƻƭƴƻ ǳȍȅǿŀŏ ƱŀǘǿƻǇŀƭƴȅŎƘ ƳŀǘŜǊƛŀƱƽǿΣ ƎŀȊǳΣ ǇƱȅƴƽǿ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ ǳǊȊŊŘȊŜπ

nia.  

WŜǏƭƛ ǇǊȊŜǿƽŘ ȊŀǎƛƭŀƧŊŎȅ ƧŜǎǘ ǇƻǇǎǳǘȅ ƴƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ǳȍȅǿŀŏ ƳŀǎȊȅƴȅΦ bŀƭŜȍȅ ȊƎƱƻǎƛŏ ǘƻ Řƻ ǎŜǊǿƛǎǳ ƭǳō 

wykwalifikowanego elektryka.  

bƛŜ ǿƻƭƴƻ ǳȍȅǿŀŏ ǇŀǇƛŜǊǳ ǇƻŘŎȊŀǎ ǿƪƱŀŘŀƴƛŀ ƧŜŘȊŜƴƛŀ Řƻ ǇƛŜŎŀΦ ¦ȍȅŎƛŜ ƱŀǘǿƻǇŀƭƴȅŎƘ ƳŀǘŜǊƛŀƱƽǿ 

ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǇƻȍŀǊΣ ƴƛŜ Ƴƻȍƴŀ ƛŎƘ ǎǘƻǎƻǿŀŏ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ.  

bƛŜ ǿƻƭƴƻ ƪƱŀǏŏ ȍŀŘƴȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƴŀ ǇƛŜŎǳ ǇƻȊŀ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪƛŜƳΦ  

bŀƭŜȍȅ ōȅŏ ȊŀǿǎȊŜ ƻǎǘǊƻȍƴȅƳ ǇƻŘŎȊŀǎ ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀ ǇƛŜŎŀΦ  

 

tƛŜŎ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ǳƳƛŜǎȊŎȊƻƴȅ ǇƻŘ ǿŜƴǘȅƭŀǘƻǊŜƳΣ ŀōȅ ȊŀǇŜǿƴƛŏ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛŊ ŎȅǊƪǳƭŀŎƧť powietrza.  

aǳǎƛ ōȅŏ ȊŀŎƘƻǿŀƴȅ ƳƛƴƛƳŀƭƴȅ ƻŘǎǘťǇ ƻŘ ǏŎƛŀƴ ƛ ƳŀǘŜǊƛŀƱƽǿ ǇŀƭƴȅŎƘΦ ² ǎŜƪŎƧƛ αǿȅƳƻƎƛ ǊƻȊƳƛŜǎȊπ

ŎȊŜƴƛŀέ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ǿƛťŎŜƧ ǎȊŎȊŜƎƽƱƽǿΦ 

bŀƭŜȍȅ ǳǘǊȊȅƳȅǿŀŏ ǇƛŜŎ ǿ ŎȊȅǎǘƻǏŎƛ ƛ ǳǎǳǿŀŏ ƱŀǘǿƻǇŀƭƴŜ ƳŀǘŜǊƛŀƱȅΦ  

bŀƭŜȍȅ ȊŀŎƘƻǿŀŏ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛ ŘƻǎǘťǇ Řƭŀ ƻǘǿƻǊƽǿ ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴȅŎƘΦ  
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Nie wolno zasƱŀƴƛŀŏ ƻǘǿƻǊƽǿ ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴȅŎƘΦ  

tƛŜŎ ƳƻȍŜ ōȅŏ ǳȍȅǿŀƴȅ ǘȅƭƪƻ ǿ ǎǇƻǎƽō ǇǊȊŜŘǎǘŀǿƛƻƴȅ ƴŀ ǘŀōƭƛŎȊŎŜ ȊƴŀƳƛƻƴƻǿŜƧΦ  

bŀƭŜȍȅ ȊŀŎƘƻǿŀŏ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧť ƴŀ ǇǊȊȅǎȊƱƻǏŏΦ  

Przygotuj Ǉƭŀƴ ŘȊƛŀƱŀƴƛŀΣ ƪǘƽǊŜ ǇƻǿƛƴƛŜƴŜǏ ǇƻŘƧŊŏΣ ƎŘȅ ǿȅŎȊǳƧŜǎȊ ƎŀȊ ƛ ǘǊȊȅƳŀƧ ƧŊ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ ǇƛŜŎŀΦ  

Gaz ƴƛŜ ǇǊȊŜǇƱȅǿŀ ǇǊȊŜȊ Ǉŀƭƴƛƪ ōŜȊ ǇǊŊŘǳΦ  

 

hōƻǿƛŊȊƪƛ ƴŀōȅǿŎȅ  

bŀƭŜȍȅ ǎǇǊŀǿŘȊƛŏΣ ŎȊȅ ǳǎƱǳƎƛ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜ ƛ ƎŀȊƻǿŜ Řƭŀ ǇƛŜŎŀ ǎŊ Ȋŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴe zgodnie ze specyfika-

ŎƧŊ ǇǊƻŘǳcenta.  

bŀƭŜȍȅ Ȋŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀŏ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŜ ȊƎƻŘƴƛŜ Ȋ ǎǳƎŜǎǘƛŀƳƛ ȊŀǿŀǊǘȅƳƛ ǿ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧƛΦ  

WykwaƭƛŦƛƪƻǿŀƴŀ ƻǎƻōŀ Ǉƻǿƛƴƴŀ ǎǇǊŀǿŘȊƛŏ ŎȊȅ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŜ ƧŜǎǘ ǿƱŀǏŎƛǿƛŜ ǇƻŘƱŊŎȊƻƴŜ Řƻ ǇǊŊŘǳΦ  

 

Uwaga  

/ȊȅǎȊŎȊŜƴƛŜ ƛ ǿƱŀǏŎƛǿŜ ǳǘǊȊȅƳŀƴƛŜ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀ Ƴŀ ƴŀƧǿƛťƪǎȊȅ ǿǇƱȅǿ ƴŀ ŦǳƴƪŎƧƻƴƻǿŀƴƛŜ ǇƛŜŎŀΦ  

tǊƻŎŜǎȅΣ ƪǘƽǊŜ ƴƛŜ ǎŊ ŘƻǎǘťǇƴŜ ǿ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧƛ ƳƻƎŊ ōȅŏ ǇƻǿƻŘŜƳ ǿȅƎŀǏƴƛťŎia gwarancji, zniszcze-

nia, uszczerbku ƴŀ ȊŘǊƻǿƛǳ ƭǳō ǏƳƛŜǊciΦ bŀƭŜȍȅ ǳǿŀȍƴƛŜ ǇǊȊŜŎȊȅǘŀŏ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧťΦ 

SEKCJA 1: Wprowadzenie  

1.1 ²ǇǊƻǿŀŘȊŜƴƛŜ ƪƻƳǇƻƴŜƴǘƽǿ 
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¦²!D!Υ ²ŜƧǏŎƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘǳ ȊŀƭŜȍȅ ƻŘ ǎǘȅƭǳ ƎƻǘƻǿŀƴƛŀΦ !ǊƪǳǎȊ ȊŜǿƴťǘǊȊƴȅ Ƴƻȍƴŀ ǇǊȊȅƳƻŎƻǿŀŏ Ǉƻ 

drugiej stronie pieca.  

мΦн CǳƴƪŎƧŜ ƪƻƳǇƻƴŜƴǘƽǿ  

1.2.1 Korpus pieca  

YŀȍŘȅ ǇƛŜŎ Ȋ ǎŜǊƛƛ {9¢ Ƴŀ ƪƻǊǇǳǎ ƎƱƽǿƴȅΦ 

 

 

мΦо ½ŀƪƱŀŘƪŀ Ƴƻƴǘŀȍƻǿŀ  

tƛŜŎŜ Ȋ ǎŜǊƛƛ {9¢ ƳƻƎŊ ƴŀƪƱŀŘŀŏ ǎƛť ƴŀ ǎƛŜōƛŜΦ tƛŜŎŜ ǎŊ ƳƻƴǘƻǿŀƴŜ Řƻ ǇƻŘǿƻȊƛŀ ƛ ǿ ǘŜƴ ǎǇƻǎƽō 

ƱŊŎȊŊ ǎƛť Ȋ ǎƻōŊΦ 
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1.4 Kontrola mikroprocesorowa  

YŀȍŘȅ ǇƛŜŎ ƧŜǎǘ ǎǘŜǊƻǿŀƴȅ ƻǎƻōƴȅƳ ǇǊƻƎǊŀƳƻǿŀƭƴȅƳ ƳƛƪǊƻǇǊƻŎŜǎƻǊŜƳΦ aƛƪǊƻǇǊƻŎŜǎƻǊ ǎǘŜǊǳƧŜ 

wszystkimi funkcjami piŜŎŀΦ ¢ŜƳǇŜǊŀǘǳǊť ǇƛŜŎŀ Ƴƻȍƴŀ ǳǎǘŀǿƛŏ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƻŘ флϲ / Řƻ оллϲ /Φ /Ȋŀǎ 

pieczenia Ƴƻȍƴŀ ǳǎǘŀǿƛŏ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƻŘ м Řƻ ол ƳƛƴǳǘΦ ¢Ǌȅō ŎȊǳǿŀƴƛŀ ȊŀǇŜǿƴƛŀ ƻǎȊŎȊťŘƴƻǏŏ ŜƴŜǊπ

ƎƛƛΦ wƽǿƴƛŜȍ ƳƻŘǳƱ ǎŜǊǿƛǎƻǿȅ ǇƻƳŀƎŀ ǘŜŎƘƴƛƪƻƳΦ aƻȍƴŀ piec standardowe i smaczne produkty 

w ƪǊƽǘƪƛƳ ŎȊŀǎƛŜΦ  

1.5 Funkcja gotowania  

tƛŜŎ ǇǊȊȅƎƻǘƻǿǳƧŜ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ǿ ǎǇƻǎƽō ǎǘŀƴŘŀǊŘƻǿȅ ƛ ǇƻǿǘŀǊȊŀƭƴȅΣ ŎȅǊƪǳƭǳƧŊŎ ǎǇǊťȍƻƴȅƳ ǇƻǿƛŜπ

trzem. 

 

мΦс tǊȊŜƴƻǏƴƛƪ ǘŀǏƳƻǿȅ  

tǊȊŜƴƻǏƴƛƪƛ ȊŀǇŜǿƴƛŀƧŊ ǿŜƧǏŎƛŜ ƛ ǿȅƧǏŎƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘǳΦ tŀǎ ǎǘŜǊƻǿŀƴȅ ƧŜǎǘ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ƳƛƪǊƻǇǊƻŎŜǎƻǊŀ. 

Czas pieczenia Ƴƻȍƴŀ ǳǎǘŀǿƛŏ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƻŘ м Řƻ ол ƳƛƴǳǘΦ tǊťŘƪƻǏŏ ǘŀǏƳȅ ƻƪǊŜǏƭŀ ŎȊŀǎ pieczenia 

ǇǊƻŘǳƪǘƽǿΦ {ȊŜǊƻƪƻǏŏ Ǉŀǎŀ ǿȅƴƻǎƛ прр ƳƳ ƛ ǎƪƱŀŘŀ ǎƛť Ȋ ŘǊǳǘƽǿ ōƭƻƪǳƧŊŎȅŎƘΦ  
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мΦт LƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ƻƎƽƭƴŜ  

ω LƴŦƻǊƳŀŎƧŜΣ ƪǘƽǊŜ ȊƴŀƧŘǳƧŊ ǎƛť ƴŀ ƪƻƭŜƧƴȅŎƘ ǎǘǊƻƴŀŎƘ, przedǎǘŀǿƛŀƧŊ ǇǊƻŎŜǎ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧƛ ǇƛŜŎŀΦ  

ω NŀƭŜȍȅ ǳǿŀȍƴƛŜ ǎǇǊŀǿŘȊƛŏ stan ŎȊťǏŎƛ ǇƛŜŎŀΦ  

ω tǊȊŜŘ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŊ ƴŀƭŜȍȅ ǿȅōǊŀŏ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛŜ ƳƛŜƧǎŎŜΣ ƎŘȊƛŜ ǳƳƛŜǎȊŎȊŜƴƛŜ ǇƛŜŎŀ ōťŘȊƛŜ  

bezpieczne.  

1.8 Specyfikacja pieca  

SET 1500  

¶ ²ȅƳƛŀǊȅ ȊŜǿƴťǘǊȊƴŜΥ ŘƱΦ млрл mm x szer. 1710 mm x wys. 1070 ƳƳ όȊ ǇƻŘǎǘŀǿŊύ 

¶ RƻȊƳƛŀǊ ƪƻƳƻǊȅ ƎǊȊŜǿŎȊŜƧΥ ŘƱΦ пус mm x szer. 710 mm x wys. 77 mm 

¶ ²ȅǎƻƪƻǏŏ ǇƻŘǎǘŀǿȅΥ снл ƳƳ 

¶ ½ǳȍȅŎƛŜ ŜƴŜǊƎƛƛΥ п ƪ²Ƙ 

¶ Moc: 10 kW 

¶ Zasilanie 400 V 

¶ {ȊŜǊƻƪƻǏŏ ǘŀǏƳȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀΥ прр mm 

¶ Waga: 154 kg 

¶ ²ȅŘŀƧƴƻǏŏ олqΥ пм szt./godz. 

¶ DƱǳƎƻǏŏ ƪƻƳƻǊȅ ƎǊȊŜǿŎȊŜƧΥ 710 mm 

¶ Strefŀ ǇǊȊȅƎƻǘƻǿȅǿŀƴƛŀ ȍȅǿƴƻǏŎƛΥ лΣ34 Ƴч 

¶ Dopuszczalny zakres temperatur: 90 ϲ / - олл ϲ / 

¶ bŀǇťŘ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀΥ нлу - 300 Volt Mikroprocesor 

¶ {ȅǎǘŜƳ ƪƻƴǘǊƻƭƛ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪƽǿ 

¶ Czas pieczenia: 1 min - 30 min (regulowany) 

¶ Izolacja: 4 strony 

¶ Komora pieca: stal (ocynkowana) 

¶ Obudowa ze stali: stal nierdzewna 430 

¶ Poziom DB: <65 dba 

¶ ¾ǊƽŘƱƻΥ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴƻǏŏ 

 

мΦф ¢ŀōŜƭŀ ǇŀǊŀƳŜǘǊƽǿ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴȅŎƘ ƛ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴȅŎƘ 

bŀǇƛťŎƛŜ Faza N T(PE) 
Minimalna 
ŘƱǳƎƻǏŏ ƪŀōƭŀ 

kW 
_ŀŘǳƴŜƪ ŀƳǇŜǊƻǿȅ 

L1 L2 L3 

400V 
50/60HZ 

3 1 1 2,5 mm2 10 14 14 15,5 

 

¦²!D!Υ {ǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŀ ƳƻȍŜ Ȋƻǎǘŀŏ ȊƳƛŜƴƛƻƴŀ ǇǊȊŜȊ Resto QualityΦ tƻǿȅȍǎȊŜ ŘŀƴŜ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴŜ Ǉƻπ

dano w celach informacyjnych. 
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{9Y/W! нΥ aƻƴǘŀȍ 
 

 

 

Nr bŀȊǿŀ ŎȊťǏŎƛ LƭƻǏŏ 

1 ¢ŀŎƪŀ ȊŀƱŀŘƻǿŀǿŎȊŀκ ǿȅƱŀŘƻǿŀǿŎȊŀ 1 

2 Tacka ȊōƛŜǊŀƴƛŀ ƻŘǇŀŘƽǿ ǿ ǇǊȊƽŘκǘȅƱ 2 

3 tŀƴŜƭ ǿŜƧǏŎƛŀκǿȅƧǏŎƛŀ 2 

4 Panel zatyczki 1 

 

2.1 Panel produktu 

 

Przymocuj panel ǇǊƻŘǳƪǘǳ Řƻ ǊŀƳȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀΣ Ƨŀƪ ǇƻƪŀȊŀƴƻ ƴŀ ǊȅǎǳƴƪǳΦ tƻǇŎƘƴƛƧ ƎƻΦ 
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2.2 Panel ȊōƛŜǊŀƴƛŀ ƻŘǇŀŘƽǿ Ȋ ǇǊȊƻŘǳ κ Ȋ ǘȅƱǳ 

 

Panele ȊōƛŜǊŀƧŊŎŜ ƻŘǇŀŘȅ ǎŊ ǿȅƧťǘŜ ƛ ǇƻƪŀȊŀƴŜ ǘŀƪ Ƨŀƪ ƴŀ ȊŘƧťŎƛŀŎƘΦ 

 

 

2.3 Panel ƛƴŦƻǊƳŀŎȅƧƴȅ ŘƻǘȅŎȊŊŎȅ ǿŜƧǏŎƛŀ ƛ ǿȅƧǏŎƛŀ 

 

hǎƱƻƴȅ ǎŊ ǳǎǘŀǿƛŀƴŜ ȊŜ ǿȊƎƭťŘǳ ƴŀ ƻǘǿƻǊȅ ȊƴŀƧŘǳƧŊŎŜ ǎƛť ƴŀ ǊƽȍƴȅŎƘ ǇƻȊƛƻƳŀŎƘΦ tƻƪǊȅǿȅ ǎŊ ǇǊȊȅπ

moŎƻǿŀƴŜ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ǏǊǳō ōŀƪŜƭƛǘƻǿȅŎƘΦ 
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2.4 Panel stopera (opcjonalnie) 

 

Korek blokuje produkty i trzyma je w pasie. Korek jest przymocowany do paska. 

нΦр aƻƴǘŀȍ Ǉŀǎŀ 

 

tǊȊŜƴƻǏƴƛƪ ƧŜǎǘ ȊŀƳƻƴǘƻǿŀƴȅ ǿŜǿƴŊǘǊȊ ƳŀǎȊȅƴȅΣ Ƨŀƪ ǇƻƪŀȊŀƴƻ ƴŀ ǊȅǎǳƴƪǳΦ 
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²ŀƱ ƴŀǇťŘƻǿȅ ƧŜǎǘ ǿȅǏǊƻŘƪƻǿŀƴȅ ƴŀ ǊǳǊȊŜ ǎǇǊȊťƎƱŀΦ 

 

wǳǊŀ ǎǇǊȊťƎƱŀ ƧŜǎǘ ǇǊȊȅƳƻŎƻǿŀƴŀ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ǎǇǊťȍȅƴȅ ǿŀƱǳ ƴŀǇťŘƻǿŜƎƻΣ Ƨŀƪ ǇƻƪŀȊŀƴƻ ƴŀ  

rysunku. 

 



 
 
 

   13 
 
 

 

aƻƴǘŀȍ Ǉŀǎƪŀ ȊƻǎǘŀƱ ȊŀƪƻƵŎȊƻƴȅΦ ² ǇǊȊȅǇŀŘƪǳ ŘŜƳƻƴǘŀȍǳ ƴŀƭŜȍȅ ǿȅƪƻƴȅǿŀŏ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ƪǊƻƪƛ  

ǿ ƻŘǿǊƻǘƴŜƧ ƪƻƭŜƧƴƻǏŎƛΦ 

нΦс aƻƴǘŀȍ ŘǊǳǘǳ ǘŀǏƳƻǿŜƎƻ  

Zainstalowany w spoǎƽō ǇƻƪŀȊŀƴȅ ƴŀ ǊȅǎǳƴƪǳΦ όtǊȊŜǿƽŘ ƱŊŎȊŊŎȅ ƪǊŀǿťŘȋ ǿ ƭŜǿƻ ƛ ǿ ǇǊŀǿƻύ 

 

5ƻƱŊŎȊƻƴŜ ǇǊȊŜȊ ǎȊŎȊȅǇŎŜ όǏǊƻŘƪƻǿȅ ǇǊȊŜǿƽŘ ƱŊŎȊŊŎȅύ 
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WŜǏƭƛ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ǇǊƻōƭŜƳ Ȋ ŘǊǳǘŜƳΣ ǳǎǳƵ ŘǊǳǘΣ Ƨŀƪ ǇƻƪŀȊŀƴƻ ƴŀ Ǌȅǎǳƴƪǳ 

 

 

 

YƻƵŎƻǿȅ Ƴƻƴǘŀȍ ŘǊǳǘǳ 

 

 

 

² ǇǊȊȅǇŀŘƪǳ ŘŜƳƻƴǘŀȍǳ ƴŀƭŜȍȅ ǿȅƪƻƴȅǿŀŏ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ƪǊƻƪƛ ǿ ƻŘǿǊƻǘƴŜƧ ƪƻƭŜƧƴƻǏŎƛΦ  

¦²!D!Υ ² ŎŜƭǳ ǳȊȅǎƪŀƴƛŀ ƭŜǇǎȊŜƧ ǿȅŘŀƧƴƻǏŎƛ ƴŀƭŜȍȅ ǿȅŎȊȅǏŎƛŏ ǇǊȊŜǿƽŘ Ǉŀǎŀ ǊŀȊ ǿ ǘȅƎƻŘƴƛǳ ƭǳō 

mƛŜǎƛŊŎǳΦ  
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нΦт aƻƴǘŀȍ wysokiego podwozia 
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нΦу aƻƴǘŀȍ ƴƛǎƪƛŜƧ ǇƻŘǎǘŀǿȅ 
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2.9 aƻƴǘŀȍ ǇƻŘǿƻȊƛŀ ǇƛŜŎŀ 

 

 

нΦмл aƻƴǘŀȍ ǇƻŘǿƽƧƴŜƎƻ ǇƛŜŎŀ 
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¦ǿŀƎŀΥ ǏǊǳōȅ ǎŊ ŘƻƱŊŎȊƻƴŜ Řƻ ǇƛŜŎŀΦ 

Numer na rysunku hǇƛǎ ŎȊťǏŎƛ bǳƳŜǊ ŎȊťǏŎƛ LƭƻǏŏ 

1 uchwyt 02056 4 

2 Ǐruba 00046 8 

 

нΦмм aƻƴǘŀȍ ǇƻǘǊƽƧƴŜƎƻ ǇƛŜŎŀ 

 

 

¦ǿŀƎŀΥ ǏǊǳōȅ ǎŊ ŘƻƱŊŎȊƻƴŜ Řƻ ǇƛŜŎŀΦ 

Numer na rysunku hǇƛǎ ŎȊťǏŎƛ bǳƳŜǊ ŎȊťǏŎƛ LƭƻǏŏ 

1 uchwyt 02056 8 

2 Ǐruba 00046 16 
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2.12 5ŜƳƻƴǘŀȍ κ Ƴƻƴǘŀȍ ƪŀƴŀƱƽǿ ǇƻǿƛŜǘǊȊƴȅŎƘ  

¦ǿŀƎŀΥ ǇƛŜŎ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ȊƛƳƴȅΦ  
мΦ hǘǿƽǊȊ ǇƻƪǊȅǿť 

 

нΦ tǊȊȅǘǊȊȅƳŀƧ ōƭŀŎƘť ƻŎƘǊƻƴƴŊ ƎƽǊƴŜƎƻ ƪŀƴŀƱǳ ǇƻǿƛŜǘǊȊƴŜƎƻΦ tƻŘƴƛŜǏ ǇŀƴŜƭ ƛ ǇƻŎƛŊƎƴƛƧ ƎƻΦ 

оΦ tǊȊȅǘǊȊȅƳŀƧ ŘƻƭƴŜ ƳƻŎƻǿŀƴƛŜ ƪŀƴŀƱǳ ǇƻǿƛŜǘǊȊƴŜƎƻ ƛ ǇƻŎƛŊƎƴƛƧ ƎƻΦ 

 

пΦ tǊȊŜǎǳƵ ƻǎƱƻƴť ƪŀƴŀƱǳ ǇƻǿƛŜǘǊȊƴŜƎƻ ƛ ǿȅƧƳƛƧ ǏǊƻŘƪƻǿȅ ŀǊƪǳǎȊΦ 

рΦ ² ŎŜƭǳ ŘŜƳƻƴǘŀȍǳ ǿȅƪƻƴǳƧ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ǇƻǿȅȍǎȊŜ ƪǊƻƪƛ ǿ ƻŘǿǊƻǘƴŜƧ ƪƻƭŜƧƴƻǏŎƛΦ   

{9Y/W! оΥ Lb{¢w¦Y/W! ¦À¸/L!  

3Φм ²ȅƳŀƎŀƴƛŀ ŘƻǘȅŎȊŊŎŜ ƻŘƭŜƎƱƻǏŎƛ  

tƛŜŎ Ƴǳǎƛ ƳƛŜŏ ȊŀǇŜǿƴƛƻƴŊ ƻŘƭŜƎƱƻǏŏ мол ƳƳ ƻŘ ƱŀǘǿƻǇŀƭƴȅŎƘ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛΦ ² ǇǊȊȅǇŀŘƪǳΣ ƎŘȅ 

ƛƴƴŜ ǿȅǇƻǎŀȍŜƴƛŜ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť Ǉƻ ǇǊŀǿŜƧ ǎǘǊƻƴƛŜ ǇƛŜŎŀΣ ǿȅƳŀƎŀƴȅ ƧŜǎǘ ƳƛƴƛƳŀƭƴȅ ƻŘǎǘťǇ снл ƳƳ 

ƻŘ ǘŜƎƻ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΦ  

DLA WSZYSTKICH PIE/j²Υ !ōȅ Ƴƻȍƴŀ ōȅƱƻ ǎƪƻǊȊȅǎǘŀŏ Ȋ ǳǎƱǳƎ ǎŜǊǿƛǎƻǿȅŎƘΣ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ 

ƻŘǎǳƴƛťŎƛŀ ǇƛŜŎŀ ǿ ǘŀƪƛ ǎǇƻǎƽōΣ ŀōȅ ǇƻǿǎǘŀƱŀ Ȋŀ ƴƛƳ Ǉǳǎǘŀ ǇǊȊŜǎǘǊȊŜƵ ƻ ŘƱǳƎƻǏŎƛ снл ƳƳΦ  

5[! tL9/j² {¢!_¸/I ² 5h²h[b¸a /½!{L9Υ ¢ǊǿŀƭŜ Ȋŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴȅ ǇƛŜŎ ǿȅƳŀƎŀ Ŏƻ ƴŀƧƳƴƛŜƧ опл 

mm pustej ǇǊȊŜǎǘǊȊŜƴƛ Ǉƻ ǇǊŀǿŜƧ ǎǘǊƻƴƛŜΣ ŀōȅ ǳƳƻȍƭƛǿƛŏ ǳǎǳƴƛťŎƛŜ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀΣ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŜ ƛ ǎŜǊπ

wisowanie.  

¦²!D!Υ bƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ƛƴǎǘŀƭƻǿŀŏ ǘŜƎƻ όǘȅŎƘύ ǇƛŜŎŀόƽǿύ ǿ ƧŀƪƛƳƪƻƭǿƛŜƪ ƻōǎȊŀǊȊŜ ƻ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȊŜ 

ƻǘƻŎȊŜƴƛŀ ǇǊȊŜƪǊŀŎȊŀƧŊŎŜƧ пл ϲ /Φ ¢ŀƪƛŜ ǇƻǎǘťǇƻǿŀƴƛŜ ǎǇƻǿƻŘǳƧŜ ǳǎȊƪƻŘȊŜƴƛŜ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΦ 
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оΦн hƎƽƭƴŜ ƛƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ƻ ǿŜƴǘȅƭŀŎƧƛΥ  

YŀƴŀƱ ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴȅ ƭǳō ƻƪŀǇ ǇƻǿƛƴƛŜƴ ōȅŏ ǿȅǎǘŀǊŎȊŀƧŊŎȅΣ ŀōȅ ǇǊȊȅŎƛŊƎŀŏ ŎƛŜǇƱƻ ƛ ȊŀǇŀŎƘ ǇƻǿǎǘŀƱȅ 

ǇƻŘŎȊŀǎ ǇƛŜŎȊŜƴƛŀΦ tƻƴŀŘǘƻ ǿŜƴǘȅƭŀŎƧŀ ǿ ǇƛŜŎŀŎƘ ƎŀȊƻǿȅŎƘ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ǿȅǎǘŀǊŎȊŀƧŊŎŀ Řƻ ǿȅŘŀƭŜƴƛŀ 

ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǎǇŀƭŀƴƛŀΦ hōǎƱǳƎŀ ƛ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛƻ ǎƪƻƴŦƛƎǳǊƻǿŀƴŀ ǿŜƴǘȅƭŀŎƧŀ ƴŀƭŜȍŊ Řƻ ƻōƻǿƛŊȊƪƽǿ 

ǿƱŀǏŎƛŎƛŜƭŀ ǇƛŜŎŀΦ  

hǘǿƽǊ ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴȅ όƪŀǇǘǳǊύ ǇƻǿƛƴƛŜƴ ōȅŏ ǿ ƘŀǊƳƻƴƛƛ Ȋ ƻƎƽƭƴȅƳ ǎȅǎǘŜƳŜƳ ǿŜƴǘȅƭŀŎƧƛ ƛ ƻƎǊȊŜǿŀπ

nia.  

¦ǿŀƎŀΥ bƛŜ ǇƻȊǿƽƭΣ ŀōȅ ǇƻǿƛŜǘǊȊŜ ǇǊȊŜǇƱȅƴťƱƻ ǇǊȊŜȊ ǘǳƴŜƭ Řƻ gotowania. Powietrza nie wolno 

ƪƛŜǊƻǿŀŏ ƴŀ ǇǊȊŜŘƴƛŊΣ ƎƽǊƴŊ ŎȊťǏŏ ǇƛŜŎŀΣ ŀƴƛ ƴŀ ōƻƪΣ ōŊŘȋ ǘȅƱΦ  

3.3 Zalecenia wentylacyjne 

 

 

 

¦ǊȊŊŘȊŜƴƛŜ ƧŜǎǘ ƎƻǘƻǿŜ Řƻ ǇƻŘƱŊŎȊŜƴƛŀΦ tƻǿƛƴƛŜƴ ǘƻ ȊǊƻōƛŏ ǿȅƪǿŀƭƛŦƛƪƻǿŀƴȅ ŜƭŜƪǘǊȅƪ ƭǳō  

instalator.  

bL9 b![9À¸ twj.h²!0 h.{_¦DL tL9/! Řƻ ŎȊŀǎǳ ǇŜƱƴŜƎƻ ǎǇǊŀǿŘȊŜƴƛŀ ǇƻƱŊŎȊŜƴƛŀ ǳǎƱǳƎƛ ƛ ƛƴǎǘŀπ

lacji przez autoryzowanego technika serwisowego.  

WŜǎǘ ǘƻ ǿŀȍƴŀ ǳǎƱǳƎŀΣ ǇƻǘǿƛŜǊŘȊŀΣ ȍŜ ǇƛŜŎ ƧŜǎǘ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿƻ Ȋŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴȅ ƛ ŘȊƛŀƱŀ ǿƱŀǏŎƛǿƛŜΦ Dǿŀπ

ǊŀƴŎƧŀ ǎǘŀƧŜ ǎƛť ŀƪǘȅǿƴŀ Ǉƻ ǎǇǊŀǿŘȊŜƴƛǳ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿŜƧ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧƛΦ DǿŀǊŀƴŎƧŀ ƴƛŜ ƻōƻǿƛŊȊǳƧŜΣ ƧŜȍŜƭƛ 

piec jest uruchomiony przed wykonaniem "KASOWANIA STARTU" przez Autoryzowanego Technika 

Serwisowego.  

½!DwhÀ9bL9Η bƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ƻōǎƱǳƎƛǿŀŏ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ ǘŀǏƳƻǿŜƎƻ Ȋ ŘƱǳƎƛƳƛ ǿƱƻǎŀƳƛΣ ƭǳȋƴŊ ƻŘȊƛŜȍŊ ƭǳō 

ǿƛǎȊŊŎŊ ōƛȍǳǘŜǊƛŊΦ ²ŎƛŊƎƴƛťŎƛŜ ǇǊȊŜȊ ǇŀǎŜƪ ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǇƻǿŀȍƴŜ ƻōǊŀȍŜƴƛŀΦ  

½!DwhÀ9bL9Η WŜǏƭƛ ǇǊȊŜǿƽŘ ȊŀǎƛƭŀƧŊŎȅ ǿȅŘŀƧŜ ǎƛť ōȅŏ ǳǎȊƪƻŘȊƻƴȅΣ ƴƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ǇƻŘŜƧƳƻǿŀŏ ǇǊƽō 

ƧŜƎƻ ƻōǎƱǳƎƛΦ {ƪƻƴǘŀƪǘǳƧ ǎƛť Ȋ ǎŜǊǿƛǎŀƴǘŜƳ ƭǳō ǿȅƪǿŀƭƛŦƛƪƻǿŀƴȅƳ ŜƭŜƪǘǊȅƪƛŜƳ ǿ ŎŜƭǳ ƴŀǇǊŀǿȅΗ 
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оΦп LƴǎǘŀƭŀŎƧŀ ŜƭŜƳŜƴǘƽǿΥ  

1 x 10 A (K AUTOMAT) - Bezpiecznik  

tǊȊŜƪǊƽƧ ƪŀōƭŀΥ мΣ р ƳƳч όƪŀōŜƭ ¢¢w - 1 faza / 1 neutralny / 1 uziemienie)  

¦²!D!Υ YŀōŜƭ ¢¢w ƧŜǎǘ ŜƭŀǎǘȅŎȊƴȅΣ ƻŘǇƻǊƴȅ ƴŀ ǎǘƱǳŎȊŜƴƛŀ ƛ ǇƻƭǳȊƻǿŀƴȅ  

¦ȊƛŜƳƛŜƴƛŜ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿŜΦ  

¦ȍȅƧ ǊŜƎǳƭŀǘƻǊŀΣ ƧŜǏƭƛ ƴŀǇƛťŎƛŜ ƧŜǎǘ ǿȅǎƻƪƛŜ ƭǳō ƴƛǎƪƛŜΦ  

¦²!D!Υ WŜǏƭƛ ǿȅƪƻƴŀǎȊ ǇƻǿȅȍǎȊŜ ŎȊȅƴƴƻǏŎƛΣ ǇǊƻŎŜǎ Ƴƻƴǘŀȍǳ Ƴƻȍƴŀ ǿȅƪƻƴŀŏ ǇƱȅƴnie i szybko.  

3.5 Specyfikacja techniczna 

¢ŀōŜƭŀ ȊŜ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŊ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴŊ ǇƛŜŎŀ 

bŀǇƛťŎƛŜ Faza N T(PE) 
Minimalna 
ŘƱǳƎƻǏŏ ƪŀōƭŀ 

kW 
_ŀŘǳƴŜƪ ŀƳǇŜǊƻǿȅ 

L1 L2 L3 

400V 
50/60HZ 

3 1 1 2,5 mm2 10 14 14 15,5 

 

{9¢мрлл ǇƻƱŊŎȊŜƴƛŜ ŦŀȊƻǿŜ  
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SEKCJA 4: PROGRAMOWANIE, OPERACJA I ZAMYKANIE  

²ǎȊȅǎǘƪƛŜ ŦǳƴƪŎƧŜ ǇƛŜŎŀ ǎŊ ƪƻƴǘǊƻƭƻǿŀƴŜ ǇǊȊŜȊ ƳƛƪǊƻǇǊƻŎŜǎƻǊΦ tƛŜŎ Ƴǳǎƛ Ȋƻǎǘŀŏ ǿǎǘťǇƴƛŜ ȊŀǇǊƻπ

ƎǊŀƳƻǿŀƴȅ Řƻ ǇǊŀŎȅΦ YƻƭŜƧƴŜ ǎǘǊƻƴȅ ƻǇƛǎǳƧŊ ƪǊƻƪ Ǉƻ ƪǊƻƪǳ ǇǊƻŎŜǎ ǇǊƻƎǊŀƳƻǿŀƴƛŀΦ  

¦ǊȊŊŘȊŜƴƛŜ Řƻ ƪƻƴǘǊƻƭƛ ǇƛŜŎŀ 
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Warunki pracy  

Temperatura pracy: -20 - тл ϲ /  

 

aŀƪǎȅƳŀƭƴŜ ²ƛƭƎƻǘƴƻǏŏΥ҈ фл wƘ όōŜȊ ƪƻƴŘŜƴǎŀŎƧƛύ  

 

²ȅǎƻƪƻǏŏΥ Řƻ нллл ƳŜǘǊƽǿ  

 

|ǊƻŘƻǿƛǎƪŀΣ ǿ ƪǘƽǊȅŎƘ ǳȍȅŎƛŜ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀ ƴƛŜ ƧŜǎǘ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛŜΦ  

YƻǊƻȊȅƧƴŜ ǏǊƻŘƻǿƛǎƪŀ ŀǘƳƻǎŦŜǊȅŎȊƴŜΦ  

²ȅōǳŎƘƻǿŜ ǏǊƻŘƻǿƛǎƪŀ ŀǘƳƻǎŦŜǊȅŎȊƴŜΦ  

AplikaŎƧŜ ŘƻƳƻǿŜΦ ό¦ǊȊŊŘȊŜƴƛŜ ƳƻȍŜ ōȅŏ ǳȍȅǿŀƴŜ ǘȅƭƪƻ ǿ ŀǇƭƛƪŀŎƧŀŎƘ ǇǊȊŜƳȅǎƱƻǿȅŎƘύΦ 
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1 - 2. Ustawianie temperatury - ǇǊȊȅŎƛǎƪƛ ȊǿƛťƪǎȊŀƴƛŀκȊƳƴƛŜƧǎȊŀƴƛŀΥ ½ŀ ǇƻƳƻŎŊ ǘȅŎƘ ǇǊȊȅŎƛǎƪƽǿ 

ȊƳƛŜƴƛŀ ǎƛť ǳǎǘŀǿƛŜƴƛŜ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅΣ ƪǘƽǊŜ ǇƻƧŀǿƛŀƧŊ ǎƛť ƴŀ ƎƽǊƴȅƳ ǿȅǏǿƛŜǘƭŀczu. Temperatura 

ǿȅǏǿƛŜǘƭŀƴŀ ƧŜǎǘ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŊ ǿ ƪƻƳƻǊȊŜ ƛ ƳƻȍŜ Ǌƽȍƴƛŏ ǎƛť ƻŘ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ ǎȊŀƳƻǘƽǿ 

3 - 4. Czas pracy sterownika silnika ς ǇǊȊȅŎƛǎƪ ȊǿƛťƪǎȊŜƴƛŀκȊƳƴƛŜƧǎȊŜƴƛŀΥ ¦ǎǘŀǿ ŎȊŀǎ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ 

ǘȅŎƘ ǇǊȊȅŎƛǎƪƽǿ ǿ ƳƛƴǳǘŀŎƘ ƛ ǎŜƪǳƴŘŀŎƘΦ  

5 - сΦ tǊȊȅŎƛǎƪ ȊǿƛťƪǎȊŀƴƛŀ ƛ ȊƳƴƛŜƧǎȊŀƴƛŀ ǇǊƻƎǊŀƳǳΥ ²ȅōǊŀƴȅ ƴǳƳŜǊ ǇǊƻƎǊŀƳǳ ǿȅōƛŜǊŀ ǎƛť Ȋŀ 

ǇƻƳƻŎŊ ǘȅŎƘ ǇǊȊȅŎƛǎƪƽǿΦ  

7. Przycisk uruchomienia silnika: bŀŎƛǏƴƛƧ ǘŜƴ ǇǊȊȅŎƛǎƪΣ ŀōȅ ǳǊǳŎƘƻƳƛŏ ǎƛƭƴƛƪΦ  

8. Przycisk zatrzymania silnika: bŀŎƛǏƴƛƧ ǘŜƴ ǇǊȊȅŎƛǎƪΣ ŀōȅ ȊŀǘǊȊȅƳŀŏ ǎƛƭƴƛƪΦ  

фΦ tǊȊȅŎƛǎƪ ǿƱŊŎȊŀƴƛŀ ƴŀƎǊȊŜǿƴƛŎȅΥ bŀŎƛǏƴƛƧ ǘŜƴ ǇǊȊȅŎƛǎƪΣ ŀōȅ ŀƪǘȅǿƻǿŀŏ ǿȅƧǏŎƛŜ ƴŀƎǊȊŜǿƴƛŎȅΦ  

1лΦ tǊȊȅŎƛǎƪ ȊŀǘǊȊȅƳŀƴƛŀ ƎǊȊŀƱƪƛΥ ¢Ŝƴ ǇǊȊȅŎƛǎƪ ȊŀǘǊȊȅƳǳƧŜ ǿȅƧǏŎƛŜΣ ƎŘȅ ǿȅƧǏŎƛŜ ƎǊȊŀƱƪƛ ƧŜǎǘ ŀƪǘȅǿƴŜΦ  

ммΦ tǊȊȅŎƛǎƪ Ǉŀǎŀ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀΥ hōǊŀŎŀ ǎƛƭƴƛƪ ǿ ƪƛŜǊǳƴƪǳ ǇǊȊŜŎƛǿƴȅƳ Řƻ ǊǳŎƘǳ ǿǎƪŀȊƽǿŜƪ ȊŜπ

ƎŀǊŀ Ǉƻ ƴŀŎƛǏƴƛťŎƛǳ ǘŜƎƻ ǇǊȊȅŎƛǎƪǳΦ  

мнΦ tǊȊȅŎƛǎƪ Ǉŀǎŀ ǎƪƱŀŘŀƴŜƎo: hōǊŀŎŀ ǎƛƭƴƛƪ ǿ ǇǊŀǿƻΣ ƎŘȅ ǘŜƴ ǇǊȊȅŎƛǎƪ ƧŜǎǘ ǿŎƛǏƴƛťǘȅΦ  

13. Przycisk Set Program: bŀŎƛǏƴƛƧ ǘŜƴ ǇǊȊȅŎƛǎƪ ǊŀȊ ƴŀ р ǎŜƪǳƴŘ ƛ ǿŜƧŘȋ Řƻ ǳǎǘŀǿƛƻƴŜƧ ǎŜƪŎƧƛΦ  

14. Przycisk ON / OFF: ½ŀ ǇƻƳƻŎŊ ǘŜƎƻ ǇǊȊȅŎƛǎƪǳ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŜ ǇƻǿǊŀŎŀ Řƻ ǎǘŀƴǳ ϦǿƱŊŎȊƻƴȅϦ ƭǳō 

ϦǿȅƱŊŎȊƻƴȅϦΦ tǊȊȅŎƛǎƪ ǿȅƱŊŎȊŀ ǎƛť Ǉƻ ǿȅƱŊŎȊŜƴƛǳ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΣ ŜƪǊŀƴ ǿȅƱŊŎȊŀ ǎƛťΦ 

 

 

²ŀǊǘƻǏŎƛ ǘŜƎƻ ǇǊƻƎǊŀƳǳ ǇƻƧŀǿƛŀƧŊ ǎƛť ƴŀ ŜƪǊŀƴŀŎƘ Ǉƻ ǿǇǊƻǿŀŘȊŜƴƛǳ ƴǳƳŜǊǳ ǇǊƻƎǊŀƳǳΦ ¦ǎǘŀπ

ǿƛƻƴŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ȊƳƛŜƴƛŀ ǎƛť Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ǇǊȊȅŎƛǎƪƽǿ ȊǿƛťƪǎȊŀƴƛŀ ƛ ȊƳƴƛŜƧǎȊŀƴƛŀΦ bŀŎƛǏƴƛƧ ǇǊȊȅŎƛǎƪ ϦtϦ 

ƴŀ р ǎŜƪǳƴŘΣ ŀōȅ ǿŜƧǏŏ Řƻ ǎŜƪŎƧƛ ǳǎǘŀǿƛŜƵΦ ² ǘŀƪƛƳ ǇǊȊȅǇŀŘƪǳ ǊŜƧŜǎǘǊƻǿŀƴŜ ǎŊ ȊƳƛŜƴƛƻƴŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛ 



 
 
 

   26 
 
 

ȊŀŘŀƴŜΦ ½ƳƛŜƴƛƻƴŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ǳǎǘŀǿƛŜƵ ǎŊ ǿŀǊǘƻǏŎƛŀƳƛ ŎƘǿƛƭƻǿȅƳƛΦ ¢Ŝ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ƴƛŜ ǎŊ zapisywane 

ǿ ǇǊƻƎǊŀƳƛŜΦ {ǘŀǊŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ǇǊƻƎǊŀƳǳ ǎŊ ǿȅǏǿƛŜǘƭŀƴŜ ǇƻƴƻǿƴƛŜ Ǉƻ ǇǊȊŜƱŊŎȊŜƴƛǳ Řƻ ǇƻȊȅŎƧƛ ǿȅπ

ƱŊŎȊƻƴŜƧ ƭǳō Ǉƻ ǿȅƱŊŎȊŜƴƛǳ ȊŀǎƛƭŀƴƛŀΦ  

tǊƻƎǊŀƳȅ ǎŊ ȊŀǇƛǎȅǿŀƴŜ ǘȅƭƪƻ ǿǘŜŘȅΣ ƎŘȅ ƴŀƎǊȊŜǿƴƛŎŀ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ǿ ǇƻȊȅŎƧƛ ȊŀǘǊȊȅƳŀƴƛŀΦ ¦ǎǘŀπ

ǿƛƻƴŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛΣ ȊƳƛŜƴƛƻƴŜ ǿ ǇƻȊȅŎƧƛ ǇƻŎȊŊǘƪƻǿŜƧΣ ǎŊ ǿŀǊǘƻǏŎƛŀƳƛ ŎƘǿƛƭƻǿȅƳƛΦ ¢Ŝ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ƴƛŜ ǎŊ 

ȊŀǇƛǎȅǿŀƴŜ ǿ ǇǊƻƎǊŀƳƛŜΦ {ǘŀǊŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ǇǊƻƎǊŀƳǳ ǎŊ ǿȅǏǿƛŜǘƭŀƴŜ ǇƻƴƻǿƴƛŜ Ǉƻ ǇǊȊŜƧǏŎƛǳ Řƻ Ǉƻπ

zycji zatrzymania. 

пΦм hǎǘǊȊŜȍŜƴƛŀ  

1. WŜǏƭƛ ǇǊƻŘǳƪǘ ƴƛŜ ǇƛŜŎȊŜ ǎƛťΣ ǎǇǊŀǿŘȋ ŎȊŀǎ pieczenia i ustŀǿƛƻƴŊ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊťΦ  

2. WŜǏƭƛ ǇǊƻŘǳƪǘ ƧŜǎǘ za bardzo przypieczonyΣ ǎǇǊŀǿŘȋ ŎȊŀǎ pieczenia ƛ ǳǎǘŀǿ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊťΦ 

tǊȊŜƴƻǏƴƛƪ ƳƻȍŜ ǇǊŀŎƻǿŀŏ ǇƻǿƻƭƛΦ  

3. WŜǏƭƛ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ǎŊ ƴƻǊƳŀƭƴŜΣ ŀƭŜ ǇǊƻŘǳƪǘ ƴŀŘŀƭ ƴƛŜ piecze ǎƛť ƭǳō ƴƛŜ ǇǊȊŜƎǊȊŜǿŀΣ 

ǎƪƻƴǘŀƪǘǳƧ ǎƛť Ȋ ǇǊƻŘǳŎentem.  

4.2 ²ȅƱŊŎȊŜƴƛŜ  

²ȅƱŊŎȊ ǇƛŜŎ. bŀ ǿȅǏǿƛŜǘƭŀŎȊǳ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ƛƴŦƻǊƳŀŎƧŀ, ȍŜ Ƴƻȍƴŀ ǿȅƱŊŎȊȅŏ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪ ƛ ǿǘŜŘȅ ƴŀƭŜȍȅ 

ǿȅƪƻƴŀŏ ǘƻ ǇƻƭŜŎŜƴƛŜΦ 

4.3 Funkcje  

пΦоΦм tǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪ redukcji temperatury  

bŀǎȊ ǇƛŜŎ ǇƻǎƛŀŘŀ ŦǳƴƪŎƧť ƻōƴƛȍŜƴƛŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅΦ WŜǎǘ ǘƻ ǿȅƱŊŎȊƴƛƪ ȊǿƛťƪǎȊŀƧŊŎȅ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿƻ 

ƛ ƻŎƘǊƻƴťΦ tǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪ ǘŜƴ ȊƻǎǘŀƱ ǎǇŜŎƧŀƭƴƛŜ ȊŀǇǊƻƧŜƪǘƻǿŀƴȅΣ ŀōȅ ȊŀǇƻōƛŜŎ ǇǊȊŜƎǊȊŜǿŀƴƛǳ ǎƛť ǇƛŜŎŀ 

ƛ ƧŜƎƻ ǳǎȊƪƻŘȊŜƴƛǳ ǿ ƴƛŜǿƛŜƭƪƛƳ ǎǘƻǇƴƛǳΣ ƧŜǏƭƛ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ǊƻōƻŎȊŀ ǿȊǊƻǏƴƛŜΣ ŀ ƳƻŎ ƴƛŜ ȊƻǎǘŀƴƛŜ 

ǇǊȊŜƴƛŜǎƛƻƴŀ Řƻ ǇƛŜŎƽǿΦ ÀŀŘƴŜ ŎȊťǏŎƛ ƴƛŜ ȊƻǎǘŀƴŊ ǳǎȊƪƻŘȊƻƴŜ Ȋ ǇƻǿƻŘǳ ƴŀŘƳƛŜǊƴŜƧ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅΦ  

h{¢w½9À9bL9Η bƛŜ ǳȍȅǿŀƧ ȊŜǿƴťǘǊȊƴŜƎƻ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪŀΣ ŀōȅ ƴƛŜ ōƭƻƪƻǿŀŏ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪŀ ǘŜƳǇŜǊŀπ

tury. 

4.3.2 Instalacje elektryczne  

h{¢w½9À9bL9Η ¦ȊƛŜƳƛŜƴƛŜ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ǿȅƪƻƴŀƴŜ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿƻ ǇǊȊŜŘ Ȋŀƛƴǎǘalowaniem pieca. Uszko-

ŘȊŜƴƛŀ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜ ǇƻǿƻŘǳƧŊ ǏƳƛŜǊǘŜƭƴŜ ƻōǊŀȍŜƴƛŀ ƭǳō ǏƳƛŜǊŏΦ  

5ƭŀ ǿǎȊȅǎǘƪƛŎƘ ƪǊŀƧƽǿΥ ½ŀǎǘƻǎǳƧ ƭƻƪŀƭƴŜ ǇǊȊŜǇƛǎȅ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜΦ  

1. ²ǎȊȅǎǘƪƛŜ ōƛŜƎǳƴƻǿŜ ƱŊŎȊƴƛƪƛ ƳŀƧŊ ǎȊŜǊƻƪƻǏŏ о ƳƳΦ  

2. ¦ȊƛŜƳƛŜƴƛŜ ƎƱƻǿƛŎȅ ƪŀōƭŀ ƧŜǎǘ Ȋ ǇƻǿǊƻǘŜƳ ǿ ǇƛŜŎǳΦ  

3. W przypŀŘƪǳ ƪƻǊȊȅǎǘŀƴƛŀ Ȋ ǿƛťŎŜƧ ƴƛȍ Ȋ ƧŜŘƴŜƎƻ ǇƛŜŎŀ όǇƻŘǿƽƧƴŜƎƻ ƭǳō ǇƻǘǊƽƧƴŜƎƻύ ƪŀȍŘȅ 

ǇƛŜŎ Ƴǳǎƛ ƳƛŜŏ ǿƱŀǎƴȅ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪΣ ŀ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪƛ Ǉƻǿƛƴƴȅ ȊƴŀƧŘƻǿŀŏ ǎƛť ōƭƛǎƪƻ 

siebie.  

4.3.3 Konserwacja operatora  

h{¢w½9À9bL9Η hŘƱŊŎȊ ȊŀǎƛƭŀƴƛŜ ǇǊȊŜŘ ǇǊȊȅǎǘŊǇƛŜƴƛŜm do serwisowania lub czyszczenia pieca. Na-

ƭŜȍȅ ȊŀōŜȊǇƛŜŎȊȅŏ ȊŀǎƛƭŀƴƛŜΣ ŀōȅ ƴƛŜ ŘƻǎȊƱƻ Řƻ ƧŜƎƻ ǇǊȊȅǇŀŘƪƻǿŜƎƻ ǇǊȊȅǿǊƽŎŜƴƛŀΦ bƛŜǇǊȊŜǎǘǊȊŜƎŀπ

ƴƛŜ ǘŜƎƻ ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǊƻȊŎȊƱƻƴƻǿŀƴƛŜΣ ǇƻǊŀȍŜƴƛŜ ǇǊŊŘŜƳ ƭǳō ǏƳƛŜǊǘŜƭƴŜ ƻōǊŀȍŜƴƛŀΦ LǎǘƴƛŜƧŜ 

ǿƛťŎŜƧ ƴƛȍ ƧŜŘŜƴ Ǉǳƴƪǘ ǇƻŘƱŊŎȊŜƴƛŀ ȊŀǎƛƭŀƴƛŀΣ ƎŘȅ ǇƛŜŎŜ ǎŊ ǳƪƱŀŘŀƴŜ ǿ ǎǘƻǎΦ ¦ǇŜǿƴƛƧ ǎƛťΣ ȍŜ ǿǎȊȅǎǘπ

ƪƛŜ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪƛ ǎŊ ǿ ǇƻȊȅŎƧƛ ϦhCCϦ ǇǊȊŜŘ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŜƳ ƭǳō ƪƻƴǎŜǊǿŀŎƧŊΦ  
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!ōȅ ȊŀŎƘƻǿŀŏ ƳŀƪǎȅƳŀƭƴŊ ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ ǇƛŜŎŀΣ ƴŀƭŜȍȅ Ǝƻ ǳǘǊȊȅƳȅǿŀŏ ǿ ŎȊȅǎǘƻǏŎƛΣ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ȍŀƭǳȊƧŜ 

ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴŜ ǿ ǇƛŜŎǳ ƳǳǎȊŊ ōȅŏ ǊŜƎǳƭŀǊƴƛŜ ŎȊȅǎȊŎȊƻƴŜΦ ½ŀǎǘƻǎƻǿŀƴƛŜ ǇƛŜŎŀ ƛ ǊƻŘȊŀƧ ǇǊƻŘǳƪǘǳ Ŧŀƪπ

ǘȅŎȊƴƛŜ ƻƪǊŜǏƭƛ ŎȊťǎǘƻǘƭƛǿƻǏŏ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀΦ _ŀƵŎǳŎƘ ƴŀǇťŘƻǿȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ ǇƻǿƛƴƛŜƴ ōȅŏ ǎǇǊŀǿπ

ŘȊŀƴȅ ǇƻŘŎȊŀǎ ŎƻǘȅƎƻŘƴƛƻǿŜƎƻ Ŏȅƪƭǳ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀΣ ŀōȅ ǎǇǊŀǿŘȊƛŏΣ ŎȊȅ ǎƛť ǇƻƭǳȊƻǿŀƱΦ 5ȊƛŀƱŀƴƛŜ ƭǳȋπ

ƴŜƎƻ ƱŀƵŎǳŎƘŀ ǎǇƻǿƻŘǳƧŜ ¦{½Yh5½9bL9 ǎƛƭƴƛƪŀ ƴŀǇťŘǳ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀΦ  

WŜǏƭƛ ƪǳŎƘŜƴƪŀ ƴƛŜ ŘȊƛŀƱŀΣ ǎǇǊŀǿŘȋ ǿȅƱŊŎȊƴƛƪ ŀǳǘƻƳŀǘȅŎȊƴȅΣ ŀōȅ ǳǇŜǿƴƛŏ ǎƛťΣ ȍŜ ƧŜǎǘ ǿƱŊŎȊƻƴȅΦ 

¦ǇŜǿƴƛƧ ǎƛťΣ ȍŜ ǿȅƱŊŎȊƴƛƪ ƧŜǎǘ ǎǇǊŀǿƴȅΣ ȊŀƴƛƳ ȊŀŘȊǿƻƴƛǎȊ Řƻ ŀǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴŜƎƻ ǎŜǊǿƛǎǳΦ bŀȊǿŀ  

ƛ ƴǳƳŜǊ ǘŜƭŜŦƻƴǳ !ǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴŜƧ {Ʊǳȍōȅ {ŜǊǿƛǎƻǿŜƧ Ǉƻǿƛƴƴȅ ȊƴŀƧŘƻǿŀŏ ǎƛť ƴŀ ŘƻƭŜ ǘŀōƭƛŎȊƪƛ Ȋƴŀπ

mionowej.  

4.3.4 Instrukcje czyszczenia  

Piec zawiera ŜƭŜƳŜƴǘȅ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜΦ tǊȊŜŘ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŜƳ ǇƛŜŎŀ ǿȅƱŊŎȊ ƛ ƻŘƱŊŎȊ ƪǳŎƘŜƴƪť ƻŘ ȋǊƽŘƱŀ 

zasilania.  

ÀŀŘƴŜ ŜƭŜƳŜƴǘȅ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜ ƴƛŜ Ǉƻǿƛƴƴȅ ōȅŏ ƴŀǊŀȍƻƴŜ ƴŀ ǿƛƭƎƻŏΦ 5ƭŀǘŜƎƻ ǿŀȍƴŜ ƧŜǎǘΣ ŀōȅ ǇƛŜŎ 

ȊƻǎǘŀƱ ǎǘŀǊŀƴƴƛŜ ǿȅǘŀǊǘȅΦ bLD5¸ ƴƛŜ ǊȊǳŎŀƧ ƪǳōŜƱƪŀƳƛ ǿƻŘȅ ƴŀ ǇƛŜŎ ƭǳō nie poddawaj go myciu 

ŎƛǏƴƛŜƴƛƻǿŜƳǳ Ȋ ǿťȍŀ ƭǳō ǎǇǊŀȅǳΦ WŜǏƭƛ ƴŀ ƪǳŎƘŜƴƪť ǿȅƭŜƧŜ ǎƛť ǿƻŘŀ ƭǳō ƛƴƴȅ ǇƱȅƴΣ ǇǊȊŜŘ ǿƱŊŎȊŜπ

ƴƛŜƳ ǳǇŜǿƴƛƧ ǎƛťΣ ȍŜ ȍŀŘƴŜ Ȋ ƴƛŎƘ ƴƛŜ ǿŜǎȊƱƻ Řƻ ƻōǎȊŀǊǳ ǎǘŜǊƻǿŀƴƛŀΦ ² ǊŀȊƛŜ ǿŊǘǇƭƛǿƻǏŎƛ ǎƪƻƴǘŀƪπ

ǘǳƧ ǎƛť Ȋ ŦƛǊƳŊ ǎŜǊǿƛǎƻǿŊΦ  

h{¢w½9À9bL9Η tƛŜŎ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ŎƘƱƻŘƴȅΦ bƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ǳȍȅǿŀŏ ǳǊȊŊŘȊŜƵ Řƻ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ ƳŜŎƘŀƴƛŎȊƴŜƎƻΣ 

ŀƴƛ ǿŜƱƴȅ ǎǘŀƭƻǿŜƧ ƭǳō ǎȊŎȊƻǘŜƪ ŘǊǳŎƛŀƴȅŎƘ ƴŀ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛŀŎƘ ȊŜ ǎǘŀƭƛ ƴƛŜǊŘȊŜǿƴŜƧΦ  

CODZIENNIE:  

1. ²ȅŎȊȅǏŏ ȊŜǿƴťǘǊȊƴŜ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛŜ ƱŀƎƻŘƴŊ ǎȊƳŀǘƪŊΦ aƻȍŜǎȊ ǊƽǿƴƛŜȍ ǳȍȅŏ ǇǊƻŘǳƪǘǳ ǇǊȊŜπ

zƴŀŎȊƻƴŜƎƻ Řƻ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛ ȊŜ ǎǘŀƭƛ ƴƛŜǊŘȊŜǿƴŜƧΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ ǿȅŎȊȅǏŏ ǇƻȊƻǎǘŀπ

ƱƻǏŎƛ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘǳ ǿƛƭƎƻǘƴŊ ǏŎƛŜǊŜŎȊƪŊΦ  

2. ¦ƳȅƧ ŎȊťǏŎƛ ƻŎƘǊƻƴƴŜ ǇǊȊŜŘƴƛŎƘ ƛ ǘȅƭƴȅŎƘ ǇƻƧŜƳƴƛƪƽǿ ƴŀ ƻŘǇŀŘȅ ƱŀƎƻŘƴȅƳ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘŜƳ 

ƛ ǎǇƱǳŎȊ ǿƻŘŊΦ  

3. ¦ƳȅƧ ŀǊƪǳǎȊ ǿȅƭƻǘƻǿȅ ƱŀƎƻŘƴȅƳ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘŜƳ ƛ ǎǇƱǳŎȊ ǿƻŘŊΦ  

4. ¦ƳȅƧ ƪƻǊƪƛ ƱŀƎƻŘƴȅƳ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘŜƳ ƛ ǎǇƱǳŎȊ ǿƻŘŊΦ  

5. ²ȅŎȊȅǏŏ ƭǳȋƴŜ ŎȊŊǎǘŜŎȊƪƛ ǿ ǏǊƻŘƪǳΣ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ ǇǊȊŜǘǊȊȅƧ ƧŜ ƱŀƎƻŘƴȅƳ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘŜƳ ƛ ǿȅπ

ŎȊȅǏŏ ǇƻȊƻǎǘŀƱƻǏŎƛ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘǳ ǿƛƭƎƻǘƴŊ ǏŎƛŜǊŜŎȊƪŊΦ  

6. hŎȊȅǏŏ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪ ŎȊȅǎǘŊ ǎȊƳŀǘƪŊ ƭǳō ƳƛťƪƪŊ ǎȊŎȊƻǘƪŊ ŘǊǳŎƛŀƴŊΦ  

bŀ ȊŜǿƴŊǘǊȊ ǇƛŜŎŀ Ƴƻȍƴŀ ǳǎǳǿŀŏ ȊƱƻƎƛ ȊŀǇƛŜŎȊƻƴŜƎƻ ǊƻȊǇǊȅǎƪǳΣ ƻƭŜƧǳΣ ǎƳŀǊǳ ƭǳō ƭŜƪƪƛŎƘ ǇǊȊŜōŀǊπ

ǿƛŜƵ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ƧŜŘƴŜƎƻ Ȋ ƪƛƭƪǳ ƪƻƳŜǊŎȅƧƴȅŎƘ ǏǊƻŘƪƽǿ ŎȊȅǎȊŎȊŊŎȅŎƘΦ {ƪƻƴǎǳƭǘǳƧ ǎƛť ǿ ȊǿƛŊȊƪǳ 

Ȋ  ǘȅƳ Ȋ ƭƻƪŀƭƴȅƳ ŘƻǎǘŀǿŎŊΦ  

aL9{LB/½bL9Υ  

1. Wyjmij, zdemonǘǳƧ ƛ ƻŎȊȅǏŏ ƻǘǿƻǊȅ ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴŜΦ ²ƛťŎŜƧ ƛƴŦƻǊƳŀŎƧƛ Ƴƻȍƴŀ ȊƴŀƭŜȋŏ ǿ Ǉǳƴƪπ

ŎƛŜ Ϧ¦ǎǳǿŀƴƛŜ ƪŀƴŀƱƽǿ ǇƻǿƛŜǘǊȊƴȅŎƘϦΦ  

2. ¦ǎǳƵ ǘŀǏƳťΣ ȊŘŜƳƻƴǘǳƧ ƛ ǿȅŎȊȅǏŏΦ ²ƛťŎŜƧ ƛƴŦƻǊƳŀŎƧƛ Ƴƻȍƴŀ ȊƴŀƭŜȋŏ ǿ ǇǳƴƪŎƛŜ ϦaƻŎƻǿŀπ

ƴƛŜ ǘŀǏƳȅ ƛ ƳƻŎƻǿŀƴƛŜ ǇǊȊŜǿƻŘƽǿϦΦ  

3. ²ȅƧƳƛƧΣ ȊŘŜƳƻƴǘǳƧ ƛ ǿȅŎȊȅǏŏ Ǉrzednie i tylne pokrywy komory pieca.  
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¦²!D!Υ hŎȊȅǏŏ ƛ ǎǇǊŀǿŘȋ ƻǎƱƻƴť ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴŊ ȊƎƻŘƴƛŜ ȊŜ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŊ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘŀ ƻƪŀǇǳ ǿŜƴǘȅπ

lacyjnego.   

4.3.5 Konserwacja ochronna  

aƛƳƻΣ ȍŜ ǇƛŜŎ ȊƻǎǘŀƱ ȊŀǇǊƻƧŜƪǘƻǿŀƴȅ ǘŀƪΣ ŀōȅ ōȅƱ Ƨŀƪ ƴŀƧōŀǊŘȊƛŜƧ ōŜȊǇǊƻōƭŜƳƻǿȅΣ ƻƪǊŜǎƻwa kon-

ǎŜǊǿŀŎƧŀ ȊŀǇƻōƛŜƎŀǿŎȊŀ ƧŜǎǘ ƴƛŜȊōťŘƴŀ Řƻ ǳǘǊȊȅƳŀƴƛŀ ƴŀƧǿȅȍǎȊŜƧ ǿȅŘŀƧƴƻǏŎƛΦ YƻƴƛŜŎȊƴŜ ƧŜǎǘΣ ŀōȅ 

ǎƛƭƴƛƪƛΣ ǿŜƴǘȅƭŀǘƻǊȅ ƛ ŜƭŜƪǘǊƻƴƛŎȊƴŜ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀ ǎǘŜǊǳƧŊŎŜ ōȅƱȅ ǿƻƭƴŜ ƻŘ ōǊǳŘǳΣ ǇȅƱǳ ƛ ȊŀƴƛŜŎȊȅǎȊπ

ŎȊŜƵΣ ōȅ ƳƽŎ ȊŀǇŜǿƴƛŏ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛŜ ŎƘƱƻŘȊŜƴƛŜΦ tǊȊŜƎǊȊŀƴƛŜ ƧŜǎǘ ǎȊƪƻŘƭƛǿŜ Řƭŀ ȍȅŎƛŀ ǿǎȊȅǎǘƪƛŎƘ 

ǿȅƳƛŜƴƛƻƴȅŎƘ ŜƭŜƳŜƴǘƽǿΦ  

hƪǊŜǎƻǿŜ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŜ ȊŀǇƻōƛŜƎŀǿŎȊŜ ƳƻȍŜ ǎƛť ȊƴŀŎȊƴƛŜ Ǌƽȍƴƛŏ ǿ ȊŀƭŜȍƴƻǏŎƛ ƻŘ ƻǘƻŎȊŜƴƛŀΣ ǿ ƪǘƽπ

ǊȅƳ ŘȊƛŀƱŀ ǇƛŜŎΦ  

aǳǎƛǎȊ ƻƳƽǿƛŏ ǇƻǘǊȊŜōť ƪƻƴǎŜǊǿŀŎƧƛ ǇǊƻŦƛƭŀƪǘȅŎȊƴŜƧ Ȋ ŀǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴŊ ŦƛǊƳŊ ǎŜǊǿƛǎƻǿŊ ǿ celu usta-

lenia odpowiedniego programu. 

пΦоΦс Wŀƪ ȊŀŘȊǿƻƴƛŏ Řƻ ǎŜǊǿƛǎǳ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴŜƎƻΚ  

WŜǏƭƛ ƪǳŎƘŜƴƪŀ ƴƛŜ ŘȊƛŀƱŀΣ ǎǇǊŀǿŘȋΣ ŎȊȅ ŘȊƛŀƱŀ ōŜȊǇƛŜŎȊƴƛƪ ŀǳǘƻƳŀǘȅŎȊƴȅΦ WŜǏƭƛ ƴƛŜ ȊƴŀƭŀȊƱŜǏ ǇǊƻπ

ōƭŜƳǳΣ ȊŀŘȊǿƻƵ Řƻ ǎŜǊǿƛǎǳ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴŜƎƻΦ bǳƳŜǊ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴȅ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ƴŀ ǘŀōƭƛŎȊŎŜ ƛƴŦƻǊƳŀŎȅƧπ

ƴŜƧ Ȋ ǘȅƱǳ ǇƛŜŎŀΦ WŜǏƭƛ ƴƛŜ ǿƛŘȊƛǎȊ ƴǳƳŜǊǳ ǎŜǊǿƛǎƻǿŜƎƻ ƴŀ ǇƛŜŎǳΣ ǎƪƻƴǘŀƪǘǳƧ ǎƛť Ȋ ŦƛǊƳŊΦ   

SEKCJA 5: Produkty gotowane  

рΦм bƛŜƪǘƽǊŜ Ȋ ƎƻǘƻǿŀƴȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ  

ω Brownie  

ω Hamburger  

ω Hot dogi  

ω Omlet  

ω bŀƭŜǏƴƛƪƛ  

ω Mieszany talerz warzywny  

ω Steakhouse  

ω {ȊŀǎȊƱȅƪƛ  

ω Klopsik  

ω Ziemniaki  

ω Borek  

ω {ƪǊȊȅŘŜƱƪŀ ƪǳǊŎȊŀƪŀ  

ω Grillowany kurczak  

ω Kurczak Saute  

ω Chleb  

ω |ƴƛŀŘŀƴƛŜ  

ω Ryba  

ω Owoce morza  

ω Pizza  

ω Pita  

ω Czekoladowe ciastko  

ω Ciasto  

ω LǘŘΦ ²ƛŜƭŜ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎƘ  

 

tƛŜŎŜ ǎŜǊƛƛ {9¢ ǿȅƪŀȊǳƧŊ ȊƴŀŎȊƴƛŜ ƭŜǇǎȊŊ ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ ƴƛȍ ƛƴƴŜ ǇƛŜŎŜ όȊǿƱŀǎȊŎȊŀ ǿ ǇƛŜŎȊŜƴƛǳ ǇƛȊȊȅύΦ  

5.2 Czas i temperatura pieczenia  
Pizza:  

ω aluminiowa forma  

ω ǏǿƛŜȍȅ ǇǊƻŘǳƪǘ  

ω czas pieczenia: 6 min  

ω temperatura: 260ϲC  

Pide:  

ω ƴŀŘ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪiem  

ω ǏǿƛŜȍȅ ǇǊƻŘǳƪǘ  

ω czas pieczenia 5 min  

ω temperatura 260ϲC 



 

рΦо /ŀƱƪƻǿƛǘŀ ƪŀƭƪǳƭŀŎƧŀ Ǝƻǘƻǿŀƴƛŀ 
 

 

 

 

Przykğad 1:  

5ƱǳƎƻǏŏ ƪƻƳƻǊȅ ǇƛŜŎŀΥ 710 mm. 

Czas pieczenia: 2 dk.  

5ƱǳƎƻǏŏ ŦƻǊƳȅΥ нрл ƳƳ. 
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Przykğad 2:  

5ƱǳƎƻǏŏ ƪƻƳƻǊȅ ǇƛŜŎŀΥ 710 mm.  

czas pieczenia: 5 dk.  

ŘƱǳƎƻǏŏ ŦƻǊƳȅΥ рлл ƳƳΦ  

 

 

 

 

 

5.4 tǊȊȅƪƱŀŘƻǿŀ ǘŀōŜƭŀ ǿȅŘŀƧƴƻǏŎƛ 

tǊȊȅƪƱŀŘƻǿŀ ǘŀōŜƭŀ ǿŀǊǘƻǏŎƛ 

|ǊŜŘƴƛŎŀ ǇƛȊȊȅ 3 minuty о ѹ 4 minuty п ѹ 

30 cm 55 47 41 37 

36 cm 40 34 30 27 

41 cm 35 30 26 23 

|ǊŜŘƴƛŎŀ ǇƛȊȊȅ 5 minut р ѹ 6 minut с ѹ 

30 cm 33 30 28 25 

36 cm 24 22 20 18 

41 cm 21 19 18 16 

|ǊŜŘƴƛŎŀ ǇƛȊȊȅ 7 minut т ѹ 8 minut 

30 cm 24 22 21 

36 cm 17 16 15 

41 cm 15 14 13 
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{9Y/W! сΥ /ȊťǏŎƛ ȊŀƳƛŜƴƴŜ 
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