W RESTOQUALITY

Instrukcja obstugi

Piece tunelowe elektryczne do pizzy
Model: SH 1100
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Informacje ogdlne
Urzgdzenie powinno by¢ zainstalowane zgodni e
uzywany w dobrze wentyl owanym pomi eszaaa@ni u.

nalzaytosowac¢ sie do instrukcij.i

Jesli jakies$ informacje sa niezrozumi at e, nal e
pl i wosSci

Wazne ostrzezenia I kwestie bezpieczenst wa.

I nstrukcja zawiera wszysukcpekweygt kewhazpi etz e

nicy sag zobowigzani do zapoznania sie z instru
Ni ewtadciwa instalacja, regulacja, serwisowani
nienie | ub $mier¢c.

Urzgdzenie aéczonfesdo puzytzkhu pr zez dszgiadzaro- | ub

wane przez przeszkolong osobe aby zapewni ¢ bez
nadzorowanga by ni e bawity sie z urzagdzeni em.

Ni ewtasciwa instabecjwas labukaenparwamjanmpze S
mi eni a, obrazenia ciata |lub $mierc¢. Przed zain
dokt adenz gt p¢ instrukcje instalacji, obstugi i

Ni e nalezy pracowadGwegnlda ku ghiunzieeywm nwkashimButl erb  w
rigMoze to spowodowa¢ powazny wuszczerbek na zd

Dla bezpieczenstwa nie wolno uzywac¢ tatwopalny
nia.

Jesli przewdd zasil ajwmaly meeszy rpys.p sNidlpe zdyo ezsgetadw €
wykwalifkowanego elektryka.

Ni e wolno uzywacé¢ papieru podc zaasvowkatl andyarhi anajt eed
mozewsgowadé pmpazarmozna ich stosowaé¢ w poblizu

Ni e wol no k1t aké§tééd w andan ypcihe cpor opdouz a pr zenosni ki em.

Nal ezy by¢ zawsze ostroznym podczas uzytkowani

Piec musi by¢ umi es,zcabbynyz gopedw miedn t oydomidtradr eedm i g

Musi by¢ zachowany mini malny odsijtiep, wymdgi amoz
czeni a"j ewsgjedj szczegot ow.

Nal ezy utrzymywac¢c piec w czystosci [ usuwac 1t a

Nal ezy zachowa¢ odpowiedni dostep dla otwordéw

Y



Ni e wolno zastaniac¢ otworow wentylacyjnych.
Piec moze thwylck amzw wamgsoOb przedstawiony na tabl
Nal ezy zachowaé¢ instrukcje na przysztosc.
Przygotup | an d,z ikattdarne gpodvyji aigtdeyn endy c zuj esz gaz i trzy

Gaz nie przeptywa przez palnik bez pragdu.

Obowi gogwlcy n a

Nal ezy sprawdzi ¢, czy ustugi eleegodniezecspeayfka-i gaz
Cj a @ntodu

Nal ezy zainstal owa¢ urzgdzenie zgodnie z suges

Wy kwal i fi kowana osoba powitnmwad asSpri awrckez ipd dd gy zwrl
Uwaga
Czyszczenie i witasciwe utrzymanie urzagdzenia n

Procesy, ktore nie s®@ydoptogevpnde mywakanci Bnisackec ji ia mc
nia,uszczerbld na zdrowiu lubs micie r Naulweazyni e pr zeczytac¢ instrukc

SEKCJA 1: Wprowadzenie
1.1 Komponenty

KOMORA PIECA

POKRYWA KOMORY PIECA

PODWOZIE

) w2
PRZENOSNIK TASMOWY ‘

PANEL WYJSCIA PRODUKTU

WENTYLATOR CHEODNICY

WEJSCIE ELEKTRYCZNE

Y



UWAGARodzaj wej $cia produktu zeWweeryraedyrmdzapuppt
waé¢ po drugiej stronie pieca.

1.2 Funkcje komponentéw
1.2.1 Korpus pieca

Kazdy piec z seri. SET ma korpus gt owny.

1.3 Zaktadka montazowa
Piece z serii SE
mo g g nakt

na siebie. Pieces g
montowane do pod-
wozia i w
taczag sie

W celu utatwienia zachowania
stabilnosci, podczas mocowania
piecéw na sobie, umieszczono na
nich otwory stablilizujace.




1.4 Kontrola mikroprocesorowa

Kazdy piec | est rogramowanynamikroprocesorbnm Wikroppmcesor steruje
wszystkimi funkcj amimoginac al.st mevmp(k wal @édkef 002 a ®»
pieczeniamo zna ustawod W da@ak3 @smienut . Pi standatdoro z | i wi
wychi smaczgchprodukto w kr 6t ki m czasi e.

1.5 Funkcja pieczenia
Piec przygotowuje produkty wykpogygbtsesfanddodoe
cjseprezonym powietrzem.

KANAL POWIETRZA PRZENOSNIK TASMOWY
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1.6 Przenos$nik tasmowy

Przenos$ni ki zapewniajag wejs$cie i wyjscie produ
Czagpieczenianozna ustawi ¢ w zakresie od 1 pleozenrt0O mi nu
produkt 6w. Szerokodé$nin pas«ktwyrnokiuipqg@gdhut 6w bl

1.7 Informacje ogdlne

e I nformacje, ktore znajpdruzjead sstiaewinaaj ak oplreojcneysc h

* Nal anavya zsnprea wtdnciz& Sci  pi ec a.

e Przed i nstwylbaajég ordploavi ydni e mi ej scebpz-gdzi e
pieczne

1.8 Specyfikacja pieca
SET 100

T Wymiary zewneinkzerl870mmd xwys4807 Omm ( z podst awag)

T Rozmi ar komory mmxseebd80mmixwysddimm 437
f Zuzyciekehneragii: 3
f Srednie zuzycie6k?Wnergi i el ektrycznej

Y



Zasilanie400V

Szerokosc¢ tadeympr zenosni ka:
Waga: 8%g

Wydaj nos ézt/§lzd: 27

Dt ugosc¢ komeld6gpnmgr zewc z e

Stret przygotowywamia zywnos$ci: 0,23
Dopuszczalny zakres temperatur: 90-800 ° C
Naped pr ze n30GMvoliMikraproceBod 8
System kontroli przenosni kow
Czas pieczenia: 1 miB0 min (regulowany)

Izolacja: 4 strony

Komora pieca: stal (ocynkowana)

Obudowa ze stali: stal nierdzewna 430

Poziom DB: <68ba

Zrodto: elektryczno$é

=4 =4 =8 4 4 -4 -4 4 4 -4 -4 -4 -4 -4

=

1.9 Tabela parametrow elektrycznych i technicznych

Minimalna tadunek amperowy
Napiecie Faza N T(PE) diugosé kabla kw

L1 L2 L3

400V

2
50/60HZ 3 1 1 1,5mm 6 9 9 10,5

UWAGA: Specyfikacja maeteQudity.s tRCwyzzs zeen i dhanme ptrezce
dano w celach informacyjnych.

SEKCJA 2: Montaz

Alme

Nr Nazwa czesci llos¢
1 Panel wyjs$scia produktu 2
2 Tacka zbierania odpadodow 2
3 Przednigpokrywa komory piekarnika 2
4 Panel zatyczKopcjonalny) 1




2.1 Panel wyjscia produktu

=

=

Rttt ol £ & g WS TR Y

4444444444444444444

S

Przymocupanelpr odukt u do ramy przenos$snika, jak pokaz

2.2 Panel zbierania odpadéw z przodu / z tytu

Panelez bi eraj gce odpady sa wyjete i pokazane tak

Y



2.3 Panel informacyjny dotyczacy wejscia i wyjscia

Ostonywisanesza wzgledu na otWwopygyzezompdhj gPeksy
mocowane za pomocag S$Srub bakelitowych.

2.4 Panel stopera (opcjonalnie)

Korek blokuje produkty i trzyma je naasie. Korek jest przymocowany do paska.



2.5 Montaz pasa

|
— /) I
B

Przenosnik jest zamontowany wewngtrz maszyny,

~

Wat napedowy jest wysrodkowany na rurze sprzeg

11



Rura sprzegta jest przymocowana za pomocg Spr
sunku.

Montaz paska zost at zakohczony. W przypadku d

w odwrotnej kolejnosSci
9



2.6 Montaz drutu taSmowego
Zainstal owany w sposoOob pokaecwpnkr awedyswnkewo (P

tgczagcy)

p(r$zreozd ksozwyz ypprczee w6 d

Dot gczone

_
_ 7

L
L O N G

i,
—

,
_
7 1\
—4




ywacé¢ wszystk

ezy wykon

d

zypadku

pr

w

uzyskahnheay |l wpsze§ciwydpij neoewecd mas

14



2.7 Montaz nég

\N\N\\N\\N\Y

ITEM NO SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 08086 LEG 4
2 01833 BOLT 16
3 01685 WASHER 16




2.8 Montaz niskiej podstawy

[ SEN 1100 CHASSIS

ITEM NO ST“A:;BP::T SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 08153 LEGS 4
2 02322 BRACKET SHEET 4
3 01957 BOLT 46
4 01971 WHEEL 4
5 01963 WASHER 12
6 01961 WASHER 46
7 01959 NUT 46
8 00051 WASHER 2
9 00048 BOLT 2
10 02323 BRACKET SHEET 1
11 02321 BRACKET SHEET 2
12 00191M BRACKET SHEET GROUP 2




2.9 Montaz podwdjnego poziomu piecéw

2.10 Demontaz / montaz kanatéw powietrznych

Uwaga: piec musi by¢ zi mny.
Rys. 1
- L
\
)
-
o
1. Wy j mi | ptyte wyjsciowag produktu i ptyte ogr

2. Wymont uj ptyty zbierajagce odpady przenos$sni k

3. Usun tasme przenos$sni ka.
17 W



4. Zdejmij pokrywy komory gotowania
5 Wy | mi j kanaty powietrzne, jak pokazano na
6. Musi sz napisa¢ kody do ponownego montazu,

Przyktady znakowani a;

e Kanaty goérnego powietrza: ul, u?2
e Dol ne kanatBi,Bpbowi etrzne:

Rys. 2
/> ~_UPPER AIR DUCT PANEL
<~//?” __LOWER AIR DUCT PANEL
FINGER HOUSING
Rys. 3

2. trzymaj klapke i
podciggnij do gory

_

3. zdejmij pokrywe i
ptyte wewnetrzng

L2\

4. podciggnij do gol

1. nacisnij klapke,
ktora znajduje sie w
pobliiu ckapu



7. Usikanaty powietrzne w sposdéb pokazany na R
czas usuwania kanat éw powietrznych.

Przyktady znakowani a;

* Kaptur U1,
e Ptyta wewnetrzna U1,
e Ptlyta zewnetrzna U1l,

Uwaga: w przypadku mont azu nychegharakterystgkh o wy c h
pieca moze ulec zmianie.

8 Mozesz wykona¢ czyslsbzaenming opv@ ¢t xmegroc @oin® \

SEKCJA 3: INSTRUKCJA UZYCIA

3.1 Wymagania dotyczace odlegtosci

Pi ec muwsipeming ®ngl 3®dd Imeng toads & at wopal nych powierz
inne wyposazenie znajduje sie po prawej stroni
od tego urzadzeni a.

DLA WSZYSTKIAGKWY mMoEGA@WDbYt o skorzystac¢ z wustug
odsuniecia pieca w taki sposdéb, aby powstata z

DLA Pl ECOW STALYCH W DOWOLNYM CZASIE: Trwale z
mm pustej przestrzenp 0 pr awe j stroni e, aby uwyspeczehiéiwdar-¢ u s Ul
wisowanie.

UWAGA: Nienakey 1 nstal owac( daw)gow (jtylcihmk oplivwiceak obsza
otoczenia przekraczajacej 40 ° C. Takie postep

3.2 Ogolne informacje o wentylacji:
Kanat wemyt ylluubcyokap powinien by¢ wyspawsz ajt ygcy
podczas pieczenia Ponadt o wentyl acja w piecach gazowych

produkt 6w spal ani a. Obstuga i odpowi e drzika@ ws k o
wtasciciela pieca.

Ot wéor wentylacyjny (kaptur) powinien by¢ w har
nia.

Uwaga: Nie pozwol, aby powietrze przeptyneto
kierowaé¢ ,gdr prz e dapidhadbokpigad a ,.



3.3 Zalecenia wentylacyjne

%

obszar wychwytywania dymu I obszar wychwytywania %/‘

: : dymu %

182 ;152mm3 127 mm 5

152 mm t | %

| : O 4

—_— = — 7

L

— ==F — é

] 7

; o) T 1 7
Urzgdzenie |jest got Bawwi ndioe npotdot azzeli @ wykwal

instalator.

NI E NALEZY PROBOWAC OBStLUGI PIECA do czasu pet
lacji prze autoryzowanego technika serwisowego.

Jest t o wpotvierdzau szteuga,ec | est pr awiwdtaddw@Gweaa @i nst
rancj a adgywmespe speawdzeniu prawi dt owe] i nstal acj
piec jest uruchomiony med wykonaniem "KASOWANIA STARTU" przez Autoryzoweodgika
Serwisowego.

ZAGROZENI|I EbbNit egmadkes §Siegoy dt ugi mi wtosami, | u
wi szgcag bizuteriag. Wciaggniecie przez pasek moz
ZAGROZENI E! Jes$l i przewod zasilajgcy wydaje s
jego obstugi. Skontaktuj sie z serwisantem | ub

3.4 Instalacja elementow:
3x 16 A (K AUTOMATBezpiecznik

Przekhbbp: k1, 5 -6fad/l(etelbye L uziérlidrie)

UWAGA: Kabel TTR jest elastyczny, odporny na s
Uziemienie musi by¢ prawidt owe.

Uzyj regul at or zmwysgkieléhbtahiskin.api eci e | est

UWAGA: Jes$Sli wykonasz powyzsze czynnos$Sci, ©proc

"9



3.5 Specyfikacja techniczna

Tabelae specyfi kacjag techniczng pieca
.. tadunek amperowy
Napiecie | Faza T(PE) d:w'"',",'ilnl:l KW
UgoscC Kabla L1 L2 L3
400V B
50/60HZ 3 1 1,5mm 6 9 9 10,5
SET1100 potagczenie fazowe
1
R —@ 1 @
s —10 2@
Terminal
T —T@ 3 @
Blog
N —T1@ 4 @
PE —@ 5 @
POTENTIAL
CIRCUIT GROUNDING
BREAKER POWER CABLE
ENTRANCE

21



SEKCJA 4: PROGRAMOWANIE, OPERACIJE | ZAMYKANIE
Wszystkie funkcje pieca sag kontrolowane przez
gramowany do pracy. Kolejne strony apigkepk po kroku pocesprogramowania.

Urzagdzenie do kontroldi pi eca

Warunki pracy
ﬂ Temperatura pracy20-70 ° C

i~

‘«
'

‘ Maksymalne Wilgotnosc¢: % 90 Rh (bez kondens:

AWysokoéé: do 2000 metrow

Srodowi ska, wrkgdzeohaunyei ¢ est odpowi edni e.
Korozyjne Srodowiska atmosferyczne.
Wybuchowe $Srodowi ska atmosferyczne.

Apl i kacje domowe. (Urzagdzenie moze by¢ uzywane

"9



Cechy ogdlne

Standart

230V~ (1%15)
50/60Hz

OVEN CONTROL

zasilanie napigciem

termopary JK

termopary

btad wejscia

wejscie sterownika

wydajnosc

nagrzewnicv

wydajnosc nagrzewnicy

sterownik silnika

uruchomienie

rozpoczecie pracy

przekainika

Schemat potaczenia elektrycznego

O Q
Lo I L]
N 2 A
== 38 :
L [Q OuUTPUT
N B
& —__m
PO -[ﬁ _w . =
@
) ‘
H  [EEsm ap
o | | — NI L
l Burner Fault
£33 g z 230 Vac
M542




wyswietlacz temperatury

L
ILH_I

’: ’- regulacja zaworu
J temperatury

U nagrzewnicy

Mp

- -' ' ’m numer programu
C '_’ prog

g

> | .

1

regulacja wartosci '

czasu napedu silnika 'I:E '_’ ',—

B MBS &
a7 P DA Ao

—IN ' P B O

1 - 2. Ustawianie temperatury-pr zy ci s K i zwi ekszanial/ zmni ej szan
zmienia sie ustawienijgitempar gbduny fempgestdrave e pb a
wysSswietlana jest temperatura w komorze i moze rbé

3 - 4. Czas pracy sterownika silnikka—pr zyci sk zwi ekszenia/ zmniejsze
t ych prwmirutach ksékandach.

5 - 6. Przycisk zwigkszania i zmniejszania programu: Wybrany numer progr amu
pomocg tych przyciskow.

7. Przycisk uruchomienia silnika: Naci $nij ten przycisk, aby uruc
8. Przycisk zatrzymaniasilnika:Naci $§ni j ten przycisk, aby zatrzy
9. Przycisk wtaczania nagrzewnicy: Naci snij ten przycisk, aby akt
10. Przycisk zatrzymaniagrzatki Ten pr zyci sk zatrzymuje wyjsScie
11. Przycisk pasa bezpieczenstwa: Obraca silnik w kierunku przec

gara po naci $nieciu tego przycisku.
12. Przycisk pasa sktadanego: Obr aca silni k w prawo, gdy ten p
13. Przycisk SetProgram: Naci $ni j t esre kpmaly di swke jrd&z dma ust aw

14. Przycisk ON /OFF: Za pomoca tego przycisku urzagdzeni e
"wytgczony". Przyci skr avyd maerziaa ,si ek rmpan wyytilagzza i

"9



wyswietlacz temperatury

1 L1 ’-‘ f ’.. ,—, 'IS N Proces zwigkszania fL{ 9 proces zmniejszania
™ -3 temperatury zestawu temperatury

' ’ L’ , J U : - nagrzewnicy nagrzewnicy

v/ '
[ A e Y iy |
o sl ol o proces wzrostu | proces spadku
L u 1 '- L’ P'- 80 numMery programu P‘- IB'numeru programu
) J

80 ’ proces wydtuzania ‘,5 9 proces zmniejszania
2 czasu pracy silnika " Sie cZasu pracy
silnika

wyswietlanie czasu pracy silnika

&

RER
S

Wartos$ci t ego pr ogr aachupo wprowadreniajugeruspiogramao. dJstee kK r a

wione wartosci zmienia sie za pomocag przycisk©o
na 5 sekund, aby wej$¢ do sekcji wustawien. Wt
zadane. Zmienionewat oS ci ustawien sa wartosciami chwilc
W programie. Stare wartos$ci programu sa WySwi e
t gaczonej l ub po wytgczeniu zasilani a.

Programy sag zapisywane tayjldkuoj ewtseidey ,w gpdoyz yncaj gir zze
wi one wzamiteonsicdne w poggciwarpoéepgpbakhowehwil owymi
zapi sywane w programie. Stare wartos$ci progran
z\cji zatrzymania.

4.1 Obstuga
Prz et g ¢ z Rdtop (4)pdp@aviada za zasilanie maszyny Podgr zewani e (2) i
(1) sag dostosowywane ugleczonyr odukt u, ktdéry ma by¢

4.2 Ostrzezenia

1. JesSl i ppioedaukeées mii gpietZzenic zast awi ong temperatur
2. Jes$ | i p rza whndo tprzypieczoty s p r a idczeni@d z ausst aw t emper a
Przenosni k moze pracowac¢ powol i

3.JesSli wszystkie wartos$ci piescaessner mabnei eapeze
skontaktuj sie z producentem.

4.3 Wylaczenie
Wyt gcNapiwgdswi etl aczu ,pejmweznai eyt gtopymapjaet gc

wykona¢ to polecenie.
" @



4.4 Funkcje

4.4.1 Przetacznik redukcji temperatury

Nasz piec polsniazbmperatunnJJestjogit g czzwisekla pgepi eoczenst w
iochrore. Pr zet gczni k ten zostatlt specjalnie zaproj
i jego uszkodzeniu w niewielkim stopniu, jes$li
przeniesiona do pi estosekodzahazpovedunadgidroejtemparatury.

OSTRZEZENI E! Ni e uzywaj zewnetrznego przet gcz
tury.

4.4.2 Instalacje elektryczne
OSTRZEZENIE! Uziemienie musi by¢ wyekaolsakn-e pr a\
dzenia elektryczne powodujag $miertelne obrazen

DI a ws zy s tzZastosujlokatne praepisw elektryczne.

1. Wszystkie biegunowe }tgczni ki majag szerokos¢
2 Uziemienie gtowicy kabla jest z powrotem w
3. W przypadku korzysani a z wiecej niz z jednego pieca
piec musi mi e¢ wtasny przetagcznik, a wszyst
siebie.

4.4.3 Konserwacja operatora

OSTRZEZENI E! Odtacz zasi | aowana lulpazyszzbniapieayNs-t g pi e
|l ezy zabezpieczyc¢ zasilanie, aby nie doszto do
nie tego moze spowodowa¢ rozcztonowanie, poraz
Wi ecej niz jedesipamkta,p@gdilygpienrnieasaaukt adane
kie przetagczni ki sg w pozycj.i "OFF" przed czys

Aby zachowa¢ maksymalng wydajnos$¢ pieca, nal ez
wentyl acyjne & rmpe ewluamuise gc byszczone. Zastosow
tycznie okresli czestotliwosé czyszczeni a. Lt a
dzany podczas cotygodniowego cyklu czyszczeni a
negaonctlucha spowoduje USZKODZENIE silnika naped

Jes | i kuchenka nie dziata, sprawdz wytagcznik
Upewni j si e, sprawnywegnimgzadzwonidz do aatsryzowanego serwisu. Nazwa
inumerteld onu Autoryzowane,j Stuzby Ser wisowe|j powi
mionowej.

4.4.4 Instrukcje czyszczenia

Piec zawiera elementy elektryczne. Przed czysz
zasilania.

Zadne el ementiy eloentninyc zbonye¢ mar azone na wilgoé¢
zost at starannie wytarty. NI GDY nie rzucaj k u

"9



cisnieniowemu z wé&uz hlevwlk €9 er sy . wba&l il urba i nny
nemwpewni jz sdzeeni £éh odbeotwsezatu sterowania. W raz
t uj sie z firmg serwisowasa.

OSTRZEZENI E! Piec musi by¢ chtodny. Nie nalezy
aniwet ny stalowej | ub szczotek drucianych na po:

CODZIENNIE:

1. Wyczys$s¢ zewnetrzne powierzchnie tagodng szn
znaczonego do czyszczenia powierzclgtaah ze st
tosdci detergentu wilgotng $Sciereczkag.

2.Umyj czes$ci ochronne przednich i tylnych pc

i sptucz wodag.

Umyj arkusz wylotowy tagodnym detergentem i

Umyj korki tagodnym detergentem i sptucz wc

5. WyczlydZne czagsteczki w Srodku, nastepnie pl
czy$¢ pozostatosSci detergentu wilgotng $ci e

6. Oczys¢ przenosSni k czystg szmatkag | ub miekka

Hw

Na zewnagtrz pieca mozna us wlewsmara lulekkich grzelmi- e c z o n
wien za pomocag jednego z kil ku komew cywingzku $
ztymz | okalnym dostawcag.

MI ESIT ECZNI E:

1. Wyjmij, zdemontuj i oczys¢ otwory wentylacy
ce" Usuwani e kanat 6w powietrznych?".

2. Usun tasme, zdemont uj i wyczyscé. Wiecej i nf
nie tasmy i mocowanie przewodow".

3. Wyjmij, zdemont uj i wyczysc¢ przednie i tylr

UWAGA: Oczys$c¢ i sapcryajwndaz zogsotdonniee weentsyplecyf i kacj

lacyjnego.

4.4.5 Konserwacja ochronna

Mi mo, ze piec zostatlt zaprojektowany tak, aby ¢«
serwacja zapobiegawcza jest ni exKopieconajestiaby ut r zy
silni ki, wentyl atory i el ektroniczne wurzagdzeni
czenmédaypewni ¢ odpowiednie chtodzeni e. Przegr z

wymi eni onych el ement 6w.

Okresowe czyszckee e zapobi egawcze moze sie znacznie rbo
rym dziata piec.

Musi sz omowi ¢ potrzebe konserwacji profilaktyc

lenia odpowiedniego programu.
27 w



4.4.6 Jak zadzwoni¢ do serwisu technicznego?

Numer

Jes| i kuchenka nie dziat a, sprawdZz,nad zag-t @3i at
bl emu, zadzwon do serwisu technicznego.
nej z tytu pieca. Jes$l i nciue wsikdoznitsazk tnuy mesriue szer

SEKCJA 5: Produkty pieczone
5.1 Niektore z pieczonych produktow

e Brownie .
e Hamburger .
* Hot dogi .
* Omlet .
* Nal esni ki .
* Mieszany talerz warzywny .
» Steakhouse .
e Szasztyki .
* Klopsik .
e Ziemniaki .
* Borek .

e Skrzydet ka kurczaka

Piece seri.i SET wykazuj a

5.2 Czas i temperatura pieczenia

Pizza: Pide:

* aluminiowa forma

e Swiezy produkt .
e czas pieczenia: 6 min .
* temperatura: 260C .

5.3 Catkowita kalkulacja gotowania

Grillowany kurczak
Kurczak Saute

Chleb
Sniadani e
Ryba

Owoce morza

Pizza

Pita

Czekoladowe ciastko
Ciasto

ltd. Wiele produktow

«
R

znacznie | epszg wydajno

nad pr zemnosni k
Swiezy produkt
czas pieczenia 5 min
temperatura 260C

dtugosé M . I
pieczenia dtugos¢ , ilos¢
komory 60 minut
e (w formy produktu
P minutach)
. : catkowita
ilos¢ produktu liczba forem

ilos¢ produktu

28



Przykgad

Dt ugos¢

k dbBbanmy

Czas pieczenia:dk.

Dt ugos¢

1:

f oor my:

pi

eca:

250

mm

wielkos¢
530 2 dk. 250 60 63,6 produkcji
na godzine

dtugosc formy A

-
:
)

catkowita
wielkos¢
2 63,6 127,2 produkiji
na
godzine
Przykgad 2:
Dt ugos$¢ KkobBloomy pieca:
czas pieczenia: &k. 7
1 2
dtugos¢ formy: 500 mm. g
i wielkosc
530 5 dk. 500 60 12,6 PRk
godzine
{ {
catkwoita
wielkos¢
3 12,6 37,8 produkcji
na
godzine
. .

r

dtugosc formy B

"9



5.4 Przyktadowa tabela wydajnosci

Przyktadowa tabela wartosci

SEKCJA 6: Czesci zamienne

Srednica pizzy 3 minuty 3% 4 minuty 4%
30 cm 36 31 27 24
36 cm 28 24 21 19
41 cm 26 22 20 17
Srednica pizzy 5 minut 5% 6 minut 6%
30 cm 22 20 18 17
36 cm 17 15 14 13
41 cm 16 14 13 12
Srednica pizzy 7 minut 7% 8 minut
30 cm 15 14 13
36 cm 12 11 10
41 cm 11 10 10

1NOY4
89€00N
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MO00368 FRONT SPARE PARTS LIST

ITEM NO. SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 01815 LIMIT THERMOSTAT 4
2 00303M BODY 1
3 02189 FUSE 1
4 01894 CONTROL BOX COVER 1
5 08054 RECORD 1
6 02279 SUPPORT SHEET 1
7 02194 CONDENSER 1
3 00046 BOLT 13
9 02211 TERMINAL BEIGE 3

10 02210 TERMINAL BLUE 1
1 02209 TERMINAL T
12 00292 LIMITER 3
13 01831 BOLT 2
14 02281 ENGINE SHEET 1
15 02280 ENGINE SHEET 1
16 00042 WASHER 5
17 00041 BOLT 5
18 02317 ENGINE 1
19 01685 RONDELA 4
20 00052 NUT 4
21 00049 BOLT 4
2 00304M SSR BOX 1
23 01896 BACK COVER 1
2 00172M BODY 1
25 02319 POWER SOURCE 1
2 00316M SCREEN 1
27 08091 BUTTON 1
28 01615 KONTAKTOR 1
29 01865 GLASS BRAKER TERMINALS 1

31
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SET 1100 BOE2Y




SET 1100 BODY 1-2 SPARE PART LIST

ITEM NO. SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 00176M AIR DUCT SHEET 4
2 02225 AIR DUCT SUPPORT SHEET 1
3 02227 AIR DUCT SUPPORT SHEET 1
4 02226 ENTRY AND EXIT COVER SHEET 2
5 08086 LEG 4
6 00179M BACK ISOLATED COVER 1
7 02266 FAN ENGINE SHEET 1
8 02325 ENGINE 1
9 01731 THERMOCOUPLES 1
10 01685 WASHER 16
11 01833 BOLT 16
12 01299 WASHER 11
13 00042 WASHER 22
14 00041 BOLT 22
15 01596 BAKELITE 8
16 01728 TERMINAL 1
17 01317 REZISTANCE OUTPUT TERMINAL 1
18 02580 BOLT 4
19 00181M SIDE COVER 1

20 00180M BACK COVER 1
21 00184M SIDE COVER 1
22 00187M BODY 1
23 02328 REZISTANCE 1
24 02311 FAN 1
25 01672 BOLT 14

00176M (PROFILE-1) SPARE PARTS LIST

ITEM | SPARE PART SPARE PART UNIT
NO. NUMBER DESCRIPTION
A 02236 AIR DUCT TOP SHEET 1
B 00192M AIR DUCT SHEET 1
AIR DUCT PADDLE BOX
C 00193M SHEET 1

PROFILE- 1

34



00304M SSR BOX SPARE PARTS LIST

Xod
USS INY0E00

ITEM

N SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
02320 SPEED CONTROL UNIT 1
1
01290 FAN 1
2
01903 SSR SHEET 1
3
01319 CiVATA 4
4
01295 CiVATA 8
5
02634 NUT 12
6
01296 PUL 8
7
01822 SSR RELAY 3
8
00052 NUT 2
9
02582 WASHER 2
10
11 01292 VARISTOR 3




MO00410 BELT

MO00410 BELT SPARE PARTS LIST

ITEM NO. SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 02295 PRODUCT OUT SHEET (OPTIONAL) 1
2 02294 WASTE PAN 2
3 01189M BELT i
4 00379M BELT CHASIS 1
5 01516 CONVEYOR DRIVE BEARING 4
6 00096 PIN 1
7 00428M CONVEYOR DRIVE SHAFT 1
8 00429M CONVEYOR IDLE SHAFT 1
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SEKCJA 8: Oznaczenia

Wysoka temperatura

Uziemienie

We | Selektrygczne

WARNING !ponorremovetispnet.  OS t rzezenie: nie wolno usuwac te
UNLESS POWER TO APPLIANCE IS DISCONNECTED.

podt agczone do pragdu.

WARNING ! ponNoToPEN CONTROL PANEL

Ostrzezeni e:
UNLESS YOU ARE AUTHORIZED SERVICE TECHNICIAN. .

nie wolno otwier

zel nie jeste$ autoryzowanym

This device must be installed in accordance with regulations. Uz g d Z enit e ) mu‘s I z OS t <,’i (,:
Refer to the instructions before installingand using the device. zgodni e zNa lnesztyr ukcrjige s ¢
n

do instrukciji podczas

CAUTION !

Uwaga' Nie wolno ktas¢
DO NOT PUT ANY HOT MATERIAL ON THIS AREA !!!

cych materiat édw na

tym
(NEWFANGLED PRODUCT FROM THE OVEN, POT, PAN,

SALVER, ETC..)
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CAUTION!

Wi ecej niz zasilacz odt gcz:
>  MORE THAN ONE POWER SUPPLY .
DISCONNECT ALL POWER BEFORE sowaniem.
SERVICING. _ _ o o
Ni e montuj bl i zej niz 33
>  DONOTINSTALL CLOSER THAN 33 Sciany.

INCHES FROM THIS WALL.

Przekr ¢ } 6wn wy t czni k
FOR EMERGENCY ONLY N J Y yra

tora, nacis$nij 0 aby zatr z:
5>  TURN THE MAIN SWITCH BELOW THE
OPERATOR PANEL ( PRESS "0" ) OFF
IN ORDER TO STOP THE OVEN.
SEKCJA 9: Ogélne warunki gwarancji
Ni ni ej szy dokument regul uj e 2z RestaQualitysp.waa.r@an c j i u
sprzedawane Towary |1 stanowi zat gczni k do Ramo

zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujag zawsze
sprzedawany towar.

1. Gwarancja udzielanaopdedatpazakupses TITa@8wer é6wi ec
2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytagcznie

3. W okresie trwania gwarancji Spétka zobowi gzt
dziatan celem przywroéceni aonoWaniazgiebz esri acdhaw pvr &kwid
mozI|l i we bedzigedmer malpme eiznaczentijeentz ekloir zwasdtaa nv
stepowata | ub byta nastepstwem wad tkwigcych
sprzedazy (wady produkonygneostwadgy spowodbwghn
|l ub osoby trzecie |l ub nie wynikty inne przyc

4., Cel em wypetnienia powyzszych eWowahbekows Spob
niecznosci
a. przeprowadzeni e ywustelodpt at nej di agnoz

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Ur za
c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany cze$
o koniecznos$ci przeprowadzenia napraw | ub

kresie naprawy (wymiany) lodkdomwao@pvaa cdalc \
zania uprawnionego serwisanta.

5. Sp6t ka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z
powi ednich czes$ci zamiennych.
6. Sp6tka moze zleci ¢ przeprowadzenie dziatan o
7. Zakresem ust ggwaeawcpbWwyohe sag objete
a. uszkodzenia mechaniczne,
b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzs

piecia etc.)
40 @



C.czynnosci zwi gzane z konserwacjag I nor mal

nie, odkamienianie, smaraavn i e, wy mi ana el ement ow ekspl
cych nor mal -nleamup yz,u zzyacri Guwk i bezpieczni ki,
nowe, }tancuchy napedowe etc.)

d uszkodzenia wynikajagce z oddziatywania si
nep korzystania z Urzagdzen,
uszkodzenia powstate z winy Klienta | ub o
uszkodzenia wynikajagce z nieprawidtowego
nia, eksploatacj.i Urzagdzen
uszkodzenia bedagce skutkiem zamizywadjagic ywe hw
na uzytkowni ku Urzgdzen.
h. uszkodzenia wynikajagce z nieprawidt owego

r

j

y

r

n

I

zystywania wymaganych akcesoriéw (np. zm

I. ak roéwniez usterki bedgce nastepstwem po

8 Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru
riera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypad
dzenia protokotu zgtoszenia szkody. sBniak spr.

rekl amacj i do przewoznika skutkuje utrata po¢
tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwar an-«zjag ddpa@at ka wgwiogt
10.KI i ent moze zleci ¢ Spot Je dprdae kroavwadz e rSitea omr
Sp6tka moze takie dziatania proponowac¢, jedn
gat o zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za
wzajemnych relacji.

l1l.Kazdorazowo Kjld esqiite zbdbowdagztuepni enia Urzagdze

miejscu w taki sposdéb by mozliwe byto przepr
sposdéb niezakt ocony. Ewentualny brak udostep
nNi euzasadni @gngei wit eowagnc |

122W przypadku nieuzasadni onej interwencji upra\

dzie do pokrycia k-om zstzécw etgadk ineojs cii n tkeorsvee nbowj id o
dzenia dla serwisant ow.

13.Spét ka podkresl a,prz¥Kjlmejng ijz2dmaghaguajnaece dz
utratag ochrony gwarancyjnej

a. dokonanie jakichkol wiek zmian, modyfi kac|]
nej ingerencji w Urzgdzenia przez osoby

b. naruszenie plomblubza k 6w f abrycznych

c. stwierdzenie uszkodzen urzagdzenia innych

(uszkodzen mechanicznych, termicznych, c |
ogniem, wilgocig etc.)

d ni eprawi dt owe podt gczeni egkouaystywardazwgmagaa , | ak
nych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody,

Y



14.Zgt oszeni e usterdpiopodrerywapd zleesd aing esipg zez Kl i
adres email: serwis@restoquality.pl

15.Tow a
a.

16.St r
dze

ry co do ktorych zgtaszane sg roszczeni a
o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod ws
serwisu

0O masie powyzajl ez2®dokgi od wskazan Spoét ki
zany pr ze z upgaprichegeseraislinub saprawiony zostanie przez wska-
zanych serwisantow w miejscu jego instal a
przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym
spoczywa obowigzek nal ezytoeglr zaagzaekowa nnia:
jego transportu (w szczegoOlnosSci poprzez
dzenie przed uszkodzeniem oraz umozl i wi |
czynnos$ci zatadunkowych).

Spo6t kawmbpakeznos$ci @wramach gedtuehandl@egsowm aodr-a
czy¢ pomoc wW organizacji transportu Urzagd
obowigzkiem Klienta | est termi nowy odbi 6
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczeg
uzgodniory m. Ewentual ny brak odbioru Urzagdzeni
kowa¢ bedzie obcigzeniem Klienta wyni ktym

nego przestania / transportu Urzgdzenia).
ony ustalajag nastepuj acegtteorsmmiemyi ar edaokic.j iu s
n:

zwrotny kontakt telefonicznyd o 5 dni roboczych od daty 2z
. Wwizyta uprawnionego serwisantad o 14 dni od daty zgtoszeni
wykonanie naprawy zalezne jest od otrzyma
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot
mi nu realizacj. dostaw przez producenta
wisanta.

Spoétka Klient


mailto:serwis@restoquality.pl

