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1. OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA | ZAPOBIEGANIA WYPADKOM
1.1. Personel odpowiedzialny za uzytkowanie sprzetu

Z urzagdzenia mogaq korzystac dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy wyfgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu. Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja sg obowigzkiem uzytkownika i nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

czy chodzi o uzytkowanie, czyszczenie, instalacje, obstuge itp., musi znac¢ przepisy bez-
pieczenistwa i instrukcje obstugi.

2 Personel wykonujgcy jakiekolwiek czynnosci na piecu, niezaleznie od tego,

A Nie zezwalaj nieupowaznionym osobom na uzywanie, obstuge lub czyszczenie sprzetu.

1.2. Zagrozenie porazeniem elektrycznym

Prace przy zasilaniu elektrycznym i dostepie do czesci pod napieciem mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel na
wtasng odpowiedzialno$¢. W kazdym przypadku taki dostep musi by¢ przeprowadzony przy urzgdzeniu odtgczonym od sieci.

Jesli urzagdzenie jest umieszczone na wdzku lub na ruchomych stotach, nie nalezy dopuszcza¢ do jego przemieszczania, gdy jest podtgczone
do zasilania, aby unikng¢ mozliwego uszkodzenia okablowania, rur odptywowych lub rur doprowadzajgcych wode. Jesli urzadzenie ma zostac
przeniesione lub przestawione, nalezy odtgczyc kable.

1.3. Zagrozenie termiczne

Gdy urzadzenie pracuje, drzwi nalezy otwiera¢ powoli i ostroznie, aby unikng¢ poparzenia parg lub gorgcym powietrzem wydobywajgcym sie
z wnetrza komory pieca.

Utrzymuj otwory wentylacyjne wolne od przeszkdd. Nie instalowac urzqdzenia w poblizu
A produktow tatwopalnych. Unikaj umieszczania pieca w poblizu Zrodet ciepta, takich jak ptyty
grzejne, patelnie grillowe, frytkownice itp.

Sprawdz bezpieczne odlegtosci w sekcji Lokalizacja.

c Podczas pracy pieca nalezy unika¢ dotykania metalowych czesci i szklanych drzwiczek,
poniewaz moggq one przekroczy¢ 60°C. Dotykaj tylko uchwytu i panelu sterowania.

1.4. Zagrozenie korozja

Podczas uzywania produktdow czyszczgcych nalezy zachowad szczegdlng ostroznosc i odpowiednie srodki bezpieczenstwa podczas obchodzenia
sie nimi. Zawsze czytaj karty charakterystyki roznych produktéw chemicznych przed uzyciem i postepuj zgodnie z instrukcjami uzytkowania.
Produkty te w kontakcie z jakgkolwiek czescig ciata sg toksyczne i mogg powodowac podraznienia i oparzenia skéry i oczu.

2. WSTEP

Niniejsza instrukcja zostata starannie przygotowana i poprawiona, aby zapewnic rzetelne informacje i pomoc w prawidtowej instalacji, uzytkowaniu
i konserwacji, ktére zapewnig prawidtowe dziatanie i przedtuza zywotnos¢ pieca. Niniejsza instrukcja jest podzielona na 3 czesci, pierwsza czes¢
poswiecona jest instalacji sprzetu w miejscu pracy, druga cze$¢ dotyczy uzytkowania, a trzecia dotyczy czyszczenia i konserwacji pieca.

c Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek interwencji lub uzytkowania urzqdzenia nalezy
uwaznie i w catosci przeczytac niniejszq instrukcje.

Producent odrzuca wszelkg dorozumiang lub jawng odpowiedzialnosc za jakiekolwiek btedy lub pominiecia, ponizej wymienione:

e Piec nie moze by¢ uzywany przez personel, ktory nie przeszedt zadnego przeszkolenia, nie posiada umiejetnosci ani doswiadczenia
niezbednego do prawidtowej obstugi urzadzenia. Nie pozwalaj dzieciom korzystac z urzgdzenia ani bawic sie nim.

* Wiasciciel sprzetu jest zobowigzany do zapoznania sie z niniejszg instrukcjg przez personel odpowiedzialny za jego uzytkowanie i konserwacje
oraz do przechowywania niniejszej instrukcji w bezpiecznym miejscu, tak aby mogta byé uzywana przez wszystkich uzytkownikéw sprzetu
oraz do wgladu w przysztosci. W przypadku sprzedazy urzadzenia innym osobom nalezy przekazac im niniejszg instrukcje.

e Piec nalezy uzywac wyfgcznie zgodnie z jej przeznaczeniem, tj. do gotowania, podgrzewania, regeneracji lub suszenia zywnosci. Kazde inne
uzycie moze by¢ niebezpieczne i moze spowodowac obrazenia ciata i uszkodzenie mienia

e Sprzet jest wysytany z fabryki po skalibrowaniu i przejsciu rygorystycznych testéw jakosci i bezpieczenstwa w celu zapewnienia jego
prawidtowego dziatania.

c Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za problemy spowodowane nie wtasciwg
instalacjg, modyfikacjq, niewfasciwym uzytkowaniem lub niewfasciwq konserwacjq.
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3. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
3.1. Parametry techniczne Mychef QUICK 1T

QUICK 1T
Wymiary zewnetrzne 397x410x629 mm
Wymiary komory 310x310x180 mm
llo$é porcji / h 20

Tabela 1. Parametry techniczne Mychef QUICK 1T

Poziom hatasu wedtug skali A dla piecow Mychef jest mniejszy niz 70 dB (A).

4. PRZYJECIE PIECA, PRZEMIESZCZANIE | LOKALIZACIJA

Przed przystgpieniem do montazu nalezy sprawdzi¢ wymiary miejsca, w ktérym urzgdzenie ma by¢ ustawione oraz potgczenia elektryczne.

4.1. Przyjecie pieca

Po otrzymaniu pieca nalezy sprawdzi¢, czy zakupiony model odpowiada zamdwieniu.

Sprawdz, czy opakowanie nie zostato uszkodzone podczas transportu i czy nie brakuje zadnych czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia
jakichkolwiek nieprawidtowosci lub problemoéw nalezy natychmiast skontaktowac sie z dystrybutorem.

4.2. Przemieszczanie

Sprzet nalezy transportowaé w oryginalnym opakowaniu do miejsca potozonego najblizej instalacji, aby w jak najwiekszym stopniu unikng¢
uszkodzen. Zaleca sie zachowanie oryginalnego opakowania do czasu prawidtowego zainstalowania i uruchomienia urzgdzenia.

Podczas przenoszenia sprzetu i umieszczania go w miejscu pracy nalezy wzigé pod uwage nastepujgce uwagi:
¢ Wymiary pieca podczas przechodzenia przez waskie miejsca (korytarze, drzwi, waskie przestrzenie).

® Przenoszenie pieca musi by¢ wykonywane przez personel odpowiedni do tego zadania, z uwzglednieniem obowigzujacych przepiséw
bezpieczenstwa pracy w miejscu instalacji.

¢ Podczas transportu piec musi zawsze znajdowac sie w odpowiedniej pozycji. Musi by¢ podnoszony prostopadle do podtogi i transportowany
rownolegle do niej.

e Upewnij sig, Ze nie przewrdci sie podczas transportu i nie uderzy w zadne przedmioty.

Rysunek 1. Punkty podnoszenia pieca

& Pieca nigdy nie nalezy trzymac za drzwiczki.
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4.3. Lokalizacja

Umiesc¢ piec w odpowiedniej odlegtosci od Sciany, aby mozna byto wykonac potaczenia elektryczne. Pomiedzy czesciami pieca musi byc
zachowana minimalna odlegtos¢, aby zapewnic¢ odpowiednig wentylacje i chfodzenie.

Ta minimalna odlegtosé to:
-50 mm z lewej i prawej strony
-50 mm z tytu

-50 mm na gorze

e Jesli w poblizu urzadzenia znajdujg sie Zrodta ciepta lub pary (kuchenka, grill, patelnia grillowa, frytownica, urzadzenie do gotowania
makaronu, czajnik, przechylna patelnia itp.), muszg one znajdowac sie w odlegtosci wiekszej niz 1 metr

e Sprawdz, czy piec nie jest narazony na dziatanie gorgcego powietrza lub oparéw w obszarach, w ktérych znajduja sie wentylatory chtodzace
(przedni prawy obszar i tylny lewy obszar).

Rysunek 2. Strefa zasysania powietrza

W zadnym wypadku nie zastaniaj stref zasysania powietrza ani nie umieszczaj zadnych
elementow, ktore moglyby utrudniac wlot powietrza.

* Poumieszczeniuw miejscu pracy sprawdz, czy jest wypoziomowane.

Rysunek 3. Przyktad odpowiedniego miejsca instalacji

Q Zachowaj szczegolng ostroznosc¢ przy strefach chtodzenia pieca. Jesli urzqdzenie bedzie
zasysac opary lub gorgce powietrze, moze to drastycznie skrécic zywotnos¢ komponentow.

A by zainstalowac¢ pietrowo piec Mychef, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami

dostarczonymi z zestawem do uktadania w stos.

W zadnym wypadku nie nalezy blokowac stref chtodzenia pieca ani umieszczac niczego, co mogtoby utrudniac przeptyw powietrza.
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5. INSTALACIA

5.1. Pofaczenie elektryczne

Sprawd?, czy zasilanie w miejscu, w ktérym piec ma by¢ podtgczony, odpowiada zasilaniu roboczemu urzadzenia.
Ponizsza tabela przedstawia charakterystyke elektryczng kazdego z urzadzen:

Napiecie Moc Natezenie pradu Przekrdj kabla
pie (kw) (A) (mm2)
QUICK 1T UE 230/3L/50-60 3.6 16 2.50
QUICK 1T
Wielka Brytania 230/3L/50-60 2.9 13 2.50

Tabela 2. Charakterystyka przewoddéw elektrycznych

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac elektrycznych nalezy upewnic sie, ze w punkcie podfgczenia urzgdzenia nie ma pradu elektrycznego.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej za pomoca wytgcznika automatycznego o rozstawie stykdw wiekszym niz 3 mm. Nalezy
réwniez zainstalowac wytgcznik réznicowo-pradowy klasy A oraz zabezpieczenie nadprgdowe.

Zawsze zapewniaj skuteczne uziemienie.

Podtgczy¢ urzgdzenie do systemu wyréwnywania potencjatéw za pomocg styku specjalnie przeznaczonego do tego celu (patrz znak wyréwnania
potencjatéw na dole po lewej stronie urzadzenia).

Jezeli dwa urzadzenia sg ustawione jedno na drugim, oba urzadzenia muszg by¢ podtgczone do systemu wyréwnania potencjatow.

c Podtgczenie do systemu wyrownania potencjatow zapewnia dodatkowe bezpieczerstwo
w przypadku jednoczesnego zwarcia doziemnego i upfywowego.

c Nalezy zawsze przestrzegac obowiqgzujqcych przepisow dotyczgcych podtqczania urzqdzenia
do sieci niskonapieciowej.

Przed przystgpieniem do instalacji elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy wymagania elektryczne pieca i zasilania sieciowego sg takie same.

c Nigdy nie podtqczaj fazy do przewodu zerowego lub uziemienia. Sprawdz, czy napiecia
instalacji odpowiadajq napieciu sprzetu.

Ponizsze podrozdzialy przedstawiajg mozliwe typy potaczen dla piecéw Mychef. Napiecie kazdego pieca mozna znalezé na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

5.1.1. Podtaczenie jednofazowe 230V L+N

Kolor Kabel
. brazowy L1
. Niebieski Neutralny
q Zielono-zotty Uziemienie

Tabela 3. Przewdd jednofazowy 230V L+N

5.2. Montaz filtra katalitycznego

Jesli zakupiono filtr katalityczny, nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami dotyczacymi prawidtowej instalacji:
e Odkrec Sruby mocujgce ptytki ochronne po bokach komory, aby mozna je byto zdjgé

e Odkrec Sruby mocujace ostone wentylatora

e Zdejmij ptytke ochronng wentylatora i przykre¢ uchwyt filtra dwoma srubami

o W14z ptytke ochronng pod kgtem (Rysunek 5) do komory i umies¢ filtr

e Zastgp ptytki odpowiednimi Srubami
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Rysunek 5. Wktadanie filtra

Aby zdjgc plytke ochronng, nalezy najpierw wyjq¢ filtr katalityczny, wykonujgc operacje
wewngqtrz komory.

Upewnij sie, Zze komora catkowicie wystygta.

& Filtr katalityczny jest wyposazeniem dodatkowym.

6. WSTEPNA KONFIGURACIJA

6.1. Uruchomienie Mychef QUICK 1T
Ta krétka instrukcja ma na celu objasnienie czynnosci, ktére nalezy wykonac, aby po raz pierwszy uruchomic piec Mychef QUICK 1T.

WHt3acz piec. Nastepnie pojawi sie menu gtéwne, w ktérym mozesz skonfigurowac urzadzenie.

MENU

Rysunek 6. Menu gtéwne
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6.2. Konfiguracja Mychef QUICK 1T

Po wybraniu sekcji konfiguracji pojawia sie ponizsze menu, w ktérym mozna skonfigurowac rézne parametry pieca. W tej sekcji opisano ope-
racje niezbedne do prawidtowej konfiguracji pieca Mychef. Niektdre z funkcji posiadajg prawa dostepu, wiec dostep do nich bedzie mozliwy
tylko po wprowadzeniu hasta. Konfiguracja pieca moze by¢ zawsze modyfikowana z poziomu menu gtéwnego.

SETTINGS

Date/Time
Lenguage
Sounds

Temperatures

System

Account

use

J System units

Advanced config

Network

Consumptlion

Rysunek 7. Menu konfiguracji

6.2.1. Ustawienia data/godziny
Aby ustawi¢ date i godzine, nacisnij lub wybierz przyciski i dostosuj. Aby wyjs¢, nacisnij strzatke wstecz, a ustawienia zostang zapisane.

SETTINGS

23 04

2022

08:00

Rysunek 8. Ustawienia daty/czasu
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6.2.2. Ustawienia jezyka
Aby zmienic jezyk, poruszaj sie pomiedzy dostepnymi jezykami naciskajac strzatki, a nastepnie wybierz preferowany. Aby wyjs¢, nacisnij strzatke
wstecz, a ustawienie zostanie zapisane.

LENGUAGE

) L
P

English

Espaifiol

Francais

Deutsch

Rysunek 9. Ustawienia jezyka
6.2.3. Ustawienia sygnatow dzwiekowych
Ustawienie dzwieku umozliwia wybdr pomiedzy réznymi sygnatami dzwiekowymi odpowiadajgcymi sygnatom ostrzegawczym emitowanym

przez piec podczas wykonywania niektorych funkcji. Na przyktad koniec gotowania lub alarm. To ustawienie umozliwia réwniez wyciszenie
dzwieku.

SOUNDS

Notifications

Rysunek 10. Konfiguracja dzwieku
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6.2.4. Ustawienia temperatury

Po wybraniu temperatury i przeprowadzeniu wstepnego nagrzewania piec utrzymuje jg przy wigczonym wentylatorze na niskich obrotach,
dzieki czemu jest gotowy do pieczenia w dowolnym momencie. W piecu mozna przechowywac¢ maksymalnie 6 ustawier temperatury.
Wybrane temperatury sa wyswietlane w menu temperatur (Rysunek 11).

“ TEMPERATURES = € SETTINGS

Temperature 1

275°C

Temperature 2

225°C

Temperature 3

175°C

Temperature 4

147°C

Temperature 5

100°C

Temperature 6

Rysunek 11. Ustawienie temperatury

Opcja ciggtej (statej) temperatury pozwala na prace pieca w zakresie +50°, aby przyspieszy¢ proces wstepnego nagrzewania lub chtodzenia

komory, dzieki czemu przepisy o rdznych temperaturach mogg by¢ kompatybilne. Parametr ciggtej (statej) temperatury mozna modyfikowac
co 10° w zakresie 0°-50°.

6.2.5. Ustawienia systemowe

Ustawienia systemowe wyswietlajg wersje oprogramowania urzadzenia oraz opcje aktualizacji lub przywrdcenia systemu do ustawien
fabrycznych.

SETTINGS

N

Software

Version
1.0

Update

Factory reset

Rysunek 12. Informacje o systemie
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W tym momencie mozna rowniez zaktualizowac oprogramowanie. W tym celu nalezy klikngé przycisk ,,Aktualizuj”. Aktualizacje oprogramo-
wania bedg dostepne na stronie Mychef. Instalacje nalezy przeprowadzi¢ za pomocg urzadzenia USB z systemem plikéw FAT32. Piec urucho-
mi sie ponownie i wyswietli komunikat potwierdzajacy, czy aktualizacja zostata pomysinie wykonana, czy nie. Jedli aktualizacja nie zostata

przeprowadzona poprawnie, sprawdz, czy system plikow USB to FAT32, czy pobrany plik jest najnowszg wersja, ktdra pojawia sie na stronie
Mychef, oraz czy USB jest prawidfowo umieszczone.

o7oTNT

&« SETTINGS SETTINGS

@ A

System updated Error updating
with last version software

Rysunek 13. Weryfikacja aktualizacji

6.2.6. Przywracanie ustawien fabrycznych
W tym celu kliknij przycisk Przywrd¢ wartosci. Przywracanie rozpocznie sie automatycznie.

Podczas przywracania fabrycznych ustawien wszystkie zapisane przepisy i ustawienia zostang usuniete.

07/0TN7

o SETTINGS

All data will be deleted!
Continue?

CONTINUAR  CANCELAR

Rysunek 14. Przywrécenie ustawien fabrycznych
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6.2.7. Podfaczenie USB
Urzadzenie umozliwia wgrywanie i pobieranie receptur i zdje¢ oraz danych do aktualizacji. System urzadzenia USB musi byc¢ zawsze FAT32.

Aby przeprowadzic rejestracje danych, wtdz karte pamieci do
ztgcza USB znajdujgcego sie w drzwiach. Punkt dostepu znaj-

SETTINGS . e .
duje sie w dolnej czesci drzwi.

Upload

Download

Rysunek 15. Przesytanie/pobieranie plikow USB Rysunek 16. Dostep do pamieci USB

6.2.8. System metryczny

Konfiguracja pieca pozwala na prace zaréwno w miedzynarodowym systemie miar, jak i w systemie anglosaskim. Wybranie jednej z dwéch
opcji i nacisniecie przycisku wstecz spowoduje zapisanie konfiguracji i przywrdcenie systemu.

SETTINGS

Metric system

International
(® system
(g, |, s, mm)

Rysunek 17. Konfiguracja systemu metrycznego
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6.2.9. Zuzycie
W tej sekcji mozna sprawdzié¢ dane odpowiadajace zuzyciu energii przez piec i ilosci godzin przepracowanych.

6.2.10. Btedy i alarmy
Podczas przygotowywania i wykonywania proceséw gotowania mogg wystgpic btedy i alarmy.

CONSUMOS

A
L7

¥

Energy

0.34

kWh

Rysunek 18. Dane dotyczace zuzycia

Jesli podczas uzytkowania w systemie wystgpi bfad, zostanie on wyswietlony na liscie btedow.

W ponizszej tabeli przedstawiono rézne btedy i alarmy, a takze mozliwe rozwigzania tych problemow.

Btad Definicja wewnetrzna Wyjasnienie
0 Brak btedu Brak btedu
4 Przekazniki bledéw pch SKtc;r:Ou\Ar/w;I;aizja miedzy ptytami nie odpowiada. Sprawd? kabel taczacy ptyte zasilania i ptyte
6 Btad silnika Btad silnika. Sprawdz okablowanie silnika. Przegrzanie silnika. Zablokowany silnik
23 Btad czujnik temperatury sondy 8 nie podtaczony Sonda komory nie jest podtgczona. Sprawdz sonde i okablowanie
24 Btad zwarcie czujnika temperatury sondy 8 Zwarcie w sondzie komory. Sprawdz sonde i okablowanie
29.XXXX | Bfad inwertera Nieobstugiwany

Tabela 4. Btedy, alarmy i mozliwe rozwigzania

Sprawdz, czy btedy mozna usungc¢ we wtasnym zakresie, a jesli nie, skontaktuj sie z serwisem technicznym.
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7. UZYTKOWANIE
W tym rozdziale przedstawiony zostanie przeglad podstawowych funkcji oraz wszystkie informacje niezbedne do prawidtowego korzystania
z interfejsu uzytkownika pieca Mychef QUICK 1T.

7.1. Wiaczanie sprzetu
Wiaczanie i wytgczanie urzadzenia odbywa sie poprzez kilkusekundowe nacisniecie okragtego przycisku (START/ STOP).

Aby zabezpieczy¢ piec przed mozliwym przegrzaniem, niektére elementy zabezpieczajgce
mogq dziata¢ nawet wtedy, gdy piec jest wylgczony. Gdy urzqdzenie osiggnie bezpieczng
temperature, automatycznie sie wyfgczq.

Jesli urzadzenie sie nie wtacza, sprawdz stan termostatu bezpieczenstwa, znajdujacego sie z tytu urzadzenia. W tym celu nalezy najpierw
usungé czarng plastikowg zatyczke znajdujgca sie obok przepustu kabla zasilajgcego.

Rysunek 19. Dostep do termostatu bezpieczeristwa
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7.1.1. Pierwsze uzycie
Po pierwszym podtgczeniu pieca Mychef nalezy ustawi¢ odpowiednie parametry (rozdziat 6.2). Nastepnie piec jest gotowy do pracy.

7.2. Menu gtéwne

Po skonfigurowaniu pieca za kazdym razem, gdy jest on witgczany, automatycznie przechodzi do sekgcji pieczenia, w ktérej wyswietlane sg
temperatury pracy pieca.

Aby powrdci¢ do menu poczatkowego nalezy wybrac klawisz wstecz w lewym gérnym rogu i wprowadzi¢ hasto uzytkownika: 357

MENU

Cooking

Rysunek 20. Ekran menu gtéwnego

>
]

A - Biezgca data
) B - Obecny czas
TEMPERATURE () C - Powrdt. Powrdét do poprzedniego ekranu

D - Strona gtéwna

v
D

O «

Rysunek 21. Funkcje nagtéwka

Piec posiada dwa rodzaje dostepu:

e Menedzer: umozliwia poruszanie sie po wszystkich opcjach pieca, edytowanie ustawien, tworzenie lub usuwanie przepisow oraz
programowanie harmonogramu rutyn.

e Uzytkownik: pozwala na wybdr temperatury pracy i tworzenie przepisdw, zarowno tych, ktére zostaty utworzone, jak i tych z czasem.

Aby aktywowac dostep Uzytkownika, nalezy nacisngc kratke w prawym gérnym rogu menu wyboru temperatury. Aby powrdci¢ do dostepu
Menadzera, nalezy nacisngc strzatke wstecz i wprowadzic¢ hasto 357.

w RESTOQUALITY' 15



7.2.1. Gotowanie

Na tym ekranie mozemy wybra¢ temperature, w ktérej chcemy, aby piec pracowat. Po wybraniu temperatury piec bedzie dostosowywat

temperature do momentu, az komora osiggnie wybrang temperature. Aby poming¢ wstepne nagrzewanie, nacisnij okragty przycisk
(START/STOP).

TEMPERATURE ¢ PREHEATING

Temperature

175°C g

ej temperature

29°C

Final

2 2 5 0 C u temperature

275°C

27500 'I 200

MyCare Adjusting temperature...

Rysunek 22. Wybdr temperatury i wstepnego nagrzewania

Gdy piec osiggnie wskazang temperature, pojawi sie menu receptur, w ktdrym zostang wyswietlone przepisy zgodne z wybrang

temperatura. Jesli konieczna jest zmiana temperatury, wybierz strzatke w lewym gérnym rogu, aby powrdci¢ do menu wyboru
temperatury.

French fries Burger

Rysunek 23. Menu przepiséw

w RESTOQUALITY 16



W menu przepisdw mozemy otworzy¢ dodatkowe rozwijane menu w prawym gérnym rogu, w ktérym jestesmy w stanie filtrowac przepisy,
ktére posiada piec wedtug:

e Zgodnosci z temperaturg
¢ Przepisdéw czasowych

¢ Ulubionych

* Grupy przepisow

ﬂ Temperature
(&) Time

i) Recipe

fr  Favourites
)

CookGroup1

Hamburguer
mea

Rysunek 24. Filtr przepiséw
Jesli nie zapisano zadnego przepisu, po zakoriczeniu procesu ustawiania temperatury pojawi sie menu przepisu czasowego.

7.2.2. Harmonogram rutynowych dziatan

Harmonogram rutynowych dziatan pozwala uzytkownikowi zaprogramowac czas wtgczenia i temperature, ktdrg ma osiggnac, a takze
zaprogramowac czas wytaczenia pieca.

;

¢ ROUTINE SCHEDULER

¢ ROUTINE SCHEDULER

(® Tum on temperature

i 275

@ Turn on time

Oven will turn off
in 01:05

11

O Turn off time

20

CANCEL TURN OFF

Rysunek 25.Harmonogram rutynowych dziatan
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Pierwszym parametrem do ustawienia jest dzier tygodnia, w ktorym chcesz wykona¢ procedure wigczania/ wytgczania.
Jezeli opcja ,,Czas wigczenia” jest aktywna, piec wigczy sie o wybranej godzinie i rozpocznie prace w menu wyboru temperatury.

Jesli opcja ,Temperatura wtgczenia” jest réwniez aktywna podczas witgczania piec, on automatycznie rozgrzeje sie do momentu osiggniecia
temperatury zadanej i utrzyma jg na statym poziomie.

Jesli opcja ,,Czas wytgczenia” jest aktywna, pasek postepu z komunikatem o anulowaniu wytgczenia lub wytgczeniu pojawi sie dwie minuty
wczeshiej.

Jesli wigczona jest opcja ,,Temperatura poczgtkowa”, po wigczeniu piec automatycznie nagrzeje sie do wybranej temperatury.

7.2.3. Zapisywanie przepisow
Piec Mychef QUICK IT pozwala uzytkownikowi na zapisanie do 1024 przepisow.

RECETAS

Multicook

Tl

Cook Groups

Recipe Counter

Rysunek 26. Menu przepisow

Aby stworzyc¢ przepis, nalezy skonfigurowac parametry temperatury, czasu i predkosci wentylatora. Mozemy rowniez nadac recepturze nazwe
oraz dodac obraz, ktéry moze by¢ zatadowany z pamieci USB (punkt 6.2.7).

Po ustawieniu wszystkich parametrow nalezy wybraé przycisk "Zapisz".

RECIPES RECIPES

Sandwich

Recipe name 5

Pasta/pizza

268

25:00

Rysunek 27. Zapisywanie przepisow
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Tryb gotowania MultiCook umozliwia jednoczesne gotowanie réznych przepisow w tym samym czasie. Aby przejs¢ do trybu MultiCook,
nalezy nacisngc przycisk na wyswietlaczu i ustawic¢ parametry temperatury, czasu i predkosci wentylatora dla kazdej potrawy. Po wybraniu
i ustawieniu wszystkich parametréw nalezy nacisngc przycisk ,,Zapisz”. Predkosé wentylatora i temperatura bedg zawsze takie same w ramach
przepisu MultiCook i bedg takie same jak te wybrane dla pierwszej potrawy.

MULTICOOK 3 MULTICOOK

Hamburger

. Chicken

. Bread

Rysunek 28. Zapisywanie przepiséw w funkcji MultiCook

Przepisy sg uporzadkowane wedtug czasu, najdtuzszy czas bedzie na tacy 1. Krdtsze czasy zostang umieszczone w zewnetrznych tacach.

e et
aujan

Rysunek 29. Schemat uktadania tac

Aby zmodyfikowac juz utworzony przepis, kliknij na ten, ktéry chcesz edytowaé, aby powrdci¢ do menu edyciji. Jesli przycisniesz przepis
nieprzerwanie przez kilka sekund, pojawi sie ikona umozliwiajgca jego usuniecie.
Istnieje rowniez mozliwos¢ tworzenia grup przepiséw, dzieki czemu uzytkownik moze je sortowa¢ wedtug przepiséw na $niadanie,

obiad lub kolacje. Kazda grupa przepiséw moze by¢ oznaczona wybrang przez uzytkownika nazwa. Piec umozliwia grupowanie do
12 przepisow.
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GROUP

1. Recipe 1

2. Sandwich

3. Hamburger

Rysunek 30. Grupy przepiséw

Grupy receptur mozna wyswietli¢ w rozwijanym menu, filtrujgc wedtug grup (rozdziat 7.2.1).

W sekgji ,,Licznik” w menu przepisu mozesz znalez¢ liste zawierajgcg liczbe wykonanych przepiséw. Aby zresetowac wartosci do zera,
wybierz opcje Resetuj na dole ekranu.

COUNTER _ CONTADOR

Recipe counter
. Sant h

. Hamburger

iDesea restaurar?

CONTINUAR  CANCELAR

Restore

Rysunek 31. Licznik przepisow

w RESTOQUALITY

20



7.3. Gotowanie
7.3.1. Gotowanie wedtug przepisu

Aby rozpoczgc¢ gotowanie wedtug przepisu, nalezy najpierw umiesci¢ potrawe wewnatrz komory. Po zamknigciu drzwi wybierz przepis,
a procedura gotowania zostanie rozpoczeta. Pojawi sie pasek postepu wskazujgcy pozostaty czas, zdjecie potrawy oraz temperature
i catkowity czas trwania przepisu.

Aby anulowaé procedure gotowania, nacisnij przycisk okragty (START/STOP).

Gotowanie konczy sie po zakonczeniu czasu gotowania. Po zakonczeniu cyklu gotowania urzadzenie sygnalizuje ten stan wizualnie
i akustycznie.

W szczegdlnosci:
e Emitowany jest sygnat akustyczny.

¢ Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o zakonczeniu gotowania.

COOKING COOKING

Sandwich
vegetal

Cooking finished!

Rysunek 32. Proces gotowania
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7.3.2. Gotowanie przepisow przy uzyciu funkcji MultiCook

Do gotowania, ktdre rozpoczyna sie w tym samym czasie, w ramach jednego cyklu gotowania i réznych czaséw zakoriczenia w zaleznosci od
przepisu kazdej potrawy, system powiadomi uzytkownika za pomoca wyswietlacza, kiedy kazda z potraw musi zosta¢ wyjeta. Gotowanie
zostanie zatrzymane po otwarciu drzwi. Po zamknieciu drzwi proces zostanie wznowiony.

MULTICOOK € MULTICOOK s COOKING MULTICOOK

Chips & Egg & Chicken Chips & Egg & Chicken Chips & Egg & Chicken

Rysunek 33. Proces gotowania MultiCook

7.3.3. Informacje o przepisie

W menu gotowania, klikajgc stale na obraz kazdego przepisu, wyswietlane sg jego parametry, niezaleznie od tego, czy jest to prosty
przepis, czy przepis MultiCook.

a8
EE]

Chips & Egg & Chicken

i 250
® 3

1. Bread

00:04
2. Egg 00:15
00:20
00:20

Rysunek 34. Informacje o przepisie
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7.4. System chtodzenia MyCare

Przed czyszczeniem pieca (punkt 8.1) nalezy go schtodzi¢. W tym celu nalezy przej$¢ do menu temperatury i wybrac opcje MyCare. Wybranie
opcji MyCare powoduje wiaczenie wentylatora pieca z maksymalng predkoscia w celu schtodzenia komory. Zaleca sie umieszczenie
pojemnika z lodem wewnatrz komory i wykonanie MyCare przy otwartych drzwiach, aby przyspieszy¢ proces chtodzenia. Mozliwe jest
réwniez schtodzenie komory pieczenia poprzez pozostawienie otwartych drzwi.

MyCare zakonczy sie, gdy komora pieca osiggnie temperature 50°. Komore mozna wtedy wyczysci¢ lub zdemontowac w celu dalszego
czyszczenia.

TEMPERATURE - COOLDOWN 2 COOLDOWN

Temperature

1i75°C

225°C

206556

Rysunek 35. MyCare
8. KONSERWACIJA

Wszelkie zwykte czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac po odfqczeniu urzqdzenia
od zasilania.

A Podczas wszystkich czynnosci konserwacyjnych nalezy nosic¢ odpowiedni sprzet ochronny.

8.1. Czyszczenie

Obowigzkiem wtasciciela jest przeprowadzanie regularnejkonserwacjii czyszczenia. Aby zachowaé gwarancje, musi by¢ mozliwe udowodnienie,
ze konserwacja zostata przeprowadzona prawidtowo i zgodnie z instrukcjami wyszczegdlnionymi w niniejszej instrukgji.

Jedng z waznych czesci konserwacji sprzetu jest czyszczenie sprzetu. Dlatego sprzet powinien byc¢ czyszczony czesciej lub rzadziej w zaleznosci
od uzytkowania.

W Zadnym wypadku nie wolno czysci¢ sprzetu zadnymi urzqdzeniami cisnieniowymi
lub parowymi.

Ponizsza tabela przedstawia czestotliwos¢, z jakg nalezy czyscic¢ rézne czesci urzadzenia.

Czes$¢ wyposazenia Czestotliwos¢
Wewnatrz komory Codziennie
Komora za ptytg ssaca Codziennie
Uszczelka drzwiowa Codziennie
Wyjmowane ptyty wewnetrzne Codziennie

Tabela 5. Czestotliwosci czyszczenia w piecu Mychef QUICK 1T

Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek programu czyszczenia nalezy usungc tace, stojaki, ruszty lub inne akcesoria znajdujgce sie wewnatrz komory.
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8.1.1. Uszczelki oraz schtadzanie pieca
8.1.1.1. Schtadzanie pieca za pomoca systemu CoolDown

W celu oczyszczenia wnetrza komory nalezy wykonac¢ CoolDown w piecu, aby obnizy¢ temperature wewnetrzng. CoolDown moze byé
przeprowadzony przy zamknietych lub otwartych drzwiach, aby utatwié chtodzenie komory.

Gdy komora osiggnie temperature 50°C, CoolDown zostaje zakorczony i mozna rozpoczgé czyszczenie.

Przede wszystkim tacke (A) nalezy wyjaé, wyciaggajac jg na zewnatrz, bez koniecznosci wykonywania jakichkolwiek innych czynnosci.

(A)

Rysunek 36. Wyjmowanie tacy

Nastepnie z wnetrza komory nalezy wyja¢ ptyty boczne (C). Najpierw nalezy odkreci¢ sruby (B) po prawej i lewej stronie. Po ich odkreceniu,
bez uzycia jakichkolwiek narzedzi, mozna wyjac ptyty.

Rysunek 37. Demontaz $rub i ptyt bocznych

Po zdjeciu ptyt bocznych uzyskuije sie dostep do ptyty oddzielajgcej komore gotowania od wentylatoréw i elementu grzejnego (D). Aby ja zdjac,
nalezy odkrecic $ruby (B), dwie na gorze i dwie na dole. Najlepiej najpierw odkreci¢ sruby na dole. Po ich odkreceniu ptyte mozna tatwo zdjgé.

Rysunek 38. Wyjmowanie ptytki ssgcej

A Jesli zainstalowany jest filtr katalityczny, postepuj zgodnie z instrukcjami w rozdziale 5.2.
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8.1.1.2. Uszczelka drzwi

Wazne jest, aby ta cze$¢ pieca byfa czysta i wolna od wszelkich zalegajacych kawatkdw jedzenia, aby mogta dobrze uszczelni¢ komore, a ciepto,
woda lub para nie mogty wydostac sie podczas pracy.

Aby wyczysci¢ te gumowa uszczelke, mozemy zdja¢ ptyte (E), na ktérej sie ona znajduje, co utatwi czyszczenie uszczelki drzwi.

Uszczelka drzwi nie powinna by¢ wyjmowana ze swojego konturu w celu czyszczenia, lecz powinna byé wyjmowana tylko wtedy, gdy wymaga
wymiany.

Aby wyja¢ ptytke zawierajgcg uszczelke drzwiowg, nalezy pociggnac jg do gory, a nastepnie na zewnatrz, tak aby wyszta z prowadnic.

Rysunek 39. Demontaz ptytki uszczelki drzwi

Po wyjeciu wszystkich ptyt z wnetrza komory oraz ptyty uszczelniajgcej drzwi, mozna je wyczysci¢. Ptyty mozna czyscic¢ recznie lub umieszczajgc
je w zmywarce. Czyszczenie nalezy zawsze przeprowadzac przy uzyciu ptynnego srodka do czyszczenia piecow Mychef.

Q Podczas czyszczenia tej czesci pieca nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢. Pozostaw drzwi
uchylone i poczekaj, az zatrzyma sie wentylator komory.

Filtr katalityczny i jego komora stanowiq wyposazenie dodatkowe.

W zadnym wypadku nie wolno wkitadac filtra katalitycznego do zmywarki, ani stosowac
zadnych rozpuszczalnikow, detergentow itp.

> B

Po oczyszczeniu wszystkich czesci nalezy je catkowicie wysuszyé i natozy¢ ptynny srodek konserwujacy Mychef.

Nastepnie umies¢ elementy w odwrotnej kolejnosci, w jakiej zostaty usuniete.

8.1.2. Zewnetrzna obudowa

Do czyszczenia obudowy zewnetrznej nalezy uzyé szmatki z ochronnym srodkiem konserwujgcym, aby nie uszkodzi¢ zewnetrznego
wykonczenia. Nastepnie sptukac i wysuszy¢é.

8.1.3. Panel sterowania

Do czyszczenia panelu sterowania nalezy uzywac szmatki zwilzonej wodg z ptynem do mycia naczyn. Nastepnie sptucz i osusz.

Nigdy nie uzywaj sSrodkéw zawierajacych alkohole lub rozpuszczalniki, poniewaz mogg one uszkodzi¢ metale lub tworzywa sztuczne panelu
sterowania.

8.1.4. Akcesoria
Regularnie i doktadnie czy$¢ akcesoria pieca. Zawsze uzywaj szmatki zwilzonej w wodzie i neutralnym mydle.

Czyszczenie akcesoriow musi odbywac sie za pomocq szmatki zwilzonej wodg i nie wolno
stosowac¢ do nich zadnych srodkow chemicznych. DO CZYSZCZENIA NIE NALEZY UZYWAC
ZADNYCH PLYNOW ZAWIERAJACYCH ALKOHOL, KWAS, DETERGENTY, ROZPUSZCZALNIKI
LUB ICH ODPOWIEDNIKI.
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8.2. Konserwacja zapobiegawcza

Piece Mychef sg przeznaczone do intensywnej i dtugotrwatej eksploatacji. Aby to zapewnié, oprdcz regularnego czyszczenia, nalezy
przeprowadzac¢ konserwacje zapobiegawczg. Konserwacja zapobiegawcza jest specjalnie zaprojektowana, aby przedtuzy¢ zywotnos¢ Twojego
pieca Mychef, zminimalizowac zuzycie energii i wody oraz zapewni¢ nieprzerwanie doskonatg jakos¢ gotowania.

.. 200 | 400 | 600 800 | 100 | 120 | 140 | 160 | 180 | 200

Program konserwacji Mychef 0 0 0 0 00 00 00 00 00 00
Aktualizacja oprogramowania sprzetowego X X X X X X X X X X
Wersja | C2yszczenie wentylatoréw chtodzacych X X X X X X X X X X
A Czyszczenie elektroniki X X X X X X X X X X
Wymiana uszczelki drzwi i regulacja drzwi X X X X X X X X X X
Wersja Kalibracja temperatury X X X X X
B Regulacja wewnetrznych Srub i nakretek X X X X X
Zmiana silnika X X
Wecrsja Wymiana rezystora i uszczelki X X
Wymiana uszczelek wewnetrznych X X

Tabela 6. Tabela konserwacji okresowych

Ten program konserwacji podzielony jest na trzy rodzaje przegladéw, A, B i C, ktore nalezy przeprowadza¢ mniej wiecej co rok lub po
przepracowaniu 2.000 godzin, w zaleznosci od tego, co nastgpi wczesnie;j.

Te okresowe przeglgdy powinny by¢ wykonywane co 2.000 godzin pracy lub co roku,
w zaleznosci od tego, co nastqpi wczesniej.

& Te okresowe kontrole muszq byc przeprowadzane przez autoryzowany serwis.

Powyzsza tabela przedstawia operacje jakie nalezy wykonaé na piecach Mychef w poszczegdlnych rodzajach przegladu. Tabela jest ciggta i po
20.000 h uzytkowania lub 10 latach uzytkowania czas zaczatby by¢ liczony od nowa od lewej strony tabeli. Czyli przy 22.000 h odpowiadatoby
2.000 h przegladowi A.

Regularna konserwacja gwarantuje, Ze piec bedzie zawsze dziatat zgodnie z przeznaczeniem.

Okresowa konserwacja musi byc¢ udowodniona dla waznosci gwarancji.

Przed jakimkolwiek dziafaniem w celu konserwacji lub naprawy, urzgdzenie musi byc
odfqgczone od sieci zasilajgcej.

Jesli przewod zasilajqcy jest uszkodzony, musi zostac wymieniony przez serwis posprzedazny
lub podobnie wykwalifikowany personel, aby uniknqc zagrozen.

> B B P
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9. OGOLNE WARUNKI GWARANCII

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0. na sprzedawane Towary i stanowi zatacznik
do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z o0.0.
udziela gwarancji na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

10.

11.

12.

13.

14.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan celem przywrdcenia Urzgdzen
do prawidfowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie
z urzadzen- jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy
(wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie wynikty inne przyczyny
skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecznosci:
a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzgdzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy (wymiany) kazdorazowo
decydowac bedzie Spdtka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spotka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpowiednich czesci zamiennych.
Spdétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a. uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia etc.)

. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie, odkamienianie, smarowanie, wymiana
elementow eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu zuzyciu —lampy, zarowki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe,
tancuchy napedowe etc.)

.uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczna dla normalnego korzystania z Urzadzen,
.uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania, eksploatacji Urzadzen
.uszkodzenia bedgace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkow spoczywajgcych na uzytkowniku Urzadzen.
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.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np.
zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Paristwa w obecnosci kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz
w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz
prawidtowego zgftoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utrata pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nie objetym gwarancjg Spétka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowa optata.

Klient moze zleci¢ Spodtce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spotka moze takie dziatania proponowac,
jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalac beda
w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu w taki sposob by mozliwe byto
przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany
bedzie na rowni z nieuzasadniong interwencja serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantow, Klient zobowigzany bedzie do pokrycia kosztéw takiej
interwencji — w szczegdlnosci kosztow dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantow.

Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujace dziatania skutkowac bedga utratg ochrony gwarancyjne;j:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne
niz wskazane przez Spotke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania (uszkodzert mechanicznych, termicznych,
chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody; filtry, etc.)
Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie- poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-mail: serwis@restoquality.pl
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15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:
a.o0 masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spotki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego
serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa obowigzek nalezytego
zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktore zabezpieczy
Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d.Spdtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego —Swiadczy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci
odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowac bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania / transportu Urzgdzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzadzen:
a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia
b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do przeprowadzenia prac serwisowych podmiot
czesci zamiennych i w zaleznoSci od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient
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