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Instrukcja obstugi

Kebab automatyczny elektryczny

Model:
RODO4E, RODOSE

C€




Dziekujemy za korzystanie z produktu naszej firmy. Aby upewnic sie, ze wydajno$¢ produktu w petni
odpowiada jego roli, prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji, aby unikng¢ niepotrzebnych strat
i uszkodzen oraz o dalsze zapoznanie sie z charakterystyka naszego produktu, instalacjg i dziataniem.
Prosimy réwniez o zachowanie instrukcji w celu pdzniejszego wykorzystania.
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1. OPIS URZADZENIA
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LP. AZWA CZESCI LICZBA SZTUK
1 Przycisk START 1
2 Przycisk awaryjnego zatrzymania 1
3 Panel sterowania 1
4 Lewa ostona przed wiatrem 1
5 Goérny ogranicznik blokady rozna 1
6 Gorna rura blokady rozna 1
7 Prawa ostona przed wiatrem 1
8 Taca na okruchy 1
9 Kratka 1
10 Blacha 1
11 Ostrze 1
12 Ostona ostrza 1
13 Sruba mocujaca ostrze 1
14 Czujnik 1
15 Ostona czujnika 1
16 Sruba ostony 2
17 Blacha ostony 1
18 Pokrywa panelu elektrycznego 1
19 Wytgcznik gtowny 0-1 1
20 Rozen 1
21 Element blokujgcy uchwyt rozna 1
22 Kula uchwytu rozna 1
23 Przycisk wtgczania / wytgczania 1
24 Korpus grzewczy 1




Maszyna jest przeznaczona do obrobki miesa doner, itp., zawinietego na pionowym roznie. Urzadzenie
z obudowg ze stali nierdzewnej jest stosowane w przemysle spozywczym do elektrycznej obrobki
zywnosci ze szktem ochronnym Robax Color S. Maszyna automatycznie tnie mieso zgodnie
z oczekiwanymi warto$ciami dzieki systemowi z inteligentng technologia. Materiaty majace kontakt
z 2ywnoscig sg zgodne ze standardami i nie zawierajg szkodliwych substancji dla zdrowia. To urzadzenie
korzysta z inteligentnych technologii, ma ergonomiczny design, wysokiej jakoSci podzespoty, a jego
poziom emisji hatasu nie przekracza 70 dB.

Rysunek maszyny: RODOS5E
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Ogélne zasady dziatania maszyny:

Kebab automatyczny (RODO) kroi mieso doner w ksztafcie stozka lub walca dzieki inteligentnemu
systemowi. Precyzyjne pomiary z wykorzystaniem lasera pozwalajg na skanowanie i krojenie powierzchni
miesa. Na ekranie dotykowym mozna tatwo wprowadzac parametry krojenia i wymagane wartosci.

2. INFORMACIJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

Montaz i podtaczenie A S )
> Wykonac podtaczenie elektryczne urzadzenia zgodnie z normami EN 60335-1i EN 603352-38.
> Urzadzenie musi zosta¢ uziemione zgodnie ze standardami EN 60335-1 i nalezy zapewnic
ciggtosé uziemienia.

> Bezpieczeristwo elektryczne urzadzenia mozna zagwarantowaé tylko wtedy, gdy jest
podtagczone do wtasciwie zbudowanego systemu elektrycznego. Nalezy pamietac o spetnieniu
tego podstawowego $rodka bezpieczenstwa. W razie watpliwosci wykwalifikowany elektryk
powinien sprawdzi¢ instalacje. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za ewentualne szkody
wynikajgce z brakéw instalacji elektrycznej.

> Nie uzywacé przedtuzacza do podtgczenia tego urzadzenia elektrycznego. Nie mozna
zagwarantowac bezpieczenstwa urzadzenia przy uzyciu przedtuzacza.
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Nie uzywac urzadzenia przy wielu gniazdkach.

\ A%

Przed instalacjg urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie ma zadnych widocznych uszkodzen.
Nie instalowad ani nie uzywac uszkodzonego urzadzenia.

Y

Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy dane na tabliczce znamionowej
odpowiadajg  instalacji  elektrycznej  (bezpieczniki, napiecie i  czestotliwosé).
W razie watpliwosci nalezy sprawdzi¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

W przypadku uszkodzenia przewodu elektrycznego nalezy zlecic¢ jego wymiane serwisowi
producenta, poniewaz jego naprawa wymaga odpowiednich narzedzi i czesci.

Uszkodzone czesci mozna wymienic tylko na oryginalne czesci od producenta.

Producent moze jedynie zapewni¢ bezpieczeristwo z oryginalnymi czesciami.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody wynikajgce z

nieprawidtowej instalacji lub podtgczenia urzadzenia.

YV V V VY

Nie wolno umieszcza¢ maszyny w poblizu urzgdzen generujgcych nadmierng ilosc ciepta.

3. WARUNKI PRAWIDtOWEJ OBStUGI
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> Przed pierwszym uzyciem nalezy przeczyta¢ uwaznie instrukcje obstugi. To zapewni ochrone
uzytkownika i zapobiegnie uszkodzeniom urzadzenia.

> Gdy urzadzenie dziata nie wolno zbliza¢ sie na odlegtoé¢ ponizej 15 cm do ostrza.

> Mozna korzysta¢ z urzadzenia tylko, gdy jest przymocowane. Dzieki temu mozna unikngé
kontaktu z elementami urzadzenia przewodzgcymi prad.

> Maszyny mozna uzywac tylko na ptaskiej powierzchni.

> Umiesci¢ mieso mozna tylko przy wytaczonej maszynie. Maszyna nie moze by¢ podtaczona

do pradu przy wktadaniu ramienia tngcego.

@ RESTOQUALITY" 5



>

4. ZABEZPIECZENIA | SRODKI OSTROZNOSCI

4.1 Ochrona urzadzenia przed uszkodzeniami

>

>
>

YV V YV VV VY V

Nie wolno naktada¢ miesa, gdy urzadzenie jest w trakcie ciecia. Po zakorczeniu ciecia lub
nacisnieciu przycisku ,Stop Cutting” (Zatrzymaé ciecie) na panelu operatora, mozna
bezpiecznie zatrzymac i zacza¢ naktadaé mieso.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do przygotowywania doner kebaba. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za awarie i szkody spowodowane niewtfasciwg obstuga.

Okres zuzycia promieni i ostrzy wynosi ok. 1 rok. Po zuzyciu nalezy wymienic te czesci.

(1]

Podczas instalacji lub transportu urzadzenia przycisk awaryjny oraz uchwyt tngcy muszg by¢
wymontowane, a przy transporcie nalezy unika¢ wszelkim zderzeniom lub wypadkom.

Nie wolno szybko i z catej sity rusza¢ maszyng w przéd i w tyt.

Uwaga: Czesci ruchome, miecz, mechanizm blokady goérnej czesci miecza, przednia szyba
ochronna nagrzewajg sie; co stwarza ryzyko poparzenial Te obszary mozna czysci¢ tylko
po ich ostygnieciu.

Wktadanie metalu i podobnych materiatéw do otwordw wentylacyjnych na obudowie
urzadzenia moze uszkodzi¢ instalacje elektryczna.

Nie oblewac wodg szkta ochronnego z przodu urzadzenia, gdy jest gorace, lecz dopiero po jego
ostygnieciu doktadnie wyczyscic.

Nie uzywac srodkéw czyszczgcych o wiasciwosciach zragcych do czyszczenia szkfa.

Natychmiast usung¢ brud, ktdry pojawi sie na powierzchniach urzadzenia, aby zapobiec
jego przywieraniu do powierzchni przy spalaniu.

Nigdy nie uzywad urzadzen czyszczacych dziatajgcych pod cisnieniem wody i pary.
Takie materiaty czyszczgce mogg uszkodzi¢ urzadzenie.

Przy transporcie urzadzenia z jednego miejsca do drugiego, nalezy owingc je folig, aby chronic¢
przed kurzem.

Nalezy chroni¢ maszyne przed czynnikami zewnetrznymi, takimi jak wysoka temperatura,
nadmierna wilgotno$¢, bezposrednie Swiatto stoneczne, deszcz, $nieg.

4.2 Zabezpieczenie przed poparzeniem

>

>

Przednia szyba ochronna, czesci ruchome oraz pobliskie obszary beda sie nagrzewaé podczas
obstugi i pozostang gorgce przez pewien czas po wytgczeniu. W zwigzku z tym miejsce,
w ktérym urzadzenie bedzie uzywane, musi by¢ poza zasiegiem klientéw i dzieci.

Ryzyko poparzenia! Nalezy nosi¢ rekawice odporne na ciepto, aby chroni¢ dtonie przy obstudze
urzadzenia. W tym samym czasie nalezy sie upewnié, ze rekawice nie s mokre ani wilgotne,
poniewaz ich przewodnosc cieplna bedzie wysoka, a dtort moze zosta¢ poparzona.

4.3 W przypadku awarii

>

Po wykryciu awarii urzgdzenia nalezy je wytgczy¢ oraz bezpieczniki. Nastepnie
skontaktowac sie z serwisem. Przed naprawg urzadzenia nalezy sie upewnic, ze
urzadzenie jest odfgczone od pradu.
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5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

5.1 Wstepne informacje
» Zachowac instrukcje obstugi i przekaza¢ ja nastepnemu wiascicielowi urzadzenia.

> Przed instalacjg urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie ma zadnych widocznych uszkodzen.
Nie instalowac ani nie uzywac uszkodzonego urzadzenia.

5.2 Opakowanie

> Opakowanie chroni urzgdzenie przed uszkodzeniami, ktdre mogg wystgpic¢ podczas transportu.
To opakowanie zostato wykonane z surowca wtornego. Recykling materiatéw opakowaniowych
pozwala nie tylko oszczedza¢ surowce, ale takze zmniejsza ilos¢ Smieci. Aby wyrzucié
opakowanie samodzielnie, nalezy skontaktowac sie z najblizszym punktem recyklingu.

5.3 Przenoszenie, wysytka i przechowywanie H l l ] [? ] [ ]

» W przypadku wysytki: urzadzenie nalezy przesytac b
wraz z oryginalnym opakowaniem zgodnie z oznaczeniami transportowymi na pudetku.

» Urzadzenie musza przenosi¢ co najmnie;j 3 osoby.

» Nalezy podja¢ érodki ostroznosci, aby zapobiec uderzeniom, ktére moga dotrzed
do przetgcznikdw, wejscia na przewdd, przedniej szyby ochronnej oraz innych powierzchni.
Nie umieszczaé na urzgdzeniu obcigzenia powyzej jego wagi.

> Maszyna nie moze by¢ przenoszona gotymi rekami. W przeciwnym razie materiaty z blachy
mogg zranic¢ osoby.

Y

Przy przewozeniu urzadzenia nalezy zachowac je w normalnej pozycji.

Y

W przypadku nieuzywania urzadzenia przez dtugi czas lub przechowywaniu na
sprzedaz: trzymadé w suchym srodowisku bez kurzu, wewnatrz pomieszczenia
pozbawionego wilgoci.

5.4 Pierwsze czyszczenie i pierwsze uruchomienie

» Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac z urzadzenia nylonowe zabezpieczenie, przetrzeé
zewnetrzne czesci wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc.

Nie uzywac zadnego detergentu do wycierania.

>

> Podczas pierwszego ogrzewania moze wystapi¢ tymczasowy zapach i dym w nagrzewajacych
sie czeSciach urzadzenia.

>

Powstaty zapach i dym znikng po krotkim czasie. Powstaty zapach i dym nie wskazujg na to,
ze potaczenie nie zostato wykonane poprawnie ani ze urzadzenie jest wadliwe.

6. OBSLUGA | MONTAZ

6.1 Umieszczenie maszyny i jej montaz

> Maszyna musi by¢ przymocowana do blatu Srubami tam, gdzie bedzie uzywana. To zapobiegnie
przewrdceniu sie urzadzenia i jego uszkodzeniu. (w przypadku maszyny ze stotem).

Uwaga: po zakupie maszyny nalezy sie upewnic, ze zostanie ona umieszczona na ptaskiej powierzchni.
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> Umiesci¢ naped na mieczu w odpowiednim miejscu.

> Umiesci¢ grzatki we wiasciwym miejscu.
> Umiesci¢ tace na ttuszcz na grzatkach.
> Umiesci¢ sitko na tacy na ttuszcz.

> WIac wystarczajaca ilos¢ wody do tacy na ttuszcz, tak aby nie przekroczyta ona sitka.
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6.2 Umieszczanie ostrza

> Na mieczu znajduja sie 2 bolce, na ktdrych mocuje sie ostrze. Trzymajac ostrze z napisem

,RODO” skierowanym na zewnatrz, wyréwna¢ otwory z bolcami i umiesci¢ ostrze
we wtasciwym miegjscu.

Wtozy¢ srube mocujacg ostrze i dokreci¢ mocno trzymajgc za ostone ostrza.
Wymieni¢ ostone ostrza. Dokreci¢ mocno dwie Sruby z tytu.

>
>
> Umiesci¢ ostone zapobiegajaca rozprzestrzenianiu sie kawatkéw miesa.

/_

6.3 Pierwsze uruchomienie

> Podtgczyé maszyne i grzatke do zasilania.
> Nacisnac¢ zielony przycisk na skrzynce elektrycznej maszyny, wiaczy sie lampka.

> Obrécic przycisk zatrzymania awaryjnego lekko w prawo i upewnié sie, ze maszyna
jest wigczona.

> Nacisna¢ przycisk startu, aby maszyna znalazta sie w pozycji poczatkowe;j.
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6.4 Umieszczanie miesa na urzadzeniu

» Na panelu operatora wejé¢ do ustawien obrébki (Cooking settings) i nacisna¢ przycisk , DONER
IS WORKING” (,,maszyna dziata”), aby zatrzymac silnik obracajgcy rozen kebaba. W panelu
operatora komunikat ,DONER WORKING” (,,maszyna dziata”) zmieni sie na komunikat ,DONER
STOPPED” (,,maszyna zatrzymana”). Gdy silnik dziata, nie wolno wktada¢ miesa.

» Umiescic¢ rozen do kebaba na napedzie znajdujacym sie w dolnej czesci urzadzenia.

> Przymocowac rozen podnoszgc gorng czesc urzgdzenia do mocowania i wsuwajgc do rozna.

» Uruchomic¢ silnik z panelu operatora i nacisna¢ przycisk ,EXIT” (WYJSCIE). Panel przejdzie na
ekran gtowny.
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6.5 Proces podgrzewania i krojenia miesa do kebaba

>

YV VYV VYV

@ RESTOQUALITY"

Najpierw nalezy wigczy¢ palniki elektrycznego lub gazowego urzadzenia i odczeka¢ az nagrzeja
sie do odpowiedniej temperatury.

Podczas pieczenia nalezy nacisng¢ przycisk startu maszyny i rozpoczaé skanowanie powierzchni
miesa do donera.

Proces skanowania moze zajg¢ od 10 do 15 minut w zaleznosci od wielkosci miesa donera.

Po zakonczeniu procesu skanowania, komunikat ,SCAN” (,,Skanowanie”) zmieni sie na ,CUT”
(CIECIE) na ekranie operatora. Maszyna wrdci do pozycji poczatkowe;.

Whprowadzi¢ liczbe 100 cie¢ na ekranie, ktory otworzy sie po nacisnieciu przycisku ilosci na
panelu operatora. Po upieczeniu miesa do kebaba, proces krojenia rozpocznie sie po
ponownym nacisnieciu przycisku start. Pierwszy etap procesu krojenia rozpocznie sie od
okreslonej bezpiecznej odlegtosci, aby zapobiec deformacjom, ktére mogg wystgpi¢ na
powierzchni miesa podczas pieczenia. Maszynie moze zajgc kilka obrotéw, aby zblizy¢ sie do
miesa i zaczad je kroid.

Aby skréci¢ czas podejscia ostrza do miesa, mozna to zrobi¢ zwiekszajgc , THICKNESS”
(GRUBOSC) i ,,CUTTING SPEED” (predko$¢ obrotowa silnika) na panelu operatora. Mozna
réwniez kroi¢ mieso na oczekiwang grubos¢ pomiedzy poziomem 1-7 z odpowiednim
ustawieniem grubosci.

Liczba cie¢ moze by¢ wprowadzana i dostosowywana na panelu operatora, a ciecie moze by¢
zakonczone i ponownie uruchomione poprzez nacisniecie przycisku start.
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6.6 Ustawienia uzytkownika w panelu operatora

>

>

Po wigczeniu maszyny najpierw pojawi sie gtdwne menu. System jest gotowy do pracy. Jesli
ostrze nie znajduje sie w pozycji wejsciowej, nalezy nacisng¢ przycisk startu, aby zmienito
pozycje.

Grubos¢ miesa do pokrojenia mozna dostosowacé w sekcji ,THICKNESS” znajdujacej sie w

lewym gérnym rogu menu gtéwnego, korzystajgc z przyciskow w goére i w dot.

W prawym gornym rogu gtdwnego menu znajduje sie przycisk wyboru predkosci ciecia.

Mozna go dostosowac przyciskami w gore i w dot.

Przycisk ,QUANTITY” (ILOSC) pokazuje, ile razy maszyna ma wykonaé proces ciecia. Po

zakonczeniu procesu skanowania wprowadzi¢ liczbe 100 jako pierwszg wartos¢ na ekranie,

ktéry otwiera liczbe razy do wykonania procesu ciecia. Po rozpoczeciu procesu krojenia
miesa, mozna zmienic ilos¢ cie¢ w zaleznosci od predkosci pieczenia.

Nacisniecie przycisku ,COOKING SETTINGS” (USTAWIENIA PIECZENIA) spowoduje otwarcie

nowego ekranu. Na tym ekranie dostepne sg funkcje dotyczgce ostrzenia, rodzaju miesa,

predkosci obrotowej, kierunku i stanu silnika, anulowania i ponownego skanowania oraz
funkcje zdalnego dostepu.

a. Rodzaj miesa do obrébki mozna zmienié, naciskajac ten przycisk. Po nacisnieciu zmieni sie
rodzaj miesa na ekranie gtéwnym.

b. Kierunek obrotu mozna dostosowac, naciskajac strzatki obrotu w prawo lub w lewo. Przed
ustawieniem kierunku obrotu nalezy zatrzymac obrot, naciskajgc przycisk ,DONER
ROTATING” (OBROTY MASZYNY), a nastepnie wznowi¢ obrét po dokonaniu wyboru.
Obroty mozna spowolni¢ i przyspieszy¢, wprowadzajgc wartosci pomiedzy 30-100 na
ekranie otwartym po nacisnieciu przycisku do predkosci obrotowe;j.

c. Przycisk anulowania i ponownego skanowania sg uzywane w nietypowych sytuacjach,
ktére wymagajg ponownego skanowania pomimo ukonczonego skanowania. W tym
przypadku nalezy przeprowadzi¢ ponowne skanowanie.

d. Robot do kebaba Doner jest wyposazony w funkcje zdalnego dostepu. To pozwala na
dostep do rejestru btedow maszyny i zaktualizowa¢ oprogramowanie. Pozwolenie na
zdalny dostep do robota jest udzielane poprzez nacis$niecie przycisku start na
pojawiajgcym sie ekranie.

@ RESTOQUALITY"
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6.7 Ostrzenie noza

> Poniewaz proces ostrzenia noza jest wykonywany podczas pracy robota, konieczne jest
zachowanie ostroznosci, aby unikng¢ powaznych obrazen. W razie awarii nalezy wytgczyc
maszyne, naciskajac przycisk EMERGENCY STOP (ZATRZYMANIE AWARYJNE) na ekranie
operatora (czerwony przycisk na panelu operatora).

> Ostrzenie noza mozna wykona¢ zaréwno przed skanowaniem, jak i po skanowaniu. W obu
przypadkach robot musi znajdowac sie w punkcie wejsciowym (po naci$nieciu przycisku
start). Nie mozna naostrzy¢ bez ostrza w pozycji wejsciowej. Gdy robot znajduje sie w pozycji
wejsciowej, nalezy nacisngc przycisk ,COOKING SETTINGS”. Po nacisnieciu przycisku ,START
GRINDING” (START OSTRZENIA) w prawym gornym rogu ekranu, ramie robota opuszcza sie,
silnik zaczyna sie obraca¢, a na ekranie pojawia sie napis ,CUTTING WORKED” (OBROBKA
ROZPOCZETA), informujgcy o rozpoczeciu ostrzenia. Silnik ostrza mozna zatrzymacd i
uruchomic¢ tym przyciskiem, gdy dZwignia jest opuszczona. Jesli na powierzchni ostrza
znajduje sie brud, ttuszcz, itp., to uniemozliwi prawidtowe ostrzenie. Nie powinno by¢
zadnych resztek. Naostrzy¢ urzadzeniem do ostrzenia, przesuwajac je tam i z powrotem. Na
koniec ostrzenia usungc¢ zadziory z drugiej strony ostrza delikatnie pocierajgc urzgdzeniem do
ostrzenia w kierunku odwrotnym od powierzchni tngcej.
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6.8 Ustawienia reczne maszyny

» Na gtéwnym ekranie maszyny znajduje sie przycisk ,MANUAL OPERATIONS” (CZYNNOSCI
RECZNE). Po nacisnieciu tego przycisku pojawig sie ,MOTOR CONTROL KEYS” (PRZYCISKI DO
KONTROLI SILNIKA), ktore pozwolg na reczne sterowanie silnikami osi robota. Tego rodzaju
przyciski nie sg potrzebne podczas codziennej obstugi, bedg gtéwnie uzywane do zdalnego
dostepu i stuzg do przekazywania informacji o awariach silnikéw osi oraz do ustawien
kalibracji robota. Przycisk do czynnosci recznych stuzy rowniez do ,LANGUAGE SELECTION”
(WYBORU JEZYKA).

6.9 Wytgczanie urzadzenia

> Aby wytgczy¢ maszyne, nalezy uzy¢ wtacznika znajdujgcego sie z przodu skrzynki elektrycznej.
Lampka zgasnie.

> W sytuacji awaryjnej lub gdy nie mozna dotrze¢ do witgcznika maszyny, mozna wytaczy¢ ja
naciskajac przycisk awaryjnego zatrzymania nad ekranem operatora.

> UWAGA: przycisk awaryjnego zatrzymania nie jest wytgcznikiem, nalezy pamietac¢ o ponownym
rozpoczeciu skanowania, poniewaz wszystkie dane skanowania sg usuwane po nacisnieciu tego
przycisku.

> Oile przycisk zatrzymania awaryjnego nie jest lekko przekrecony w prawo oraz samodzielnie
zainstalowany, urzadzenie nie uruchomi sie ponownie, poniewaz nie bedzie dochodzi¢ do niego
prad.

> Wytaczy¢ przetgcznik grzatki, przekrecajgc go na pozycje ,,0”. Lampka zgasnie.
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7. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

7.1 Czyszczenie maszyny podczas obstugi

» Podczas krojenia, mate kawateczki miesa zbieraja sie na ostonie ostrza i wokét niego. Te czesci
mogg zatkac silnik ostrza oraz ostone, zatrzymujac silnik i powodujgc btad ,,OVERLOAD”
(PRZELADOWANIA) na ekranie operatora. To spowoduje opuszczenie ramienia urzadzenia.
Wyczysci¢ ostone i ostrze, zdejmujgc ostone silnika ostrza. Nacisng¢ ponownie przycisk startu,
aby maszyna znalazta sie w pozycji poczatkowe;.

> W ciggu dnia robot powinien by¢ czyszczony regularnie, zanim dojdzie do awarii. W tym
przypadku przed rozpoczeciem czyszczenia nacisngé przycisk ,,START GRINDING” (START
OSTRZENIA), a ramie zostanie opuszczone. W tej pozycji silnik ostrza zatrzyma sie do
czyszczenia po nacisnieciu przycisk rozpoczecia ostrzenia. Mozna wyczysci¢ ostone ostrza,
ostrze i ptytke ochronna.

> Wyczysci¢ ptyte ochronng lasera wilgotng szmatka.

> Nalezy regularnie czysci¢ ptytke ochronng na zewnetrznej powierzchni lasera wilgotng
szmatkg, aby usungé ttuszcz, opary lub kawatki miesa powstate przy pieczeniu miesa. Jesli
ptytka ochronna lasera nie zostanie wyczyszczona, laser moze dokonywacd btednych pomiardw.

> Naciskajac ponownie przycisk start mozna uruchomi¢ robota ponownie.

7.2 Czyszczenie maszyny po zakoriczeniu uzytkowania

Wytaczyé maszyne przyciskiem on/off.

Zmienic¢ pozycje przetacznika podgrzewania na pozycje ,,0” i wytgczyc.

Wyjgc rozen, podnoszgc gérng czesé urzagdzenia mocujgcg mieso.

Zdjac¢ urzadzenie mocujace rozen.

Zdjac kratke ochronng, przechylajgc jg tak, aby ttuszcz sptynat do tacy.

Wyja¢ tacke na ttuszcz i sitko grzatki i grzatke do czyszczenia.

Wyja¢ ostone zapobiegajgca rozprzestrzenianiu sie kawatkdéw miesa.

Odkreci¢ dwie nakretki z ryflowanymi krawedziami, mocujgce ostone ostrza i wyjac¢ ja.
Wyjac ostrze z ostong ostrza. Umiesci¢ ostrze i sruby w bezpiecznym miejscu.

YVVVVVVVYVYVY

Wyczysci¢ wszystkie powierzchnie maszyny (oprécz panelu operatora) cieptg Sciereczkg

namoczong wodg z ptynem, tak aby nie pozostaty zadne czagsteczki ttuszczu ani miesa.

Wyczysci¢ panel operatora sprayem do czyszczenia ekranu. W przeciwnym razie mozna

uszkodzi¢ ekran dotykowy.

> Nie czyéci¢ maszyny oblewajac jg strumieniem wody ani woda pod ciénieniem. Woda moze
przedosta¢ sie do czesci elektronicznych i spowodowad awarie. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne szkody wynikajgce z takiego dziatania.

> Nie uzywac $rodkéw czyszczacych o wiasciwosciach zracych, takich jak $rodki do usuwania plam

lub rdzy oraz ggbki o twardych powierzchniach.

> Nalezy sie upewnic, ze robot jest wysuszony czystg i odpowiednig szmatka.

8. WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

Co zrobi¢ w przypadku awarii?

> Urzadzenie powinno by¢ naprawiane wytacznie przez autoryzowany serwis. Nieprawidtowe
naprawy dokonane przez nieautoryzowany serwis mogg stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika
urzadzenia.
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USTERKA

POWOD

ROZWIAZANIE

* Urzadzenie nie

* Moze wystgpi¢ awaria w potgczeniach
przetgcznika elektrycznego.

* Sprawdzi¢ potaczenia
przewoddw przefgcznika.

nagrzewa sie lub palniki
nie dziataja.

Palnik moze by¢ uszkodzony,
Przycisk moze by¢ wadliwy...

* Nalezy skontaktowac sie
z serwisem

* Silnik jest przecigzony

* Mieso moze utkngé w silniku ostrza

Wytgczy¢ urzadzenie, zdjac
ostone ostrza, wyczyscic.
Witaczy¢ ponownie.

Nalezy skontaktowac sie
z serwisem

9. INFORMACIJE TECHNICZNE

9.1 Potgczenie elektryczne

A A

> Podtgczenia elektryczne urzadzenia musza by¢ wykonane przez wykwalifikowanego elektryka.
Osoba wyznaczona powinna by¢ $wiadoma zasad i potencjalnych kar naktadanych przez
lokalne organizacje w kraju uzytkowania i powinny je doktadnie stosowac.

> Podfaczenie

elektryczne

urzadzenia musi dokonane

przez

i licencjonowanego elektryka zgodnie ze standardem EN 60335.
Napiecie 400 V / 50Hz

>
> Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest uziemione.

9.2 Przewdd zasilajacy
N: NEUTRALNY (niebieski)
S: FAZOWY (czarny)

PE: UZIEMIENIE- z6tto-zielony

R: FAZOWY (brazowy)
S: FAZOWY (czarny)
T: FAZOWY (szary)

- e
NEUTRALNY/|

FAZOWY

OCHRONNY

upowaznionego

RODOAE RODOS5E
(4-palnikowy) (5-palnikowy)

Wysokosé 900 mm 1065 mm
Szerokos$¢ 550 mm 550 mm
Gtebokos¢ 715 mm 715 mm

Waga 35kg 40 kg

Napiecie 400V/50Hz 400V/50Hz

Moc 5,40 kW 7,20 kW
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9.3 Schemat potaczen elektrycznych

CONTROL BOARD CONN 1
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10. ZNAKI OSTRZEGAWCZE

w [

Uwaga Goraca powierzchnia Rekawice Do gory Uziemienie

B

Szkto Trzymac z dala od wilgoci
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11. OGOLNE WARUNKI GWARANCII

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z o.o.

na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej

zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze, gdy Resto Quality sp. z o.0. udziela gwarancji

na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan

celem przywrdcenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe

bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen- jezeli wada wystepowata lub

byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady

produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub

nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdtka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od

koniecznosci:

a. przeprowadzenie nieodptatne]j diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzgdzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy

(wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spdtka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem

odpowiednich czesci zamiennych.

Spoétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia etc.)

c.czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu
zuzyciu — lampy, zarowki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, tancuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e.uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajagce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g.uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkdow spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania
wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Paristwa w obecnosci kuriera

(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia

protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do

przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.
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9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

W zakresie nieobjetym gwarancjg Spoétka Swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowgq optata.

Klient moze zleci¢ Spodtce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka

moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody

Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu

w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposob

niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rowni z

nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie do

pokrycia kosztow takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla

serwisantow.

Spétka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje, iz nastepujgce dziatania skutkowac beda utratg

ochrony gwarancyjnej:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerdbek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w
Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c.stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania (uszkodzen
mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocia etc.)

d.nieprawidfowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriow
(np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie- poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-

mail: serwis@restoquality.pl

Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.o0 masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg —w zaleznosci od wskazan Spotki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke
adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w miejscu jego
instalacji (znajdowania sie).

c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa
obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w
szczegolnosci poprzez takie zapakowanie, ktore zabezpieczy Urzagdzenie przed uszkodzeniem oraz
umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d.Spdétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — $wiadczy¢ pomoc
w organizacji transportu Urzadzenia.

e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzagdzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu
prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak
odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowac bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z
tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania / transportu Urzadzenia).

Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzadzen:

a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spoétke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosSci od terminu realizacji
dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.
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Spotka Klient
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