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Instrukcja obstugi

Granitor
Model: S12-1, S12-2, S12-2 TWIST, S12-3
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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
2 E



SEKCJA 1: Informacje ogdlne
WPROWADZENIE

Przed rozpoczeciem uzytkowania danego urzadzenia nalezy przeczyta¢ ze zrozumieniem ponizszg
instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukcji.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywaé przy mikserze tylko te czynnosci, za ktére sg odpowie-
dzialni.

Aby unikngé niebezpieczenstwa smiertelnego porazenia pragdem elektrycznym i pozaru:

e Podtaczenie do sieci elektrycznej nalezy wykonaé zgodnie z przepisami bezpieczeristwa obo-
wigzujgcymi w kraju uzytkowania.
e Gniazdko elektryczne, do ktdrego podtgczona jest maszyna, musi:
o odpowiadac rodzajowi wtyczki zainstalowanej w maszynie;
o miec rozmiar zgodny ze wskazéwkami na tabliczce znamionowej z boku maszyny;
o by¢ podtgczone do sprawnego systemu uziemienia;
o by¢ podtgczone do systemu z réznicowym i magnetotermicznym wytacznikiem.
e Kabel elektryczny nie moze:
o wejs¢ w kontakt z jakgkolwiek cieczg: niebezpieczenistwo porazenia prgdem i/ lub po-
zaru;
zostac zgnieciony lub wejsé w kontakt z powierzchniami tngcymi;
stuzy¢ do przemieszczania maszyny;
by¢ uzywany, gdy jest uszkodzony;
by¢ dotykany mokrymi lub wilgotnymi rekami;

O O O O O

by¢ nieuporzadkowany, zwijany w trakcie pracy maszyny;

o by¢ modyfikowany.
e To jest zakazane:

o instalowanie maszyny w innych trybach niz te przedstawione w niniejszej instrukcji;

o instalowanie maszyne w miejscach, w ktérych mozliwe jest uzycie strumienia lub stru-
mienia wody;
uzywanie maszyny w poblizu substancji tatwopalnych i / lub wybuchowych;
pozostawianie w zasiegu dzieci plastikowych toreb, styropianu, gwozdzi itp., poniewaz

o O

stanowig one potencjalne Zrédto zagrozenia;

umozliwianie dzieciom zabawy lub przebywanie w poblizu maszyny.
uzywanie czesci zamiennych, ktdre nie sg zalecane przez producenta;
wprowadzanie jakichkolwiek modyfikacji technicznych w maszynie;
zanurzanie maszyny w jakimkolwiek ptynie;

mycie maszyny strumieniem wody;

uzywanie maszyny w trybach innych niz wskazane w instrukcji;

O O O O O O
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o uzywanie maszyny w warunkach psychofizycznych, pod wptywem narkotykoéw, alko-
holu, sSrodkéw zmieniajgcych nastréjitp .;
o instalowanie maszyny na innym sprzecie;
o uzytkowanie maszyny w atmosferze zagrozonej wybuchem, agresywnej lub o duzym
stezeniu pytu lub substancji oleistych w zawieszeniu w powietrzu;
O uzywanie maszyny w miejscach zagrozonych pozarem;
O uzywanie maszyny do przetwarzania nieodpowiednich substancji, biorgc pod uwage
charakterystyke maszyny.
e Nie myj maszyny benzenem ani jakimkolwiek rozpuszczalnikiem.
e Wszelkie naprawy mogg byé wykonywane wytgcznie przez Autoryzowany Serwis i / lub w kaz-
dym przypadku przez wyspecjalizowany, przeszkolony personel.
e Nie zastaniaj kratek znajdujgcych sie po bokach maszyny.
e Nie umieszczaj maszyny w poblizu systemoéw grzewczych (takich jak grzejniki lub kaloryfery).
e W przypadku pozaru stosuj gasnice z dwutlenkiem wegla (CO2). Nie uzywaj gasnic wodnych
ani proszkowych.

Aby zapobiec ewentualnym uszkodzeniom podczas pracy maszyny:

e Zaniezgodne z przeznaczeniem uwaza sie:

o jakiekolwiek uzycie inne niz to, do ktérego maszyna jest dostarczona i / lub z zastoso-
waniem technik innych niz przedstawione w tej instrukcji;
wszelkie ingerencje w maszyne inne niz wskazane w niniejszej publikacji;
kazde uzycie po zmianach czesci sktadowych i / lub urzadzen zabezpieczajacych;

o jakiegokolwiek uzytkowania po naprawach wykonanych z uzyciem czesci zamiennych
nieautoryzowanych przez producenta;

o instalacja maszyny na wolnym powietrzu.

Kazde niewtasciwe uzycie spowoduje catkowite uniewaznienie gwarancji, a producent zrzeka sie wszel-
kiej odpowiedzialnosci za mozliwe obrazenia osdb i / lub uszkodzenie rzeczy wynikajgce z takiego uzyt-
kowania.

CZYSZCZENIE

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z czyszczeniem i konserwacjg maszyny nalezy za-
tozyc¢ srodki ochrony indywidualnej (rekawice, okulary itp.) Okreslone przez przepisy bezpieczeristwa
obowigzujgce w kraju, w ktédrym maszyna jest uzywana.

Podczas wykonywania czynnosci zwigzanych z czyszczeniem i konserwacjg nalezy stosowac sie do po-
nizszych instrukgc;ji:

e Uzywaj lateksowych rekawic ochronnych. Po zatozeniu rekawiczek umyj rece roztworem de-
zynfekujgcym;

e Nie uzywaj rozpuszczalnikdw ani substancji fatwopalnych;

e Nie uzywaj $ciernych i / lub metalowych gabek do czyszczenia maszyny i jej czesci;

e Staraj sie nie rozprowadzac¢ ptyndéw w srodowisku;

e Nie myj czeSci maszyny w zmywarce;

e Nie uzywaj zwyktego piekarnika i / lub kuchenki mikrofalowej do suszenia czesci maszyn;

e Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie;

e Nie spryskuj maszyny bezposrednio strumieniami wody;
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e Do czyszczenia nalezy uzywac tylko letniej wody i odpowiedniego srodka odkazajgcego (zgod-
nego z obowigzujgcymi przepisami w kraju uzytkownika), ktéry nie spowoduje ryzyka uszko-
dzenia elementéw maszyny;

e Po zakonczeniu pracy nalezy ponownie zatozyé i naprawi¢ wszystkie zdemontowane lub
otwarte zabezpieczenia i ostony;

Czyszczenie i higiena to czynnosci, ktére nalezy wykonywac regularnie, z najwyzszg starannoscia, tak
aby zagwarantowac jakos¢ produkcji z zachowaniem niezbednych zasad higieny.

SYTUACIJE AWARYIJNE

Uwaga! W kazdej sytuacji awaryjnej w celu zatrzymania maszyny nalezy nacisng¢ zielony wytgcznik
umieszczony z przodu maszyny i odtgczy¢ kabel elektryczny.

W przypadku zakleszczenia sie maszyny z powodu zimna nalezy jg wytgczy¢ i skontaktowad sie z auto-
ryzowanym serwisem.

W przypadku pozaru nalezy niezwtocznie ewakuowac teren, tak aby umozliwi¢ interwencje osobom
odpowiedzialnym za sytuacje i wyposazonym w odpowiednie srodki ochrony. Zawsze uzywaj oficjalnie
zatwierdzonych gasnic; nigdy nie uzywaj wody ani substancji, ktorych nie jestes pewien.

OPIS MASZYNY

Maszyna do uzytku profesjonalnego, z ktérej korzystasz, jest idealna do przygotowywania napojow
typu slush, sorbetéw i napojow zimnych.

Gtéwne cechy:

e tatwa w uzyciu, montazu i demontazu.

e Wysoka wydajnos¢ kazdej miski (12L).

e (Oswietlona ostona z systemem bezpieczenstwa zamykania.
o  Wyswietlacz temperatury.

e Taca ociekowa z funkcjg , petna taca”.



SEKCIJA 2: Czesci

Pokrywka

miski

Miska

Dozownik

produktu

Nézka

Krata

Panel ste-
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Model Pojedynczy Podwdjny Potréjny
Wymiary LxPxA [cm] 27x52x81 47x52x81 67x52x81
Liczba misek 1 2 3
. , s 1x12
Pojemnos¢ [1] 1x4 Evo/Super 2x12 3x12
Waga netto [kg] 29 56 70
Waga brutto [kg] 32 57 74
Opakowanie [cm] 34 x 54 x 93 56 x 54 x 93 77 x 54 x 93

Waty [W]
Patrz tabliczka znamionowa z boku maszyny
Napiecie [V]
Temp. operacyjna [°C] Min. 202C / maks. 322C
Cisnienie akustyczne <<70dBa
Klasa N




SEKCJA 3: Panel kontrolny
Wytacznik gtéwny

Witacza / wytgcza maszyne

Wytacznik gtéwny
Tylko w modelach Evo / Super.

Witacz / wytacz maszyne i mikser.

Wyswietlacz

Pokazuje temperature produktu w zbiorniku.

Czasomierz
@ Tylko w modelach z czasomierzem.

Witaczanie / wytgczanie czasomierza.

X

Chtodzenie

X

Stuzy do chtodzenia lub zatrzymywania chtodzenia produktu w misce:

e Poz.,l”:Slush
e Poz. lI”: Zimny napdj / konserwacija
e Poz.,0": Chtodzenie wyfaczone

W modelach Evo / Super:

e Poz. ,I”: Produkty schtodzone
e Poz. ,IlI”: Rozmrazanie / konserwacja
e Poz.,0": Chtodzenie wytgczone

W modelach Evo / Super stuzy do regulacji konsystencji produktu.



Produkty schtodzone

Tylko w modelach Evo / Super.

Stuzy do wyboru miedzy zimng $mietang lub slush:
Poz.,!”: zimna $mietana

Poz. ,II”: slush

Swiatto

Witacz / wytacz swiatto (modele z pokrywg ze swiatfem) na pokrywach miski.

Mieszac

Witacz / wytgcz miksowanie produktéw w odpowiedniej misce.

SEKCIJA 4: Instalacja
Przed zainstalowaniem maszyny pomieszczenie musi spetniaé nastepujgce wymagania:

e Pomieszczenie musi byé przygotowane do zainstalowania maszyny.
e Pomieszczenie musi spetnia¢ wymagania dotyczace oswietlenia, wentylacji i higieny.
e Powierzchnia stanowiska musi by¢ solidna, ptaska (nachylenie mniejsze niz 2) i stabilna.
e Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne.
e Maszyne nalezy nadzorowac. Dlatego musi by¢ zainstalowany w miejscu, w ktérym moze by¢
obserwowana przez przeszkolony personel.
e Zabrania sie instalowania maszyny w miejscach, w ktdrych moze ona zostaé osiggnieta, do-
tknieta i / lub uruchomiona przez inne osoby niz upowaznione.
e Maszyna musi pracowac w srodowisku o temperaturze od 202C do 322C.
e  Musi by¢ zapewnione miejsce na dostep do maszyny, aby:
o Pozwoli¢ operatorowi dziata¢ bez zadnych ograniczen;
o W razie potrzeby méc natychmiast opuscié obszar;
o Umozliwi¢ cyrkulacje powietrza;

Na ponizszym rysunku podano minimalne odlegtosci niezbedne do wykonania instalacji. Odlegtosci se-

paracji sg takie same dla maszyn z 1, 2 i 3 pojemnikami.
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SEKCJA 5: Transport

Po otrzymaniu maszyny nalezy jg przetransportowac w miejsce, w ktdrym ma by¢ zainstalowana.

Przed transportem: SprawdzZ, czy w promieniu dziatania podczas podnoszenia i przemieszczania ta-
dunku nie ma nikogo, a w sytuacjach szczegélnie trudnych, korzystaj z personelu do monitorowania
ruchow, ktére majg by¢ wykonywane.

Podnoszenie i transport: Podnies zapakowang maszyne i ostroznie jg transportuj; ruch maszyny musi
by¢ wykonywany w pozycji pionowej przez co najmniej dwie osoby.

Monitoruj podréz: Unikaj podrdzy po nieréwnych powierzchniach, zwracajgc uwage na wymiary i
ewentualne wystajgce czesci.

GWARANCIA nie obejmuje uszkodzen, jakich maszyna moze dozna¢ podczas transportu i przemiesz-
czania. Naprawa lub wymiana czesci, ktére mogty ulec uszkodzeniu, musi by¢ przeprowadzona na koszt
klienta.

SEKCIJA 6: Podtaczenie do sieci wodociggowe;j
(Tylko maszyny chtodzone wodg)



|

per

W16z gumowa uszczelke | '

i.—J (= | |
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Podtacz rure wylo-
towa do odptywu

“}5"5\{5‘51
= =

SEKCJA 7: Obstuga
NAPELNIANIE

Jakiego produktu uzyc?

)@ L~

BANEPAN

g =

Odkre¢ kran podczas
obstugi maszyny.

Uzyj ptynnego koncentratu lub proszku zmieszanego z wodg. Uzyskana mieszanka musi mie¢ mini-
malng zawarto$¢ cukru: 13 ° Brix. Nizsze stezenie moze uszkodzi¢ mieszadta i / lub motoreduktory.

Roztwér 13 ° Bx zawiera 13 g cukru rozpuszczonego w 100 g ptynu.

L

Przygotowanie produktu

Rozciencz i wymieszaj kon-
centrat lub proszek z wodg w
odpowiednim pojemniku,
zgodnie z zaleceniami produ-
centa. Uzyskana mieszanka
musi mie¢ minimalng zawar-
tos¢ cukru: 13 ° Brix.

2
Zdejmij pokrywke
Podnies tylng czesé
wieka i wyjmij pokrywke
z uchwytu umieszczo-
nego z przodu.
4

Wytacz i odtgcz

Wytacz wszystkie przetgczniki
i odtgcz urzadzenie od sieci.

©

Napetnij zbiornik

Nie wlewaj goracych pty-
néw (o temperaturze po-
wyzej 25 ° C).

WIlej produkt do miski

uwazajac, aby nigdy nie

przekroczyt maksymal-
nego poziomu.

11



Zatéz pokrywke

Sprawdz, czy pokrywa jest

prawidfowo zatozona. Podtgczenie

Modele Evo / Super sa wypo- Podtgcz maszyne do zasila-
sazone w urzadzenie zabez-

nia sieciowego. © -
pieczajace, ktdre zatrzymuje —
dziatanie maszyny, jesli po-
krywa jest nie prawidtowo

umieszczona na zbiorniku. 6

PRZYGOTOWANIE PRODUKTU
Dla uproszczenia zilustrowano dziatanie tylko jednej misy.

Aby obstugiwac inne misy, po prostu wykonaj te samg sekwencje czynnosci na przetgcznikach danej
misy.

Uruchom maszyne

Nacisnij wytgcznik gtéwny
(pozycja ,1”): Maszyna jest
zasilana..

@ Miksowanie

Nacisnij przetgcznik Mix
- (pozycja ,1”): Mikser wtg-

Slush

= E Weciénij przetacznik

- Chtodzenie (pozycja )

»1”): System chtodze-

A nia w trybie Slush. A

3.1 Y 3.2

czony.

2

’}K‘ Zimne napoje / tryb konserwacji

Wocisnij przetacznik Chtodzenie
(pozycja ,11”): System chtodzenia
oW witaczony Napoje zimne / Tryb
konserwacji (mieszanka zacho-
wuje chtdd, ale nie zamarza).

12



Podczas gdy maszyna przygotowuje produkt mozliwe jest réwniez:

: E Wytacz chtodzenie

Wocisnij przetacznik Chtodzenie
(pozycja ,,0”): System chtodze-
nia jest wytaczony (Tylko mie-
szanie). -+

_g_ Podswietl pokrywke

Nacisnij wtacznik swiatta (pozy-
cja,1”): Aby wiaczy¢ oswietlenie
o pokrywy maszyny.
*

PRZYGOTOWANIE PRODUKTU (EVO / SUPER)

Uruchom maszyne i wymie-
- szaj

Nacisnij wytacznik gtéwny
(pozycja ,I”): Maszyna jest
witgczona i mikser wtgczony.

N

% Tryb rozmrazania / konserwa-
cji

Wytacz chtodzenie

Nacisnij przetgcznik Chto-
Wecisnij przetacznik Chtodze-

ATS nie (pozycja ,I1”): System
chtodzenia wiaczony Napoje

zimne / Tryb konserwacji
(Mieszanka zachowuje chtéd

dzenie (pozycja ,I”): Uktad
chtodniczy do wytwarzania
produktow schtodzonych.

,
ale nie zamarza). / \

Zimna $Smietana

Nacisnij przetacznik Pro-
dukty schtodzone (pozycja
,1”): Mieszanie jest usta-
wione na wytwarzanie pro-
duktéw schtodzonych po-
dawanych tyzka.

Tryb rozmrazania / konserwacji

Nacisnij przetacznik Produkty
schtodzone (pozycja ,I1”): Mie-
szanie jest ustawione na rozmra-
zanie / konserwacje

? Slush

Nacisnij przetacznik Pro-
dukty chtodzone (pozycja
ﬁ ,1”): Mieszanie jest usta-
wione do produkcji napojéw
schtodzonych.

13



Podczas gdy maszyna przygotowuje produkt mozliwe jest réwniez:

Whytacz chtodzenie _g Podswietl pokrywke
Nacisnij wtacznik $wiatta (pozycja
,1”): Aby wigczy¢ oswietlenie po-
krywy maszyny.

Wecisnij przetacznik Chtodzenie
(pozycja ,,0”): System chtodzenia
jest wytaczony (Tylko mie-

* szanka). +*

PODAWANIE PRODUKTU

Podawaj produkt w zaleznosci od typu uzywanego kranu

% Nacisnij i po- U

] ) ciggnij kran o
S Nacisnij i po-
(nacisnij). o
ciggnij kran
Naci$nij (pociagnij)
uchwyt. L
Pociagnij
uchwyt
@ @ Przekrec kran
™~ Pociagnij jed- Obrd¢ kran
) B noczesnie za o
2 uchwyty. Pociagnij uchwyt.
1.1/

r

W maszynach Evo / Super:

Przycisk szybkiego wydawania
produktu
Przed wydaniem nacisnij przy-
L]

cisk szybkiego podawania pro-

duktu, aby utatwi¢ dozowanie
\ / produktu.
I L
x I|
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ZAMKNIECIE LOKALU

W okresach zamkniecia zaktadu mozliwe jest przetgczenie maszyny w tryb konserwacji. W ten sposéb
zaoszczedzisz znaczng ilo$¢ energii elektrycznej, poniewaz kompresor pracuje tylko przez czas nie-
zbedny do utrzymywania produktu w odpowiedniej temperaturze (maks. 42 C).

ZIMNE NAPOJE / TRYB KONSERWACII

S Nacisnij przetgcznik Chtodzenie (pozycja ,11”): System chtodzenia w trybie Napoje zimne
/ Konserwacja.

Al

SEKCIJA 8: Ostrzezenia i wskazowki
WYSWIETLACZ TEMPERATURY

Wskaznik temperatury stuzy do:

e Pokazywania temperatury produktu w zbiorniku.

¥ mozna regulowac konsystencje

e W maszynach Evo / Super za pomocg klawiszy
produktu.

e Pokazywania informacji dotyczacych funkcji maszyny.
Wyswietlacz temperatury cyklicznie (co 3 sekundy) pokazuje temperature produktu w zbiorniku.

Aby zobaczy¢, do ktdrego zbiornika odnosi sie odczyt temperatury, nalezy sprawdzié, ktéry punkt dzie-
sietny jest wyswietlany:

Jesli widziany przecinek dzie- Jesli widziany przecinek dzie- Jesli wyswietlany przecinek
sietny jest po lewej stronie, sietny znajduje sie w srodku, dziesietny jest po prawej
odczyt temperatury odnosi odczyt temperatury odnosi stronie, odczyt temperatury
sie do zbiornika 1. sie do zbiornika 2. odnosi sie do zbiornika 3.

—

=

2
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ALARMY

W przypadku awarii na wyswietlaczu pojawig sie nastepujgce komunikaty alarmowe:

Alarm | Model standardowy Model Evo / Super

Al Sonda zbiornika 1 odtgczona | Zwarcie sondy zbiornika

A2 Zwarcie sondy zbiornika 1 Sonda zbiornika odtaczona
Produkt w zbiorniku jest za bardzo schtodzony. Wytgcz ma-

A3 Sonda zbiornika 2 odtgczona | szyne. Poczekaj, az produkt troche sie nagrzeje, ponownie
wiacz urzadzenie i zmniejsz konsystencje produktu.
Pokrywa zbiornika nie jest na swoim miejscu.

A4 Zwarcie sondy zbiornika 2 Ponownie zatoéz pokrywe.na‘ zbiornik. Jesli proble‘m. nie
ustgpi po ponownym zatozeniu pokrywy, skontaktuj sie ze
specjalista.

Mikser sie nie obraca.

A5 Sonda zbiornika 3 odtgczona | Awaria silnika, okablowania lub karty elektronicznej. Skon-
taktuj sie z autoryzowanym serwisem.

A6 Zwarcie sondy zbiornika 3

CZUIJNIK CISNIENIA (OPCJONALNIE)

Gdy nie mozna schtodzi¢ kondensatora, cisnienie w obwodzie chtodzenia wzrasta.

Aby unikna¢ uszkodzenia elementéw maszyny przez wzrost cisnienia, czujnik ci$nienia wysyta sygnat
do zatrzymania sprezarki. W takim przypadku zapala sie czerwona kontrolka na panelu przednim.

ABY ZRESETOWAC URZADZENIE:

Maszyny powietrzne

Wyczysc¢ skraplacz
Nacisnij przycisk restartu
Niedostateczny doptyw

powietrza do chtodzenia
kondensatora jest spowo-
dowany nagromadzeniem
sie na nim brudu. Wy-
czy$¢ kondensator zgod-
nie z instrukcja.

Nacisnij przycisk restartu
==z znajdujacy sie na prawym
T panelu. Czerwona lampka
kontrolna na panelu

przednim zgasnie.



Maszyny wodne

Sprawdz potgczenia
wodne

;_f_‘*a"n Lss’_"‘i‘
> oo o
= =

Niedostateczne zaopa-
trzenie w wode do chfo-
dzenia kondensatora po-
woduje wzrost cisnienia.

Sprawdz podtaczenie
wody i doptyw wody

1 \\ \.:‘_—_‘:fi-'-

zgodnie z instrukcja.

SEKCJA 9: Korekty
DOSTOSOWANIE KONSYSTENCIJI

Maszyny standardowe

Konsystencje slush mozna regulowacd za
pomoca $ruby pokazanej na rysunku:

Zagesc konsystencje (+): obrd¢ zawor w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

Rozrzed? konsystencje (-): obrd¢ zawoér
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara.

Nacisnij przycisk restartu

Nacisnij przycisk restartu
znajdujacy sie na prawym
panelu. Czerwona lampka
kontrolna na panelu
przednim zgasnie.

Modele Evo / Super

Wocisnij przetgcznik Chtodzenie (poz. ,1”),

nastepnie dostosuj konsystencje slush za

pomoca klawiszy ¥ i S

Regulacje mozna przeprowadzi¢ w kroku
od 1do 16.

-~ . Gestsza konsystencja.

¥ . Rzadsza konsystencia.

REGULACIJA TEMPERATURY (TS-V) (TYLKO W TRYBIE ZIMNEGO NAPOJU)

Wytgcz i odtacz
Wytgcz wszystkie przetacz-

niki i odtgcz urzgdzenie od
sieci.

O] oS

-

Obrd¢ termostat

Kolejnos¢ termostatu jest

7

taka sama, jak kolejno$¢ mi-

chtodniczg (nizszg tempera-

4 M ture produktu), obréé pokre-

tto zgodnie z ruchem wska-

5 z6wek zegara w kierunku

wyzszych wartosci mocy.

Zdejmij panel

W maszynach prostych i podwdjnych
zdejmij prawy panel. W maszynach trzy
misowych zdejmij tylny panel.

E#JE'JI III
= =
= E =

¢ e

sek. Aby uzyskaé wyzszg moc

Ponownie zmontuj panel

Uzyj Srubokreta. Uruchom maszyne.

| | el el 1]
| o/ |
| == —

EE
§¢%¢§

1
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REGULACJA CZASOMIERZA | URUCHOMIENIE

Czasomierz pozwala na wlanie mieszanki z wyprzedzeniem i przygotowanie slush do podania o zapro-
r; gramowane] godzinie (praca bez nadzoru). Czasomierz okresla, kiedy maszyna jest w trybie
E slush lub zimnego napoju / konserwacji.

« Czasomierz ustawiaj tylko kiedy gtéwny wytacznik zasilania jest w pozycji OFF.
REGULACIJA CZASOMIERZA

Obré¢ zewnetrzne koto czasomierza w prawo, az biezgcy czas zrdwna sie ze
strzatkg (A) na tarczy zegara. Sprawdz, czy selektor (B) znajduje sie w potozeniu
srodkowym.

URUCHOMIENIE MASZYNY Z CZASOMIERZEM

Podtacz maszyne do zasilania sieciowego, a nastepnie:

Uruchom maszyne

Nacisnij wytacznik gtéwny (po-
zycja ,I”): Maszyna jest zasi-

lana.
1
Miksowanie
Nacisnij przetacznik Mix (po-
zycja ,I”): Mikser wtaczony.
2

Dezaktywuj czasomierz

Aktywuj czasomierz

Wocisnij wytacznik czasowy (pozy-
cja ,I1”): czasomierz jest wylta-
czony, a urzadzenie pracuje w
trybie zimnych napojow / kon-
serwacji (mieszanka pozostaje

chtodna, ale nie zamarza).

Nacisnij wytgcznik cza-
sowy (pozycja ,1”): czaso-
mierz jest wiaczony.

l

Y



Timer tab

in slush mode Ustaw czasomierz
- » .
B Odwro¢ zaktadki czaso-
mierza obok znacznikéw
\ czasu na liczniku do po-
“Timer tab " .
in cold drink/ zycji slush lub zimnego
maintenance napoju / konserwacji.
mode Maszyna bedzie dziataé
w wybranym trybie w
odpowiednim okresie
41 | czasu.

Podczas gdy maszyna przygotowuje produkt mozliwe jest réwniez:

Wytacz chtodzenie Podswietl pokrywke

Nacisnij wytacznik czasowy (pozy-
cja ,,0”): System chtodniczy jest
wytaczony (tylko mieszanka).

Nacisnij witacznik swiatta (pozy-
cja,1”): Aby wiaczy¢ oswietlenie
pokrywy maszyny.

SEKCJA 10: Czyszczenie
KIEDY NALEZY CzYSCIC MASZYNE?

Podczas czyszczenia i konserwacji nalezy przestrzegac przepiséw dotyczacych czyszczenia, zawartych
W niniejszej instrukcji.

KIEDY NALEZY CzZYSCIC MASZYNE?

Zalecane jest codzienne czyszczenie cze$ci majgcych kontakt z produktem. Nalezy je zawsze czyscic¢
podczas napetniania maszyny nowym produktem.

OPROZNIANIE | ODLACZANIE

Wytacz i odtacz {
D Oproéznia-

Wytacz wszystkie przetacz- nie
niki i odtgcz urzadzenie od ——

sieci. —_—,

8

Oproéznij wszelka ciecz
pozostatg w zbiorni-
kach lub pozostatg
czesé systemu.
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DEMONTAZ

<

Zdejmij pokrywke

Podnies tylng czesc
wieka i wyjmij po-
krywke z uchwytu

umieszczonego z
przodu.

T
Usun kran (pchnij i pociagnij)

[ \ \%

\ Wecisnij dZzwignie do zetkniecia sie ze zbiornikiem i
pociagnij do géry, az wyjmiesz zawleczki.

Zdemontuj miske

Podnies$ przed-
nig czes¢ miski,
aby jg zwolnié¢

[a A1

' = W .
6 I." Wyjmij mikser i zdejmij uszczelke (A)

M
i\
11

3.2

’Rl“fﬁr;%r/

W maszynach Evo / Super zde-
montuj dysze Star

Usun podpore
boczna

Bez obaw podnies

boczne wsporniki,
aby je usunad.

e

I_I/’ Wyjmij sworzen z gniazda,

aby zwolni¢ wszystkie po-
zostate czesci.

N

Wyjmij miske i uszczelnij

Zdejmij miske z gniazda, naciskajac i lekko stukajac w tylng czesé

I Jesli uszczelka miski (B)

pozostaje na parow-
niku, nalezy jg zdjac.

Jesli uszczelka miski (B)
jest przymocowana do
miski, oddziel ja.

Wyjmij tacke ociekowg
Podnies tace z kratkg na
niej i wyciagnij jg. Usun
ptywak i siatke i opréznij
jego zawartosc.

20



Usun kran Twist

(Modele Twist / V.mix)

CZYSZCZENIE CZESCI | MASZYNY

Przygotuj roztwér odkazajacy

Napetnij pojemnik roztwo-
rem odkazajgcym zmiesza-
nym z wodg (2% podchlo-
| ! rynu sodu zmieszanego z
| | woda (wybielacz)).

Wyczys¢ miske

Umyj wnetrze i ze-
wnetrzng strone miski
szmatkg lub gabka.
Sptucz duzg iloscig
wody.

Wyczysé czesci

Napetnij inny pojemnik roz-
tworem odkazajgcym zmie-
szanym z wodg (2% pod-
chlorynu sodu zmieszanego
z wodg (wybielacz)). Zanurz
zdemontowane elementy,
pozostaw do namoczenia
w roztworze na 30 minut.

6

Wyczy$¢ parownik

Umyj parownik, po-
cierajac cata po-
wierzchnie szmatka
lub gabka, wyczys¢
tacke i otwory odpty-
wowe. Sptucz duzg
iloscig wody.

Wyczys¢ pokrywe

u Umyj pokrywke gabka. Uwazaj, aby nie zmo-
% X czy¢ styku elektrycznego (X).

TR
A AV DI ™

Umies¢ elementy na czystej powierzchni i wysusz je.
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MONTAZ

Zamontuj kran Twist
(Modele Twist / V.mix)

Napetnij inny pojemnik
roztworem odkazajagcym
zmieszanym z woda (2%
podchlorynu sodu zmie-
szanego z wodg (wybie-
lacz)). Zanurz zdemonto-

wane

Zamontuj potaczenie miski

-»

(Kran pchnij i pociagnij)
Zainstaluj uszczelke w tyl-
nej czesci misy, lekko roz-
ciggajac obiema rekami.

(Zakre¢ kran) Zainstaluj
uszczelke na parowniku
i nasmaruj cata po-
wierzchnie.

Zamontuj mikser

—r

m_l'[’

Y
/ / \ \.|| W16z mieszadto, taczac
llllI f 'II I gtowice (C) z watem (D).
‘ | | Obré¢ mikser, aby go
5 / |I

— whaczyc.
]

(M L e |

Zaczep miske

Docisnij miske w dét,
az zaskoczy o gorna
tace.

Zamontuj tacke ocie-
kowa

¥
L Umies¢ ptywak i kratke
* na gorze tacy. Zamontuj
tace z powrotem na
; miejscu i docisnij, aby
zamocowac jg do ma-
szyny.

Zamontuj uszczelke miksera

Zamontuj uszczelke na mikserze i nasmaruj jg we wska-
4 zanych miejscach za pomoca dostarczonej wazeliny.

Zamontuj miske

Naciskajac przed-
| nig czes¢, ustaw
f miske na miejscu.
Lekko podnie$
gtowice miksera
tak, aby dotykata
dedykowanego
miejsca przewi-
dzianego w misce.

Smarowanie

Vaseline

(Kran pchnij i pociagnij) Nasma  (Obracaj kran) Na-

8 ruj haczyki miski i przegubu.  smaruj korek ttoka.
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Oprzyj kotki na gniezdzie i popchnij dZzwignie dozow-
9.1 nika ,,pchania”, az do wtozenia kurka.

7\

.#"
\ Zamontuj podpory
ﬁl <

=y ‘ boczne

10 |||p-h_n—-_--_--_--||

CYKL DEZYNFEKCIJI

Zatéz ponownie kran.
WH1éz sworzen F, trzymajac
dzwignie zaczepu nieru-
chomo.

S
___J ‘\-\‘_H\ &":{0
W maszynach Evo / Super za-
9.2 montuj dysze Star

Zatéz pokrywke

Sprawdz, czy pokrywa jest
prawidtowo zatozona. Mo-
dele Evo / Super s wyposa-
zone w urzadzenie zabez-
pieczajace, ktore zatrzy-
muje dziatanie maszyny, je-
$li pokrywa jest nie prawi-
dfowo umieszczona na
7hiorniku.

Przed uruchomieniem maszyny nalezy przeprowadzi¢ cykl ptukania:

Napetnij zbiornik

Napetnij zbiornik czysta
woda.

Wytacz

Wytgcz maszyne.

WYCzYSC SKRAPLACZ

Zmiksuj

Pozostaw urza-

dzenie na 5 mi-

nut tylko w try-
bie ,mikser”.

Oproéznianie

Oproznij zbiornik,
otwierajac kran.

Pod koniec sezonu lub jesli zauwazysz, ze wydajnos¢ maszyny spada, zalecamy wyczyszczenie skrapla-

cza powietrza.



Skraplacz moze byc czyszczony wytgcznie przez wyspecjalizowanego technika, ktdry powinien przepro-
wadzi¢ wszystkie sekwencje eksploatacyjne i uzy¢ odpowiedniego sprzetu, scisle przestrzegajgc aktu-
alnie obowigzujacych przepiséw.

Maszyny z 1 miskg

Vi

‘ im

Maszyny z 2 lub 3 miskami

N
|

Zdejmij tylny panel

Zdejmij ostone tylng
po wykreceniu $rub
mocujacych jg do
ramy ($ruby znajdujg
sie po lewej i prawej
stronie).

Zdejmij panel boczny

Usun podpory
boczne. Odepnij
klapki, naciskajac je
jednoczesnie i wycia-
gajac panel na ze-
wnatrz.

=
N

e

I

Czyszczenie

Uzyj suchej szczotki, aby
usungc¢ kurz, ktéry nagro-
madzit sie w czasie uzytko-
wania. Po doktadnym wy-
czyszczeniu skraplacza za-
montuj z powrotem
wszystkie ostony zabezpie-
czajace.

Czyszczenie

Uzyj suchej szczotki,
aby usunac kurz,
ktéry nagromadzit
sie w czasie uzytko-
wania. Po doktad-
nym wyczyszczeniu
skraplacza ponow-
nie zmontuj wszyst-
kie elementy.
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SEKCJA 11: Konserwacja
Wymiana diod LED

Zdejmij pokrywke

Podnies tylng czes¢
wieka i wyjmij wieko z
uchwytu umieszczo-
nego z przodu.

- - Odkred

Zdejmij nasadki
ochronne i wykre¢
dwie $ruby. Uzyj od-
powiedniego $rubo-
| | kreta.

Otworz pokrywe

Oddziel dwie czesci r
wieczka.
T “'-'-“-:'_:-xk_‘s
e Y
3 LT 19 4

Zatoéz pokrywe

e — . ?
E_l
_———— el
= = e

g Zatéz pokrywe, dokrec obie $ruby i zaslepki ochronne.

OKRESOWA KONSERWACIJA

Zmien diode LED

000 000
0y 00
[E[e [ilel

Zatéz pokrywke

Sprawdz, czy pokrywa jest
prawidtowo zatozona. Mo-
dele Evo / Super s3 wyposa-

zone w urzadzenie zabez-
pieczajace, ktore zatrzy-
muje dziatanie maszyny, je-
$li pokrywa jest nieprawi-
dtowo umieszczona na
zbiorniku.

Maszyna powinna by¢ okresowo (przynajmniej raz w roku) sprawdzana przez autoryzowanego tech-
nika. Ta okresowa weryfikacja ma na celu utrzymanie wysokiego poziomu bezpieczeristwa wszystkich

zainstalowanych komponentéw oraz samej maszyny. Jesli ktérys z elementdw jest zuzyty, nalezy go

wymienic¢ na nowy, oryginalny. Zabrania sie uzywania maszyny, gdy chociaz jeden z jej elementdéw jest
uszkodzony lub zuzyty. Operator nie powinien wykonywaé okresowej konserwacji.

Powinien by¢ wymieniany co roku (kran pchnij i pociaggnij):

— (35:_:*;.
Ztacze miski Ztacze kranowe

Ztacze miksera
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Kody zestawow ztgczy zapasowych:

e Maszyny z 1 miskg SL310010197
e Maszyny z 2 miskami SL310009995
e Maszyny z 3 miskami SL310010196

UTYLIZACIA

Urzadzenia elektryczne i elektroniczne nalezy usuwac zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19 / UE.
Ten sprzet nalezy utylizowaé osobno od odpadéw domowych, aby zoptymalizowa¢ odzysk i recykling
materiatow.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Powdd Rozwigzanie

Gtéwny wytacznik jest wyfaczony
Maszyna nie wta- | (pozycja,0”).
cza sie

Ustaw wytgcznik gtéwny w pozycji ,I”

Wtéz wtyczke do odpowiedniego

M . . l, .
aszyna nie jest podtaczona gniazdka

Korek kranu nie jest nasmarowany | Nasmaruj korek

Kran przecieka -
Wtyczka jest uszkodzona Wymien wtyczke

Miska nie jest prawidtowo zamoco- , T
' '€ Jest prawidiowo z Sprawdz ustawienie miski

wana
Prodykt V\{y.ueI.(a Z Uszczelka miski nie jest nasmaro- Lo .
tylnej czesci miski wana Odpowiednio nasmaruj
Uszczelka jest uszkodzona Wymien uszczelke
Przetgcznik jest ustawiony na ,,0” Ustaw przetgcznik w pozycji ,1”
Mikser sie nie ob- W\'/’[acz.yc'.m.aszyne, !oc.Jerkaj, ail zawar-
raca Bloki lodu wewnatrz miski tos¢ miski sie rozpusull spr.awdz, .czly
produkt zostat odpowiednio rozcien-
czony.
Przetgcznik jest ustawiony na ,,0” Ustaw przetacznik w pozycji ,1”

Maszyna znajduje sie w poblizu
zrédet ciepta

Maszyna nie wy- | Nijedostateczna wentylacja
twarza granity

Zainstaluj maszyne w odpowiednim
miejscu

Wezwij wyspecjalizowanego technika w

Zabrudzony skraplacz .
celu wyczyszczenia skraplacza

Konsystencja nie jest prawidfowo Prawidtowo dostosuj konsystencje

dostosowana
Uszczelka przednia zostata zato- Sprawdz, czy uszczelka jest prawidtowo
zona nieprawidtowo natozona
Mikser jest gosny Uszczelka nie jest nasmarowana Odpowiednio nasmaruj uszczelke
W misce jest za mato produktu Napetnij miske

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami za-
Awaria lub awaria sondy wartymi w niemniejszej instrukcji lub
skontaktuj sie z autoryzowany serwisem

Jesli awaria maszyny wystgpita z przyczyn innych niz wymienione w tej tabeli lub proponowane
26 @

Na wyswietlaczu
pojawia sie alarm

$rodki zaradcze nie rozwigzujg problemu, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym technikiem




SEKCJA 12: Ogélne warunki gwarangji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towarow.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-
nosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.

5. Spodtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.

6. Spdtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia
etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faricu-
chy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdéb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkédw spoczywajacych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen
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8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Pariistwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancjg Spétka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg opftata.

10. Klient moze zleci¢ Spodtce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spétka
moze takie dziatania proponowa¢, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzgdzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

13. Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujace dziatania skutkowad bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spdtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.
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obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spoétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urza-

dzen:

a.
b.
C.

zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient



