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1. WSTEP

Niniejsza instrukcja zostata starannie przygotowana i sprawdzona w celu dostarczenia
rzetelnych i pomocnych informacji dotyczgcych prawidtowej instalacji, uzytkowania i
konserwaciji, ktore zapewnig prawidtowe dziatanie i przediuzg zywotno$¢ pieca. Niniejsza
instrukcja podzielona jest na 3 czesci, pierwsza czes¢ poswiecona jest instalacji sprzetu w
miejscu pracy, druga jego obstudze, a trzecia skupia sie na czyszczeniu i konserwacji
pieca.

Przed przystapieniem do jakiejkolwiek interwencji lub uzytkowania
urzadzenia nalezy dokifadnie i w cato$ci przeczytaé¢ niniejsza instrukcje.

Producent odrzuca wszelkg dorozumiang lub wyrazng odpowiedzialnos¢ za mozliwe btedy
lub pominiecia, ktore moze zawierac.

- Pieca nie moze obstugiwac personel, ktéry nie przeszedt Zadnego przeszkolenia i
nie posiada umiejetnosci ani doswiadczenia niezbednych do prawidtowej obstugi
urzgdzenia. Nie pozwalaj dzieciom korzysta¢ ze sprzetu ani bawic sie nim.

- Wiasciciel urzadzenia ma obowigzek zapoznaé¢ sie z niniejszg instrukcjg przez
personel odpowiedzialny za jego uzytkowanie i konserwacje, a takze
przechowywa¢ niniejszg instrukcie w bezpiecznym miejscu, aby wszyscy
uzytkownicy urzadzenia mogli z niej korzysta¢ oraz w przysztosci. Jezeli sprzet jest
sprzedawany innym osobom, nalezy im przekazac niniejszg instrukcje.

- Pieca nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli: gotowaniem,
podgrzewaniem, regeneracjg lub suszeniem zywnosci. Kazde inne zastosowanie
moze by¢ niebezpieczne i spowodowac obrazenia ciata oraz szkody materialne.

- Sprzet jest wysylany z fabryki po skalibrowaniu i przejsciu rygorystycznych testéw
jakosci i bezpieczenstwa, ktére zapewniajg jego prawidiowe dziatanie.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za problemy
spowodowane niewfasciwa instalacja, modyfikacjami, uzytkowaniem lub
konserwacja.

mychefcooking.com INSTRUKCJA OBSLUGI KOMPAKTOWY MISTRZ -
DT.MP.CM.2202.1 5




2. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

2.1. Gtéwne cechy Mychef COMPACT MASTER

6GN 2/3 6GN 1/1 10GN 1/1 6GN11T

Wymiary

zewnetrzne 520X625x692 520X625%847 520x800%865 760x625x644

Pojemnosé 6GN 2/3 6GN 1/1 10GN/1 6GN 1/1
40mm 40mm 40mm 40mm

Odlegtos¢

Ig?(:'\:\izg?ilcami 50mm 50mm 50mm 50mm

Positkildzien 20-80 30-100 50-150 30-100

Tabela 1. Gtéwne cechy piecéw Mychef COMPACT MASTER

Maksymalny zalecany tadunek zywnosci na tace GN 1/1 o srednicy 40 mm wynosi 3,5 kg i
2 kg w przypadku tac o srednicy 40 mm GN 2/3.



3. OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA | ZAPOBIEGANIA WYPADKOM

3.1. Personel odpowiedzialny za uzytkowanie sprzetu

Korzystanie ze sprzetu jest zastrzezone dla przeszkolonego personelu.

Personel wykonujacy jakiekolwiek czynnosci przy piecu, takie jak
& uzytkowanie, czyszczenie, instalacja, manipulacja itp. Nalezy zapoznac sie
z przepisami bezpieczenstwa i instrukcjg obstugi.

A Nie pozwalaj nieupowaznionemu personelowi na uzywanie, obsfuge lub
czyszczenie urzadzenia.

3.2. Zagrozenie porazeniem elektrycznym

Prace przy zasilaniu elektrycznym i dostep do czesci pod napieciem sg dozwolone
wytgcznie przez wykwalifikowany personel i na jego odpowiedzialnosé¢. W kazdym
przypadku dostepu nalezy dokonaé przy sprzecie odtgczonym od sieci elektryczne;.

Jesli urzadzenie jest umieszczone na wozku lub na stotach, ktére majg pewng mobilnosé,
nie pozwalaj mu sie przesuwaé, gdy jest podigczone do prgdu, aby unikng¢é mozliwego
uszkodzenia przewodow, rur spustowych lub doprowadzajgcych wode. W przypadku
koniecznosci przeniesienia lub zmiany potozenia urzadzenia kable oraz rury spustowe i
doprowadzajgce wode zostang odigczone.

3.3. Zagrozenie termiczne

Podczas pracy urzgdzenia drzwi nalezy otwieraé powoli i ostroznie, aby unikngé poparzen
parg lub gorgcym powietrzem wydobywajgcym sie z komory gotowania.

Utrzymuj otwory wentylacyjne wolne od przeszkdd. Nie instaluj urzadzenia
& w poblizu produktow fatwopalnych. Unikaj umieszczania pieca w poblizu
Zrédef ciepfa, takich jak kuchenki, patelnie, frytkownice itp.

Sprawdz odlegtosci bezpieczenstwa w rozdziale Lokalizacja.

& NIEBEZPIECZENSTWO WYPADKU! Nalezy zachowaé ostrozno$é podczas
uzywania pojemnikéw na zywnos$é w piecu, gdy wysokos¢ gornej blachy
wynosi 160 cm lub wiecej. Goraca zawartos$¢ tac stwarza ryzyko obrazen.

Podczas pracy pieca nalezy unikaé dotykania czesci metalowych i szyb
& drzwiowych, poniewaz mogg one przekroczy¢ temperature 60°C. Dotykaj
tylko uchwytu i panelu sterowania.



3.4. Niebezpieczenstwo korozji

Podczas stosowania Srodkow czyszczgcych nalezy zachowaC szczegolng uwage i
zastosowac¢ odpowiednie srodki bezpieczehnstwa podczas obchodzenia sie z nimi. Zawsze
czytaj karty charakterystyki réznych produktow chemicznych przed ich uzyciem i postepuj
zgodnie z zawartymi w nich instrukcjami uzycia. Produkty te w kontakcie z jakgkolwiek
czescig ciata majg dziatanie $cierne i mogg powodowaé podraznienia oraz oparzenia skory
i oczu.

Podczas czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego oraz w przypadku tworzenia sie
aerozolu lub mgty podczas obchodzenia sie ze srodkami czyszczacymi, nalezy uzywac
maski z filtrem czagstek typu P2/P3, gogli panoramicznych chronigcych przed rozpryskami
i/lub projekcjami oraz rekawic chronigcych przed chemikaliami.

Srodki czyszczgce MyCare CleanDuo i DA21 zostaly specjalnie opracowane do
prawidtowego czyszczenia i ochrony piecéw Mychef z automatycznym myciem. Produkt
zawiera, oprécz detergentu, nabtyszczacz zapewniajgcy doskonate wykonczenie.
Stosowanie tego detergentu jest obowigzkowe w piecach Mychef COMPACT MASTER.

Stosuj CleanDuo w piecach Mychef COMPACT MASTER wyposazonych w
automatyczny system mycia. Stosowanie innych produktéw powoduje
utrate gwarancji.



4. ODBIOR, TRANSPORT | LOKALIZACJA

Przed przystgpieniem do montazu nalezy sprawdzi¢ wymiary miejsca, w ktéorym bedzie
zlokalizowane urzgdzenie oraz potgczenia elektryczne i wodne i upewni¢ sie, ze mieszcza
sie one w parametrach okreslonych w rozdziale 4.3.

4.1. Przyjecie

Po otrzymaniu pieca nalezy sprawdzic¢, czy zakupiony model jest zgodny z zamdwieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy opakowanie nie ulegto uszkodzeniu podczas transportu oraz czy nie
brakuje zadnych elementéw lub czesci urzadzenia. Jesli wykryjesz jakgkolwiek anomalie
lub problem, natychmiast skontaktuj sie ze swoim dystrybutorem.

4.2. Transport

Sprzet nalezy transportowa¢ w oryginalnym opakowaniu do miejsca potozonego najblizej
miejsca instalacji, aby w jak najwiekszym stopniu unikng¢ ewentualnych uszkodzen. Zaleca
sie zachowanie oryginalnego opakowania do czasu prawidtowego zainstalowania i
uruchomienia urzadzenia.

Aby przenie$¢ sprzet i umiesci¢ go w przestrzeni roboczej, nalezy wzig¢ pod uwage
nastepujgce uwagi:

- Wymiary réznych modeli umozliwiajg przejscie przez waskie miejsca (korytarze,
drzwi, waskie przestrzenie). Zobacz rozdziat 0.

- Manipulacje nalezy przeprowadzi¢ przy udziale personelu niezbednego do
przenoszenia tadunku mebli, biorgc pod uwage aktualne przepisy bezpieczenhstwa
pracy obowigzujgce w miejscu montazu.

- Podczas transportu piec musi zawsze znajdowac sie w pozycji pionowej. Nalezy go
podnosi¢ prostopadle do podtoza i transportowac rownolegle do niego.

- Nalezy uwazac, aby podczas transportu nie przewrdcit sie i nie uderzyt w zaden
przedmiot.



4.3. Strona

- Umieéc¢ piec w wygodnej odlegtosci od sciany, aby wykona¢ potaczenia elektryczne
i wodne. Pomiedzy czesciami pieca musi by¢ zachowana minimalna odlegto$¢, aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i chtodzenie. Ta minimalna odlegtos¢ wynosi:

o 50mm po lewej i prawej stronie albo 50mm

od tytu
o 500 mm od gory

- Sprzet nalezy umiescic na stole podporowym Mychef lub uchwycie Sciennym.

- Jesli w poblizu urzgdzenia znajdujg sie zrodta ciepta lub pary (piece, zar, patelnia,
frytkownica, urzadzenie do gotowania makaronu, czajnik, uchylna patelnia itp.),
muszg one znajdowac sie w odlegtosci wiekszej niz 1 metr.

- Sprawdz, czy piec nie jest wystawiony na dziatanie gorgcego powietrza lub oparéw
w obszarach, w ktérych znajdujg sie wentylatory chtodzgce (przedni prawy obszar i
tylny lewy obszar).

- Po umieszczeniu go w miejscu pracy sprawdz, czy jest wypoziomowany.

Rysunek 1. Strefy ssania chtodzenia i wylotu goragcego powietrza
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Rysunek 2. Przyklad odpowiedniego miejsca do montazu

Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosé w przypadku stref chfodzenia
pieca. Jesli zasysa opary lub gorgce powietrze, moze drastycznie skrécié
zZywotnos¢ podzespoiow.

Aby zainstalowaé piece Mychef pietrowe, postepuj zgodnie z instrukcjami
dostarczonymi z odpowiednim zestawem do ukfadania w stosy.



5. INSTALACJA
5.1. Potaczenie elektryczne

Sprawdz, czy napiecie docierajgce do miejsca, w ktérym ma zosta¢ podigczony piec,
odpowiada napieciu roboczemu urzgdzenia.

Ponizsza tabela przedstawia charakterystyke elektryczng kazdego urzgdzenia:

. Moc Aktualny Sekcja kabla
Napiecie
(kW) (DO) (mmy2)

400/3L+N/50-60 6.3 10,0 15
6GN 2/3 230/L+N/50-60 6.3 27.4 4,0
230/3L/50-60 6.3 17.3 25
400/3L+N/50-60 7.3 11.4 15
6GN 1/1 230/L+N/50-60 7.3 31,7 4,0
230/3L/50-60 7.3 19.8 25
400/3L+N/50-60 12.6 20.0 25

10GN 1/1
230/3L/50-60 12.6 34,6 6,0
400/3L+N/50-60 7.3 11.4 15
6GN1/1T 230/L+N/50-60 7.3 31,7 4,0
230/3L/50-60 7.3 19.8 25

Tabela 2. Charakterystyki polaczen elektrycznych

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac elektrycznych nalezy upewnic sig, ze do punktu
podtgczenia urzadzenia nie dociera prad elektryczny.

Urzadzenie musi by¢é podigczone do sieci elektrycznej za pomocg wytgcznika
wielobiegunowego i z rozwarciem stykow wiekszym niz 3 mm. Zainstaluj takze urzadzenie
réznicowe klasy A i zabezpieczenie nadprgdowe.

Zawsze nalezy zapewnic skuteczne uziemienie.

Podtgczy¢ urzadzenie do systemu ekwipotenéalnego za pomocg specjalnie
przeznaczonego do tego celu styku (patrz znak ekwipotencjalnosci w lewym dolnym rogu
urzadzenia). Jezeli dwa urzadzenia sg utozone pietrowo, oba muszg by¢ podtgczone do
systemu ekwipotencjalnego.

Podfaczenie do systemu wyréwnania potencjatow gwarantuje dodatkowe
bezpieczenstwo w przypadku jednoczesnego upfywu uziemienia i awarii
& uktadu réznicowego.




Okablowanie i inne urzadzenia zabezpieczajgce stosowane w instalacji elektrycznej muszag
mie¢ przekrdj odpowiedni dla danego urzgdzenia.

We wszystkich przypadkach nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepisow
dotyczacych podfgczania sprzetu do sieci niskiego napiecia.

Przed rozpoczeciem instalacji elektrycznej nalezy sprawdzié¢, czy wymagania elektryczne
pieca i sie¢ elektryczna sg takie same.

Nigdy nie podfaczaj fazy do przewodu neutralnego lub uziemienia. Sprawdz,
czy napiecia w instalacji odpowiadajg napieciu urzadzenia.

W ponizszych podrozdziatach przedstawiono mozliwe rodzaje potgczeh w piecach Mychef.

5.1.1. Podiaczenie tréjfazowe 400V 3L+N

Kolor Drut
[ ] brgzowy L1
| Czarny L2
| Szary L3
[ ] Niebieski Neutralny
[ Zielony zotty Grunt

Tabela 3. Kabel trojfazowy 400V 3L+N

Rysunek 3. Podtaczenie tréjfazowe 400V 3L+N



5.1.2. Podiaczenie tréjfazowe 230V 3L

Kolor Drut 3
[ brgzowy L1 §
] Czarny L2
[ Szary L3
] Zielony zotty Grunt

Tabela 4. Kabel trojfazowy 230V 3L

Rysunek 4. Podtaczenie tréjfazowe 230V 3L

5.1.3. Podiaczenie jednofazowe 230V L+N

i1
Kolor Drut '_ %g
[ ] Czarny L1
[ ] Niebieski Neutralny
[ ] Zielony zotty Grunt

Tabela 5. Kabel jednofazowy 230V L+N

Rysunek 5. Potgczenie jednofazowe 230V L+N

A W przypadku jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt z naszym dziatem
technicznym.




5.2. Podtaczenie wody
5.2.1. Doplyw wody

Zimna woda (maks. 30°C) % cala 150 do 400 kPa dynamiczne cisnienie przeptywu.
Woda pitna o nastepujgcych wiasciwosciach:

- Twardos¢ od 3° do 6° FH

- PH pomiedzy 6,5 a 8,5

- Chlorki (CI-) ponizej 30 mg/L

- Chlor (CI2) ponizej 0,2 mg/l

- Zelazo (Fe) ponizej 0,1 mg/l

- Mangan (Mn) ponizej 0,05 mg/|

- Miedz (Cu) ponizej 0,05 mg/L

- Przewodnos¢ mniejsza niz 20uS/cm

Obowigzkowe stosowanie odkamieniacza i filtra Mychef.

Uzycie wody o wifasciwosciach innych niz wskazane moze spowodowaé
& powazne problemy w elementach pieca, takie jak korozja komory pieczenia lub
szkia, przedwczesna awaria zaworow elektromagnetycznych itp.

A Okresowo sprawdzaj jakos¢ wody w piecu.

Piec posiada wlot wody %4” z tytu pieca, stuzgcy do wytwarzania pary i proceséow
samooczyszczania.

Rysunek 6. Pobér wody

Jezeli jest to nowa instalacja, woda musi ptyngé do momentu catkowitego
A oczyszczenia przytacza. Czynnos¢ te nalezy powtarza¢ kazdorazowo przy
pracach lub naprawach instalacji wodnej zasilajacej piec.



5.2.2. Odptyw

Aby instalacja parowa piecow COMPACT MASTER dziatata prawidtowo, urzadzenie nalezy
podtgczy¢ do kanalizacji o $rednicy nominalnej 40mm (DN40) poprzez zaroodporng rure
typu podcisnieniowego.

Piece Mychef COMPACT MASTER posiadajg wewnetrznie system blokujacy zapachy,
ktére mogg wydobywac sie z odptywu.

Rysunek 7. Odpltyw

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, nalezy pamietaé, ze rura musi mie¢ state nachylenie
co najmniej 5°.

Odptlyw musi mie¢é maksymalnie 1 metr diugosci, mie¢ srednice wiekszg
niz przytacze odpfywu i byé pozbawiony zatorow.

5.3. Okap kondensacyjny pary

Informacje na temat montazu znajdujg sie w instrukcji montazu dostarczonej z okapem
kondensacyjnym.

c Okap kondensacyjny stanowi wyposazenie dodatkowe. Okap mozna
zamontowa¢ po zainstalowaniu pieca.

mychefcooking.com INSTRUKCJA OBSLUGI KOMPAKTOWY MISTRZ -
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6. Panel sterowania
6.1. Panel sterowania

Ponizszy rysunek przedstawia panel sterowania piecéw Mychef COMPACT MASTER.
Sktada sie z centralnego ekranu z wyswietlaczami, wskaznikami i przyciskami.

MASTER

Rysunek 8. Panel sterowania COMPACT MASTER

Ponizej wyjasniono funkcjonalno$¢ kazdego z nich:
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Rysunek 9. Szczegéty centrali COMPACT MASTER



Blok

Funkcjonowaé

Przycisk konwekcji

Wskaznik trybu konwekcji

Przycisk trybu mieszanego

Wskaznik trybu mieszanego

Przycisk trybu pary

Wskaznik trybu pary

Wyswietlacz

Przycisk programu

Przycisk regulacji -

Przycisk regulacji +

Przycisk fazy

Przycisk wilgotnosci

Przycisk temperatury

Przycisk czasu i sondy

Przycisk predkosci
wentylatora

Przycisk szybkiej pamigci

blok P1....P7

przycisk START/STOP

Przycisk samoczyszczenia
CLEAN

Opis

Przycisk wyboru trybu konwekcji.

Zaznacz wybrany tryb.

Przycisk wyboru trybu mieszanego.

Zaznacz wybrany tryb.

Przycisk wyboru trybu pary.

Zaznacz wybrany tryb.

Wyswietla wybrany parametr: wilgotnos¢, temperature, czas lub
predkos¢ wentylatora.

Zezwalaj na nagrywanie lub pobieranie programu.

Zmniejsza wybrany
temperature, czas lub predkosé¢
wentylatora.

parametr: wilgotnosé,

Zwieksza wybrany parametr: wilgotnos¢, temperature, czas lub

predkos¢ wentylatora.

Przycisk wyboru fazy (konwekcja, mieszana, para).

Przycisk wyboru wilgotnosci.

Przycisk wyboru temperatury.

Przycisk wyboru czasu lub aktywacji pojedynczego punktu
sondy / sous vide w przypadku BAKE MASTER.
Przycisk wyboru predkosci

wentylatora.

Dtugie nacisniecie zapisuje aktualne parametry w

okreslonej pamiegci.

Krétkie nacisniecie powoduje wykonanie gotowania.

Przycisk wiaczania/wytaczania i
uruchamiania/zatrzymywania pieca.

Jesli piec jest wigczony, ale nie gotuje/myje, lekki naci$niecie

rozpocznie cykl gotowania/mycia.

Jesli piec jest wiaczony i gotuje/myje, lekki nacisk

anuluje cykl gotowania/mycia.

Przycisk wyboru programu samooczyszczania.

Tabela 6. Opis panelu sterowania



Centralny ekran jest bardzo wazng czescig interakcji z piecem, poniewaz wskazuje wartos¢
kazdego parametru gotowania.

Rysunek 10. Ekran centralny

Ponizej wyjasniono format wyswietlania parametréw:

mychefcooking.com

lkona

Funkcjonowac

Poziom wilgotnosci jest pokazany za pomoca litery H na
pierwszej cyfrze. Ponizej znajduje sie wartos¢ wilgotnosci.

Temperatura komory jest wyswietlana z literg T na
pierwszej cyfrze. Ponizej znajduje sie wartos¢
temperatury w stopniach Celsjusza.

Czas gotowania jest pokazany za pomocg dwdch
Ssrodkowych kropek. Dwie cyfry po lewej stronie to
godziny, a dwie cyfry po prawej stronie to minuty.

Gotowanie moze by¢ réwniez ciggte. W takim przypadku
na wyswietlaczu pojawi sie CONT. Aby kontynuowac
gotowanie ciggte, naciskaj przycisk regulacji — az na
wyswietlaczu pojawi sie¢ KONT.

W COMPACT MASTER, gdy sonda jest aktywowana, po
prawej stronie C wyswietlana jest temperatura w °C.

Gdy sonda jest wytgczona, na ekranie wyswietla sie litera
C z napisem OFF.
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W  urzgdzeniach COMPACT MASTER predkosé
wentylatora jest oznaczona literg F na pierwszej cyfrze.
Jesli wentylator konwekcyjny pracuje na wysokich
obrotach, pojawia sie¢ HI. W przeciwnym razie, jeSli
wentylator konwekcyjny pracuje na nizszych obrotach,
jest to wyswietlane jako 1, 2 lub 3 (w Kkolejnosci
progresywnej).

Po nacisnieciu  przycisku  samooczyszczania w
COMPACT MASTER na wyswietlaczu centralnym pojawi
sie komunikat CLN. Jesli jednak temperatura komory
pieczenia jest zbyt wysoka, aby przeprowadzi¢ proces
samooczyszczania, pojawi sie komunikat COOL
wskazujgcy, ze komore nalezy schtodzi¢ przed
samooczyszczeniem.

Aby rozpoczgé zaréwno samooczyszczanie, jak i
chtodzenie, nacisnij START/STOP.

Ta ikona wskazuje, Zze proces gotowania lub czyszczenia
zostat zakohczony.

Komunikat DRZWI pojawia sie, gdy drzwiczki zostang
otwarte podczas gotowania lub czyszczenia.

Komunikat ROZGRZEWANIE wys$wietla sie podczas
nagrzewania pieca, alternatywnie wraz 2z aktualng
temperaturg komory pieczenia.

Komunikat tADOWANIE oznacza, ze piec osiggnat
temperature wstepnego nagrzewania i mozna go teraz
zatadowacé. Zamkniecie drzwi rozpocznie cykl gotowania.




Komunikat WYL. wskazuje, ze faza jest wylgczona.

Numer fazy wyswietlany jest po prawej stronie Ph po
nacisnieciu przycisku PHASE. Aby zmieni¢ faze, nacisnij
przetaczniki +/-

Podczas etapowego procesu gotowania na wyswietlaczu
pokazywany jest postep, biezgca faza w stosunku do fazy
kohAcowe.

W przypadku pojawienia sie bltedu, pierwsze dwie cyfry
wyswietlacza pokazujg ER, a po nich numer btedu. Wiecej
informacji na ten temat mozna znalez¢é w rozdziale
poswieconym btedom.

Istnieje mozliwos$¢ modyfikaciji parametréw pracy pieca. W
menu edycji parametréw na wyswietlaczu centralnym
pojawia sie litera P, po ktérej nastepuje numer parametru.
Dwie cyfry po prawej stronie pokazujg warto$¢ parametru.
Wiecej informacji na ten temat mozna znalezé w rozdziale
dotyczacym menu ustawien.

Program jest oznaczony literg P na pierwszej cyfrze, po
ktorej nastepuje numer programu.

Tabela 7. Opis komunikatéw na ekranie centralnym

6.1.1. Wigcz sprzet

Urzadzenie wigcza sie lub wytgcza poprzez nacidniecie przycisku START/STOP na dwie
sekundy.



Aby chroni¢ piec przed mozliwymi przegrzaniami, niektore elementy
zabezpieczajgce moga dziata¢ nawet wtedy, gdy piec jest wylgczony. Gdy
piec osiggnie bezpieczng temperature, wylaczy sie automatycznie.

Jesli urzadzenie nie wigcza sie, sprawdz stan termostatu bezpieczenstwa, znajdujgcego sie
z tytu urzadzenia.

Rysunek 11. Termostat bezpieczenstwa (A)

6.1.2. Tryby gotowania

Dostepne sg trzy tryby gotowania: konwekcyjny, mieszany i na parze. Aby wybraé
konkretny tryb, kliknij odpowiedni przycisk.

Rysunek 12. Przetacznik trybu gotowania



Rysunek 13. Regulacja wilgotnosci w trybie mieszanym

Tryb konwekcji dziata jak piec z wymuszong konwekcjg bez dodawania lub usuwania

wilgoci z komory pieczenia.

Tryb konwekcji mieszanej umozliwia inteligentng i kontrolowang przez piec regulacje
eliminacji lub uzupetnienia wilgoci w komorze gotowania. W tym celu nalezy nacisngc
przycisk wilgotnosci i ustawi¢ przyciskami +/- Zgdang wartos¢. Wartosc¢ ta jest wyswietlana

na centralnym wskazniku.
Tryb pary nasyca komore gotowania wilgocig.

Ponizsza tabela podsumowuje charakterystyke kazdego z nich.

Tryb
Konwekcja 30°C do 260°C
o)
00
Mieszany AVAVA 30°C do 260°C

- D o

Tabela 8. Tryby gotowania w piecach Mychef

0%

-99 do 100%,
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Aby przedtuzy¢ zywotnosé¢ pieca, moze on automatycznie obnizy¢
maksymalnag temperature w komorze pieczenia.

We wszystkich trybach gotowania mozliwe jest dowolne nawilzanie komory. W tym celu
naciskaj przycisk WILGOTNOSC, az piec zacznie spryskaé komore gotowania woda.

6.1.3. Kontrola gotowania
6.1.3.1. Gotowanie wedtug kontroli temperatury i czasu z regulacja temperatury

W tym trybie piec automatycznie doprowadza temperature w komorze do wartosci wybranej
przez uzytkownika, tak aby po otwarciu i zatadowaniu zywno$ci, na poczatku pieczenia
temperatura w komorze byta réwna wybranej. Piec automatycznie przelicza temperature
otoczenia w komorze i w zaleznoéci od wartoéci, ktérg ma osiggng¢, decyduje o
przeprowadzeniu procesu nagrzewania.

W trybie kontroli temperatury i czasu z regulacjg temperatury wybieramy konkretng
temperature i czas, regulujgc przyciskami +/- po nacisnieciu odpowiednio przyciskow
TEMPERATURA i CZAS.

Po nacidnieciu przycisku START/STOP piec rozpocznie wstepne nagrzewanie komory i
zatrzyma sie, gdy osiggnie poziom okre$lony przez piec na podstawie temperatury zgdane;j
przez uzytkownika. W tym momencie na wyswietlaczu pojawi sie ,Pht” na zmiane z
temperaturg komory.

Rysunek 14. Wskaznik rozgrzania

Proces podgrzewania mozna poming¢ poprzez lekkie nacisniecie przycisku START/STOP.

Gdy piec osiggnie ustawiong temperature, powiadomi uzytkownika brzeczykiem i wyswietli
komunikat ,Zataduj”.



Rysunek 15. Wskaznik tadowania

Po zatadowaniu pieca i zamknieciu drzwiczek rozpoczyna sie odliczanie czasu pieczenia az
do jego zakonczenia. W tym momencie na wskazniku czasu pojawi sie stowo kluczowe
,=Koniec”, piec bedzie emitowat sygnat dzwiekowy przez kilka sekund, az uzytkownik
zakonczy pieczenie poprzez lekkie nacisniecie przycisku START/STOP.

Przyktad gotowania w temperaturze 90°C przez 10 minut:

Rysunek 16. Przyktad. Gotowanie w temperaturze 90°C przez 10 minut

g
90° +15%
90°

10’ t

Rysunek 17. Temperatura pieca



6.1.3.2. Gotowanie wedlug temperatury i kontrola za pomocg sondy w COMPACT
MASTER

Tryb kontroli temperatury gotowania sterowany sondg konczy gotowanie, gdy temperatura
w srodku potrawy jest rowna wybranej temperaturze. Temperatura w komorze pozostaje
stata i rowna wybranej wartosci temperatury.

Aby skorzysta¢ z tego trybu, wybieramy temperature komory i zgdang temperature w
Srodku potrawy, naciskajgc odpowiednio przyciski TEMPERATURA i SONDA i regulujac je.
Po nacisnieciu przycisku START/STOP piec zacznie sie nagrzewac¢ i zatrzyma sie, gdy
temperatura czujnika rdzenia zrowna sie z temperaturg zadang czujnika.

jednopunktowej lub sousvide.

Jesli sprobujemy uruchomié program sterowany sonda jednopunktowa, a
ta nie bedzie podfaczona, piec ostrzeze akustycznie i wizualnie i program

: W przypadku tego trybu gotowania konieczne jest podigczenie sondy
& nie zostanie uruchomiony.

6.1.3.3. Fazy gotowania

W gérnej czeéci panelu sterowania znajdujg sie trzy przyciski (Konwekcja, Mieszane i
Para), kazdy odpowiadajgcy fazom gotowania. Z kazdym przyciskiem zwigzany jest
wskaznik, ktéry pokazuje stan fazy.

Rysunek 18. Przyciski i wskazniki fazy gotowania

Jezeli Swieci sie wskaznik danej fazy, oznacza to, ze faza ta jest wysSwietlana lub ze faza
jest aktywna. Jesli wskaznik okreslonej fazy jest wylaczony, oznacza to, ze faza ta jest
wytgczona.

Aby skonfigurowac¢ faze, nalezy nacisng¢é FAZA. Na ekranie wyswietlacza pojawi sie
komunikat Ph, a nastepnie numer fazy.

Aby poruszac¢ sie pomiedzy réoznymi fazami, nacisnij przycisk + / -.



Rysunek 19. Wskaznik fazy

W kazdej fazie konfigurowane sg parametry gotowania.

Podczas gotowania na ekranie pojawia sie jego postep, pokazany jako Ph, po ktérym
nastepuje aktywowana faza w stosunku do fazy koncowe;j.

Rysunek 20. Wskaznik postepu gotowania

Rysunek 17 wskazuje, ze piec znajduje sie w fazie 1 umozliwiajgcej gotowanie dwufazowe.

6.1.4. Rozpoczecie cyklu gotowania

Po wybraniu parametréw gotowania, czy to w trybie recznym, czy w konkretnym programie,
mozemy rozpoczgé proces.

W tym celu nalezy lekko nacisng¢ przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢ podgrzewanie
(patrz 6.1.3.1). Jesli podgrzewanie nie jest konieczne, dwie srodkowe kropki bedg migac co
sekunde, wskazujac, ze trwa proces gotowania. Jezeli na wyswietlaczu zostanie wybrany
inny parametr niz czas, ostatni punkt zacznie migac¢, sygnalizujgc, ze gotowanie trwa.



Rysunek 21. Wskaznik gotowania
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Rysunek 22. Zmiany temperatury przy podgrzewaniu wstepnym i sondzie

Jezeli drzwi zostang otwarte podczas gotowania, odliczanie czasu zatrzyma sie, a na
wyswietlaczu centralnym pojawi sie nastepujgcy komunikat:

oo

or

Rysunek 23. Wskaznik otwarcia drzwi




6.1.5. Koniec cyklu

Po zakonczeniu cyklu gotowania urzadzenie sygnalizuje ten stan wizualnie i akustycznie.
Konkretny:

- Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
- Zaswieci sie lampka komory pieca.

- Stowo kluczowe END pojawia sie na centralnym wys$wietlaczu, dopoki
uzytkownik nie zakonczy gotowania.

Aby zakonczy¢ gotowanie, nacisnij START/STOP.

6.1.6. Wyboér predkosci

W dowolnym trybie gotowania uzytkownik moze wybraé predkos¢ wentylatora
konwekcyjnego, ktéra najlepiej odpowiada jego potrzebom. W tym celu nalezy nacisngé
przycisk predkosci wentylatora. Nastepnie wybierz odpowiednig predkos¢ za pomocag
przyciskow +/-.

Rysunek 24. Dostepne 4 predkosci: 1, 2, 3 i maksymalna (Hl) dla COMPACT MASTER

6.1.7. Zapisz program

Aby zapisa¢ program nalezy nacisng¢ klawisz PROG i klawiszami +/- wybra¢ program.
Nastepnie wybierz parametry temperatury, wilgotnosci, czasu i predkosci dla kazdej z faz.
Naciskaj przycisk PROG przez kilka sekund, az ustyszysz sygnat dzwiekowy i program
zostanie zapisany. Ponizszy rysunek przedstawia program 1.



Rysunek 25. Przyktad, program 1

Aby rozpoczg¢ gotowanie, nacisnij przycisk PROG, wybierz program, ktérego chcesz uzyc i
nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

Uwaga: Mozna zapisa¢ do 40 programoéw (oprogramowanie sprzetowe 1.7 i nowsze).

6.1.8. Odzyskaj program

Aby przywotaé program nalezy lekko nacisngé¢ klawisz PROG i klawiszami +/- ustawi¢
numer programu, pod ktérym chcemy zapisa¢ ustawienia.

Nastepnie lekko nacisnij klawisz PROG, aby wyswietli¢ ustawienia programu. Mozesz takze
lekko nacisng¢ przycisk START/STOP, aby bezposrednio uruchomi¢ program.

6.1.9. Szybkie wspomnienia

Piec posiada 7 pamieci szybkiego dostepu, ponumerowanych od P1 do P7 w COMPACT
MASTER.

Aby zapisaC szybkg pamiec, dostosuj wilgotnosc, temperature, czas i predkosé kazdej
zgdanej fazy. Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przez pie¢ sekund przycisk pamieci, w
ktérym chcesz zapisac ustawienia.

Aby rozpoczg¢ proces gotowania zapisany w szybkiej pamieci, lekko nacisnij przycisk
pamieci, ktérg chcesz uruchomic.

6.1.10. Automatyczne czyszczenie

& Dostepne tylko w modelach z systemem samooczyszczania MyCare.

6.1.10.1. Program samooczyszczania i ptukania w modelach COMPACT MASTER

Zastosowanie systemu czyszczenia MyCare umozliwia automatyczne czyszczenie komory
pieczenia i posiada specjalnie do tego opracowany program mycia



uzyj detergentu CleanDuo. Jego specjalna formuta wyréznia sie dwukrotnie wiekszym
stezeniem aktywnego produktu niz wiekszo$¢ podobnych produktéw dostepnych na rynku.
Dodatkowo zawiera dodatek polerujacy zapewniajgcy doskonate wykonczenie typu
~wszystko w jednym”. Pozwala to na uzycie tylko jednej tabletki CleanDuo na jedno mycie,
co przekfada sie na oszczednosc i fatwosé uzycia.

f Stosuj CleanDuo w piecach COMPACT wyposazonych w automatyczny system
mycia. Stosowanie innych produktow powoduje utrate gwarancji.

Podczas stosowania procesOw czyszczenia i obchodzenia sie z produktami
A uzywanymi w procesie nalezy stosowa¢ odpowiednia ochrone. Nigdy nie
dotykaj detergentu rekami.

Czas potrzebny na wykonanie programu samooczyszczania podano w ponizszej tabeli:

Czas
Program Opis trwania
CLN Program samooczyszczania ECO 65 minut

Tabela 9. Program samooczyszczania i
ptukania

f Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek procesu czyszczenia nalezy upewnic
sie, ze przeptyw wody do urzadzenia jest otwarty.

Przed cyklem samooczyszczania usun recznie wszelkie state kawalki/resztki jedzenia, ktore
mogly znajdowac sie w komorze. Nie uzywaj recznego kranu natryskowego do usuwania
resztek jedzenia z komory gotowania, usun je najpierw i zapobiegnij wyptynieciu przez
odptyw. Podczas mycia nie nalezy stawia¢ tac ani stojakéw. Nalezy to zawsze robi¢ bez
obcigzenia, aby mie¢ pewnosc, ze sprzet zostat prawidtowo wyczyszczony.

Nastepnie mozna rozpoczg¢ automatyczny cykl czyszczenia. W tym celu na panelu
sterowania nalezy wybraé program czyszczenia, naciskajgc przycisk CZYSC. Program
czyszczenia pojawi sie na wyswietlaczu centralnym.

Aby rozpocza¢ mycie, nacisnij przycisk START/STOP.



Rysunek 26. Program samooczyszczania

6.1.10.2. Szybkie chtodzenie

Przed witozeniem tabletki CleanDuo nalezy sprawdzi¢, czy temperatura w komorze
gotowania nie jest zbyt wysoka. Jezeli piec jest za gorgcy, na centralnym wyswietlaczu
pojawi sie informacja, ze nalezy go ostudzic.

Rysunek 27. Niezbedna regulacja temperatury

W tym trybie wigcza sie wentylator konwekcyjny i wytgczajg sie grzatki. W tym konkretnym
przypadku, nawet jesli drzwiczki pieca zostang otwarte, proces nie zostanie zatrzymany, a
wentylator bedzie sie nadal obracat. W ten sposob, przy otwartych drzwiach, temperature w
komorze mozna obnizy¢ w ciggu kilku sekund.

Po wejsciu w ten tryb wyswietlacz naprzemiennie pokazuje temperature komory pieczenia.
Aby wyjs¢ z trybu szybkiego chtodzenia, nacisnij krétko Zakoncz

Nalezy pamietac, ze w tym trybie wentylator konwekcyjny pracuje przy
otwartych drzwiach. Zachowaj odpowiednie srodki ostroznosci.

Gdy piec osiggnie wystarczajgco niskg temperature, pojawi sie informacja, ze mozna
anulowac proces chtodzenia:

Rysunek 28. Chtodzenie zakonhczone



Wazne jest w tym momencie zatrzymanie wentylatora przyciskiem START/STOP, otwarcie
drzwi i wiozenie tabletki CleanDuo do dedykowanej obudowy. Po wiozeniu ponownie
zamknij drzwi, aby rozpoczg¢ program czyszczenia.

& Nigdy nie wsypuj detergentu przy pracujacym wentylatorze konwekcyjnym.

Jezeli chiodzenie nie jest konieczne, mozna bezposrednio umiesci¢ detergent MyCare w
wyznaczonym miejscu i rozpoczaé cykl czyszczenia lub ptukania naciskajgc przycisk
START/STOP. Umies¢ tyle tabletek, ile jest otworow w piecu.

Rysunek 29. Obudowa detergentu CleanDuo

Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek procesu czyszczenia nalezy sprawdzié,
& czy nie jest koniecznaregulacja temperatury komory pieczenia.

Aby wiozy¢ tabletke z detergentem do komory, nalezy koniecznie wylgczyé¢
wentylator. Wazne jest, aby nie wprowadza¢ detergentu podczas jego

& pracy, aby zapobiec uniesieniu detergentu przez strumien powietrza, co
mogftoby zagrozi¢ zdrowiu uzytkownika.

Po rozpoczeciu automatycznego mycia nie nalezy w zadnym wypadku otwiera¢ drzwi, gdyz
srodki chemiczne uzywane do czyszczenia mogg wydostac sie na zewnatrz w postaci pary.
Taka sytuacja wigzataby sie ze znacznym ryzykiem korozji i oparzen.



Nigdy nie otwieraj drzwi komory pieczenia podczas automatycznego
czyszczenia.

W sytuacji awaryjnej proces mozna zatrzymac przyciskiem START/STOP.

Jezeli proces czyszczenia zostal zatrzymany i nie zakonczyt sie

& automatycznie, nalezy obowigzkowo usunaé z komory wszystkie
nierozpuszczone kawatki tabletki detergentu przed przystapieniem do
koncowego ptukania.

Jezeli na koniec ktéregos z automatycznych proceséw czyszczenia stwierdzisz, ze w
komorze znajdujg sie $lady detergentu (nawet za ptytkg zabezpieczajgcg wentylator),
przeprowadz ponownie program samooczyszczania bez detergentu lub doktadnie przeptucz
recznie komore gotowania.

Jezeli w trakcie czyszczenia nastgpi przerwa w dostawie pradu, piec wznowi proces
czyszczenia od poczatku.

Piec wylgczy sie automatycznie po zakohczeniu mycie (tylko oprogramowanie 1.7 i
nowsze).

6.2. NightWatch

NightWatch pozwala piecowi automatycznie kontynuowaé gotowanie po przerwie w
dostawie prgdu. Ta funkcja jest szczegdlnie przydatna podczas gotowania bez nadzoru.

Funkcja ta bedzie kontynuowaé gotowanie tylko w przypadku przerwy w
dostawie pradu i pézniejszego przywroécenia dziatania.

Ta funkcja moze zostac¢ wytgczona przez Twojego dealera. Upewnij sie, ze
w pefni rozumiesz ryzyko zwigzane z jego uzywaniem.

Kiedy nastgpi przerwa w dostawie prgdu, a nastepnie jego przywrdcenie, piec wznowi
pieczenie w toku (jesli miato miejsce) i kontynuuje je z tymi samymi parametrami, ktére byty
przed awarig.

W przypadku, gdy w trakcie mycie nastgpi przerwa w dostawie pradu, piec rozpoczyna
proces samooczyszczania od zera.



6.3. Btedy i alarmy

Podczas przygotowywania i wykonywania procesow gotowania lub mycia mogg wystgpi¢
btedy i alarmy. W takim przypadku na ekranie centralnym zostanie wyswietlony kod btedu
lub alarmu.

Rysunek 30. Wskaznik btedu



Ponizsza tabela przedstawia rozne btedy i alarmy oraz mozliwe rozwigzania:

Biad
0

10

11

12

13

14

15

16

17

Definicja wewnetrzna

ZADEN BLAD

BLAD WEJSCIA

BLAD NADMIERNA TEMPERATURA

BLAD NADMIERNA TEMPERATURA PCB

BLAD KOMUNIKACJI

BLAD EEPROM

BLAD SILNIKA

ALARM WODNY

BLAD MYCIA

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY

1 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA TEMPERATURY

SONDY 1

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY

2 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA TEMPERATURY

SONDY 2

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY

3 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA TEMPERATURY

SONDY 3

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY

4 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA TEMPERATURY

SONDY 4

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY

5 NIE PODLACZONY

Wyjasnienie
Zaden biad.

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nadmierna temperatura PCB. Sprawdz, czy wentylatory
chlodzace elektronike dzialaja prawidiowo, czy miedzy
tylng czescia a Sciang jest wystarczajaco duzo miejsca, a
temperatura otoczenia nie jest za wysoka.

Komunikacja miedzy ptytami nie odpowiada.
Sprawdz kabel miedzy plyta zasilania a ptyta
sterowania.

Komunikacja procesora i pamig¢ EEPROM nie
dzialajg. Sprawdz tablice STEROWANIA

Btad
silnika.
Sprawdz
okablowan
ie silnika.
Nadmierna
temperatur
aw
silniku.
Silnik
zablokowa
ny.

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany



7. KORZYSTANIE Z PILOTA
7.1. Konfiguracja inteligentnego sterowania Mychef
7.1.1. Tworzenie nowego uzytkownika

Pierwszym krokiem w konfiguracji pilota jest utworzenie uzytkownika, z ktérym pozniej
zostang powigzane rézne piece, ktérymi chcesz sterowad.

Utworz uzytkownika za pomoca ponizszego tagcza lub kodu QR:
https://mychef-432df.firebaseapp.com/*

E-mail

info@distform.com

Password

oooooooooooooooo

................

mychef.

By clicking "Create account” you agree to our

and

Mychef control panel authentication

Rysunek 31. Panel Rysunek 32. Nowy formularz tworzenia
uwierzytelniajacy uzytkownik

Po wejsciu do panelu uwierzytelniania musisz wybraé opcje ,Utworz konto”, aby utworzy¢
nowe konto uzytkownika.

Uwaga: hasto musi zawiera¢ co najmniej 6 znakdéw.

Aby potgczyé urzadzenie (telefon komérkowy, tablet lub komputer), nalezy najpierw
skonfigurowaé potgczenie Wi-Fi w piecu. Ponizsza sekcja (7.1.2 tgcznos¢ Wi-Fi)
szczegotowo wyjasnia, jak skonfigurowac te konfiguracje.

1 Aby uzyskac najlepszg wydajno$¢, zaleca sie korzystanie z przegladarki Google Chrome.

mychefcooking.com INSTRUKCJA OBSLUGI KOMPAKTOWY MISTRZ -
DT.MP.CM.2202.1 38




Ten adres internetowy umozliwia wysyfanie powiadomien o zakonczeniu
pieczenia w réznych pofgczonych piecach, wiec jesli chcesz korzystac z

& tej usfugi, musisz wyrazié zgode na wysylanie wyskakujacych okienek z
tego adresu.

7.1.2. Lacznos$¢ Wi-Fi:
Po podigczeniu pieca do gniazdka elektrycznego mozna go ogladac jako sie¢ Wi-Fi z
dowolnego urzadzenia (telefonu komérkowego, tabletu lub komputera).

Sie¢ Wi-Fi zostanie wyswietlona z nazwa ,Mychef” i liczbg w nawiasie (adresem MAC
urzgdzenia).

Mychef (24-0A-C4-4D-46-D4
7 y _( )
Segura

Configuracion de red e Internet

Cambia

oe «

Zona con
Modo avién cobertura

Rysunek 33. Punkt dostepu do pieca z poziomu systemu Windows

Nastepnie wspomniana sie¢ Wi-Fi zostanie wybrana na urzadzeniu, z ktérym chcemy
pofgczy¢ piec.

Po wybraniu sieci Wi-Fi wprowadz kod lub hasto dostarczone przez Mychef i poczekaj, az

portal konfiguracyjny otworzy sie automatycznie®.

MAC: | 24-0A-C4-4D-46-D4|
Code: | 91436324 |

W tym portalu konfiguracyjnym wpiszesz dane swojej zwyktej sieci Wi-Fi oraz tej, z ktérg
chcesz potgczy¢ piec z Internetem (SSID).

2 W kazdej chwili istnieje mozliwos¢ zresetowania konfiguracji sieci Wi-Fi. Patrz sekcja 7.3.1

s Jezeli portal konfiguracyjny nie otworzy sie automatycznie, otwdrz przeglgdarke internetowg
(zalecana Google Chrome) z urzadzenia podtgczonego do sieci Wi-Fi i wpisz w przeglgdarce adres
IP: 192.168.4.1.



W polu ,E-mail logowania Mychef’ nalezy wpisa¢é utworzong wczesniej nazwe
uzytkownika®(7.1.1 Tworzenie nowego uzytkownika).

Wazne jest, aby zapisaé adres MAC®(adres MAC), ktéry pojawia sie w réznych punktach
konfiguracji, poniewaz jest on unikalny dla kazdego urzadzenia i bedzie niezbedny do
pofgczenia sprzetu z pilotem. Zalecamy skopiowanie numeru wyswietlanego po tytule
»2Adres MAC:”, aby moc go pézniej wkleié.

O ® 19216841 ®

a 26% Invitado-C8F3 @ Mychef Q40ACA-4D46D8) X + =
B 24% EUSKALTELS5D82 <« C @ 19216841 & o
a 22% lamiquiz e o —
a 22% CATHOUSE Aplicaciones M Gmail @ YouTube RB¥ Maps »
& 20% skl MASMOVIL_QmjK ‘
a 16% MiFibra-03BE i
8 16% LAU restaurante

& 14% MOVISTAR 9998 info@distform.com

a8 12% EUSKALTEL_ARUBIO

a8 8% vodafone4A60

SSID

Password After Wi-Fi configuration, visit:

) https:/mychef-432df firebaseapp.com/
Mychef login email sign in with previous login and synchronize device with following
MAC address:

(Copy MAC address before leave this page!)
S

After Wi-Fi configuration, visit: Distform S.L. 2020 All rights reserved
https:/mychef-432df firebaseapp.com/
sign in with previous login and synchronize device with
following MAC address:
(Copy MAC address before leave this page!)

Rysunek 34. Ekran konfiguracji sieci Wi-Fi z
réznych urzadzen

MAC Address: 24-0A-C4-4D-46-D4

Distform S.L. 2020 All rights reserved

Po uzupetnieniu wszystkich pdl nalezy wybrac¢ przycisk ,Zapisz”, aby zapisa¢ zmiany i
rozpoczgc¢ potgczenie.

4 Jesli z jakiego$ powodu wprowadzono nieprawidtowego uzytkownika, istnieje mozliwos¢
zresetowania tej konfiguracji. Patrz sekcja 7.3.1

s Jezeli nie zapisano adresu MAC urzgdzenia, mozna go wys$wietli¢ na panelu sterowania pieca po
skonfigurowaniu sieci Wi-Fi. Patrz sekcja 7.3.2.



& Wazne jest, aby polaczyé¢ sie z siecig Wi-Fi w pasmie czestotliwosci 2,4
GHz, poniewaz sieci 5 GHz nie obstuguja funkcji inteligentnego sterowania.

Po skonfigurowaniu sieci Wi-Fi nalezy odczekaé kilka minut, az sie¢ Wi-Fi

& zniknie (Mychef + adres MAC).Jesli tak sie nie stanie, oznacza to, ze dane
konfiguracyjne wprowadzone do uwierzytelnienia na Wi-Fi Sieé¢ Fi jest
nieprawidfowa. , nalezy rozpocza¢ proces od nowa.

7.1.3. Potaczenie pieca z urzadzeniem (telefonem komérkowym, tabletem lub
komputerem)

Po ustanowieniu potgczenia internetowego®, sie¢ Wi-Fi nie bedzie juz widoczna. Kolejnym
krokiem bedzie potgczenie naszego pieca z pilotem. W tym celu nalezy odwiedzi¢
nastepujacy adres internetowy: https://mychef-432df.firebaseapp.com/ lub kod QR, zaloguj
sie na uzytkownika utworzonego w sekcji 7.1.1 i potgczonego z piecem w sekcji 7.1.2.

Jesli parujesz urzgdzenie po raz pierwszy, na ekranie pojawi sie kombinacja przyciskéw
pokazana na Rysunek 35.

Aby doda¢ nowe urzadzenie nalezy wybra¢ przycisk ,Dodaj nowe urzadzenie” i wypetnic
formularz pokazany na Rysunku 36, podajgc nazwe urzadzenia (ktéra pomoze nam je
zidentyfikowa¢) oraz adres MAC pieca, 'ktére wczesniej skopiowali$my.

Na koniec wybieramy przycisk ,Dodaj urzadzenie” pojawiajacy sie na kohcu formularza, aby

doda¢ pilota do pieca na naszym urzadzeniu (telefonie komoérkowym, tablecie lub
komputerze).

6 Patrz sekcja 7.1.2. aby skonfigurowa¢ potgczenie internetowe.

7 Adres MAC skfada sie z szesciu blokéw po dwa znaki, ktére mogg sktadac sie z cyfry od 0 do 9 lub
litery od A do F. Jezeli adres MAC urzgdzenia nie zostat zapisany, mozna go wyswietli¢ na panelu
sterowania pieca. Patrz sekcja 7.3.2.



Device name:
Mychef
MAC Address:

24-0A-C4-4D-46-D4

Rysunek 35. Sesja rozpoczela sie bez Rysunek 36. Formularz dodawania nowego
zadnych sesji urzgdzenia
potaczone urzadzenie

Jesli wszystkie poprzednie kroki zostaty wykonane poprawnie, pojawi sie panel sterowania
pieca z réznymi przyciskami i polami tekstowymi umozliwiajgcymi przeglgdanie i zmiane
réznych parametrow skonfigurowanych na podigczonym sprzecie, a takze rzeczywistych
wartosci temperatury, wilgotnosé¢ i czas gotowania.

Nalezy wzigé pod uwage, ze gdy uzytkownik dokona modyfikacji w tym
systemie sterowania, pomiedzy aktualizacja bazy danych a przesfaniem
modyfikacji do urzadzenia wystepuje opoznienie.

7.1.4. Panel sterowania

Na Ryc. 37 i Ryc. 38 wida¢ panel sterowania piecéw potgczonych z kontem uzytkownika.

Ponizej wyjasniono funkcjonalno$¢ kazdego elementu panelu.



mychef.

mychef.

Device: [G7 [84-0D-8E-C2-5E-A8] v | DO Device: |G7 [84-0D-8E-C2-5E-A8] v |
@® on/off Start/Stop #® on/off Start/Stop
B C
Door: Closed Status: Online ’.;'.\ 98% Door: Closed Status: Online 7= 88%
D I F
Phase 1 Phase 2 Phase 3 Phase 1 Phase 2 Phase 3
G H Siema
Enable phase I Enable phase
Parameter Set Point Real Point Parameter Set Point Real Point
Temperature: | 153 [°C J.  91°Cc M Temperature: | 180 | °C 129 °C
Humidity: I 0 i*f;'. K 0% N Humidity: 40 % 0%
[Time: v~ | | Min | OMiIn Al BO Time: 30 |Min 0 Min
Q Fan:[High v | Fan:| Speed 4
Q Recipe: | Manual cooking v | Recipe: [1-A v
Tak LUB
s works wit « works with the
i . o, Google A iW X ®. Google Assistant

Rysunek 38. Szczegot panelu sterowania

Rysunek 37. Szczegoty panelu sterowania gotowaniem

Reczne
gotowanie wedtug przepisu

W przypadku COMPACT MASTER gotowanie za pomocg sondy mozna ograniczy¢, wybierajac

»oonda” z menu rozwijanego w bloku L i ustawiajgc warto$¢ temperatury, jakg ma osiggnaé
sonda.

Predko$¢ wentylatora mozna wybra¢ za pomocg menu rozwijanego bloku P
W przypadku COMPACT MASTER umozliwia 4 predkosci (1,2,3 i High)



Blok

H

Funkcjonowaé

Pole wyboru urzadzenia

Wiacznik / wytacznik

Przycisk Start/Stop

Wskaznik stanu drzwi

Wskaznik stanu urzadzenia

Wskaznik Wi-Fi

Przycisk fazy 1
(konwekcja)

Przycisk fazy 2 (mieszany)

Przycisk fazy 3 (para)

Pole wyboru aktywacji fazy

Wejscie/wskaznik
temperatury docelowej pieca
(Set Point)

Wskaznik wilgotnosci
wejsciowej/docelowej pieca
(warto$¢ zadana)

Wejscie/wskaznik
docelowego czasu gotowania
w piecu (Set Point)

Wskaznik rzeczywistej
temperatury pieca (Real Point)

Opis
W tym polu wyboru pojawi si¢ lista wszystkich urzadzen powigzanych z

kontem uzytkownika.

Przycisk wiaczania/wytgczania urzadzenia

Przycisk wigczania/wytgczania i uruchamiania/zatrzymywania pieca.

Wskazuje, czy drzwi sg otwarte, czy zamkniete.

Wskazuje rdzne stany urzadzenia, patrz sekcja 7.4.

Wskazuje w procentach site sygnatu Wi-Fi.

Woybranie tego przycisku powoduje przekierowanie panelu
przedniego pieca do fazy 1 i wySwietlenie jej parametrow
gotowania

Wybranie tego przycisku przekierowuje panel przedni pieca do
fazy 2, aktywuje ja, jesli jest wylaczona, i wyswietla jej
parametry gotowania. Jesli nie mozna edytowaé parametréw,
oznacza to, ze faza nie jest aktywna. Jesli tekst na przycisku jest
wyswietlany tak, jakby byl wylaczony, oznacza to, ze faza nie
jest aktywna.

Wybranie tego przycisku przekierowuje panel przedni pieca do
fazy 3, aktywuje ja, jesli jest wytaczona, i wyswietla jej
parametry gotowania. Jesli tekst przycisku jest wyswietlany
jako wylaczony, faza nie jest aktywna.

Usun zaznaczenie, jesli chcesz dezaktywowa¢ faze. Faza 1 jest
zawsze aktywna.

Umozliwia wprowadzenie zgdanej wartosci temperatury w
zakresie [30 300] °C dla gotowania recznego lub wskazuje
docelowa wartos¢ temperatury dla danego przepisu.

Umozliwia wprowadzenie zagdanej wartosci wilgotnosci w
zakresie [-100,100] % dla gotowania recznego lub wskazuje
docelowa wartos¢ wilgotnosci dla danego przepisu.

Umozliwia wprowadzenie zadanej wartosci czasu gotowania w
zakresie [0-5940] minut dla gotowania recznego lub wskazuje

docelowg wartos¢ czasu gotowania dla danego przepisu.

Wskazuje wartos$¢ temperatury w komorze pieca w
czasie rzeczywistym.



Rzeczywisty wskaznik

Wﬂ_gOtnOS’Ci pieca (Real Wskazuje warto$¢ wilgotnosci w komorze pieca w czasie
(0] Point) rzeczywistym.



Wskaznik rzeczywistego czasu gotowania w

piecu (Real Point) Wskazuje wartos¢ czasu gotowania, ktory uptynat od
rozpoczecia procesu gotowania.

Przycisk wyboru predkosci wentylatora, moze by¢ niska (wolna) lub
wysoka (szybka).

Przycisk predkosci wentylatora

przycisk ,,Przechwyé obraz”. Pozwdl zrobi¢ zdjecie, aby rozpoznacé przepis.



AA

AB

AC

AD

Przycisk dodawania nowego przepisu do listy przepisow uzytkownika.

rzycisk ,,Dodaj przepis”. .
przy | przep Patrz sekcja 7,5.

Przycisk edycji parametréw gotowania przepisu
przycisk ,Edytuj przepis”. wybranego w ,,polu wyboru przepisu” (N). Patrz sekcja 7,5.

Wysyta parametry gotowania przepisu wybranego w

Przycisk ,,Wyslij przepis”. . Qi
. Ll ,»,oknie wyboru przepisu” (N).

. i . Usuwa przepis wybrany w ,,polu wyboru przepisu” (N).
Przycisk ,,Usun przepis”.

otwiera okno z informacjami o urzadzeniu: uzytkownik
powigzany z urzadzeniem, minuty pracy pieca i temperatury

elektroniki urzadzenia.

Przycisk ,,Wiecej informacji”.

Przycisk Asystenta GoogleSterowanie piecem przez Google Home i asystenta glosowego
Aktywuj / Dezaktywuj Gdy pole jest zaznaczone, oznacza to, ze faza jest aktywna.
faze Aby go wylaczy¢, odznacz pole.

Przycisk ,,Dodaj nowe urzadzenie”.Umozliwia potagczenie nowego urzadzenia. Patrz sekcja 7.1.3.

Umozliwia usuniecie urzgdzenia z listy potaczonych

Przycisk ,,Usun urzadzenie”. ,
v 4 urzadzen.

Wyloguj sie i przekieruj strone do panelu autoryzacji.
przycisk ,,Wyloguj”.

Przycisk ,,Usun konto”. Po usunigciu wszystkich piecow usun konto uzytkownika.
Tabela 11. Opis panelu sterowania



7.2. Ustawienia Google Home i Asystenta glosowegos
7.2.1. Synchronizacja urzadzen z Google Home

Pierwszym krokiem, aby moc korzystaé z funkcjonalnosci Google Home i sterowac naszymi
urzgdzeniami poprzez Voice Assistant, jest zalogowanie sie kontem Google na naszym
urzadzeniu mobilnym i pobranie aplikacji Google Home i Google Assistant.

Google Assistant

Google Home .
o Google LLC .. Google LLC
Productivity #7 Top Apps

Lifestyle #3 Top Apps

| - T

Rysunek 39. Wymagane aplikacje Google

Po zainstalowaniu obu aplikacji uruchamiamy Google Home i wykonujemy nastepujgce
kroki:

1. Na ekranie gtbwnym aplikacji wybieramy symbol dodawania ,+”, a nastepnie
»Skonfiguruj urzadzenie”.

+
HO e < Add and manage
Add to home
. (+]) Set up device
Invite home member X
+2 Invite home member
LB Create speaker group
Configuration

A Create new home

Manage services

o Music and audio

h ] Videos and photos

Rysunek 40. Zrzuty ekranu, kroki postepowania w aplikacji Google Home

s Na chwile obecng inteligentna kontrola gtosowa Mychef dostepna jest wytgcznie w catosci w jezyku
angielskim, dlatego konieczna jest zmiana jezyka urzadzenia mobilnego, za pomocg ktérego bedzie
ona uzywana, na angielski, aby méc cieszy¢ sie wszystkimi funkcjonalnosciami.



2. Zostanie wybrana opcja ,Wspotpracuj z Google”, a nastepnie na liscie dostawcow
zostanie wyszukana ustuga ,Mychef Control”.

Set up

Set up new devices or add existing devices and < Manage accounts Q
services to your home
mychef. MyChef Control
New devices

Set up new devices in your home

n Google Home, Chromecast, Smart Displays,
and devices labeled Made for Google like C
by GE smart bulbs

Works with Google

Have something already set up?
=5 Link your smart home services like Philips
Hue and TP-Link

Rysunek 41. Zrzuty ekranu, kroki, ktére nalezy wykona¢ w przypadku aplikacji Google Home

3. Na koniec zostaniesz przekierowany na strone serwera uwierzytelniania, aby
zalogowac sie przy uzyciu nazwy uzytkownika i hasta utworzonego w sekcji 7.1.1.
Poczekasz na potwierdzenie uwierzytelnienia, a nastepnie wszystkie urzgadzenia
utworzone w sterujgcej aplikacji internetowej zostang zsynchronizowane. .

Mozliwe jest, ze w niektorych przypadkach serwer bedzie zajety lub pojawi
sie komunikat informujacy, ze synchronizacja nie mogfa zosta¢

& przeprowadzona, komunikat nalezy zignorowac, jesli na ekranie gtownym
pojawia sie pofaczone piece, jesli sie nie pojawia, powtorz wszystkie kroki
w tej sekcji.

Za kazdym razem, gdy w aplikacji internetowej sterujgcej zostanie dodany
& lub usuniety piec, ekran gfébwny Google Home zostanie automatycznie
Zaktualizowany o nowe urzadzenia. Jesli nie, konieczne jest odlgczenie
konta od ustugi Mychef Control.%i powtérz ponownie kroki z tej sekcji, aby
urzgdzenia pojawity sie lub zniknety na ekranie gtdwnym Google Home.

o Patrz sekcja 7.3.3



A Mychef device linker Welcome

Link your Mychef to Google Home

Linking your MyChef Control account

/

L

( Signing in...

E-mail
info@distform.com

Password

LOGIN

By clicking “Create account” you agree to our Terms of service and Privacy
policy. Finally you are authorizing Google to access your devices.

Rysunek 42. Ekran serwera uwierzytelniania i komunikaty pojawiajace si¢ podczas sprawdzania
i synchronizowania informacji

Linked to you

1device not in a home

Mychef

-(-

@ (5

Rysunek 43. Ekran serwera uwierzytelniania i komunikaty pojawiajace sie podczas sprawdzania
i synchronizowania informacji



7.2.2. Polecenia gtosowe do sterowania piecem

ON/OFF:
- Turn on Mychef. - Is Mychefon?
- Turn off Mychef. - Is Mychefoff?
- Turn on [all] ovens. - Turn off [all] ovens.
START/STOP:
- Start Mychef. - Run Mychef.
- Stop Mychef. - Start [all] ovens.

- Stop [all] ovens.

TEMPERATURE CONTROL: (X = [30-300])

- Set Mycheftemperature to X. - Set Mychefto X.
- What is Mycheftemperature? - What temperature is Mychefset to?
- Set [all] ovens temperature to X. - What is ovens temperature?

HUMIDITY CONTROL: (X = [High, Medium, Low])

- Set Mychefmode to Humidity X. - Set Mychefto Humidity X mode.
- What mode is Mychefset? - Is Mychefhumidity X mode set?
- Set[all] ovens mode to Humidity X.

TIME CONTROL: (X = [0-99 hours, 0-5940 minutes, 0-356400 seconds])

- Run Mycheffor X. - Set Mycheftimer to X.
- Start Mycheffor X. - How many minutes are left on Mychef?
- Cancel Mycheftimer. - How many minutes are left on ovens?
- Increase Mycheftimer X. - Decrease Mycheftimer X.

FAN CONTROL: (X =[1,2,3, High])

- Set Mycheffan speed to X. - Set Mychefspeed to X.
- What fan speed is Mychefset to? - What is Mychefspeed?
- Set ovens speed to X. - What is ovens speed?

Tabela 12. Rézne polecenia gtlosowe kompatybilne z inteligentnym sterowaniem

10 W tych poleceniach stowo ,Mychef’ odnosi sie do danego pieca, ale stowo to mozna zastgpic
nazwa, ktérg chcesz nadaé piecowi po dodaniu go do sterowania internetowego.

1 Polecenia, w ktdérych pojawiajg sie inicjaty ,[ES]”, sg réwniez dostepne w jezyku hiszpanskim



Z ekranu gtéwnego aplikacji Google Home, naciskajgc ikone mikrofonu, moéwigc ,OK
Google” lub ,Hej Google”, otworzy sie Asystent Google, ktoéry odstucha polecenie gtosowe
wypowiedziane przez uzytkownika i jesli je poprawnie zrozumie, polecenie sterowania
pieciem, wykona zgdang akcje lub zgtosi zadane parametry.

Czynnosc¢ te mozna takze wykonac¢ bezposrednio z aplikacji Asystent Google lub poprzez
dowolne urzgdzenie kompatybilne z Asystentem Google, np. gtosnik Google Home.

Turn on mychef is mychef humidity high mode set?
[ 1S ...
Sure, turning on My Chef. My Chef is set to humidity low.
Set mychef temperature to 230 degrees set mychef timer to 20 minutes
Do ...
Alright, setting My Chef to 230 degrees. Alright, Starting a timer on My Chef for
20 minutes.

Rysunek 44. Rézne polecenia gtlosowe rozumiane i wykonywane przez Asystenta

7.2.3. Dodaj automatyczne procedury

Mozliwe jest rowniez dodanie procedur do Google Home, dzieki czemu rézne czynnosci
mozna wykonac¢ za pomocg jednego polecenia gtosowego.

Ponizej zobaczysz przyktad, w ktérym po prostu moéwigc ,Ugotuj pizze”, Google Home
wykona wszystkie niezbedne polecenia, aby wigczy¢ piec, ustawi¢ temperature, wilgotnosé
i zgdany czas pieczenia, a na koniec rozpoczg¢ gotowanie z tymi parametrami.

1. Przejdz do ustawien w Asystencie Google i wybierz ikone ,Procedury”.



&« Search settings :

Manage your Google Account

® Your data in the Assistant

POPULAR SETTINGS

@ Voice Match

Teach your Assistant to recognize your voice

@ Languages

For speaking to your Assistant

Personalization

ant uses your data to reply and provide

7w, Routines

Multiple actions with one command

5 Reminders

Create or manage reminders

J- Music

Servi

used to play music

Rysunek 45. Przechwytywanie aplikacji Asystenta Google

2. Nastepnie zarzgdzaj procedurami i nacisnij ikone dodawania (+).

e
Routines o oNew
Simplify recurring task elp of Google
stant
New routine to try
o Workday
0 >
Your routines
» x cook pizza
BT >
» x cook vegetables
e >
« x steam potatoes
e >
./. :Cual es la temperatura de mychef?

Rysunek 46. Przechwytywanie procedur Asystenta Google
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3. Podczas dodawania polecen zostanie zapisane polecenie gtosowe, ktére chcesz
wykonac, w tym przyktadzie bedzie to ,Ugotuj pizze”.

4. Na koniec w ,Dodaj akcje” zostang dodane wszystkie polecenia z sekgji 7.2.2, ktore
piec ma wykonaé w tej procedurze. W tym przyktadzie bedg one nastepujgce’?:

- Wigcz Mychefa.

- Ustaw temperature Mychef na 260.

- Ustaw tryb Mychef na Niska wilgotnos¢.
- Uruchom Mychef na 17 minut.

- Uruchom Mychefa.

< cook pizza [ R
When...
| say "cook pizza" >
Set a time and day (optional) >
My Assistant should... CHANGE ORDER
% turn mychef on o _Rysur)ek 47. F.Zuty.rllowa
konfiguracja w aplikacji Asystent
Google
X set mychef temperature to 260 Q
X set mychef mode to humidity Low Q
X start mychef for 17 minutes o3
e

X start mychef

Add action

12 W tych poleceniach stowo ,Mychef’ odnosi sie do danego pieca, ale stowo to mozna zastgpic
nazwa, ktérg chcesz nadaé piecowi po dodaniu go do sterowania internetowego.
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cook pizza

.
@®.

Okay, turning on My Chef.

Alright, setting My Chef to 260 degrees. )
Rysunek 48. Wykonanie procedury

[ 1Y skonfigurowanej komenda gtosowag w
aplikacji Asystent Google
Alright, setting My Chef to humidity low.

Alright, Starting a timer on My Chef for
17 minutes.

Alright, starting My Chef.
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7.3. Funkcje wsparcia
7.3.1. Zresetuj ustawienia Wi-Fi

Mozliwe jest usuniecie konfiguracji sieci Wi-Fi, a takze uzytkownika, z ktérym potgczony jest
piec, w nastepujgcy sposoéb:

*  Wylaczy¢ piec przytrzymujgc przycisk START/STOP.

* Po wylgczeniu nacisnij i przytrzymaj ikone wentylatora na panelu przednim, az
ustyszysz ,klikniecie”.

* Sprawdz, czy pojawi sie hotspot Wi-Fi urzgdzenia, jesli nie, powtorz te czynnosci
ponownie.

7.3.2. Pokaz adres MAC

Adres MAC urzadzenia mozna sprawdzi¢ po skonfigurowaniu potgczenia Wi-Fi z
urzadzeniem w nastepujgcy sposob:

*  Wylaczy¢ piec przytrzymujgc przycisk START/STOP.
* Po wylgczeniu nacisnij i przytrzymaj ikone temperatury na panelu przednim, az
ustyszysz ,klikniecie”.
» Cyfry adresu MAC beda wys$wietlane w sposéb uporzgdkowany na centralnym
wyswietlaczu, dwa po dwa.
Jesli potgczenie Wi-Fi z Twoim komputerem nie zostato jeszcze skonfigurowane, adres

MAC bedzie widoczny w nazwie punktu dostepu Wi-Fi'2.

7.3.3. Odtacz ustuge ,,Mychef Control”.

Aby odtgczy¢ konto Google od ustugi ,Mychef Control” nalezy postepowaé zgodnie z
krokami z punktu 7.2.1, az pojawi sie lista dostawcéw ustug. Na tym ekranie pojawi sie
informacja, ze jestedmy potgczeni z ustugg ,Mychef Control” z liczbg zsynchronizowanych
urzadzen. Jesli chcesz odtgczy¢ konto, po prostu wybierz potgczone konto i wybierz opcje
,odigcz”.

Unlink MyChef Control?

This removes all devices from MyChef Control. On the
next screen, select MyChef Control and tap to unlink.

Cancel Unlink

Rysunek 49. Ostatnie okno przedstawiajace kroki, jakie nalezy wykonaé, aby odigczy¢ konto od
ustugi

13 Patrz sekcja 7.1.2
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7.3.4. Aplikacja komputerowa do inteligentnego sterowania

Jezeli dostep do aplikacji sterujgcej siecig odbywa sie poprzez przegladarke ,Google
Chrome”, mozliwe jest pobranie strony w formie aplikacji zarébwno na urzgdzenie mobilne,
jak i na komputer.

« Komputer:PrzejdZz do menu znajdujgcego sie w prawym gérnym rogu przegladarki
Chrome, wybierz ,Wiecej narzedzi” i ,Utwoérz skrét...”. W wyskakujgcym oknie, ktére
sie otworzy, wprowadz zgdang nazwe aplikacji i wybierz pole ,Otwoérz jako okno” i
LUtwoérz’. Tworzy to skrét do naszego inteligentnego sterowania, ktéry mozna
znalez¢ w menu startowym.

;Quieres crear un acceso directo?
mye Mychef

Abrir como ventana

Rysunek 50. Wyskakujgce okno umozliwiajgce utworzenie skrétu

» Urzadzenie przenosne:Podobnie na urzadzeniu mobilnym przejdz do menu
znajdujacego sie w prawym gornym rogu przeglgdarki Chrome, wybierz opcje
,Dodaj do ekranu gtéwnego” i dodaj. Tworzy to skrét do naszego inteligentnego
sterowania, ktéry mozna znalezé na ekranie gtéwnym urzadzenia mobilnego.*.

Add to Home screen

Mychef Control @

Mychef
Control

Cancel Add

Rysunek 51. Wyskakujace okno umozliwiajgce dodanie aplikacji do ekranu gtéwnego i ikony
aplikacji na urzadzeniu mobilnym

14 Aby dodac¢ skrot do ekranu gtdwnego, aplikacja Chrome musi mie¢ uprawnienia do wykonania tej
akgciji.

mychefcooking.com INSTRUKCJA OBSLUGI KOMPAKTOWY MISTRZ -
DT.MP.CM.2202.1 55




7.4. Tabela stanu

Panstwo Opis
Urzgdzenie jest podtgczone i oczekuje na rozpoczecie gotowania lub
Online mycia.
Urzadzenie nie jest podtaczone lub gotowe do odbierania i wysytania
Nieaktywny danych.
Sonda Gotowanie sondy jest wigczone.

Rozgrzewanie

Sprzet jest podigczony i podgrzewany.

Urzagdzenie jest podtgczone, zakohczyto wstepne nagrzewanie i jest
gotowe

Obcigzenie natadowac.
gotowanie Sprzet jest podigczony i gotuje.
KONIEC! Zespot skonczyt gotowanie.
mycie Sprzet jest podigczony i wykonuje mycie.
Btad Urzadzenie pokazuje btad na centralnym wyswietlaczu.

Prébujesz potgczy¢ sie z komputerem.

Tabela 13. Rézne stany, ktére moga by¢ wyswietlane na centrali

7,5. Przepisy

Pilot zdalnego sterowania daje mozliwos¢ wprowadzenia niezliczonej liczby przepisow,
ktére bedg kompatybilne i widoczne dla wszystkich piecéw, ktére moga je przyrzadzac. Aby
dodac przepis, wystarczy wypetni¢ poszczegdlne pola formularza, ktéry sie otworzy. Dane,
ktére nalezy wprowadzi¢, to nazwa przepisu, zgdana temperatura i wilgotnos¢, czas
gotowania oraz predkos$¢ wentylatora dla kazdej wtgczonej fazy.

W ten sam sposob, jesli chcesz edytowac przepis, otworzy sie ten sam formularz z danymi
wprowadzonymi wczesniej w momencie jego tworzenia i wystarczy zmodyfikowa¢ dane do
nowych zadanych parametrow.



Recipe name

Recipe 1

P1 P2 P3

“ Enable phase

Temperature 260 °c
Humidity 100 %
Time 15 |Min

Fanspeed: Slow <« Fast

Rysunek 52. Formularz tworzenia receptury

Jedli zostanie wybrany przepis, pola wprowadzania parametréw gotowania zostang
zablokowane z wartosciami danego przepisu; aby ponownie zmodyfikowaé wartosci
gotowania, wybierz Gotowanie reczne.



8. KONSERWACJA

Wszelkie zwykte czynnosci konserwacyjne nalezy wykonywaé po

& odfgczeniu urzadzenia od sieci elektrycznej, wodnej i gazowej (w
przypadku zasilania pieca gazem). Z wyjatkiem procesu samooczyszczania
MyCare, ktory wymaga dziatania pieca.

Podczas wszelkich czynnos$ci konserwacyjnych konieczne bedzie uzycie
odpowiedniego sprzetu ochronnego.

W przypadku wymiany jakiejkolwiek czesci przez serwis techniczny, nalezy
koniecznie odlaczyé urzgdzenie od zasilania elektrycznego, wodnego i
gazowego (w przypadku, gdy piec pracuje natym paliwie).

> P

8.1. Czyszczenie

Regularna konserwacja i czyszczenie jest obowigzkiem witasciciela. Aby zachowac
gwarancje, musi istnie¢ mozliwos¢ sprawdzenia, czy konserwacja zostata przeprowadzona
prawidtowo i zgodnie z instrukcjami wyszczegolnionymi w niniejszej instrukcji.

Jednym z waznych elementoéw konserwacji sprzetu jest jego czyszczenie. Dlatego sprzet
nalezy czysci¢ czesciej lub rzadziej, w zaleznosci od powierzchni sprzetu.

Ponizej znajduje sie tabela pokazujgca czestotliwoS¢ czyszczenia rdéznych czedci

urzgdzenia.
Czyszczenie Czestotliwos¢
Wewnatrz komory Codziennie
Przedziat za ptytg ssaca Codziennie
uszczelka drzwi Codziennie
Zewnetrzne ptyty urzgdzenia Codziennie
Rura spustowa komory Co tydzien
Przedziat drzwi wewnatrz-zewnetrzny Co tydzien

Tabela 14. Czestotliwos¢ czyszczenia pieca Mychef



W przypadku czyszczenia zewnetrznego pieca surowo zabrania sie stosowania:

- Scierne detergenty w proszku

- Agresywne lub zrgce detergenty (na przyktad: kwas siarkowy, kwas solny...).
- Narzedzia scierne

- Urzadzenia do czyszczenia wodg pod cisnieniem.

- Sprzet do czyszczenia para.

Jakiekolwiek uzycie opisanych powyzej elementow jest szkodliwe dla
& sprzetu i moze spowodowac jego uszkodzenie oraz utrate gwarancji.
Mychef jest zwolniony z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci.

8.1.1. Komora gotowania

Piece Mychef COMPACT sg standardowo wyposazone w funkcje samooczyszczania
(MyCare), ktéra umozliwia automatyczne i bezobstugowe czyszczenie komory pieczenia.
MyCare umozliwia wieksze oszczednosci energii przy mniejszym zuzyciu detergentu i
mniejszej emisji substancji toksycznych. Dlatego Mychef zaleca w tym procesie jedynie
stosowanie tabletek CleanDuo.

tej instrukcji mozesz zobaczy¢ lokalizacje tabletu CleanDuo, liczba tabletek do
wykorzystania na jedno mycie zalezy od liczby znajdujgcych sie w nim prowadnic:

Model pieca Mychef Liczba tabletek do uzycia
COOK MASTER Compact 6GN 2/3 1
COOK MASTER Compact 6GN 1/1 1
COOK MASTER Compact 10GN 1/1 2

COOK MASTER Compact 6GN 1/1
T 1

tace, ruszty, grille, sondy i inne akcesoria, ktore moga znajdowac sie

: Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek programu czyszczenia nalezy wyjaé
wewngatrz komory.

Nigdy nie uzywaj zimnej wody do mycia wnetrza komory pieca, gdy ma ona
temperature powyzej 70°C. Kontrast termiczny jest szkodliwy dla sprzetu i
powoduje utrate gwarancji na sprzet.



8.1.2. Powierzchnie zewnetrzne ze stali nierdzewnej

Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni ze stali nierdzewnej nalezy uzywac¢ wytgcznie
miekkiej szmatki zwilzonej niewielkg iloscig wody z mydtem. Ostroznie sptucz i wysusz.

Nie czys$¢ urzadzenia z zewnatrz po uzyciu, poczekaj, az powierzchnie
& osiggna temperature pokojowa.

8.1.3. Strefa wentylatora i wymiennik ciepta

Element oddzielajagcy komore gotowania z wentylatorem i wymiennikiem ciepta mozna
wyjac w celu oczyszczenia tego obszaru. W celu zdjecia ostony nalezy odkreci¢ dwie dolne
Sruby mocujgce ostone do spodu pieca (A), po odkreceniu tych srub nalezy podnies¢
ostone i wyciggna¢ jg na zewnatrz (B).

Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych nalezy uzywac¢ wytgcznie migkkiej szmatki
zwilzonej niewielkg iloscig wody z mydtem. Ostroznie sptucz i wysusz.

& Przed zdjeciem osfony wentylatora nalezy zdja¢ prowadnice tacy.



Rysunek 53. System mocowania zabezpieczenia wentylatora i wymiennika

8.1.4. Plastikowe powierzchnie zewnetrzne i panel sterowania

Do czyszczenia tych delikatniejszych powierzchni (podstawa sterownika i samo sterowanie)
nalezy uzywacC wytgcznie bardzo migkkiej szmatki i delikatnego Srodka do czyszczenia
powierzchni.

Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos$é przy panelu sterowania, Mychef
& nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek uszkodzenia tego elementu
powstate w wyniku nieprawidiowego jego czyszczenia.

Jesli chodzi o zbiornik na wode, pozwala on kroplom wody, ktére mogg spas¢ w wyniku
kondensaciji pary na drzwiach wewnetrznych, skierowac sie do odptywu, dlatego wazne
jest, aby zbiornik na wode byt czysty i niezaktécony.

Przed czyszczeniem usun wszelkie kawalki jedzenia, ktére mogty spasé. Nastepnie
wyczy$¢ ten element szmatkg zwilzong wodg z mydiem, a na koniec sptucz duzg iloscig
wody.



8.1.5. Uszczelka do okna lub framugi

Po zakonczeniu czyszczenia komory, proces mycia bedzie kontynuowany z uszczelkg
zapewniajgcg szczelno$¢ komory. Wazne jest, aby ta czes¢ pieca byta czysta i pozbawiona
kawatkow jedzenia, aby dobrze uszczelnita komore i aby podczas pracy nie ulatniato sie
ciepto, woda ani para.

Do czyszczenia tej gumowej uszczelki wystarczy szmatka zwilzona wodg z mydiem.
Nastepnie caly obszar jest sptukiwany i dobrze suszony.

Listwy uszczelniajgcej nie nalezy zdejmowac z konturu w celu czyszczenia, nalezy ja
usung¢ dopiero w przypadku koniecznosci jej wymiany. W przypadku wymiany mozna to
zrobi¢ recznie, bez pomocy jakichkolwiek narzedzi.



8.1.6. Wsparcie tacy

Podporki pod tace znajdujgce sie po obu stronach komory pieczenia mozna tatwo wyjgc;
wystarczy obréci¢ je do wewnatrz o okoto 30° i unies¢ do gory, az do ominiecia zaczepu
pokazanego szczegdétowo na Ryc. 54.

Do czyszczenia korpusow prowadnic ze stali nierdzewnej nalezy uzywac wytgcznie miekkiej
szmatki zwilzonej niewielkg iloscig wody z mydtem. Nie stosowaC elementéw Sciernych,
doktadnie wyptukac i wysuszyc.
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Rysunek 54. Szczegot procesu usuwania korpusu prowadnicy
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8.1.7. Szyba drzwiowa

Piece Mychef COMPACT MASTER wyposazone sg w drzwiczki o wysokiej wydajnosci
termicznej z trzema szybami, ktdre minimalizujg straty ciepta. Aby wyczysci¢ te trzy
szklanki i same drzwi, nalezy otworzy¢ drzwi zewnetrzne i rozpigé zaciski przytrzymujgce
obie szklanki.
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Rysunek 55. Szczegoty klipsow mocujacych szklo

Rysunek 56. Detal otwartej szyby



Poniewaz wewnetrzna czesC¢ szyby stykajgca sie z komorg gotowania zostanie
oczyszczona W procesie samooczyszczania. Pozostatg szybe, gdyz nie ma ona kontaktu z
zywnoscig, nalezy czysci¢ wylgcznie miekkg szmatkg nasgczong ptynem do czyszczenia
szyb.

Nie uzywaj gtéwki prysznicowej na goracej szybie drzwi, poniewaz istnieje
& ryzyko jej stfuczenia na skutek szoku termicznego.

8.2. Okresy bezczynnosci

Jesli piec Mychef ma by¢ nieaktywny przez diuzszy czas, nalezy przestrzegaé
nastepujgcych srodkéw ostroznosci:

» Odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej, wodnej i gazowej (tylko jesli jest to model
gazowy).

* Aby unikng¢ uszkodzenia zewnetrznych i wewnetrznych czesci pieca, natéz olej
wazelinowy na wszystkie powierzchnie ze stali nierdzewnej za pomocg miekkiej
szmatki.

* Po okresie bezczynnosci, przed pierwszym uzyciem doktadnie oczysci¢ wszystkie
czesci wymienione w p. 8.1.

* Po doktadnym wyczyszczeniu podtgcz ponownie zasilanie elektryczne, wodne i
gazowe (w przypadku modelu gazowego).

* Mychef zaleca, aby przed ponownym uzyciem sprzet zostat sprawdzony przez
autoryzowany serwis techniczny, dzieki czemu bedzie mozna mie¢ pewnos¢, ze
sprzet jest w idealnym stanie.

8.3. Utylizacja pod koniec zycia

Zgodnie z Dekretem Krolewskim 110/2015 BOE nr 45 z dnia 21 lutego 2015 r. w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ,WEEE” oraz zgodnie z dyrektywag
Parlamentu Europejskiego 2012/19/UE.

Kolejnym symbolem, — stanowi, ze produktu, ktory zostat wprowadzony do obrotu po 13
sierpnia 2005 roku i ktéry po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy utylizowa¢ razem z
innymi odpadami, lecz oddzielnie. Caty sprzet jest produkowany z materiatébw metalowych
nadajgcych sie do recyklingu w ilosci wiekszej niz 90% wagowo.

Urzadzenie nalezy wylgczy¢ poprzez usuniecie kabla zasilajgcego i wszelkich urzadzen
zamykajgcych przedziaty i wneki. Tak jest pod koniec okresu uzytkowania piecow Mychef



Konieczne jest podjecie wszelkich niezbednych dziatah zarzadczych, aby ograniczy¢
negatywny wptyw na srodowisko i efektywniej wykorzystywaé zasoby, przestrzegajgc zasad
zapobiegania i przygotowania do ponownego uzycia, recyklingu i odzysku. Nalezy
pamietaé, ze niewlasciwa lub nieprawidiowa utylizacja produktu pocigga za sobg
zastosowanie sankcji przewidzianych przez obowigzujgce przepisy.

8.3.1. Informacje o utylizacji w Hiszpanii

Na terenie Hiszpanii urzgdzenia ZSEE muszg zosta¢ dostarczone:

+ W gminnych punktach czystosci.

8.3.2. Informacje dotyczace utylizacji w Unii Europejskiej

Dyrektywa wspolnotowa dotyczgca urzadzeh WEEE zostata wigczona w rézny sposéb w
kazdym kraju Unii Europejskiej, dlatego tez w przypadku utylizacji naszego sprzetu
zalecamy poinformowanie wiadz lokalnych Iub dystrybutora o sposobie utylizacji.
Prawidtowa utylizacja naszych piecow.

8.4. Konserwacja zapobiegawcza

Piece Mychef zostaty zaprojektowane z myslg o intensywnej i dtugotrwatej pracy. Aby tak
sie statlo, oprécz okresowego czyszczenia nalezy przeprowadzi¢ konserwacje
zapobiegawczg. Ta konserwacja zapobiegawcza zostata specjalnie zaprojektowana, aby
przedtuzy¢ zywotnosc pieca Mychef, zminimalizowa¢ zuzycie energii i wody oraz zapewni¢
nieprzerwang, doskonatg jakosc¢ gotowania.

Ten program konserwacji jest podzielony na cztery rodzaje inspekcji, A, B, C i D, ktére
nalezy przeprowadzac¢ mniej wiecej co rok lub co 2000 godzin pracy, w zaleznosci od tego,
co nastgpi wczesniej, W przypadku modeli Mychef COMPACT zintegrowane
oprogramowanie automatycznie powiadomi Cie o koniecznosci przeprowadzenia
przegladow okresowych, szczegdtowo wskazujgc elementy do przegladu lub wymiany.

Przeglady okresowe nalezy przeprowadzac co 2000 godzin pracy lub co
A roku, w zaleznosci od tego, co nastapi wczesniej.

Przeglady okresowe muszg byé przeprowadzane przez autoryzowany serwis
& techniczny.

Ponizsza tabela przedstawia operacje, ktére nalezy wykonaé¢ w piecach Mychef w kazdym z
przegladéw. Wykres zapetla sie i po 20 000 godzin uzytkowania lub 10 latach liczenie
rozpoczyna sie od nowa po lewej stronie wykresu. Oznacza to, ze o godzinie 22.000
odpowiadataby wersja A o godzinie 14.000.



Program konserwacji Mychef 2000 4000 6000 8000 10000 12000 14000 16000 18000 20000

Aktualizacja firmware X X X X

x
x

Sprawdzanie twardosci wody

x
x
x
X

Czyszczenie wentylatoréw chtodzacych

X X X
xX X
xX X
X X X
xX X
x X X X
>
>
>
x

x
x
x
x
X

Czyszczenie elektroniki

Wersja A Czyszczenie tacy ociekowej i syfonu

Wymiana uszczelek i regulacja drzwi

Kontrola pradu jonizacji *

Sprawdz, czy cisnienie wlotowe gazu jest prawidiowe *

Kontrola emisji CO-CO:w zaleznosci od modelu *

X X X X XX
X X X X XX
X X X X XX
X X X X XX
X X X X XX

Sprawdzenie szczelnosci instalacji gazowej*

Wymiana inaktywatora patogenow (w zaleznosci od modelu)

Wersja B Kalibracja temperatury

X X X IX X X X XX
X X X X X X X XX
X X X X X X X XX
X X X X X X X XX

Regulacja oku¢ wewnetrznych

Zmien komin i rury spustowe
Wersja C Wymiana elektrozaworu wytwarzania pary

Zmiana stycznika rezystanciji (tylko modele bez TSC)

Zmiana silnika

WersjaD | Zmien opor i uszczelke

X X X IX X X |IX X X X X X X XX

Zmien uszczelki wewnetrzne

Tabela 15. Tabela konserwacji okresowej

Regularna konserwacja gwarantuje, ze piec zawsze bedzie dziatat zgodnie z
przeznaczeniem.

Aby zachowaé waznos$é gwarancji, nalezy udokumentowaé okresowg
konserwacje.

Przed jakgkolwiek manipulacja zwigzang z konserwacja lub naprawa,
urzgdzenie nalezy odfgczy¢ od sieci elektrycznej.

Jesli przewéd zasilajacy jest uszkodzony, aby uniknaé ryzyka, nalezy go
wymieni¢ w serwisie posprzedaznym lub podobnie wykwalifikowanym
personelu.

> bbb



OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprzedawane Towary i
stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg
zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

10.

11.

12.

13.

14.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan celem

przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z

przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w

Urzgdzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata

spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie wynikly inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spoétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecznosci:

a.przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodpfatnej naprawy Urzadzenia

c.przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe

O konieczno$ci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czeéci oraz zakresie naprawy (wymiany)

kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spotka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpowiednich czesci

zamiennych.

Spotka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatah osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, pow6dz, zalanie wodg, zmiany napiecia etc.)

c.czynno$ci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie, odkamienianie,
smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu zuzyciu — lampy, zarowki,
bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, tancuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego korzystania z
Urzgdzen,

e.uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osoéb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania, eksploatacji Urzgdzen

g.uszkodzenia bedace skutkiem zaniedbah w wypetnianiu obowigzkdéw spoczywajgcych na uzytkowniku Urzadzen.

h.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtgczenia urzgdzenia lub braku wykorzystywania wymaganych
akcesoridow (np. zmigkczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera (dostawcy,

przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzgdzenia protokotu zgtoszenia szkody.

Brak sprawdzenia przesyiki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej

mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nie objetym gwarancjg Spétka Swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg optata.

Klient moze zleci¢ Spétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalaja, iz Spotka moze takie

dziatania proponowag, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia

za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relaciji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu w taki sposob by

mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb niezakiécony. Ewentualny brak

udostepnienia Urzgdzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie do pokrycia kosztéw

takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantéw.

Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowaé bedg utratg ochrony

gwarancyjnej:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerdbek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w Urzgdzenia
przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c.stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania (uszkodzen mechanicznych,
termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d.nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriéw (np.
zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-mail:

serwis@restoquality.pl




15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwaranciji:

16.

a.o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznos$ci od wskazan Spotki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spoétke adres
uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantow w miejscu jego instalacji
(znajdowania sie).

c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzgdzenia pod wskazany adres spoczywa obowigzek
nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie
zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i
wykonywanie czynno$ci zatadunkowych).

d.Spdétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — $wiadczyé pomoc w
organizaciji transportu Urzgdzenia.

e.obowigzkiem Kilienta jest terminowy odbior Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu prac
serwisowych w szczegolnosci odbior przesyiki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru
Urzagdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowac¢ bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in.
kosztami ponownego przestania / transportu Urzgdzenia).

Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spoétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzgdzen:

a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do przeprowadzenia prac
serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu realizacji dostaw przez producenta moze
wynies¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient



