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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢é
sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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SEKCJA 1: INFORMACJE OGOLNE

Przed instalacjg urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi i konserwacji. Btedna instalacja i
wymiana czesci moze spowodowacd uszkodzenie produktu lub obrazenia u ludzi. Nie ponosimy od-
powiedzialnosci za uszkodzenie urzadzenia umyslnie, zaniedbanie, szkode z powodu nieprzestrze-
gania instrukcji i przepiséw, zte potgczenia. Nieautoryzowana interwencja urzadzenia uniewaznia
gwarancje.

1. Niniejsza instrukcja obstugi powinna by¢ przechowywana w bezpiecznym miejscu na wypadek
potrzeby w przysztosci.

2. Instalacja powinna by¢ wykonana zgodnie z przepisami i zasadami bezpieczeristwa obowigzuja-
cymi w danym kraju przez wykwalifikowany personel serwisowy.

3. Urzadzenie musi byé uzywane przez przeszkolong osobe.

4. W przypadku wadliwego dziatania lub awarii nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie i zaprze-
sta¢ korzystania z niego. Urzgdzenie powinno byé naprawiane wyfacznie przez autoryzowany per-
sonel serwisowy.

SEKCJA 2: PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Profesjonalna maszyna, ktérej uzywasz, jest przeznaczona do robienia napojow lodowych

i zimnych napojéw. W przypadku stosowania z produktami mlecznymi i/lub gdy jest to przewi-
dziane zgodnie z prawem w zaleznosci od rodzaju uzywanego produktu, urzadzenie musi by¢ wy-
posazone w opcjonalny dodatek - ,,miernik temperatury” dla produktu w misce. Dotyczy to réw-
niez obowigzku przestrzegania obowigzujgcych przepisdw i norm dotyczacych uzywanych produk-
tow.

W zaleznosci od wybranego modelu maszyna moze zawierac jeden lub potgczenie nastepujgcych
funkciji:

- chtodzenie napojéw;
- podswietlenie produktu w misce;
- automatyczne zatrzymanie $limaka po zdjeciu pokrywy;

- wyswietlanie temperatury produktu w misce.

Gtéwne elementy

Gtéwne elementy tworzgce maszyne bedg sie rézni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu. Obej-
mujg one:
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A Pokrywka miski

B Regulator grubosci

C Miska

D Panel sterowania

E Termostat elektroniczny
F NSzki

G Tacka ociekowa

H Siatka

| Dozownik produktu

L DZwignia dozowania produktu




SEKCJA 3: DANE TECHNICZNE

Model Granita 1 Granita 2 Granita 3
Wymiary (LxPxH) 260 x 400 x 630 400 x 400 x 630 600 x 400 x 630
Waga 22 33 47

Maksymalne wejscie elektryczne (W)

Napiecie robocze (V)

Patrz tabliczka znamionowa z boku maszyny

Temperatura robocza Min. 20°C
P Max. 32°C
llo$¢ mis 1 5 3
Pojemnos¢ mis (1) 5 5 c
Poziom cisnienia akustycznego << 70 dBA
PANEL STEROWANIA
Fig.2
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Elementy sterujgce maszyny znajdujg sie na bocznym panelu sterowania.
MASZYNA DO GRANITY 1 - (RYS.3)

Na panelu znajdujg sie nastepujgce elementy sterujgce:

A. Wytacznik gtéwny: stuzy do:

- wigczania maszyny i motoreduktora napedzajgcego mieszanie produktu
Swidrem w misie,

- wyfaczania wszystkich funkcji maszyny.

B. Witacznik/wytgcznik chtodzenia: stuzy do wigczania i wytgczania uktadu chtodniczego.
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MASZYNA DO GRANITY 1 (GRANITA/SCHLADZACZ) - (RYS.4)

Na panelu znajdujg sie nastepujgce elementy sterujace:

A. Wytacznik gtowny: stuzy do:

- wigczania maszyny i motoreduktora napedzajgcego mieszanie produktu
swidrem w misie.

- wytgczania wszystkich funkcji maszyny.

B. Przetgcznik chtodzenia:

- w pozycji ,0” uktad chtodniczy jest wytgczony;

I”

- w pozycji ,I” uktad chtodniczy jest w trybie zamrazania (granita);
- w pozycji ,II” uktad chtodniczy jest w trybie chtodzenia (zimne

napoje).



Fig.4

MASZYNA DO ZMROZONYCH NAPOJOW 1 TERMOSTAT ELEKTRONICZNY
ZIMNE NAPOJE) - (RYS.5)

Elementy sterujgce maszyny znajdujg sie na panelu z boku.

A. Wytacznik gtéwny: stuzy do sterowania:

- maszyna wtgczona i ruch spiralny;

- wyfaczenie wszystkich funkcji na maszynie;

B. Przetgcznik systemu lodowki:

- po ustawieniu na ,,0” system chtodzenia jest dezaktywowany;

- po ustawieniu na ,|I” chfodziarka pracuje w trybie rozlewania btota;
- po ustawieniu na ,II” chtodziarka pracuje w trybie zimnych napojéw;
C. Wyswietlacz termostatu elektronicznego:

- pokazuje temperature produktu w zbiorniku;

Fig.5




MASZYNA DO ZAMROZONYCH NAPOJOW 2/3 TERMOSTAT ELEKTRONICZNY

ZIMNE NAPOIJE) - (RYS.6)

A. Wytacznik gtéwny: stuzy do dostarczania/odcinania zasilania catej maszyny.

B. Przetgcznik mieszalnika zbiornika 1: stuzy do przetaczania motoreduktora, ktéry napedza
spirale mieszania produktu w zbiorniku 1 (wtgcznik/ wytacznik).

C. Przetacznik mieszalnika zbiornika 2: stuzy do przetgczania motoreduktora, ktéry napedza
spirale mieszania produktu w zbiorniku 2 (wtgcznik/ wytgcznik).

D. Przetacznik mieszalnika zbiornika 3: stuzy do przetgczania motoreduktora, ktéry napedza produkt
spirala mieszajgca w zbiorniku 3 (wtgcznik/ wytgcznik).

E. Przetgcznik systemu lodéwki Tank 1: stuzy do przetgczania systemu loddwki

zbiornika 1 (wtgcznik/ wytacznik).

F. Przetacznik systemu loddwki Tank 2: stuzy do przetaczania systemu lodowki

zbiornika 2 (wtgcznik/ wytgcznik).

G. Przetgcznik systemu lodéwki Tank 3: stuzy do przetgczania systemu lodéwki

zbiornika 3 (wtgcznik/ wytacznik).
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MASZYNA DO ZAMROZONYCH NAPOJOW 2/3 TERMOSTAT ELEKTRONICZNY

ZIMNE NAPOIE) - (RYS.7)

A. Wytacznik gtéwny: stuzy do wtgczania/wytgczania zasilania catej maszyny;

B. Przetgcznik mieszalnika zbiornika 1: stuzy do przetgczania motoreduktora, ktéry napedza
spirale mieszania produktu w zbiorniku 1 (wtgcznik/ wytgcznik).

C. Przetgcznik mieszalnika zbiornika 2: stuzy do przetgczania motoreduktora, ktéry napedza
spirale mieszania produktu w zbiorniku 2 (wtgcznik/ wytgcznik).

D. Przetgcznik mieszalnika zbiornika 3: stuzy do przetgczania motoreduktora, ktéry napedza
spirale mieszania produktu w zbiorniku 3 (wtgcznik/ wytgcznik).

E. Rozdzielacz systemu chtodzenia zbiornika 1:

- po ustawieniu na ,,0” system chtodzenia jest wytgczony;

|”

- po ustawieniu na ,I” system chtodzenia jest aktywowany do produkgji
granity;

- po ustawieniu na ,II” system chtodzenia jest aktywowany do produkcji
zimnych napojéw.

F. Rozdzielacz systemu chtodzenia zbiornika 2:

- po ustawieniu na ,,0” system chtodzenia jest wytgczony;

|II

- po ustawieniu na ,I” system chtodzenia jest aktywowany do produkgji
granity;

- po ustawieniu na ,II” system chtodzenia jest aktywowany do produkcji
zimnych napojow;

G. Rozdzielacz systemu chtodzenia zbiornika 1:

- po ustawieniu na ,0” system chtodzenia jest wytgczony;

I”

- po ustawieniu na ,I” system chtodzenia jest aktywowany do produkcji
granity;
- po ustawieniu na ,II” system chtodzenia jest aktywowany do produkcji

zimnych napojéw.
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MASZYNA DO ZAMROZONYCH NAPOJOW 2/3 TERMOSTAT ELEKTRONICZNY
ZIMNE NAPOIJE) - (RYS.8)

Elementy sterujgce maszyny znajdujg sie na panelu z boku.

A. Wytgcznik gtéwny: stuzy do zasilania/odtgczania zasilania catej maszyny.

B. Przetgcznik mieszajacy: stuzy do wigczania i wytgczania motoreduktora napedzajgcego spirale.

C. Wyswietlacz termostatu elektronicznego:
- pokazuje temperature produktu w zbiorniku;
D. Przetacznik systemu lodowki:

- po ustawieniu na ,,0” system chtodzenia jest dezaktywowany;

IM

- po ustawieniu na ,I” chfodziarka pracuje w trybie schtodzonych napojéw;

III

- po ustawieniu na ,II” chtodziarka pracuje w trybie zimnych napojow.
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SEKCJA 4: SRODKI OSTROZNOSCI

e Uwaznie przeczytaj cata instrukcje obstugi.

¢ Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa

w kraju uzytkownika.

* Maszyna musi by¢ podtgczona do gniazdka elektrycznego, ktdre:

- jest kompatybilne z wtyczkg dostarczong wraz z maszyng;

- o wymiarach zgodnych z danymi podanymi na tabliczce znamionowej z boku urzadzenia;

- jest wtasciwie uziemione;

- jest podtaczone do systemu wyposazonego w wytgcznik réznicowy i wytacznik automatyczny.

¢ Przewdd zasilajgcy nie moze:

- mie¢ kontaktu z jakimkolwiek ptynem: niebezpieczenstwo porazenia pragdem i/lub pozarem;

- by¢ narazony na zmiazdzenie/ kontakt z ostrymi powierzchniami;

- stuzy¢ do przemieszczania maszyny;

- by¢ uzywany, jesli wykazuje jakiekolwiek uszkodzenia;

- by¢ dotykany wilgotnymi lub mokrymi rekami;

- naruszony.



e NIE WOLNO:

- zainstalowac maszyne w sposdb inny niz opisany w instrukcji;

- zainstalowac¢ urzadzenia w miejscu, w ktdrym moze by¢ narazone na rozpryski wody;
- uzywac maszyny w poblizu substancji tatwopalnych i/lub wybuchowych;

- pozwalac dzieciom na zabawe lub przebywanie w poblizu maszyny bez opieki;

- uzywac czesci zamiennych innych niz zalecane przez producenta;

- dokonywac wszelkich zmian technicznych w maszynie;

- zanurzy¢ urzadzenia w dowolnym ptynie;

- pryskaé¢ maszyny wodg, aby jg umy¢;

- uzywaé maszyny w sposoéb inny niz opisany w niniejszej instrukcji;

- zainstalowaé maszyny na innym sprzecie;

- uzywaé maszyny w atmosferze wybuchowej lub agresywnej lub w jej obecnosci

o wysokim stezeniu pytdw lub substancji oleistych zawieszonych w powietrzu;

- uzywaé maszyny w miejscu, w ktérym istnieje ryzyko pozaru;

- uzywac maszyny do dozowania substancji, ktore nie sg kompatybilne z maszyna.

® Przed czyszczeniem maszyny upewnij sie, ze jest odtgczona; nie czys¢ maszyny

z benzyng i/lub wszelkiego rodzaju rozpuszczalnikami.

* Prace naprawcze moze wykonywac wytgcznie Serwis autoryzowany przez Producenta
i/lub wyspecjalizowany, przeszkolony personel.

¢ Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych z boku urzadzenia.

¢ Nie ustawiaj maszyny w poblizu urzadzen grzewczych (piecykow lub kaloryferéw).

e W przypadku pozaru uzywac gasnic z dwutlenkiem wegla (CO2). Nie uzywaj wody ani gasnicy
w proszku.



SEKCJA 5: INSTALACIA

Maszyna moze pracowac tylko w miejscach o temperaturze otoczenia od 20°C do 32°C.

Instalator musi sprawd

zi¢, czy:

* miejsce zostato odpowiednio przygotowane do instalacji maszyny;

e powierzchnia, na ktdrej zostanie zainstalowana maszyna jest twarda, ptaska i solidna;

* pomieszczenie jest odpowiednio oswietlone, wentylowane i higieniczne, a gniazdko elek-

tryczne jest w poblizu.

Wokdt maszyny nalezy pozostawié¢ odpowiedni odstep, aby zapewnic personelowi dostep do

pracy bez zadnych ograniczen, a takze umozliwi¢ opuszczenie obszaru roboczego natychmiast w

razie potrzeby.

Rysunek 11 przedstawia minimalne odstepy do instalacji.

Rysunek wskazuje takze miejsca wymagane do uzyskania dostepu:

* panel sterowania po prawe;j stronie;

e czesci maszyn, aby w razie awarii mogty by¢ serwisowane.

Uwaga: u gory nalezy pozostawic odstep 25 cm.
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Potaczenie elektryczne
Ta praca moze by¢ wykonywana wytgcznie przez wyspecjalizowany personel techniczny.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze gtéwny wytgcznik jest w pozycji ,,0”.
Za wykonanie podtgczenia elektrycznego odpowiada Zamawiajacy.

Maszyna musi by¢ podtgczona do sieci elektrycznej za pomocg wtyczki zamocowanej na przewo-
dzie zasilajgcym. Pamietaj, aby przestrzegac:

* przepisdw i norm technicznych obowigzujgcych w momencie instalacji;

e danych podanych na tabliczce znamionowej z boku maszyny.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic przez wyspecjalizowanego technika.
Zabronione jest:

e uzywanie przedtuzaczy dowolnego typu;

e wymiana oryginalnej wtyczki;

e uzywanie adapterow.

SEKCJA 6: UZYTKOWANIE

Przed pierwszym uruchomieniem maszyny wyspecjalizowany personel techniczny musi spraw-
dzi¢, czy dziata ona prawidtowo.

PRZYGOTOWANIE PRODUKTU

Uwaga: Produkt mozna wsypywac do miski tylko wtedy, gdy maszyna jest wytaczona i odta-
czona od zasilania.
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Rozcienczyé i wymiesza¢c KONCENTRAT z WODA w odpowiednim pojemniku, zgodnie z zalece-
niem producenta.

UZYSKANA MIESZANKA MUSI MIEC MINIMALNA ZAWARTOSC CUKRU 13% - Nizsze stezenie moze
uszkodzié $limaki i/lub motoreduktory.

NIGDY NIE WPROWADZAJ GORACYCH PtYNOW (przy temperaturach powyzej 25°C).

Wlej produkt do miski, uwazajac, aby nie przepetnic¢ ponizej wskazanego maksymalnego po-
ziomu.

MAXIMUM




Ostrzezenie: nigdy nie wtgczaj urzadzenia, jesli brakuje pokrywy. Zanim pokrywa zostanie zdjeta,
nalezy wytgczy¢ maszyne i odtgczyé jg od zasilania.

Ostrzezenie: Wewnatrz miski znajduja sie ruchome czesci, ktére moga powodowac obrazenia;
wytacz i odtgcz urzadzenie przed wyjmowaniem czegokolwiek z misy.

Uruchamianie urzadzenia (1 misa — przygotowanie granity)
Misa standardowej maszyny jest obstugiwana przez dwa przetgczniki, ktére musza by¢

ustawione w nastepujacy sposob:

Przetacznik @ w pozycji ,I”: maszyna zasilana i mikser wigczony.




Uruchamianie urzadzenia (1 misa — granita/ schtadzacz)

Miska maszyn z funkcjg chtodzenia napojow jest obstugiwana za pomocg wtgcznika/wytgcznika
plus wtacznik chtodzenia, ktéry musi by¢ ustawiony jak ponizej:

III

: maszyna zasilana i mikser wtgczony.

Przetacznik @ w pozycji ,,

Aby dozowa¢ GRANITE:

I”

Przetacznik % :w pozycji I” uktad chtodzenia wtgczony (tryb zamrazania).

AW

Aby dozowac¢ ZIMNE NAPOJE:

Przetacznik B 1w pozycji ,I1” uktad chtodzenia wtaczony (tryb chtodzenia).

v



Uruchamianie urzadzenia (1 misa — elektroniczny termostat)

Przetgcznik (A) w pozycji ,,I”: Maszyna zasilana i mieszadto pracuje.

Aby zrobi¢ NAPOJE SLUSH (GRANITA):

Przetgcznik (B) w pozycji ,,1“: praca uktadu chtodniczego (granita).

Aby zrobi¢ ZIMNE NAPOJE:

Przetgcznik (B) w pozycji ,I1“: praca uktadu chtodniczego (zimne napoje).

Aby wytaczyé LODOWKE (tylko mieszanie):

Dewiator (B) w pozycji ,,0”: Chtodzenie wytgczone (tylko mieszanie).

ALARMY
W przypadku awarii sondy na wyswietlaczu pojawi sie Al.

Woyjscia programowania i regulacji zostang wytgczone.



Uruchamianie urzadzenia (2/3 misy — przygotowanie granity)

Dla uproszczenia opisane zostato tylko dziatanie dla zbiornika prawego - dla pozostatych zbiorni-
kédw wystarczy przeprowadzié te samg sekwencje operacji na ich przetacznikach.

III

Przetacznik w pozycji ,,I”: maszyna zasilana.

w 2TANKS / 2 3TANKS

Kazda misa jest obstugiwana przez dwa przetgczniki, ktére musza by¢ ustawione w nastepujacy
sposdb:

Przetacznik @ w pozycji ,I”: mieszacz wtgczony.

Przetacznik ;;'B: w pozycji ,I” : system chtodzenia wtgczony.



Uwaga: Uktad chtodniczy uruchamia sie tylko wtedy, gdy przetgcznik @, jest w pozycji
pozycja ,I” (mikser pracuje).
Uruchamianie urzadzenia (2/3 misy — granita/ schtadzacz)

Dla uproszczenia opisane zostato dziatanie dla zbiornika prawego tylko - dla pozostatych zbiorni-
kow wystarczy przeprowadzi¢ te samga sekwencje operacji na ich przetacznikach.

Przetacznik w pozycji ,,I”: maszyna zasilana.

f/’z/T?NKs




Miska maszyn z funkcjg chtodzenia napojow jest obstugiwana za pomocg wtgcznika/wytgcznika
oraz przetgcznika chtodzenia, ktéry musi by¢ ustawiony nastepujaco:

Przetacznik @ w pozycji ,I”: maszyna zasilana i mikser wtgczony.

2TANKS “

N Fig. 25' 7
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Aby dozowa¢ GRANITE:

I”

Przetacznik & :wpozydji,

AW

ukfad chtodzenia wtgczony (tryb zamrazania).

Aby dozowac¢ ZIMNE NAPOJE:

Przetacznik % 1w pozycji ,I1” uktad chtodzenia wiaczony (tryb chtodzenia).

AW



Uwaga: Uktad chtodniczy uruchamia sie tylko wtedy, gdy przetgcznik

pozycja ,|” (mikser pracuje).

Uruchamianie urzadzenia (2/3 misy — elektroniczny termostat)

Przetacznik (A) w pozycji ,I”: Maszyna zasilana.

Przetacznik (B) w pozycji ,I”: Mieszacze pracuj3.

Aby zrobi¢ NAPOJE SLUSH (GRANITA):

Przetacznik (D) w pozycji ,1”: Dziata system chtodniczy (granita).

Aby zrobi¢ ZIMNE NAPOJE:

Przetacznik (D) w pozycji ,II"”: Dziata system chtodzenia (zimne napoje).

Aby wytaczy¢ LODOWKE (tylko mieszanie):

Przetacznik (D) w pozycji ,,0”: Chtodzenie wytgczone (tylko mieszanie).

@ jest w pozycji
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W przypadku awarii sondy na wyswietlaczu pojawig sie nastepujgce komunikaty alarmowe:
,,A1”: Sonda zbiornika 1 odtgczona

»A2"”: Zwarcie czujnika zbiornika 1

,,A3”: Sonda zbiornika 2 odtgczona

»A4”: Zwarcie sondy zbiornika 2

,,A5”: Sonda zbiornika 3 odtgczona

,AB6”: Zwarcie sondy zbiornika 3

Podczas pracy termostat elektroniczny pokazuje temperature produktu w zbiornikach, cyklicznie
pokazujgc temperature produktu w pierwszej kolejnosci w pierwszym zbiorniku, a nastepnie w
drugim co 3 sekundy.

Aby zobaczy¢, do ktérego zbiornika odnosi sie odczyt temperatury, nalezy:

sprawdzié¢, ktéry przecinek dziesietny jest wyswietlany.

Jesli wyswietlany punkt dziesietny znajduje sie po lewej stronie, odczyt temperatury odnosi sie
do zbiornika pierwszego.



Jesli wyswietlany punkt dziesietny znajduje sie posrodku, odczyt temperatury odnosi sie do

zbiornika drugiego.

Fig.29
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Jesli widoczny punkt dziesietny znajduje sie po prawej stronie, odczyt temperatury odnosi sie do

zbiornika trzeciego.

Fig.31
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Uwaga: jesli podczas korzystania z urzadzenia termostat elektroniczny nagle sie wytaczy, aby po-

nownie uruchomié, nacisnij E . Jesli termostat elektroniczny nie wigczy sie ponownie, wytacz
maszyne i skontaktuj sie z najblizszym centrum pomocy.

Wazne: podczas korzystania z urzadzenia termostat elektroniczny musi by¢ zawsze witgczony,
aby wskazywac temperature produktu w zbiornikach.

Regulacja konsystencji granity
Konsystencje granity mozna regulowac (+/-) za pomocg $ruby

pokazane na rysunku +/MAXI: gestsza konsystencja, -: rzadsza konsystencja

Regulacje mozna wykonad recznie lub za pomocg odpowiedniego ptaskiego srubokreta.




Produkcja oraz ustawienie gestosci napoju:

Produkcje nalezy zaczynaé od najmiekszej twardosci (wskaznik ustawiony po stronie "-") i zwiek-
szac jg wraz z jej postepem (przesuwac wskaznik w strone "+"), az do uzyskania zgdanej konsy-
stencji produktu.

Podczas produkcji z urzadzenia bedzie wydobywat sie dZzwiek powtarzajgcych sie kliknieé co jest
normalng praca urzadzenia.

Jezeli podczas produkcji wystepuje zgrzytanie, oraz nadmierne poruszane sie pojemnikéw Swiad-
czy o zbyt szybkim przestawianiu twardosci w strone "+".

Jezeli Swidry zaczynajg sie blokowac¢ nalezy zmniejszyé ustawienie twardosci w strone "-" i na-

stepnie stopniowo zwiekszac twardosé w strone "+"

Dozowanie granity

Aby dozowaé napdj, uzyj dzwigni kranu.




Regularnie sprawdzaj temperature produktu w misie, uzywajac standardowy termometru, aby
upewnic sie, ze produkt jest zawsze ponizej temperatury przechowywania. Nigdy nie odfgczaj
urzadzenia od zasilania lub wytgczaj wytgcznik gtéwny, gdy w misce jest jeszcze jakis produkt do
spozycia.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane w sposob ciggty, gdy jest uzywane z produktami mlecznymi, ko-
nieczne jest:

- rozpylié¢ roztwér srodka dezynfekujgcego wokot kranu (ewentualnie umy¢ czystg szmatka i Srod-
kiem dezynfekujgcym);

lub

- wczesniej dozowac niewielka ilos¢ produktu z kranu przed wydaniem porcji dla klienta.

Sytuacje awaryjne

UWAGA: w kazdej sytuacji awaryjnej wytgczy¢ maszyne, mocno wcisnij wytgcznik gtéwny do po-
tozenia -0-.

W przypadku zamarzniecia wytgcz maszyne i skontaktuj sie z serwisem lub wyspecjalizowanym
technikiem.

Wyswietlacz temperatury produktu w zbiorniku

Jako alternatywe dla termostatu elektronicznego mozna wyposazy¢ maszyne w jeden lub wiecej
termometréw wytgcznie w celu sprawdzenia temperatury produkt w zbiorniku.

Jesli maszyna jest wyposazona w wyswietlacz temperatury, regularnie sprawdzaj i
upewnij sie, ze ustawiona wartos¢ temperatury i rzeczywista temperatura w misce sg

takie same, uzywajac standardowego termometru.

Wazna uwaga: termometr jest funkcjg opcjonalng; na niektérych rynkach (zgodnie z obowigzuja-
cymi przepisami) jest zainstalowany jako standardowy element maszyny.

W maszynach jednokomorowych termometr pokaze temperature produktu w misce.

W maszynach z dwoma/trzema zbiornikami:
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- T1; to wyswietla temperature produktu w zbiorniku 1;
- T2; to wyswietla temperature produktu w zbiorniku 2;

- T3; wyswietla temperature produktu w zbiorniku 3.

Fig.34

SEKCJA 7: PROCEDURY CZYSZCZENIA | KONSERWACII

Przed podjeciem jakiegokolwiek czyszczenia i konserwacji zewnetrznych czesci maszyny, upewnij
sie, ze wyltacznik gtéwny jest ustawiony w pozycji -0- i ze maszyna jest odfaczona.

Podczas wykonywania operacji czyszczenia i konserwacji nalezy postepowacé zgodnie z poniz-
szymi wskazaniami:

* nosi¢ rekawice ochronne chronigce przed wypadkami;

¢ nie uzywacd rozpuszczalnikéw ani materiatow tatwopalnych;

e nie uzywac sciernych i/lub metalowych gabek do czyszczenia maszyny i jej elementow;
¢ nalezy uwazaé, aby nie rozproszy¢ ptynéw w okolicy;

e nie my¢ elementéw maszyny do granity w zmywarce;

® nie susz czesci maszyny do granity w mikrofaldéwce lub piekarniku;

® nie zanurza¢ maszyny w wodzie;

* nie wystawiaj maszyny do granity na bezposrednie dziatanie wody;

e do czyszczenia uzywaj tylko letniej wody i odpowiedniego srodka dezynfekujgcego (zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami w kraju), ktéry nie bedzie stwarzac¢ ryzyka uszkodzenia elementow
maszyny;

e po zakonczeniu pracy upewnij sie, ze wszystkie ostony, ktére zostaty usuniete lub otwarte sg
odtozone na miejsce i odpowiednio zabezpieczone.
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Czyszczenie i odkazanie to czynnosci, ktore nalezy wykonywadé z najwyzszg starannoscia i dbato-
$cig na biezgco, aby gwarantowac jakos¢ wydawanych napojéw oraz zgodnos$é z obowigzkowymi
normami higieny.

Miske nalezy czyscic¢ i dezynfekowac co najmniej raz dziennie oraz w kazdym razie zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami higieny w kraju uzytkowania. Te operacje trzeba wykonywac cze-
sciej, jesli wymagajg tego wtasciwosci uzytego produktu.

Jesli maszyna nie jest uzywana w sposob ciggly przez caty dzien, wycieraj obszar kranu dozuja-
cego i rurke wylotowgq produktu czysta szmatka i ptynem odkazajacym, jak pokazano na poniz-
szym rysunku.

> Fig.35_
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Materiaty nierdzewne, tworzywa sztuczne i guma uzyte do produkcji czesci, a takze ich szcze-
golny ksztatt, utatwiajg ich czyszczenie, ale nie zapobiegajg gromadzeniu sie zarazkéw i ple$ni w
przypadku nieodpowiedniego czyszczenia.

Zabronione jest czyszczenie lub serwisowanie maszyny, gdy jest ona podtjczona, a giéwny wy-
facznik jest ustawiony na -1-.

Oproznianie misek

Zanim miska bedzie mogta zosta¢ umyta, nalezy jg oprdzni¢ z wczesniej przygotowanego pro-
duktu.

Dla uproszczenia opisana zostata procedura tylko, jak oprézni¢ maszyne bez termostatu elektro-

nicznego i wyswietlacza temperatury.
29 W
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rowniez ma zastosowanie.

Oprdzinianie urzadzenia (1 misa — granita)

Gdy maszyna jest wtgczona, nacisnij przetacznik % w poz.,0”, aby wytgczy¢ system chtodni-
czy.

Nastepnie catkowicie oprdznij miske z jej zawartosci.



Oprdznianie urzadzenia (1 misa — granita/schtadzacz)

%

Gdy maszyna jest witgczona, naciénij przetacznik S w poz. ,0”, aby wytgczyé system chtodniczy.

"9
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Oprdznianie urzadzenia (2/3 misy — granita)




Gdy maszyna jest wtgczona, nacisnij przetacznik * w poz. ,0”, aby wytgczyé system chtodniczy.

Nastepnie catkowicie oprdznij miske z jej zawartosci.

Nastepnie wytgcz zaréwno wytacznik gtéwny, jak i wytgcznik miksera i odtgcz maszyne.
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Oprdznianie urzadzenia (2/3 misy — granita/zimne napoje)

Gdy maszyna jest wtgczona, nacisnij przetacznik -~~~ w poz. ,,0”, aby wytgczy¢ system chtodniczy.

Nastepnie catkowicie oprdznij miske z jej zawartosci.
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Nastepnie wytgcz zaréwno wytgcznik gtéwny, jak i wytgcznik miksera i odtgcz maszyne.
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3 TANKS

e

S Fig.47
—

[

Demontaz kranu dozujacego

Przed wyjeciem miski zaleca sie zdemontowac kran; po wyczyszczeniu nie wolno ponownie za-
ktadac¢ kranu, dopdki miska nie zostanie prawidtowo umieszczona w swoim gniezdzie.

Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby zdemontowaé kran:

1. Wyjmij kotek (F) bez przesuwania dzwigni kranu;



2. Wyjmij dzwignie;

3. Zdejmij sprezyne i gérny korpus, naciskajgc palcem w dot.
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Elementy te mozna umiesci¢ w misce zawierajgcej gorgcg wode (ok.

50°C); muszg by¢ pdiniej traktowane zgodnie z opisem w sekcji 7.4.

Fig.51

Nigdy nie nalezy demontowac kranu, jesli produkt lub inna ciecz jest obecny w misce.



Zdejmowanie miski i pokrywki

Zdejmowanie miski ma zasadnicze znaczenie dla zapewnienia prawidtowego czyszczenia i dezynfekcji
maszyny.

Aby prawidtowo wyjgé miske, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Zdejmij pokrywke; Ze wzgledéw bezpieczerstwa w wersjach BRS spiralne topaty zatrzymuja sie po
zdjeciu pokrywy miski.

Fig.52




3. Wyjmij miske z gniazda, lekko naciskajac i stukajgc w tylng czes¢;

4. Wyjmij Swider i zdejmij uszczelki (A i B).

Mycie i dezynfekcja komponentéw

Wszystkie wcze$niej zdemontowane i usuniete elementy muszg byé doktadnie umyte i zdezynfe-
kowane.

"9



Uzyj produktu odkazajgcego zgodnie z zaleceniami na etykiecie produktu.

Aby poprawnie wykonac te procedure, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Napetnij zlew detergentem i gorgcg wodg (50-60°C);

2. Umyj zdemontowane elementy roztworem detergentu;

3. Sptucz gorgcy wodg, upewniajac sie, ze nie pozostaty zadne slady smaru;

4. Napetnij kolejny zlew roztworem odkazajgcym przygotowanym w wodzie;

5. Zanurz zdemontowane elementy w roztworze odkazajgcym (uzyj Srodka odkazajgcego
zgodnie z zaleceniami na etykiecie opakowania);

6. Sptukaj czystg wodg;

7. Potdz elementy na czystej powierzchni i wysusz je.

Za pomocg wilgotnej szmatki wyczys$¢ wszystkie pozostatosci produktu z parownika.

Umyj i zdezynfekuj podstawe miski i powierzchnie spoczynkowsa.

Ponowny montaz umytych elementow.

Wszystkie umyte i zdezynfekowane elementy nalezy starannie zmontowac.

Niektére elementy muszg by¢ odpowiednio nasmarowane, aby zapewnié¢ ich wydajng prace.

Zatdz uszczelke (A) na swider, jak pokazano na rys. 57.



Uzywajac wazeliny, nasmaruj uszczelke (A) w miejscach pokazanych na rysunku 58.

Wazna uwaga: zawsze sprawdzaj integralno$¢ uszczelnienia; jesli jest zuzyty, wymien go na
nowy.

Wymien uszczelke (A) przynajmniej raz w roku.

Natéz uszczelke (B), smarujac catg powierzchnie wskazang strzatkami wazelina.



Wprowadz swider, sprzegajac gtowice (C) z watem (D).

Uwaga: Obrdc slimak, aby go witaczyc.

Ustaw miske z powrotem na miejscu; lekko podnies gtowice (C) Swidra tak, aby zetkneta sie z przewi-
dzianym gniazdem (E) w misce.



Wcisnij miske w dét, az dotknie powierzchni, jak pokazano na rysunku.



Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby ponownie zamontowac kran:

1. Odpowiednio nasmaruj korek (X) i OR (Y) za pomocg wazeliny;

2. Wprowadz sprezyne kranu i korpus z dolnej czesci kranu;

3. Wtdz dzwignie i zamocuj jg w gniezdzie, trzymajac korpus baterii docisniety do gory;

4. Wprowadzi¢ kotek (F) bez przesuwania dzwigni kranu.

Fig.64




Uwaga: Prawidtowo zainstaluj komponenty, jak pokazano na rysunku.

Uwaga: brak smarowania wtyczki moze spowodowaé, wyciek produktu z kranu.

Odkazanie parownika

Przed uruchomieniem maszyny nalezy zdezynfekowa¢ parownik.

Nalezy postepowac w nastepujgcy sposob:

1. Przygotuj roztwdr odkazajacy w odpowiednim pojemniku (zgodnie ze wskazéwkami)

na opakowaniu produktu odkazajgcego)

2. Wlej roztwor dezynfekujacy do miski;

3. Daj czas na dziatanie roztworu odkazajgcego (patrz wskazowki na opakowaniu produktu).
4. Opréznij zbiornik roztworu odkazajgcego, otwierajac kran.

Nastepnie doktadnie wyptucz miske i parownik, aby usuna¢ pozostatosci roztworu odkazajgcego

Uwaga: miske nalezy wyptukac¢ roztworem odkazajgcym zgodnie z zaleceniami na opakowaniu
produktu odkazajgcego oraz zgodnie z przepisami higienicznymi obowigzujacymi w kraju uzyt-
kownika.

Czyszczenie tacki ociekowej
Tacke ociekowg nalezy codziennie oprézniac i czyscié.

Trzymajac mocno waz odptywowy, podnies tacke z kratkg na wierzchu i wyciagnij j3.
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Umyj tace i kratke oddzielnie letnig woda.
Wysusz wszystkie elementy.

Zmien potozenie siatki na gérze tacy.
Umies¢ waz odptywowy w otworze.

Zatdz tace z powrotem na miejsce i docisnij, aby przymocowac jg do urzadzenia.

Wymiana baterii wyswietlacza temperatury

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, kazdy termometr jest zasilany oddzielnie jedng baterig guzi-
kowa 1,5 V (kod GPA76).

Ostrzezenie! Trzymaj termometr wytgcznie rekoma. Nie uzywaj zadnych narzedzi, ktére mogtyby
uszkodzié¢ termometr.

Aby wymienié¢ baterie, wykonaj nastepujgce czynnosci:

® za pomocg Srubokreta zdjg¢ przednig pokrywe;

e wyjgé zuzytg baterie i w jej miejsce zatozy¢ nowg, zwracajgc uwage na polaryzacje;



Zamknij pokrywe komory baterii.
Uwagi ostrzegawcze:
* Nie wktadaj zuzyte] baterii lub baterii innego typu;

e Jesdli maszyna nie bedzie uzywana przez dtuzszy czas, wyjmij baterie z jej komory i przechowu;j
ja w odpowiednim miejscu;

¢ W normalnych warunkach uzytkowania nowa bateria ma zywotnos¢ okoto jednego roku;

e Zuzyte baterie nalezy utylizowac zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju uzytkownika.
Czyszczenie skraplacza

Skraplacz moze by¢ czyszczony wytacznie przez wyspecjalizowanego technika, ktéry musi zor-
ganizowac wszystkie sekwencje operacyjne i uzy¢ odpowiedniego sprzetu, scisle przestrzegajac
obowigzujacych przepiséw.

Okresowo czy$¢ skraplacz znajdujgcy sie wewnatrz maszyny.

Uwaga: przed przystgpieniem do czyszczenia skraplacza nalezy go wytaczy¢ i odtaczy¢ urzadze-
nie.

Ostrzezenie: Po usunieciu oston bezpieczerstwa masz dostep do ostrych powierzchni maszyny.
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Brudny skraplacz pogorszy wydajnos$é maszyny.

Ostony nalezy zdjg¢ za pomocg odpowiedniego srubokreta.

KONFIGURACIA 1

Zdejmij boczne ostony zabezpieczajgce, wykrecajgc sSruby mocujace je do maszyny.

s I

Zdejmij tylng ostone po wykreceniu srub mocujacych jg do ramy (Sruby znajduja sie po lewej i
prawej stronie).

Fig.69 o OO




Po zdjeciu ostony suchym pedzlem usun kurz, ktéry nagromadzit sie w czasie uzytkowania.

LS

Po doktadnym wyczyszczeniu skraplacza zatozy¢ z powrotem wszystkie ostony.

KONFIGURACIA 2

Usun pokretta blokujgce z tylnych drzwi; zdja¢ drzwi i wyczys$¢ skraplacz suchg szczotka.
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Po doktadnym wyczyszczeniu skraplacza zamontuj tylne drzwiczki.



SEKCJA 8: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Maszyna sie nie wtacza

Whytacznik gtdwny jest wytgczony (w pozycji ,0”).

|Il

Przestaw przetacznik w pozycje ,,

Maszyna nie jest podtgczona

W16z wtyczke do odpowiedniego gniazdka.

Kran przecieka (ptyn

Korek kranu nie jest nasmarowany.

Nasmaruj wtyczke.

Uszczelka jest uszkodzona.

wycieka od dotu) Wotyczka jest uszkodzona. Wymien wtyczke.
T ARG ] Miska nie Jc.est.pr.av.wdlowo wtozona. Spr:.:\wd% ustawnenlc.e miski.
e e Uszczelka miski nie jest nasmarowana. Odpowiednio nasmaruj uszczelke.
czesci miski

Wymien uszczelke.

$limak sie nie obraca

Przefgcznik jest ustawiony na ,0”.

III

Przestaw przetacznik w pozycje ,,

Bloki lodu w misce.

Wytacz urzadzenie, pozwdél, aby zawartos$é miski
sie stopita i sprawdz, czy produkt zostat
prawidtowo rozcieniczony.

Pokrywka miski nie jest umieszczona na misce
(wersje BRS)

Umies$¢ pokrywke miski na misce. (wersje BRS)

Maszyna nie robi granity

Przetaczniki sg wytaczone.

Przestaw przetgcznik w pozycje ,I”.

Maszyna znajduje sie w poblizu Zzrédet ciepta.

Niewystarczajaca wentylacja.

Zainstaluj maszyne w odpowiednim miejscu.

Skraplacz jest brudny.

Wezwij wyspecjalizowanego technika, aby
wyczyscit skraplacz.

Konsystencja nie zostata prawidtowo
uregulowana.

Prawidtowo wyreguluj konsystencje.

Slimak jest gtosny

Uszczelka przednia zostata zatozona
nieprawidtowo.

Sprawdz, czy uszczelka jest prawidtowo natozona.

Uszczelka nie jest smarowana.

Nasmaruj uszczelke.

Termometr nie wskazuje
temperatury

Bateria sie wyczerpata.

Wymien baterie.

Btad sondy.

Zadzwon do wyspecjalizowanego technika.

Kran nie dozuje

Bloki lodu w misce.

Wylgcz urzadzenie, pozwdl, aby zawarto$¢ miski
sie stopita i sprawdz, czy produkt zostat
prawidtowo rozciericzony.

Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo z przyczyn innych niz wymienione w tej tabeli lub proponowane srodki zaradcze nie
rozwigzujg problemu, nalezy skontaktowac sie z wyspecjalizowanym technikiem.
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SEKCJA 9: OGOLNE WARUNKI GWARANCIJI

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na
sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej
zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na
sprzedawany towar.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytacznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych
dziatan celem przywrdcenia Urzgdzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym
mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wy-
stepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego
sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta
lub osoby trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spotka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od ko-
niecznosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznos$ci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz za-
kresie naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wska-
zania uprawnionego serwisanta.

5. Spédtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem od-
powiednich czesci zamiennych.

6. Spodtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powdédz, zalanie wodg, zmiany na-
piecia etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszcze-
nie, odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegaja-
cych normalnemu zuzyciu — lampy, zarowki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski kli-
nowe, tancuchy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normal-
nego korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdéb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowa-
nia, eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajacych
na uzytkowniku Urzadzen.
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h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podfgczenia urzadzenia lub braku wyko-
rzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
i. jak rowniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci ku-
riera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporza-
dzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia
reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z
tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowa optata.

10. Klient moze zleci¢ Spdétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz
Spotka moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wyma-
gato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku
wzajemnych relacji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i
miejscu w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w
sposdb niezaktdcony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réowni z
nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantow, Klient zobowigzany be-
dzie do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagro-
dzenia dla serwisantow.

13. Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowaé beda
utratg ochrony gwarancyjnej:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumia-
nej ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaga-
nych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywaé bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na
adres e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktérych zgtaszane s3 roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego
serwisu

b. o0 masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wska-
zany przez Spoétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wska-
zanych serwisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzgdzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas
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jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktore zabezpieczy Urza-
dzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie
czynnosci zatadunkowych).

Spotka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiad-
czy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbior przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skut-
kowa¢ bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponow-
nego przestania / transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urza-

dzen:
a.
b.
c.

zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od ter-
minu realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty ser-
wisanta.

Spoétka Klient



