w RESTOQUALITY

AUTOMATYCZNA PRASA DO BURGEROW
C/E653, C/E652




Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢
sie z niniejszg instrukcja obstugi.
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Informacje ogdlne

A

Czynnosci, ktére mogg by¢ niebezpieczne dla operatora, zostaty oznaczone powyzszym symbo-
lem.

Wszystkie zwykte i nadzwyczajne prace konserwacyjne na maszynie muszg byé wykonywane wy-
tacznie przez kompetentnych operatordow.

Zgodnie z dyrektywg 2006/42/CE i jej zmianami okreslono, ze ,,OPERATOR” to osoba (osoby) od-
powiedzialna za instalacje, uruchamianie, regulacje, serwisowanie, czyszczenie, naprawe i trans-
port maszyny.

Instrukcja obstugi stanowi integralng cze$¢ maszyny i musi towarzyszy¢ maszynce do mielenia
przez caty okres jej uzytkowania.

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji przed przystapieniem do jakichkolwiek czyn-
nosci zwigzanych z instalacja/uzytkowaniem/konserwacja. Wszyscy operatorzy obstugujgcy ma-
szyne muszg zna¢ wskazéwki zawarte w instrukcji obstugi. Operator musi zosta¢ odpowiednio
przeszkolony przed rozpoczeciem obstugi maszyny.

Przekaz niniejszg instrukcje innemu uzytkownikowi lub kolejnemu wtascicielowi maszyny.

A\ Bezpieczenhstwo operatora

Przed rozpoczeciem pracy z maszyng operator musi by¢ w petni Swiadomy potozenia i dziatania
wszystkich elementéw sterujgcych oraz charakterystyki maszyny opisanej w ,Instrukcji obstugi”.

Nigdy nie manipuluj urzgdzeniami zabezpieczajgcymi. Nigdy nie usuwaj ani nie wymieniaj zabez-
pieczen i urzadzen zabezpieczajgcych, szczegdlnie tych zainstalowanych na wlocie miesa.
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Nigdy nie ingeruj w uktad elektryczny. Zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania przed przystapie-
niem do czyszczenia, serwisowania lub konserwacji.

Zabrania sie uzywania maszyny w srodowiskach z atmosferg wybuchowa. Pozycja robocza znaj-
duje sie przed przyciskami Start i Stop.

Nigdy nie zblizaj sie do maszyny z luznymi wtosami, ubraniami, bransoletkami, taficuszkami, pier-
$cionkami, krawatami itp., aby unikna¢ ryzyka zaplatania sie w ruchome czesci maszyny.

Zawsze utrzymuj miejsce pracy w czystosci i wolne od pozostatosci oleju.

W pomieszczeniu, w ktérym zainstalowana jest maszyna, nie mogg znajdowac sie ciemne ob-
szary, oslepiajgce Swiatfa ani efekty stroboskopowe ze wzgledu na system oswietlenia.

Tylko dla modelu C/E 652

Kotleciki miesne wychodzace z bebna formujgcego nalezy zebra¢ przy uzyciu specjalnie dostar-

Problemy mechaniczne i elektryczne

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku jest takie samo, jak napiecie wymagane przez maszyne
(patrz etykieta).

Wszelkie modyfikacje maszyny muszg byé autoryzowane przez producenta.
Nigdy nie uzywaj strumienia wody do czyszczenia urzadzenia.

Ostrzezenie: napiecie wewnatrz maszyny to jest 400 V lub 230 V!



Zawsze uzywaj oryginalnych czesci zamiennych, ktére gwarantujg doskonatg prace i bezpieczen-
stwo maszyny.

Kabel elektryczny nalezy regularnie i doktadnie sprawdzaé (przewdd zuzyty lub kabel w nieideal-
nym stanie stanowi zawsze powazne zagrozenie elektryczne).

/\ Sygnaly ostrzegawcze

,OSTRZEZENIE” nieusuwalne(z wyjatkiem nr 1) etykiety samoprzylepne sg umieszczane na ma-
szynie.

Przed przystgpieniem do obstugi maszyny przeczytaj te etykiety.

(Ponizszy rysunek opisuje ich potozenie na maszynie)
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Wiasciwosci techniczne
Zalecane uzycie

Prasa do burgeréw zostata zaprojektowana i zbudowana specjalnie do stosowania w przetwarza-
niu dowolnego rodzaju mielonego miesa zwierzecego.

Kazde uzycie inne niz zalecane jest niedozwolone i moze by¢ niebezpieczne dla maszyny i Opera-
tora.

Zawsze i wytgcznie uzywaj dostarczonych zatgcznikdow.
Maszyne musi zawsze obstugiwac tylko jeden operator.

Podczas wykonywania operacji operator musi znajdowac sie przed przyciskami Start i Stop.

Zakresy operacyjne
Prawidtowe dziatanie maszyny jest gwarantowane w nastepujacych zakresach srodowiskowych:
Zakres temperatur od +5°C do +45°C.

Zakres wilgotnosci od 30% do 90%.



Srodki bezpieczeristwa

Rysunek ilustruje $rodki ochrony i bezpieczeristwa zastosowane w maszynie:

1

2

pokrywa ochronna

czujnik magnetyczny wykrywajacy otwarcie pokrywy

czujnik magnetyczny sprawdzajgcy prawidtowos¢ wiozenia bebna
przednie okno ochronne

czujnik magnetyczny wykrywajacy otwarcie okna

przenos$nik tasmowy - zabezpieczenie cylindra

czujnik magnetyczny podtgczony do bloku polietylenowego

Rozbidrka instalacji transportowych



Poinformuj caty personel zaangazowany w transport i instalacje maszyny o niniejszej instrukcji.

Catkowite wymiary

Uwaga

Wymiary podane w tabelach podane s w mm
Transport i opakowanie

Maszyna ustawiona jest na palecie.

J Mozliwos¢ uktadania w stosy: nic
J Sktadowanie: tylko pod przykryciem i w suchym srodowisku.
J Raz zapakowane jak wskazano, maszyne mozna transportowaé woézkiem widtowym.

Przed transportem zapakowanej maszyny nalezy sprawdzi¢, czy jest ona odpowiednio wywa-
zona, lekko jg podnoszac (do

sprawdzi¢ stabilnos$¢) po wsunieciu widet w palete.




WYMIARY WAGA NETTO FUDEEEK

MOD. A B H kg
ClE®3Z | 850 B30 1000 12
CIEBS3 | B850 690 1000 12
CIE 633R| &50 b3 1000 12

Przyjecie

Pakowanie jest wykonywane z odpowiedniego materiatu przez wykwalifikowany personel, dla-
tego maszyny opuszczajg naszg fabryke w kompletnym i idealnym stanie.

Towary podrdzujg na ryzyko wiasciciela, nawet jesli sg dostarczane bez przewozu.

W kazdym przypadku, w celu kontroli jakosci ustug transportowych i gdy jest ona zapewniona,
nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

1) po otrzymaniu towaru, przed odbiorem po wyjeciu z pudetka sprawdzi¢ natychmiast, czy
opakowanie nie jest uszkodzone: w takim przypadku przyja¢ towar z zastrzezeniem, przedstawia-
jac fotograficzny dowdd uszkodzen;

2) wyjmij maszyne z pudetka, porédwnaj zawartosc z listg przewozowsg;

3) sprawdz, czy elementy maszyny nie byty uszkodzone w transporcie.

Sktadowanie



Przechowuj maszyne w pudetku, w zamknietym miejscu. Maszyne nalezy odizolowa¢ od podtoza
za pomocg drewnianych poprzeczek lub podobnych elementéw. Zakres temperatury i
wilgotnosci (od -5°C do +60°C; od 30% do 90%).

Przechowywanie maszyn

Poniewaz maszyna wazy ponad 30kg, powinna by¢ podnoszona punktowo przez dwie osoby jak
pokazano na schemacie lub za pomocg paséw podnoszgcych, ktére nalezy ustawi¢ zgodnie ze
wskazaniami (patrz schemat), zachowujac $rodki ostroznosci, aby unikng¢ poziomych naprezen
na nadwoziu.

Dlatego nie zaleca sie stosowania urzgdzen podnoszacych majgcych bezposredni kontakt z ma-
szyng, takich jak wézki widtowe lub suwnice pomostowe. Nalezy zwrdci¢ uwage na ruchy, ktére
mogg spowodowac utrate rownowagi lub utrate przyczepnosci, a takze na wynikajace z tego nie-
bezpieczenstwa wynikajgce z upadku maszyny oraz uszkodzenia oséb i przedmiotéw.

Uziemienie-rozruch
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Maszyna jest komponentem klasy 1 (norma CEl 64-8 zgodna z dokumentami harmonizacyjnymi
CENELEC HD 384). Maszyna wyposazona jest w izolacje gtdéwng oraz urzadzenie umozliwiajace
podtaczenie jej uziemienia do przewodu zabezpieczajgcego dostarczonego przez klienta.

Sprawdz i w razie potrzeby wyreguluj instalacje uziemiajgcg w miejscu, w ktérym maszyna bedzie
zainstalowana.

Do maszyny dofgczona jest wtyczka umozliwiajgca podtaczenie jej do gniazdka sieciowego.

Rodzaje stosowanych wtyczek pokazano na ponizszym obrazku.

1016 2P+=-16A 3P+=-16A 3P+N++-16A
230v~ 6h/200250V~  Bh/380+415V~ 6h/380+415V~

A B C D

Panel sterowania

Panel sterowania (rézny w zaleznosci od typu maszyny) jest niezwykle prosty, dostepny i dobrze
widoczny. Ponizej znajduje sie opis paneli sterujgcych poszczegdlnych wersji maszyn:

CE 652 - CE 653(rys. A)
A- Przycisk Start

B- Przycisk stopu



-

Maszyne nalezy oczysci¢ przed uzyciem.

Powierzchnie zewnetrzne i czes$ci wewnetrzne, ktére bedg miaty kontakt z produktem czysci¢ wy-
tgcznie gabka zwilzong letnig woda i neutralnym srodkiem czyszczacym.

Aby prawidtowo uruchomi¢ maszyne, postepuj zgodnie z ponizszymi procedurami:

. Sprawdz, czy przycisk startu dziata i czy w zwigzku z tym nie zadziataty nastepujace urza-
dzenia zabezpieczajace:

- okfadka
- beben

- okno

blok polietylenowy.
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J Sprawdz, czy tylne ztgcze CP jest podtaczone do ztgcza pedatu CN lub do drugiego ztgcza
CN1 (w przeciwnym razie maszyna nie uruchomi sie) (Rys.D).

J Sprawdz, czy potaczenia elektryczne zostaty wykonane prawidtowo.
Nastepnie uzyj okreslonej procedury dla kazdej maszyny:
MOD C/E 652 - C/E 653

. Nacisnij przycisk startu A (rys. E).

Procedura zatrzymania

Aby zatrzymaé maszyne na koniec produkcji, w celu konserwacji, zmiany rozmiaru lub innych
kontroli, nalezy nacisng¢ przycisk zatrzymania grzybkowy B.

Po zatrzymaniu maszyny poprzez nacisniecie odpowiedniego przycisku, maszyna bedzie sie obra-
cac jeszcze przez kilka sekund ze wzgledu na bezwtadnos¢. Nalezy poczekad, az wszystkie ru-
chome czesci catkowicie sie zatrzymajg (ART-1.1.2.b PAR. 3 - MD 89/392/CEE).

Przycisk stop stuzy rowniez jako wytacznik awaryjny.



Aby uruchomi¢ maszyne za pomocga pedatu (patrz rys. F) nalezy wyjac ztgcze CN1 i podtgczy¢ zt3-
cze pedatu CN do tylnego ztgcza maszyny CP. Gdy juz to zrobisz, wystarczy nacisngé pedat, aby
uruchomi¢ maszyne. Podczas uruchamiania trzymaj pedat wcisniety, w przeciwnym razie ma-
szyna sie zatrzyma.

Maszyne mozna takze zatrzymad za pomocg odpowiedniego przycisku na panelu sterowania.

ALBO PEDAt MUSI BYC PODtACZONE ZtACZE CN LUB DRUGIE ZtACZE CN1ZtACZE TYLNE CP (w
przeciwnym razie maszyna nie bedzie dziatac).



Kontrole, ktére nalezy przeprowadzi¢ w przypadku probleméw z uruchomieniem

Jesli maszyna nie uruchamia sie, zawsze upewnij sie, ze:

Zadania operatora

kabel elektryczny jest prawidtowo podtgczony do gniazdka sieciowego
ogolny wytacznik sieciowy jest wiaczony

ztacze maszyny jest podtgczone do zfacza pedatu lub innego ztacza

Jesli maszyna nie uruchamia sie, sprawdz, czy pokrywa miski podajnika jest
prawidtowo zamknieta

beben jest prawidtowo zmontowany (krawedz przylgowa)

blok polietylenowy jest prawidtowo zmontowany (krawedz przylgowa)
drzwiczki zabezpieczajgce z plexi sg zamkniete.

Operator musi zawsze przeprowadzac¢ nastepujace kontrole:

sprawdz, czy w misce znajduje sie mieso, w przeciwnym razie dodaj troche

sprawdzi¢, czy cykl pracy jest prawidtowy

upewnij sie, ze w opcjonalnym module papieru znajduje sie papier

"9



. zmieni¢ rozmiar, wyregulowac i wyczys$ci¢ maszyne.

Procedura uruchamiania

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze zostato ono prawidtowo zamontowane i
przygotowaé mieso do uzycia.

Zataduj miske A (rys. G), upewnij sie, ze pokrywa B jest prawidtowo zamknieta, a pokretto C jest
catkowicie zablokowane; nacisnij przycisk startu D.

NIGDY NIE WYKONAJ KONSERWACIJI LUB CZYSZCZENIA PODCZAS PRACY MASZYNY




CZYSZCZENIE

TYLKO WYKWALIFIKOWANY PERSONEL POWINIEN PRZEPROWADZAC CZYNNOSCI KONSERWA-
CYJINE.

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA LUB KONSERWACII MASZYNE NALEZY WYtACZYC | ODtA-
CzyC OD SIECI URZADZENIE.

MISA

Mieso przeznaczone do przetworzenia podawane jest do misy i dlatego te czes¢ nalezy czyscié na
koniec kazdej sesji roboczej lub przynajmniej raz dziennie.

Zdejmij pokrywe B (rys. H), otwierajac jg, a nastepnie podnoszac.

Karmidto G (rys. H) taczy sie za pomocga potaczenia bagnetowego AB (rys. 6.3). Aby zdjg¢ miske,
nalezy jg obrocic¢ o kilka stopni (patrz sekwencja zdje¢ na rys. 6.3). Po wykonaniu tej czynnosci
wyjmij miske G i wyczy$é jg ggbka zwilzong letnig wodg i neutralnym detergentem.

Aby doktadnie wyczysci¢ maszyne nalezy oczyscic topatki mieszajace PM (rys. L). Aby zdemonto-
wac ostrza PM nalezy odkreci¢ kapturek ochronny Z (rys. L).

Wyczys$é je letnig wodg i neutralnym detergentem.

Aby zmontowac maszyne, postepuj zgodnie z ponizszymi procedurami w odwrotnej kolejnosci.



1l

2'

Na bebnie B (rys. L) znajduje sie wgtebienie ksztattujgce V (rys. L), do ktérego wprowadzane jest
mieso dzieki ciggtemu ruchowi dociskowemu ostrzy. Wymieniajac lub regulujgc beben B (rys. L)
mozna uzyskaé pozadany ksztatt, grubosé i wage hamburgera.

Aby uzyskac pozgdang wage lub grubos¢, nalezy zwolni¢ pokretto P (rys. L), zdjgé krzywke C (rys.
L), poluzowacd pokretto P1 (rys. L) i drugim pokrettem P2 (rys. L) obrdcié¢ krzywke C1 (rys. L) Rys.
L), az do uzyskania zgdanej grubosci. Zmniejszasz grubos¢ hamburgera, obracajgc krzywke w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara; zwiekszasz grubo$é, obracajac krzywke w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Aby utatwic¢ znalezienie zgdanej grubosci

W rzeczywistosci istnieje 5 odpowiadajgcych nacie¢ do réznych grubosci. Jesli umiescisz pokretto
P1 (rys. L) pomiedzy dwoma nacieciami, uzyskasz grubosci posrednie. Po wykonaniu tych czynno-
$ci zmontuj maszyne, postepujgc zgodnie z ponizszymi procedurami w odwrotnej kolejnosci.
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Aby doktadnie wyczysci¢ maszyne, nalezy zdemontowac zesp6t bebna B (rys. L). Odkreé pokretto
P (rys. L), zdejmij krzywke C (rys. L), a nastepnie wyjmij beben B. Urzadzenie wyczys¢ letnig woda
i neutralnym detergentem.

PRZED USUNIECIEM BEBNA NALEZY LUZOWAC ZESPOt ZGARNIAJACY R (RYS. L).

W CELU DOKtADNEGO CZYSZCZENIA WYIMLIJ BIALY BLOK POLIETYLENOWY MIEDZY TACA POWY-
ZE) A CYLINDREM FORMUJACYM, PRZESUWAJAC JA NA ZEWNATRZ.

L1

Po zakonczeniu operacji wymien blok polietylenowy, a nastepnie cylinder B (rys. M) umieszczajgc
go na klapce. Niezbedne jest sprawdzenie potozenia butli, nalezy jg przesuna¢ kilka milimetrow
do tytu w stosunku do bloku polietylenowego (rys. M).

Jesli blok i cylinder nie zostang prawidtowo ustawione, czujniki magnetyczne podtgczone do tych
czesci nie pozwolg na uruchomienie maszyny.

W celu prawidtowego ustawienia cylindra nalezy podnies¢ wyrzutnik (rys. M) pokonujgc opér
sprezyny M (rys. M), jednoczesnie wpychajgc cylinder mozliwie najdalej z powrotem do pozycji
wyjsciowej (patrz rys. M9).

Wymien krzywke C (rys. M) umieszczajac jg na korku SP (rys. L) i mocujac za pomocg pokretta P

(rys. M).
"9



Zmiana rozmiaru

Aby zmieni¢ wielkos¢ hamburgera nalezy zdemontowaé beben, wymienic¢ go na nowy i ponownie
ztozy¢ (aby wykonac te czynnosci przeczytaj poprzedni akapit).

Celem tego urzadzenia jest oddzielenie hamburgera od bebna formujgcego B i utrzymanie jego
powierzchni w czystosci z resztek miesa.

Zgarniak B prawie dotyka powierzchni bebna B i jest utrzymywany w tej pozycji za pomocg spre-
zyny skretowej M. Mozna go odfgczy¢ od pozycji roboczej poprzez obrécenie. tatwiej bedzie
wtedy wyczysci¢ zgarniacz i wyjac beben formujacy. Istniejg dwa rodzaje skrobakdw:

. skrobak do drutu

J skrobak do paska

"9



Czyszczenie Skrobak do drutu

Podczas produkcji, w zaleznosci od rodzaju miesa uzytego do hamburgera, na drucie F mogg
znajdowac sie pozostatosci miesa, ktére moga zmniejszyé skutecznos$é zgarniacza R. Drut mozna
oczysci¢ zatrzymujgc maszyne, odkrecajgc pokretto P i przesuwajgc czesc¢ L tam i z powrotem. Na
koniec dnia podnie$ pokretto P1, obroc je i ruszaj zespotu zgarniajgcego, uwalniajgc go z gniazda
P2.




Zgarniacz paska

Podczas produkcji, w zaleznosci od rodzaju miesa uzytego do hamburgera, na tasmie N (Rys. P)
mogq znajdowac sie pozostatosci miesa, ktdre mogg zmniejszy¢ skutecznosc zgarniacza R (Rys.
P). Zatrzymaj maszyne i oddziel skrobak od bebna B (rys. P), nastepnie usun resztki miesa z taSmy
(patrz rys. P). Tak czy inaczej, na koniec dnia nalezy rozebra¢ urzadzenie i doktadnie je wyczyscic
(patrz rys. P). Poluzuj pokretto P1 (rys. P), zdejmij je i umyj letnig wodga z dodatkiem neutralnego
detergentu. Po wyczyszczeniu urzgdzenia zmontuj je ponownie, wsuwajac je gteboko w gniazdo i
bocznie do bebna B (rys. P), nastepnie obrd¢ pokretto P1 (rys. P) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara o 1/4 obrotu ( sprezynowe), a nastepnie ponownie je zablokuj.

ODLEGLOSC X (Rys. P) MIEDZY DRUTEM F (Rys. N) A PASEM N (Rys. P) OD ROLKI MUSI BYC
OKOtO 1,5 mm. JEZELI JEST MNIEJSZA, ZGARNIACZ R (Rys. P) MOZE ZABLOKOWAC SIE O JED-
NOSTKE WYRZUTNIKA ES (Rys. P), POWAZNIE USZKODZAJAC MASZYNE.




Zespo6t przenosnika tasmowego
(mod. C/E 653)

Celem tego urzadzenia jest wyprowadzenie hamburgera poza maszyne.

Czyszczenie

Na koniec kazdego cyklu produkcyjnego, a w kazdym razie na koniec kazdego dnia nalezy wyczy-
$ci¢ przenosnik tasmowy N (rys. Q). Po podniesieniu rolki biegu jatowego U (rys. Q) pasek zostaje
poluzowany i mozna go wyciggnac (patrz rys. Q). Pas wykonany jest z materiatéw zgodnych z ob-
owigzujgcymi przepisami sanitarnymi. Do czyszczenia paska nalezy uzywaé letniej wody i neutral-
nego detergentu. Aby zmontowaé maszyne, postepuj zgodnie z procedurami opisanymi powyzej
w odwrotnej kolejnosci.

Naregulowanie

Rozcigganie paska: do naciggniecia paska nalezy uzywaé rownomiernie obu ztgczek sSrubowych
T1iT2 (rys. Q), poluzowujgc nakretke D (rys. Q) i obracajgc srube VT (rys. Q).

Centrowanie paska: jesli podczas produkcji pasek ma tendencje do wypadania ze srodka, nalezy
uzy¢ jednego ze ztaczek sSrubowych, aby przywréci¢ pasek do prawidtowego potozenia.

e N\

ZAWSZE SPRAWDZAJ, CZY PASEK JEST PRAWIDLOWO NAPREZONY
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Na koniec kazdego cyklu produkcyjnego, a w kazdym razie na koniec dnia, trzeba dokfadnie wy-

czys$ci¢ maszyne, aby utrzymac jg w idealnym stanie.

Zalecamy wykonanie ponizszych procedur czyszczenia:

oczysci¢ zespot misy (tgcznie z pokrywg, misg i ostrzami)

wyczy$¢ zespot bebna

wyczys¢ biate urzadzenie z polietylenu

oczysci¢ modut zgarniajacy

oczyscié zespot przenosnika taSmowego

wyczys¢ studzienki, plexi zabezpieczen i wszystkich obszaréw, w ktérych mozna doktad-
nie znalez¢ pozostatosci miesa.

FAWSZE PRZED
CZYSZICZENIEM MASZYNY

UPEWNIJ SIE, ZE MASZYNA
JEST ZATRZYMANA 1
ODEACZONA OD SIECL

PODCZAS CZYSZCZENIA
NIGDY  NIE  STOSOWAC
SPRAYU
WYSOKOCISNIENIOWEGO

ROZPUSZCZALNIKOW,RO
ZCIENCZALNIKI, ALKOHOL ITP.
PODCZAS CZYSZCZENIA.

i NIGDY NIE STOSOWAC

wobDy 1 NIEKTORYCH
NEUTRALNYCH
DETERGENTOW.

‘ UZYWAJ WYELACZNIE LETNIEJ
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Modut papieru (opcjonalny)

To urzadzenie pozwala uzytkownikowi automatycznie umiescic kartke papieru na hamburgerach.
W zaleznosci od ruchu krzywki C (rys. R), jednostka porusza sie w poblizu lub od bebna B (rys. R).

Kiedy krzywka C sie porusza, jednostka zbliza sie do bebna B zgodnie z ruchem hamburgera i kta-
dzie na nim kartke papieru.

Kartka papieru przylega do miesa i ,,rozrywa sie” w momencie oddalania sie hamburgera.

Centrowanie papieru

Kartke papieru mozna wycentrowac regulujgc potozenie dzwigni L (rys. R) za pomocg pokretta P
(rys. R).

Zwykle dostosowujesz potozenie kartki papieru, zmieniajgc ksztatt hamburgera, przesuwajac lub
opdzniajgc punkt styku kartki papieru z miesem.




Dostawa papieru

Poluzuj pokretto P (rys. S) i wyjmij modut papieru GA (rys. S). Naci$nij modut papieru (patrz rys. S)
az do zadziatania przycisku PL (rys. S).

Przed zatadowaniem nowego bloku papieru, zrobisz to trzeba go kilka razy przekartkowaé, zeby

kartki papieru sie nie sklejaty; sprawdz takze, czy szorstka strona papieru styka sie z miesem.

W16z arkusze papieru FL (rys. S) na maty pret podtrzymujacy A (rys. S), nastepnie zmontuj catos¢

wktadajgc pret A w jego otwor i Srube pokretta P (rys. S) w szczeline AS (rys. S), a nastepnie za-

blokowanie go. Po ztozeniu urzadzenia nalezy zwolnié urzadzenie pchajgce naciskajgc przycisk PL

(rys.S).

JESLI  MASZYNA  JEST
WYPOSAZONA W ZESPOL
PAPIEROWY, w
DOSTARCZENIU JEST

ROWNIEZ PUDELKO PAPIERU.
ABY UZYSKAC NAJLEPSZE
WYNIKI, NALEZY UZYWAC
WYEACZNIE PAPIERU
IDENTYCZNEGO Z
DOSTARCZONYM TYPEM,
JESLI DOTYCZY GRAMATURY
PODSTAWOWEJ, TYPU,
ROZMIARU |  POLOZENIA
OTWOROW.




Wprowadzenie/wypuszczenie jednostki papieru

Jesli chcesz wigczy¢é modut papieru wystarczy podnies¢ dzwignie L (rys. T). Sprezyna przesunie
urzadzenie do pozycji roboczej. Dzwignia L (rys. T) styka sie z krzywka C (rys. T) i pobiera kartke
papieru.

Aby zwolni¢ modut papieru, wystarczy odsung¢ modut krzywki i wlozy¢ dZzwignie w sworzen.




Ogdlne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na
sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej
zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na
sprzedawany towar.

1.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytacznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych
dziatan celem przywrdcenia Urzgdzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym
mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wy-
stepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego
sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta
lub osoby trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od ko-
niecznosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzagdzenia na nowe
o koniecznos$ci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegélnych czesci oraz za-
kresie naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wska-
zania uprawnionego serwisanta.

Spétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem od-
powiednich czesci zamiennych.

Spotka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany na-
piecia etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszcze-
nie, odkamienianie, smarowanie, wymiana elementdw eksploatacyjnych i podlegaja-
cych normalnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski kli-
nowe, tancuchy napedowe etc.)
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10.

11.

12.

13.

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczna dla normal-
nego korzystania z Urzadzen,
e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdéb trzecich,
f. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowa-
nia, eksploatacji Urzadzen
g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajacych
na uzytkowniku Urzadzen.
h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podfgczenia urzadzenia lub braku wyko-
rzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
i. jak rowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen
Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci ku-
riera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzg-
dzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia
reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z
tego tytutu.
W zakresie nie objetym gwarancjg Spdtka swiadczy obstuge serwisowg —za dodatkowg optata.
Klient moze zleci¢ Spétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz
Spotka moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wyma-
gato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ bedg w toku
wzajemnych relacji.
Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i
miejscu w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w
sposdb niezaktdcony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rowni z
nieuzasadniong interwencjg serwisowa.
W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany be-
dzie do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagro-
dzenia dla serwisantow.
Spétka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujace dziatania skutkowac beda
utratg ochrony gwarancyjnej:
a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumia-
nej ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spétke
b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
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c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzern mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaga-
nych akcesoriéw (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na
adres e-mail: serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane s3 roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego
serwisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wska-
zany przez Spotke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wska-
zanych serwisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas
jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urza-
dzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie
czynnosci zatadunkowych).

d. Spodtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiad-
czy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbiér przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skut-
kowac bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponow-
nego przestania / transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urza-
dzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia
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wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spotke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od ter-

minu realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty ser-
wisanta.

Spotka Klient



