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DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Annex Il A, of Directive 2006/42/EC

Nazwa producenta TECNOEKA Srl

Adres producenta Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)

Osoba odpowiedzialna za

. . Imazio Oscar
dokumentacje techniczng

Adres osoby odpowiedzialnej za

. . Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)
dokumentacje techniczng

Rodzaj produktu Piec elektryczny

Przeznaczenie produktu Pieczenie zywnosci

EKF 423 NT UD — EKF 423 NT AL UD — EKF 443 NT UD
EKF 311 NT UD - EKF 316 NT UD - EKF 364 NT UD
Model EKF 411 NT - EKF 416 NT - EKF 464 NT
EKF 411 NT UD - EKF 416 NT UD - EKF 464 NT UD
EKF 411 NT AL UD - EKF 416 NT AL UD - EKF 464 NT ALUD

s/n

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne ze wszystkimi przepisami odnoszgcymi sie
do nastepujacych dyrektyw:

Dyrektywa maszynowa 2006/42/EC;

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej EMC 2014/30/EU;

TECNOEKA Srl deklaruje, ze wymienione produkty sg zgodne z nastepujgcymi dyrektywami
zharmonizowanymi:
EN 60335-1; EN 60335-2-42
EN 55014-1; EN 55014-2 ; EN 61000-3-2 ; EN 61000-3-3 ;
EN 62233

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg réwniez zgodne z nastepujgcymi dyrektywami:
Dyrektywa 2001/95/WE w sprawie ogdlnego bezpieczeristwa produktéw;

Dyrektywa 2011/65/UE ograniczajgca stosowanie niebezpiecznych substancji w sprzecie

elektrycznym i elektronicznym;

Dyrektywa 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne z
rozporzadzeniem (WE) nr 1907/2006
TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne z
rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004

Borgoricco, 20/03/2023.

Podpis przedstawiciela zarzadu (Lora Cristina)
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INFORMACJE OGOLNE

Wazne jest, aby niniejsza instrukcja obstugi byta przechowywana wraz z urzadzeniem w celu odniesienia sie do
niej w przysztosci; w przypadku jej zgubienia uzyskaj kopie bezposrednio od producenta. Informacje te zostaty
przygotowane dla Twojego bezpieczenstwa | bezpieczenstwa innych osdb.

Prosimy o uwazne zapoznanie sie z nig przed zainstalowaniem i uzyciem urzadzenia.

Jezeli przy odbiorze towaru opakowanie okaze sie naruszone lub uszkodzone, zgto$ to, dotgczajgc nastepujace
sformutowanie: ,TOWARY PODLEGAJACE KONTROLI”, wskazujac szkody, z kontrasygnatg kierowcy; nalezy ztozy¢
pisemng reklamacje u sprzedawcy w terminie 4 dni kalendarzowych (nie dni roboczych) od daty dostawy. Po
uptywie czterech dni reklamacje nie bedg przyjmowane.

W celu przeprowadzania okresowych kontroli i napraw serwisowych skontaktuj sie z najblizszym centrum pomocy
technicznej. Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych. Niezastosowanie sie do tych przepisow powoduje
utrate gwarancji.

Tabliczka z danymi technicznymi znajduje sie na panelu bocznym urzadzenia.

Okresowa kontrola (co najmniej raz w roku) urzadzenia przyczynia sie do wydtuzenia jego zywotnosci i zapewnia
prawidtowe dziatanie.

Wszelkie czynnosci konserwacyjne urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel
przeszkolony w zakresie czynnosci, ktére majg by¢ wykonywany.

Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia odtgcz zasilanie (poprzez wytgcznik magnetyczny bezpieczenstwa
znajdujacy sie pod urzadzeniem) i odczekaj, az ostygnie.

Elementy, ktére mogg wymagac konserwacji, sy dostepne po zdjeciu lewej i tylnej czesci urzgdzenia.

Niewtasciwe lub nieprawidiowe uzytkowanie urzadzenia spowoduje uniewaznienie odpowiedzialnosci i praw
gwarancyjnych producenta.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA | OBRAZEN

e Ryzyko poparzen! Dotykaj tylko elementéw sterujacych z uwagi na temperature powierzchni zewnetrznych
urzgdzenia, ktéra moze przekraczac 60°C!

e Zachowaj ostroznosc przy kontakcie z pojemnikami na zywnos¢ w trakcie i po zakoriczeniu pieczenia: mogg by¢
bardzo gorgce. Aby zapobiec oparzeniom, nos odpowiednig odziezy termiczna.

e Podczas pracy przy otwartych drzwiach nie zdejmuj pokrywy wentylatora; nie dotykaj poruszajgcych sie
wentylatoréw ani goracych grzatek.

o Maksymalna wysokos¢ robocza, tj. najwyiszy dopuszczalny poziom powierzchni, to 160 cm od podtogi. Po

zainstalowaniu urzadzenia naklej odpowiedni symbol (w zestawie) na wysokosci 160 centrymetrow.

e Aby zapobiec wrzeniu, nie uzywaj pojemnikéw wypetnionych cieczami lub zywnoscia, ktéra ulega uptynnieniu
pod wptywem ciepta w nadmiernych ilosciach, i takich, ktérych nie mozna z tatwoscig nadzorowad. Z tego
powodu uzywaj tylko blach, ktére umozliwiajg zaglagdanie do wnetrza pojemnika. Podczas wyjmowania blachy
zawierajgcej goracy ptyn uwazaj, aby go nie rozlad.

ZAGROZENIE PORAZENIEM PRADEM ELEKTRYCZNYM

e Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia odtgcz zasilanie (za pomocg magnetycznego wytgcznika
bezpieczenstwa) i doptyw wody (zakre¢ kurek wody). Poczeka¢ az urzadzenie catkowicie ostygnie.



Wszelkie modyfikacje instalacji elektrycznej, ktére mogg by¢ konieczne do zainstalowania urzadzenia, moze
przeprowadzaé wytacznie kompetentny personel.

System zasilania musi byé wyposazony w skuteczne uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

W przypadku statego przytgczenia do sieci elektromagnetycznej, miedzy urzadzeniem a siecig nalezy
zainstalowa¢ ochronny przetacznik biegunowy z minimalnym rozwarciem miedzy stykami kategorii
przepieciowej Il (4000 V), dobrany do obcigzenia i zgodny z obowigzujgcymi przepisami (wyfacznik
automatyczny).

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, wymien go. Aby zapobiec zagrozeniom, wymiany tej moze dokonac
producent lub jego dziat pomocy technicznej, lub osoba o podobych kwalifikacjach.

Wewnatrz urzadzenia znajdujg sie réwniez elementy elektryczne; ze wzgledéw bezpieczeristwa zabronione
jest mycie go strumieniami wody lub pary, zwtaszcza, jesli s one skierowane na otwory wentylacyjne na
metalowych powierzchniach zewnetrznej obudowy.

ZAGROZENIE POZAREM

Zabronione jest pieczenie zywnosci zawierajacej tatwopalne substancje, np. zywnosci na bazie alkoholu;

moga wystgpic¢ zjawiska samozaptonu prowadzace do pozaréw i wybuchéw w komorze pieczenia.

Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze wewnatrz komory pieczenia nie znajdujg sie zadne niezgodne
z wymaganiami przedmioty (np. instrukcje obstugi, torebki plastikowe lub inne tatwopalne przedmioty) ani
pozostatosci detergentow.

Komora pieczenia musi by¢ zawsze czysta. Ptyny (ttuszcze) wykorzystywane do pieczenia lub resztki zywnosci
moga sie zapalic.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKA

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego w kuchniach przemystowych i profesjonalnych.
Obstugiwac je moze wytgcznie wykwalifikowany personel przeszkolony w zakresie prawidtowego uzytkowania
urzadzenia. Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie nalezy nadzorowac w trakcie pracy.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci i/lub osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub wiedzy, chyba, ze sg one
nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub poinstruowang o korzystaniu
z urzadzenia.

W przypadku awarii lub nieprawidtowego dziatania nalezy wytgczy¢ urzadzenie, zamkngé zawér doptywu wody,
odtaczyc zasilanie i skontaktowac sie z autoryzowanym centrum pomocy techniczne;.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do celéw, do ktérych zostato zaprojektowane, co oznacza, ze jest
przeznaczone do wszystkich rodzajow pieczenia ciast, wypiekdw i zywnosci: Swiezej i mrozonej, do regeneracji
chtodzonej i mrozonej zywnosci, do pieczenia miesa, ryb i warzyw na parze. Kazde inne uzycie jest uwazane za
niewtasciwe.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w sposdb komercyjny, na przyktad w kuchniach restauracji,
stotéwkach, szpitalach i firmach takich jak piekarnie, sklepy miesne itd., ale nie jest przeznaczone do pracy
ciggte;.

Poziom hatasu urzadzenia podczas pracy wynosi mniej niz 70 dB (A).

INFORMACIJE DLA UZYTKOWNIKA

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie wykonanie pustego cyklu przez 40/50 minut w temperaturze
220/230°C. W ten sposdb usunie sie wszystkie nieprzyjemne (ale w petni normalne) zapachy spowodowane
nagrzaniem sie izolacji termicznej otaczajgcej komore pieczenia i rozproszeniem silikonu uzytego do jej
uszczelnienia wewnetrznego.

Unikaj dtugotrwatej obecno$ci zywnosci zawierajacej substancje kwasowe (sok z cytryny, ocet, sél itp.) na
stalowych powierzchniach, poniewaz powodujg ona korozje.

Urzadzenie czy$¢ regularnie, nawet codziennie, by zapewni¢ jego optymalne dziatanie i wydtuzy¢ jego
zywotnosé.

Jesli do czyszczenia stali nierdzewnej stosowane sg okreslone detergenty (odttuszczacze), upewnij sie, ze nie
zawierajg one zragcych substancji kwasowych (brak chloru nawet w przypadku rozcieniczania) ani substancji



Sciernych. Doktadnie przestrzegaj instrukcji i ostrzezen producenta detergentu i podejmuj srodki ostroznosci,
takie jak stosowanie odpowiednich gumowych rekawiczek.

Bezwzglednie unikaj uzywania myjek do szorowania, wetny stalowej i skrobakdw, ktére mogg uszkodzi¢
powierzchnie poddane czyszczeniu.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

Podczas umieszczania potraw w komorze pieczenia zachowaj co najmniej 40 mm odstepu miedzy tacami, aby
nie utrudniac cyrkulacji powietrza.

Nie uzywaj tac z bokami wyiszymi niz konieczne: boki tworzg bariery, ktére uniemozliwiajg cyrkulacje
goracego powietrza.

Aby uzyska¢ najwyzszg wydajnosé, za kazdym razem wstepnie nagrzewaj piekarnik.

Aby zapewnic jak najkonsekwentniejsze gotowanie, rozprowadz rownomiernie potrawe na kazdej tacy, biorac
pod uwage jej rozmiar, warstwe lub grubosé.

Unikaj dodawania soli do potraw w komorze pieczenia.

Aby sprawdzi¢ prawidtowos¢ przebiegu cyklu pieczenia, uzyj wewnetrznego oswietlenia komory; unikaj
niepotrzebnego otwierania drzwi, co powoduje straty energii i wydtuzenie czasu pieczenia.

RYZYKO RESZTKOWE

Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwdrz drzwi, aby unikngé¢ gwattownego wyptywu ciepta, ktéry moze
spowodowac oparzenia.

Podczas pracy pieca zwracaj uwage na gorace obszary jego zewnetrznych powierzchni (oznaczone na
urzadzeniu).

Nie uzywaj uchwytu drzwi do przesuwania urzadzenia (mozliwe pekniecie szkta).

Podstawa, na ktdrej bedzie stat piec, musi wytrzymac ciezar urzagdzenia i go pomiescic.

Urzadzenie jest wyposazone w czesci elektryczne i nie wolno my¢ go wodg ani strumieniem pary.

Urzadzenie jest podtgczone do zasilania elektrycznego: przed przystgpieniem do czyszczenia odtgcz zasilanie
elektryczne.

Aby unikngé¢ nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia odpowiednie potaczenia elektryczne/wodne s3
oznaczone odpowiednimi tabliczkami identyfikacyjnymi.

Nie umieszczaj zadnych obiektéw na powierzchni szeroko otwartych drzwi pieca: moze to spowodowac trwate
uszkodzenie zawiasow.

SERWIS

Wazne jest, aby niniejsza instrukcja obstugi byta przechowywana wraz z urzagdzeniem w celu odniesienia sie do
niej w przysztosci; w przypadku jej zgubienia uzyskaj kopie bezposrednio od producenta.

Informacje te przygotowano dla Twojego bezpieczeristwa i bezpieczerdstwa innych oséb; dlatego prosimy
0 uwazne zapoznanie sie z nimi przed instalacjg i uzytkowaniem urzadzenia.

W celu okresowych przegladow i napraw kontaktuj sie z najblizszym centrum pomocy technicznej i uzywaj
wytacznie oryginalnych czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie tego postanowienia spowoduje utrate prawa
gwarancyjnego.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacjg i uruchomieniem muszg byé wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikéw, zgodnie z instrukcjami producenta i obowigzujgcymi normami krajowymi.
Tabliczka z danymi technicznymi znajduje sie na panelu bocznym urzadzenia.

Uwaga! Niewfasciwe lub nieprawidiowe uzytkowanie urzadzenia oraz nieprzestrzeganie zasad instalacji
uniewazniajg wszelka odpowiedzialnos¢ producenta.

2. INSTRUKCIJE DLA INSTALATORA

Ponizsze instrukcje sg przeznaczone dla wykwalifikowanych instalatoréw, ktérzy mogg wykonywaé czynnosci
zwigzane z instalacja, instalacjg elektryczng i podtgczaniem wody w najbardziej prawidtowy sposéb i zgodnie
z przepisami bezpieczenstwa obowigzujagcymi w kraju instalacji urzadzenia. Spétka produkcyjna nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody lub szkody dla osdb, zwierzagt domowych lub mienia wynikajgce z btedéw instalacji.
Nie ponoszg takze odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenie urzagdzenia spowodowane wadg instalacji.



2.1 Przechowywanie

Jesli urzadzenie jest przechowywane w magazynie, temperatura otoczenia nie moze nigdy spasc ponizej 0°C.
Przed wtaczeniem urzadzenia ustaw temperature co najmniej na +10°C.

2.2 Tranport urzadzenia

Podczas transportu urzadzenie pozostaw w opakowaniu, aby chronié je przed uszkodzeniami zewnetrznymi. Wez
rowniez pod uwage mase urzadzenia, aby zapobiec jego przewrdceniu.

2.3 Rozpakowywanie urzadzenia

Przed instalacjg zdejmij opakowanie. Sktada sie ono z drewnianej palety podpierajgcej urzagdzenie oraz kartonowe;j
obudowy chronigcej urzadzenie. Upewnij sie, ze urzadzenie nie zostato uszkodzone podczas transportu,
W przeciwnym razie niezwtocznie powiadom dealera i/lub przewoznika.

2.4 Usuwanie folii ochronne;j

Przed uzyciem urzgdzenia doktadnie usun specjalng folie zabezpieczajaca elementy ze stali nierdzewnej, unikajac
pozostatosci kleju na powierzchniach; w razie potrzeby natychmiast usun je za pomocg odpowiedniego,
niepalnego rozpuszczalnika. Nie uzywaj zadnych narzedzi, ktére mogtyby zarysowac powierzchnie lub
jakichkolwiek detergentéw Sciernych lub na bazie kwasdw.

2.5 Utylizacja folii ochronnej/opakowan

Firma TECNOEKA od lat angazuje sie w zwiekszanie zgodnosci srodowiskowej swoich urzadzen, nieustannie
starajgc sie ogranicza¢ zuzycie energii i ilos¢ odpadéw. Firma TECNOEKA zamierza chroni¢ $rodowisko i zaleca
usuwanie wszystkich réznych rodzajéow materiatéw w odpowiednich, oddzielnych pojemnikach zbiorczych. Folie
ochronng i opakowanie nalezy usungé¢ w Scistej zgodnosci z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji
urzadzenia. R6zne materiaty (pojemniki z kartonu drewnianego, nylonu i metalu), ktére mogg sktadac sie na
opakowanie, sg potencjalnie niebezpieczne i muszg byé przechowywane w miejscu niedostepnym dla dzieci
i zwierzat; muszg by¢ one nalezycie oddzielone i dostarczone do odpowiednich centréow zbiorki (centrow
recyklingu). W kazdym przypadku nalezy przestrzegac lokalnych przepiséow dotyczgcych ochrony srodowiska.

2.6 Mocowanie nézek (tylko dla modelu 423-443)

Nézki znajdujg sie wewnatrz urzadzenia i muszg by¢ zamontowane na czterech gwintowanych otworach na
spodzie podstawy.

2.7 Umieszczenie

Sprawdzi¢ miejsce instalacji, upewniajac sie, ze obszary tranzytowe (drzwi i korytarze) sg wystarczajgco szerokie,
a podtoga podtrzymuje ciezar urzgdzenia (masa i wymiary urzadzenia z paletami/bez palet podano w zatgczonej
,Karcie danych technicznych”). Urzadzenie nalezy transportowac srodkami mechanicznymi (np. podnosnikiem
paletowym). Pomieszczenia instalacyjne muszg by¢ dobrze wentylowane przez state otwory wentylacyjne; muszg
by¢ wyposazone w odpowiednie systemy elektryczne i hydrauliczne, zbudowane zgodnie z normami dotyczgcymi
obiektéw i bezpieczenstwa miejsca pracy w kraju instalacji.

Maksymalna wysoko$¢ robocza, odnoszaca sie do najwyziszego poziomu powierzchni, musi znajdowac sie
1,6 metra od podtogi.

Po zainstalowaniu urzadzenia, w razie potrzeby nanie$ odpowiedni symbol (w zestawie) na wysokos¢
1,6 metra. Aby utatwic¢ cyrkulacje powietrza wokét urzadzenia, pozostaw odstep okoto 10 cm miedzy bokami
urzadzenia a otaczajgcymi $cianami (lub innym urzadzeniem) oraz miedzy tytem pieca a Sciang (patrz zataczona
»Karta danych technicznych”). Urzadzenie musi by¢ ustawione w taki sposob, aby tyt pieca byt tatwo dostepny w
celu skonfigurowania réznych potaczen elektrycznych i przeprowadzanie wszelkich mozliwych czynnosci
konserwacyjnych. Nie instaluj urzadzenia w poblizu urzadzen, ktére mogg osigga¢ wysokie temperatury (np.
frytkownic).

Jesli urzadzenie zostanie zainstalowane w poblizu $cian, pétek, blatow itp., muszg one by¢ niepalne lub odporne
na wysokg temperature; w przeciwnym razie muszg by¢ chronione odpowiedniag powtoka ognioodporna.
W zwigzku z tym niezbedne jest dziatanie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami przeciwpozarowymi.



Podczas pieczenia wytwarzany jest gorgcy dym/opary i zapachy, ktére s3 usuwane przez odpowiedni

odpowietrznik umieszczony w gérnej czesci urzadzenia i oznaczony symbolem . Zaleca sie umieszczenie
urzadzenia pod okapem wyciggowym lub zastosowanie odpowiednich okapdw kondensacyjnych TECNOEKA w
celu odprowadzania dymu/opardow na zewnatrz

OSTRZEZENIA
Upewnij sie, ze zadne przedmioty i/lub materiaty nie blokujg otworéw odprowadzajacych pieca.

Goracy dym/opary powstajgce podczas pieczenia muszg swobodnie wydostawad sie z urzgdzenia wylotowego, aby
nie utrudnia¢ normalnej pracy piekarnika.

Nie pozostawiaj tatwopalnych materiatéw w poblizu urzgdzenia wylotowego piekarnika.

2.7.1 Umieszczenie pieca na blacie stotowym

Urzadzenie ustaw idealnie poziomo na stole lub podobnej podstawie; nigdy na podtodze. Aby utatwic
wypoziomowanie pieca, ndzki mozna regulowaé na wysokosci.

Ze wzgleddéw bezpieczeristwa zaleca sie stosowanie specjalnej podstawy wyprodukowanej przez firme Tecnoeka
—w innym przypadku nalezy wzigé pod uwage wymiary i wage urzadzenia.

Urzadzenie nie nadaje sie do montazu w zagtebieniu i nie moze pracowaé bez 4 ndzek podtrzymujgcych.

Ostrzezenie
Jesli urzadzenie jest ustawione na stole/podporze na kétkach, upewnij sie, ze zamierzony ruch nie spowoduje
uszkodzenia przewoddw elektrycznych, rur wodnych, rur odptywowych ani niczego innego.

2.8 Przytacze elektryczne

Podfaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej i systemow przytgczeniowych musi by¢ zgodne z przepisami
obowigzujgcymi w kraju instalacji. Przed skonfigurowaniem potaczenia elektrycznego upewnij sie, ze:

Napiecie i czestotliwos¢ zasilania odpowiadajg parametrom podanym na tabliczce ,dane techniczne”
umieszczonej z boku urzadzenia;

Uktad zasilania jest w stanie wytrzymac obcigzenie urzadzenia (patrz tabliczka z danymi technicznymi);
System zasilania jest wyposazony w skuteczne pofaczenie uziemiajgce zgodnie z obowigzujgcymi przepisami;

W przypadku statego podtgczenia do sieci zasilania elektrycznego umies¢ miedzy urzgdzeniem a siecig zasilajaca
wytagcznik zabezpieczajacy (np. wylacznik automatyczny) z minimalnym otworem miedzy stykami kategorii
przepieciowej Il (4000 V) a przetgcznikiem rdéznicowym, dostosowanym do obcigzenia i zgodnym
z obowigzujgcymi przepisami;

Po zainstalowaniu urzadzenia tatwo jest uzyska¢ dostep do ochronnego przetacznika bieguna uzywanego do
podtaczenia;

Z6tto-zielony przewéd uziemiajacy nie jest odciety przez przetacznik;
Podczas pracy urzgdzenia napiecie zasilania nie odbiega od wartos$ci znamionowej napiecia o £10%.

Upewnid sie, ze przewdd zasilajgcy nie styka sie z gorgcymi czesciami urzadzenia.
Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego dziat techniczny,
lub przynajmniej przez osobe o podobnych kwalifikacjach, aby zminalizowaé ryzyko.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do systemu ekwipotencjalnego, ktérego skutecznos¢ nalezy odpowiednio ocenic
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. To potgczenie nalezy skonfigurowa¢ miedzy urzgdzeniami za pomoca

1
odpowiedniego zacisku oznaczonego symbolem = . Przewdd ekwipotencjalny musi mie¢ minimalny przekrgj
2.5mm?,
Zacisk ekwipotencjalny znajduje sie z tytu urzadzenia (patrz zatgczona ,Karta danych technicznych”).
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2.9 Podtaczenie przewodu zasilajgcego (wymiana)

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajgcy podtgczony do wewnetrznej ptytki zaciskowej; jesli wymaga on
wymiany na dtuzszy lub jest uszkodzony, mozna go wymieni¢ tylko za pomocg innego przewodu o takich samych
parametrach elektrycznych (rodzaj/liczba przewodow/rozmiar przewoddéw w mm?).

Zdejmij tylng i/lub prawa strone urzadzenia, aby uzyska¢ dostep do ptytki zaciskow zasilania. Poluzuj uchwyt
przewodu znajdujgcy sie z tytu (w dolnej czesci) urzadzenia (patrz zataczik , Karta danych technicznych”). Odtacz
przewdd zasilajgcy od ptytki zaciskéw i odtgcz go od odpowiedniego dtawika kablowego. W16z nowy przewdd
zasilajacy do dtawika kablowego az do ptytki zaciskowej. Przygotuj przewody do podtgczenia do ptytki zaciskowej,
tak aby przewdd uziemiajgcy byt ostatnim, ktéry ma zosta¢ odciggniety z zacisku w razie przypadkowego
pociagniecia za przewdd. Ztgcze przewodu musi byc¢ typu ,,Y”, a izolacja ostony przewodu musi byé zgodna z typem
HO7RN-F.

Odpowiedni odcinek przewodu jest przedstawiony na schemacie ptytki zaciskéw zasilania, w zaleznosci od typu
potaczenia miedzy urzagdzeniem a siecig (przewdd musi by¢ zgodny z parametrami w zatgczonej , Karcie danych
technicznych”).

Po podtaczeniu dokre¢ uchwyt przewodu z tytu urzagdzenia i ponownie zamontuj lewa strone i/lub tylng czesé.

400V3PH+N"~

Podtgcz 3 fazowe przewody (L1, L2, L3) kabla odpowiednio do zaciskow listwy zaciskowej oznaczonych ,1”
(przewdd brazowy), ,2” (przewdd czarny), ,3” (przewdd szary) oraz przewdd neutralny (N) do zaciskow
oznaczonych ,4” lub ,,5” (przewdéd niebieski); przewdd uziemiajacy (26ito-zielony) podtgcz do zacisku oznaczonego

symbolem @ (patrz: schemat dostepny obok listwy).

230V 3PH "~

Podtacz 3 fazowe przewody (L1, L2, L3) kabla odpowiednio do zaciskow listwy zaciskowej oznaczonych ,1” i ,,2”
(przewod brazowy) z ,3” i ,4” (przewdd czarny) i z ,,5” (przewdd szary); przewdd uziemiajacy (26tto-zielony)

podtgcz do zacisku oznaczonego symbolem (patrz: schemat dostepny obok listwy).

230V~

Podtgcz przewdd fazy (L) kabla do zaciskéw listwy zaciskowej oznaczonych , 1”7, ,2” i ,3” (przewdd brazowy), a
przewdd neutralny (N) do zaciskéw oznaczonych ,4” i ,5” (przewdd niebieski); przewdd uziemiajacy (26tto-

zielony) podtacz do zacisku oznaczonego symbolem (patrz: schemat dostepny na tablicy zaciskowej).

2.10 Podtaczenie do sieci wodociggowej

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do zrddta wody pitnej o maksymalnej temperaturze 30°C.
Cisnienie wody musi wynosi¢ od 100 do 200 kPa (1.0 -2.0 bary).

Jesli cisnienie zasilania przekracza 2 bary, nalezy zainstalowac reduktor cisnienia przed urzagdzeniem.
Jesli wartos$¢ jest nizsza niz 1 bar, nalezy uzy¢é pompy do podniesienia ci$nienia.

2.10.1 Wlot wody do nawilzania/pary wodnej (dla wybranych piecéw)

Urzadzenie jest wyposazone w ustandaryzowany elastyczny waz (1,5 m) z gwintowanymi ztgczami 3/4”
i odpowiednimi uszczelkami (rys. 1). Nie wolno uzywad ponownie starych ztgczy.

Urzadzenie musi by¢ wyposazone w zmiekczong wode pitng o twardosci od 0,5°f do 3°f. W celu zmniejszenia ilosci
kamienia w komorze pieczenia konieczne jest uzycie zmiekczacza.

FIRMA PRODUKCYJNA ZRZEKA SIE WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA BEZPOSREDNIE LUB POSREDNIE
USZKODZENIA OKAPU SPOWODOWANE NIEPRZESTRZEGANIEM NINIEJSZE)J DYREKTYWY.

Podfaczenie do sieci wodociggowej nalezy skonfigurowa¢ za pomocg gwintowanego elektrozaworu 3/4”
znajdujacego sie z tytu (na dole) urzadzenia (patrz zatacznik ,Karta danych technicznych”), uzywajgc dotgczonego
elastycznego weza, z zamontowanym filtrem mechanicznym i kranikiem odcinajgcym (przed podtgczeniem filtra
nalezy odsgczy¢ pewng ilos¢ wody, aby usung¢ brud z weza).



ZMIEKCZONA

Rys. 1

Ostrzezenie
Wszelkie uszkodzenia spowodowane kamieniem lub innymi substancjami chemicznymi znajdujgcymi sie w wodzie
nie sg objete gwarancja.

2.11 Spust wody (dla wybranych piecow)

Z tytu urzadzenia znajduje sie rura odptywowa (patrz zataczona ,Karta danych technicznych”) w celu opréznienia
komory pieczenia z nadmiary wody. Rura musi by¢ podtgczona do rur o srednicy wewnetrznej 30 mm (DN 16)
odpornych na temperatury pary (90°C-100°C): unika¢ rur metalowych.

Orurowanie musi by¢ sztywne i nie moze mieé waskich gardet wzdtuz sciezki odprowadzania (zaleca sie stosowanie
komercyjnych rur z specjalnego tworzywa sztucznego z wewnetrznym ,,uszczelnianiem” O-RING oraz ograniczenie
stosowania ztgczy ,kolanowych”).

Instalacja rurowa musi rowniez utrzymywac state nachylenie (min. 4-5%) na catej dtugosci.

Uwzgledniona dtugosc to dtugos$é rury odptywowej urzgdzenia do punktu odptywowego i nie moze przekraczac
1,5 metra.

Aby zapobiec wydostawaniu sie pary/zapachéw z odptywu, nalezy obowigzkowo podtgczyé spust urzgdzenia do
sieci wody szarej za pomocg odpowiedniego syfonu. Przytgcze do wody odptywowej nalezy skonfigurowad
oddzielnie dla kazdego urzadzenia; w przypadku wielu urzadzen podtgczonych do tej samej rury odptywowej
nalezy upewnic sie, ze rura ma odpowiedni rozmiar, aby zapewnic¢ regularne odprowadzanie wody bez przeszkdd.

2.11.1 Spust wody dla piecéw nablatowych (dla wybranych piecéw)

Rura odprowadzajgca moze byé doprowadzona do otwartego (kratowego) odptywu podtogowego (Rys.4);
w przeciwnym razie, pomiedzy rurg odptywowa urzadzenia a punktem odptywowym z , miskg zbiorczg” (Rys.5)
musi istnie¢ réznica wysokosci wynoszaca co najmniej 30 cm w celu utatwienia regularnego przeptywu wody.
»,Szczelina powietrzna” (odlegtos¢ miedzy rurg odprowadzajgcy urzadzenia a otwartym odptywem lub
»Zbiornikiem” rury odprowadzajacej) musi wynosic¢ co najmniej 25 mm.

Odptyw $cienny jest dozwolony pod warunkiem, ze rura odptywowa ma staty spadek na poziomie 4-5%.



75 mm

{ AR |
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Rys. 2 Rys. 3
2.12 Odprowadzanie pary

Urzadzenie jest wyposazone w specjalng metalowa rure (DN30) do odprowadzania pary z komory pieczenia.

Do tej rury, ktéra wystaje z tytu obudowy, nie mozna podtaczy¢ rur innego rodzaju. Nieprzestrzeganie tego
zakazu zwalnia Producenta i/lub Sprzedawce z wszelkiej odpowiedzialnosci za potencjalne nieprawidtowe
dziatanie urzadzenia i zt3 jakos¢ pieczenia.

Zwiekszenie dtugosci oryginalnego weza odptywowego moze spowodowaé powstanie nieprawidtowej
»,kondensacji” w komorze pieczenia.

Aby zapobiec wydostawaniu sie pary z rury odprowadzania, umies¢ urzgdzenie pod okapem lub podfacz je do
okapu/okapu kondensacyjnego ,, TECNOEKA”, dostosowanego do danego modelu urzadzenia.

3. INSTRUKCJA DLA UZYTKOWNIKA

3.1 Uruchomienie

Piec posiada przycisk “ON/OFF” stuzacy do elektrycznego zasilania panelu sterowania i uruchamiania urzadzenia.
Przycisk (A) nie jest bezposrednio widoczny, poniewaz znajduje sie pod podstawg pieca; tabliczka identyfikacyjna
(B) wskazuje jego obecnosé.

Aby uruchomi¢ piec ustaw przycisk na pozycji “ON".

Przez pierwsze 10 sekund wyswietlacz pokazuje , kody komputerowe” elektroniki sterujgcej pieca, nastepnie , Data

|
i godzina”, logo ,,EKA” i symbol U podswietlajg sie.

Rys. 4

3.2 Operowanie ekranem dotykowym

Ekrane dotykowy dziata przez nacisniecie palcem na wyswietlaczu ikony wyswietlanego parametru i/lub funkgji
(nalezy uzywac wytacznie czystych i suchych palcéw, a nie narzedzi takich jak noze, widelce lub inne przedmioty).
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Tryb czuwania

Jesli piec nie jest w uzyciu (nie wykonuje zadnych czynnosci), po 10 minutach automatycznie przechodzi w ,,stan
czuwania”. W tym trybie na sSrodku wyswietlacza widoczna jest aktualna godzina. Aby przywrdécic¢ piec do stanu

1
pracy, dotknij symbolu O

|
Aby recznie aktywowacé “stan czuwania” dotknij symbolu O na ekranie gtéwnym.

Wyjasnienie symboli:

POTWIERDZ
ON (WELACZONY
v Bl | onweaczony)
x STOP (| B OFF (WYtACZONY)
‘ COFNLUJ ZWIEKSZ WARTOSC
‘ EKRAN GEOWNY B ZMNIEJSZ WARTOSC
V WSTEPNE NAGRZEWANIE lub OPOZNIONY
@ FUNKCIE DODATKOWE DONE START ZAKONCZONE

3.3 USTAWIENIA WSTEPNEGO NAGRZEWANIA

|
Dotkniecie symbolu O z ekranu “trybu czuwania” lub symbolu pieca z ekranu gtéwnego (rys. 6) powoduja
wyswietlenie ekranu ,PARAMETRY PIECZENIA” (rys. 7), gdzie mozliwe jest ustawienie nastepujgcych parametrow:

o Nagrzewanie wstepne

e QOpodziniony start

e Wigczenie pieczenia z sondg
e Zapisz przepis

* dla wybranych piecéw

€Ka

18:30 12012
O

Rys. 5

Parametry pracy

@ CZAS PIECZENIA

e Fazy pieczenia (od 1 do 5)

e Czas pieczenia / Temperatura sondy
e Temperatura pieczenia

o  Wilgotnosé %

e Predkosc wentylatoréw

Ph 1/2

50%

150°C 2

120°C

Od 1 min. do 11 godz. i 59 min. lub “NIESKONCZENIE” dtugi czas (00)

TEMPERATURA
PIECZENIA

Od 30°C do 260°C (od 86°F do 518°F)

p TEMPERATURA
N RDZENIA
\"-._ \

11

0Od 1°C do 99°C (od 33°F do 210°F)




o WILGOTNOSC 0Od wytaczonej do 100% ze stopniowaniem co 10%

PREDKOSC

WENTYLATOROW Od1do2

3.3 USTAWIENIA WSTEPNEGO NAGRZEWANIA

Z ekranu “PARAMETRY PIECZENIA” (rys. 8), po wybraniu ,fazy 1”, dotkniecie symbolu @ powoduje wyswietlenie
ekranu ,,FUNKCJE DODATKOWE” (rys. 9). Dotykajgc symbolu , za pomocg wyswietlonej klawiatury (rys. 10)

mozna ustawié wzrost temperatury wzgledem temperatury ustawionej w ,fazie 1”; dotknij symbolu V, aby
potwierdzié.

Funkcja WSTEPNE NAGRZEWANIE nie moze przekracza¢ 260°C. Aby wytaczy¢ funkcje WSTEPNE NAGRZEWANIE,
ustaw wartos¢ 0°C.

Przyktadowo, jezeli ustawiona jest temperatura pieczenia 180°C (,faza 1”); i temperatura WSTEPNEGO
NAGRZEWANIA 50°C, wewnatrz komory pieczenia zostanie osiggnieta temperatura 230°C.

Podczas fazy nagrzewania pojawia sie ekran ,,WSTEPNE NAGRZEWANIE” (rys. 11), na ktérym wyswietlana jest

rzeczywista temperatura i ustawiona temperatura nagrzewania. Sygnat dzwiekowy i symbol DB/NE ostrzegaja
0 osiggnieciu tej temperatury, ktdra jest utrzymywana przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.

Otworz drzwiczki (sygnat dzwiekowy ustaje) i wprowadz produkt do pieczenia. Zamknij drzwi: cykl pieczenia
rozpocznie sie automatycznie.

e @ (2)(3)(4)(5) B8

@ 00:15 <\ @
00:15 30%

D= 0°C

150°C 08

f v
Rys. 8

(2]03])(4](5](c]
L6 )(7](8]l9](0][ ]

Rys. 10 Rys. 11
3.4 USTAWIENIA CZASU PIECZENIA

Z ekranu “PARAMETRY PIECZENIA” (rys. 12), dotykajac symbolu @ mozliwe jest ustawienie pozgdanej wartosci
(godziny i minuty) za pomocg wyswietlonej klawiatury (rys. 13). Aby ustawi¢ nieskoriczony czas, wybierz symbol

Q| dotknij symbolu v aby zatwierdzié.

ph @ (2)(3)(4)(5) @
00:15 30%

150°C 08

] v
Rys. 12 Rys. 13
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3.5 USTAWIENIA FAZ PIECZENIA

Kazdy cykl gotowania moze sktada¢ sie maksymalnie z 5 FAZ (krokéw). Dla kazdej fazy istnieje mozliwosc
ustawienia parametréw pracy oraz ich zgdanych wartosci.
Po ustawieniu parametréw i ich wartosci dla pierwszej fazy (,Ph 1”) kolejne (,,Ph 2”, ,Ph 3”...), mozna ustawic

dotykajgc symboli @&]@ Dla kazdej fazy nalezy ustawic¢ wartosci zgdanych parametréw pracy.

3.6 USTAWIENIA TEMPERATURY PIECZENIA
Z ekranu “PARAMETRY PIECZENIA” (rys. 14) dotykajgc symbolu & mozna ustawié zgdang wartos$¢ za pomoca

wyswietlonej klawiatury (rys. 15); dotknij symbolu v aby zatwierdzic.

e @ (2)3)(2)(5) B8

: 30%
©00:15  030% MGG

150°C e (e ][ 7][8][9](0][ ]

L] v
Rys. 14 Rys. 15

3.7 USTAWIENIA TEMPERATURY WEWNETRZNEJ (dla wybranych piecéw)

Na ekranie “PARAMETRY PIECZENIA” (rys. 16) dotkniecie symbolu @ powoduje wyswietlenie ekranu ,FUNKCJE
DODATKOWE” (rys. 17). Dotkniecie , przetacznika () aktywuje funkcje “SONDA RDZENIA” (); dotknij
symbolu v aby potwierdz_i_é. Pojawi sie ekran ,,PARAMETRY GOTOWANIA Z PRODUKTEM PRODUKCYJNYM”

(rys. 18). Dotykajgc symbolu \ mozna ustawi¢ 7adang wartos¢ za pomocg wyswietlonej klawiatury (rys. 19).

e @ (2)3)(2)(5) B8

@ 00:15 N\ @
00:15 30%

0Z0°C ===
L 150°C &
Y v
n@DODE ()
A\ 80°C  ©30%

150°C ¥ 0o

] v
Rys. 18 Rys. 19
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k{ UWAGI:

¢ PIECZENIE Z SONDA

Istniejg dwa parametry, ktére nalezy ustawi¢ podczas pieczenia z uzyciem sondy rdzeniowej: temperatura
rdzenia i temperatura pieczenia. Czas pieczenia nie jest juz parametrem kontrolnym i dlatego nie pojawia sie na
,ekranie podsumowania”.

Jesli cykl pieczenia sktada sie z jednego etapu, piec pracuje do momentu osiggniecia temperatury wykrytej przez
sonde wewnatrz potrawy. Jesli cykl pieczenia sktada sie z kilku etapdw | w jednym z nich jest wigczone pieczenie
z sondg, po osiggnieciu temperatury wykrytej przez sonde, piec kontynuuje prace, przechodzac do kolejnego
etapu.

Jezeli podczas cyklu pieczenia z sonda-igtg termiczng (sonda rdzeniowg) sonda nie jest prawidtowo podtgczona,
na wyswietlaczu pojawi sie btad, wraz z odpowiednim alarmem dzwiekowym.

WAZNE

Sonda termiczna w ksztafcie igty musi by¢ wfozona do Zzywnosci, w najgrubszym miejscu, unikajgc
kontaktu z koscmi.

Jesli wtgczony jest cykl pieczenia z sondg rdzeniowgq, igfowa sonda termiczna musi by¢ juz podfqgczona
do odpowiedniego gniazda na spodzie pieca; w przeciwnym razie na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
alarm.

Ostrzezenie
Wtyczke sondy nalezy umiesci¢ w odpowiednim gnieZdzie, upewniajqc sie, ze strefa A gniazda sondy jest
ustawiona jak na rys. 20 tak, Ze nie koliduje z drzwiami, gdy sq zamkniete.

L~

Rys. 20
3.8 USTAWIENIA WILGOTNOSCI (dla wybranych piecéw)

Z ekranu ,,PARAMETRY PIECZENIA”, dotykajac symbolu O, mozna ustawi¢ zgdang wartos$¢ za pomocg symboli
oraz B Nastepnie dotknij symbolu v aby zatwierdzic.

3.9 USTAWIENIA PREDKOSCI WENTYLATORA (dla wybranych piecéw)

Z ekranu “PARAMETRY PIECZENIA” (rys. 7) dotykajgc symboli @[l] mozliwe jest wybranie predkosci
wentylatora. Wybrany symbol jest podswietlony.

3.10 USTAWIENIA OPOZNIONEGO STARTU

B0V

rh @ (2) (3) (4] (5) 8

@ 00:15 N\ @
0= 0°C

150°C e

L] v
Rys. 21
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Rys. 23 Rys. 24
3.11 USTAWIENIA OPOZNIONEGO STARTU

Po ustawieniu wszystkich parametréw i ich wartosci pozgdanych dla pieczenia, aby rozpoczgé cykl, po prostu

dotknij symbolu v,
By przerwac cykl pieczenia w dowolnym momencie, dotknij ekranu w dowolnym miejscu aby powrécic¢ do ekranu

parametréw i trzymaj symbol X wcisniety przez 3 sekundy.

Gdy cykl pieczenia sie zakonczy (w trybie “recznym” lub “zaprogramowanym”) na okoto 1 minute uruchomi sie
sygnat dzwiekowy.

Gdy trwa pieczenie, wyswietla sie ekran ,,PIECZENIE” (rys. 25) lub, jesli wystepuje sonda rdzeniowa, wyswietla sie
ekran ,,PIECZENIE Z SONDA RDZENIOWA” (rys. 26).

Ekran wyswietla:

Numer fazy bedacej w toku i liczbe faz ogétem

Pozostaty czas biezgcej fazy lub rzeczywistg temperature sondy rdzeniowe;j
Pozostaty czas pieczenia lub ustawiong temperature sondy rdzeniowe;j
Rzeczywistg temperature w komorze pieczenia

Ustawiong temperature

Ustawiony procent wilgotnosci

Przycisk recznego nawilzania

Wybrang predkos¢ wentylatora

O NoUAEWN R

Ph 1/2

50%

[0% +—gullie
55°C (manua a7

101°C Ll &

150°C %2

Rys. 25 Rys. 26

Wartosci parametrow mozna rowniez zmienia¢ przy aktywnym cyklu pieczenia. Dotkniecie dowolnego obszaru

ekranu powoduje ponowne pojawienie sie ekranu parametrow; dotkniecie symbolu ‘ spowoduje ponowne
wyswietlenie ekranu ,,GOTOWANIE”/”GOTOWANIE Z SONDA RDZENIOWA”.

3.12 Przepisy
Piec posiada ksigzke kucharska, w ktérej mozna zapisa¢ do 100 przepiséw (60 uzytkownika i 40 w chmurze). Aby

uzyskac¢ dostep do ksigzki kucharskiej, dotknij na ekranie symbolu na ekranie ,,GROWNYM” (rys. 27); pojawi
sie ekran ,KSIAZKA KUCHARSKA” (rys. 28), ktéry wyswietla puste miejsca w jasnym kolorze, a zapisane przepisy
w ciemnym kolorze. Po wybraniu numeru przepisu pojawi sie czerwone pole (rys. 29). Aby rozpoczgé cykl

pieczenia, dotknij symboluv.
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Rys. 27 Rys. 28 Rys. 29

3.13 Zapisywanie nowego przepisu
Ustaw zgdane wartosci parametréw pieczenia na ekranie ,PARAMETRY PIECZENIA” aby nowy przepis zostat

zapisany. Dotknij symbolu @ a pojawi sie ekran “FUNKCJE DODATKOWE” (rys. 30). Dotknij przycisku “save”
a pojawi sie ekran “KSIAZKA KUCHARSKA”, ktéry wyéwietla puste miejsca w jasnym kolorze, a zapisane przepisy
w ciemnym kolorze. Po wybraniu numeru przepisu pojawi sie czerwone pole. Mozliwe jest rowniez wybranie juz
istniejgcego przepisu (ciemny kolor). W takim przypadku przepis zostanie nadpisany. Aby zapisac przepis, nalezy
dotkngc przycisku ,save”.

G 00:15 \ @
O= 0°C

3.14 Usuwanie przepisu

Dotknij na ekranie “GtOWNYM” symbolu , pojawi sie ekran “KSIAZKA KUCHARSKA”, wyswietlajacy puste
przepisy w jasnym kolorze i zapisane przepisy w ciemnym kolorze. Po wybraniu numeru przepisu pojawi sie
czerwone pole. Aby usungc przepis nalezy dotkna¢ przycisk ,,delete” (rys. 29).

3.15 Import/Export za pomocg USB (dla wybranych piecow)

Poprzez ,gniazdo USB” znajdujgce sie po lewej stronie panelu sterowania mozna ,,Importowac” nowe przepisy do
ksigzki kucharskiej lub ,,Eksportowad” z tej samej ksigzki przepisy zapisane w niej za pomocg ,, pamieci USB”.

3.15.1 “Exportowanie” przepisow (zapisane programy)
Po podfgczeniu “pamieci USB” (“pustej”) do odpowiedniego “gniazda USB”, na ekranie ,,GROWNYM” (rys. 32)

nalezy dotkna¢ symbolu ai}. Pojawi sie ekran ,,USTAWIENIA” (rys. 33). Dotknij symbolu & Dotknij przycisku
,export” (rys. 34). Jako potwierdzenie zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Waine
Jesli “pamiec¢ USB” nie jest podtgczona lub wykryta, pojawia sie btad E04.

3.15.2 “Importowanie” przepisow (zapisane programy)
Po podtaczeniu “pamieciu USB” (“pustej’) do odpowiedniego “gniazda USB”, na ekraniu ,,GROWNYM” (rys. 32)

dotknij symbolu 'a#. Pojawi sie ekran ,USTAWIENIA” (rys. 33). Dotknij symbolu & Dotknij przycisku ,import”
(rys. 34). Jako potwierdzenie zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Waine
Jesli “pamie¢ USB” nie jest podtgczona lub wykryta, pojawia sie btad E04.
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Rys. 32 Rys. 34

3.16 Chtodzenie

Aby aktywowa¢ funkje chtodzenia dotknij na ekranie ,GEOWNYM” symbolu 18 (rys. 35). Pojawi sie ekran
,CHLODZENIE” (rys. 36), ktory wyswietla temperature wewnatrz komory pieczenia w czasie rzeczywistym. Otworz
drzwi piekarnika, aby wtaczy¢ funkcje.

Funkcje mozna wytgczy¢ dotykajac symbolu 4, W przeciwnym razie zostanie ona automatycznie wytgczona, gdy
temperatura wewnatrz komory pieczenia spadnie do 40°C.

Rys. 35 Rys. 36
Ostrzezenie
Podczas pracy z otwartymi drzwiami nie zdejmuj obudowy ostony wentylatora; nie dotykaj poruszajacych sie
wentylatoréw i elementdéw grzejnych, ktdre sg jeszcze gorace.

3.17 Menu ustawien

Na ekranie “GtOWNYM” (rys. 37) dotknij symbolu 'a'b. Pojawi sie ekran ,,USTAWIENIA” (rys. 38). Dostepne
funkcje to:

e Dataiczas e Jednostki pomiarowe e Import/Eksport

e Komora rozrostu e Menu informacji e HACCP

3.17.1 Datai czas

Na ekranie “USTAWIENIA” (rys. 39) dotknij symbolu L-é Pojawi sie ekran ,DATA | CZAS” (rys. 40). Po dotknieciu
pojedynczych cyfr zaczng one migac. Dotykajgc symboli i = ustaw pozadang warto$¢. Dotknij symbolu

v aby zatwierdzi¢, lub symbolu | aby wyjs¢ bez zapisywania.
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Rys. 40

3.17.2 Komora rozrostu (tylko jesli jest podtaczona)

Na ekranie “USTAWIENIA” dotknij symbolu ;J Pojawi sie ekran ,KOMORA ROZROSTU”, do obstugi: patrz
instrukcja komory rozrostu.
Jesli komora rozrostu nie jest podtgczona, pojawi sie btad 5 (EO5).

3.17.3 Jednostki pomiarowe

°F
Na ekranie “USTAWIENIA” (rys. 41) dotknij symbolu °C. Pojawi sie ekran ,JEDNOSTKI POMIAROWE" (rys. 42).
Dotknij ,przetgcznika” aby zmieni¢ jednostki:

- Celsjusz (°C)

- Fahrenheit (°F)
Nacisnij symbol < aby zatwierdzi¢ i powrdcié do poprzedniego ekranu.

Rys. 42

3.17.4 Menu

Na ekranie “USTAWIENIA” dotknij symbolu “-/. Pojawi sie ekran ,,MENU INFO”. Wpisz hasto: 1234. Dotknij

symbolu v aby potwierdzi¢. Pojawi sie ekran zawierajacy informacje o wersji FW wyswietlacza, wersji FW ptyty
zasilajgcej oraz o zestawie kalibracyjnym. Po 10 sekundach ekran ,USTAWIENIA” pojawi sie ponownie.

3.17.5 Import/Eksport

Mozliwe jest importowanie (“przesytanie”) i eksportowanie (“pobieranie”) programdw pieczenia (przepiséw) za
pomoca ,pamieci USB” (patrz paragraf 3.15 Import/Export za pomocg USB (dla wybranych piecow).

3.17.6 Funkcja “HACCP”

Celem funkcji HACCP jest rejestracja danych operacyjnych wykonanego pieczenia, ciggte monitorowanie jego
wykonania. Dane HACCP sg zapisywane na ,pamieci USB”, ktdrg nalezy podtaczyé do odpowiedniego ,gniazda
USB” pieca.

Po podtaczeniu ,, pamieci USB” do odpowiedniego ,gniazda USB” pieca, na ,,USTAWIENIA” (rys. 43) dotknij

symbolu @ Pojawi sie ekran ,,HACCP” (rys. 44). Dotknij , przetacznik” lub ﬁ:) aby aktywowa¢ funkcje.
Parametry operacyjne cyklu pieczenia (recznego lub zaprogramowanego) sg zapisywane w ,pliku” wewnatrz
»pamieci USB”.

Wazine
Jesli “pamieé USB” nie jest podtgczona lub wykryta, pojawi sie btad , E04”.
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Rys. 43 Rys. 44

3.17.7 Wyswietlanie (na PC) danych “HACCP”

Aby wyswietli¢ parametry pracy zakoriczonego cyklu pieczenia na komputerze, wystarczy wyjgé , pamie¢ USB”
z ,,gniazda USB” pieca i wtozy¢ jg do ,gniazda USB” komputera.

“Pliki” HACCP wewnatrz “pamieci USB” mozna , otwiera¢” i wyswietla¢ w taki sposdb, jak w przypadku kazdego
»pliku”.

Jesli odbywa sie wiele czynnosci zwigzanych z pieczeniem, ale w réznych dniach, sg one rejestrowane w réznych
»plikach” HACCP: identyfikowanych na podstawie daty dnia, w ktéorym miaty miejsce czynnosci zwigzane
z pieczeniem.

3.16 Potaczenie z siecig Wi-Fi (tylko dla wybranych piecow)
Istnieje mozliwos¢ podtgczenia pieca do siecie Wi-Fi w celu korzystania z ustugi ,,EkaCloud” (ustuga ptatna).
Piec generuje sie¢ Wi-Fi o nazwie NETWORK_XXXX, gdzie XXXX oznacza 4 ostatnie cyfry numeru seryjnego
urzadzenia.
Za pomocg dowolnego urzadzenia (PC-Tablet-Smartfon) wykonaj nastepujgce czynnosci:
e Potacz sie z siecig Wi-Fi generowang przez przez piec (rys. 45).
e Wopisz hasto identyczne z nazwa sieci (z uwzglednieniem wielkosci liter).
e 7a pomocy przegladarki potgcz sie z adresem http://192.168.4.1/ lub zeskanuj kod QR.
e Pojawia sie ekran, na ktérym znajdujg sie informacje o piecu ,Device”
(oprogramowanie sprzetowe modelu seryjnego) oraz stan potgczenia ,Status”.
Wybierz ,,Wifi” w prawym gérnym rogu (rys. 46).
e Pojawi sie ekran “Konfiguracja Wi-Fi” (rys. 47). Za pomocg rozwijanego menu wybierz nazwe potgczenia,
z ktérym chcesz sie potaczy¢ (rys. 48).
e Wpisz hasto.
e Woybierz “Save” aby zatwierdzi¢ potgczenie.
Nie zmieniaj ustawien “Konfiguracja chmury”.
e Poczekaj na stowo “Writing” i wybierz “Status” w prawym gdérnym rogu.
e Ekran “Status” musi wyswietlac¢ “WiFi: Potgczono” (rys. 49)

s . . . . s . . 7’ . . . /‘\
Jedli potaczenie powiedzie sie, na wyswietlaczu pieca, w prawym gérnym rogu pojawi sie symbol %"
<« C 192.1684.1 w £
Navel Sians Wal
Device
Serial: 3000000009 | @ saear x _F -
Model: ekf523ntud &« e} 192.1684.1 o :
Board: x036
Framework: 22.04.05 Navel Stas  Wifi
Firmware: 0.0.1
Ll Statas Wifi Configuration
H Nearby SSID List
M WiFi Access Point: Active WiFi_001 v
S WiFi: Not Connected o
Connetty Cloud Status: Not Connected
Access Point IP Address: 192.168.4.1
il WiFi IP Address: - Password
| Public IP Address:
| L [ ]
Rys. 45 Rys. 46 Rys. 47
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http://192.168.4.1/

& e 20 o=
)
Device
&« C 1921684 4
Serial: 3000000009
Navel Stams  Wifi Model: ekf523ntud
Board: x036
- . Framework: 22.04.05
Wifi Configuration Firniware: 22.04.08
Nearby SSID Lis
-
WiFi_00+ Status
o0z WiFi Access Point: Active
WiFi_003 WiFi: Connected
_ Cloud Status: Connected
Access Point [P Address: 192.168.4.1
WiFi IP Address: 192.168.245.26
Public IP Address:
EAE=
Rys. 48 Rys. 49
4. CZYSZCZENIE

4.1 Reczne czyszczenie komory pieczenia

Ze wzgleddéw higienicznych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie komory pieczenia na koniec kazdego dnia,
w ktérym piec byt uzytkowany. Prawidtowe czyszczenie zapobiega réowniez powstawaniu zjawisk korozyjnych
wewnatrz komory, a takze niebezpieczenstwu przypadkowego podpalenia nagromadzonych ttuszczéw i resztek
Zywnosci.

Aby ufatwi¢ czyszczenie, zdejmij kratki boczne. Srodki czyszczace nie moga zawiera¢ substancji $ciernych ani
substancji o charakterze kwasowym/zrgcym. W przypadku braku odpowiednich detergentéw wyczy$é komore
pieczenia gqbka nasgczong ciepta wodg z mydtem lub cieptg wodg i odrobing octu. Sptucz duzg iloscig wody (uzyj
odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny) i dobrze wysusz miekka Sciereczka. Kratki boczne wyczys¢ oddzielnie
i ponownie zamontuj. Po zakorczeniu czyszczenia zostaw drzwi pieca lekko uchylone.

4.2 Pét-automatyczne czyszczenie komory pieczenia

* Rozpyl specjalny odttuszczacz do stali nierdzewnej na wewnetrznych $cianach komory pieczenia, na kratkach
bocznych, na pokrywach wentylatordw (nie rozpylaj na wentylatorach przez kratke) i na wewnetrznej szybie drzwi.
* Pozostaw produkt na okoto 20 minut przy zamknietych drzwiach. Wtgcz piec, ustawiajgc temperature 70-80°C.
e Uruchom cykl ze 100% parg (pokretto nawilzacza automatycznego w pozycji ,5”) na okoto 15 minut. Po
zakonczeniu cyklu wyfacz piec, pozostaw komore pieczenia do ostygniecia

i przeptucz jg duzg iloscig wody (uzyj odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny).

e Wysusz, uruchamiajgc cykl ogrzewania, ustawiajgc temperature na 150-160°C na okoto 10 minut (w razie
potrzeby powtdrz cykl).

¢ Po zakonczeniu czyszczenia zostaw drzwi pieca lekko uchylone.

4.3 Czyszczenie wentylatorow

Regularnie czy$¢ wentylatory przy uzyciu odpowiednich srodkéw do usuwania kamienia. Dokfadnie wyczysé
wszystkie ich czesci, usuwajgc osady z kamienia. Aby dostac sie do wentylatoréw, zdejmij pokrywe wentylatora.
Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zatéz pokrywe, wykonujac te same czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

4.4 Czyszczenie uszczelki drzwi

Ze wzgleddw higienicznych i funkcjonalnych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie uszczelki drzwi na koniec
kazdego dnia, w ktdrym piec byt uzytkowany. Doktadnie umyj j3 ciepta wodg z mydtem, a nastepnie sptucz i osusz
miekkag szmatkg. Wszelkie pozostatosci kamienia lub zywnosci usuwaj ze szczegdlng ostroznosciag, nie stosujac
w tym celu ostrych metalowych krawedzi, ktére mogtyby nieodwracalnie uszkodzi¢ uszczelke.

4.5 Czyszczenie obudowy zewnetrznej

Zewnetrzne powierzchnie stalowe czy$¢ szmatkg nasgczong cieptag wodg z mydtem lub zmieszang z odrobing octu,
dobrze sptucz i osusz miekka $ciereczka.

Jesli chcesz uzywac okreslonych produktéw dostepnych na rynku, muszg one spetnia¢ wymagania dotyczace
czyszczenia, okreslone w akapicie , Informacje dla uzytkownika”.
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Warto pamietaé, ze blat, na ktérym stoi urzadzenie, czy tez podtoga wokét urzadzenia réwniez powinny byé
czyszczone bez uzycia kwasowych srodkdéw zrgcych (np. kwas solny), poniewaz uwalniane przez nie opary moga
powodowac korozje i zniszczenie zewnetrznej stalowej obudowy oraz spowodowaé nieodwracalne uszkodzenie

elementow elektrycznych wewnatrz urzadzenia.

4.6 Czyszczenie drzwi

Aby doktadnie wyczysci¢ drzwi piekarnika, wykonaj nastepujgce czynnosci:

Otworz catkowicie drzwi;

Otworz drzwi;

W16z zaslepki w otwory “A” na zawiasach;

- ©

Catkowicie obré¢ ruchomg czesé zawiasu “A”;

.

Wyciggnij wewnetrzng szybe ,,C”;
Odtacz ztacze listwy LED ,,E”;

Usun 2 $ruby “B” z metalowego profilu ,C” i zdejmij go;

Unies delikatnie drzwi i wysun je;

Powoli zamknij drzwi, az do mechanicznego
“zablokowania”, podnies je i wyjmij;

I B

Umies¢ drzwi z powrotem na swoim miejscu wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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4.7 Okres bezczynnosci

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuiszy czas, dobrze jest odtgczy¢ je od zasilania (za pomoca
magnetycznego wytgcznika bezpieczenstwa znajdujgcego sie przed urzagdzeniem) i odcigé doptyw wody. Zaleca sie
doktadne czyszczenie pieca od wewngtrz (komora pieczenia) i od zewnatrz, zwracajac szczegdlng uwage na
usuniecie wszelkich pozostatosci soli, ktére mogg prowadzi¢ do korozji na powierzchniach stalowych.

Zaleca sie rowniez zabezpieczy¢ urzadzenie sSrodkami w sprayu na bazie oleju (np. olej wazelinowy), ktére po
spryskaniu powierzchni tworzg skuteczng warstwe ochronna.

Zostaw drzwi komory uchylone.

Odpowiednie przykrycie urzagdzenia pomaga zabezpieczy¢ je przed kurzem.

5. INSTRUKCJE KONSERWACUCII

Okresowa kontrola (przynajmniej raz w roku) urzadzenia przyczynia sie do wydtuzenia jego zywotnosci i zapewnia
prawidtowe dziatanie. Wszelkie czynnosci konserwacyjne na urzadzeniu muszg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wysoko wykwalifikowany personel przeszkolony w zakresie wykonywanych czynnosci i autoryzowany przez
TECNOEKA. Czynnosci nalezy wykonywac zgodnie z przepisami bezpieczenstwa obowigzujgcymi w kraju, w ktérym
urzadzenie jest zainstalowane, zgodnie z przepisami dotyczagcymi zaktadow i bezpieczenstwa pracy.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych na urzadzeniu nalezy je odtgczy¢ od zasilania
i pozostawié do ostygniecia .

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za usterki urzagdzenia spowodowane niewtasciwg konserwacja.

5.1 Dostep do elementéw do kontroli

Demontaz tylnej sciany;
- Styczniki (z tytu)
- Rezystory okragte
- Silniki promieniowe
- Kondensator
- Elektrozawér nawilzacza
- Instalacja rurowa/montazowa nawilzacza
- Styczniki
- Listwa zaciskowa zasilania
- Termostat bezpieczenstwa

Demontaz prawej strony:
- Mikroprzetacznik drzwi;

Demontaz panelu sterowania z przodu:
- Ptyta zasilajaca
- Zasilacz LED
- Bezpiecznik
- Przycisk Wt/WYL
- USB

5.2 Bezpieczniki termiczne

Urzadzenie jest wyposazone w (recznie resetowany) termostat bezpieczeristwa, chronigcy przed nadmiernym
i niebezpiecznym przegrzaniem, ktére moze przypadkowo wystgpi¢ w jego wnetrzu. W przypadku zadziatania
termostatu zabezpieczajgcego zasilanie elektryczne urzadzenia zostaje odtgczone.

Termostat bezpieczerstwa znajduje sie wewnatrz urzagdzenia.

Wazne

Termostat bezpieczeristwa powinien by¢ reaktywowany dopiero po wyeliminowaniu nieprawidtowosci, ktéra
spowodowata jego zadziatanie. Moze to zrobic tylko technik serwisowy.
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5.3 Wymiana uszczelki komory pieczenia

Uszczelka komory pieczenia ma sztywny profil zebrowany. Profil ten nalezy wtozy¢ w odpowiednie gniazdo
obwodowe ,,z przodu” studzienki.

Aby wymieni¢ uszczelke wystarczy wyjaé z gniazda zuzytg (mocno pociggngé w okolicach 4 rogéow) i po
oczyszczeniu gniazda z zanieczyszczen zatozy¢ nowg (dla utatwienia montazu zaleca sie zwilzenie profilu uszczelki

wodg z mydtem).

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Rodzaj usterki

Przyczyna usterki

Dziatania naprawcze

Lampki kontrolne panelu
sterowania sa catkowicie
wytgczone (piec nie dziata)

Nieprawidtowe przytgczenie do sieci
elektroenergetycznej

Sprawdz przytgczenie do sieci

Brak napiecia sieciowego

Przywrd¢ zasilanie

Zadziatat termostat bezpieczenstwa

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Cykl pieczenia ustawiony: piec
nie dziata

Drzwi otwarte lub uchylone

Zamknij drzwi prawidtowo

Uszkodzony czujnik drzwi

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Automatyczny nawilzacz
aktywny: brak wytwarzania pary
w komorze pieczenia

Nieprawidtowe przytgczenie do sieci wodociggowej

Sprawdz przytgczenie do sieci wodociggowe;j

Zakrecony kurek odcinajacy

Sprawdz kurek

Niedrozny filtr wlotu wody

Wyczysc filtr

Uszkodzony elektrozawér wlotu wody

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Zamkniete drzwi: para
wydostaje sie przez uszczelke

Nieprawidtowy montaz uszczelki

Sprawdz montaz uszczelki

Uszkodzona uszczelka

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Nieprawidtowo wyregulowany “nosek”

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Piec nie piecze rownomiernie

Jeden z wentylatoréow nie dziata lub pracuje z niska

predkosciag

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Wentylatory nie zmieniajg kierunku

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Niepodtaczony lub uszkodzony rezystor

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Lampka LED w komorze
pieczenia nie dziata

Uszkodzona lampka LED

Wymien lampke LED

Uszkodzone urzadzenie

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Zabezpieczenie termiczne stale
sie wiacza

Uszkodzone urzadzenie

Skontaktuj sie z autoryzyowanym serwisem

Uszkodzony termostat kontrolny

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

7. MOZLIWE ALARMY

Zidentyfikuj przyczyny, ktére utrudniajg prace pieca

Rodzaj alarmu Przyczyna alarmu Efekt Dziatania naprawcze
. Sonda komory pieczenia/ptyta
Nie wykryto sondy . .
R ¢ 3 elektroniczna/potaczenie
o1 | LeMperaturowej mikroprocesora nie dziata Pieczenie niemozliwe Skontaktuj sie z technikiem
Rozpoczecie pieczenia
niemozliwe
! Ziw Uszkodzona sonda komory pieczenia
Zaktdcone potfaczenie sondy
. rdzenlov\_/ej z pfqu Niemozliwe jest uruchomienie
Nie wykryto sondy elektroniczng/mikroprocesorem cvklu pieczenia posiadaiaceso
EO2 | rdzeniowej yKiup P Jaceg Skontaktuj sie z technikiem
— — parametr ,temperatura
Rozpoczecie pieczenia ni . .
Uszkodzona sonda rdzeniowa rdzenia
Zatrzymane dziatanie pieca.
Przerwa w zasilaniu przez pewien czs | Po przywrdceniu zasilania na
EO3 Nagfa przerwa w odczas cyklu pieczenia wyswietlaczu pojawi sie ekran | Przywrd¢ program pieczenia
dostawie pradu P yeiup b4 . POl ¢ y prog P
trwajacego programu
pieczenia
Pamie¢ USB uszkodzona/niemozliwa Wymier pamiec USB
do odczytu
E04 | Biad USB Operacja n:jequhwa do
Przerwane potgczenia miedzy przeprowadzenia . L
. , Skontaktuj sie z technikiem
gniazdem USB a ptytg gtéwna
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8. WSPARCIE TECHNICZNE

Przed opuszczeniem fabryki urzadzenie zostato skalibrowane i przetestowane przez doswiadczony
i wykwalifikowany personel w celu uzyskania najlepszych wynikéw pracy. Wszelkie naprawy oraz
kalibracje nalezy przeprowadzac¢ z najwyzszg starannoscig i uwagg, uzywajgc wytgcznie oryginalnych
czesci.

Dlatego nalezy zawsze kontaktowac sie ze sprzedawcy, ktdry dostarczyt dane urzgdzenie lub naszym
najblizszym Centrum Pomocy Technicznej, okreslajgc rodzaj awarii i posiadany model urzgdzenia. Czesci
wymagane do dostosowania do réinych rodzajéw gazu sg dostarczane wraz z urzgdzeniem, a zatem
dostarczane przy sprzedazy lub dostawie.

W przypadku potrzeb zwigzanych z serwisem, uzytkownik moze skontaktowac sie z firmg Tecnoeka pod
numerami podanymi na oktadce lub odwiedzi¢ strone internetowg www.tecnoeka.com.

9. UTYLIZACJA URZADZENIA

Zgodnie z Dyrektywa 2012/19/UE w sprawie utylizacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego, umieszczony na sprzecie symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza,
ze produkt zostat wprowadzony do obrotu po 13 sierpnia 2015 r. i po zakorczeniu okresu
uzytkowania nalezy go utylizowac oddzielnie od innych odpaddw.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia uzytkownik musi zatem dostarczy¢ je do
odpowiednich osrodkéw (punktow recyklingu) prowadzacych selektywng zbidrke odpaddéw

elektrycznych i elektronicznych.

Wszystkie urzadzenia TECNOEKA sg wykonane z metalowych materiatéw nadajgcych sie do _
recyklingu (stal nierdzewna, blacha ocynkowana, zelazo, miedz, aluminium itp.), ktére
stanowig ponad 90% catowitej masy urzgdzenia.

Przed utylizacjg urzadzenia zaleca sie, aby uczyni¢ je niezdatnym do uzytku poprzez odtgczenie kabla zasilajgcego
i usuniecie mechanizmu zamykania komar i/lub otwordw, jesli wystepuja.

Selektywna zbidrka odpaddw, a nastenie ich przetwarzanie, odzyskiwanie i unieszkodliwianie sprzyjajg
wytwarzaniu urzadzen z materiatéw poddanych recyklingowi i zmniejszajg negatywny wptyw na srodowisko
i zdrowie, ktéry moze by¢ spowodowany niewtasciwym postepowaniem z odpadami. Nielegalna utylizacja
produktu przez uzytkownika pocigga za sobg kary administracyjne.

10. KONWENCJONALNA GWARANCIA

Produkt Tecnoeka jest przeznaczony wytgcznie do uzytku z zywnosciag i jest objety gwarancjg zgodnie
z prawem (art. 1490 kolejne artykuty wtoskiego Kodeksu Cywilnego) dla Klientéw profesjonalnych lub
klientéw, ktorzy kupujg od dealera pod numerem VAT. Produkt Tecnoeka jest profesjonalny
i certyfikowany zgodnie z normg IEC EN 60335-1 i moze by¢ sprzedawany wytgcznie profesjonalnym
uzytkownikom.

Z wytaczeniem jakiejkolwiek dodatkowej gwarancji, Dostawca zobowigzuje sie naprawié, wedtug
wtasnego uznania, tylko te czesci produktdw, ktére okazg sie zanieczyszczone pierwotng wadg, pod
warunkiem, ze klient zgtosit usterke w ciggu 12 miesiecy od daty zakupu i zgtosit wade w ciggu 8 dni
od wykrycia, na pismie, zatgczajac kopie faktury, paragonu lub paragonu podatkowego jako dowéd
zakupu.

W przypadku gdy klient nie jest w stanie przedstawic faktury, rachunku lub rachunku podatkowego jako
dowodu zakupu, co oznacza, ze nieprzestrzegane sg warunki okreslone powyzej, gwarancja zostaje
uznana za wyraznie przepadta

Gwarancja zostaje uznana za wyraznie przepadtg zarowno w przypadku, gdy klient nie jest w stanie
przedstawi¢ faktury, rachunku lub rachunku podatkowego jako dowodu zakupu, co oznacza, ze
niespetnione zostaty warunki okreslone powyzej, jak i rowniez w nastepujgcych przypadkach:

1) Usterki lub uszkodzenia elementéw spowodowane transportem.

2) Uszkodzenia spowodowane nieodpowiednimi systemami zasilania elektrycznego, hydraulicznego
i gazowego w poréwnaniu z tymi podanymi w instrukcji instalacji lub nieprawidtowym dziataniem tych
systemow.

3) Uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowej instalacji produktu lub instalacji niewykonanej zgodnie
z instrukcjg instalacji, a w szczegdlnosci uszkodzenia spowodowane nieadekwatnoscig spalin
i odptywdw, do ktérych podtgczony jest produkt.
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4) Uzywanie produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie, zgodnie z opisem i wynikajgcych
z dokumentacji technicznej wydanej przez firme Tecnoeka.

5) Uszkodzenia spowodowane uzytkowaniem produktu w sposdb niezgodny z instrukcjg obstugi
i konserwacji.

6) Manipulowanie produktem.

7) CzynnosSci zwigzane z dostosowaniem, konserwacjg i naprawg produktu wykonywane przez
niewykwalifikowany personel.

8) Stosowanie nieoryginalnych czesci lub niezatwierdzonych przez firme Tecnoeka.

9) Uszkodzenia lub wady spowodowane zaniedbaniem i/lub nieuzasadnionym uzytkowaniem produktu
lub w przeciwienstwie do instrukcji zawartych w instrukcji uzytkowania i konserwacji.

10) Uszkodzenia spowodowane pozarem lub innymi naturalnymi zdarzeniami oraz, w kazdym przypadku,
nieprzewidywalnymi okolicznosciami lub innymi przyczynami pozostajgéymi poza kontrolg
producenta.

Wytaczone z gwarancji sg rowniez: czesci malowane lub emaliowane, pokretta, uchwyty, ruchome lub

wyjmowane czesci plastikowe, zaréwki, czesci szklane, uszczelki, czesci elektroniczne i wszelkie czesci

dodatkowe, optaty transportowe od konsumenta, uzytkownika koricowego i/lub lokalizacji nabywcy do

Tecnoeka srl i odwrotnie. Koszty wymiany piekarnika i wzgledne koszty instalacji rowniez nie sg objete

gwarancjg. Gwarancja nie obejmuje Produktédw zakupionych jako uzywane lub od stron trzecich, ktére

nie sg powigzane lub nie sg autoryzowane przez firme Tecnoeka.

Firma TECNOEKA SRL nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody, bezposrednie ani posrednie, spowodowane

wada produktu lub w wyniku wymuszonego zawieszenia dziatania.

Naprawy objete gwarancjg nie skutkujg wydtuzeniem ani odnowieniem ochrony.

Elementy wymienione w ramach gwarancji sg z kolei objete 6-miesieczng gwarancjg od daty wysytki,

poswiadczong przez dokument transportowy wydany przez firme Tecnoeka.

Nikt nie jest upowazniony do zmiany warunkdw gwarancji ani do wydawania innych, zaréwno ustnych,

jak i pisemnych.

11. DOSTEPNOSC | DOSTAWA CZESCI ZAMIENNYCH

Tecnoeka srl utrzymuje i zapewnia dostepnosé czesci zamiennych przez maksymalnie 24 miesigce od daty
sprzedazy produktu koicowego dealerowi. Po tym okresie nie mozna zagwarantowac dostepnosci.

12. OBOWIAZUJACE PRAWO | WEASCIWY SAD

Stosunki dostaw podlegajg prawu wtoskiemu, z wyraznym wytgczeniem miedzynarodowych standardéw
prywatnych praw oraz Konwencji wiedenskiej o umowach miedzykrajowej sprzedazy towaréw z dnia
11.04.1980 r. Wszelkie spory bedg rozstrzygane wytgcznie przez Sgd Padwy.

Bez uprzedniego powiadomienia i odpowiedzialnosci firmy Tecnoeka Srl, produkty przedstawione
w instrukcji moga podlega¢ zmianom technicznym i projektowym w celu poprawy, bez wptywu na
podstawowe funkcje zwigzane z obstugg i bezpieczenstwem. Tecnoeka Srl nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajace z btedéw drukarskich lub urzedniczych majgcych wptyw na
instrumenty, a takze za techniczny i handlowy opis swoich produktéw dla klientéw.
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