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User manual | Instrukcja obstugi

You should read this user manual carefully before Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
using the appliance doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.
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Keep this manual with the appliance.
Zachowaj instrukcje urzadzenia.

For indoor use only.
Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
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NOTE: all devices that require a steady connection to water mains [including this device) must be connected
to a water softener which removes calcium and magnesium compounds from the water. The water softener m
must be used in line with the manufacturer”s recommendations included in instruction manual.

Lf a water softener is not connected or is user and/or regenerated incorrectly, the dealer shall not recognise
any complaints related to repairs due to lime scale build-up in the device.

The following products are recommended to assure proper regeneration:
Salt tablets, 25 kg bag - code: 231265

Water hardness

German degrees French degrees Water softener

(°dH) (°1H) mmol/f Clark degrees connection
over 24 over 40 over 4,2 over 28 Required
18- 24 32-40 3.2-4,2 22-28 Required
12-18 19-32 2,1-32 13-22 Required
4-12 7-19 0,7-21 5-13 Required
under4 under 7 under0,7 under 5 Not required



Dear Customer,
Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

IMPORTANT SAFETY REGULATIONS

e This appliance is intended for commercial use only and must not be used for
household use.
o The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and
designed. The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect oper-
ation and improper use.
* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In
the event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from
the socket and do not use until the appliance has been checked by a certified tech-
nician. Failure to follow these instructions could cause a risk to lives.
o Never attempt to open the casing of the appliance yourself.
* Do not insert any objects in the casing of the appliance.
* Do not touch the plug with wet or damp hands.
* Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case
m of malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical
outlet and contact the retailer if it is damaged.
* Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other
liquids. Never hold the appliance under running water.
* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or
power cord is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified
persons in order to avoid danger or injury.
* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it
away from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and
not on the cord.
* Ensure that the cord (or extension cord] is positioned so that it will not cause a
trip hazard.
o Always keep an eye on the appliance when in use.
* Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the
power source.
o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.
o Never carry the appliance by the cord.
* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.
* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
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mentioned on the appliance label.

* Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off
the appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

* Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

*Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Fail-
ure to do so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance.
Only use original parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced

physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

e This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

* Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in
use, and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

GENERAL INSTRUCTION

This instruction manual must be kept carefully
together with the appliance for future reference.
These notices have been drawn up for your safety

- The appliance described in this manual has been
built to meet 2014/35/EU (Safety), 2014/30/EU
(EMC), Re 2016/426/EU (GAR], Re 1935/2004/EC,
Re 2023/2006/EC directives; and UNI EN 203..., UNI
EN 437, EN 60335-1, EN60335-2-36 and EN55014
standards. This appliance has been designed exclu-
sively for cooking food, any other use is considered
improper: be careful that no live animal, person or
“dangerous” objects are placed inside the oven. It
should only be used by qualified personnel in pro-
fessional kitchens. Materials in contact with food-
stuffs are suitable for use. The unit must never be
left unattended when it is being used! The appliance
should be checked once a year by a qualified techni-
cian. Switch the appliance off in the case of a failure
or malfunction.

and the safety of others.
Please read this manual carefully before installing
and using your appliance.

- The appliance must be wired to the mains power
supply by qualified personnel.

- The appliance must never be cleaned with direct
and/or powerful jets of water.

- Before performing maintenance or cleaning, dis-
connect the appliance from the mains power supply.
- Contact the After Sales Service for repairs or
maintenance.

- The manufacturer shall not be held responsible
and the guarantee is void in the case of damage
caused by negligence in following the operating and
installation instructions or by improper use. The
guarantee is void in the case of connections which
have been made in a way which doesn’t meet the
current standards and fire-fighting regulations.
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TECHNICAL FEATURES

Gas

Dimensions Burner Round Ceiling+Grill Grill Bottom Max Power
Model Heating EL. Heating EL. Heating EL. Heating EL.
(cm) (kW] (W) (W) (W) (W) (W)
GasOven  62x60x58,5H 4,0 1.800 1.800
El.Oven  62x54x58,5H 3.000 700+1.800 1.600 3.000

INSTRUCTIONS FOR INSTALLER

The following instructions are written for a quali-
fied fitter to ensure that he performs installation,
adjustment and maintenance in the most correct
manner and in compliance with current regula-
tions. Remove the packaging from the appliance as

well as the protective plastic sheet, and, if neces-
sary, remove traces of glue with a suitable solvent.
To dispose of the packaging, follow local directives
(for more details refer to the chapter "ECOLOGY
AND THE ENVIRONMENT".

EVACUATION OF BURNT GASES:

m Appliances must be installed under an extraction hood with forced draught, subjected to gas supply.

POSITIONING

The oven must be positioned on its support or on
the work surface. All models have adjustable feet.
The side and rear surfaces of the appliance must
be accessible in order to enable the appliance to be
connected to the electricity and water supplies and
for normal maintenance.

The appliance can be installed alone or in line. Re-
spect a minimum distance of 80mm between the
appliance and any walls made of flammable mate-
rial, partitions, kitchen furniture or nearby equip-
ment. The contact surfaces must be covered with

non-combustible heat insulating material. The
appliance, and especially the power lead, must not
be installed anywhere near heat sources and the
temperature of the place in which the appliance is
installed must not rise above 50°C.

***After installing the appliance, check for any
leaks in the fittings. It is recommended to use
non-corrosive foam products, such as leak detec-
tion sprays, to look for any leaks. When checking
for leaks do not use naked flames!***



ELECTRICAL CONNECTION

The appliance must be wired to the mains power
supply in compliance with current regulations.
Before carrying out the wiring, make sure that:

a) the voltage corresponds to the voltage specified
on the rating plate affixed to the rear panel of the
appliance and indicated in this manual

b) the supply system has been effectively earthed in

NOMINAL VOLTAGE =230 VAC 50 Hz

compliance with current regulations.

c) if there is a direct connection to the line there
is an automatic circuit breaker of appropriate ca-
pacity upstream of the appliance that has a contact
opening that is greater than 3mm?2.

When the appliance is operating the supply voltage
must not deviate from nominal voltage by + 10 %.

The appliance has an equipotential terminal to ensure equal power compared to adjacent appliances, if any.

The terminal is marked by the symbol .

Attention: Do not connect the earth conductor to this terminal.

CONNECTING THE POWER CABLE

The appliance is supplied with a power cable (3x1,5
HO7RN-F].

The appliance must be connected to the network by
means of a standardized plug on a 16 A socket; the
plug socket must be in a clearly visible position and
must be easily accessible so that it can be discon-
nected from the power supply.

If a fixed installation is used, as previously said, the

cable must be connected to a circuit breaker that is
appropriate to the load (16A) and the minimum dis-
tance between the contacts must be > than 3 mm.;
remember that the yellow-green conductor (earth
conductor) must never be disconnected. The power
cable must not be installed near heat sources and
the temperature of the place in which the appliance
is installed must not rise above 50°C.

CONNECTING TO THE GAS SUPPLY

Prior to connecting the unit to the gas network,
check the data plate to see if the unit has been set
and tested for the type of gas supplied.

Connect the appliance to the gas distribution net-
work using metal pipes with a suitable diameter;
install a homologated shut-off cock between the
appliance and the distribution network. The pipe
and the appliance must be connected by means of
- Installation and safety standards

a three-piece joint to enable them to be dismantled
more easily. If flexible pipes are used they must be
made of stainless steel according to the standards
in force. The seal on the joint threads must be pro-
vided by materials that their manufacturer has de-
clared to be suitable also for LPG gas.

When installing the appliance, all the regulations in
force must be observed, such as:

- Regional and/or local regulations, such as building codes

- Directives and regulations of the electricity board
- Accident prevention regulations in force

- Fire prevention regulations

- Applicable I.E.C. regulations



CONNECTING TO THE WATER SUPPLY - WATER INLET

Ovens with steam system must be connected to
the drinkable water supply via the solenoid valve
located on the rear part of the appliance, always
interposing a stopcock with a pressure reducer set
at 1.5 bar and with a cartridge filter. The oven must
always be connected to a cold water supply that is

A water softener should always be installed up-
stream of the appliance in order to maintain the
hardness of the water within the above values. If
the oven is operated at higher levels of hardness
scale will form on the walls of the cooking cham-
ber.

transformed into steam inside the heated oven.
The supplied water must be drinkable water and
must meet the following conditions:

- temperature between 15° and 25° C

- total hardness comprised between 4° and 8°

French degrees.

Any request for technical assistance to repair dam-
age caused by scale are not covered by the war-
ranty.

Regulations in some countries require a check
valve to be fitted at the mains supply inlet.

CONNECTING TO WATER SUPPLY - WATER DRAINAGE

The ovens have a water drain pipe located at the
back of the appliance. The connection to the wa-
ter supply must be made directly to the end of the
stainless steel drainage pipe.

The drainage system must consist of stiff pipes and
withstand temperatures above 100 °C. If pipes are
supplied with the appliance they must be used.

The diameter of the drainage pipes must not be re-
duced and/or constricted under any circumstances
and the end of the pipe must lead into a collecting
funnel connected to a direct drainage siphon.

If the drainage pipe becomes clogged steam may
escape from the door and unpleasant smells may
enter the cooking chamber.

SAFETY DEVICES

Gas ovens are fitted with:

- an ignition and flame control electronic safety
system,

if switch 8 remains lighted, the appliance has been
stopped for reasons of safety;

to reset the safety device, press switch 8; after the
warning light disappears the appliance can be used

again.

The safety device sometimes intervenes by chance,
but if it intervenes repeatedly contact the Af-
ter-Sales Service.

Attention: the doors of all models are provided with
a micro switch that stops operations when the door

is open.



INSTRUCTIONS FOR USER

NOTICE

The appliance must not be used by persons, in-
cluding children, with reduced physical, mental
and sensory capacity and with inadequate expe-
rience or knowledge of basic safety regulations.
The appliances must be placed in suitable environ-

COOKING PROGRAMMER - TIMER

This enables the appliance to be started up. The
maximum programmable time is 120°. Turn the
dial 6 to set the desired cooking time; from this
moment the timer is operating. When cooking
comes to an end the oven switches off automati-

ments and under supervision. The appliance must
be kept out of the reach of children.

No more than a total of 4 kg of food may be cooked
in the oven divided into the required cooking pans.

cally and an alarm sounds.

The appliance can also be used without selecting
cooking time. It is sufficient to rotate the dial 6 to
the manual position.

COOKING CHAMBER DEFROSTING/COOLING FUNCTION

GAS STEAM OVEN

Turn the dial 6 (timer) to the manual position to
start. Select the position 1b with the dial 1 to acti-
vate the fan of the cooking chamber. This function
enables the cooking chamber to be defrosted or

cooled.
Rotate the dial 3 to supply water to the cooking
chamber to accelerate the oven cooling process.

ELECTRIC STEAM OVEN / ELECTRIC MULTIFUNCTION OVEN

Start the oven by rotating the dial 6 (timer] to the
manual position. Select the position 1l with the dial

START-UP OF THE APPLIANCE

GAS STEAM OVEN

Start by turning the dial 6 (timer] to the manual/un-
defined position or by selecting cooking time. Use
the dial 1 to select the function 1c (switch-on and
operation of gas burner] and rotate the dial 4 (oven
thermostat] to the desired position.

For steam cooking, the dial 4 (oven thermostat)
must be set at between 100° and 120 °C.

1 to start the cooking chamber fan.

For other steam and/or humidity requirements, set
the dial 3 for the desired steam.

The quantity of steam in the cooking chamber is
constant, due to a preset quantity of water.

Leave the dial 3 at "0" to operate the appliance
without steam.
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GAS OVEN
Start by turning the dial 6 (timer] to the manual/
undefined position or by selecting cooking time and

rotate the dial 4 (oven thermostat) to the desired
position.

ELECTRIC STEAM OVEN / ELECTRIC MULTIFUNCTION OVEN

To start, turn the dial 6 (timer) to the manual/unde-
fined position or set cooking time.

Use the dial 1 to select a function between 1a and
1l according to required cooking method and turn
the dial 4 (oven thermostat] to the desired position.
For steam cooking, the dial 4 [(oven thermostat)
must be positioned at a temperature between 100°

and 120°.

For other steam and/or humidity requirements, set
the dial 3 accordingly.

The quantity of steam in the chamber is constant
due to a preset quantity of water. To operate the
oven without steam being supplied, leave the dial
3at 0"

MAINTENANCE AND CLEANING

Warning: before performing any task disconnect the appliance from the electric

power supply!

GENERAL CLEANING

Perform cleaning when the oven is cold only.
Keeping the appliance clean is very important for
a long and trouble-free working life. The remova-
ble parts should be washed separately with warm
water and detergent, then rinsed in running wa-
ter. The steel parts may be cleaned with a damp
cloth and with a non-abrasive detergent and then
dried by using a soft, dry cloth. For very resistant
stains, use hot water and vinegar. Do not use prod-
ucts containing chlorine to clean steel (sodium hy-
pochlorite, hydrochloric acid, etc) even if they are
diluted, and do not rinse with direct jets.

Do not use harsh or abrasive detergents to clean
stainless steel parts. Iron cleaning pads should not
be used as they cause the formation of rust. For
the same reason, avoid contact with ferrous ma-

CLEANING INSIDE THE OVEN

The inside of the oven should be cleaned at the end
of each day’s work. In this way it will be easier to
remove cooking remains, and also to avoid them to
get burnt the next time the oven is used.

“p‘l(]

terials. When cleaning, avoid using abrasive paper
or cloth; we recommend using sponges to remove
hard stains. You can also use common sprays for
cleaning ovens and grills, following their manufac-
turer’s instructions.

Clean the glass door of the oven with hot water and
do not use coarse cloths.

It is important to clean the oven each time you use
it; in this way it will be easier to remove cooking
remains and to avoid burning them the next time
the oven is used, which would also result in a bad
smell. To minimise the emission of polluting sub-
stances in the environment, we suggest cleaning
the appliance with products that are at least 90%
biodegradable.

Turn the electric power off or make sure you have
turned the burner of the oven off before doing any
work on it. Let the oven cool down and clean it

thoroughly with a damp cloth and warm water us-



ing a non-abrasive detergent (or with the special
products commonly available for cleaning ovens).
Do not use abrasive cloths or pads or other prod-
ucts that could irreparably damage the stainless
steel. Normal cooking temperatures help trans-
form grease and oil splashes into a mist of residual
dust that can be easily removed at the end of the

REPLACING THE OVEN LAMP

Disconnect the appliance electrically. Remove the
lateral tray support by lifting upwards the support
itself and wait for the cover and the lamp to cool
down. Unscrew the protecting glass cover without
using tools, in order to avoid breakages. Unscrew
the lamp and replace it with another one having
these features:

MAINTENANCE

Our appliance does not require scheduled main-

tenance, however it is recommended to stipulate

an annual maintenance contract with the Technical

assistance, in order to keep the appliance safe and

- gas part = pressure adjustment, checking seal,
correct operation, status of switch-on electrode,
fume discharge, etc.

- electrical part = checking power cable, lamps and
pilot lights, checking electrical resistances, fan and

cooking process, when the oven has cooled down,
by simply using a damp sponge. We recommend
heating the oven periodically to the maximum tem-
perature so that the residual dust can be removed
once it has cooled down. Be careful not to damage
the thermostat sensor inside the oven while you
are cleaning it.

Voltage: 230/240 V

Power: 15 W

Socket: E14

Re-assembly the glass cover and the lateral tray

support, and then connect to the power supply.

perfectly workinging.
For information purposes, maintenance must ap-

ply to:

- hydraulic part = checking seal of water system, jet
of humidifier, water pressure, etc

- internal cleaning = removal of residue from cook-
ing chamber, including fan blades (after removal
of fan cover), removal of residues from discharge

safety systems, etc. routes, etc
Gas data table
CAT I3+ CATI2E+
CATI3B/P CATI2H
Supply pressure 630/G31=28..30/37 mbar 620=20 mbar
Pressure to injector (630=22mbar;G31=28mbar 12 mbar
Gas type butane/propane methane
Consumption 0,28 kg/h 0,37mc/h
Injector hole diameter 1,05 mm 1,65mm
Exhaust extraction A2 diameter 33mm
Gas fitting 3/8ISOR7 3/8I1SOR7



Electrical data table

Terminal block fitting for 3 x 1.5 mm cable, voltage
230 VAC 50 HZ class 1 Fitting for circuit breaker

Water data table

Water inlet fitting = % inch thread with seal washer

Drainage fitting = stainless steel pipe, 25 mm diameter.

connection for cables up to 3 mm2

DISCARDING & ENVIRONMENT

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance that becomes apparent within one year after
purchase will be corrected by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was bought and include proof of purchase
(f.e. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.
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UWAGA: wszystkie urzadzenia wymagajace statego podtaczenia do sieci wodnej (miedzy innymi niniejsze

urzadzenie) koniecznie musza mieé¢ podtaczony dodatkowo zmiekczacz wody usuwajacy z niej zwiazki wap-
nia i magnezu. Zmiekczacz musi by¢ uzytkowany zgodnie z zaleceniami producenta zawartymi w instrukcji
obstugi.

W przypadku braku podtaczenia zmiekczacza lub jego ztego uzytkowania i/lub regeneracji dystrybutor nie
bedzie uznawac reklamacji zwiazanych z naprawami wynikajacymi z zakamienienia urzadzenia.

DO PRAWIDLOWEJ REGENERACJI ZMIEKCZACZY ZALECAMY:
Tabletki solne, worek 25 kg - kod: 231265

Twardos¢ wody

Stopnie niemieckie  Stopnie francuskie Podtaczenie

(°dH) (°fH) mmol/L Stopnie zmiekczacza
powyzej 24 powyzej 40 powyzej 4,2 powyzej 28 Konieczne
18- 24 32-40 3,2-4,2 22-28 Konieczne
12-18 19-32 2,1-32 13-22 Konieczne
4-12 7-19 0,7-21 5-13 Konieczne
ponizej 4 ponizej 7 ponizej 0,7 ponizej 5 Niewymagane
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby uniknac¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrdcic
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne usz-
kodzenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

o Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub
Sprzedawca nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niepraw-
idtowa obstuga i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzycia zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurze-
nia urzadzenia w wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zle¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punk-
cie naprawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spad-
nie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposdb, przed dalszym uzyciem zawsze zlec
przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

o Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych
ptynach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

e Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie
zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i
chron go przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu,
zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kon-
taktu ani sie o niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celdw, dla ktdrych zostaty pierwotnie
zaprojektowane.
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e Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen
elektrycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadze-
niami gospodarstwa domowego bez nadzoru.

 Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od
zrodta zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga! Jezeliwtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie
caty czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie przenos urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriéw innych niz dostarczone z urzadzeniem.

o Urzadzenie mozna podtacza¢ wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci
zgodnej z danymi znajdujacymi sie na tabliczce znamionowe.

e Unikaj przeciazenia.

* Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

¢ 7 urzadzenia nie moga korzysta¢ osoby (takze dzieci], u ktorych stwierdzono
ostabione zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje od-
powiedniej wiedzy i doSwiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgod-

nie z instrukcjami osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

INFORMACJE WSTEPNE

Niniejsza instrukcje obstugi nalezy przechowywac
wraz z urzadzeniem w celu pézniejszego wykorzys-
tania. Niniejsze wskazéwki zostaty sporzadzone w
celu zapewnienia bezpieczenstwa eksploatacji oraz

- Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji zostato
skonstruowane w sposéb zapewniajacy zgodno$¢
z wymogami rozporzadzen i dyrektyw 2014/35/UE
(Bezpieczenstwo), 2014/30/UE (EMC), 2016/426/UE
(urzadzenia spalajace paliwa gazowe), 1935/2004/
WE, 2023/2006/WE oraz norm UNI EN 203...., UNI
EN 437, EN 60335-1, EN60335-2-36 i EN55014.
Urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie
do gotowania potraw, a kazde inne zastosowanie
uwazane jest za niewtasciwe. Uwazaj, aby w piecu

nie umieszcza¢ zadnych zywych zwierzat, osdb

ﬂpw

bezpieczenstwa oséb postronnych.
Przed

z urzadzenia nalezy sie z nimi uwaznie zapoznac.

instalacja i rozpoczeciem korzystania

ani .niebezpiecznych” przedmiotéw. Urzadzenie
powinno by¢ uzywane wytacznie przez wykwali-
fikowany personel w profesjonalnych kuchniach. W
urzadzeniu mozna stosowa¢ materiaty dopuszczone
do kontaktu z zywnoscia. Nie wolno pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru podczas jego eksploatac-
jil Urzadzenie powinno by¢ sprawdzane raz w roku
przez wykwalifikowanego technika. W przypadku
awarii lub usterki wytacz urzadzenie.

- Urzadzenie musi zostac podtaczone do sieci elek-

trycznej przez wykwalifikowany personel.



- Nie wolno czyéci¢ urzadzenia bezpoérednim i/lub odowanych nieprzestrzeganiem zalecen w zakresie

silnym strumieniem wody.

eksploatacji i instalacji urzadzenia lub niewtasci-

- Przed przystapieniem do konserwacji lub czyszcze- wego uzytkowania. Gwarancja traci waznosé w

nia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. przypadku potaczen wykonanych w sposéb niezgod-

- W celu dokonania naprawy lub konserwacji skon- ny z obowiazujacymi normami i przepisami przeci-

taktuj sie z serwisem posprzedaznym. wpozarowymi.
- Producent nie ponosi odpowiedzialnosci, a
gwarancja traci waznos¢ w przypadku szkéd spow-
SPECYFIKACJA TECHNICZNA
. Palnik Obwodowy Gorny Element Dolny
Wymiary element element . . element Maks. moc
Model gazowy . S grzejny grilla .
(cm) (W) grzejny grzejnyigrill W) grzejny (W)
(W) (W) (W)
PIeC  ou0x85H 40 1.800 1.800
gazowy
Piec
62x54x58,5H 3.000 700+1.800 1.600 3.000
elektryczny

INSTRUKCJA DLA INSTALATORA

Ponizsze instrukcje zostaty opracowane dla wyk-

walifikowanego instalatora, aby zapewni¢, ze
wykonuje on instalacje, regulacje i konserwacje w
najbardziej prawidtowy sposéb i zgodnie z obow-
iazujacymi przepisami.

Zdejmij opakowanie oraz folie ochronna i w ra-

zie potrzeby usun pozostatosci kleju za pomoca
odpowiedniego rozpuszczalnika. W celu utylizac-
ji opakowania postepuj zgodnie z lokalnymi wy-
tycznymi (wiecej szczegdtéw w rozdziale ostatnim)

ODPROWADZANIE SPALIN:

Urzadzenia musza by¢ zainstalowane pod okapem wyciagowym z wymuszonym ciagiem i podtaczone do

zrodta zasilania gazem.



USTAWIANIE URZADZENIA

Piec musi by¢ umieszczony na podstawie lub
na powierzchni roboczej. Wszystkie modele wy-
posazone sa w regulowane nézki.

Nalezy zapewni¢ dostep do bocznych i tylnych pow-
ierzchni, aby umozliwi¢ podtaczenie urzadzenia do
sieci elektrycznej i wodociagowej oraz dla potrzeb
standardowej konserwacji.

Urzadzenie moze by¢ instalowane jako wolnos-
tojace lub jako modut w ciagu. Nalezy zachowad
minimalna odlegto$¢ 80 mm miedzy urzadzeniem
a $cianami wykonanymi z materiatéow tatwopal-
nych, scianek dziatowych, mebli kuchennych lub
pobliskiego wyposazenia. Powierzchnie majace
kontakt z urzadzeniem musza by¢ pokryte niepal-

nym materiatem odpornym na dziatanie wysokich
temperatur. Urzadzenie, a w szczegdlnosci prze-
wad zasilajacy, nie moze by¢ instalowane w poblizu
Zrédet ciepta, a temperatura w miejscu, w ktérym
urzadzenie jest montowane, nie moze wzrosnac
powyzej 50°C.

***Po zainstalowaniu nalezy sprawdzi¢ urzadzenie
pod katem nieszczelnosci w armaturze. Zaleca sie
stosowanie niekorozyjnych produktéw piankowych,
takich jak spraye do wykrywania nieszczelnosci, w
celu wykrycia ewentualnych nieszczelnosci. Podc-
zas sprawdzania szczelnoéci nie uzywaj otwartego

ognial***

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie musi zosta¢ podtaczone do sieci elek-
trycznej zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Przed wykonaniem okablowania sie upewnij sie,
czy: a) napiecie odpowiada napieciu podanemu
na tabliczce znamionowej umieszczonej na tylnej
Sciance urzadzenia i wskazanemu w niniejszej in-
strukcji; b) system zasilania zostat skutecznie uz-

iemiony zgodnie z obowiazujacymi przepisami;

NAPIECIE NOMINALNE = 230 VAC 50 Hz

c) jezeli istnieje bezposrednie potaczenie z linia
- czy przed urzadzeniem na linii znajduje sie au-
tomatyczny wytacznik przeciazeniowy o odpowied-
niej charakterystyce, wyposazony w otwor stykowy
wiekszy niz 3 mm2. Podczas pracy urzadzenia
napiecie zasilania nie moze odbiega¢ od nominal-
nej wartosci napiecia 0 +10%

Urzadzenie wyposazone jest w zacisk ekwipotencjalny zapewniajacy jednakowa moc w wzgledem sasiednich

urzadzen, jesli takie wystepuja. Zacisk oznaczony jest symbolem . qi?

Uwaga: Nie podtaczaj przewodu uziemiajacego do tego zacisku.

PODLACZANIE PRZEWODU ZASILAJACEGO

Urzadzenie dostarczane jest z przewodem zasilaja-
cym (3x1,5 HO7RN-F).

Urzadzenie musi by¢ podtaczone do sieci za po-
moca znormalizowanej wtyczki do gniazda 16 A;
gniazdo wtykowe musi znajdowac sie w dobrze
widocznym miejscu i musi by¢ tatwo dostepne, aby
mozna byto w prosty sposéb odtaczy¢ piec od zasi-

“918

lania.

W przypadku instalacji stacjonarnej na state,

jak wspomniano wczesniej, przewéd musi byc
podtaczony do wytacznika przeciazeniowego od-
powiedniego do obcigzenia (16A), a minimalna
przerwa miedzy stykami musi wynosi¢ > 3 mm;

nalezy pamietaé, ze zyta z6tto-zielona (przewdd



uziemiajacy) nie moze by¢ nigdy odtaczona. Prze-
wad zasilajacy nie moze by¢ montowany w poblizu
Zrédet ciepta, a temperatura w miejscu, w ktérym

urzadzenie jest instalowane, nie moze wzrosnac
powyzej 50°C.

PODLACZENIE DO INSTALACJI GAZOWEJ

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci gazowej
nalezy sprawdzi¢ na tabliczce znamionowej, czy
urzadzenie zostato ustawione i przetestowane pod
katem rodzaju dostarczanego gazu.

Podtacz urzadzenie do sieci gazowej za pomoca
metalowych rur o odpowiedniej $rednicy; pomiedzy
urzadzeniem a siecia zainstaluj homologowa-
ny zawdr odcinajacy. Rura i urzadzenie musza
by¢ potaczone za pomoca ztaczki tréjnikowej, w
celu zapewnienia tatwiejszego demontazu. Jesli
- Normy w zakresie instalacji i BHP,

wykorzystywane sa przewody elastyczne, musza
by¢ one wykonane ze stali nierdzewnej zgodnie z
obowiazujacymi normami. Uszczelnienie potaczen
gwintowych nalezy wykona¢ z materiatéw, ktére ich
producent zadeklarowat jako odpowiednie réwniez
dla gazu ptynnego LPG.

Podczas instalacji urzadzenia nalezy przestrzegac
wszystkich obowiazujacych przepiséw, takich jak:

- Przepisy regionalne i/lub lokalne, jak np. przepisy budowlane,

- Dyrektywy i rozporzadzenia dotyczace urzadzen elektroenergetycznych,

- Obowiazujace przepisy dotyczace zapobiegania wypadkom,

- Przepisy przeciwpozarowe,
- Obowiazujace rozporzadzenia |.E.C.

PODLACZENIE DO PRZYLACZA WODY - WLOT WODY

Piece z systemem parowym musza by¢ podtaczone
do przytacza wody pitnej poprzez zawér elek-
tromagnetyczny znajdujacy sie w tylnej czes-
ci urzadzenia, przy czym zawsze nalezy taczyé
kurek z reduktorem ci$nienia ustawionym na 1,5
bara i z filtrem z wktadem. Piec musi by¢ zawsze
podtaczony do przytacza zimnej wody, ktéra zamie-
nia sie w pare wewnatrz ogrzewanego pieca.
Dostarczana woda musi by¢ klasy wody pitnej i
musi spetniaé nastepujace warunki:

- temperatura miedzy 15°C a 25°C,

- twardo$¢ catkowita w zakresie od 4° do 8°

stopni francuskich, Zmiekczacz wody powinien
by¢ zawsze instalowany przed urzadzeniem, aby
utrzymad twardos¢ wody w powyzszych granicach.
Jesli piec jest obstugiwany przy wyzszych pozio-
mach twardos$ci, na $ciankach komory gotowania
bedzie odktadat sie kamien. Wszelkie wezwania z
prosba o pomoc techniczna przy naprawie uszkod-
zen spowodowanych dziataniem odktadajacego sie
W niektérych
krajach przepisy wymagaja zamontowania zaworu

kamienia nie sa objete gwarancja.

zwrotnego na wlocie zasilania sieciowego.



PODLACZENIE DO PRZYLACZA WODY - ODPROWADZENIE WODY

Piece wyposazone sa w rure spustowa wody zna-
jdujaca sie z tytu urzadzenia. Podtaczenie do sieci
wodociagowej musi by¢ wykonane bezposrednio do
konca rury odptywowej ze stali nierdzewne;.
System odprowadzania wody musi by¢ wykonany
ze sztywnych rur i musi by¢ odporny na dziatanie
temperatury przekraczajacej 100°C. Jezeli rury
dostarczane sa wraz z urzadzeniem, nalezy je
wykorzystad.

Srednica rur spustowych nie moze by¢ w zadnym
wypadku zmniejszona i/lub zwezona, a koniec rury
musi prowadzi¢ do leja zbiorczego potaczonego z
bezposrednim syfonem odprowadzania wody.

Jesli nastapi zapchanie rury spustowej, para moze
wydostawac sie przez drzwi i nieprzyjemne zapachy
moga przedostawac sie do komory gotowania.

MECHANIZMY ZABEZPIECZAJACE

Piece gazowe wyposazone sa w:

- elektroniczny system bezpieczenstwa zaptonu i
kontroli ptomienia,

jezeli przetacznik 8 pozostaje zapalony, praca
urzadzenia zostata zatrzymana ze wzgledéw bez-
pieczenstwa;

aby zresetowa¢ mechanizm zabezpieczajacy, na-
ciénij przetacznik 8; po wytaczeniu sie $wiatta os-
trzegawczego urzadzenie moze by¢ ponownie uru-
chomione.

Mechanizm zabezpieczajacy niekiedy uruchamia
sie przypadkowo, jesli jednak taka sytuacja ma
miejsce kilkakrotnie, nalezy skontaktowal sie z
serwisem posprzedaznym.

Uwaga: we wszystkich modelach drzwi wyposazone
sa w mikroprzetacznik, ktéry zatrzymuje prace, gdy
drzwi sa otwarte.

INSTRUKCJA DLA UZYTKOWNIKA

WSKAZOWKA

Z urzadzenia nie moga korzysta osoby, w tym
dzieci, u ktdérych stwierdzono ostabione zdolnosci
fizyczne, sensoryczne lub umystowe, lub ktére nie
posiadaja doswiadczenia i odpowiedniej wiedzy w
zakresie przepiséw bezpieczenstwa. Urzadzenia
musza by¢ umieszczone i eksploatowane w odpow-

PROGRAMATOR GOTOWANIA - TIMER
Timer umozliwia uruchomienie urzadzenia. Czas

pracy pieca mozna zaprogramowac maksymalnie
na 120 minut. Ustaw pokretto 6 na wymagany czas

“DZU

iednich warunkach i pod nadzorem. Urzadzenie
przechowuj poza zasiegiem dzieci.

W piecu nie mozna przyrzadza¢ potraw o tacznej
wadze przekraczajacej 4 kg; zywnos$¢ nalezy od-
powiednio podzieli¢ i roztozy¢ w naczyniach do got-

owania.

gotowania; od tego momentu rozpoczyna sie praca
timera. Po zakonczeniu gotowania piec wytacza sie
automatycznie i zatacza sie alarm.



Z urzadzenia mozna réwniez korzystaé bez koniec-

znoéci wyboru czasu gotowania. Wystarczy prze-

kreci¢ pokretto 6 ustawiajac je na tryb reczny.

FUNKCJA ROZMRAZANIA/SCHEADZANIA KOMORY GOTOWANIA

GAZOWY PIEC PAROWY

Aby rozpoczaé, przekre¢ pokretto 6 (timer) ust-
awiajac je na tryb reczny. Za pomoca pokretta 1
wybrac¢ pozycje 1b, aby wtaczy¢ wentylator komory
gotowania. Funkcja ta umozliwia rozmrazanie lub

schtadzanie komory gotowania.

Przekre¢ pokretto 3, aby doprowadzi¢ wode do
komory gotowania w celu przyspieszenia procesu
schtadzania pieca.

ELEKTRYCZNY PIEC PAROWY / ELEKTRYCZNY PIEC WIELOFUNKCYJNY

Uruchom piec obracajac pokretto 6 (timer] i ust-
awiajac je na tryb reczny. Za pomoca pokretta 1

URUCHOMIENIE URZADZENIA

GAZOWY PIEC PAROWY

Rozpocznij poprzez przekrecenie pokretta 6 (tim-
er) i ustawienie go na tryb reczny/w potozenie
oznaczajace brak wyboru trybu lub przez wybér
czasu gotowania. Za pomoca pokretta 1 wybierz
funkcje 1c (wtaczanie i obstuga palnika gazowego) i
przekred pokretto 4 (termostat pieca) w wymagane
potozenie.

W przypadku gotowania na parze pokretto 4 (ter-
mostat pieca) musi by¢ ustawione na temperature

PIEC GAZOWY

Rozpocznij przez przekrecenie pokretta 6 (timer) i
ustawienie go na tryb reczny/w potozenie oznacza-
jace brak wyboru trybu lub przez wybér czasu got-

wybierz pozycje 1L, aby wtaczy¢ wentylator komory
gotowania.

od 100°C do 120°C.

W przypadku innych wymagan dotyczacych pary i/
lub wilgotnosci, ustaw pokretto 3 na wymagana op-
cje wytwarzania pary.

Iloé¢ pary w komorze gotowania jest stata ze
wzgledu na zadana ilo$¢ wody.

Pozostaw pokretto 3 w potozeniu .0, aby
urzadzenie pracowato bez pary.

owania; przekre¢ pokretto 4 (termostat piecal w
wymagane potozenie.

ELEKTRYCZNY PIEC PAROWY / ELEKTRYCZNY PIEC WIELOFUNKCYJNY
Aby rozpoczaé, przekrec pokretto 6 (timer) ustawiajac je na tryb reczny/w potozenie oznaczajace brak wyboru

trybu lub ustaw czas gotowania.

Za pomoca pokretta 1 wybierz funkcje z zakresu od Ta do 11, zgodnie z wymagana metoda gotowania i przekre¢

pokretto 4 [termostat pieca) w wymagane potozenie.

W przypadku gotowania na parze pokretto 4 (termostat pieca) musi by¢ ustawione na temperature w zakresie

od 100°C do 120°C.

W przypadku innych wymagan dotyczacych pary i/lub wilgotnosci, ustaw odpowiednio pokretto 3.

[los¢ pary w komorze jest stata ze wzgledu na zadana ilo$¢ wody. Aby piekarnik dziatat bez doprowadzania

. @

pary, nalezy pozostawi¢ pokretto 3 w potozeniu .0".



KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Ostrzezenie: przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek czynnosci odtacz

urzadzenie od sieci elektryczne)!

CZYSZCZENIE OGOLNE

Czyszczenie nalezy przeprowadzad wytacznie wt-
edy, gdy piec jest zimny.

Utrzymanie urzadzenia w czystosci ma wyjatkowo
istotne znaczenie dla dtugiej i bezproblemowe;j
pracy. Demontowalne czesci nalezy my¢ oddzielnie
ciepta woda z dodatkiem detergentu, a nastepnie
sptukac pod biezaca woda. Czesci stalowe mozna
czysci¢ wilgotna szmatka i detergentem niezawier-
ajacym substancji éciernych, a nastepnie osuszy¢
sucha, miekka szmatka. W przypadku uporczywych
plam uzyj goracej wody i octu. Do czyszczenia ele-
mentéw ze stali nie stosuj $rodkéw zawierajacych
chlor [podchloryn sodu, kwas solny itp.], nawet jesli
sg one rozcienczone. Nie sptukuj powierzchni bez-
posrednim strumieniem wody.

Do czyszczenia czesci ze stali nierdzewnej nie
uzywaj silnie dziatajacych detergentéw ani de-
tergentéw zawierajacych substancje Scierne. Nie
stosuj drucianych czyscikdw, poniewaz moga to

CZYSZCZENIE WNETRZA PIECA

Whnetrze pieca nalezy czy$¢ pod koniec kazdego
dnia pracy. W ten sposdb tatwiej bedzie usunaé
resztki zywnosci i uniknac ich przypalenia przy nas-
tepnym uzyciu pieca.

Wytacz zasilanie elektryczne lub upewnij sie, czy
przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci palnik
pieca zostat wytaczony. Pozostaw piec do ostyg-
niecia i doktadnie umyj go wilgotna Sciereczka
i ciepta woda z dodatkiem detergentu niezawi-
erajacego substancji $ciernych (lub specjalnych
$rodkéw powszechnie stosowanych do czyszczenia
piecéw). Nie uzywaj ostrych éciereczek, drucianych

® -

przyczyni¢ sie do rdzewienia powierzchni. Z tego
samego powodu unikaj kontaktu powierzchni z
materiatami zelaznymi. Podczas czyszczenia uni-
kaj uzywania papieru $ciernego lub wtdkniny Scier-
nej; do usuwania uporczywych plam i zabrudzen
zalecamy uzywanie gabek. Do czyszczenia piecow i
grilldw mozna réwniez uzywac dostepnych w hand-
lu spraydéw, zgodnie z zaleceniami producenta.
Szklane drzwiczki pieca czy$¢ goraca woda; nie
uzywaj ostrych Sciereczek.

Nalezy pamietac, by czysci¢ piec po kazdym uzyciu.
W ten sposéb tatwiej bedzie usunac resztki zywnos-
ci i uniknac ich przypalenia przy nastepnym uzyciu
pieca, co mogtoby réwniez prowadzi¢ do powsta-
nia nieprzyjemnego zapachu. Aby zminimalizowad
emisje zanieczyszczen do $rodowiska, sugerujemy
czyszczenie urzadzenia produktami, ktére w co na-
jmniej 90% ulegaja biodegradacji.

czyécikow ani innych produktéw zawierajacych
substancje Scierne, ktére mogtyby nieodwracalnie
uszkodzi¢ powierzchnie ze stali nierdzewnej. W
przypadku standardowych temperatur gotowania
rozpryski ttuszczu i oleju tworza warstwe osadu,
ktéra mozna tatwo usunac za pomoca wilgotnej
gabki po zakonczeniu procesu gotowania, gdy piec
ostygnie. Zalecamy okresowe podgrzewanie pieca
do temperatury maksymalnej, aby po ostygnieciu
mozna byto usunac pozostatosci osadu. Uwazaj,
aby podczas czyszczenia nie uszkodzi¢ czujnika
termostatu wewnatrz pieca



WYMIANA ZAROWKI W PIECU

Odtacz urzadzenie od zrédta zasilania. Zdejmij
boczny wspornik, podnoszac go do géry i poczekaj,
az pokrywa i zaréwka ostygna. Odkre¢ ochronna
pokrywe szklana - nie stosuj narzedzi, aby nie do-
szto do jej pekniecia. Wykre¢ zaréwke i wymien ja
na inna o nastepujacych parametrach:

Napiecie: 230/240 V

KONSERWACJA

Nasze urzadzenie nie wymaga konserwacji zgodnie
z okreslonym harmonogramem, zaleca sie jednak
zawieranie corocznej umowy serwisowej z punktem
pomocy technicznej w celu zapewnienia bezpiec-
zenstwa i prawidtowego dziatania urzadzenia.
Nalezy pamietac, ze czynnosci konserwacyjne pow-
inny obejmowad:

- elementy instalacji gazowej = regulacja ci$nienia,
kontrola uszczelnien, poprawno$¢ dziatania, stan
elektrody zataczania, odprowadzanie spalin itp.

- elementy instalacji elektrycznej = sprawdzenie

Tabela z danymi dotyczacymi instalacji gazowej

Moc: 15 W

Gniazdo: E14

Ponownie zamontuj szklana pokrywe i boczny
wspornik, a nastepnie podtacz urzadzenie do
Zrédta zasilania.

przewodu zasilajacego, zaréwek i kontrolek,
sprawdzenie opornosci elektrycznej, wentylatoréw,
mechanizmdéw zabezpieczajacych itp.
- elementy instalacji hydraulicznej = sprawdzenie

szczelnosci instalacji wodociagowej, strumienia
nawilzacza, ci$nienia wody itp.

- czyszczenie elementdéw wewnetrznych = usuwanie
pozostatosci z komory gotowania, w tym z topatek
wentylatora (po zdjeciu pokrywy wentylatora), usu-

wanie pozostatosci z punktéw wylotowych itp.

CAT 13+ CATI2E+
CATI13B/P CATI2H
Cisnienie zasilania 630/631=28..30/37 mbar 620=20 mbar
Cisnienie do wtryskiwacza 630=22 mbar;631=28 mbar 12 mbar
Rodzaj gazu butan/propan metan
Pobor 0,28 kg/h 0,37 mc/h
Srednica dyszy wtryskiwacza 1,05 mm 1,65 mm
Wyciag spalin A2 $rednica 33 mm
Przytacze gazowe 3/8ISOR7 3/8I1SOR7

Dane dotyczace podtaczenia do sieci elektroenergetycznej

Przytacze bloku zaciskéw dla przewodu 3 x 1,5 mm,

napiecie 230 VAC 50 HZ klasa 1

Przytacze do podtaczenia wytacznika przeciazeniowego do przewodéw do 3 mm?2



Tabela z danymi dotyczacymi podtaczenia do instalacji wodociagowej

Przytacze wlotowe wody = gwint % cala z uszczelka

Przytacze spustowe = rura ze stali nierdzewnej, Srednica 25 mm.

WYCOFANIE Z UZYCIA | OCHRONA SRODOWISKA

Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpadéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zostal przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskaé
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpaddéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreélonego kosza na
Smieci oznacza, ze tego produktu nie
olno wyrzuca¢ do zwyktych pojem-
nikdw na odpady.
Zuzyte urzadzenia elektryczne i elek-
tronicznie moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki
np. rte¢, otdw, kadm lub freon. Jesli tego typu sub-
stancje przedostana sie w sposéb niekontrolowany
do $rodowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a
takze wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwi-
erzat.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.
Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.

GWARANCJA

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowan-
ie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego
roku od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta
lub urzadzenie zostanie wymienione na inne, pod
warunkiem, ze byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzy-
stywany do innych celéw lub w jakikolwiek inny
niewtasciwy sposéb. Nie narusza to innych praw
uzytkownika, wynikajacych z przepiséw prawa. W

@ -

przypadku korzystania z gwarancji, nalezy podac
miejsce i czas zakupu urzadzenia, dotaczajac do
niego dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania
produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprow-
adzania zmian w produkcie, opakowaniu oraz spe-
cyfikacjach zawartych w dokumentacji bez uprzed-

niego powiadomienia.






MHENDI

Hendi B.V.

Innovatielaan 6

6745 XW De Klomp, The Netherlands
Tel: +31317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
Tel: +48 61 658 7000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: info@pks-hendi.com

Hendi Italia S.R.L.

Via Leonardo da Vinci 4

39100 Bolzano (BZ), ltaly

Tel: +39 800 727 438
Email:  office.italy@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiToolsforChefs

www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz

btedow drukarskich w instrukcji.
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