HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Piec konwekcyjny z nawilzaniem
3x GN 1/1, 4x GN 1/1
elektroniczny

225691, 225042

Instrukcja obstugi
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Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczyta¢
niniejszg instrukcje obstugi.



UWAGA: wszystkie urzadzenia wymagajgce statego podtaczenia do sieci wodnej (miedzy innymi niniejsze
urzadzenie) koniecznie musza mieé podtgczony dodatkowo zmiekczacz wody usuwajacy z niej zwigzki wapnia
i magnezu. Zmiekczacz musi by¢ uzytkowany zgodnie z zaleceniami producenta zawartymi w instrukcji obstugi.

W przypadku braku podiaczenia zmiekczacza lub jego ztego uzytkowania i/lub regeneracji dystrybutor

nie bedzie uznawac reklamacji zwigzanych z naprawami wynikajacymi z zakamienienia urzadzenia.

o

Zaleca sie stosowanie zmiekczaczy z bogatej oferty HENDI

W odpowiednim doborze konkretnego modelu pomoze

Ci przedstawiciel handlowy firmy HENDI

Do prawidlowej regeneracji zmiekczaczy zalecamy:

Tabletki solne, worek 25 kg — kod: 231265

Twardosé wody

Stopnie niemieckie | Stopnie francuskie Stopnie Podtaczenie
o o mmol/l .

(°dH) (°fH) Clarka zmigkczacza
powyzej 24 powyzej 40 powyzej 4,2 powyzej 28 Konieczne
18-24 32-40 3,2-42 22 -28 Konieczne
12-18 19-32 21-3,2 13-22 Konieczne
4-12 7-19 0,7-21 5-13 Konieczne

ponizej 4 ponizej 7 ponizej 0,7 ponizej 5 Niewymagane
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informacja o filtrze wody

1. Obstuga techniczna

Kontrola techniczna urzadzeni dwa razy do roku pomaga przedtuzy¢ zywotnosé urzadzenia i gwarantuje jego
lepsze dziatanie. Nalezy dopilnowaé, by serwis byt wykonywany wytacznie przez wykwalifikowany personel. W
przypadku zamawiania jakichkolwiek czesci zamiennych lub w celu uzyskania informacji na temat urzadzenia
nalezy zawsze podac jego numer seryjny i model/kod (dane przedstawione na tabliczce znamionowej z tylu
pieca).

2, Ostrzezenia ogolne
Bardzo wazne!: Niniejszg instrukcie nalezy przechowywaé razem z urzadzeniem, aby w przyszto$ci miec
mozliwos¢é zweryfikowania informacji. Ponizsze ostrzezenia zostaty sporzadzone z myslg o bezpieczenstwie
0séb obstugujgcych i oséb postronnych. Prosimy uwaznie sie z nimi zapoznac€ przed zainstalowaniem lub
korzystaniem z urzgdzenia:
— Jesli w momencie odbioru towaru jego opakowanie jest uszkodzone, nalezy napisa¢ stosowng adnotacje
na dokumencie dostawy oraz sprawdzi¢ przy kurierze dostarczong przesytke
— Temperatura wnetrza magazynu nie moze by¢ nizsza niz -9°C; w przeciwnym razie termostatyczne
urzadzenia sterujace (termostat regulacyjny i bezpieczenstwa) urzadzenia zostang uszkodzone.
Niezastosowanie sie do tego zakazu spowoduje wytgczenie wszelkiej odpowiedzialnosci producenta
urzadzenia.
— Urzadzenie przeznaczone jest wylgcznie do zastosowan profesjonalnych i musi by¢ obstugiwane
wytgcznie przez wykwalifikowany personel, przeszkolony w jego obstudze.
— Niniejsze urzadzenie nalezy stosowaé¢ wylacznie w celu, w ktorym zostalo zaprojektowane, tj. do
gotowania potraw w piecu. Wszelkie inne zastosowania uwaza sie za niewlasciwe.
— Wszelkie niezbedne modyfikacje uktadu elektrycznego (w celu umozliwienia instalacji urzgdzenia) moga
by¢ wykonane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.
— Modyfikacja lub préba modyfikacji charakterystyki urzadzenia jest niebezpieczna.
— Urzadzenia nie wolno czy$ci¢ bezposrednim strumieniem wody i/lub pary wodnej — woda we wnetrzu
urzadzenia moze wywotac niepozadane i niebezpieczne reakcje.
— Przed przeprowadzeniem konserwacji lub czyszczeniem urzgdzenia, nalezy je odtagczy¢ od zasilania
elektrycznego i pozwoli¢ mu ostygnag.
— Przy catkowitym otwarciu uchylnych drzwiczek, nie wolno niczego stawia¢ na ich powierzchni - w
przeciwnym razie zawiasy mogq zosta¢ nieodwracalnie uszkodzone.
— Okresowe kontrole i naprawy nie moga by¢ przeprowadzone przez uzytkownika. Nalezy skontaktowac¢ sie
z najblizszym Serwisem i stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

Uwaga: Niewtasciwe lub nieprawidiowe korzystanie i niezastosowanie sie do instrukcji
instalacji zwalnia producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci. Nalezy bezwzglednie
przestrzega¢ wskazéwek przedstawionych w ustepie pt. ,,POZYCJONOWANIE”.

3. Dane techniczne
Model 225691 225042
Wymiary urzadzenia Di. x Gleb. x Wys. (mm) 790x750x505 790x750x635
Waga (kg) 44 58
llos¢ / Moc jednej grzatki (kW) 1/3,5 2/3
Max. pobér mocy (kW) 3,7 6,4

L A 230 (50/60Hz) — 400 2N

Napiecie zasilania (V) 230 V (50/60Hz) (50/60Hz)
Przekroj przewodu zasilajacego 3x1,5 mm* 3x4mm’ — 4x2,5 mm*
Rodzaj przewodu HO7RN-F
taczacy kabel elektryczny TipoY
Klasa I




Stopien zabezpieczenia przed wilgocia IPX3

Cisnienie wody (kPa) 100-200

Poziom hatasu dziatajacego urzadzenia ponizej 70 dB (A).
Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej sciance urzadzenia.

4. Instrukcija dla instalatora

Ponizsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego instalatora w celu zapewnienia jak najbardziej
prawidlowego przeprowadzenia instalacji, korekty ustawienia i czynnosci konserwacyjnych zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. Wszelkie czynnosci nalezy wykonywac¢ gdy urzadzenie jest odtgczone od zasilania
elektrycznego. Przed uzyciem urzadzenia, starannie usung¢ specjalng folie samoprzylepng chronigca elementy
ze stali nierdzewnej. Z powierzchni usunaé wszelkie pozostatosci kleju. W razie potrzeby, nalezy je natychmiast
usung¢ przy pomocy odpowiedniego rozpuszczalnika.

Montaz nézek — N6zki umieszczone sg wewnatrz urzadzenia i nalezy je zamocowaé w czterech gwintowanych
otworach w podstawie. Wysokos$¢ nézek mozna regulowac¢ poprzez dokrecanie lub odkrecanie, zgodnie z
potrzeba.

Pozycjonowanie — Ustawi¢ urzadzenie w pozycji idealnie poziomej na stole lub podstawie (stét lub podstawa
musi znajdowac sie minimum 85 cm ponad podtogg). Ustawi¢ go w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian
bocznych i Sciany tylnej, aby umozliwi¢ swobodny przeptyw powietrza wokét urzadzenia. Urzadzenie jest
wentylowane przez specjalne otwory w metalowych $ciankach zewnetrznej obudowy, co zapewnia efektywnosc¢
i dlugg zywotnos¢. Z tego powodu surowo zabronione jest zastanianie otworéw wentylacyjnych, nawet
czesciowo lub na krétki okres czasu. Niezastosowanie sie do tego zakazu zwalnia producenta urzadzenia z
wszelkiej odpowiedzialnosci i powoduje natychmiastowa utrate wszelkich praw z tytutu gwarancji na
urzadzenie, z powodu $wiadomego naruszenia jego zgodnosci konstrukcyjnej. Urzadzenie nie nadaje sie do
obudowania oraz grupowego ustawiania z innymi, identycznymi urzgdzeniami.

Potaczenie elektryczne — Urzadzenie musi zosta¢ podtaczone do sieci elektrycznej zgodnie z obowigzujacymi
lokalnymi przepisami. Przed potagczeniem nalezy sprawdzi¢:

— czy wartosci napiecia i czestotliwosci sieci zasilania elektrycznego sg zgodne z wartosciami podanymi na
tabliczce znamionowej urzadzenia;

— czy zawor ograniczajacy i uktad sg w stanie utrzymac¢ obcigzenie urzgdzenia (patrz tabliczka
Znamionowa);

— czy uklad zasilania elektrycznego jest odpowiednio uziemiony zgodnie z obowigzujacymi
przepisami;

— czy pomiedzy urzadzeniem a siecig zasilania, w bezposrednim potgczeniu z siecig zostat zamontowany
roztagcznik wielobiegunowy o przepieciu kategorii Il (4000 V), dopasowany do obcigzenia i spetniajacy
obowigzujace przepisy;

— czy roziacznik wielobiegunowy zastosowany w potagczeniu jest fatwo dostepny po zainstalowaniu
urzadzenia;

—  czy zdblto-zielony przewéd uziemienia nie jest naruszony przez roziacznik;

—  zasilanie elektryczne w czasie pracy urzadzenia nie moze odbiega¢ od napiecia znamionowego o +10%;

— nalezy dopilnowa¢, by po wpieciu przewodu zasilajgcego do gniazda, przewdd nie dotykat goracych
czesci urzadzenia;

— jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony wytacznie przez autoryzowany
serwis techniczny w celu uniknigcia wszelkiego ryzyka.

Podtaczenie do sieci wodociggowej (wylacznie do wody pitnej) — (dla pieca z zaworem
elektromagnetycznym parownika) Urzadzenie powinno by¢ zaopatrywane w zmiekczong wode pitng o
twardosci od 0,5°fH do 5°H (obowigzkowe jest stosowanie zmiekczacza, by ograniczy¢ gromadzenie sie
kamienia kottowego wewnagtrz komory gotujacej) oraz cisnieniu w przedziale od 100 do 200 kPa (1,0 — 2,0 bar).
Potaczenie z siecia wodociggowg powinno by¢é wykonane za pomocg gwintowanego zaworu
elektromagnetycznego o srednicy %" z tytu (u dotu) urzgdzenia, z zamocowaniem filtra mechanicznego i




zaworu (kranu) odcinajacego (przed podigczeniem filtra, nalezy pozwoli¢ wyptyna¢ pewnej ilosci wody w celu
wyptukania z rury ewentualnych zanieczyszczen). Wszelkie uszkodzenia urzgdzenia wynikte z braku
zastosowania zmiekczacza nie podlegajg naprawom gwarancyjnym ze wszelkimi zwigzanymi z tym
konsekwencjami.

Podtaczenie do zbiornika z woda — opcja za doptata (w przypadku piecéw z pompg wody — tylko wybrane

modele))
Aby zastapi¢ elektrozawdér pompa wody (w piecach z opcjonalnym przystosowaniem do pompy), nalezy
wykonaé nastepujace czynnosci (rys. 1):

1)

Zdja¢ tylng pokrywe pieca.

2) Odtaczy¢ przewody od elektrozaworu
3) Odtaczyé przewdd doprowadzajgcy wode (3) od elektrozaworu naciskajgc i przytrzymujac krawedz
czarnej ztaczki (tgczenie szybkie)
4) Wymontowac elektrozawor odkrecajac sSrube mocujacg go do ramy pieca.
5) Przymocowac¢ pompe (1) do ramy przy pomocy odpowiedniej zataczonej podpdrki (2) i dwéch srub (4)
6) Podtaczy¢ do pompy przewody odtgczone wczesniej od elektrozaworu.
7) Podtaczy¢ do ztacza pompy rure odtgczong wcezesniej od elektrozaworu.
8) Podtaczyc rure (6) z filtrem i balastem (zatgczonym w ,Zestawie pompy”) do fartucha pompy (7).
9) Zamontowac¢ tylng pokrywe.
Rys. 1
UWAGA:

By unikng¢ nagromadzenia sie kamienia kottowego w komorze gotowania, zaleca sie napetniaé zbiornik wytgcznie
wodg destylowana lub wczesniej zmigkczong do poziomu od 0,5°fH do 5°fH

Przed uruchomieniem pompy i w trakcie jej pracy nalezy sprawdzaé poziom wody w zbiorniku
zewnetrznym. Wiaczenie pompy bez wody w zbiorniku wywofa charakterystyczny hatas, a pompa zostanie
uszkodzona.



Odprowadzanie wody (tylko w modelu 225042 4x GN 1/1)

Rura odptywowa (patrz rys. 2) drenujgca wnetrze pieca wychodzi z tylu urzadzenia. Rure te nalezy potaczy¢ z
rurg z materiatu wytrzymujacego temperature pary (od +90°C do +100°C) o $rednicy wewnetrznej wynoszacej 30
mm (DN 30). Aby zapobiec zapchaniu, najlepiej zastosowac¢ sztywng rure i upewni¢ sie, ze na przebiegu rury
odptywowej nie ma zagie¢ ,kolankowych”. Ponadto, odptyw powinien byé nachylony w dét (minimalne nachylenie
5%) na catej dlugosci (przy czym owg diugosc liczy sie od rury odptywowej urzadzenia do punktu odptywu i nie
moze ona przekracza¢ 2 metréw). Linia odptywu musi przebiega¢ do otwartego odptywu w podiodze (rys. 3) a
pomiedzy linig odptywu biegnaca od urzadzenia a kotnierzem rury pionowej nalezy zachowac odstep o dtugosci
25 mm (przerwa powietrzna). W celu zapewnienia zgodnosci z obowigzujgcymi normami higieny, linia potgczona
Z rurg odptywowag urzadzenia nie moze sie bezposrednio styka¢ z punktem odptywu. Zalecane jest zainstalowanie
odpowiedniego zaworu w linii taczacej rure odptywowa urzgdzenia z kanalizacja, zapobiegajgcego powrotowi pary
z odptywu.

2 S — | —]
= \‘\7::I r//
= T
n !
|/ ) '|
'_'_\‘ |Il l‘ !‘ _.II
—/
max. 2000mm B
Rys. 2 Rys. 3

Potaczenie przewodu zasilania elektryczneqo

— tylko model 225691 (3x GN 1/1):

Aby uzyskac¢ dostep do ptytki zaciskowej, nalezy zdjaé panel z tylnej-bocznej czesci urzadzenia. Aby umozliwi¢
przejscie kabla, nalezy poluzowac jego zacisk. Utozy¢ przewody w taki sposdb, aby przewdd uziemiajacy byt
ostatnim, ktéry odtgczy sie od swego zacisku w przypadku, gdyby kabel znalazt sie w wadliwej trakcji. Nastepnie
nalezy podigczy¢ przewdd fazowy do zacisku oznaczonego ,L1”, przewdd zerowy podigczyé do zacisku

oznaczonego ,N” a przewod uziemiajacy do zacisku oznaczonego symbolem = . Docisng¢ zacisk kabla i z
powrotem zatozy¢ panel na tylnej-bocznej Scianie urzadzenia.

— tylko model 225042 (4x GN 1/1):

Aby uzyskac¢ dostep do ptytki zaciskowej, nalezy zdjaé panel z tylnej-bocznej czesci urzadzenia. Aby umozliwi¢
przejscie kabla, nalezy poluzowac jego zacisk. Utozy¢ przewody w taki sposdb, aby przewdd uziemiajacy byt
ostatnim, ktéry odtaczy sie od swego zacisku w przypadku, gdyby kabel znalazt sie w wadliwej trakcji. Podtgczy¢
przewody fazowe do zaciskéw oznaczonych ,L1” i ,L2”, przewdd zerowy podtaczy¢ do zacisku oznaczonego ,N”

a przewdd uziemiajacy do zacisku oznaczonego symbolem = zgodnie z ponizszym schematem:



220 /230v 380/400v 2N
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(ten schemat potaczen elektrycznych umieszczono w poblizu ptytki zaciskowej uktadu zasilania). Docisng¢ zacisk
kabla i z powrotem zatozy¢ panel na tylnej-bocznej Scianie urzadzenia.

Kazde urzadzenie musi byt podtaczone do ukladu ekwipotencjalnego, ktérego wydajnos¢ nalezy uprzednio
sprawdzi¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Potaczenie to musi zostaé wykonane pomiedzy réznymi urzadzeniami za pomoca odpowiedniego zacisku
oznaczonego symbc &

Przewdd ekwipotencjalny musi mie¢ przekréj minimum 2,5 mm?. Zacisk ekwipotencjalny znajduje sie z tytu
urzadzenia.

Termiczny wylacznik bezpieczenstwa — Urzadzenie posiada recznie resetowany wytacznik termiczny. Chroni
on przed nadmiernymi niebezpiecznymi temperaturami, ktére moga powsta¢ we wnetrzu urzadzenia.
Uruchomiony, wytacznik odcina napiecie od urzadzenia.

5. Instrukcja obstugi (dla uzytkownika)

Przy pierwszym uzyciu zaleca sie wigczenie urzgdzenia na bez wsadu, na ok. godzine i ustawionego na
maksymalng temperature. W ten sposob usuniete zostang nieprzyjemne zapachy spowodowane izolacjg
cieplng i pozostatoscig smaréw roboczych. Niniejsze urzadzenie nalezy stosowaé wylacznie w celu, w
ktérym zostato zaprojektowane, tj. do gotowania potraw w piecu. Wszelkie inne zastosowania uwaza sie
za niewlasciwe.

Urzadzenie stuzy do: przygotowywania deserdw, pizzy, miesa, ryb, warzyw a takze zapiekania i odgrzewania
potraw schiodzonych lub mrozonych. Umieszczajac zywnos¢ w komorze gotowania nalezy zostawi¢ miedzy
naczyniami odstep co najmniej 4 cm, aby nie blokowac¢ przeptywu gorgcego powietrza. Nie stosowac naczyn z
wyzszymi od koniecznych krawedziami: krawedzie stanowig bariery blokujgace cyrkulacje goragcego powietrza.
W celu uzyskania maksymalnej rownomiernosci urzadzenie nalezy nagrzac przed gotowaniem. Nie soli¢ potraw
w komorze gotowania — moze to doprowadzi¢ do powstania rdzy na stalowych czesciach pieca.

6. Istniejace czynniki ryzyka (dla uzytkownika)

Po gotowaniu drzwiczki nalezy ostroznie uchyli¢, aby unikng¢ gwattownego uderzenia goraca, ktére moze
spowodowac oparzenia. W trakcie dziatania urzadzenia nalezy uwazaé¢ na strefy gorgce (oznaczone na
urzadzeniu) jego powierzchni zewnetrznej. Umiesci¢ piec na stole lub podstawie na wysokosci co najmniej 85
cm nad podtoga. Stot lub podstawa musi by¢ w stanie utrzymaé wage urzadzenia. Urzgdzenie powinno staé na
stole lub podstawie stabilnie. Urzadzenie zawiera czeéci elektryczne a zatem nie wolno go myé strumieniem
wody lub pary.

Urzadzenie podtaczone jest do zasilania elektrycznego: przed pojeciem jakichkolwiek czynnosci czyszczenia,
odigczy¢ urzgdzenie od zasilania. W celu unikniecia nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia, wiasciwe facza
elektryczne i przytacze wody sg oznaczone tabliczkami identyfikacyjnymi. Nie przesuwac urzadzenia trzymajac
je za uchwyt drzwiczek (szklana ptyta mogtaby pekna¢). Po catkowitym uchyleniu drzwiczek, nie wolno stawia¢
na ich wewnetrznej powierzchni zadnych przedmiotéw, w celu unikniecia trwatego uszkodzenia zawiasow.




7. Jak korzystaé z panelu sterowania
Oznaczenia panelu sterowania:

1) Dioda LED sygnalizujgca parametr 7) Przycisk zwiekszania wartosci parametru

2) Przycisk wyboru parametru pieczenia 8) Przycisk wyboru/zapisania programu pieczenia
3) Dioda LED danego etapu pieczenia 9) Przycisk nawilzania recznego

4) Przycisk wyboru etapu pieczenia 10) Przycisk START/STOP

5) Wyswietlacz parametru 11) (NIE DOTYCZY TEGO MODELU PIECA)

6) Przycisk zmniejszania wartosci parametru

8. Uruchomienie
Panel sterowana (cyfrowy) uruchamia sie automatycznie po wtgczeniu zasilania elektrycznego pieca. Na wyswietlaczu

pojawi sie odczyt ,0.00” oznaczajacy czas (w godzinach i minutach). W polu parametru (symbol @ ) zaswieci sie
dioda LED.
W polu ,kroku” zaswieci sie dioda oznaczajgca krok 1 (gotowos$¢é do wprowadzenia parametrow gotowania).

9. Wylaczenie

Panel sterowania wytaczy sie automatycznie po uptywie 10 minut od zakonczenia cyklu gotowania, bez koniecznosci

wytgczenia manualnego (w trybie ,recznym” lub ,automatycznym”, po wylgczeniu automatycznym lub poprzez
ewer

weisniecie S8,

Wyswietlacz oraz diody LED sygnalizujace dziatanie samoczynnie zgasng, natomiast zaswieci sie dioda przycisku

il i

i By ponownie uruchomié panel sterowania, nalezy wcisngé i

10. Tryb dziatania

Cykl gotowania przeprowadza sie w trybie ,recznym” lub ,zaprogramowanym”, ktéry mozna podzieli¢ na 4 kroki.
Parametry gotowania takie jak CZAS/TEMPERATURA/PARA mozna ustawi¢ oddzielnie dla kazdego kroku
gotowania.

TRYB RECZNY

W celu ustawienia parametrow gotowania (CZAS/TEMPERATURA/PARA/TEMPERATURA nalezy wcisng¢ =, Po
kazdym nacisnieciu obok wybranego parametru zapali sie dioda LED. By cykl gotowania rozpoczat sie, wybrane
muszg zostac przynajmniej parametry czasu i temperatury.

e Aby wybra¢ kroki cyklu gotowania (1 — 2 — 3 — 4), nalezy wcisnag¢ . Po kazdym naci$nieciu obok
wybranego parametru zapali sie dioda LED. Dioda LED biezacego kroku miga w trakcie cyklu gotowania.



e W celu ustawienia lub zmiany wybranego parametru, nalezy uzy¢ przyciskéw _A . Mozna zwigkszy¢

-+

wybrane parametry przyciskiem lub zmniejszy¢ przyciskiem

e Parametr czasu (symbol @) mozna ustawi¢ na warto$¢ od ,0 godzin, 1 minuta” do ,9 godzin. 59 minut”.
Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie napis ,INF” lub ,HLD”, oznacza to, ze programator czasowy jest wytgczony.
START
Piec bedzie dziatat nieprzerwanie do momentu wytaczenia przyciskiem S
W momencie pojawienia sie na wyswietlaczu napisu ,INF” (wyswietlanego wytgcznie w przypadku kroku 1), kroki 2 —
3 — 4 sg wylaczone (nie swiecq sie diody).

Pojawienie sie na wyswietlaczu napisu ,HLD” (wySwietlanego wytacznie w przypadku kroku 4) oznacza, ze po

zakonczeniu poprzednich krokoéw , kontynuowany jest cykl gotowania bez programatora i z ustawieniami parametréw
START

dla kroku 4 (cykl gotowania mozna wytaczy¢ przyciskiem S

zakonczeniu cyklu gotowania) przez odpowiednig ilo$¢ czasu.

. Umozliwia to utrzymywanie potrawy w cieple (po

Parametr temperatury (symbol ﬂ ) mozna ustawi¢ w przedziale od +50°C do +270°C.

r\-.
Parametr pary (symbol J:J)) mozna ustawi¢ w przedziale od 0 do 100 (ciagte parowanie).

11. Wiaczanie/wylaczanie cyklu gotowania

START

Cykl gotowania mozna rozpoczaé lub zakonczyé przyciskiem =¥ Rezystor (grzatka), silnik i elektrozawér sg
wylaczane po zakohczeniu cyklu gotowania. Dzwonek, obwieszczajacy zakonczenie cyklu, dzwoni przez 30 sekund, a
na wyswietlaczu miga ,0.00”. Zachowane zostajg ustawienia parametrow temperatury/pary dla ostatniego kroku cyklu.
Jedli w ciggu kolejnych 30 sekund ustawiony zostanie czas dodatkowy, piec automatycznie wznawia prace i
kontynuuje gotowanie w oparciu o parametry temperatury i pary ustalone dla ostatnio wykorzystywanego kroku. Po
zakonczeniu czasu dodatkowego cykl gotowania konczy sie.

START

Po uptywie 30 sekund lub przerwania cyklu gotowania przyciskiem =98

a piec jest gotowy na przyjecie ustawieh nowego cyklu gotowania.

, wszystkie ustalone parametry sg kasowane,

12. Wyswietlanie/zmiana parametrow przy wiaczonym cyklu gotowania

W trakcie cyklu gotowania mozna wyswietli¢ jego parametry wciskajac lub zmieni¢ ich wartosci (przyciski

PHASE
i ) dla kazdego kroku (przycisk ) cyklu gotowania. Na kilka sekund po ostatniej zmianie (w kazdym z
czterech krokéw), wyswietlone zostajg aktywne ustawienia parametréw etapu (dioda LED miga przy biezacym kroku).

Jesli wybrano parametr ,,Czas”

Warto$¢ ustawiona dla wybranego kroku ($wiecaca dioda LED przy symbolu@) wyswietlana jest przez 4 sekundy
na zmiane z pozostatym czasem catkowitym (ODLICZANIE) oraz przez 4 sekundy dla reszty krokéw (migajaca dioda

LED przy symbolu@).

Parametr ,, Temperatura”

Warto$¢ ustawiona dla wybranego kroku (Swiecgca dioda LED przy symbolu ﬂ_ ) wySwietlana jest przez 4 sekundy na
zmiane z wartoscig odczytang w komorze gotowania — réwniez przez 4 sekundy (migajagca dioda LED przy

symbolu Jl ).



Parametr ,,Para”

ll*-..
Wyswietlana jest ustalona wartos¢ dla wybranego etapu (Swiecaca dioda LED przy symbolu LI:})

13. Opodzniony start cyklu gotowania
Aby op6zni¢ rozpoczecie cyklu gotowania, nalezy wykonaé nastepujace kroki:
o Ustawi¢ wymagane parametry dla kazdego kroku w cyklu gotowania zgodnie z instrukcjg zawartg w
paragrafie ,TRYB DZIALANIA” (Paragraf 10).

e Przytrzymac przycisk " a2 do momentu zgasniecia wszystkich diod sygnatowych na panelu sterowania. Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,0.00”.

e Przyciskami . ustawi¢ na wyswietlaczu wymagany ,CZAS OPOZNIENIA” (maksimum 9 godzin i 59
minut).
START
e Aktywowaé opdzniony start przyciskiem S
START

3TOP

Dioda przy przycisku zaczynie migaé wskazujac rozpoczecie ODLICZANIA na wyswietlaczu. CZAS

OPOZNIENIA mozna zmienié w dowolnym momencie w czasie ODLICZANIA przyciskami i .

W momencie zakonczenia CZASU OPOZNIENIA automatycznie uruchomi sie cykl gotowania.
START
By wyzerowaé CZAS OPOZNIENIA nalezy wcisngé ##: wyswietlacz pokaze parametry operacyjne, ktére mozna

START

zmienié. By kontynuowaé cykl gotowania nalezy ponownie wcisngé SF

rozpoczecie gotowania mozna przestawic kierujac sie powyzsza procedura.

; W przeciwnym wypadku opoznione

UWAGA: W przypadku awarii zasilania w trakcie ODLICZANIA, zaprogramowane opoézZnienie rozpoczecia
cyklu gotowania jest anulowane, a wszystkie ustawione parametry sq zerowane.
Opoédznione rozpoczecie cyklu gotowania mozliwe jest jedynie w TRYBIE RECZNYM. Nie mozna go
uwzglednié¢ w zaprogramowanym cyklu gotowania.

14. Tryb zaprogramowany

Mozna zapisa¢ do 99 programow (cykli) gotowania. Kazdy program moze obejmowac 1 lub wiecej krokéw gotowania
(do 4).

15. Zapisywanie programow gotowania
Aby zapisa¢ program gotowania, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:
PROG

e Wecisna¢ przycisk el (zapali sie dioda), na ekranie pojawia sie napis ,P01”.

e Przyciskami — N wybra¢ wymagany numer programu (do P99).
e Ustawi¢ odpowiednie parametry cyklu gotowania zgodnie z procedurg opisang dla trybu recznego.
PROG

e Nacisng¢ i przytrzymac¢ przycisk el

wyswietlaczu miga jego numer.

przez przynajmniej 5 sekund: program zostaje zapisany a na

By skasowac zapisany program nalezy po prostu go zastgpi¢ nowym programem (z tym samym numerem), w ktérym
PROG

ustawione zostang parametry dla nowego cyklu gotowania. Nowy program musi zosta¢ zapisany przyciskiem el
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16. Gotowanie na podstawie zapisaneqo programu
Aby uruchomi¢ zapisany program gotowania, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:
PROG

o Nacisng¢ przycisk , ha ekranie pojawia sie komunikat ,P01”.

. = .
e Przyciskami wybra¢ wymagany numer programu.
START

e Nacisna¢ przycisk #98

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,P—H” (funkcja ,Pre-Heating” wczes$niejszego nagrzewania komory
gotowania).

Piec nagrzewa sie do temperatury o +30°C wyzszej od wartosci ustawionej dla kroku 1 (zaprogramowanego cyklu). W
momencie osiagniecia temperatury wczesniejszego nagrzewania, komunikat ,P—H” na wyswietlaczu zaczyna migac¢ i
witgcza sie dzwonek. Nalezy otworzy¢ drzwiczki pieca, wiozy¢ potrawe do srodka i zamkna¢ drzwiczki. Dzwonek
wylaczy sie i uruchomiony zostanie zaprogramowany cykl gotowania.

Uwaga: Funkcja wczes$niejszego nagrzewania (uruchamiana automatycznie) dostepna jest jedynie w
zaprogramowanych trybach gotowania. Gdy piec dziala w trybie zaprogramowanym, ustawione
parametry moga zosta¢ wyswietlone tak, jak w trybie recznym. Dla wygody uzytkownika, w trakcie
dzialania pieca w trybie zaprogramowanym mozna zmienié parametry gotowania.

Po zakonczeniu zaprogramowanego cyklu gotowania, zmienione parametry sa automatycznie
usuwane i przywrécone zostana wartosci pierwotnie zapisane w programie.

17. Reczne parowanie

Pare mozna wytworzyé w komorze gotowania (zatgczony elektrozawér lub uruchomiona opcjonalna pompa wody) w
MANUAL

dowolnym momencie cyklu gotowania (zaréwno w trybie recznym jak i zaprogramowanym) poprzez wcisniecie =

(zapala sie dioda LED). Przytrzymanie przycisku wywotuje parowanie ciggte.

MANUAL
Jezeli trwa automatyczny cykl parowania, nacisniecie przycisku 0 (zataczony elektrozawdr lub uruchomiona
opcjonalna pompa wody) przerywa go. Aby wznowi¢ parowanie, nalezy zwolni¢ przycisk automatycznego cyklu
parowania.

18. Czujnik przy drzwiczkach
Czujnik (mikrowytacznik drzwi) przerywa dziatanie pieca (przerywa cykl gotowania) w momencie otwarcia drzwiczek.
Po ich zamknieciu, cykl gotowania zostaje wznowiony w miejscu, w ktérym zostat przerwany.

19. Awaria zasilania
W momencie przywrécenia napiecia po awarii zasilania, piec automatycznie wznawia dziatanie i cykl gotowania jest
kontynuowany od momentu, w ktérym zostat przerwany.

20. Gotowanie w piecu

Techniki gotowania

Gotowanie w piecu mozna przeprowadzi¢ na dwa sposoby: gotowanie konwekcyjne i gotowanie konwekcyjne z
zaparowaniem.

Gotowanie konwekcyjne — Gorgco jest oddawane potrawie przez uprzednio nagrzane powietrze, ktérego cyrkulacje
wymusza wentylator w komorze gotowania. Gorgco szybko i réwnomiernie dociera do wszystkich czesci komory
gotowania, umozliwiajgc réwnoczesne gotowanie réznych rodzajéw potraw (pod warunkiem, ze majg te samg
temperature gotowania) umieszczonych na pétkach, bez mieszania smakéw i zapachdéw. Gotowanie konwekcyjne jest
szczegolnie przydatne do szybkiego rozmrazania oraz pasteryzowania przetworéw, lub suszenia grzybow i owocéw.
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Gotowanie konwekcyjne z zaparowaniem — Zastosowanie goracego i wilgotnego klimatu w komorze gotowania, ze
zmiennymi poziomami temperatury i pary, jest najwygodniejszym i najbardziej efektywnym sposobem gotowania: czas
gotowania ulega skroceniu, powierzchnia potrawy pozostaje miekka i nie tworzy sie na niej skorupa, utrata wagi jest
niewielka, a takze zredukowana zostaje masa ttuszczowa przygotowywanej potrawy.

21. Rutynowe czyszczenie i konserwacja
(UWAGA: Przed jakimikolwiek zabiegami czyszczacymi i konserwacja nalezy odiaczy¢ zasilanie elektryczne)

Oqgdlne czyszczenie — Piec nalezy czysci¢ gdy jest zimny. Czesci emaliowane my¢ letnig wodg z mydtem, nie
stosowa¢ produktow Sciernych, stalowej weiny czy kwasow, ktére mogtyby uszkodzi¢ ich powierzchnie. Do
czyszczenia czesci stalowych nie stosowaé srodkéw zawierajacych chlor (podchlorynu sodu, kwasu solnego, itp.)
nawet w stanie rozcienczonym. Stosowac¢ odpowiednie Srodki do tego przeznaczone lub nieco goracego octu.
Dokfadnie sptukaé¢ wodg i wytrze¢ do sucha miekka scierka. Szklane drzwiczki pieca czysci¢ tylko goracg wodg i nie
uzywac szorstkich Scierek. Elementy zywnosci (szczegdlnie kwasowej, jak sdl, ocet, cytryna, itp.) nie mogg zaschng¢
sie na elementach ze stali nierdzewnej, gdyz mogq je uszkodzi¢. Urzadzenia nie nalezy czysci¢ bezposrednim
strumieniem wody i/lub pary — woda we wnetrzu urzagdzenia moze wywota¢ niepozadane i niebezpieczne reakcje. Nie
nalezy stosowacé substancji zracych (np. kwasu solnego) do czyszczenia fawy, na ktérej umieszczono piec.
Czyszczenie pieca — konieczne jest czyszczenie wnetrza pieca na koniec kazdego dnia uzytkowania. W ten sposéb
tatwiej bedzie usuna¢ pozostatosci gotowania, zapobiegajac ich spaleniu i/lub przypaleniu przy kolejnym uzyciu pieca.
Piec nalezy doktadnie oczysci¢ goragcg wodg z mydtem lub odpowiednim produktem do tego przeznaczonym.
Czyszczenie drzwiczek pieca —
Aby doktadnie wyczysci¢ drzwiczki pieca nalezy postepowac¢ w nastepujacy sposoéb:

— otworzy¢ drzwiczki do konca;

— wlozy¢ dotaczone do urzadzenia zatyczki w otwory oznaczone literg ,A” w zawiasach (Rys. 4);

— lekko uniesc¢ drzwiczki i je wysunac¢ (Rys. 5);

— aby je ponownie zamontowaé umiesci¢ drzwiczki w pozycji wyjsciowej wykonujac czynnosci w odwrotnej

kolejnosci.

Rys. 4 Rys. 5

Wymiana lampy w piecu — Wytgczy¢ zasilanie elektryczne, poczekac az piec ostygnie; odkreci¢ ochronng pokrywe
szklang wraz z odpowiednimi uszczelkami hermetyzujgcymi; odkreci¢ lampe. Wymieniona lampa musi byé odporna
na prace w wysokich temperaturach (+300°C) oraz posiadajgca nastepujace parametry:

- Napiecie 230/240V

- Moc 15W

- Oprawka E14

Zatozy¢ z powrotem pokrywe lampy z uszczelkami hermetyzujgcymi i wigczy¢ zasilanie elektryczne.
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22. Mozliwe usterki

Rodzaj usterki

Przyczyna

Naprawa

Panel sterowania
wytaczony (piec nie dziata)

Nieprawidtowe podtgczenie do sieci
elektrycznej

Sprawdzi¢ podtaczenie do sieci

Brak napiecia w sieci

Przywrdci¢ napiecie sieci

Urzadzenie wytgczone przez termiczny
wylacznik bezpieczenstwa

Zresetowac termiczny wytgcznik
bezpieczenstwa

Spalony bezpiecznik chronigcy karte
elektroniczng (panel sterowania)

Wezwac wykwalifikowanego technika

Ustawiono cykl gotowania i
START

wcisnieto  przycisk 9'?""

piec nie dziata

Drzwiczki pieca otwarte na osciez

Zamkna¢ drzwiczkKi

Uszkodzony wytgcznik w drzwiczkach

Wezwac wykwalifikowanego technika
w celu naprawy czujnika

Wigczone generowanie
pary w komorze gotowania:
Z rur nie wyptywa woda (na
wentylator)

e Nieprawidlowe podtaczenie do sieci | Sprawdzi¢ podtagczenie do sieci
wodociggowej wodociagowe]  (elektrozawoér)  lub

e Podigczenie nieodpowiedniej pompy potaczenie pompy

e Zamkniety zawor odcinajacy | ¢ Sprawdzi¢ zawor odcinajacy
(elektrozawor) e Sprawdzi¢ poziom wody w

e Brak wody w zbiorniku

zbiorniku

Zapchany filtr doptywu wody

Oczyscic filtr

Uszkodzone wejscie elektrozaworu lub wejscie
pompy wody

Wezwa¢ wykwalifikowanego technika
w celu naprawy elektrozaworu

Drzwiczki zamkniete: spod
uszczelki wydobywa sie
woda/para

Nieprawidtowo zatozona uszczelka

Sprawdzi¢ zamocowanie uszczelki

Uszkodzona uszczelka

Wezwac wykwalifikowanego technika
w celu naprawy uszczelki

Poluzowany mechanizm
otwieranie drzwiczek)

uchwytu (boczne

Wezwac wykwalifikowanego technika
w celu naprawy zeba

Piec nie gotuje
rownomiernie

Jeden z silnikéw jest zablokowany lub obraca
sie powoli (jesli piec wyposazony jest w dwa
silniki)

Wezwac wykwalifikowanego technika
w celu naprawy silnika

Silniki nie przechodza w ruch wsteczny

Wezwac wykwalifikowanego technika
w celu naprawy silnika

Brak =zasilania lub uszkodzenie elementu

grzewczego

Wezwac wykwalifikowanego technika
w celu naprawy elementu

Nie dziata lampa
oswietlajgca komore

Uszkodzona lampa

Wymienic lampe

Odkrecona zaréwka

Dokrecic¢ zaréwke do konica

gotowania

Przerwanie potgczenia pomu—;dzyl czujnikiem Sprawdzié polaczenie z panelem
. .. | temperatury  komory  gotowania (ptytka .

Na wyswietlaczu pojawia . . sterowania

sie napis ER1" elektroniczna) a panelem sterowania

€ napis., Uszkodzony czujnik temperatury komory | Wezwaé wykwalifikowanego technika
gotowania w celu naprawy czujnika

(w przypadku odpowiednio | Przerwanie potgczenia pomiedzy sondg

wyposazonych piecéw)
Uruchomiona temperatura
wnetrza potrawy = sonda

(Swieci sie dioda przy
symbolu ), czujnik
podigczony do panelu
sterowania: na

wyswietlaczu pojawia sie
komunikat, "~

(czujnikiem temperatury wnetrza potrawy) a
elektroniczng ptytka (zasilania)

Sprawdzi¢
elektroniczng

potaczenie z piytkg

Uszkodzony
potrawy

czujnik  temperatury wnetrza

Wezwac¢ wykwalifikowanego technika
w celu naprawy czujnika
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23. Schematy elektryczne

Model: 225691
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L M F F FWRW 1 2 3 N N N N N |
___________________________ =
M | Tablica zaciskowa zasilania B1-B2 Styczniki
T1 | Termostat zabezpieczajacy R Okragty element grzewczy (grzatka)
SD | Karta elektroniczna Vi Wentylator pieca z silnikiem
( w komorze pieca)
MI | Mikroprzetgcznik drzwiczek V2 Wentylator pieca z silnikiem
(chtodzacy elementy elektroniczne)
E Zawor elektromagnetyczny systemu C Kondensator
nawilzania
F Bezpiecznik L Oswietlenie komory pieca
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Model: 225042
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) N F FFWRW T 23 N N N N N
M | Tablica zaciskowa zasilania B1-B2 Styczniki
T1 | Termostat zabezpieczajacy R1-R2 Okragty element grzewczy (grzatka)
SD | Karta elektroniczna V1-V2 Wentylator pieca z silnikiem

( w komorze pieca)
MI | Mikroprzetgcznik drzwiczek V3 Wentylator pieca z silnikiem
(chtodzacy elementy elektroniczne)
E Zawor elektromagnetyczny systemu C1-c2 Kondensator
nawilzania

F Bezpiecznik L Oswietlenie komory pieca
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Zgodnie z Dyrektywg 2002/96/WE, symbol przekreslonegokosza znajdujacy
sie na urzadzeniu oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji, produktu nie
mozna wyrzuci¢ wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego.
Uzytkownik musi przekaza¢ urzadzenie do wyspecjalizowanego punktu
zbidrki zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Osobne punkty zbidrki odpaddéw oraz pdzniejsza obrdbka, odzyskiwanie surowcow wtérnych oraz utylizacja pomagajg
wyprodukowac inne urzadzenia z zastosowaniem surowcow wtornych, zmniejszajgc negatywny wptyw na srodowisko i
zdrowie publiczne, ktére moze byé spowodowane nieprawidtowa gospodarka odpadami.

W przypadku pozbycia sie produktu z naruszeniem obowigzujgcych przepiséw, zastosowane bedg sankcje
administracyjne.
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Dystrybutor w Polsce:
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FOOD SERVICE EQUIPMENT
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ul. Magazynowa 5
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Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
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