MHENDI

Slicer Kitchen Line
Krajalnica Kitchen Line

210215, 210222, 210246

You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuUMaTenbHo npounTaiiTe pykoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepep vcnonb3oBaHueM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie [pénet va dlaBaoete auTég TLg 0dnyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTLKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d’utiliser
lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C yCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TG 0dnyieg pazi He Tn oUCKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is not intended for household use.

o The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and
designed. The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation
and improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the
socket and do not use until the appliance has been checked by a certified technician.
Failure to follow these instructions could cause a risk to Lives.

¢ Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

¢ Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /A\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case
of malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet
and contact the retailer if it is damaged.

» Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

¢ Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power
cord is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons
in order to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on
the cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

¢ Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to
do so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use
original parts and accessories.

» This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it Is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations
. @ CAUTION! Unplug before cleaning, maintenance or repair!
. o CAUTION! Two-person handling required!

. @ CAUTION! Read instruction manual before operation, cleaning or maintenance!

* The food to be sliced must be thawed, unpacked and free from bones before it can be
sliced with the appliance. Do not use the appliance for slicing frozen food, vegetables

m or for any other purpose.

¢ Use the appliance only as described in the manual.

* Any other use might lead to damage to the appliance or personal injury.

* This appliance should be operated by trained personnel.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.]
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Danger of injury! Care is needed when handling the blade, especially when removing
the blade for cleaning. Wear protective gloves (not supplied] if necessary.

* Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
tripping over and falling.

* Do not use the appliance before it is properly assembled with the blade, blade guard
and the food holder.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

o Never bypass any safety interlocks on the appliance.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

* WARNING: ALWAYS switch OFF the appliance and unplug from electrical power supply
before cleaning, maintenance or storage.

* WARNING: ALWAYS keep hands, long hair and clothing away from the moving parts.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.
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* WARNING! Take great care when handling the cutting discs. Wear protective gloves

(not supplied) if necessary.

Intended use

e The appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

e The appliance is designed only for slicing foodstuff,
e. g. meats, cheese, breads, etc. Any other use may
lead to damage to the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified protection class | and
must be connected to a protective ground. Ground-
ing reduces the risk of electric shock by providing an
escape wire for the electric current. This appliance

is equipped with a cord having grounding wire with
a grounding plug. The plug must be plugged into
an outlet that is properly installed and grounded.

Introduction

e This manual is meant to provide customers with
information on the slicer and its specifications
and the necessary operating and maintenance
instructions in order to guarantee the best possi-
ble use of the machine and preserve its efficiency
in the long term.

e This manual is to be used by qualified and skilled
people will be informed about the use of the slicer
and its periodical maintenance.

1. Information on the slicer

1.1 general precautions

e The slicer must be operated only by highly qual-
ified people who are fully aware of the safety
measures described in this manual.

¢ In case of personnel rotation, training is to be pro-
vided in advance.

e Although the slicer is equipped with safety devices
in the dangerous points, it is recommended not to
touch the blade and the moving components.

¢ Before starting cleaning and maintenance opera-
tions, disconnect the slicer plug from the supply.

e Assess the residual risks carefully when protec-
tion devices are removed to carry out cleaning and
maintenance.

¢ Cleaning and maintenance require great concen-
tration.

e Aregular control of the electric supply cord is abso-
lutely necessary; a worn-out or damaged cord can
expose users to great electric shock hazard.

e |f the slicer shows malfunctions, it is recommended
not to use or attempt to repair the device; please
call the "SERVICE CENTRE".

¢ Do not use the slicer for frozen products, meat
and fish with bones and any products other than
foodstuffs.

* Do not use the slicer without the meat pusher
when the meat is nearly finished.

¢ Do not place yourself in a dangerous position, the
blade may cause injuries.

The manufacturer and/or the seller is not liable in
the following cases:

if the slicer has been tampered by non-author-
ized personnel;

if some parts have been substituted by non-orig-
inal spare parts;

if the instructions included in this manual are not

followed accurately;
if the slicer is not cleaned and oiled with the right
products.

- M



1.2 safety systems installed in the slicer

1.2.1. Mechanical safety system

The mechanical safety system of the slicer de-
scribed in this manual complies with 2006/42 EC
directives and EN 1974 regulations.

The safety system includes (see 1.3):

e blade guard

* ring

e blade cover

e meat pusher

e meat pusher knob with ring nut and spacer
¢ hand cover on the food tray

1.2.2. Electrical safety system

The slicer is equipped with:

® a micro-switch which stops the slicer in case the tie
rod for blade guard is removed (see Fig. 1); the mi-
cro-switch prevents from restarting the slicer if the
guard has not been set in the switch-off position.

e arelay in the control box which requires the restart
of the slicer when a power cut occurs.

Even though CE version slicers are provided with
electrical and mechanical protections (when the
slicer is operating and for maintenance and clean-
ing operations), there are still RESIDUAL RISKS
that cannot be eliminated completely; these risks
are specified in this manual under WARNING. The
blade and other parts of the machine can cause
cuts and injuries.

1.3 Slicer components

Fig. 1

6

1. Blade guard 12. Sharpener locking knob
2. Hand cover 18. Blade

3. Thickness gauge (plate) 19. Deflector

4. Push-button panel 20. Meat pusher knob

5. Dial knob 21. Blade ring guard

6. Feet 13. Tie rod for blade guard

7. Carriage lock screw 14. Power supply cord

8. Stem 15. Base

9. Meat pusher 16. Rating plate - serial number
10. Food tray 17. Thickness gauge support
11. Sharpener



2. Technical data

Overall dimensions, weight, characteristics

c
Fig. 2 ‘
B
TABLE 1
Parameter Unit of measure 210215 210222 210246
¢ Blade mm 250 250 300
Motor Watt 150 150 250
Hp 0.2 0.2 1/3
Power Supply 230V ~50Hz
Cut thickness mm 11 [ 14
Run of carriage mm 245 245 245
Tray size mm 230x230 230x230 250x275
AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494%477
Net weight (approx.) Kg 16,4 16,4 24,5
Noise level dB (A <70 <70 <70
\Cl\(:tsesrproof protection P33
Protection class class|




3. Supply of the slicer

3.1 Dispatch of the slicer

Slicers are accurately packed and then dispatched
from our warehouses; the package includes:

al a carton box

b) the slicer

c) two polythene polyfoam packages

d) awheel & a V-Belt

e] manual

3.2 Package check upon arrival

If no external damage is evident on the package
upon its arrival, open it and check for complete-
ness. Regarding all the components. If the pack-
age has suffered from rough handling, bumps or
crashes, the carrier must be informed about any
damage; moreover, a detailed report on the ex-

tent of the damage caused to the machine must
be filled immediately at the moment of delivery
in the presence of a shipping company employee.
Do not overturn the package!!! When the package
is transported, make sure the box is lifted by the
4 corners (parallel to the ground).

3.3 Packaging disposal

The components of the packaging [carton box, pal-
lets, plastic straps and polyurethane) are municipal
waste; therefore they can be easily disposed.

If the slicer is to be installed in countries where
specific regulations are in force, packaging must
be disposed in compliance with them.

4. Installation

4.1 settng up the slicer

The slicer must be installed upon a working table
suitable for the slicer's overall dimensions shown
in TABLE 1 (according to the model); therefore, it
must be adequately large, well leveled, dry, smooth,
resistant, stable and placed at a height of 80 cm
from the ground.

Moreover, the machine must be installed in a room
with max. humidity of 75% at the temperature be-
tween +5°C and 35°C, that is in the environment
which does not contribute to the slicer failure.

Important: Do not place the appliance on a heat-
ing object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc)
Keep the appliance away from any hot surfaces and
open flames. Always operate the appliance on a level,
stable, clean, heat-resistant and dry surface.



4.2 Electric connection

The slicer is equipped with a power supply cord and
a VDE PLUG.

Connect the slicer with 230V ~50Hz power source.
Check that the earthing is fully operational.
Moreover, check the features on the rating plate
whether the serial number corresponds to the fea-
tures shown in the delivery note.

If the direction of rotation is wrong, reverse two of
the three power supply cords in the plug or in the
socket.

Blade rotation direction

4.3 Electric circuit

Condenser
230V Input
Blue
Switch-on . | O Black
button (ON) —ég—‘ O /) /) Red
e
Light —O Hj éJ 4‘_
Switch-off L PCB IH e
button (OFF) O I= = o = o=
L 7
[
White
i

[

Micro Switch

4.4 Function check

Before testing the slicer check that the food tray is

blocked and then try the function according to the

following procedures:

® push the switch-on button
switch-off button “0” (OFF);

e check slicing of the food tray and meat pusher;

‘I (ON] and the

e check functioning and adjustment of the plate using

the dial knob;

e check functioning of the sharpener;
e check that the slicer turns off upon unscrewing the

tie rod for blade guard.



5. Operating of the slicer

5.1 Controls
Controls are placed on left hand side of the base as
shown in the figure.

Position of controls (see Fig.2).

1. Dial knob to adjust the cutting thickness.
2. Switch-off button "0” (Black colour)

3. Switch-on button “I” (White colour]

3 Fig. 2

5.2 loading and slicing of foodstuffs

WARNING: Products to be cut must be loaded on the
food tray only when the dial knob is set to the “0”
position. Pay attention to the blade and the sharp
edges.

The procedure is as follows:

e once the product has been loaded onto the food
tray and placed against the plate, stop it with the
arm provided with gripping points;

e adjust the dial knob so as to obtain the desired
cutting thickness;

e to avoid accidents, the operator has to face the ma-
chine and adopt a correct position: put the ring hand
on the meat pusher, and then the left one beside the
deflector (do not touch the blade);the body must
be perpendicular to the working surface (see FIG.
3a). WARNING: Pay maximum attention: no part of
your body should contact the blade (see FIG. 3b);

* push the switch-on button “1";

e smoothly push the carriage (food tray + meat
pusher + stem) towards the blade without exert-
ing pressure on foodstuffs with the meat pusher
since they have their own force of gravity which
exerts pressure on the thickness gauge. The
blade will easily cut foodstuffs and slicers will be
guided by the deflector onto the collecting plate
(see FIG. 4);

¢ do not operate the slicer without foodstuffs;

e once foodstuffs have been cut, set the dial knob
in the “0” position and switch off the machine by
setting the switch to the “"0” position;

e resharpen the blade as soon as slices show
a rough or frayed surface and the cutting be-
comes difficult (see 5.3).

Fig. 3a. Right position

Fig. 3b. Bad position

Fig. 4. Cutting meat



5.3 Sharpening the blade

WARNING: Before proceeding with blade sharpen-

ing, remain alert to the RESIDUAL RISKS (see 1.2.2)

that refer to the hazard of injury if the instructions

below are not followed.

The blade must be sharpened periodically and as

soon as it becomes blunt; the detailed instructions

below are to be followed:

e clean the blade accurately with alcohol to remove
grease after the plug has been disconnected
from the socket;

* unscrew the knob (1, Fig.5a), lift (a) the sharpener
(2, Fig.5a) up to the locking position and rotate it
180°.

Then let it move to the end so that the blade is posi-
tioned between the two sharpeners. Lock the knob;

e switch-on the slicer by pushing the button “I”
(ON);

¢ push the small button (3, Fig. 5b), let the blade
rotate against the sharpener for 30/40 sec. to
produce a sharp burr on the blade edge;

e push buttons simultaneously for 3/4 seconds (3
and 4, Fig 5¢) and then leave them simultaneous-
ly;

e it is recommended to clean the sharpeners upon the
end of sharpening (see 6.2.3);

¢ once sharpening has been completed, return the
slice to its original setting with the reverse pro-
cedure.

e after sharpening, the blade should be cleaned
(See 6.2.2)

NOTE: Do not prolong the burring operation beyond
3/4 sec. in order to prevent the dangerous twisting
of the blade cutting edge.

The blade should be replaced when it cannot be
sharpened any further or when the gap between
edge of the blade and the blade guard exceeds 6 mm.




6. Ordinary cleaning

6.1 General features

® The slicer cleaning must be carried out at least
once a day or more frequently, if necessary.

e Cleaning must be extremely accurate for those
parts of the slicer which are directly or indirectly
in contact with foodstuffs.

e The slicer must not be cleaned with water-cleaner
and high pressure water jets; use water and neutral
detergent instead. Do not use other detergents.
Tools, brushes and other devices likely to damage
the slicer’s surface must not be used.

Before carrying our any cleaning operation it is

necessary to:

e disconnect the power supply plug from the socket
to isolate the slicer from the rest of the electric
circuit completely;

e set the dial knob adjusting the plate to the “0”
position.

WARNING: Pay attention to residual risks due to

cutting and/or sharp edges. Wear protective gloves

(not supplied) if necessary.

6.2 Slicer cleaning procedure

6.2.1. Food tray cleaning

The carriage (food tray + arm + stem) is easily re-

movable:

* set the dial knob in the "0" position (1);

* set the carriage (2] at the end of its run (a) near the
controls;

e unscrew the screw (3), slide the carriage upwards
(b);

e after having removed the carriage, it is possible
to clean accurately the food tray with hot water
and neutral detergent (pH 7).

Carriage removal

6.2.2. Blade, blade guard and ring cleaning
Unscrew of the knob of the tie screw (1] (see Fig. 6)
to release the blade guard (2).

WARNING: The blade cleaning must be carried out

with a wet cloth with metal gloves (3) on.

To clean the opposite surface of the blade it is nec-

essary to remove the blade (see Fig. 7).

The blade is to be removed as follows:

« disassemble the blade guard (see Fig. 7);

e remove the sharpener (a) and turn the thickness
blade with the dial knob to make the Plexiglas blade
removal tool (b) adhere to the blade;

* loosen the 3 or 4 screws (f] (according to the
model) that fix the blade;

%12

Fig. 6 - Blade guard removal



¢ lean the Plexiglas blade removal tool on the blade
to obtain the coupling of the blade holes with the
two screws (e), turn the blade until it reaches the
correct position;

* slightly tighten the screw (e].

WARNING: The blade guard must be cleaned with
hot water and neutral detergent.

Fig. 7 - Assembling the Plexiglas blade removal tool (b)

6.2.3. Cleaning of the sharpener

The sharpener cleaning operation is carried out
by rubbing the grinding moles with a brush. The
moles must be placed in the safety position which

means that they must be turned towards the side
opposite to the blade.

6.2.4. Cleaning of the deflector
To remove the deflector unscrew the two screws (a)
locking the deflector (see Fig.8).

Clean the deflector with hot water and neutral de-
tergent.

Fig. 8 - View of the deflector

7. MAINTENANCE

7.1 GENERAL FEATURES

Before starting maintenance it is necessary to:

e Disconnect the power supply cord plug from the
socket to isolate the slicer from the electric cir-
cuit completely.

¢ Place the dial knob adjusting the thickness plate
in the "0"position.

7.2 BELT

The belt is not to be adjusted. Generally, it must be replaced after 3 or 4 years; in this case please call your

authorized "SERVICE CENTER".

7.3 FEET

Feet may deteriorate and lose elasticity, thus reducing the stability of the slicer. In this case they must be
replaced. Call your authorized "SERVICE CENTER" to replace the feet.
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7.4 POWER SUPPLY CORD

Periodically check the power supply cord for any symptoms of worn-out and, if this is the case, please call the

“SERVICE CENTER" to have it replaced.

7.5 BLADE

Check that the blade does not lose more than 10mm of its original diameter. To have it replaced call the

“SERVICE CENTER".

7.6 SHARPENER - GRINDING MOLES

Check that the grinding moles retain their abrasive property during sharpening operations. Call the “SERVICE
CENTRE" if it is necessary to replace the grinding moles to prevent the blade damage.

7.7 LUBRICATION OF SLIDING GUIDES

From time to time pou some oil drops onto the round sliding guide along which the carriage moves back and
forth. This operation can be performed through the opening (OIL) next to the dial knob.

7.8 LABEL OF THE PUSH-BUTTON PANEL

If the labels of the push-button panel have been damaged, call the “SERVICE CENTER" for replacement.

8. MACHINE DISPOSAL

PUTTING THE MACHINE OUT OF SERVICE
If for some reason there is a necessity to put the
machine out of service, make sure nobody can use

it: disconnect it from the mains and eliminate any
the electrical connections.

WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt].

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

DISCARDING & ENVIRONMENT

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

o -

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

¢ Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Ge-
rats sowie zu Verletzungen fuhren.

¢ Dieses Gerat ist nicht fur den Hausgebrauch bestimmt.

¢ Das Gerat ist ausschlieBlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zuruckzufihren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverziiglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von ei-
nem anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins
Wasser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu offnen versuchen.

¢ In das Gehause des Gerates keine Gegenstande einflihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

« /I Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes H
Personal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

» Warnung: Die Elektroteile des Gerates dirfen weder in Wasser noch in andere Flissig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen
zu prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer
anderen qualifizierten Person zur Reparatur zu ibergeben, um eventuellen Gefahren
und Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

 Man muss sich davon (iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heilen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu
nehmen, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufalligen Her-
ausziehen aus der Steckdose zu schitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so ge-
fihrt werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

o Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerét als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschal-

ten. . «D



* Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieBlich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschliefen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zugangli-
chen Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abge-
schaltet werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der
Stromquelle trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der
vom Gerat getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur
Beschadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschlielich Ersatzteile und Zube-
hor im Original.

» Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fur Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfah-
rung und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

ﬂ ¢ Ebenso muss daflir gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen be-
nutzen.

¢ Das Gerat istimmer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere sicherheitshinweise

. @ HINWEIS! Vor Reinigung, Wartung und Reparatur den Netzstecker ziehen!
. 0 HINWEIS! Handhabung durch zwei Personen erforderlich!!

. @ HINWEIS! Bedienungsanleitung vor Betrieb, Reinigung und Wartung lesen!

* Die zu schneidenden Produkte missen aufgetaut, ausgepackt und frei von Knochen
sein. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Schneiden von Tiefkiihlkost, Gemise oder zu
anderen Zwecken.

o Verwenden Sie das Gerat ausschlielich gemaf dieser Anleitung.

* Die Verwendung des Gerats fir andere Zwecke kann zu seiner Beschadigung oder zu
Korperverletzungen fiihren.

o Dieses Gerat darf nur von geschultem Personal bedient werden.

“pw



¢ Stellen Sie das Gerat nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd,
Flektroherd, usw.). Das Gerat ist weit entfernt von heiBen Oberflachen und offenem
Feuer zu lagern. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, horizontale, saubere und
trockene Flache auf, die auch gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

¢ Achtung! Es besteht die Verletzungsgefahr! Bei der Handhabung des Messers muss
man sehr vorsichtig sein, insbesondere beim Ausbau der Klinge. Falls notwendig, tra-
gen Sie die Schutzhandschuhe (nicht mitgeliefert).

¢ Achtung! Das Stromkabel muss so gesichert werden, dass man nicht dariiber stolpern
oder stlirzen kann.

¢ Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor das Messer, der Messerschutz und der Ablageteller
nicht ordnungsgemaf zusammengebaut werden.

¢ Das Gerat darf nicht in der Nahe von explosiven oder leicht brennbaren Materialien,
/ahlkarten, Magnetscheiben oder Rundfunkempfangern verwendet werden.

o An den Sicherheitsblockaden darf absolut nicht manipuliert werden.

» WARNUNG: Die Beltftungsoffnungen des Gerates dirfen nicht verdeckt werden.

* WARNUNG: Denken Sie IMMER vor dem Reinigen, der Wartung oder dem Zubehdr-
wechsel an das Ausschalten und Abtrennen des Gerates von der Stromversorgungs-
quelle.

* WARNUNG! Man muss IMMER daran denken, dass keine lose Kleidung getragen wird
und die beweglichen Teile des Gerates mit den Handen berihrt werden sowie die Haa-
re zusammengebunden sind.

¢ Ebenso ist ein Raum von mindestens 20 cm rundum das Gerat abzusichern, um die H
entsprechende Beliftung wahrend der Nutzung zu gewahrleisten.

* WARNUNG! Beim Berthren der Trennscheiben muss man besonders vorsichtig sein.
Falls notwendig, sind Schutzhandschuhe zu tragen (sind dem Gerét nicht beigefigt).

Verwendungszweck des Gerates

e Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz ge-
eignet, deshalb darf es nur durch qualifiziertes
Personal bedient werden.

* Das Gerat ist nur zum Schneiden von Lebens-
mitteln bestimmt, z. G. Fleisch, Kase, Brot usw.
Die Verwendung des Gerates fiir andere Zwecke
kann zu seiner Beschadigung sowie zu Kérper-
verletzungen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemal. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nut-
zung des Gerates.

Montage der Erdung

Die Aufsatzkihlvitrine ist ein Gerat der I. Schutz-
klasse und erfordert eine Erdung. Die Erdung ver-
ringert aufgrund der Anwendung eines Kabels,
das den elektrischen Strom ableitet, das Risiko
eines elektrischen Stromschlags. Das Gerat ist

mit einem Schutzleiter mit Schutzkontaktste-
cker ausgerdiistet. Bevor das Gerat nicht entspre-
chend installiert und geerdet wurde, darf man den
Schutzkontaktstecker nicht in die Netzsteckdose
stecken.
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Einfiihrung

¢ Die vorliegende Anleitung stellt dem Anwender
Informationen Uber die Schneidemaschine und
ihre Spezifikation sowie notwendige Anleitungen
bzgl. der Nutzung und Wartung des Gerates dar,
um ihren optimalen Betrieb zu gewahrleisten
und ihre Effektivitat Uber einen langeren Zeit-
raum zu bewahren.

e Die vorliegende Anleitung ist fir qualifizierte
Personen bestimmt, die entsprechende Fahig-
keiten besitzen. In der Anleitung kann man die
Informationen Uber die Nutzung und die periodi-
sche Wartung der Schneidemaschine finden.

1. Informationen iiber die schneidemaschine
1.1 Allgemeine vorsichtsmassnahmen

® Die Schneidemaschine darf nur von entsprechend
qualifizierten Personen bedient werden, die sich mit
den in der Anleitung beschriebenen Sicherheits-
mafnahmen vertraut gemacht haben.

Bei Personalanderungen ist eine Schulung durch-

zufiihren.

Obwohl die Schneidemaschine mit Schutzeinrich-
tungen fir die gefahrdeten Stellen ausgeristet ist,
wird empfohlen, weder die Messer noch die beweg-
lichen Elemente zu beriihren.

e Vor Beginn der Wasch- und Wartungsarbeiten ist

die Schneidemaschinen von der Stromversorgung
zu trennen.

Man muss auf das Restrisiko achten, wenn die
Schutzeinrichtungen zum Waschen und fir die
Wartung abgenommen sind.

Das Waschen und die Wartung erfordern hochste

Konzentration.

Die regelmafige Kontrolle der Stromversorgungs-
leitung ist absolut notwendig. Eine verschlissene
oder beschadigte Leitung kann ein grofles Risiko
flr einen Stromschlag sein.

Wenn die Schneidemaschine nicht richtig funkti-

oniert, wird empfohlen, die Nutzung zu beenden,
aber keine selbststandige Reparatur durchzufih-
ren. Bitte setzen Sie sich mit einem autorisierten
Service in Verbindung.

¢ Die Schneidemaschine darf nicht zum Schneiden
weder fiir gefrorene Produkte, Fleisch mit Kno-
chen oder Fisch mit Graten noch fiir andere Pro-
dukte als Lebensmittel verwendet werden.

¢ Die Schneidemaschine bitte nicht ohne Andrii-
ckelement benutzen, wenn zum Schneiden noch
ein kleines Stiick Fleisch verblieben ist.

* Keine unsichere Position einnehmen, das Messer
kann zu Verletzungen fiihren.

Der Hersteller und/oder der Verk&ufer haftet nicht
in folgenden Fallen:

wenn eine unbefugte Person einen Eingriff in die
Schneidemaschine vorgenommen hat;

wenn einige Teile nicht gegen Originalersatzteile
ausgetauscht wurden;

wenn die im vorliegenden Dokument enthaltenen
Anleitungen nicht genau eingehalten wurden;
wenn die Schneidemaschine nicht mit den entspre-
chenden Produkten gereinigt bzw. gedlt wurde.



1.2 SICHERHEITSSYSTEME IN DER SCHNEIDEMASCHINE

1.2.1. Mechanisches sicherheitssystem

Das in der vorliegenden Anleitung beschriebene
Sicherheitssystem der Schneidemaschine ent-
spricht den EG-Richtlinien 2006/42 sowie den Re-
gelungen EN 1974.

Das Sicherheitssystem besteht aus (Siehe 1.3):

e Abdeckung des Messers

* Ring

e Gehause des Messers

o Andriickelement fir das Fleisch

e Einstellrad des Andrickelements fiir das Fleisch
mit Mutter und Distanzscheibe

e Handschutz am Tablett fir die Lebensmittel

1.2.2. ELEKTRONISCHES SICHERHEITSSYSTEM

Die Schneidemaschine ist wie folgt ausgeristet:

e Mikroschalter, der die Schneidemaschine ausschal-
tet, wenn die Befestigungsscheibe fir die Abde-
ckung des Messers (Pos. 13, Abb. 1) abgenommen
wurde; der Mikroschalter lasst keine erneute Inbe-
triebnahme der Schneidemaschine, wenn die Abde-
ckung nicht in der Ausschaltposition eingestellt ist.

e Relais im Steuerschrank, das die erneute Inbetrieb-
nahme der Schneidemaschine beim Auftreten einer
Unterbrechung in der Stromzufuhr erzwingt.

Obwohl die Schneidemaschinen mit den EG-An-
forderungen Ubereinstimmen sowie mit elektroni-
schen und mechanischen Sicherungen ausgeris-
tet sind (wenn die Schneidemaschine in Betrieb
ist sowie auch wahrend der Wartung und des
Waschens), besteht immer noch ein RESTRISIKO,
das man nicht vollig eliminieren kann. Ein solches
Risiko wird in der Anleitung unter der Bezeichnung
WARNUNG aufgefiihrt. Das Messer und andere Tei-
le des Gerates konnen zu Verletzungen fihren.



1.3 Teile der schneidemaschine

Abb. 1

. Abdeckung des Messers

12. Einstellrad fir die Blockade der Schérfein-
richtung

2. Handschutz 13.Befestigungsscheibe fir die Abdeckung des
Messers

3. Regler fir die Schnittbreite (Anschlagplatte) 14. Stromversorgungsleitung

4. Tastenpanel 15. Grundplatte

5. Einstellrad 16. Typenschild - Seriennummer

6. Standfiifle 17. Stiitze des Reglers fiir die Schnittbreite

7. Schraube fir die Blockade des Wagens 18. Messer

8. Stitze 19. Deflektor

9. Andriickelement fir Lebensmittel 20. Einstellrad des Andriickelements flr Fleisch

10. Tablett fir Lebensmittel

21. Ringabdeckung des Messers

11. Scharfeinrichtung




2. Technische daten

Gesamtabmessungen, gewicht, charakteristik des gerates

TABELLE 1

Parameter Mafeinheit 210215 210222 210246
Messerdurchmesser mm 250 250 300
Motor Watt 150 150 250

KM 0.2 0.2 1/3
Stromversorgung 230V ~50Hz
Schnittbreite mm 11 N 14
Wagenbereich mm 245 245 245
Mafe des Tabletts mm 230x230 230x230 250x275
AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494%477
Nettogewicht (ca.) Kg 16,4 16,4 24,5
Larmpegel dB (A <70 <70 <70
Z\{(al:zngesténdigkeit- P33
Schutzklasse Class |




3. Anlieferung der schneidemaschine

3.1 Versand der schneidemaschine

Die Schneidemaschinen sind entsprechend ver-

packt und werden anschlieend aus dem Lager

versandt. Die Verpackung enthalt:

a) Kartonschachtel

b) Schneidemaschine

c) zwei Verpackungen aus PE-Schaum

d) Schleifscheibe der Scharfeinrichtung und
Riemen zur

e Anleitung

C

3.2 Priifen des paketinhalts bei anlieferung

Wenn bei Anlieferung keine &ufleren Schaden
festgestellt wurden, ist das Paket zu offnen und
zu prifen, ob alle Elemente enthalten sind. Wenn
die Sendung unvorsichtig getragen wurde, einge-
drickt oder zerstort ist, muss man den Lieferanten
Uber samtliche Beschadigungen informieren. Bei
Anlieferung ist auch unverziglich ein Formular von

der Kurierfirma bzgl. des Umfangs der Beschadi-
gungen und/oder Mangel des Gerates auszufillen.
Spatere Reklamationen werden nicht anerkannt.
Das Paket nicht werfen! Wahrend des Transports
muss man den Karton an den 4 Ecken anheben
(parallel zum Erdboden).

3.3 Entsorgung der verpackung

Die Verpackungselemente (Kartonschachtel, Pa-
letten, Folien und Polyurethan] gehdren zu den
kommunalen Abfallen, die man leicht entsorgen
kann.

Wenn die Schneidemaschine in Landern genutzt
wird, wo besondere Vorschriften gelten, ist die Ver-
packung entsprechend den lokalen Vorschriften zu
entsorgen.

4. Installation

4.1 Aufstellen der schneidemaschine

Die Schneidemaschine muss man auf eine Ar-
beitstischplatte stellen, die den Gesamtabmessun-
gen der Schneidemaschine entspricht, die in der
TABELLE 1" (in Abh&ngigkeit vom Modell] ange-
zeigt werden. Die Tischplatte muss entsprechend
grof3, eben ausgerichtet, trocken, glatt, fest, stabil
und auf einer Hohe von 80 cm vom Erdboden an-
geordnet sein.

Darlber hinaus ist das Gerat in einem Raum mit
einer maximalen Feuchtigkeit von 75%, mit einer
Temperatur von +5°C bis +35°C, d.h. unter solchen

Bedingungen unterzubringen, die keine Mangel an
der Schneidemaschine hervorrufen.

Hinweis: Stellen Sie das Gerat nicht auf einen war-
memittierenden Gegenstand (Gasherd, Elektro-
herd, usw.). Das Gerat ist weit entfernt von heiflen
Oberflachen und offenem Feuer zu lagern. Stellen
Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, horizontale,
saubere und trockene Flache auf, die auch gegen
die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.



4.2 Netzanschluss

Die Schneidemaschine ist mit einer Stromversor-
gungsleitung sowie mit einem Stecker europai-
schen Typs ausgeristet und ist an die Stromver-
sorgungsquelle 230V~50Hz anzuschlieBen. Man
muss prifen, ob die Erdung richtig funktioniert.
Man muss auch die Werte auf dem Typenschild
Uberpriifen - ob die Seriennummer den Angaben
auf der Transportliste entspricht.

Wenn die Drehrichtung falsch ist, dann muss man
zwei von den drei Stromversorgungsleitungen im
Stecker oder in der Steckdose umtauschen.

Drehrichtung des Messers

4.3 Elektroschaltplan

Kondensator
Stromversorgung
230V
Blau
|
Schalter "ON" [] 8 \ Schwarz
7
Leuchte _O Hjéj W4‘_
i eifl
Schalter “OFF" [ Lﬂ elektr. Leiterplatte [|
o o= e e
L
[
Weif3
i

Mikroschalter

4.4 Funktionspriifung

Vor dem Durchtesten der Schneidemaschine ist zu

prufen, ob das Tablett fir Lebensmittel blockiert

ist. Anschliefend ist die Funktion entsprechend

den nachfolgenden Hinweisen zu Uberpriifen:

e Driicken der Einschalttaste .I” (ON] und der Aus-
schalttaste .0 (OFF);

e Priifen des Vorschubs des Tabletts fiir Lebensmittel
sowie des Andriickelements fir Fleisch;

e Prifen der Funktion und Regelung des Untersatzes
mit Hilfe eines Einstell-Drehknopfes;

e Funktionspriifung der Scharfeinrichtung;

e Priifen, ob sich die Schneidemaschine nach dem
Abschrauben der Befestigungsscheibe fir die Mes-
serabdeckung ausschaltet.



5. Bedienung Der Schneidemaschine

5.1 Steuerelemente
Die Steuerelemente sind an der linken Seite der
Grundplatte angebracht, wie in der nachstehenden

Abbildung gezeigt.

Lage der Steuerelemente (Siehe Abb.2).

1. Einstellrad fiir die Schnittbreite der Scheiben.
2. Ausschalttaste ..0" [schwarz)

3. Einschalttaste .|1" (weil3)

3 Abb. 2

5.2 LEGEN UND SCHNEIDEN VON LEBENSMITTELN

WARNUNG: Die zum Schneiden vorgesehen Produk-
te diirfen nur auf das Tablett fiir Lebensmittel ge-
legt werden, wenn sich das Einstellrad in der Stel-
lung ,,0” befindet; ebenso muss man besonders auf
das Messer und die scharfe Kante achten.

Die Verfahrensweise ist wie folgt:

e Nach dem Ablegen des Produktes auf dem Lebens-

mitteltablett und dem Abstiitzen auf der Grundplat-

ﬂ te, ist es durch einen Trager mit Halterungen zu
blockieren;

e Einstellrad verdrehen, um die gewiinschte Schnitt-
breite der Scheiben zu erhalten;

e Um Unfalle zu vermeiden, muss die die Schneide-
maschine bedienende Person von vorn zum Gerat
in der entsprechenden Position stehen: die rechte
Hand auf das Andrickelement fir Fleisch stiitzen,
die linke Hand liegt neben dem Deflektor (Messer
nicht beriihren); der Kérper muss in senkrechter
Position zur Arbeitstischplatte sein (Siehe Abb. 3a).

o WARNUNG: Achten Sie besonders darauf, dass
kein Korperteil Kontakt mit dem Messer haben
kann (Siehe Abb.3b);

e Einschalttaste ,I” driicken;

e gleichmafig den Wagen in Richtung Messer ver-
schieben (Lebensmitteltablett + Andriickelement
fir Fleisch + Stiitze), ohne dass die Lebensmittel
mit dem Andriickelement angedriickt werden, da
dies mit dem Eigengewicht erfolgt. Das Messer
schneidet mit Leichtigkeit die Lebensmittel und die
Scheiben werden durch den Deflektor auf das Ta-
blett gefuhrt (Siehe Abb. 4);

e die Schneidemaschine nicht ohne Lebensmittel be-
dienen;

e nach dem Schneiden der Lebensmittel ist das Ein-
stellrad auf die Position ,0” zu stellen und das Gerat
auszuschalten, indem der Schalter auf die Position
.07 gestellt wird;

e Wenn die geschnittenen Stiicke nicht gleich oder
gezackt sind, und das Schneiden erschwert wird,
muss man das Messer scharfen (Siehe Pkt. 5.3).

Abb. 3a. Richtige Position Abb. 3b. Falsche Position Abb. 4. Schneiden von Fleisch



5.3 Scharfen des messers

WARNUNG: Vor Beginn des Messerscharfens muss
man auf das RESTRISIKO achten (Siehe Pkt.1.2.2),
das sich auf das Verletzungsrisiko bei Nichtbeach-
tung der nachfolgenden Anleitungen bezieht.

Das Messer muss von Zeit zu Zeit gescharft wer-

den, wenn es stumpf zu werden scheint. Dazu

muss man folgende Anleitungen ausfiihren:

e Nach dem Trennen des Steckers von der Steckdose
muss man das Messer gut mit Alkohol reinigen, um
das Fett zu entfernen;

e das Einstellrad abdrehen (Pos.1, Abb.5a), die Schar-
feinrichtung bis zur Position anheben (Pos.2,
Abb.5a), in der sie blockiert und um 180° drehen.
Danach schiebt man sie bis zum Ende, und zwar
so, dass sich die Schneide des Messers zwischen
zwei Scharfeinrichtungen befindet. Stellrad blo-
ckieren;

e Schneidemaschine einschalten, die Taste auf die
Position ..I” (ON) umschalten;

e den Knopf (Pos.3, Abb.5b] dricken und ermdgli-
chen, dass die Schneide des Messers ungefahr
30/40 Sek. lang an der Scharfeinrichtung reibt,
bis sich an der Kante der Schneide des Messers
Grat bildet;

* die Tasten (Pos. 3 und 4, Abb. 5¢] 3-4 Sekunden lang
driicken, danach gleichzeitig loslassen.

¢ nach Beenden des Scharfens wird das Reinigen der
Scharfeinrichtung empfohlen (Siehe Pkt.6.2.3);

¢ nach Beenden des Scharfens die Schneidemaschi-
ne durch die Umkehrung des Verfahrens in den ur-
spriinglichen Zustand zurlickbringen.

e Nach dem Scharfen sollte die Klinge gereinigt
werden (siehe 6.2.2).

HINWEIS: Das Beseitigen des Grates nicht iiber 3-4
Sekunden hinziehen, damit gefdhrliche Kriimmun-
gen der Schneidkante vermieden werden.

Die Klinge sollte ausgetauscht werden, wenn sie
nicht weiter gescharft werden kann oder wenn die
Liicke zwischen der Kante der Klinge und dem Mes-
serschutz 6 mm iiberschreitet.

Abb. 5a

Abb. 5b

Abb. 5¢




6. Standardmadssiges reinigen

6.1 Allgemeine eigenschaften

e Das Reinigen der Schneidemaschine muss man
mindestens einmal taglich oder haufiger durchfiih-
ren - je nach Bedarf.

Das Reinigen der Teile der Schneidemaschine, die
direkt oder indirekt mit Lebensmitteln in Berih-
rung kommen, sollte besonders genau erfolgen.
Die Schneidemaschine darf weder mit der Spil-
maschine als auch mit einem Wasserstrahl unter
Druck gereinigt werden; man muss Wasser und ein
neutrales Reinigungsmittel verwenden. Verwenden
Sie keine anderen Reinigungsmittel! Ebenso dir-
fen keine Werkzeuge, Birsten und andere Gegen-
stande verwendet werden, welche die Oberflache
der Schneidemaschine beschadigen, zum Einsatz
kommen.

Vor Reinigungsbeginn muss man unbedingt:

e den Stecker der Stromversorgung aus der Steckdo-
se ziehen, damit die Schneidemaschine véllig vom
Strom getrennt wird;

¢ das Einstellrad auf die Position 0" stellen.

WARNUNG: Achten Sie auf das Restrisiko, das durch
die schneidenden und/oder scharfen Fléchen her-
vorgerufen werden kann. Falls notwendig, tragen
Sie die Schutzhandschuhe (nicht mitgeliefert).

6.2 Verfahrensweise beim reinigen der schneidemaschine

6.2.1. Reinigen des tabletts fiir lebensmittel

Den Wagen (Lebensmitteltablett + Arm + Stitze)

kann man leicht demomontieren:

« das Einstellrad auf die Position 0" (1) stellen.

e den Wagen (Pos. 2) an das Ende des Vorschubs
[Pos. a), in die Nahe der Steuerelemente stellen;

e die Schraube (Pos. 3] abschrauben, den Wagen
nach oben verschieben (Pos. b);

e nach dem Abnehmen des Wagens kann man das
Lebensmitteltablett mit heilem Wasser und neut-
ralem Reinigungsmittel (pH 7) genau saubern.

Abnehmen des Wagens



6.2.2. Reinigen des messers, der abdeckung des messers und der ringabdeckung des messers

Den Drehknopf der Befestigungsscheibe (1] (Siehe
Abb. 6) abschrauben, damit man die Abdeckung
des Messers (2) abnehmen kann.

WARNUNG: Das Messer muss man mit einem nas-

sen Lappen, in Metallhandschuhen, reinigen.

Um das Messer von der anderen Seite zu waschen,

muss man es abnehmen (Siehe Abb. 7).

Das Messer wird wie folgt abgenommen:

* Abdeckung des Messers abnehmen (Siehe Abb. 7);

* Schérfeinrichtung (a) abnehmen und das Einstell-
rad zum Regeln so drehen, damit die Vorrichtung
aus Plexiglas zum Abnehmen des Messers (b) an
ihm anliegt;

* 3oder 4 [in Abhéngigkeit vom Modell) Befestigungs-
schrauben [f] fiir das Messer lésen;

» die Vorrichtung aus Plexiglas (b) zum Abnehmen
des Messers anlegen, und zwar so, damit die zwei
Schrauben (e) in die Offnungen im Messer gehen,
das Messer drehen, bis es sich in der entsprechen-
den Position befindet;

e die Schraube (] leicht andrehen.

HINWEIS: Die Abdeckung des Messers ist mit hei-
Bem Wasser mit neutralem Reinigungsmittel zu
waschen.

Abb. 7 - Anlegen der Vorrichtung aus Plexiglas (b) zum
Abnehmen des Messers

6.2.3. Reinigen der scharfeinrichtung

Das Waschen der Scharfeinrichtung beruht auf
dem Reinigen der Steine der Scharfeinrichtung
mit einer Birste. Die Steine der Scharfeinrichtung

missen sich in der blockierten Stellung befinden,
d.h. sie missen auf die dem Messer entgegenge-
setzte Seite gerichtet sein.

6.2.4. REINIGEN VAN DE DEFLECTOR

De twee schroeven (a) die de deflector vastzetten
moeten worden losgedraaid om de deflector te ver-
wijderen (zie FIG.nr. 8).

Reinig de deflector in dit stadium met warm water
en een neutraal reinigingsmiddel.

=

FIG.nr. 8- afbeelding van de



7. WARTUNG

7.1 ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN
Vor Beginn der Wartungsarbeiten muss man: e das Einstellrad fur die Schnittbreite auf die Position
e den Stecker der Stromversorgungsleitung von der .07 stellen.

Steckdose trennen, um die Schneidemaschine vol-

lig vom Strom abzutrennen.

7.2 RIEMEN
Den Riemen muss man nicht regeln. Gewdhnlich tauscht man jeweils nach 3-4 Jahren aus. Dazu muss man
sich mit einem autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

7.3 STANDFUSSE

Die Standfilisse konnen zerstort werden und ihre Elastizitat verlieren, was einen negativen Einfluss auf die
Stabilitat der Schneidemaschine hat. In diesem Fall muss man sie auswechseln. Dazu muss man sich mit
einem autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

7.4 STROMVERSORGUNGSLEITUNG
In regelmafigen Abstanden ist der Verschlei3 der Stromversorgungsleitung zu prifen, falls notwendig sich
mit einem autorisierten Servicedienst zwecks Austausch in Verbindung setzen.

7.5 MESSER
Man muss prifen, ob das Messer sich nicht um mehr als 10 mm im Verhaltnis zum urspriinglichen Durch-
messer verringert hat. Zwecks Austausch muss man sich mit einem autorisierten Servicedienst in Verbin-
ﬂ dung setzen.

7.6 SCHARFEINRICHTUNGEN

Esist zu prifen, ob die Scharfeinrichtungen die entsprechenden Schleifeigenschaften wahrend des Scharfens
beibehalten. Um die Messer nicht zu beschadigen, muss man sie regelmafig austauschen. Zu diesem Zweck
muss man sich mit einem autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

7.7 OLEN DER FUHRUNGSSCHIENEN
In regelmaBigen Abstdnden muss man einige Tropfen Ol auf die runde Fiihrung giefen, auf der sich der Wa-
gen bewegt. Diese Tatigkeit kann man durch die Offnung (OIL) neben dem Einstellrad ausfiihren.

7.8 KENNZEICHNUNG DES TASTENPANELS
Wenn die Kennzeichnung des Tastenpanels zerstort wurde, muss man sich zwecks Austausch mit einem
autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

8. ENTSORGUNG DES GERATES

AUSGLIEDERUNG DES GERATES AUS DEM GEBRAUCH

Wenn aus irgendeinem Grund die Notwendigkeit — mand in der Lage sein wird, es zu benutzen: die
besteht, das Gerdt aus dem Gebrauch auszuglie-  Stromzufuhr trennen und die gesamte Elektrover-
dern, muss man sich davon lberzeugen, dass nie- bindung eliminieren.
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Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerédtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei lhrem 6rtlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Ubernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein &ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van on-
juiste bediening en verkeerd gebruik.

* Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanraking
komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* /I Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stek-
ker dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in wa-
ter of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

o Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het
netsnoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een
soortgelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

s Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken
of kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten
op de voedingsbron.

o Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.

“DSD



* Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek
de stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Ge-
bruik de stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

o Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

o Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen
mogelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mo-
gelijk beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en ken-
nis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten
en voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

. @ WAARSCHUWING! Haal de stekker uit het stopcontact voor reiniging, onderhoud
en reparatie!

. 0 WAARSCHUWING! Vereist twee mensen om te verplaatsen.

°®WAARSCHUWING! Lees de instructiehandleiding voor gebruik, reiniging en

onderhoud!

o U kunt alleen voedsel zonder botten dat uit de verpakking is gehaald en ontdooid
snijden met het apparaat. Gebruik het apparaat niet voor het snijden van bevroren
voedsel, groenten of andere doeleinden.

* Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in de handleiding.

o Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

o Dit apparaat mag enkel bediend worden door getraind personeel.

* Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

* Gevaar voor letsell Wees zeer voorzichtig tijdens het hanteren van het mes, vooral
wanneer u het mes verwijdert voor het reinigen. Draag indien nodig beschermende
handschoenen (niet meegeleverd).

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat
mensen over het netsnoer struikelen en vallen.

. @



* Gebruik het apparaat niet voordat het juist is gemonteerd met het mes, de beschermkap

en de voedselhouder”

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen,
creditcards, magnetische schijven of radio’s.

¢ Omzeil nooit de veiligheidsmechanismen op het apparaat.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in het apparaat vrij.

* WAARSCHUWING: Schakel het apparaat ALTIJD uit en trek de stekker uit het
stopcontact alvorens het apparaat te reinigen, onderhouden of op te bergen.

* WAARSCHUWING! Houd uw handen, lange haren en kleding ALTIJD uit de buurt van

de bewegende onderdelen.

o Laat tijdens gebruik minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor voldoende

ventilatie.

* WAARSCHUWING! Wees uiterst voorzichtig bij de omgang met de snijschijven. Draag
beschermende handschoenen niet meegeleverd) indien nodig.

Beoogd gebruik

® Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik en mag alleen worden bediend door ge-
kwalificeerd personeel.

e Het apparaat is alleen bedoeld voor het snijden
van levensmiddelen, bijv. vlees, kaas, brood, etc.
Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het
apparaat of lichamelijk letsel.

® Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.

Inleiding

* Deze handleiding is bedoeld om klanten te voor-
zien van informatie over de snijmachine, de
specificaties en de benodigde gebruiks- en on-
derhoudsinstructies om ervoor te zorgen dat het
apparaat optimaal kan worden gebruikt en het
rendement op de lange termijn kan worden be-
houden.

* Deze handleiding moet worden gebruikt door
bekwame en ervaren mensen. Zij worden gein-
formeerd over het gebruik van de snijmachine en
het benodigde periodiek onderhoud.



1. Informatie over de snijmachine

1.1 Algemene voorzorgsmaatregelen

¢ De snijmachine mag alleen worden gebruikt door
gekwalificeerde mensen die volledig op de hoogte
zijn van de veiligheidsmaatregelen die worden be-
schreven in deze handleiding.

Alvorens de machine wordt gebruikt door nieuw
personeel moet er eerst training over het veilig ge-
bruik van de machine worden gegeven.

Hoewel de snijmachine is uitgerust met veiligheids-
voorzieningen op gevaarlijke punten, wordt aanbe-
volen de messen en bewegende onderdelen niet
aan te raken.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat er ge-
start wordt met reiniging en onderhoud van het ap-
paraat.

Beoordeel de restrisico’s zorgvuldig als de veilig-
heidsvoorzieningen worden verwijderd om het ap-
paraat te reinigen en onderhouden.

Reinigen en onderhoud vereisen hoge concentratie.
Het is absoluut noodzakelijk om de netsnoeren re-
gelmatig te controleren; een versleten of bescha-
digd netsnoer kan gebruikers blootstellen aan grote
elektrische schokken.

Als de snijmachine storingen vertoont, wordt aan-
bevolen het apparaat niet te gebruiken en niet zelf
te proberen het apparaat te repareren; neem con-
tact op met het servicecentrum.

¢ Gebruik de snijmachine niet voor diepvriespro-
ducten, vlees en vis met botten en andere produc-
ten dan levensmiddelen.

¢ Gebruik de snijmachine niet zonder de hulp van
de vleesaandrukker, als bijna al het vlees is ge-
sneden.

¢ Plaats uzelf niet in een gevaarlijke positie, het
mes kan verwondingen veroorzaken.

De fabrikant is niet aansprakelijk in de volgende

gevallen:

-als er met de snijmachine is geknoeid door
niet-geautoriseerd personeel;

- als er onderdelen zijn vervangen door niet-origi-
nele reserveonderdelen;

- als de instructies in deze handleiding niet nauw-
keurig worden gevolgd;

-als de snijmachine niet wordt gereinigd en
geolied met de juiste producten.

1.2 Veiligheidssysstemen in de snijmachine

1.2.1. Mechanisch veiligheidssysteem

Het mechanische veiligheidssysteem van de snij-
machine die wordt beschreven in deze handleiding
voldoet aan de EU-richtlijnen 2006/42 en verorde-
ningen EN 1974.

Dit veiligheidssysteem omvat (zie 1.3):

e beschermkap

e ring

e deksel voor mes

e vleesaandrukker

® knop voor vleesaandrukker met ringmoer en af-
standshouder

* handbescherming op de snijplank



1.2.2. Elektrisch veiligheidssysteem

De snijmachine is uitgerust met:

e een microschakelaar die de snijmachine stopt in
het geval de trekstang voor de beschermkap wordt
verwijderd (zie FIG. nr. 1); de microschakelaar voor-
komt dat de snijmachine opnieuw wordt gestart als
de beschermkap niet in de uitschakelstand is gezet.

e een relais in de schakelkast dat vereist dat de snij-
machine opnieuw moet worden gestart indien er
een stroomonderbreking optreedt.

Hoewel de CE-versies van snijmachines worden
geleverd met elektrische en mechanische bevei-
ligingen (als de snijmachine in gebruik is en voor
onderhouds- en reinigingshandelingen), zijn er nog
altijd RESTRISICO’S die niet volledig geélimineerd
kunnen worden; deze risico’s worden vermeld in
deze handleiding onder de kopjes met de tekst
WAARSCHUWING. Het mes en andere onderdelen
van de machine kunnen snijwonden en verwondin-
gen veroorzaken.

1.3 Onderdelen snijmachine

1. Beschermkap

12. Vergrendelknop slijper

. Handbescherming

13. Trekstang voor beschermkap

. Diktemeter [plaat)

14. Netsnoer

. Paneel met drukknoppen

15. Voetstuk

16. Typeplaatje - serienummer

. Voetje

17. Ondersteuning diktemeter

. Vergrendelmoer slede

18. Mes

2
3
4
5. Draaiknop
6
7
8
9

. Steel 19. Deflector

. Vleespers 20. Knop vleespers
10. Snijplank 21.Ring

11. Slijper

%34



2. Technische gegevens

Afmetingen, gewicht, eigenschappen

c
B
TABLE 1

Model U.m. 210215 210222 210246
g Mes mm 250 250 300
Motor Watt 150 150 250

Pk 0.2 0.2 1/3
Voeding 230V ~50Hz
Snijdikte mm 11 1 14
Rails van slede mm 245 245 245
Afmetingen snijplank mm 230x230 230x230 250x275
AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494%477
Nettogewicht (ca.) Kg 16,4 16,4 24,5
Geluidsniveau dB (A) <70 <70 <70
Waterdichtheidsklasse IP33
Beschermingsklasse klasse |

3. Levering van de snijmachine

3.1 Transport van de snijmachine

De snijmachines worden zorgvuldig verpakt en

daarna verzonden vanuit onze magazijnen; het

pakket bevat:

a) een kartonnen doos

b) de snijmachine

c) twee plastic polyfoam pakketten

d) een wiel & een V-riem

e] handleiding




3.2 Pakket controleren bij aankomst

Als er geen externe schade wordt geconstateerd
bij aankomst van het pakket, open het dan en con-
troleer of alle onderdelen aanwezig zijn. Als het
pakket schade heeft geleden door ruwe behan-
deling, hobbels of de weg of harde stoten, moet
de vervoerder worden geinformeerd over ontsta-
ne schade; er moet bovendien binnen drie dagen

vanaf de afleverdatum op de transportdocumenten
een gedetailleerd rapport worden ingevuld over de
omvang van de schade. Kantel de verpakking niet!
Zorg er tijdens transport voor dat de doos wordt
opgetild bij alle vier de hoeken ([parallel aan de
grond).

3.3 Verwijderen verpakking

De verpakkingsmaterialen (kartonnen doos, pal-
lets, plastic bandjes en polyurethaan] zijn vast ste-
delijk afval en kunnen daarom eenvoudig worden
verwijderd.

Als de snijmachine wordt geinstalleerd in landen
waar specifieke regelgeving van kracht is, dan
moeten de verpakkingsmaterialen worden verwij-
derd in overeenstemming met deze regelgeving.

4. Installatie

4.1 De snijmachine installeren

De snijmachine moet worden geinstalleerd op een
werktafel die geschikt is voor de afmetingen van
de snijmachine, zoals getoond in tabel 1-2-3 (op
basis van het model]; De werktafel moet daarom
voldoende groot, waterpas, droog, glad, bestand en
stabiel zijn en de machine moet op een hoogte van
80 cm van de grond worden geplaatst.

De machine moet bovendien worden geinstalleerd
in een kamer met een maximale luchtvochtigheid

van 75% zonder zoutoplossing en een temperatuur
tussen +5°C en 35°C, dit wil zeggen op een plaats
die niet zal leiden tot defecten of storingen.
Belangrijk: Plaats het apparaat niet op een warm-
tebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, ko-
len, etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete
oppervlakken en open vuur. Gebruik het apparaat
altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebesten-
dige en droge ondergrond.

4.2 Elektrische aansluiting

Sluit de snijmachine aan op een 230V ~50Hz
stroombron. Controleer of de aarding volledig ope-
rationeel is.

Controleer bovendien of de eigenschappen op het
typeplaatje en het serienummer overeenkomen
met de informatie op de vrachtbrief en pakbon.

Als de draairichting onjuist is, draai dan twee van
de drie netsnoeren in de stekker of in het stopcon-
tact om.

De draairichting van het mes



4.3 Functiecontrole

Voordat u de snijmachine test, moet u controleren e controleer de werking en het instellen van de plaat

of de snijplank is geblokkeerd en daarna de func-

met behulp van de draaiknop;

tionaliteit testen volgens de volgende procedures: e controleer de werking van de slijper;
e druk op de inschakelknop “I” [AAN] en de uitscha- e controleer of de snijmachine stopt met functione-
kelknop “0" (UIT); ren door de trekstaaf voor de beschermkap los te
e controleer het snijden van de snijplank en vleesaan- draaien.
drukker;
Condenser
230V Input
Blue
Switch-on . | O Black
button (ON]) —é@—‘ O /) /) -
Light N .
Switch-off | n® VL PCB [ White
button (OFF) O = _
; /| | [—]
4 L
White
4

[

Micro Switch

5. Gebruik van de snijmachine

5.1 Bedieningselementen

De bedieningselementen zitten aan de linkerkant
van het voetstuk, zoals getoond in de onderstaande
afbeelding.

1. Draaiknop voor instellen snijdikte.
2. Uitschakelknop "0” (zwart)
3. Inschakelknop “I" (Wit)

FIG. nr. 2



5.2 Plaatsen en snijden van voedingsmiddelen

WAARSCHUWING: Te snijden producten mogen al-

leen op de snijplank worden geplaatst als de draai-

knop in de stand “0” staat. Let goed op het mes en
de scherpe randen.

De procedure is als volgt:

e zodra het product op de snijplank is geplaatst en
tegen de plaat is geplaatst, stopt u het met de arm
met aanvatpunten;

e gebruik de draaiknop om de gewenste snijdikte in
te stellen;

e om ongelukken te voorkomen moet de persoon
die snijdt correct en recht voor de machine staan:
plaats de rechterhand op de vleesaandrukker, en
daarna de linkerhand naast de deflector (raak het
mes niet aan); het lichaam moet loodrecht op het
werkoppervlak staan (zie FIG. nr. 3a). WAARSCHU-
WING: besteed veel aandacht aan: er mogen geen
onderdelen van uw lichaam in contact komen met
het mes (zie FIG. nr. 3b);

e druk op de inschakelknop “I";

e druk de slede (snijplank + vleesaandrukker + steel]
soepel richting het mes zonder met de vleesaan-
drukker druk uit te oefenen op de levensmiddelen,
omdat deze door de zwaartekracht druk uitoefenen
op de diktemeter. Het mes snijdt voedingsmiddelen
eenvoudig door en plakjes worden door de deflector
naar de opvangplaat geleid (zie FIG. nr. 11);

e gebruik de snijmachine niet zonder voedingsmidde-
len:;

e zet de draaiknop, zodra de voedingsmiddelen zijn
gesneden, in de stand "0 en schakel de machine uit
door de schakelaar in de stand 0" te zetten;

* slijp het mes als de plakjes een ruw of rafelig op-
pervlak hebben en het snijden moeilijk wordt (zie
5.3).

FIG. nr. 3a - Juiste positie

FIG. nr. 3b - Slechte positie

FIG. nr. 4 - Vlees snijden

5.3 Het mes slijpen

WAARSCHUWING: Alvorens het mes te slijpen, is

het belangrijk alert te blijven voor RESTRISICO’S

(zie 1.2.2) die betrekking hebben op gevaar voor

verwondingen indien de onderstaande instructies

niet worden gevolgd.

Het mes moet periodiek worden geslepen en, zo-

dra het bot wordt, moeten de volgende instructies

worden uitgevoerd:

e reinig het mes zorgvuldig met alcohol om vet te verwij-
deren nadat de stekker uit het stopcontact is getrokken;

* schroef de knop (1) los, til (a) de slijper (2) op tot aan
de vergrendelpositie en draai de slijper 180°(b) (zie
FIG. nr. 5 a). Laat de slijper daarna bewegen tot het
uiteinde (c) zodat het mes tussen de twee slijpmo-
lens is gepositioneerd. Vergrendel de knop;
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e schakel de snijmachine in door op de inschakelknop
“I" (AAN] te drukken:

* druk op de kleine knop (3] (zie FIG. nr. 5b), laat het mes
voor ongeveer 30/40 sec. tegen de slijpmolen draaien
om braam te produceren op de rand van het mes;

e druk tegelijkertijd op de knoppen voor 3/4 secon-
den (3 en 4) en laat ze daarna tegelijkertijd los
(zie FIG. nr. bc);

e er wordt aanbevolen om de slijpmolens te reinigen
na het slijpen (zie 6.2.3];

* Plaats het mes, zodra het slijpen is voltooid, terug
op zijn originele plek door de procedure in omge-
keerde volgorde te volgen.

¢ na het slijpen, moet het mes worden gereinigd
(See 6.2.2)



OPMERKING: Niet langer dan 3/4 seconden afbra-
men om gevaarlijke verdraaiingen van de snijkant
van het mes te voorkomen.

FIG. nr

Het mes moet worden vervangen als het niet
meer kan worden geslepen of als de afstand tus-
sen de rand van het mes en de beschermkap gro-
ter is dan 6mm.

6. Normaal reinigen

6.1 Algemene stappe

e Het reinigen van de snijmachine moet minimaal
één keer er dag of, indien nodig, vaker worden uit-
gevoerd.

De reinigingshandelingen moet extreem nauwkeu-
rig worden uitgevoerd voor alle onderdelen van de
snijmachine die direct of indirect in contact komen
met voedingsmiddelen.

De snijmachine mag niet worden gereinigd met
een waterreiniger en waterstralen met hoge druk,
gebruik in plaats daarvan water en een neutraal
reinigingsmiddel. Gebruik geen andere reinigings-
middelen. Gereedschappen, borstels en andere ap-
paraten die het oppervlak van de snijmachine waar-
schijnlijk kunnen beschadigen mogen niet worden
gebruikt.

Alvorens reinigingshandelingen uit te voeren is het

noodzakelijk om:

e de stekker uit het stopcontact te trekken om de
snijmachine volledig te isoleren van de rest van het
elektrische circuit;

e de draaiknop voor het instellen van de plaat in de
stand "0" te zetten.

WAARSCHUWING: Let op de restrisico’s door snij-

den en/of scherpe randen. Draag indien nodig be-

schermende handschoenen (niet meegeleverd).

6.2 Reinigingsprocedure snijmachine

6.2.1. Reinigen snijplank

De slede [snijplank + arm + steel] kan eenvoudig

worden verwijderd:

e zet de draaiknop in de stand “0" (1);

e zet de slede (2] aan het uiteinde van zijn rails (a)
in de buurt van de bedieningselementen;

* draai de moer (3) los, schuif de slede omhoog (b);

¢ nadat u de slede heeft verwijderd is het moge-
lijk om de snijplank nauwkeurig te reinigen met
warm water en een neutraal reinigingsmiddel
(PH 7).

Het losmaken van de slede

NL



6.2.2. Het mes, de beschermkap en de ring reinigen

Schroef de knop van de trekstaaf (1) los (zie FIG. nr. 6)
om de beschermkap (2] los te maken.
WAARSCHUWING: de reiniging van het mes moet
worden uitgevoerd met metalen handschoenen (3)
en een natte doek.

Om het mes op het tegenoverliggende oppervlak te

reinigen, is het noodzakelijk het mes te verwijderen

(zie FIG. nr. 7).

Het mes moet als volgt worden verwijderd:

e demonteer de deksel van het mes (zie FIG. nr. 7);

* verwijder (a) de slijper en open het diktemes met de
draaiknop om ervoor te zorgen dat verwijderingsin-
strument van het mes (b) zich hecht aan het mes:

* draai de 3 of 4 schroeven [f] los (afhankelijk van het
model) die het mes vastzetten;

e druk het Plexiglas verwijderingsinstrument voor het
mes tegen het mes om het goed te koppelen met
de twee schroefgaten (e) op het mes, draai het mes
totdat het de juiste positie bereikt;

* draai de schroef (e] niet overdreven hard aan.

N.B. de beschermkap moet worden gereinigd met
warm water en een neutraal reinigingsmiddel.

FIG. nr. 7 - Het masker plaatsen om het mes te verwijderen

6.2.3. De slijper reinigen

Het reinigen van de slijper wordt uitgevoerd door
met een borstel tegen de slijpmolens te wrijven;
de slijpmolens moeten in een veilige stand worden

gezet. Dit houdt in dat ze naar de zijde tegenover
het mes moeten worden gedraaid.



6.2.4. Reinigen van de deflector

De twee schroeven (a) die de deflector vastzetten
moeten worden losgedraaid om de deflector te ver-
wijderen (zie fig.Nr. 8].

Reinig de deflector in dit stadium met warm water
en een neutraal reinigingsmiddel.

[

FIG.nr. 8- afbeelding van de

7. Onderhoud

7.1 Algemene stappen

Alvorens onderhoud uit te voeren is het noodzakelijk om:

e De stekker uit het stopcontact te trekken om de
snijmachine volledig van los te koppelen van het
elektrisch circuit.

e De draaiknop voor het instellen van de dikteplaat in
de stand “0"te zetten.

7.2 Riem

De riem mag niet worden aangepast. Over het algemeen moet de riem na 3/4 jaar worden vervangen; in dit
geval dient u contact op te nemen met een erkend servicecenter.

7.3 Voetjes

De voetjes kunnen slijten en hun elasticiteit verliezen en daarmee de stabiliteit van de snijmachine reduceren.

In dit geval moeten ze worden vervangen.

7.4 Netsnoer

Controleer het netsnoer periodiek op slijtage. Als het netsnoer is versleten of beschadigd, neem dan contact

op met het servicecenter om het te laten vervangen.

7.5 Mes

Controleer of het mes niet meer dan 10mm van zijn oorspronkelijke diameter verliest. Als u het wilt laten

vervangen, neem dan contact op met het servicecenter.

7.6 Slijpmolens

Controleer of de slijpmolens hun schurende eigen-
schappen behouden tijdens het slijpen. Ze moeten
op tijd worden vervangen om schade aan het mes te

voorkomen, neem daarom indien nodig contact op
met het servicecenter om de slijpmolens te vervan-
gen.

7.7 Smering van schuifgeleiders

Van tijd tot tijd moet u enkele oliedruppels [uit het
olieflesje dat is meegeleverd met de snijmachine)
gieten op de ronde staaf waarlangs de slede heen en

weer schuift; deze handeling kan worden uitgevoerd
door de opening (oil) naast de draaiknop.
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7.8 Label van het paneel met drukknoppen

Als het label van het panel met drukknoppen is beschadigd, neem dan contact op met servicecenter om het

te vervangen.

8. Verwijdering van de machine

De machine buiten gebrek stellen

Als u, om wat voor reden dan ook, besluit dat u de ma-
chine buiten gebruik wilt stellen, zorg er dan voor dat
niemand gebruik kan maken van de machine: haal de

stekker uit het stopcontact en koppel alle elektrische
aansluitingen los.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Urzadzenie stosuj wytacznie zqodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i
niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku domowego.

o W czasie uzycia zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia
w wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zle¢ kontrole urzadze-
nia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotow w obudowe urzadzenia.

¢ Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie
lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob przed dalszym uzyciem zawsze zle¢ przepro-
wadzenie kontroli | ewentualna naprawe vvaspeqahzovvanym punkcie naprawczym.

o Ostrzezenie! Nie zanurza elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych pty-
nach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod b|ezaca vvoda

* Nigdy nie naprawiaj urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron
go przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze
chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

¢ Zabezpiecz kabel [lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie 0 niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celow, dla ktorych zostaty pierwotnie zapro-
jektowane.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uZytkowania

* Dzieci nie uSwiadamiajg sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen elek-
trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzemaml go-
spodarstwa domowego bez nadzoru.

¢ Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.
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o Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

¢ Nigdy nie przenos urzadzenia za kabel zasilajacy.

o Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodne
Z danyml znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unikaj przecigzenia.

* Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktorych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wie-
dzy i doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Szczegolne zasady bezpieczenstwa
. @ UWAGA! Odtacz wtyczke przed czyszczeniem, konserwacja lub naprawa!
. 0 UWAGA! Wymagana obstuga przez dwie osoby!

. UWAGA! Przeczytaj instrukcje obstugi przed uruchomieniem, czyszczeniem lub

konserwacja!

¢ Produkty przeznaczone do krojenia musza by¢ rozmrozone, bez kosci i rozpakowane.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do krojenia zywnosci mrozonej, warzyw lub do innego
celu.

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie w sposob opisany w instrukcji.

¢ Kazde inne zastosowanie moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciata.

* To urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie przez przeszkolony personel.

* Nie umieszczac urzadzenia na przedmiotach generujacych ciepto (kuchenka gazowa,

elektryczna itp). Utrzymyvvac urzadzenie z dala od goracych powierzchni i otwartego
ognia. Korzystac z urzadzenia wytaczme na rownej, stabilnej, poziomej, czyste] i suchej
powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

* Uwaga, ryzyko zranienia! Podczas obstugi noza, konieczna jest wzmozona ostroznosc,
zwhaszcza podczas demontazu ostrza. W razie potrzeby zatozy¢ rekawice ochronne (nie
dotaczone).

* Uwaga! Zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy, tak aby zapobiec przed przypadkowym po-
tknieciem lub upadkiem

o Nie korzystac z urzadzenie przed poprawnym zamocowaniem noza, ostony noza oraz
tacki na jedzenie.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen
creditcards, magnetische schijven of radio’s.
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¢ Omzeil nooit de veiligheidsmechanismen op het apparaat.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in het apparaat vrij.

» WAARSCHUWING: Schakel het apparaat ALTIJD uit en trek de stekker uit het
stopcontact alvorens het apparaat te reinigen, onderhouden of op te bergen.

* WAARSCHUWING! Houd uw handen, lange haren en kleding ALTIJD uit de buurt van

de bewegende onderdelen.

o Laat tijdens gebruik minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor voldoende

ventilatie.

* WAARSCHUWING! Wees uiterst voorzichtig bij de omgang met de snijschijven. Draag
beschermende handschoenen (niet meegeleverd) indien nodig.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego i powinno by¢ obstugiwane wy-
tacznie przez wykwalifikowany personel.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone tylko do krojenia
artykutéw spozywczych, np. miesa, sery, pieczy-
wo itp. Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do
obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Uziemienie

Jest to urzadzenie klasy | i musi by¢ uziemione.
W przypadku wystapienia zwarcia elektrycznego,
uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, zapewniajac droge wyjscia pra-
du elektrycznego. Urzadzenie jest wyposazone

w kabel z przewodem uziemiajacym z wtyczka
z uziemieniem. Wtyczka musi by¢ podtaczona do
gniazdka, ktére jest prawidtowo zainstalowane
i uziemione.

Wprowadzenie

¢ Niniejsza instrukcja ma na celu przedstawienie
uzytkownikom informacji o krajalnicy i jej specyfi-
kacji oraz dostarczenie niezbednych instrukcji do-
tyczacych uzytkowania i konserwacji urzadzenia

w celu zapewnienia jego optymalnej eksploatacji
i zachowania jego efektywnoéci przez dtugi czas.

¢ Niniejsza instrukcja jest przeznaczona dla wy-
kwalifikowanych oséb posiadajacych odpowied-
nie umiejetnosci, ma za zadanie poinformowacd
ich o uzytkowaniu i okresowej konserwacji kra-
jalnicy.



1. Informacje o krajalnicy

1.1 Ogolne srodki ostroznosci

e Krajalnica moze by¢ obstugiwana wytacznie przez
odpowiednio wykwalifikowane osoby, ktére zapo-
znaty sie ze Srodkami bezpieczenstwa opisanymi
w instrukcji.

W przypadku zmian personelu, nalezy przeprowa-
dzi¢ szkolenie.

Mimo ze krajalnica jest wyposazona w zabezpiecze-
nia niebezpiecznych miejsc, nie dotyka¢ noza ani
ruchomych elementéw.

Przed przystapieniem do mycia i konserwacji,
odtacz krajalnice od zasilania.

Nalezy wzia¢ pod uwage ryzyko resztkowe, kiedy
zabezpieczenia sa zdjete w celu przeprowadzenia
mycia i konserwacji.

Mycie i konserwacja wymagaja skupienia.

Regularna kontrola przewodu zasilajacego jest ab-
solutnie konieczna. Zuzyty lub uszkodzony przewdd
moze stanowi¢ duze ryzyko porazenia pradem.

Jesli krajalnica dziata nieprawidtowo koniecznie
zaprzestan jej uzytkowania i powstrzymaj sie od
samodzielnej naprawy. Skontaktuj sie z autoryzo-

wanym serwisem.Nie wolno uzywac krajalnicy do
krojenia zamrozonych produktow, miesa z kos¢mi
lub ryb z os¢mi ani innych produktow innych niz
Zywnosciowe.

* Nie wolno obstugiwac krajalnicy bez pomocy doci-
skacza, kiedy do pokrojenia pozostat maty kawa-
tek miesa.

* Nie przyjmowac niebezpiecznych pozycji, n6z moze
powodowac obrazenia.

Producent i/lub sprzedawca nie ponosi odpowie-

dzialnosci w nastepujacych przypadkach:

- jesli w krajalnice ingerowat nieupowazniony perso-
nel;

- jesli niektdre czesci zostaty wymienione na nie-
oryginalne czesci zamienne;

- jesliinstrukcje zawarte w niniejszym dokumen-
cie nie sa doktadnie przestrzegane;

- jesli krajalnica nie jest czyszczona i oliwiona od-
powiednimi produktami.

1.2 Systemy bezpieczenstwa zamontowane w krajalnicy

1.2.1. Mechaniczny system bezpieczenstwa
Mechaniczny system bezpieczenstwa krajalnicy
opisany w niniejszej instrukcji jest zgodny z dyrek-
tywami WE 2006/42 oraz regulacjami EN 1974.
System bezpieczenstwa sktada sie z (patrz 1.3):

e ostony noza

e pierscienia

¢ obudowy noza

e dociskacza do miesa

e pokretta dociskacza do miesa z nakretka i podktad-
ka dystansowa

e ostona dtoni przy tacce na zywnosc

1.2.2. Elektoniczny system bezpieczenstwa

Krajalnica wyposazona jest w:

e mikroprzetacznik, ktéry wytacza krajalnice jesli
drazek mocujacy ostone noza (poz.13, rys.1] zostat
wyjety; mikroprzetacznik nie pozwala na ponowne
uruchomienie krajalnicy jesli ostona nie jest usta-
wiona w pozycji wytaczonej.

e przekaznik w skrzynce sterujacej, ktory wymusza
ponowne uruchomienie krajalnicy w przypadku wy-
stapienia przerwy w dostawie pradu.
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Mimo Ze krajalnice zgodne z WE sa wyposazone
w zabezpieczenia elektroniczne i mechaniczne (kie-
dy krajalnica pracuje oraz w trakcie konserwacji
i mycial, wciaz istnieje RYZYKO RESZTKOWE, kt6re-
go nie da sie catkowicie wyeliminowa¢. Ryzyko ta-
kie jest wyszczegdlnione w instrukcji pod znakiem
OSTRZEZENIE. N6z i inne czeéci urzadzenia moga

prowadzi¢ do skaleczen i obrazen.



1.3 Czesci krajalnicy

1.

Ostona noza

12. Pokretto blokady ostrzatki

2. Ostona dtoni 13. Drazek mocujacy ostone noza

3. Regulator grubosci (ptyta oporowa) 14. Przewdd zasilajacy

4. Panel przyciskéw 15. Podstawa

5. Pokretto regulacji grubosci ciecia 16. Tabliczka znamionowa - numer seryjny
6. Nozki 17. Wspornik regulatora grubosci

7. Sruba blokady wézka 18. N6z

8. Wspornik 19. Deflektor

9. Dociskacz zywnosci 20. Uchwyt dociskacza do miesa

10. Tacka na zywnos¢

21. Ostona pierécieniowa noza

11. Ostrzatka




2. Dane techniczne

Wymiary catkowite, waga, charakterystyka urzadzenia

c
B
TABLICA 1

Parametr Jednostki miary. 210215 210222 210246
Srednica noza mm 250 250 300
Silnik Wat 150 150 250

KM: 0.2 0.2 1/3
Zasilanie 230V ~50Hz
Grubos¢ krojenia mm 11 1 14
Zakres wdzka mm 245 245 245
Rozmiar tacki mm 230x230 230x230 250x275
AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494x477
Waga netto (ok.) Kg 16,4 16,4 24,5
Poziom hatasu dB (A <70 <70 <70
Wspotczynnik szczelnosci IP33
Klasa ochronnosci Klasa

3. Dostawa krajalnicy

3.1 Wysytka krajalnicy

Krajalnice sa odpowiednio pakowane, a nastepnie

wysytane z magazynéw. Opakowanie zawiera:

a) kartonowe pudetko
b) krajalnice

c) dwa opakowania z pianki polietylenowej

d) koto $cierne ostrzatki oraz pas
przenoszacy naped z silnika na néz

e) instrukcje
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3.2 Sprawdzanie zawartosci paczki przy dostawie
Jesli przy dostawie nie stwierdzono zewnetrznych
uszkodzen, otworzy¢ paczke i sprawdzié, czy za-
wiera wszystkie elementy. Jesli przesytka byta
przenoszona nieostroznie, jest wgnieciona lub
zniszczona, poinformowa¢ dostawce o wszelkich
uszkodzeniach. Niezwtocznie przy dostawcy wy-

petni¢ szczegétowo odpowiedni formularz z firmy
kurierskiej dotyczacy zakresu uszkodzen i/lub bra-
kow urzadzenia. Pozniejsze reklamacje nie beda
uznawane. Nie przewracac paczki! W trakcie trans-
portu podnosi¢ karton za 4 narozniki (réwnolegle
do ziemi).

3.3 Utylizacja opakowania

Elementy opakowania (kartonowe pudetko, palety,
folia i poliuretan) naleza do odpadédw komunalnych,
zatem mozna je tatwo zutylizowac.

Jesli krajalnica bedzie instalowana w krajach,
gdzie obowiazuja szczegdlne przepisy, opakowanie
zutylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami.

4. Instalacja

4.1 Ustawianie krajalnicy

Krajalnica musi by¢ ustawiona na blacie roboczym
odpowiednim do catkowitych wymiaréw krajal-
nicy, wskazanych w .TABLICY 1" (w zalezno$ci od
modelu). Blat musi by¢ odpowiednio duzy, dobrze
wypoziomowany, suchy, gtadki, wytrzymaty, stabilny
i umieszczony na wysokosci 80 cm od ziemi.
Ponadto urzadzenie musi by¢ ustawione w po-
mieszczeniu o max. wilgotnosci 75%, o temperatu-
rze od +5°C do +35°C, czyli w warunkach, ktére nie
spowoduja usterek krajalnicy.

UWAGA: Nie umieszcza¢ urzadzenia na przed-
miotach generujacych ciepto (kuchenka gazowa,
elektryczna itp). Utrzymywac urzadzenie z dala od
goracych powierzchni i otwartego ognia. Korzystaé
z urzadzenia wytacznie na réwnej, stabilnej, pozio-
mej, czystej i suchej powierzchni odpornej na wy-
sokie temperatury.

4.2 Podtaczenie do sieci

Krajalnica wyposazona jest w przewdd zasilajacy
oraz wtyczke typu europejskiego.

Podtaczy¢ krajalnice do Zzrédta zasilania 230V~50Hz.
Bezwzglednie sprawdzi¢, czy uziemienie dziata
prawidtowo.

Bezwzglednie sprawdzi¢ wartos$ci na tabliczce zna-
mionowej — czy numer seryjny odpowiada wskaza-
niom na liscie przewozowym.

Kierunek obrotu noza



4.3 Schemat elektryczny
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4.4 Sprawdzanie dziatania

Przed przetestowaniem krajalnicy sprawdzi¢, czy

tacka na zywnos$¢ jest zablokowana. Nastepnie

sprawdzi¢ dziatanie zgodnie z ponizszymi wska-

zéwkami:

* nacisnag¢ przycisk wtaczania .I" (ON] i wytaczania
.0" (OFF);

e sprawdzi¢ przesuw tacki na zywno$¢ oraz dociska-
cza do miesa;

e sprawdzi¢ dziatanie i regulacje podstawki za pomo-
ca pokretta regulacyjnego;

e sprawdzi¢ dziatanie ostrzatki;

e sprawdzi¢, czy krajalnica wytaczy sie po odkreceniu
drazka mocujacego ostone noza.

5. Obstuga krajalnicy

5.1 Elementy sterowania

Elementy sterowania sa umieszczone po lewe]
stronie podstawy, jak pokazano na ponizszym ry-
sunku.

Potozenie elementdw sterowania (patrz Rys.2)

1. Pokretto regulacyjne do ustawiania grubosci
ciecia plastrow.

2. Przycisk wytaczania ..0" (czarny kolor)

3. Przycisk wtaczania .1" (biaty kolor)

3 Rys. 2



5.2 Uktadanie i krojenie zywnosci

OSTRZEZENIE: Produkty przeznaczone do krojenia
moga byc¢ uktadane na tacce na zywnosc¢ tylko jesli
pokretto regulacyjne jest ustawione w potozeniu
.0”, nalezy tez zwrdci¢ szczegdolna uwage na noz
i ostre krawedzie.

Procedura przebiega nastepujaco:

e po umieszczeniu produktu na tacce na zywnosé
i oparciu o podstawke, zablokowac¢ go ramieniem
z uchwytami;

e obracac pokretto regulacyjne w celu otrzymania po-
zadanej grubosci plastrow;

e aby unikna¢ wypadkdw, osoba obstugujaca krajal-
nice musi sta¢ przodem do urzadzenia w odpowied-
niej pozycji: oprze¢ prawa reke na dociskaczu do
miesa, a lewa obok deflektora (nie dotykac noza);
ciato musi by¢ w pozycji prostopadtej do blatu ro-
boczego (patrz Rys. 3a). OSTRZEZENIE: Zwréci¢

szczegolna uwage: zadna czes¢ ciata nie moze
miec kontaktu z nozem (patrz Rys. 3b);

® nacisnac przycisk wtaczania .I";

e réwnomiernie przesuwac wézek (tacka na zywnosé
+ dociskacz do miesa + wspornik] w kierunku noza,
nie dociskajac zywnosci dociskaczem, poniewaz
jest dociskana do podstawki pod wtasnym cieza-
rem. N6z z tatwoscia potnie zywnos¢, a plastry zo-
stana poprowadzone przez deflektor na tacke (patrz
Rys.4);

e nie obstugiwac krajalnicy bez zywnosci;

® po pocieciu zywnosci ustawi¢ pokretto regulacyj-
ne w pozycji .0" i wytaczy¢ urzadzenie, ustawiajac
przetacznik w pozycji .0";

e naostrzy¢ ndz jak tylko pociete kawatki beda nie-
réwne lub postrzepione, a krojenie stanie sie utrud-
nione (patrz.pkt. 5.3).

Rys. 3a - Prawidtowa pozycja

Rys. 7b - Zta pozycja

Rys. 4 - Krojenie miesa

5.3 Ostrzenie noza

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do ostrzenia

noza nalezy zwrdci¢ uwage na RYZYKO RESZTKOWE

(patrz pkt.1.2.2), ktore odnosi sie do ryzyka obrazen

w przypadku nieprzestrzegania ponizszych instrukcji.

N6z musi by¢ ostrzony co jaki$ czas, kiedy tylko

stanie sie tepy. Nalezy wypetni¢ szczegétowe in-

strukcje:

® po odtaczeniu wtyczki od gniazdka, dobrze wyczy-
$ci¢ n6z alkoholem, aby usunad ttuszcz;

* odkreci¢ pokretto (poz.1, Rys.5a), unie$¢ ostrzat-
ke (poz.2, Rys.5a) do pozycji w ktérej sie zablokuje
i obrdci¢ o 180°.
Nastepnie przesunac ja do konca, tak aby ostrze
noza znajdowato sie pomiedzy dwiema ostrzatkami.
Zablokowac pokretto;

o wtaczy¢ krajalnice, przetaczajac przycisk do pozycji
.I" (ON);

* nacisna¢ guzik (poz.3, Rys.5b), pozwoli¢, aby ostrze
noza ocierato sie o ostrzatke przez okoto 30/40 se-
kund, az na krawedzi ostrza noza utworzy sie zadzior;

e naciskac jednoczeénie przyciski (poz. 3 i 4, Rys 5¢)
przez 3-4 sekundy , nastepnie puscic¢ jednoczesnie.

* wyczyscic ostrzatki po zakoAczeniu ostrzenia (patrz
pkt.6.2.3);

® po zakonczeniu ostrzenia, przywrdci¢ krajalnice do
pierwotnego stanu poprzez odwrdcenie procedury.

e Po ostrzeniu bezwzglednie umy¢ néz krajalnicy
(patrz 6.2.2).

. @



UWAGA: Nie przeciaga¢ usuwania zadziorow powy-
zej 3-4 sek., aby unikna¢ niebezpiecznego skrzywie-
nia krawedzi tnace;j.

Ostrze wymieni¢, gdy nie ma mozliwosci dalszego
ostrzenia noza lub gdy odlegtos¢ miedzy krawedzia
ostrza a ostona noza przekracza 6 mm.

6. Standardowe mycie

6.1 Cechy ogélne

e Mycie krajalnicy przeprowadzaj przynajmniej raz
dziennie lub czesciej, w zaleznosci od potrzeby.

e Mycie musi by¢ szczegélnie doktadne w przypadku
czesci krajalnic majacych bezposredni lub posredni
kontakt z zywnoscia.

* Krajalnicy nie wolno czy$ci¢ myjka ani strumieniem
wody pod cisnieniem, uzywaj tylko wody i neutral-
nego detergentu. Nie stosowac innych detergen-
tow. Nie wolno uzywac narzedzi, szczotek i innych
przedmiotéw, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie
krajalnicy.

Przed przystapieniem do czyszczenia koniecznie:

e odtacz wtyczke zasilania od gniazdka, aby catkowi-
cie odciac krajalnice od pradu;

e ustaw pokretto regulujace w pozycji .0".

OSTRZEZENIE: Zwré¢ uwage na ryzyko resztkowe
spowodowane tnacymi i/lub ostrymi powierzch-
niami. W razie potrzeby zatozy¢ rekawice ochronne
(nie dotaczone).

6.2 Procedura mycia krajalnicy

6.2.1. Mycie tacki na zywnosc¢

Wozek (tacka na zywno$é + ramie + wspornik] moz-

na tatwo zdemontowac:

* ustaw pokretto regulujace w pozycji .0" (1).

* ustaw wézek (poz. 2) na koAcu przesuwu (poz. al,
w poblizu elementéw sterowania;

* odkre¢ $rube (poz. 3], przesunac wozek w gore (poz. b);

® po zdemontowaniu wozka doktadnie umyj tacke na
zywnos¢ przy pomocy goracej wody i neutralnego
detergentu (pH 7).

Zdejmowanie wozka.



6.2.2. Mycie noza, ostony noza i ostony pierscieniowej noza
Odkrec¢ pokretto drazka mocujacego (1) (patrz Rys. é),
aby zdja¢ ostone noza (2).

OSTRZEZENIE: n6z czy$¢ mokra szmatka, w metalo-

wych rekawicach.

Aby umyé néz z drugiej strony, zdejmij go (patrz

Rys. 7).

N6z zdejmuje sie w nastepujacy sposdb:

* zdjg¢ ostone noza [patrz rys. 7);

* zdja¢ ostrzatke (a) i obréci¢ pokretto regulujace, aby
przyrzad z plexi do zdejmowania noza (b) przylegat
do niego;

* poluzowa¢ 3 lub 4 (w zaleznosci od modelu) $ruby
(f) mocujace ndz;

* przytozy¢ przyrzad z plexi (b) do zdejmowania noza,
tak aby dwie $ruby [e] weszty do otwordw w nozu,
obracac¢ néz, az znajdzie sie w odpowiedniej pozycji;

* lekko dokrecié¢ $rube [e).

UWAGA: ostone noza myc¢ goraca woda z neutralnym
detergentem.

Fig. 7 - Zaktadanie przyrzadu z plexi (b)
w celu zdjecia noza

6.2.3. Mycie ostrzatki
Mycie ostrzatki polega na wyczyszczeniu kamieni  wac sie w pozycji zablokowanej, czyli musza by¢ zwré-
ostrzatki szczotka. Kamienie ostrzatki musza znajdo- cone w strone przeciwna do noza.

6.2.4. Mycie deflektora
Aby zdja¢ deflektor odkreé dwie $ruby (a) mocujace
(patrz Rys. 8).

Umyj deflektor goraca woda z neutralnym detergen-
tem.

Fig. 8 - Widok na deflektor

- @



7. Konserwacja

7.1 Cechy ogdlne
Przed przystapieniem do konserwacji:

e Odtacz wtyczke zasilania od gniazdka, aby catkowi- e Ustaw pokretto regulujace grubos¢ ciecia w pozycji
cie odcia¢ krajalnice od pradu. .07
7.2 Pasek

Nie regulowad paska. Zazwyczaj wymieniac go po 3-4 latach. W tym celu koniecznie skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem.

7.3 Nozki
N6zki moga ulec zniszczeniu i utracic elastyczno$¢, co ma negatywny wptyw na stabilnos¢ krajalnicy. W takim
przypadku bezwzglednie je wymieni¢. W tym celu koniecznie skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

7.4 Przewad zasilajacy
Okresowo sprawdzac zuzycie przewodu zasilajacego, w razie koniecznosci skontaktuj sie z ..autoryzowanym
serwisem w celu jego wymiany.

7.5 N6z
Regularnie sprawdzaj, czy néz nie zmniejszyt sie o wiecej niz 10 mm w stosunku do pierwotnej $rednicy.
W celu wymiany noza, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

7.6 Ostrzatki

Regularnie sprawdzaj, czy ostrzatki zachowaty odpowiednie wtasciwosci Scierne w trakcie ostrzenia. Aby
nie uszkodzi¢ noza, musza by¢ one okresowo wymieniane. W tym celu koniecznie skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem.

7.7 Oliwienie prowadnic
Co jakis czas nalej kilka kropli oleju na okragta prowadnice, po ktérej porusza sie wézek. Czynno$¢ te wykonaj
przez otwér (OIL) obok pokretta regulacyjnego.

7.8 0znakowanie panelu przyciskow
Jesli oznakowanie panelu przyciskow ulegto uszkodzeniu, skontaktuj sie bezwzglednie z autoryzowanym ser-
wisem w celu jego wymiany.

8. Utylizacja urzadzenia

Wytaczanie urzadzenia z uzytku
Jesli z jakiego$ powodu zajdzie koniecznos¢ wytaczenia urzadzenia z uzytku, upewnij sie, ze nikt nie bedzie
w stanie go uzy¢: odtacz je od pradu aby wyeliminowac potaczenia elektryczne.



Gwarancja

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowanie
urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku
od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urza-
dzenie zostanie wymienione na inne, pod warun-
kiem, ze byto uzytkowane i konserwowane zgodnie
z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywany do
innych celdw lub w jakikolwiek inny niewtasciwy
sposdb. Nie narusza to innych praw uzytkownika,
wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku ko-

rzystania z gwarancji, nalezy podac¢ miejsce i czas
zakupu urzadzenia, dotaczajac do niego dowdd za-
kupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania
produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprowa-
dzania zmian w produkcie, opakowaniu oraz spe-
cyfikacjach zawartych w dokumentacji bez uprzed-
niego powiadomienia.

WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA | OCHRONA SRODOWISKA

Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami
Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawic¢ do punktu odbioru odpadéw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
E $mieci oznacza, ze tego produktu nie
— w’olno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rted,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem zapo-
biega potencjalnym negatywnym konsekwencjom
dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

Jednoczes$nie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o Lutilisation abusive et le maniement incorrect de appareil peuvent entrainer une
grave détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil n" est pas destiné a un usage domestique.

o L'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consecutif a un usage abusif ou un manie-
ment incorrect.

¢ Veillez a tenir appareil et la prise électrique hors de portée de ['eau ou de tout autre
liquide. Si-malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédia-
tement la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La
non-observation de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

o Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de lappareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Risque d’électrocution! Ne tentez jamais de réparer ['appareil. Tous défauts et

ﬂ dysfonctionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais U'appareil endommagé! Débranchez 'appareil endommagé de [ali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de lappareil dans ['eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas 'appareil sous l'eau courante.

o \érifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommage[e] transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

o Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus
ou chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise
murale, tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel
de la prise murale. Le cable doit étre posé de maniéere ne provocant pas les chutes
accidentelles.

* Surveillez en permanence l'appareil pendant l'utilisation.

o Avertissement ! Si la fiche est insérée dans la prise murale, l'appareil doit étre consi-
déré comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n‘ont pas été fournis avec l'appareil.

o L'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indi-
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quées sur la plague signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
compléetement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez
la fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandeés par le fabricant. Lutilisation des
accessoires non recommandés peut présenter des risques pour l'utilisateur et provo-
quer les dommages a l'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires origi-
naux.

* Cet appareil n”est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas
L "expérience et les connaissances suffisantes.

¢ Ne laissez jamais les enfants utiliser [apparell.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser Uappareil pour jouer

* Débranchez toujours L'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance
et également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

o Ne laissez jamais appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Regles de securite particulieres ﬂ
. @ ATTENTION! Débranchez avant de nettoyer, d'entretenir ou de réparer!
. 0 ATTENTION! Manipulation a deux personnes requises!

. ATTENTION! Lire le manuel d'instructions avant toute utilisation, nettoyage ou

entretien!

¢ Les produits a découper doivent étre décongelés, sans os ou emballage. L'appareil
n'est pas destiné a découper les aliments surgelés, les légumes ou a d'autres fins.

o Utilisez l'appareil uniquement conformément aux instructions présentées au mode
d’emplol.

¢ Toute autre utilisation peut entrainer des dommages a l'appareil ou des blessures.

o Cet appareil peut étre utilisé uniquement par un personnel qualifié.

¢ Ne placez pas lappareil sur les objets générant de la chaleur [cuisiniere a gaz,
électrique etc.). Tenez lappareil loin des surfaces chaudes et des flammes nues.
Utilisez l'appareil uniquement sur une surface plane, horizontale, stable, propre et
seche résistant a des températures élevées.

o Attention, risque de blessures ! Pendant la manipulation d'une lame il est nécessaire
de garder la plus grande prudence, en particulier lors du démontage de la lame. S'il
n'est nécessaire, portez des gants de protection (non fournis).

o Attention ! Protégez le cable d'alimentation pour éviter de trébucher ou tomber.

. @



o N'utilisez pas l'appareil avant d'installer correctement la lame, la protection de la lame

ou le plateau pour la nourriture.

o N'utilisez pas l'appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes
de crédits, de disques magnétiques ou de radios.

¢ Ne modifiez jamais les verrous de sécurité.

o AVERTISSEMENT : N'obstruez pas les orifices de ventilation.
o AVERTISSEMENT : Rappelez-vous TOUJOURS d'éteindre et de débrancher l'appareil
de la source d'alimentation avant de nettoyer, d'entretenir ou de remplacer les acces-

soires.

o AVERTISSEMENT ! Rappelez-vous TOUJOURS de ne pas porter de vétements amples
et de ne pas toucher les parties mobiles avec vos mains nues et d'attacher vos cheveux.
¢ Assurez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil, pour garantir une ventilation

adéquate pendant utilisation.

o AVERTISSEMENT ! Faites une attention particuliere lorsque vous touchez les disques a
trancher. Si nécessaire, portez des gants de protection (non fournis).

Destination de Uappareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel et
ne doit étre utilisé que par du personnel qualifié.

e L'appareil est concu uniquement pour trancher
des aliments, par ex. viande, fromage, pain, etc.
L'utilisation de l'appareil a d'autres fins peut en-
trainer des dommages ou des blessures.

e ['utilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Mise a la terre

La vitrine réfrigérant est un appareil de la lere
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. Lappareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si lappareil
n'a pas été correctement installé et mis a la terre.

Introduction

e Le présent mode d'emploi a pour lobjectif de
présenter aux utilisateurs les informations sur la
trancheuse et les spécifications et de fournir les
instructions nécessaires pour l'utilisation et l'en-
tretien de lUappareil afin d’assurer son fonction-
nement optimale et préserver Uefficacité pendant
une longue période.

e e présent mode d'emploi est destiné aux per-
sonnes qualifiées ayant de bonnes compétences
et doit informer sur lutilisation et Uentretien pé-
riodique de la trancheuse.



1. Informations sur la trancheuse

1.1 Precautions generales

e La trancheuse doit étre utilisée uniquement par les
personnes qualifiées qui ont lu les informations sur
les mesures de sécurité présentées dans le mode
d’emploi.

e En cas de changement de personnel, il est néces-
saire d'organiser la formation.

e Bien que la trancheuse est équipée des éléments
de protection des endroits dangereuy, il est recom-
mandé de ne pas toucher la lame ou les piéces mo-
biles.

e Débranchez la prise électrique avant de nettoyer
lappareil.

e Prenez en considération le risque résiduel lorsque
les éléments de protection sont retirés pour effec-
tuer le nettoyage et U'entretien.

e Le nettoyage et l'entretien exigent de la concentra-
tion.

e |l est absolument nécessaire de contréler le cable
d'alimentation. Le cable d'alimentation usé ou dé-
térioré peut présenter un risque élevé de choc élec-
trique.

¢ Si la trancheuse ne fonctionne pas correctement,
il est conseillé de cesser de lutiliser et de ne pas
effectuer la réparation. Veuillez contacter un centre
de service autorisé.

o |l est interdit d’utiliser la trancheuse pour couper
les produits congelés, la viande et les poissons
avec les os ou d’autres produits, autres que la
nourriture.

* Ne pas utiliser la trancheuse a laide de U'équerre
de maintient quand il vos reste a couper un petit
morceau de viande.

¢ Ne pas prendre une position dangereuse puisque
la lame peut provoquer les dommages.

Le fabricant et/ou le vendeur n'assume aucune

possibilité dans les cas suivants:

- si la trancheuse a été réparé par les personnes
non autorisées;

- si certaines pieces ont été remplacées par des
pieces de rechanges non originales;

- si les instructions contenues dans le présent do-
cument ne sont pas strictement respectées;

- silatrancheuse n’est pas nettoyée et graissée en
utilisant les produits adéquats.

1.2 SYSTEMES DE SECURITE INSTALLES DANS LA TRANCHEUSE

1.2.1. Systeme de securite mecanique

Le systeme de sécurité mécanique de la tran-
cheuse décrit dans le présent mode d'emploi est
conforme aux directives CE 2006/42 et a la norme
EN 1974.

Le systéme de sécurité est constitué de (voir 1.3):

e protection de la lame

® anneau

e boitier de la lame

e équerre de maintient

¢ bouton de réglage de l'équerre de maintient de
viande avec la rondelle entretoise

e protection de la main prés du plateau de nourriture



1.2.2. SYSTEME DE SECURITE ELECTRONIQUE

La trancheuse est équipée en:

e microinterrupteur qui désactive la trancheuse si la
barre de fixation de la protection de la lame (pos.
1.3, figure 1) a été supprimé ; le microinterrupteur
ne permet pas le redémarrage de la trancheuse si
la protection n'est pas positionnée dans la position
d'arrét.

e relais dans la boite de commande qui force le re-
démarrage dans la trancheuse en cas de panne de
courant.

Bien que les trancheuses sont en conformité avec
les dispositions CE et sont équipées des éléments
de protection électroniques et mécaniques (quand
la trancheuse fonctionne et lors du nettoyage et
de Uentretien), il y a toujours un RISQUE RESIDUEL
qui ne pet pas étre completement éliminé. Un tel
risque est spécifié dans le mode d’emploi sous le
symbole AVERTISSEMENT. La lame et d'autres par-
ties de l'appareil peuvent entrainer des blessures
et des dommages.

1.3 Parties de la trancheuse

Fig. 1

1. Plaque couvre-lame

12. Bouton de verrouillage de l'affiteuse

2. Protection de la main

13. Barre de fixation de la plaque couvre-lame

3. Bouton de réglage de 'épaisseur (plaque de
retenue)

14. Cable de l'alimentation

4. Panneau de touches

15. Chassis

5. Bouton de réglage

16. Plaque signalétique - numéro de série

6. Pieds

17. Support du régulateur de l'épaisseur

7. Vis pour le réglage de verrouillage du chariot

18. Lame

8. Support

19. Déflecteur

9. Equerre de maintien du produit

20. Bouton de réglage de l'équerre de maintien de la
viande

10. Plateau pour la nourriture

21. Protection annulaire de la lame

11. Affiteuse

qpéﬂ




2. Parametres techniques

Dimensions, poids, caracteristiques

c
B
TABLEAU 1

Paramétre Unité de mesure | 210215 210222 210246
Diameétre de la lame mm 250 250 300
Moteur Watt 150 150 250

KM: 0.2 0.2 1/3
Puissance 230V ~50Hz ﬂ
Epaisseur de coupe mm 1" 11 14
Portée du chariot mm 245 245 245
Dimensions du plateau mm 230x230 230x230 250x275
AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494x477
Poids net (env.) Kg 16,4 16,4 24,5
Niveau de bruit dB (A) <70 <70 <70
Classe de résistance a l'eau IP33
Classe de protection Classe |

3. Livraison de la trancheuse

3.1 Expedition de la trancheuse

Les trancheuses sont correctement emballées,

ensuite expédiées a partir des entrepdts. Lembal-

lage comprend:

a) boite de carton

b) trancheuse

c) deux emballages en mousse de polyéthyléne {4

d) roue abrasive de laffliteuse et la courroie de V)
transfert d’entrainement du moteur a la lame T

e] mode d'emploi




3.2 Verification du colis a la livraison

Sipendant la livraison aucuns dommages externes
n‘ont été constatés, ouvrez le colis et vérifies s'il
comprend tous les éléments. Si le colis a été trans-
porté sans prudence, est endommagé ou détérioré,
il est nécessaire de communiquer au fournisseur
tout dommage. Remplissez immédiatement chez

le fournisseur un formulaire du courrier concer-
nant lampleur de dommages et/ou des éléments
manquant de l'appareil. Toutes réclamations ulté-
rieures ne seront pas acceptées. Ne basculez pas
le colis ! Pendant le transport soulevez le carton en
tenant 4 angles (parallélement au soll.

3.3 Elimination de Uemballage

Les éléments de lemballage (boite en carton,
palettes, film et polyuréthane) appartiennent aux
déchets municipaux donc il est possible de les éli-
miner facilement.

Si la trancheuse est installée dans les pays ou les
dispositions de la loi spécifiques sont en vigueur,
lemballage doit étre éliminé conformément a la
réglementation locale.

4. Installation

4.1 Positionnement de la trancheuse

La trancheuse doit étre positionnée sur une table
de travail qui correspond aux dimensions de la
trancheuse indiquées au ,TABLEAU 1" (en fonction
du modele). La table doit étre suffisamment grand,
bien nivelée, séche, lisse, résistant et stable et pla-
cée a la hauteur de 80 cm a partir du dol.

En outre, lappareil doit étre installé dans un local
ou Uhumidité max. est de 75%, la température est
de +5°C a +35°C, donc dans les conditions qui ne
provoqueront pas les défauts de la trancheuse.

Note : Ne placez pas l'appareil sur les objets gé-
nérant de la chaleur (cuisiniére a gaz, électrique
etc.]. Tenez l'appareil loin des surfaces chaudes et
des flammes nues. Utilisez l'appareil uniguement
sur une surface plane, horizontale, stable, propre
et seche résistant a des températures élevées.

4.2 Connexion au reseau

La trancheuse est équipée d'un cable d'alimenta-
tion et de la fiche de courant de type européen.
Connectez la trancheuse a une source d'alimenta-
tion 230V ~50Hz. Assurez-vous que la mise a terre
fonctionne correctement.

Vérifiez également les valeurs sur la plaque signa-
létique - si le numéro de série correspond aux in-
dications sur la lettre de vouture.

Si le sens de rotation est incorrect, permutez deux
des trois cables d'alimentation dans la fiche ou
dans la prise.

Sens de rotation de la lame



4.3 Schema electrique

Condensateur

Puissance
230V

Bleu

Bouton de marche | O Noir
ON L Q ] )
A Rouge
N
Bouton d'arrét ampe _O L ) Plaqule - Blanc
OFF [ l— électronique
O ; = = [—]
L]
<
Blanc
( i

Microcontact

4.4 Verification du fonctionnement
Avant d’essayer la trancheuse, vérifiez si le plateau e vérifiez la marche du plateau de nourriture et de

de nourriture est correctement verrouillé. Ensuite 'équerre de maintien de la viande;

vérifiez le fonctionnement en conformité avec les e vérifiez le fonctionnement de 'affiteuse;
directives suivantes: e vérifiez si la trancheuse arréte aprés avoir desserré
e appuyez linterrupteur de marche ..I" (ON] et d'arrét la barre de fixation de la plaque couvre-lame.

.0 (OFFJ; ﬂ

5. Utilisation de la trancheuse

5.1 Elements de commande
Les éléments de commande se trouvent a gauche
du support, conformément a la figure ci-dessus.

Positionnement des éléments de commande [voir
Fig.2).

1. Bouton de réglage de l'épaisseur des tranches.
2. Bouton d'arrét ,.0” (Noir)

3. Bouton de marche .I” (Blanc)

3 Fig. 2



5.2 Positionnement et coupe des produits alimentaires

AVERTISSEMENT : Les produits destinés a couper

doivent étre positionnés sur le plateau de nourri-

ture uniquement quand le bouton de réglage est
réglé a 0", il faut faire une particuliére attention

a la lame et aux arétes vives.

La procédure:

e Apres avoir placé le produit sur le plateau de nour-
riture et appuyé sur l'appui, bloguez-le en utilisant
le bras avec les poignées;

e Tournez le bouton de réglage pour obtenir de
l'épaisseur des tranches désiré;

e Pour éviter les accidents, la personne exploitant la
trancheuse doit étre orientée vers l'appareil dans
la position correcte : appuyer la main droite sur
'équerre de maintien de la viande et la main gauche
a cOté du déflecteur (ne pas toucher la lame) ; le
corps doit étre dans la position perpendiculaire
a la surface de travail (voir Fig. 3a). Avertissement :

Faites attention a ce qu’aucune partie du corps
n’ait le contact avec la lame (voir Fig.3b);

® Appuyez le bouton de marche .I";

¢ 5 Déplacez de fagon réguliére le chariot (plateau
de nourriture + équerre de maintien de viande +
support] vers la lame sans appuyer le produit par
l'équerre de maintien puisqu’il est appuyé contra le
support par son propre poids. La lame coupe le pro-
duit facilement et les tranches seront guidées par le
déflecteur sur le plateau [voir Fig.4);

¢ N'exploitez pas la trancheuse sans nourriture;

e Aprés avoir coupé le produit, positionnez le bouton
de réglage dans la position 0" et éteignez lappareil
en positionnant le bouton dans la position .0";

o Affitez la lame quand les tranches coupées seront
inégales ou détériorées et le tranchage devient dif-
ficile (voir. 5.3).

Fig. 3a - Position correcte

Fig. 3b - Mauvaise position

Fig. 4 - Découpe de la viande

5.3 Affutage de la lame

AVERTISSEMENT: Avant d’affiiter la lame, faites

attention au RISQUE RESIDUEL (voir p.1.2.2) qui se

référe aux risques de blessure en cas de ne pas res-

pecter les instructions ci-dessus.

La lame doit étre affitée de temps en temps quand

elle devient terne. Vous devez remplir les instruc-

tions détaillées:

e Apres avoir débranche la fiche de la prise, nettoyez
bien la lame avec de l'alcool et éliminez la graisse;

* Dévissez le bouton de réglage (pos.1, Fig.5al, sou-
lever l'afflteuse a la position [pos.2, Fig.5a) dans
laquelle elle sera bloquée et tournez de 180°.
Ensuite déplacez-la jusqu'a la fin de sorte que la
lame se trouve entre deux affteuses. Verrouillez le
bouton;

o -

e Mettre la trancheuse en marche, en positionnant le
bouton dans la position ..I" (ON];

* Appuyez le bouton [pos.3, Fig.5b), laissez la lame
frotter contre l'afflteuse pendant environ 30/40 se-
condes jusqu’a ce que sur le bord de la lame vous
allez créer une bavure ;

¢ Appuyez simultanément deux boutons (pos. 3 et 4,
Fig. 5c) pendant 3-4 secondes , ensuite relachez-les
dans le méme temps. Fig.5b

e |l est recommandé de nettoyer les afflteuses aprés
avoir fini laffltage (voir p.6.2.3);

e Aprés avoir fini laffitage mettre la trancheuse
a l'état original, en inversant la procédure.

e Aprés l'affltage lavez obligatoirement la lame de
la trancheuse (voir 6.2.2).



ATTENTION: Ne pas prolongez lélimination des
bavures pendant plus de 3-4 secondes, pour éviter
toute courbure de Uaréte tranchante.

Remplacez la lame lorsqu’il n’est pas possible de
Uafflter ou lorsque la distance entre le bord de la
lame et la protection de la lame est supérieure a 6
mm.

Fig. 5¢c

6. Nettoyage standard

6.1 Caracteristiques generales

e Le lavage de la trancheuse doit étre effectué au
moins une fois par jour, en fonction des besoins.

e L e lavage doit étre particulierement précis dans le
cas de certaines trancheuses qui entrent en contact
direct et indirect avec les aliments.

¢ Ne nettoyez pas la trancheuse en utilisant les dis-
positifs de lavage ni les jets d'eau a pression, utili-
sez de l'eau et un détergent neutre. N'utilisez pas
les autres détergents. N'utilisez pas les outils, les
brosses et d'autres objets qui peuvent détériorer la
surface de la trancheuse.

Avant le nettoyage il est nécessaire:

e de débrancher la fiche de la prise murale, pour cou-
per completement la trancheuse du courant;

e positionner le bouton de réglage sur .0".

AVERTISSEMENT: Faites attention au risque rési-

duel dii aux surfaces aigués et/ou tranchant. S'il

n'est nécessaire, portez des gants de protection

(non fournis).

- @



6.2 Procedure de lavage

6.2.1. Lavage du plateau de nourriture

Le chariot (plateau de nourriture + bras + support)

peut étre facilement démonté:

» Positionner le bouton de réglage sur 0" (1).

* Positionner le chariot (pos. 2) A la fin de la course
(pos. A, prés des éléments de commande ;

e Dévisser le vis de réglage (pos.3), Et déplacer le
chariot vers le haut (pos.BJ ;

e Aprés avoir démonté le chariot, nettoyer précisé-
ment le plateau de nourriture avec de l'eau chaude
et du détergent naturel (ph 7).

Démontage du chariot.

6.2.2. Lavage de la lame, de plaque couvre-lame et de la protection annulaire de la lame
Dévissez le bouton de la barre de fixation (1) (voir
fig. 6], Pour retirer la plaque couvre-lame (2).
Avertissement: la lame doit étre nettoyée avec un
chiffon mouillé, en gants en métal.

Pour nettoyer la lame de l'autre coté, il faut la re-

tirer (voir fig. 7).

La lame est enlevée de la maniere suivante:

ﬂ * Retirez la plaque couvre-lame [(voir fig. 7);

* Retirez l'aff(teuse (a) tournez le bouton de réglage
pour que loutil en plexi pour le démontage de la
lame (b] adhére 3 celui-ci;

* Desserrez 3 ou 4 (en fonction du modéle] vis [f] de
fixation de la lame;

* Mettre Uoutil en plexi (b) pour le démontage de la
lame pour que deux vis [e] entrent dans les trous de
la lame, tournez la lame jusqu’a ce qu'elle se trouve
dans la position correcte;

e Serrer légérement la vis [e).

Attention: la plaque couvre-lame doit étre lavée

avec de l'eau chaude et du détergent naturel.

Fig. 7 - Montage de Uoutil en plexi (b) pour enlever la lame



6.2.3. Lavage de l'afflteuse

Le lavage de lafflteuse consiste a nettoyer les  verrouillée donc elles doivent étre tournées dans la
pierres de laffiteuse avec la brosse. Les pierres direction opposée a la lame.

de l'affGteuse doivent se trouver dans la position

6.2.4. Lavage du déflecteur
Desserrez deux vis de fixation (a) pour démonter le
déflecteur (voir Fig. 8).

Laver le déflecteur avec de l'eau chaude et du dé-
tergent naturel.

Fig. 8 - Vue du déflecteur

7. Entretien

7.1 Caracteristiques generales

Avant de commencer lentretien il faut:

e débrancher la fiche de la prise murale pour cou- e Positionner le bouton de réglage de l'épaisseur ﬂ
per la trancheuse du courant. sur 0"

7.2 Courroie
Ne réglez pas la courroie. D"habitude, elle doit étre remplacée tous les 3-4 ans. Contactez le centre de service
autorisé.

7.3 Pieds
Les pieds peuvent étre endommagés ou perdre leur élasticité ce qui a un impact négatif sur la stabilité de la
trancheuse. Dans ce cas il faut les remplacer. Contactez le centre de service autorisé.

7.4 Cable d’alimentation
Vérifiez régulierement le cable d'alimentation et éventuellement contactez le centre de service autorisé pour
le remplacer.

7.5 Lame
Vérifiez que le couteau n'a pas diminué de plus de 10 mm par rapport au diameétre initial. Pour remplacer la
lame contactez le centre de service autorisé.

7.6 Affuteuses
Vérifiez que les affiteuses ont conservé les propriétés abrasives lors de laffitage. Pour ne pas détériorer la
lame, elles doivent étre périodiquement remplacées. Contactez le centre de service autorisé.

. @



7.7 Lubrification des guides

Versez de temps en temps quelques gouttes d'huile sur le guidage rond sur lequel le chariot est déplacé.
Cette opération peut étre réalisée a travers du trou (OIL] & c6té du bouton de réglage.

7.8 Marquage du panneau de boutons

Si le marquage du panneau des boutons est endommagé, contactez le centre de service autorisé pour le

remplacer.

8. Elimination de Uappareil

Pause dans Uexploitation
Si pour une raison quelconque il est nécessaire
de cesser d'utiliser lUappareil, assurez-vous que

personne ne l'exploitera; débrancher le courant et
éliminer les connexions électriques.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n‘a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de U'environnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et Uenvironnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare U'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o Luso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'appa-
recchio e ferire gli utenti.

¢ Questo apparecchio non ¢ destinato all' uso domestico.

o L apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e pro-
gettato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto
ed improprio.

o Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso
improbabile che lapparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla
presa e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle
presenti istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

o Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

¢ Non inserire oggetti nell'involucro dellapparecchio.

¢ Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

« /A Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare apparecchio da solo. Even-
tuali difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare 'apparecchio danneggiato! L apparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['ap-
parecchio sotto lacqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati.
La spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per
riparare, per evitare eventuali pericoli e lesioni.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione non ¢ in contatto con oggetti appuntiti o caldi.
Tenere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare
sempre la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione] per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

¢ Sorvegliare 'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina ¢ inserita nella presa, l'apparecchio & considerato come col-
legato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere l'apparecchio!

¢ Non trasportare l'apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non e stato fornito con lapparecchio.

o L'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate
sulla targhetta.

. ®



* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente l'apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare
la spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare (a spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

¢ Non usare gli accessori non raccomandati dal produttore. Luso di accessori non rac-
comandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all'apparecchio. Usare
unicamente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Que-
sto apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con ca-
pacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, 0 senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare [apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

o Non permettere ai bambini di giocare con 'apparecchio.

* Scollegare l'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare apparecchio incustodito durante lutilizzazione.

Norme di sicurezza speciali

ATTENZIONE! Scollegare prima di pulire, di effettuare manutenzione o
riparazione!

. 0 ATTENZIONE! Necessaria la movimentazione con due persone!

. @ ATTENZIONE! Leggere ilmanuale diistruzioni prima di mettere in funzionamento,

della pulizia o della manutenzione!

o prodotti da tagliare devono essere scongelati, senza ossi o imballaggio. L'apparecchio
non ¢ destinato per il taglio dei prodotti surgelati, di verdura o per un altro scopo.

o Utilizzare lapparecch|o unicamente in modo descritto nelle istruzioni per luso.

¢ Ogni altro uso puo causare danni all'apparecchio o lesioni.

* Questo apparecchio puo essere azionato solo da personale qual|f|cato

* Non posizionare l'apparecchio su oggetti che generano calore (cucina a gas, cucina

elettrica ecc). Tenere lapparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere.
Utilizzare l'apparecchio unicamente su una superficie piana, stabile, orizzontale, pulita
ed asciutta resistente alle alte temperature.

o Attenzione, pericolo di lesioni! Durante la manipolazione della lama mantenere una
particolare attenzione, in particolare durante lo smontaggio della lama. Se necessario,
indossare i guanti di protezione (non forniti).

* Attenzione! Proteggere il cavo di alimentazione per impedire di inciampare o cadere.

* Non utilizzare lapparecchio prima di installare correttamente la lama, la protezione
della lama o il vassoio per il cibo.
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¢ Non utilizzare l'apparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito,
dischi magnetici o radio.

¢ Non modificare mai serrature di sicurezza.

o AVERTIMENTO: Non coprire le aperture di ventilazione.

o AVERTIMENTO: Prima della pulizia o prima di mettere ['apparecchio in deposito di
sostituire le parti, scollegare SEMPRE ['apparecchio dalla presa di corrente e lasciare
raffreddare.

» AWERTIMENTO! Ricordare SEMPRE di non indossare abiti larghi e non toccare le parti
in movimento con le mani e legare i capelli.

¢ Fornire almeno 20 cm di distanza attorno allapparecchio per assicurare un‘adeguata
ventilazione.

 AVWWERTIMENTO! Prestare particolare attenzione toccando i dischi da taglio. Se neces-

sario, indossare i guanti protettivi (non inclusi).

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo & destinato alluso professionale e
deve essere utilizzato esclusivamente da perso-
nale qualificato.

e Questa apparecchiatura ¢ ideata solo per affetta-
re alimenti, ad esempio carni, formaggio, pane,
ecc. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro sco-
po puo causare danni o lesioni.

e 'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

La vetrina refrigerata, rientrando nella |° classe di
protezione, richiede messa a terra.

La messa a terra, grazie allimpiego di un cavo di

scarica della corrente elettrica, diminuisce il ri-

schio di folgorazione. L'apparecchio & dotato del
filo di terra e relativa spina. Non inserire la spina
nella presa prima di accertare corretta installazio-
ne dell'apparecchio e messa a terra dello stesso.

INTRODUZIONE

e Le presentiistruzioni d'uso forniscono agli utenti
le informazioni sull'affettatrice e le sue specifi-
che nonché le istruzioni per l'uso e la manuten-
zione dell'apparecchio per garantire l'uso ottima-
le e la sua efficacia per un lungo periodo.

e Le presenti istruzioni sono destinate a persone
qualificate che possiedono le competenze appro-
priate e informano sull'utilizzazione e sulla ma-
nutenzione periodica dell' affettatrice.



1. INFORMAZIONI SULLAFFETTATRICE
1.1 PRECAUZIONI GENERALI

e |affettatrice pud essere utilizzata solo dal perso-
nale adeguatamente qualificato che ha letto le in-
formazioni sulle misure di sicurezza descritte nelle
istruzioni d'uso.

In caso di cambiamenti del personale, organizzare
una formazione.

Benché l'affettatrice disponga di elementi di sicu-
rezza integrati di luoghi pericolosi, si raccoman-
da di non toccare la lama e le parti in movimento.
Prima di pulire e mantenere 'apparecchio, estrarre
la spina dalla presa.

Considerare il rischio residuo quando gli elemen-
ti di sicurezza sono rimossi per fare la pulizia e la
manutenzione.

La pulizia e la manutenzione richiedono
concentrazione.

| controlli regolari del cavo di alimentazione sono
assolutamente necessari. Il cavo usurato o danneg-
giato pud rappresentare un alto rischio di scossa

elettrica.

Se 'affettatrice non funziona correttamente, si rac-
comanda di interrompere il suo utilizzo e di aste-
nersi dalla riparazione. Si prega di prendere contat-
to con un centro di assistenza autorizzato.

¢ Non utilizzare laffettatrice per tagliare il prodotto
congelato, la carne o i pesci con le ossa o altri pro-
dotti diversi da alimenti.

¢ Non avviare laffettatrice senza la morsa quando
& rimasto un piccolo pezzo di carne da tagliare.

¢ Non prendere una posizione pericolosa, la lama
puo causare danni..

Il produttore e/o il rivenditore non saranno possibili

nei seguenti casi:

se il personale non autorizzato ha effettuato gli

interventi sull'affettatrice

- se alcune parti sono state sostituite con i pezzi di

ricambio non originali

se le istruzioni contenute nel presente documen-

to non sono strettamente osservate

- se laffettatrice non & pulita e lubrificata con
i prodotti adeguati.

1.2 SISTEMI DI SICUREZZA INTEGRATI NELLAFFETTATRICE

1.2.1. SISTEMA MECCANICO DI SICUREZZA

Il sistema meccanico di sicurezza nell'affettatrice
descritto nelle presentiistruzioni d'uso € conforme
alle direttive CE 2006/42 e ai regolamenti EN 1974.
Il sistema di sicurezza si compone da (vedere 1.3):
e protezione della lama

e anello

* involucro della lama

e morsa della carne

e manopola della morsa della carne con dado e ron-
della distanziale

e protezione delle mani presso un vassoio di cibo



1.2.2. SISTEMA DI SICUREZZA ELETTRONICO

Laffettatrice & dotata di:

e microinterruttore che spegne laffettatrice se la
barra di fissaggio della protezione di lama (pos.1.3,
fig.1) & stata rimossa; il microinterruttore non per-
mette di riavviare ['affettatrice se la protezione non
& messa nella posizione disattivata.

* microinterruttore nell'armadio di controllo che im-
pone un riawio dell'affettatrice in caso di interru-
zioni di corrente.

Benché le affettatrici siano conformi alle disposizioni
CE e dotate di protezioni di sicurezza elettroniche e
meccaniche (quando laffettatrice funziona e durante
la pulizia e la manutenzione) vi & ancora un RISCHIO
RESIDUO che non puo essere completamente elimi-
nato. Tali rischi sono specificati nelle istruzioni d'uso
sotto il segnale di AVWERTIMENTO. La lama e altre
parti dell'apparecchio possono causare lesioni e dan-
ni.

1.3 ORGANI DELLAFFETTATRICE

. Protezione della lama

. Protezione delle mani

. Manopola di regolazione dello spessore (piastra di spinta)
. Pannello di pulsanti

. Manopola di regolazione

Piedi

. Svitare della serratura del carrello

. Supporto

© o = o O A W N

. Morsa del cibo
10. Vassoio di cibo
11. Affilatrice

12. Manopola di serratura dell affilatrice

13. Barra di fissaggio della lama

14. Cavo di alimentazione

15. Basamento

16. Targhetta - numero di serie

17. Supporto di manopola dello spessore
18. Lama

19. Deflettore

20. Manopola della morsa della carne

21. Protezione anulare della lama



2. CARATTERISTICHE TECNICHE

DIMENSIONI, PESO, CARATTERISTICHE DELLAPPARECCHIO

c
B
TABELLA 1

Parametro Unita di misura 210215 210222 210246
Diametro della lama mm 250 250 300
Motore Watt 150 150 250

KM: 0.2 0.2 173
Tensione 230V ~50Hz
Spessore di taglio mm " " 14
Portata di carrello mm 245 245 245
Dimensioni di vassoio | mm 230x230 230x230 250x275
AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494x477
Peso netto (circa) Kg 16,4 16,4 24,5
Livello di rumore dB (A) <70 <70 <70
aCllﬁjz,:ud; resistenza P33
Classe di protezione Classe |




3. CONSEGNA DELLAFFETTATRICE
3.1 SPEDIZIONE DELLAFFETTATRICE

Le affettatrici sono adeguatamente imballate
e spedite dal magazzino. Limballaggio include:
a) scatola di cartone
b) affettatrice
c) due pacchetti di schiuma di polietilene
d) ruota abrasiva dell affilatrice e cinghia
di trasferimento della propulsione dal
motore alla lama
e] istruzioni d'uso

! n

3.2 CONTROLLO DEL CONTENUTO DELLIMBALLAGGIO ALLA CONSEGNA

Se alla consegna non ci sono danni esterni, aprire
l'imballaggio e controllare se esso contiene tutti gli
elementi. Se l'imballaggio é stato trasportato senza
cautela, € ammaccato o danneggiato, &€ necessario
informare il fornitore di eventuali danni. Compila-
re dettagliatamente nella presenza del corriere il

modulo apposito riguardante la portata dei danni
e/o gli elementi mancati. Tutti i reclami successivi
non saranno accettati. Non ribaltare il pacchetto!!!
Durante il trasporto sollevare il cartone tenendo
4 angoli (parallelamente al suolo).

3.3 SMALTIMENTO DELLIMBALLAGGIO

Gli elementi dellimballaggio (come scatola di car-
tone, palette, film e poliuretano) appartengono
a rifiuti urbani e possono essere facilmente smal-
titi.

Se laffettatrice e installata nei paesi in cui la le-
gislazione specifica & in vigore, limballaggio deve
essere smaltito in conformita alla normativa locale
vigente.

4. INSTALLAZIONE
4.1 POSIZIONAMENTO DELLAFFETTATRICE

L'affettatrice deve essere installata sul piano di la-
voro corrispondente alle dimensioni complessive
dell'apparecchio indicate nella “Tabella 1" (secon-
do il modello). Il piano deve essere sufficientemen-
te ampio, ben livellato, asciutto, liscio e robusto,
all'altezza di 80 cm dal suolo.

Inoltre, il dispositivo deve essere installato in una
stanza con lumidita mass. di 75%, la temperatura
da +5°C a +35°C, cioé in condizioni che non causa-
no difetti dell'affettatrice.

Attenzione: Non posizionare l'apparecchio su og-
getti che generano calore [cucina a gas, cucina
elettrica ecc.). Tenere lapparecchio lontano da su-
perfici calde o flamme libere. Utilizzare l'apparec-
chio unicamente su una superficie piana, stabile,
orizzontale, pulita ed asciutta resistente alle alte
temperature.



4.2 CONNESSIONE ALLA RETE

Laffettatrice e fornita con il cavo di alimentazione e
la spina di tipo europeo.

Collegare laffettatrice a un’alimentazione 230V
~50Hz. Controllare se la terra sta funzionando cor-
rettamente.

Controllare anche ivalori sulla targhetta - se il nu-
mero di serie corrisponda alle indicazioni riportare
sulla lettera di vettura.

Se il senso di rotazione é sbagliato, invertire due
dei tre cavi di alimentazione nella presa o nella
spina murale.

Senso di rotazione della lama

4.3 SCHEMA ELETTRICO

Alimentazione
230V

Interruttore di |

Condensatore

Blu

f ON O \ \ Nero
accensione Q
Q ; 7 Rosso
Spia —O Hj éJ Piastra 4‘_
Interruttore di ) c - Bianco

spegnimento OFF C l = elettronica

; [—] [—1 [—1
L
[
Bianco
i

Microinterruttore

4.4 CONTROLLO DEL FUNZIONAMENTO

Prima della prova dell'affettatrice controllare se il

vassoio di cibo & bloccato. Poi controllare il funzio-

namento in conformita con le seguenti indicazioni:

* premere linterruttore di accensione .I" (ON] e di
spegnimento 0" [OFF);

e controllare lo scorrimento del vassoio di cibo e del-
la morsa di carne;

e controllare il funzionamento e la regolazione usan-
do la manipola di regolazione

e controllare il funzionamento dell affilatrice;

e controllare se laffettatrice e arrestata dopo aver
rimosso la barra di fissaggio della protezione della
lama.



5. UTILIZZAZIONE DELLAFFETTATRICE
5.1 ORGANI DI CONTROLLO

Gli organi di controllo sono situati sul lato sinistro
del basamento, come illustrato nella figura se-
guente.

Posizione degli organi del controllo (vedere Fig.2)
1. Manopola dello spessore delle fette - 1.

2. Interruttore di spegnimento ..0" (nero)

3. Interruttore di accensione .I" (Bianco)

3 Fig. 2

5.2 POSA E TAGLIO DEL CIBO

AVVERTIMENTO: | prodotti per il taglio possono es-

sere messi su un vassoio di cibo solo se la mano-

pola dello spessore & impostata su ,,0”, si dovrebbe
anche prestare molta attenzione alla lama e i bordi
taglienti.

Procedura:

¢ Dopo aver posto il prodotto su un vassoio di cibo e
apporre sul basamento, bloccarlo con un braccio
con le maniglie;

¢ Ruotare la manopola per ottenere lo spessore desi-
derato della fetta;

e Per evitare incidenti, la persona che usa laffettatri-
ce deve essere rivolta verso l'apparecchio nella po-
sizione corretta: apporre la mano destra sulla mor-
sa di carne, la mano sinistra accanto al deflettore
(non toccare il coltello); il corpo deve essere nella
posizione perpendicolare al piano di lavoro vedere

Fig. 3a). AVWERTIMENTO: Prestare attenzione par-
ticolare: nessuna parte del corpo non puo avere
contatti con la lama (vedere Fig.3b);

Premere linterruttore di accensione ,|”;

Spostare uniformemente il carrello [vassoio di cibo
+ morsa di carne + supporto) verso la lama, senza
spingere il cibo con la morsa perché il cibo e spinto
sul basamento sotto il proprio peso. La lama taglia
facilmente il cibo e le fette saranno guidate dal
deflettore sul vassoio [vedere Fig.4);

Non usare dell' affettatrice senza il cibo;

Dopo aver tagliato il cibo, mettere la manopola di
spessore nella posizione ..0" e spegnere l'apparec-
chio mettendo linterruttore nella posizione ..0";
Affilare la lama quando i pezzi tagliati sono irrego-
lari o cenciosi, e il taglio diventa difficile (vedere. p.
5.3).

Fig. 3a - Posizione corretta

Fig. 3b - Posizione incorretta

Fig. 4 - Taglio della carne
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5.3 AFFILATURA DELLA LAMA

AVVERTIMENTO: Prima di affilare la lama, presta-

re attenzione al RISCHIO RESIDUO (vedere p.1.2.2),

che si riferisce al rischio di lesioni in caso di non os-

servare le istruzioni sottoindicate.

La lama deve essere affilata di volta in volta, quan-

do diventa opaca. E necessario rispettare le istru-

zioni dettagliate:

* Dopo aver estratto la spina dalla presa pulire bene
la lama con alcol per eliminare i grassi;

* svitare la manopola (pos.1, Fig.5a), sollevare affi-

latrice (pos.2, Fig.5a) nella posizione in cui si bloc-

chera, poi ruotare di 180°.

Poi spostarla fino alla fine perché la lama si trovi

tra due affilatrici. Bloccare la manopola.

Accendere laffettatrice commutando linterruttore

nella posizione ..I" (ONJ;

Premere il pulsante (pos.3, Fig.5b), permettere che

la lama si strofina contro affilatrice per circa 30/40

secondi fino a quando sul bordo della lama viene

creato un ricciolo;

Premere contemporaneamente due pulsanti

(pos. 3 e 4, Fig.5c) per 3-4 secondi, poi rilasciare

contemporaneamente.

Si consiglia di pulire Uaffilatrice dopo Uaffilatura (ve-

dere p.6.2.3]; Fig. 5b

Dopo laffilatura ripristinare l'affettatrice al suo sta-

to originale invertendo la procedura.

e Dopo laffilatura lavare assolutamente la lama
(vedere 6.2.2).

NOTA: Non prolungare lUeliminazione dei riccioli
piu di 3-4 secondi per evitare una distorsione del
tagliente.

Sostituire la lama quando non é possibile affilarla
o quando la distanza tra il bordo e la protezione &
superiore a 6 mm.




6. PULIZIA STANDARD
6.1 CARATTERISTICHE GENERALI

e La pulizia dell’affettatrice deve esser eseguita al-
meno una volta al giorno o piu spesso, a seconda
della necessita.

e La pulizia deve essere particolarmente precisa nel
caso di alcune affettatrici che hanno contatto diret-
to e indiretto con il cibo.

e |'affettatrice non deve essere pulita a getto d'acqua
o ad alta pressione, utilizzare acqua e detergente
neutro. Non utilizzare altri detergenti. Non utiliz-
zare strumenti, pennelli e altri oggetti che possono
danneggiare la superficie dell affettatrice.

Prima della pulizia € necessario:

e Estrarre la spina dalla presa a muro per tagliare
completamente laffettatrice dall'alimentazione;

¢ Mettere la manopola nella posizione ..0".

AVVERTIMENTO: Prestare attenzione al rischio re-

siduo derivante dalle parti taglienti e/o le superfici

taglienti. Se necessario, indossare i guanti di prote-

zione (non forniti).

6.2 PROCEDURA DI LAVAGGIO DELLAFFETTATRICE
6.2.1. LAVAGGIO DEL VASSOI0 DI CIBO

Il carrello (vassoio di cibo + braccio +supporto) si

possono facilmente rimuovere:

* posizionare la manopola nella posizione .0 (1).

e posizionare il carrello (pos. 2) alla fine dello scorri-
mento [pos. a) presso gli organi di controllo;

* pulsante di rilascio del carrello (pos. 3) premere il
pulsante di rilascio del carrello, spostare il carrello
verso lalto [pos. b)

¢ dopo aver rimosso il carrello si puo lavare il vassoio
di cibo con acqua calda e detergente neutro (pH 7).

Rimozione del carrello.

6.2.2. LAVAGGIO DELLA LAMA, DELLA PROTEZIONE DELLA LAMA E DELLA PROTEZIONE

ANULARE DELLA LAMA

Svitare la manopola della barra di fissaggio (1) [ve-

dere Fig. 6), per rimuovere la protezione della lama

(2).

AVVERTIMENTO: lavare la lama con un panno umi-

do, usando i guanti in metallo.

Per lavare la lama dall'altra parte si deve rimuo-

verla (vedere Fig. 7).

La lama é rimossa come segue:

e rimuovere la protezione della lama (vedere fig. 7);

e rimuovere laffilatrice (a) e ruotare la manopola
perché lo strumento di plexi per la rimozione

della lama (b) aderisca ad esso;
e allentare 3 0 4 (a seconda del modello) viti (f) di
fissaggio della lama;
e mettere lo strumento di plexi [b) per rimuovere
la lama in modo che due viti (e] entrano nei fori
della lama, ruotare la lama finché sia in posizio-
ne corretta;
awvitare leggermente la vite (e).

NOTA: la protezione della lama deve essere lavata
con acqua calda con un detergente neutro.

. @



Fig. 6 - Rimozione della protezione della lama

Fig. 7 - Installazione dello strumento di plexi (b) per
rimuovere la lama

6.2.3. LAVAGGIO DELLAFFILATRICE

Il lavaggio dell affilatrice consiste nella pulizia del-
le pietre dell'affilatrice con un pennello. Le pietre
dell'affilatrice devono essere in posizione di blocco,

cioé devono essere rivolte in direzione opposta alla
lama.

6.2.4. LAVAGGIO DEL DEFLETTORE
Per rimuovere il deflettore si deve svitare due viti
(a) di fissaggio (vedere Fig. 8).

Lavare il deflettore con acqua calda e detergente
neutro.

Fig. 8 - Vista del deflettore

7. MANUTENZIONE

7.1 CARATTERISTICHE GENERALI

Prima della manutenzione si deve:

e estrarre la spina di alimentazione dalla presa per
tagliare completamente l'alimentazione.

¢ Mettere la manopola dello spessore nella posizione
.07

7.2 CINGHIA

Non regolare la cinghia. Di solito, la cinghia € sostituita dopo 3-4 anni. Prendere contatto con un centro di

assistenza autorizzato.
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7.3 PIEDI
| piedi possono danneggiarsi e perdere la loro elasticita che ha un impatto negativo alla stabilita dell affettatri-
ce. In questo caso si deve sostituirle. Prendere contatto con un centro di assistenza autorizzato.

7.4 CAVO DI ALIMENTAZIONE
Controllare periodicamente il cavo di alimentazione e se necessario prendere contatto con un centro di assi-
stenza autorizzato.

7.5 LAMA
Controllare se la lama non viene ridotta di oltre 10 mm dal diametro originale. Per sostituire la lama prendere
contatto con un centro di assistenza autorizzato.

7.6 AFFILATRICI

Controllare se le affilatrici hanno mantenuto le sue proprieta abrasive durante laffilatura. Per evitare danni
alla lama, le affilatrici devono essere sostituiti periodicamente. Prendere contatto con un centro di assistenza
autorizzato.

7.7 LUBRIFICAZIONE DELLE GUIDE

Di volta in volta versale alcune gocce di olio su una guida rotonda sulla quale si muove il carrello. Questo in-
tervento puo essere fatto attraverso il foro (OIL) accanto alla manopola di regolazione. Prendere contatto con
un centro di assistenza autorizzato.

7.8 MARCATURA DEL PANNELLO DI PULSANTI
Se la marcatura del pannello di pulsanti & danneggiata, prendere contatto con un centro di assistenza auto-
rizzato.

8. SMALTIMENTO DELLAPPARECCHIOP
APPARECCHIO FUORI SERVIZIO

Se per qualche motivo & necessario mettere appa-
recchio fuori servizio, assicurarsi che nessuno sara

in grado di usarlo: scollegare dalla rete elettrica ed
eliminare i collegamenti elettrici.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del  zione sia previsto nel periodo di validita della ga-

dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che é stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, limballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.



Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente e responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta
* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apa-
ratul si poate cauza rani oamenilor.
o Acest aparat nu este destinat uzului casnic.
¢ Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu
este raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii neco-
respunzatoare
. AS|gurat| va cd aparatul si stecherul nuintrd in contact cu ap sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-l verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.
* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.
¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului
. Nu atingeti stecherul cu mainile ude sau umede.
Pericol de electrocutare! Nu incercati sd reparati smgur/a aparatul. In cazul unei
defectlunl, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. ﬂ
* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si
contactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.
o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide.
Nu tineti niciodata aparatul sub jet de apa.
. Ver|f|cat| in mod regulat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. in
cazul'in care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie fnlocuit
de agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol
¢ Cablul nu trebuie sa intre Tn contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.
* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablu  {sau prelungitorul] si ca ni-
meni nu se poate impiedica de el.
¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.
o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.
o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.
¢ Nu carati niciodata aparatul tinandu- de cablu.
o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.
* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentio-
nate pe eticheta aparatulul.
83 «p



o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sa poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese i accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, sen-
zoriale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copii.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

o Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este [asat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Reguli speciale de siguranta

. @ ATENTIE! Deconectati cablul inainte de curatare, intretinere sau reparare!
n . 0 ATENTIE! Este necesara manevrarea cu doua persoane!

. @ ATENTIE! Cititi manualul de utilizare inainte de operare, curatare sau intretinere!

o Alimentele care urmeaza sa fie taiate trebuie sa fie dezghetate, despachetate si fara
oase inainte de a putea fi taiate cu aparatul. Nu utilizati aparatul pentru a tdia alimente
si legume congelate sau in orice alt scop.

o Utilizati aparatul numai in modul descris in manual.

¢ Orice alta utilizare poate avaria aparatul sau poate provoca accidente.

o Acest aparat poate fi operat numai de catre personal instruit.

o Nu puneti aparatul pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzing, electric,
carbune etc.) Tineti aparatul la distanta de suprafetele fierbinti si de focul deschis.
Utilizatiintotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curatd, termorezistentd
si uscata.

o Pericol de accidentare! Aveti grija cand manipulati lama, mai ales atunci cand scoatefi
lama pentru curdtare. Purtati manusi de protectie (nu sunt furnizate] daca este necesar.

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este necesar, pentru a im-
piedica impiedicarea accidentald si caderea.

o Nu utilizati aparatul inainte de a fi asamblat corect cu lama, apardtoarea lamei si
suportul pentru alimente.

o -~



o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor
de credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

¢ Nu scoatefi niciodata din circuit comutatoarele de siguranta ale aparatului

« AVERTISMENT: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului.

o AVERTISMENT: Opriti INTOTDEAUNA aparatul si deconectatl | de la sursa de alimen-
tare electrica inainte de a efectua operatiuni de curatare, intrefinere sau depozitare.

o AVERTISMENT! Mentineti INTOTDEAUNA degetele, parul lung si hainele la departare

de piesele in miscare.

o In timpul utilizarii, l@sati cel putin 20 cm in jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.
« AVERTISMENT! Trebuie mult3 atentie la manipularea discurilor taietoare. Dac este
necesar, purtati manusi de protectie (nu sunt furnizate).

Destinatia produsului

® Acesta este un aparat de uz profesional si poate fi
utilizat numai de catre personalul calificat.

e Aparatul este destinat doar pentru felierea ali-
mentelor, de exemplu, mezeluri, branza, paine
etc. Orice alta utilizare poate provoca avarierea
aparatului sau accidentarea persoanelor.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie |
si trebuie Tmpamantat. impamantarea reduce ris-
cul electrocutarii prin asigurarea unui fir de iesire
pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu

un cablu cu fir de impdmantare cu fisa. Fisa trebu-
ie conectata la o priza instalata corespunzator si

impdmantata.

INTRODUCERE

e Prezentul manual are rolul de a da clientilor in-
formatii privind feliatorul si specificatia acestuia
precum si instructiunile necesare de utilizare si
intretinere, care sa asigure utilizarea Tn conditii
optime a aparatului si sa mentina pe termen lung
eficienta acestuia.

e Manualul 7i va informa pe utilizatorii calificati si
experimentati in legaturd cu modul de utilizare
a feliatorului si cu intretinerea sa periodica.



1. INFORMATI PRIVIND FELIATORUL
1.1 MASURI GENERALE DE PRECAUTIE

e Feliatorul trebuie utilizat numai de oameni cu inalta
calificare, care cunosc bine masurile de siguranta
descrise in acest manual.

Tn cazul in care personalul se roteste, instruirea
personalului de schimb trebuie facuta dinainte.
Desi feliatorul este prevazut cu dispozitive de sigu-
ranta in punctele periculoase, este recomandabil sa
nu se atingd lama si componentele in miscare ale
acestuia.

Tnainte de a incepe operatiile de curatare si intre-
tinere stecherul feliatorului trebuie scos din priza.
Tn momentul in care dispozitivele de protectie sunt
demontate pentru a se face curatarea si intretine-
rea riscurile reziduale trebuie evaluate cu grija.
Curdtarea si intretinerea trebuie facute cu multa
atentie.

Controlul regulat al cordonului de alimentare este
absolut necesar; un cordon uzat sau deteriorat il ex-
pune pe utilizator unui pericol grav de electrocutare.
Daca feliatorul functioneaza defectuos, recoman-

dam sd nu se incerce repararea lui; apelati la ,CEN-
TRUL DE SERVICE"."

¢ Nu utilizati feliatorul pentru a taia produse con-
gelate, carne si peste cu oase sau orice produse
altele decat cele alimentare.

e Cand bucata de carne se apropie de capat ea
nu mai poate fi manevrata decat cu ajutorul
impingatorului.

* Nu va puneti in situatii periculoase: lama va poate
rani.

Producatorul si/sau vanzatorul nu pot fi facuti ras-

punzatori in urmatoarele situatii:

- daca la feliator au umblat persoane neautorizate;

daca unele dintre piese au fost inlocuite cu alte

piese neoriginale;

- daca instructiunile din acest manual nu sunt res-

pectate cu strictete;
daca produsul nu este curatat si nu se foloseste
marca corecta de ulei.

1.2 SISTEMELE DE SIGURANTA INSTALATE PE FELIATOR

1.2.1. SISTEMUL DE SIGURANTA MECANICA

Sistemul mecanic de siguranta al feliatorului de-
scris Tn acest manual este conform cu directiva
2006/42 CE si regulamentul EN 1974.

Sistemul de siguranta include (vezi 1.3):

e aparatoarea lamei

e inelul

e aparatoarea lamei

e impingatorul de carne;

e butonul impingatorului de carne, cu piulita inelara
si distantier;

e apardtoare pentru maini la tava de alimente;

1.2.2. SISTEMUL DE SIGURANTA ELECTRICA

Feliatorul este echipat cu:

e un micro-intrerupator care opreste feliatorul in
cazul in care tija de fixare a apdratoarei lamei este
scoasd [vezi FIG. nr. 1); micro-intrerupatorul nu
permite repornirea feliatorului daca aparatoarea nu
a fost montata atunci cdnd masina era oprita.

e un releu situat in cutia de comanda si care impune
repornirea feliatorului dupa o cadere a curentului.

“986

Chiar daca feliatoarele in varianta CE sunt preva-
zute protectii electrice si mecanice (pentru timpul
in care masina este utilizata si pentru operatiile
de intretinere si curatare) tot mai existad RISCURI
REZIDUALE care nu pot fi complet eliminate; aces-
te riscuri sunt mentionate in manual cu marcajul
AVERTISMENT. Lama si alte piese ale masinii pot
provoca taieturi si accidente.



1.3 COMPONENTELE FELIATORULUI

FIG. nr. 1

1. Apdratoarea lamei

2. Aparatoarea pentru mana
3. Calibru de grosime (plac3)
4. Panou cu butoane

5. Buton rotativ gradat

6. Picior

7.Surub de blocare al saniei
8. Suport

9. impingator de carne

10. Tava de alimente

11. Dispozitivul de ascutit

12. Butonul de blocare a dispozitivului de ascutit
13. Tija de fixare a aparatoarei lamei

14. Cordonul de alimentare

15. Baza

16. Placuta de identificare - seria

17. Suportul calibrului de grosime

18. Lama

19. Deflector

20. Butonul impingatorului de carne

21. Aparatoarea inelului lamei



2. DATE TEHNICE

DIMENSIUNI DE GABARIT, GREUTATEA, CARACTERISTICI

il B
TABELUL 1

Parametrul Unitatea de masurd | 210215 210222 210246

g lama mm 250 250 300

Motor Wati 150 150 250

CP 0.2 0.2 173

m Alimentarea 230V ~50Hz

Grosimea de taiere mm 11 11 14

Cursa saniei mm 245 245 245

Mdrimea tavii mm 230x230 230x230 250x275

AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494x477

Greutate neta (aprox.) Kg 16,4 16,4 24,5

Nivelul de zgomot dB (A) <70 <70 <70

Clasa de protectie contra apei IP33

Clasa de protectie Clasa |

3. INSTALAREA FELIATORULUI
3.1 MODUL DE EXPEDIERE A FELIATORULUI

Feliatoarele sunt ambalate cu grija si apoi sunt ex-
pediate din depozitele noastre; coletul include:

a) o cutie de carton

b) feliatorul

c) doud placi din spuma de polietilena

d) roat3 si curea trapezoidala de transmisie

e) manualul

«DBS




3.2 VERIFICAREA COLETULUI

Dacd la sosire nu se constatd urme evidente de de-
teriorare, deschideti coletul si verificati daca toate
componentele sunt prezente. Tn cazul in care la li-
vrare se constata ca pachetul a fost manipulat gro-
solan si are deformari sau fisuri, transportatorul
trebuie informat in legdtura cu orice deteriorare si

se va completa imediat un raport detaliat privind
avariile suferite de masina, in prezenta reprezen-
tantului transportatorului. Nu rasturnati coletul!
Atunci cand coletul este deplasat, cutia trebuie
ridicate din 4 colturi (se va tine paralel cu solull.

3.3 ELIMINAREA AMBALAJULUI

Componentele ambalajului (cutia de carton, pale-
tele, bridele din plastic si din poliuretan constituie
deseuri de tip menajer, prin urmare pot fi eliminate
cu usurinta.

Daca feliatorul urmeaza a fi instalat intr-o tara
care are anumite reglementari speciale, ambalajul
va trebuie eliminat Tn conformitate cu acestea.

4. INSTALAREA
4.1 CUM SE INSTALEAZA FELIATORUL

Feliatorul trebuie instalat pe o masa care sa fie
adecvata pentru gabaritul feliatorului, asa cum
este aratat in TABELUL 1 (in functie de model);
asadar masa trebuie sa fie suficient de mare, sa fie
bine orizontalizatd, uscata, netedd, rezistentd sta-
bila si situata la 80 cm deasupra solului.

Totodatd, masina trebuie instalatd ntr-o camera
cu umiditatea maxima de 75% la temperaturi intre
+5°C si 35°C, adica intr-un mediu care sa provoace
defectarea feliatorului.

Important: Nu puneti aparatul pe un obiect de in-
calzire (aparat de gatit cu benzing, electric, carbu-
ne etc.) Tineti aparatul la distantd de suprafetele
fierbinti si de focul deschis. Utilizati intotdeauna
aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curata,
termorezistentd si uscata.

4.2 CONEXIUNEA ELECTRICA

Feliatorul este echipat cu un cordon de alimentare
cu fisa VDE.

Feliatorul se conecteaza la o sursa de 230V ~50Hz
Hz. Verificati daca impamantarea functioneaza.
Totodata verificati datele de pe placa de identificare
si vedeti daca numarul de serie corespunde cu da-
tele din avizul de livrare.

Daca sensul de rotatie este incorect, inversati doua
din cele trei fire de alimentare ale fisei sau prizei.

Sensul de rotatie a lamei



4.3 CIRCUITUL ELECTRIC

Condensator

230V
alimentare
Albastru
Butonul de pornire O | O Negru
(PORNIT) O /J /J R
osu
Lampa Hjéj Placuta ircuit
Butonul de oprire _O L acil:{;;:i:éltrecm ¢ I Alb
(OPRIT) a = = == =
L]
<
Alb
( i

Micro-intrerupator

4.4 VERIFICAREA FUNCTIONARII

Tnainte de a testa feliatorul verificati dac3 tava pen-

tru alimente sa fie blocata iar apoi testati functio-

narea conform urmatoarei proceduri:

* apasati butonul de pornire .I” ([PORNIT) si butonul
de oprire .0" (OPRITJ;

e verificati functionarea tavii pentru alimente si
a impingatorului de carne;

e verificati functionarea si reglarea placii cu ajutorul
butonului gradat;

* verificati functionarea dispozitivului de ascutit;

e verificati daca feliatorul se opreste atunci cand se
scoate tija de fixare a aparatoarei lamei.

5. MODUL DE UTILIZARE A FELIATORULUI
5.1 COMENZI

Comenzile sunt situate pe partea stanga a bazei,
asa cum se arata in figura de mai jos.

Pozitia comenzilor (vezi FIG. nr. 2)

1. Buton rotativ gradat pentru reglarea grosimii de
taiere.

2. Butonul de oprire “0” (negru)

3. Butonul de pornire “I” (alb)

3 FIG.nr. 2



5.2 INCARCAREA S| FELIEREA ALIMENTELOR

AVERTISMENT: Produsele care urmeaza a fi feliate

trebuie puse pe tava doar atunci cand butonul gra-

dat este la pozitia ,,0”. Atentie la lLama si la muchiile
ascutite.

Procedura este urmatoarea:

e dupa ce produsul a fost pus pe tavd si asezat langa
placd el trebuie oprit cu ajutorul bratului prevazut
cu puncte de prindere;

e cu ajutorul butonului gradat reglati la grosimea de
taiere dorita;

* pentru a evita accidentele, operatorul trebuie sa
stea cu fata la masina si sa aiba o pozitie corecta:
puneti mana dreapta pe impingatorul de carne si pe
cea stangd pe deflector (nu atingeti lamal; corpul
trebuie sa fie perpendicular pe suprafata de lucru
(vezi FIG. nr. 3a). AVERTISMENT: Atentie maxima:
nicio parte a corpului nu trebuie sa atinga lama
(vezi FIG. nr. ?hl-

¢ apasati butonul de pornire .I";

* impingeti usor sania (tava de alimente + mpinga-
torul de carne + suportul) catre lam3, far3 a apasa
prea tare alimentele cu impingatorul, dat fiind ca
propria greutate a acestora le face sa apese asu-
pra calibrului de grosime. Lama va taia cu usurinta
alimentele iar feliile vor fi dirijate de deflector spre
pala colectoare (vezi FIG. nr. 4);

feliatorul nu trebuie pornit fara alimente in el;
dupa ce alimentele au fost taiate butonul gradat se
aduce la pozitia 0" iar masina se opreste aducand
intrerupatorul la pozitia .0";

lama trebuie reascutitd de indata ce se constata ca
feliile au o suprafata neregulatd sau zdrentuita iar
taierea se face cu dificultate (vezi 5.3).

FIG. nr. 3b - Pozitia gresita

FIG. nr. 4 - Taierea carnii



5.3 ASCUTIREA LAMEI

AVERTISMENT: inainte de a trece la ascutirea lamei

trebuie sa fiti atenti la RISCURILE REZIDUALE (vezi

1.2.2), respectiv la pericolul de accidentare daca nu

se respecta instructiunile de mai jos.

Lama trebuie ascutita periodic si ori de cate ori se

toceste; trebuie respectate instructiunile detaliate

de mai jos:

e lama se curata bine cu alcool pentru a inlatura gra-
simea, dupa ce stecherul a fost scos din priza;

* desurubati butonul (1, FIG. nr. 5a), ridicati (a) dis-
pozitivul de ascutit (2, FIG. nr. 5a) pana la pozitia in
care se blocheaza 180°.

Apoi lasati-1 sa se deplaseze pana la capat astfel ca
lama sd ajunga intre cele doua dispozitive de ascu-
tit. Blocati butonul;

* porniti feliatorul apdsand butonul .I" (PORNITJ;

* apasati butonul mic (3, FIG. nr. 5b), l&sati lama s
se frece de pietrele de ascutit timp de 30/40 sec.
pentru a obtine o muchie bine ascutita;

* apasati simultan butoanele timp de 3/4 secunde
(3 'si 4, FIG. nr. 5c), apoi eliberati-le simultan;

e se recomanda ca dupa ascutire pietrele de ascutit
s3 fie curatate (vezi 6.2.3);

e dupa ce s-aincheiat ascutirea, feliatorul trebuie re-
adus la pozitia initiala inversand procedura.

* dup3 ascutire, lama trebuie curatata (vezi 6.2.2)

NOTA: Nu lungiti operatia de debavurare peste 3/4
secunde pentru a evita pericolul de indoire a lamei.
Lama trebuie inlocuita atunci cand nu mai poate fi as-
cutita sau atunci cand spatiul dintre marginea lamei
si aparatoarea acesteia devine mai mare de 6 mm.

FIG. nr. 5a

FIG. nr. 5b

FIG. nr. 5¢

6. CURATAREA OBISNUITA
6.1 CARACTERISTICI GENERALE

e Curdtarea feliatorului trebuie s& faca cel putin
o data pe zi sau mai des, dacd este necesar.

e Curdtarea trebuie facutda cu atentie deosebitd la
piesele care vin in contact direct sau indirect cu
alimentele.

e Feliatorul nu se curatd cu un aparat de spalat cu
apa sub presiune; se va folosi apa si un detergent
neutru. Nu folositi alti detergenti. Nu se vor folosi
scule, perii sau alte instrumente care ar putea de-
teriora suprafata feliatorului.

O -

Tnaintea oricarei operatii de curatare este necesar s3:

e scoateti stecherul din priza pentru a izola complet
feliatorul de reteaua electrica;

e aduceti butonul gradat la pozitia .0".

AVERTISMENT: Atentie la riscurile reziduale pre-
zentate de muchiile taietoare si/sau ascutite. Pur-
tati manusi de protectie (nu sunt furnizate) daca
este necesar.



6.2 PROCEDURA DECURATARE A FELIATORULUI
6.2.1. CURATAREA TAVII DE ALIMENTE

Sania (tava de alimente + bratul + baza) este usor

detasabila:

* aduceti butonul gradat la pozitia .0 (1);

* aduceti sania (2] pana la capatul de cursa (a), langa
comenzi;

* desfaceti surubul (3], trageti sania in sus (b);

e dupa ce ati scos sania tava poate fi curatata cu apa
fierbinte si detergent neutru (pH 7).

Demontarea saniei

6.2.2. CURATAREA LAMEI, APARATOAREI SI A INELULUI

Se desface butonul (1) [vezi FIG. nr. 6] pentru a eli-
bera apdratoarea lamei (2].

AVERTISMENT: Curatarea lamei se face cu o carpa
uda si cu manusi metalice (3).

Pentru a curata fata opusa este necesar sa se
scoatd lama (vezi FIG. nr. 7).

Lama se demonteaza dupa cum urmeaza:
 demontarea aparatoarei lamei (vezi FIG. nr. 7);
scoateti dispozitivul de ascutit (a) si rasuciti etalo-
nul de grosime cu ajutorul butonului gradat pentru
ca scula (b) de extragere a lamei de plexiglas s3
vina Tn contact cu etalonul;

slabiti suruburile 3 si 4 (f] care fixeazd etalonul
[conform modelului);

sprijiniti scula de extragere a lamei de plexiglas de
lama pentru ca gaurile de pe aceasta sa ajunga in
dreptul suruburilor (e apoi se rasuceste lama pana
cand aceasta ajunge n pozitia corecta;;

strangeti usor surubul (e).

N.B. Aparatoarea lamei trebuie curatata cu apa fier-
binte si detergent neutru.

FIG. nr. 7 - Montarea sculei de extragere a lamei (b)
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6.2.3. CURATAREA DISPOZITIVULUI DE ASCUTIT

Operatia de curatare a dispozitivului de ascutit se
executa prin frecarea pietrelor cu o perie Pietrele

na ca trebuie Indreptate in directie opusa lamei de
taiat.

trebuie puse intr-o pozitie sigura, ceea ce inseam-

6.2.4. CURATAREA DEFLECTORULUI

Pentru a scoate deflectorul se desfac cele doua su-
ruburi (a) care 1l fixeaza (vezi FIG. nr. 8).

Deflectorul se curata cu apa fierbinte si detergent
neutru.

[

FIG. nr. 8 - Vedere a

7. INTRETINEREA

m 7.1 CARACTERISTICI GENERALE

Tnainte de a face intretinerea este necesar sa:

e Scoateti stecherul cordonului de alimentare din
priza pentru a izola complet feliatorul de reteaua
electrica.

* Aduceti butonul gradat de reglare a grosimii la po-
zitia .0".

7.2 CUREAUA
Cureaua nu trebuie ajustata. In general ea trebuie fnlocuitd dup3 3 sau 4 ani; in acest caz trebuie s3 apelati la
un .CENTRU DE SERVICE" autorizat.

7.3 PICIOARELE
Picioarele se pot deteriora si fsi pot pierde elasticitatea, reducand astfel stabilitatea feliatorului. in acest caz
ele trebuie Tnlocuite. Pentru inlocuirea picioarelor apelati la un .,CENTRU DE SERVICE" autorizat.

7.4 CORDONUL DE ALIMENTARE
Cordonul de alimentare trebuie verificat periodic sa nu prezinte semne de uzura iar daca are astfel de semne
apelati la un .CENTRU DE SERVICE" autorizat pentru a-linlocui.

7.5 LAMA
Verificati ca diametrul lamei sd nu scadd cu mai mult de 10 mm fata de valoarea initiala. Pentru a inlocui lama
apelati la .CENTRUL DE SERVICE".

7.6 DISPOZITIVUL DE ASCUTIT - PIETRELE ABRAZIVE
Verificati dacd pietrele de ascutit isi pastreaza proprietatile abrazive Tn timpul operatiunii de ascutire. Daca
este necesara inlocuirea lor apelati la .CENTRUL DE SERVICE" pentru a nu deteriora lama.

o -



7.7 LUBRIFIEREA GHIDAJELOR GLISANTE

Din timp in timp picurati cateva picaturi de ulei pe ghidajul rotund pe care se deplaseaza sania. Aceasta ope-

ratie se face prin orificiul (OIL) de l4nga butonul gradat.

7.8 ETICHETELE DE PE PANOUL CU BUTOANE

Daca etichetele de pe panoul cu butoane au fost deteriorate apelati la .CENTRUL DE SERVICE" s3 le inlocu-

jasca.

8. ELIMINAREA MASINII

CASAREA MASINII
Daca dintr-un motiv oarecare scoateti masina din
uz aveti grija ca nimeni altcineva sa nu o mai poata

folosi: decuplati-o de la retea si inlaturati conexiu-
nile electrice.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
nlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat fmpreuna cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizatd in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigurd realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
in scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu isi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBa)kaeMblit KnueHr,

Bonbwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. BaMm cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4nTaTb HACTOSLLYI0O MHCTPYKLUIO NOsib30BaTesNs Bo M3bexaHne NoBpeXAeHMS MalluHbI B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTaunum. 0cobeHHO peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexAeHUIMN.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTn

* HenpaBunbHas akcnayaTaLus 1 HemoaxoAsLLee NCMoab30BaHMe arperata MOXeT npu-
BECTW K €70 N0NOMKeE W MOpaHNTb onepaTopa.

¢ 370 060pyA0BaH/e He NpeHa3HaueHo 419 LOMaLIHEro UCNoNb30BaHNS.

o ObopygoBaHue CnefyeT MCNONL30BaTh TOYHO MO Ha3HayeHuio. [1pon3soauTens He He-
CeT 0TBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HEMPABUAbHO IKCNyaTaLmen unm
HenpaBWbHbIM 06CNYXMBaHeM 0D0pya0BaHNS.

¢ 0bopya0BaHme 1 3NEKTPUYECKYIO LUTEMCENbHYIO BUAKY ClelyeT AepXaTb BAANN OT BOAbI
W NpouMX XMAKOCTeN. Ecnu WwTencensHas BiUAKa NonageT B BOAY, ee cledyeT TyT xe
BbITAW|MTb U3 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHUS 1 06paTnTbCs B Cnyxby cepTudNULMpOBaHHOTO
cepBuca 19 NpoBepKM ycTpolicTea. Hecobniogerune faHHbIX yKa3aHWin MOXeT NoBAeYyb
33 c0b0i yrpo3y 300p0BbI0 M KM3HM 0BCAYXMBAIOLLEr0 NepcoHana.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspelueHrus.

* Henb3s KNacTb HUKaKMX MOCTOPOHHIX NPeAMEeTOB BOBHYTPb arperata.

* Henb3q kacaTbCst MOKPbIMA, UV BAAXHBIMU PyKaMU LUTENCENbHON BUMKK.

m * /A\ OnacHocTb nopaxkeHus TokoM! He crieiyeT caMoCTOSTENbHO YMHITL 3MeKTpoanna-

paTypy. Jlobble NoNOMKM M HeMCIPaBHOCTM ONXHbI YCTPAHATLCH KBaNNGULMPOBAHHbIM
MepcoHasnoM.

* Hukorpa He cnepyeT nonb3oBaThCsi MOBPEXAEHHOW dnekTpoannapatypon. [lospe-
X[IEHHOE YCTPOMCTBO HYXKHO OTCOEAMHUTD OT 31EKTPOCETU 1 06paTUTLCS K MPOAABLY.

o [TpegynpexpaeHue: He crefyeT NOrpyxaTb 3eKTpUYECKUX AeTaner B BOAY, MW UHble
XUAKOCTY. He oMbiBaTb B CTpye BOAbI.

* PerynapHo NpoBepaTh BUAKY U NPOBOJ, 31€KTPONUTaHNS Ha NpeaMeT noBpexaeruit. Mo-
BPEX/EHHbIEe BUAKY UM NPOBOJA NepefaTb A1s PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, U obpa-
TUTBCS K KBANUOULIMPOBAHHOMY 3EKTPUKY BO MR NPeA0TBPALLEHS OMACHOCTM TPABM.

* Y0CTOBEPUTHCS, UTO NPOBOJ 3NEKTPONUTAHMS He KAacaeTcs OCTPbIX 1 ropsayMxX npedme-
TOB; [epXaTb 31eKTPONPOBOA BAaNN OT OTKPHITOro OrHs. [lnsg Toro, 4tobbl BBIHYTH BUAKY
W3 PO3eTKYM BCEr/a HYXHO TAHYTb 3a BIAKY, @ HE 3@ 3N1eKTPONpoBO.

¢ 33WMTUTb NPOBOJ 31EKTPONUTAHNS [yAAMHITENb) OT CAYYaIHOMO BbiNadeH!s U3 Po3eT-
KW 3NeKTponpoBos NPoKNabIBaTh Tak, YTobbl CAyyaltHo He 3allennThbes 3a Hero.

* HenpecTanHo HabntoaaTh 3a paboTatolei 3nekTpoannapaTypoi.

o [Tpepynpexaerne! Ecnv Bunka HaxofUTCs B PO3eTKe - 3T0 03HAYAET, YTO INEKTpoanna-
paTypa CYMTaeTCs NOAKMOUEHHON K 31eKTPONUTaHMIO.

o [epef TOM, Kak BbIHYTb BUAIKY U3 PO3ETKM, 3NEKTPOannapaTtypy cneayet BbIKNouuTh!

* Hykora Henb3s NepeHoCHTh, NepeaBMraTb 31eKTpoannapaTypy 4epxXa 3a 3NeKkTponpo-
BOA.
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* He 1cnonb3oBaTh HUKakKX feTanem, akceccyapos, KOTOPbIe He NOCTaBAATCS BMECTE C
3TOM 3N1eKTpoannapaTypon.

* JnekTpoannapaTypy cnemyeT NoAKN04aTh CKNIOYUTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MeeT-
CS1 HANPSXKeHe W YacToTy, Yka3aHHYIo Ha LMTKe 3eKTpoannapaTypsl.

* Bunky cnefiyet BCTaBngTb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYIO B YA0OHOM W NErkofoCTynHOM
MecTe, Tak 4Tobbl B Cy4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeMelneHHo BbiHYTb. [Ina nonHoro
0becTourBaHNg 3neKTpoannapaTypsl ee cnesyeT 0TCOAMHNTL OT 3NEKTPONUTaHNS; AN
3TOTO CNefyeT BbIHYTb BUJKY, HAXOAALLYIOCSH Ha KOHLE NPOBOAA 3NeKTPONUTaHMS, 13 po-
3eTKU.

o [epep TeM, kak BbIHYTb BUAKY BCErAa CRefyeT NOMHUTL 0 TOM, 4Tobbl CHayYana BbIkAIo-
YT 3neKTpoannaparypy!

* He cnegyeT 1cnonb3oBaTh AeTanu, akceccyapel, He PEKOMEHyeMble NPOU3BOANTENEM
L,aHHOW 37eKTpoannapaTypsl, T.K. MCMOb30BaH/e Takux fieTanel, akceccyapoB MOXeT
CO3AaTb ANF N0b30BATENS YrPO3y ero 340POBbLI0 U XM3HM, @ TakXe MOXET NPUBECTY
K Nonomke anekTpoannapatypsl. CnenyeT Bcero 1NCNonb30BaTh OPUrMHaNbHbIE AeTanu,
aKceccyapbl.

¢ be3 Haanexaliero KOHTPOAS MM NpefBapuTENsHOro 0byyeHns akcnnyatalmm obopy-
L,0BaHUA NPOBOAMMOTO NNLOM, OTBEYalOWMM 33 be3onacHyio akcnayatayuio, 060pyRo-
BaHMEM He MOryT N0Nb30BaTbCH HU €T, HU INLA C OrPaHNYEHHBIMI QU3NYECKIMY,
WA NCUXMYECKMMY BO3MOXHOCTAMM, HI NWLa, KOTopble He 0bnagatT HeobXofMMbiM
0NbITOM paboTbl U 3HAHMAMM B laHHOM 0bAacTL.

* Hu B koeM cnyyae Henb3s JONyckaTh K MCMONb30BaHMI0 3eKTpoannapaTypsl AeTeit.

* JnekTpoannapaTypy ClefyeT XpaHuTb B MeCTe HeOCTYNHOM ANs AeTel.

* Henb34 pa3peLathb JeTAM UCNONb30BATH 31EKTPOaNnnapaTypy B Ka4ecTBe UrpyLIKy.

* Bcerpa anektpoannapatypy ciegyeT 0TCOe[MHMT OT 3NeKTPONUTAHUS, ECAIU 0CTaBNSEM
ee be3 Haa30pa, Nepes MOHTaXOM, EMOHTAXEM W YUCTKOM.

* Henb3s octaBnaTh paboTaloulyio 3nekTpoannapatypy be3 Hagzopa.

OCOBbbIE NMPABWUJIA BE3OMNACHOCTHU

O@BHMMAHME! [leped 4nCTKOM, 0BCNYXWBAHWEM WAW PEMOHTOM OTKMlOYaiTe
npubop ot ceTy!

. 0 BHUMAHME! Tpebyetcq obcnyxusanue AByMS NioAbMY 0AHOBPEMEHHO!

. @ BHUMAHMUE! [epen skcnnyatauyent, 04NCTKOM UNV TEXHNYECKUM 0DCTYXMBAHMEM
NpouTITE PYKOBOACTBO N0 KCMNyaTaumm!

o [TpoayKThl, NpefHa3HaueHHble AN pe3ku, SOMKHbI ObiTb pa3mMopoxeHsl, be3 kocTei
pacnakoBaHbl. YCTPOCTBO He NpefiHa3HauyeHo [ns pe3kn 3aMOPOXEHHbIX MPOLYKTOB
NUTaHNs, 0BOLLEN 1AM ANg APYriX Lenen.

* lcnonb3yiiTe yCTPOACTBO TOABKO B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM.

* Jlioboe apyroe NpuMeHeHie MOXET NPUBECTY K NOBPEXAEHWIO YCTPONCTBA UMW TPaBMaM.
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* 3707 npnbop MOXET 3KCMYaTMPOBATHCS TONbKO 0BYYEHHBIM NEPCOHANOM.

¢ He ycTaHaBnuBaliTe YCTPOICTBO Ha MpedMeTax, reHepupyiollux Tenno (rasosas,
aneKTpuyeckas nauTa u T.n.). YCTpoiCTBO [OMKHO HaxoguTbes BAAAM OT TOPAYMX
MOBEPXHOCTEN M OTKPLITOr0 MnameHu. Vicnoab3yiTe yCTPOMCTBO TOALKO Ha MAOCKON,
rOPU30HTANBHOM, YUCTOW W CyXOM MOBEPXHOCTM, YCTOMYMBOM K BO3LENCTBUIO BbICOKMX
TEMnepatyp.

¢ OcTopoxHO, onacHocTb nonyyeHns Tpasmbl! [pu obpalieHn ¢ HoxoM, Heobxoanma
NOBbILIEHHas OCTOPOXHOCTb, 0CODEHHO Npu yaaneHun Hoxa. [lpn HeobxogmmocTy,
HOCUTE 3aluTHble Nepyatki (He nocTasadioTcs).

* BHumanue! 3awmtute WHyp NUTaHNa A9 NpefoTBPaLLeH s oT Cy4altHoro CnoTbikaHys
WAV Nagerus.

* He vcnonb3yiTe yCTPOMCTBO Npexae, YeM OHO DyneT npaBuIbHO COBPAHO C HOXOM,
3aLLUMTHBIM KOXYXOM HOXa 11 NOTKOM 19 MNLLEBbIX NPOLYKTOB.

* He wcnonb3yitte ycTpoicTBO BOAM3M B3pbIBYATHLIX MAM NErKOBOCMNAMEHFOLIMXCS
MaTepyanos, KPeauTHBIX KapT, MarHWUTHbIX AUCKOB 1AM PaguonpUeMHIIKOB.

* Hukorzia He MaHUnynupyiTe ¢ NpeAoXpaHUTENSIMA.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE O0TBEPCTIA YCTPOWCTBA.

o [TIPEAYNPEXAEHWE: BCEI 1A nomHwTe, ut0bbl BEIKNIOYAT M OTCOEANHNTL YCTPOACTBO
0T UCTOYHMKA NUTAHUS NepPef 0YUCTKOM, 0DCAYXMBaHMEM MW 3aMEHON aKCeccyapos.

o MPEAYMPEXAEHWUE! BCET LA nomHuTe, 4tobbl He HOCUTL CBODOAHYIO Ofexay v He
KacaTbCa ABMXYLLMXCS YacTel pykaMn 1 3aBSi3bIBaTb BONOCHI.

m ¢ Obecneybte npocTpaHcTBO He MeHee 20 cM BOKpYr YCTpOWCTBa, 4TObbI 0becneunTs
Hadnexalllylo BEHTUNSLMIO BO BPEMS UCMOAb30BaHNA.

o MIPEAYNPEXAEHWUE! byabTe 0cobeHHO 0CTOPOXHBI MPY KAacaHUM K peXyLLUM AMCKaM.
Mpu HeobXOAMMOCTM HafieBaliTe 3alUUTHbIE NepyaTky (He BXOAST B KOMMIEKT K YCTPOiA-
cTBY).

Ha3HauyeHue ycTpoiicTBa

e YcTpoicTBO npefgHa3HaveHo ana npodeccuo-
HaNbHOIO MCMOMBL30BaHUA W [OMXKHO IKCMNyaTn-
pOBaTbCH TOMBKO KBanMUUMPOBAHHBIM Mepco-
HanoM.

e HacToqliee yCTPOWCTBO NpefHa3HAYeHO Tofb-
KO A Hape3aHWs MWLLEeBbIX NPOALYKTOB, B TOM
yuncne Maca, coipa, xieba u T. 4. Micnonb3osaHwue
ycTponcTea ans nobbix Apyrux Lenen MoxeT npu-
BECTUW K NMOBPEX/AEHWIO MM TpaBMe Tena.

¢ lcnonb3oBaHune ycTpoicTBa Ana Nobbix gpyrmux
ueneit byneT paccMaTpuBaTbCs, Kak MCMONb30-
BaHWe He Mo Ha3HauveHwto. [lonb3oBaTens byner
HECTU UCK/IYUTEbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a He-
npaBuIbHOE NCMOSb30BaHMe YCTPOCTBa.

MOHTAXX 3A3EMNIEHUA

XonoguneHas HapacTaBka SBASETCH YCTPOWCTBOM
| knacca 3aWwunTbl U gonxHa bbiTe 3a3eMmneHa. 3a-
3eMJIEHME CHUXAET PUCK MOPaxXeHWUs 3nekTpuye-
CKMM TOKOM 3a CYeT MCMOofb30BaHWA OTBOAALLEND
nposofa. YCTPOWCTBO OCHALWLEHO 3a3eMAfALIUM
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NPOBOAOM C BWJ/IKOW C 3a3eMASIOWMNM KOHTAKTOM.
He BcTaBnsiiTe BUAKY B pO3€TKY, €CAN YCTPOMCTBO
He yCTaHOBJIEHO HapneXallium obpasoMm u He 3a-
3eMJIEHO.



BBEJLEHUE

® 3T0 pyKOBOACTBO MpefHa3HavyeHo [Ad npefo-
CTaB/ieHusa nofb3oBaTensM nHdopMaLmmn o cnam-
cepe un eé TeXHUYECKMX XapakTepucTmkax, a Tak-
K€ OHO COAEPXMUT HeoDbXoLMMblE MHCTPYKLMMK MO
akcnayaTauum 1 obcnyxknuBaHuio yCTpoicTBa ANs
obecneyeHnss oONTUMaNbHOrO MCMOSb30BaAHUA W

coxpaHeHus ero 3pPeKTUBHOCTY B TeHeHne An-
TeNbHOro BpEMEHM!.

[laHHOe pykoBOACTBO NpeAHa3HaueHo 415 KBanu-
buumpoBaHHOro nepcoHana, 4Tobbl 03HaKOMWTL
MX C MPaBUIbHBIM UCMOb30BaHWEM U NEpUoaM-
4eCKUM TexHU4ecKuM obcyxnBaHueM cnaiicepa.

-

. UHOOPMALMSA O CNTAUCEPE

-

.1 OBLLIME MEPbI BE3OMACHOCTHU

Cnaiicep MoxeT obcayxmBaTh TONbKO KBaNUGULKM-
POBaHHbI MepCoHas, KOTOPbI 03HaKOMUNCS C Me-
pamu 6e30NacHoCTH, ykasaHHbIMU B PYKOBOACTBE.
B cnyyae nameHeHnit B kafpax, ciegyeT nposectu
obyyeHue.

HecMoTps Ha To, YTO Chaiicep OCHALLEH 3aluTamMu B

OMacHbIX MecTax, peKoOMeHayeTcs He NpuKacaTbes K
HOXY WAV ABUXKYLLMMCS 3N1IEMEHTAM.

[Tepen oumcTkoll K obcnyxvBaHWeM oTKMOYKTE
cnaicep oT UCTOYHMKA NUTAHUS.

CnefiyeT nNoMHWTL 00 0CTaTOYHOM  pUCKe,
Ja CHATbl 3alMTbl ANS MPOBEAEHWUS OYWUCTKU U
obcnyxmBaHus.

Oumnctka 1 obcnyxusanus TpebyloT ocobeHHoro
BHUMAHUS.

PerynapHblit ocMoTp WHypa nuTaHus abconioTHoO He-
06x04MM. VI3HOWEHHBIN MW NOBPEXAEHHbIN LIHYP
MOXET NpencTaBnaTb DHONbLON pUCK MopaxeHus

Kor-

3N1eKTPUYECKIM TOKOM.
Ecnu cnaiicep He pabotaeT [omkHbIM 0bpasom,
pekoMeH/yeTCH npekpaTUTb ero UCMoNb30BaHKe U
BO3/epXaTbCa 0T CaMoCToATelbHOro peMoHTa. 06-
paTuTeCh, NOXayncTa, B aBTOPU30BaHHbIN CepBHC-
HbIV LeHTp.

He nonb3yiTecb cnaicepoM pns pesku 3amMopo-
XKEHHbIX NPOAYKTOB, MSICA C KOCTAMMU UM pbib ¢ Ko-
CTAIMU, MW APYTUX HE NULLEBLIX NPOAYKTOB.
Henb3s ucnonb3oBatb cnaincep 6e3 npm>kMMHoro
YCTPOMCTBA, KOrfa ANA pe3kun 0CTaETcA ManeHbKuit
Kycoyek Msca.

He npuHuMaiiTe onacHble No3bl, HOX MOXET Mpu-
BecTu k TpaBMe.[lponssoguTtens n/nnn npopasel
He HeCyT OTBETCTBEHHOCTM B CneAyroWmnX cnyvaax:
ecnn cnaicepoM Mofb30BaNUCh MOCTOPOHHME
nmua;

eC/In HeKoTopble AeTanu ObINM 3aMeHeHbI Heopu-
r’MHabHbIMW 3aMaCHbIMW YaCTaMK;

ecnn UHCTpyKumun, cogepxaliecd B JaHHOM A0~
KyMeHTe, TO4YHO He cobnofanunce;

eCcnn cnavicep He OYMLLANCHA W He CMa3biBancs
HeobXoAVMMbIMU CpefCcTBaMU.

1.2 CUCTEMbI BE30MACHOCTH, YCTAHOBJIEHHBIE B C/TAMCEPE

1.2.1. MEXAHUYECKAfl CHCTEMA BE30MNACHOCTU

MexaHwnyeckas cuctema besonacHocTu cnaicepa,
npefctaBneHHas B AaHHOM pYKOBOACTBeE,
BeTcTByeT gupektvse 2006/42/EC v cTangapty EN
1974.

Cuctema besonacHocTu coctont u3 (cMotpu 1.3):

® 3aLUMTHbBIX 31EMEHTOB HOXa

cooT-

3aLLMTHOrO KoNbLia

KOXyxa Hoxa

NPVXMMHOTO YCTPOICTBA ANS MAca

PYYKM MPVXMMHOTO YCTPONCTBA A1 MSica C raiikom
1 peryavnpoBoYHoi Wwaibon

3aLLMTON pyK NpU N0TKe ANS NULLK
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1.2.2. 3/IEKTPOHHAA CUCTEMA BE3OMNMACHOCTHU

Cnancep ocHalleH:

® MUKPOBbIKIOUATENEM, KOTOPbIA BbIKlO4aeT cnaii-
cep, KOrAa BbIHMMAETCH CTepXeHb, Kpensaiwimi
3aLWKUTHBIA Koxyx Hoxa (n03.13, puc.1); MuKpoBbI-
KnoyaTeNb He MO3BONAET OCYLLeCTBUTL NOBTOPHbIN
3anyck cnaicepa, ecnu Koxyx He byaeT ycTaHoBeH
B BbIK/IOYEHHYI0 NO3ULMIO.

pefe B kopobke ynpasneHus, KoTopoe 3acTaBnser
NOBTOPHBbIN 3anyck chaiicepa, B Cyyae oTKIoYeHNs

IN1eKTpo3aHEepruu.

HecmoTpst Ha To, uTo cnaiicepbl B COOTBETCTBUM C
EC ocHallleHbl 371eKTPOHHOW 1 MexaHW4yeckon 3a-
wmTton (Bo Bpema paboThl cnaiicepa M BO Bpems
OUMCTKM 1 OBCNYXMBaHWA), BCE eweé cyuwiecTsyeT
OCTATOYHbIW PUCK, KOTOPOro Henb3s NOSHOCTbIO
ycTpaHuTtb. Takoi puck ykasaH B pyKOBOACTBE Mof
3Hakom MPEAYNPEXOEHUE. Hox v gpyrve neta-
JIN YCTPOWCTBA MOTYT MPMBECTU K MOPE3aM 1 TpaBs-
MaMm.

1.3 JETAJIN CNTAUCEPA

. 3almTa Hoxa

2. 3aWNTHBI 3KpaH ANns pyK

3. Perynatop tonumHbl (onopHas nanta
4. KHonoyHas naHenb

5. Pyuka perynviposku

6. Hoxku

7. Bont 6nokupoBKY KapeTku

8. KpoHwTeiin

9. Mpux1MHOe ycTpoicTBO

10. ToTok ans nuim

11. 3ataunBatoLiee yCTpOCTBO

® =

12. Pyyka 6noknpoBKy 3aTaunBaloLLero ycTpoicTea
13. CTepXeHb, Kpenawmii 3aLnuTy Hoxa

14. WHyp nuTanuns

15. OcHoBaHue

16. WwnTok ¢ cepuiiHbiM HOMepoM

17. KpoHwTemnH peryasropa ToALWMHbI

18. Hox

19. Lednektop

20. Pyyka npuxwmMa ans msca

21. 3aWmuTHoe KonbLo Ne3Bus



2. TEXHUWYECKWUE DAHHbIE

MOJIHbIE PASMEPbI, BEC, XAPAKTEPUCTUKA YCTPOMCTBA

c
oy
I
.|
5=
- A -
B
TABJIMLA 1
MNapameTtp Eavnuua namepenuns | 210215 210222 210246
[lnameTp Hoxa MM 250 250 300
[Buratens Bt 150 150 250
Ji.C. 0.2 0.2 1/3
MnuTanue 230B ~50Ty m
TonuwmHa pesku MM " " 14
[lnanasoH kapetku MM 245 245 245
Pa3smep notka MM 230x230 230x230 250x275
AxBxC MM 494x402x398 494x402x398 615x494x477
Bec HetTo (npubn.) Kr 16,4 16,4 24,5
YpoBeHs LyMma a6 (A) <70 <70 <70
Knacc Bnarosawutsl IP33
CreneHb 3aWunThl | Knacc

3. MOCTABKA CJTAWCEPA
3.1 OTMPABKA CJIAACEPA

Cnaiicepbl ynakoBbiBaloTCS Hagnexalimm obpasom,
a noToM OTNPaBASIOTCA CO CKNafoB. Ynakoska co-
CTOUT U3:

al kapToHHON KopobKy

6) cnaicepa

B) IBYX yNakoBOK U3 NeHOMONAN3TUNEHA

r) abpa3nBHOro Kpyra TOUUIKM 1

NPYBOAHOMO PeMHA
o) pykosogacTsa




3.2 NMPOBEPKA COAEP>XMMOI'0 YMTAKOBKW MOCJIE MOCTABKU

Ecnn nocne noctaBku He oDHapy>XeHO BHELLUHWX
noBpeXAeHWn, OTKPOTe ynakoBKy W MpoBepbTe,
COAEPXXMWT NN OHa BCe anemeHTsl. Ecnu noceinka ne-
peaaBanacb HebpexHo, NMetTCs BMATHHbI MW No-
BpexaeHus, HeobxoAMMo Co0BLINTL NOCTaBLLMKY O
BCeX noBpexaeHusax. HeMeLneHHo, B NpUCyTCTBUAM
nocTtaBLLMKa, HeobxoAuMo MoApobHO 3amofHWTb

BnaHk Kypbepckoi KoMnaHuu, kacatesbHo obbema
NOBPEXAEHWI U/MAW HexBaTku B ycTpolicTee. bo-
Nee nosgHue xanobel He ByayT npuHuMatbes. He
KaHTyWTe ynakoBky! Bo Bpems TpaHcrmopTupoBku
nofiHuManTe Kopobky 3a 4 yrna (napannenbHo 3em-
nel.

3.3 YTUJIIN3ALUA YITAKOBKU

3neMeHTbl ynakoBKM [KapTOHHaﬂ KOpO6Ka, noaoaoH,
naéxHka n nonmypeTaH] OTHOCATCA K KOMMYHaIbHbIM
0TX04aM, MO3TOMY UX MOXHO N1IErKO yTUIN3NPOBaThb.

Ecnun cnaticep bymeT yctaHoBneH B cTpaHax, rae
LeicTByeT cneumanbHoe 3aKoHOAATENbCTBO, yna-
KOBKa [0fXKHa OblTb yTUAM3MpoBaHa B COOTBET-
CTBWW C MECTHbIMUW NpaBunamu.

4. YCTAHOBKA
4.1 YCTAHOBKA CJIAVCEPA

Cnaiicep ponxeH bbiTb ycTaHoBsieH Ha paboyeit
MOBEPXHOCTU, COOTBETCTBYIOWEN 0D0LMM pa3Mepam
cnaiicepa, ykasanHoim B ,TABJIMLE 17 (B 3aBucu-
mocTu oT mMopenu). CTonewHnua gomkHa bbiTh co-
oTBeTCTBEHHO bonbluas, abcontoTHo poBHas, cyxas,
rnagkas, npoyHas, ctabunbHas W ycTaHoB/eHHas
Ha 80 cM oT 3eMAun.

KpoMe Toro, ycTpoicTBO [0IKHO BbITh YCTaHOBNEHO
B MOMELLEHNN C MaKC. BNaxHocTblo 75%, Temnepa-
Typoii oT +5°C o +35°C, To ecTb B yCnoBusx, KoTo-
pble He BbI3bIBAOT NOBPEXAeHUs cnaiicepa.

4.2 NOAKNIOYEHUE K CETU

Cnalicep oCHaLLeH LLIHYPOM MUTaHWS W BUKOW eB-
poneinckoro Tuna.

MofkntounTte cnancep K UCTOYHUKY nuTaHus 230B~
50[L. MpoBepbTe NPaBUIBLHOCTL 3a3eMAeHUS.

Bbl BOIKHBI TakKe MPOBEPUTH 3HAYEHUS Ha LWWT-
Ke — coBMafaeT MM CepuiHbIA HOMEp C yKa3aHHbIM
B HakMagHoWM.

Ecnn HanpasneHune BpaweHna HenpaBuibHoe, No-
MeHsTe MecTaMun ABa 13 Tpex ChnoBbIX kabenei
B BUJIKE NN pO3eTKe.

MpuMeyaHue: He ycTaHaBnMBanTe ycTpoMCTBO Ha
npeameTax, reHepupylowmx Tenso (rasoeags, anek-
Tpudeckas nauTa u T.n.). YCTpoicTBo LOSKHO Haxo-
AUTbCA BAANIN OT ropAvnx I'IOBerHOCTeIZ N OTKpPbI-
TOro rnjaaMeHun. l/]CI'IOJ'IbByIZTe \/CTpOIZCTBO TONbKO

® -

Ha MIOCKON, FOPM30HTaNbHOM, YNCTON U CyxOl no-
BEPXHOCTM, YCTOMYMBON K BO3LENCTBUIO BbICOKMX
Temneparyp.

HanpaaneHme BpalleHunsa HoxXa



4.3 ANEKTPNYECKAA CXEMA

KoHpeHcaTtop

MuTaHne
230B
S [puratens
Cunnit
BKJ‘IP%‘-laTeJ'Ib O | O Yépruii
N
O KpacHblit
Jhgarop 3 .
Bbikniouatens [ n® NIeKTPOHHaA - Benbiit
OFF naHenb
C ; [—] ; [—1
[o
Benbint
( i
=
Mukpo BbIKNtOYaTeNb
4.4 MPOBEPKA PABOTbI

Mepen HavanoMm nposepku cnaiicepa ybepmTecs,

4TO JI0TOK AN Nuy 3abnokvposaH. 3aTem mnpo-

BepbTe paboTy corflacHo ¢ ykasaHWsMU, NpeacTas-

NeHHBIMU HUXe:

® HaXMUTe KHOMKY BKIIOYEHNS
Hua 0" (OFF);

* NpoBepsTe NepefBuXeHre N0TKa AN MULLW W Npu-
XXMMHOTO yCTPOWCTBA 1S MSCa;

17 [ON] v Bbikntoue-

e nposepsTe paboTy U perynpoBKy 0CHOBaHUS € Mo-
MOLLLbIO PYYKM PEryanpoBKU;

* npoBepbTe paboTy 3aTaunBaloLLEr0 YCTPOWCTBA;

® NpoBepbTe, BIKMOYAETCH AW cnaiicep nocie ocna-
BreHus cTepXHsl, KpensLiero 3aLLuTy Hoxa.

5. 0BCNY)XMBAHUE CNAACEPA
5.1 3JIEMEHTbI YNPABJIEHUA

3neMeHTbl ynpaB/ieHWs pacrofioxXeHbl Ha NeBoW
CTOPOHEe OCHOBaHMWS, Kak Moka3aHo Ha pUCyHKe

HUnxe.

MonoxeHue aneMeHToB ynpasnerus (cmotpu Puc.2)

1. Pyuka peryndtopa Ans YCTaHOBKW TOMALLMHbI
JIOMTUKOB.

2. Enonka soiknoyeHuns .07 (YepHbii)

3. KHonka skmoyenns .1" (6enbii)

3 Puc.2

o« @



5.2 PACMOJIOXKEHUE U PE3KA NPOAYKTOB NMUTAHUA

MNPEAYNPEXXAEHUE: MNpoayKTbl, NpeAHa3HaYeHHble
AN pe3Ku, MOryT pa3sMellaThcs Ha JIOTKe AN MUK
TOJIbKO, €CJIN pyyKa perynvMpoBKM YCTaHOBNEHA B No-
noxxeHue ,,0”, cnepyet Talkoke 06paTMTb BHUMaHME Ha
HOX M OCTpble Kpas.

lMpouepypa 3aknyaeTcs B CnefyoLlem:

® flocne pasMeLleHns MWLy Ha NoTKe, ero cnefyeT
onepeTb Ha OCHOBaHWMW, bBRoOKMpys ero nne4om c
JepxaTtensiMu;

* 0BOpayMBaliTe pyyKy PerynvMposku, 4tobbl mony-
YMTb Xenaemyto TONLLVHY TOMTUKOB;

e 105 m3bexaHns HecyacTHbIX cllyyaes, Auuo, ob-
clyxuBatollee cnaicep, JOMKHO CTOSTb AWLOM K
YCTPOMCTBY B MPaBWIbHOM MONOXEHWMW: ONWPasichb
npaBoWl PyKoW Ha NPVXVMHOM yCTPOWCTBE 415 MACa,
a NeBylo pyKy Aepxatb okono aedrexropa (He npu-
KacanTech K HOXY); Tefo 4oMxHO BbiTb nepreHan-
KyAspHo k paboyelt ctonewruue (cMoTpw Puc. 3al.

NPEAYNPEXXOEHUE: O6patute ocobeHHoe BHMMa-
HMe: HU OAHA YacTb Tesla He MOXKeT UMEeTb KOHTaKT
¢ HoXXOM (cMoTpy Puc.36);

® HaXMUTe KHOMKY BKAYeHus ,1";

* paBHOMepHO nepedBuraiiTe kapetky [(notok ans
MUY + NPUKUMHOE YCTPOWCTBO ANS MsACa + KPOH-
WTelH) Mo HampaBAeHUID K HOXY, He MpuxuMas
MULLY NPUXKUMHbBIM YCTPOCTBOM, T.K. OHa NpUXMMa-
eTCs K 0CHOBaHWI0 coObCTBEHHbIM BecoM. Hox nerko
nopeeT NuLLy, a NOMTUKK NPOayT Yepe3 pgednek-
TOp ¥ nonagyT Ha noTok (cMoTpu Puc.4);

He nonb3yliTeck cnaicepom bes nuLm;

nocnie pesku MULLKM, YCTaHOBUTE PyUKy PErynupoBKM
B nonoxeHwue 0" 1 BbIKlOYNTE YCTPOICTBO, yCTa-
HaB/IMBas NepekstoyaTesb B nonoxerue .07
3aTOYMTE HOX, Kak TOSIbKO Hape3aHHble Kycouku by-

AyT HEPOBHBIE MM C HEPOBHBIMU KPasaMI, @ Hape3ka
cTaHet TpyaHon (cmotpu n. 5.3).

Puc. 76 - Mnoxas no3uuus

Puc. 4 - Pe3ka msca



5.3 3ATO4YKA HOXKA

NPEQYNPEXXAEHUE: Mepep 3aToukoit HoXka 06-
paTtuTe BHMMaHue Ha OCTATOYHbIA PUCK (cMoTpm
n.1.2.2), KoTopbi OTHOCUTCA K PUCKY TPaBMbl Npu
HecobnofeHNUM yKkasaHuid, NpefcTaBeHHbIX HUXe.
Hox cnefyeT 3aTaunBaTh BpeMs 0T BpEMeHU, KOraa
OH CcTaHoBuWTCS TynbiM. CnefyeT BbINONHUTL Creay-
oue gencTemna:

® 10Cfle OTK/IOYEHUS MUTAHUS OT PO3ETKM, TLLaTeNbHO
0YUCTWTE NEe3BME HOXA CMIMPTOM, YTOBbI YAAUTL XNP;
oTkpyTUTe pydky (n03.1, Puc.5a), nogHumnTe 3ataum-
Batolee ycTpoiicTeo (no3.2, Puc.5a) B nonoxerue,
B KOTOPOM 0HO 3abnokupyeTcs v nosepHuTe Ha 180°.
3aTeM nepefBYHbLTE €ro A0 KOHLA, Tak, YTobbl nes-
BMEe HOXa nonano Mexzy 3atoukamu. 3abnokunpyi-
Te pyuky;

BK/IlOYMTE CRalicep, Nepeknioyas KHOMKy B nosjoxe-
Hue 1" (ONJ;

HaxmuTe kHonky (no03.3, Puc.5b), nossonas, 4tobbl
fle3BKe HOXa TEPIOCh O 3aTaumBalollee YCTPOIMCTBO
okono 30/40 cekyHp, noka Ha Ne3BUM HOXa He nosi-
BWTCS 3ayCeHWLa;

HaXMUTe OHOBPEMeHHO KHomku (no3. 3 u 4, Puc. 5c)
B TeyeHue 3-4 CekyHA, NOTOM OHOBPEMEHHO OTny-
ctute. Puc.56;

PEKOMEH/YeTCH OYMCTUTL TOUMIKM MOCAE 3aTOuKM
(cmoTpu n.6.2.3);

nocne 3aToyku, BO3BpaTUTe CNaiicep B UCXOAHOE Mo-
NIOKEeHMe NyTeM nepemeHbl NpoLesypsl Ha 0bpaTHyio.
Mocne 3aToukn HOXa HEOBXOAMMO BbIMbITh HOX
cnancepa (cmotpm 6.2.2).

BHUMAHME: He ypansiiTe 3ayceHuubl B TeyeHue
bonee, yeM 3-4 cek., 4Tob6bl U36EXKaTb OMACHON KPU-
BU3HbI peXylieil KPOMKU. 3aMeHUTe Nie3BUe, ecnu
HeT y)Ke BO3MOXXHOCTM 3aTOYMTb HOX WM, Korpa
paccTosiHue MeXpay KpaeM Nne3BUS U 3aLUTHLIM
3KpaHOM HOXXa NpeBbILIAeT 6 MM.

Puc5a

Puc.56

Puc.98

- @



6. CTAHOAPTHASl MOMKA
6.1 OBLLIUE XAPAKTEPUCTUKU

e MbITb cnaiicep cnefyeT, no KpanHel Mepe, OAWH pa3
B JeHb UV Yallie, B 3aBMCUMOCTU OT noTpebHocTel.
* MbiTb cniefiyeT ocobeHHO TLiaTeNbHO B Clydae Tex
feTaneil cnalicepa, KOTOpble MMeKT NPSMOA vau
KOCBEHHbI KOHTaKT C NyLLeN.
Cnalicep Henb3s YNCTUTL MOWKOIN MU CTPYEN BOAI
BbICOKOrO [laB/IEHWS, MCMOMb30BaTb BOAY W Hell-
TpanbHOoe Motolee cpeacTso. He nonb3oBaTtbes
APYrMMN MOIOLUMK CpeAcTBaMu. Henb3s nosnb3o-

BaTbCA UHCTPYMEHTOM, WETKaMU U APYruMK npej-
MeTaMu, KOTopble MOryT MOBPeAUTb MOBEPXHOCTb
cnancepa.

Mepep ouncTkoit HeobxonrMo:

® 0TCOEAMHUTL BUAKY OT PO3ETKM, YTOBbI MOSHOCTbIO
0TCOEAMHUTL Cnaiicep oT CeTH;

® yYCTaHOBUTb PY4Ky perynnpoBku B nosoxeHue 0"

NPERYNPEXXOEHUE: O6paTute BHMMaHUe Ha ocTa-

TOYHbIN PUCK, BbI3BAHHbIN PEXYLLMMU N/UAN OCTpPbI-

MU noBepxHocTsAMU. Mpu HeobxoauMocTH, HocuTe

3alMTHbIe nepyaTku (He noctaensioTcs).

6.2 MPOLLECC MOWMKMU CJIAMCEPA
6.2.1. OYUCTKA JIOTKA A1 MULLKX

KapeTky (n0ToK Ang UM + NNe4vo + KPOHWTEMH)

MOXHO ferko pasobpats:

* YCTAHOBWTE pyuky perynuposkm B nonoxenue 0" (1.

* ycTaHoBWTe KapeTky (no3. 2] Ha KoHUe nepeasuxe-
Hua (N03. al, pAgoM ¢ anemeHTamu ynpasneHns;

* nosepHute 6Gont (no3. 3), nepemectute kapertky
BBepx (no3. b);

® MoC/e CHATUS KapeTku, BbIMOITE TLLaTeNbHO N0TOK
L9 MULLM ropsiven BOAOW 1 HENTPaNbHbIM MOIOLLUM
cpeacteom [pH 7).

Pa3bopka kapeTtku.

6.2.2. OYUCTKA HOXKA, 3ALLUTBI HOXKA U 3ALLUTHOIO KOJIbLIA JIE3BUA

OtkpyTuTe pyuky kpennenua crepxHs (1) (cmotpu
Puc. 6], uTobbl CHATL 3aWwmMTy Hoxa (2).
NPEAYNPEXXOEHUE: HOX YMCTUTb BNAXKHOW TKa-
HbIO B METaJIIMYECKMX NepyaTKax.

[ns Toro, 4Tobbl 0YUCTUTL HOX C APYrOi CTOPOHBI,
ero cneayet cHaTb (cMoTpu Puc. 7).

Hox cHuMaeTcs cnenylolnm obpasom:

* CHUMUTE 3aWNTy Hoxa (cMoTpy Puc. 7);

CHUMUWTe 3aTauuBalollee ycTpolictso (a) u nosep-
HUTE pyYKy perynnpoBKu Tak, 4tobbl yCTPOMCTBO U3
opreTekna Ang cHATUSA Hoxa (b) npuMbikano k Hemy;
ocnabsTe 3 unu 4 (B 3aBUCUMOCTY OT Mofenn) BUHTA
(f], kpensime Hox;

®

* MpUNOXMTE YCTPOICcTBO U3 opretekna [b] ana cHatua
Hoxa Tak, 4Tobbl ABa BUHTa (e] BowW B 0TBEPCTUA
B HOXe, MOBOpayMBaiiTe HOX, MOKa OH He nonaget
B HYXHOE NONOXKEHME;

® J1erko 3aTaHuTe BUHT (e).

BHUMAHME: 3awmTy HoXXa cnepyeT MbITb ropsiven
BOAOIA C HEUTPanbHbIM MOIOLLUM CPEACTBOM.



Puc. 7 - Yctanogka ycTpoiictea 13 opretekna (b)
Puc. 6 - CHATWe 3aWuThl HOXa NS CHATUS HOXa

6.2.3. OYNCTKA 3ATAYMUBAIOLLEETO YCTPOMUCTBA

OyucTka 3aTaurBaloLLLero ycTpoicTa 3akioyaeTcss  BaHbl, TO €CTb OHU AO/XKHbI HAXOAUTLCS C NPOTUBO-
B OUMCTKE 3aTOYHbIX KaMHell LWETKoi. KaMHK 3aTa-  MOJIOKHON CTOPOHBI HOXa.
4MBaloLLero ycTponcTea AoMXHbl bbiTb 3abnokunpo-

6.2.4. OYUCTKA AEDPNIEKTOPA

[ins Toro, 4Tobbl CHATL fednekTop, ocBObOANTE ABA
kpenawwmx suHTa (a) [cmotpm Puc. 8).

BeiMoiTe gednextop ropsiyeit BoLoW C HelTpanb-
HbIM MOIOLLIMM CPESCTBOM.

Puc. 8 - Bup nednexropa

7. TEXHUYECKOE OBC/TY>KUBAHUE

7.1 OBLLUE XAPAKTEPUCTUKU
Mepen HayanoM obcnyxmnBaHus:

® OTKJIIOYWTE CETEBYID BUIKY OT PO3ETKM, 4ToDbI mos- ® YCTAaHOBUTE PYYKy PeryavpoBKU TOMLMHbLI pe3kn B
HOCTbIO OTCOEMHNTL Cnalicep oT CeTu. nonoxeHwe ,.0".
7.2 PEMEHb

He perynmpyMTe peMeHb. 06bl4HO ero 3aMeHsioT nocne 3-4 NeT, Bbl JOJIKHbBI B 3TOM Cllydae CBA3aTbCA C aBTO-
P130BaHHbLIM CEPBUCHBLIM LLEHTPOM.

" @



7.3 HOXKKKU

HoXKK1 MoryT noBpeAuThCs U NOTepsTb CBOIO 3na-
CTUYHOCTb, YTO UMEET oTpULaTeNbHOe BAWSAHME Ha
cTabunbHoCTb cnaricepa. B aToM cnyyae ux cnepyet

3aMeHUTb. Bbl LOJDKHBI CBA3AThbCA C aBTOPN30BaH-
HbIM CEPBUCHbBIM LLEHTPOM.

7.4 CETEBOW LLUHYP

I'Iepmo,n,mquKm HpOBepﬂﬁTe COoCToAHWe ceTeBOoro WwHypa, a, B cjiy4ae H806XO,D,I/IMOCTVI, CBAXNTECH C aBTOPKN30-

BaHHbIM CE€pPBUCHbBIM LLEHTPOM C LieJ1bio ero 3aMeHbl.

7.5 HOX

I'Ipoaepre, He yMeHbLUINICA NN HOX 60ne, yem Ha 10 MM Mo CpaBHEHWIO C NepBOHavYabHbIM AMAMETPOM. D'J'Iﬂ

3aMeHbl HOXa CBAXUTECb C aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

7.6 3ATAYMBAIOLLIEE YCTPOWCTBO

I'IpOBepre, COXpaHuAn N1 TOHUNKN HeobxofnMble a6pa3l/lBHbIe CBOICTBa BO BpeMd 3aTO4KU. ,D,J'IH TOro, YToOHbI
He NoBpefnTb HOX, NX cinefyet nepnogn4yeckn 3aMeHATb. ﬂ,ﬂﬂ 9TOro CBAXUTECH C aBTOPU30BAHHbLIM CEepBUC-

HbIM LIEHTPOM.

7.7 CMA3KA HANPABJIAOLWLNX

Bpems oT BpeMeHW HasneinTe HeCKonbko Kaneflb Macna Ha Kpyrayl HanpasAsioLlylo, N0 KOTOPOW ABWraeTtcs
KapeTka. ITn feicTBna MoxeTe BbinonHATL Yepes otsepcTie (OIL) pagoM ¢ pyukoit perynnposku.

7.8 MAPKUPOBKA KHOMOYHOW NAHENU

Ecnm MapKnpoBKa KHOMOYHOW naHenwu nospefnnacbh, CBAXUTECb C aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHBLIM LLEHTPOM

C LeJiblo 3aMeHbl.

8. YTUJIN3ALUA YCTPOMCTBA

YCTPAHEHUE HEUCMPABHOIO YCTPOMCTBA

Ecnn no kakoii-To npuynHe byneT Heobxoanmo nc-
KJOYMTL YCTPOMCTBO M3 3KCMAyaTaumm, ybeauntecs,
UTO HWKTO He ByAeT B COCTOSIHUM MM M0ONb30BaTLCH:

OTK/OYUTE ero oT CeTun N ycTpaHuTe anekTpuyeckmne
coegnHeHUd.

FapaHTus

Jiobas Hefopenka wnu nojomka, KoTopas BreyeT
3a coboil HenpaBWbHyl0 paboTy ycTpoicTBa, Ko-
Topas byneT BbiSBNEeHa B TeYEHWe NepBoro roga ot
naTbl nokynku, bynet ycTpaHera becnnaTHo, unu xe
BCe YCTpOWCTBO byfeT 3aMeHeHO HOBbLIM, eCM OHO
3KCMNyaTMpoBanocb K 06CNykMBanNoch CornacHo
MHCTPYKLMU Mo 0bCnyxKMBaHWIO U He MCMonb30Ba-
710Cb HEMPaBUAbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[aHHoe nonoxeHne HM KOeW Mepe He HapywaeT
MHBIX NpaB noTpebuTens, n3noxeHHbIX B 3aKOHO-

® -

AatenbCcTBe. B cllydae 3aaBreHnd yCTpOMCTBa B pe-
MOHT WNN Ha 3aMeHYy B paMKax rapaHtuu, cinepnyet
yKasaTb MeCTO M AaTy NOKYynkKu yCTpOVICTBa nnpuno-
KUTb CHET, NN HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallei MOAUTMKE COBEPLUIEHCTBOBaHMWSA
HallWMx NpofyKTOB OCTaBnseM 3a coboii npaso Ha
BBOJ, U3MEHEHWI B KOHCTPYKLIMIO, yNaKOBKY U B TeX-
HWYeckMe napameTpbl, ykasbiBaeMble B TexHU4e-
CKOW AoKyMeHTaummn 6e3 npeaynpexaeHus.



YTunusaums v 3awmra oKpyrxatowen cpegbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus U3 akcnayaTaumu,
NPOAYKT HeNb3s yTUAN3MPOBaTb BMECTe C ApYruMu
BbiToBbIMKM OTXOfAaMu. [Tonb3oBaTens HeceT oTBeT-
CTBEHHOCTb 3a nepefady obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MyHKT MpuvéMa TexHWKW ObiBlWelR B
ynotpebneHnn. HecobniofeHune BbilLeykasaHHOIo
NONOXEHWS MOXET MPMBECTU K HANOXEHWIO LTpa-
$oB B COOTBETCTBMMW C AeNCTBYIOLWMMU NpaBUaaMu
B OTHOLUEHMMW yTUAM3aLuUmn oTxof0B. CenekTUBHBbIN
cbop u yTMnM3aumMa mMcnonb3oBaHHoro obopyno-
CnocobCTBYIOT  COXPAHEHMID  MPUPOLHbIX
pecypcoB 1 obecneyvBalT peuupkynaumio Takum

BaHNA

obpa3oM, KoTopbli He BpedeH [AN9 3[40pOBbS U
oKkpyxawoujen cpeabl. [na nonyyeHns [OMNONHM-
TeNbHOW MHpOpMaLMKM O TOM, FAe MOXHO 0TAaTb
ncnonb3oBaHHoe obopypoBaHue s yTunMsauuu,
obpaTtnTech B MECTHyl KoMmnaHuio no cbopy oTxo-
noB.. [Tpov3BoanTENb Y UMNOPTEP HEe HecyT oTBeT-
CTBEHHOCTW 3a peuunpkynauuio n nepepaboTky oT-
X0[l0B 3Konornyeckn besonacHelM cnocobom, Kak
HenocpeACcTBEHHO, Tak U B pamKax rocyJapCTBeH-
HOWI CUCTEMBI.
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Ayannté neAatn,

EuxapiloToupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtaBaoTe npooeKTLKA TO NApPAV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN OUOKEUN, NpoKelPévou va npoAdBete niBavn BAABn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUG aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAegiag

* H ouokeun dev evdeikvutal yLa oLkLakn xpnan.

* H ouokeun NpeneL va xpnOLPONOLELTaL Povo yLa ToV 0KOMO yLa TV 0Molo NpoopizeTal Kat
oxedldoTnke. O kataokeuaotng Oev euBuveral yia Tuxov Znuleg nou npokAnBnkav ano
£0(QaApEVN )\ELToupy'o KaL akataAAnAN xphon

* KpatnoTe T GUOKEUN Kal T0 Buopo poKpLo ano vepo kat aMa uypo L€ nepmm)on nou
N OUOKEUN MECEL PEOT OE VEPO, QaIPEDTE opeowc 10 Buopa anoé Tnv I'IplZO Kat pnv 1
XpNOLUONOLNOETE PEXPL VA EAEYXBEL N OUCKEUN AMO NLOTONOWNHEVO TEXVIKO. H pn TApNan
TV 00NYLV EVOEXETAL VO MPOKAAETEL KIvOUVO MPOG TN ZWN.

* Mnv enixelpnaoeTe note va avoiEeTe JOVOL 0ag 10 NePLBANPA TNG OUOKEUNG,.

* Mnv eloayete avTikeipeva oto neplBAnpa TnG GUOKEUNG,.

* Mnv ayyizete 1o Buopa e uypa xepta

Kivduvog nAektponAn§iag! Mnv enixelpnoete va €nLOKEUAOETE pOVOL 0OC TN
OUGKEUN. 2€ nepinTwon QUOAELTOUPYLOG, OL EMLOKEUEG NPENEL Va BlevEPYOUVTAL HOVO Mo
€CELOLKEUPEVD NPOOWNLKO.

ﬂ * Mnv xpnotponoteite noté guokeun pe BAGBn! Ze nepintwon BAGBng, anoouvdgate Tn

OUOKEUN QN0 TNV NPiZa Kat ENKOWVWVNOTE JE TOV NWANTN.

. I'Ipoaéonomon' Mnv BuBizere Ta n)\empmo EPN TNG OUOKEUNG € vepO n GAAa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN OUOKEUN KATW ANO TPEXOULEVO VEPO.

. E)\eyxem TAKTLKA TO BUOKA Kat To KaAWALO Tpocpoéomoc yla Tuxov znpteg. Eav To Buopa
n 70 KaAwOLo Tponpoéoomq elvat KOTEOTpOppEVO I'IpSFIEL va avrikataotaBel ano Texviko
0epBLC N eEELOIKEVNEVA ATOYA YO TNV ANOQUYN TUXOV KIVOUVOU N TPAULIATLOHOU.

* BeBalwBelre o1t T0 kKAAWOLO OEV EPXETAL OE ENAPN LE AL xpnpo n Gsppo QVTLKELPEVD Kal
KPATNOTE TO poKpLo ano gwra. [ta va Byahete 1o Buopa ano tnv npiza, va TpaBare navia
10 BUOpa Kat 0XL 10 KAAWOLO.

¢ BeBawwBeire o1t 10 kahado (A 1o kahwdio enékraong) eivat TonoBernuévo E1al waTe va
LNV NPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELC.

* Na npooéxeTe NAvVTA TN GUOKEUN KATa TN XpNon.

* [Ipogtdonoinan! Oco 10 BUopa eivat aTnv Npiza, n cUCKeun eivat ocuvdedePEVN otV NNyn
Tp0(000aiac.

* Anevepyonotnate Tn ouckeun npv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [10TE YNV PETAPEPETE TN CUCKEUN AMO TO KAAWOLO.

* Mnv xpnatuonoleite OUOKEUEG Nou OV NapEXovVTaL Jazi Ye Tn GUOKEUN.

* JUVOEQTE TN OUOKEUN POV OE NAEKTPLKN NPIZa e TAON KAl OUXVOTNTA MOU avapePovTaL
OTNV ETIKETA TNG OUOKEUNG,.

* Y uvOeoTe To Buopa o€ Pla eUKoha NpooBactyn NAEKTPLKN Npiza €T0L WOTE OE NEPLNTWON

®



EKTAKTNG QVAYKNG N 0UOKeUN va unopet va anoouvdeBel apeowd. la va anevepyonotnaeTte
n\npwg Tn auokeun, ByaAte To Buopa ano Tnv npiza.

* Anevepyonoleire NAvIa TN GUOKEUN NPV ANOCUVOECETE TO BUopo

o Mnv xpnmponomus note sEopmpoTo 5[0(|)Op€TLKO ano QuTd MOU OUVLOTWVTAL ano Tov
KaTaoKEUaoTN. € avtiBetn nepinTwon, Umopet va 6nptoupyn6a KivOuvoG y1a Tov Xpnatn
kat va npokAnBel gnuta otn ouokeun. Xpnotuonolelre povo auBeviika e§aptnpara Kat
afeoouap.

o Autn n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano aropa [oupnspmopBovopsvwv nawav)
UE PELWUEVEG OWHATIKEG, ALOBNTNPLEC N BLAVONTIKEG LKAVOTNTEG N e EMEYN NElpag Kat
YVQONG.

¢ Autn n ouokeun Oev NPENEL, OE KaPLa NEPLNTWON, Va XPNOLOMOLELTAL ano natdLa.

¢ KpatnaTe Tn 0UGKeun Kat 10 kaAwdlo JakpLa ano natdla.

* Nao anoouvdeeTe NAVIQ TN OUOKEUN GNO TO PEUPA EQV AQNVETAL XWPLG ENLTNPNON N
Qev XpNOLONOLELTAL KAl NP ano €pyacieg ouvappoAdynong, anoouvappoloynang n
kaBaplopou.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN XWPLG ENTNPNON eve BplokeTal o€ Aetroupyia.

Ewdwkoi Kavoviopoi ac@aleiag

. @ MPOZOXH! ByaAre ano tnv npiza npwv kaBapioeTe, OUVTNPNGETE KAl ENLOKEUAOETE!
. 0 MPOZOXH! Anaureirat xelplopog ano duo atopal E

. @ MPOZOXH! AiaBaarte Ti¢ 00nyieg Npwv TNV xpnon, kKaBapLopo kat ouvtnpnon!

o [Ipoketpevou va Konel 1o TpOQPLUO, Ba npéneL va elval anoyuypEVo, QOUGKEUAOTO Kal
anaAaydévo ano 0oTa, Npw va Konet Je TN oUoKeun. Mn xpnotOMOLELTE TN GUCKEUN yLa
TNV KOMN NAaywHEVWY TPOPIH®Y, Aaxavikav N yla onotadnnote GAAN xpnon.

¢ XpnOLONOLELOTE TN OUCKEUN HOVO WE TOV TPOMO MOU NEPLYPAPETAL GE QUTO TO EYXELPLOLO
XpNong.

* Hxpnon onotoudnnote GAAOU pnopeiva 00NyNOEL O€ ZNWLA GTN GUOKEUN N GE TPAUKATIOHO.

¢ H 0UOKEUN NPENEL VA XELPIZETAL POVO QMO EKMNALOEUPEVO MPOSWNLKO.

* Mnv tonoBereite Tnv ouokeun enavw oe Beppalvopeva ovnmipevo [q)oopvouc prosp[ou
NAEKTPLKOUG h YnaTapiég, K.T.AJ Atarnpeire Tnv 0UoKeUn pakpLa ano Beppeg enpaveleg
kat ekeVBepn pAoya. Na xpnaionolelre navia T ouckeun o€ pia eninedn, otabepn,
kaBapn, BeppoavBekTikn Kat oTeyvn eNLPAveLa.

. K'Lv6uvog Tpaupunopou' XpelazetaL npoaoxn Kata tnv psmxe'p an TG Aenidag, ewdik
KaTa v oq)otpeon G yia kaBaptopo. Popare NpoaTaTeuTIKA yavTLa (Oev nopexovmt] av
eivat anapatrnro.

¢ [lpogoxn! OdnyeioTe To KaAWALO Pe aopalela, av kplBel anapaitnto, yia va un okovIayeTe

N NeQETE.
111 «p



* Mn xpnotponotelre Tn 0UoKeUN, NPOTOU AUTA Elval NANPWG uvappoloynyévn pe Tn Aenida,
N npoaTacia NG Aenidag Kat 10 oTAPLYHA TPOPIHOU.
* Mnv XpnoLYONOLELTE TN GUOKEUN KOVTG O€ EKPNKTLKA N EUGAEKTA UAIKA, MLOTWTLKEG KAPTEG,

HayvnTikoug 8iokoug n padlopwva.

* Mnv napakapnreTe TG 0UVOEDELG AOPAAELAC TNG GUOKEUNC.
o [TPOEIAOMOIHZH: Anopakpuvete 0ha Ta epnodia yUpw ano oAa Ta avolypaTa e€aeplopou

TNC OUOGKEUNC.

¢ [IPOEIAOMOIHZH: [Tpwv ano Tov kaBaplopo, Tn ouvinpnon n Tnv anoBnkeuon, va
anevepyonoteire NTANTA Tn ouckeun kat va TNV anocuvdEETe ano TNV Napoxn PEULATOC.
o [IPOEIAOMOIHZH! Awatnpeite MANTA xépia, pakpla palla Kat evdupata Jakpla ano 1a

KLVOUPEVA pEPN.

o Apnate Touhaxtotov 20 cm eAeUBepo xwpo yUpw ano TN GUOKEUN yLa AOYOUG QEPLOHOU

KQTa TN XpNon.

¢ [IPOEIAOIMOIHZH! Mpoaoexete 1dtaitepa kata Tov xelplopo Twv diokwv konng. Na gopate
MPOOTATEUTIKG yavTLa [Oev napéxovral), eav eivat anapairnro.

MpoBAenoyevn xpnon

* H guokeun npoopizetal yla enayyeAdaTikn xpnon
Kal MPEMEL va XpNoLUonoLeiTal Hovo ano el0IKeEU-
HEVO MPOCWLKO.

® H ouokeun auth eival oxedlaopevn povo yia Tnv
KOMN TPOPIHWY, N.X. KPEATIKA, TUPLE, Ywpl, K.T.A.H
xpnon onotoudnnote dAAou Pnopet va odnynoeL oe
ZNpLG 0TO CUCKEUN N oe Tpaupatopo. Onotadn-
noTe AN XpRon PNopel va NPOKAAECEL ZNpLA OTN
OUGKEUN N TPAUPATLONO.

e H Xxpnon TNG OCUOKEUNG yld 0MolovONmoTe AAAO
okonod Bewpeirat eapaipévn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKA UNeUBUVOG yla TNV pn KataAnAn xpnon
TNG GUOKEUNC.

leiwon

Autn n ouokeun Tavopeital oTnv KAdon nNpooTaciag
| kat npénel va ouvdEeTal pe yelwon npootasiag. H
YELWON PELWVEL TOV KivOUvo NAeKTponANEiag napexo-
VTaG €va KaA®OLo OLaPUYNG yLa To NAEKTPLKO pelpa.

Autn n ouokeun eival eEonAopevn pe KaAwdto nou
QepeL KaAwdLo yelwong pe Buopa yelwong. To Buopa
npénet va eivat ouvoedePEVo 0€ OwaTa TonoBeTNpE-
VN Kal YELwHEVN Npiza.

EIZAFQrH

* To eyxelpidlo AUTO UNAPXEL yla va NAPEXEL OTOUG
neAATeG TG anapalTnTeg MANPOPOPLEG OXETIKA e
TN GUCKEUN KOMNG KAl Ta XapaKTNPLoTIKG TNG Ka-
Bwg kal TI¢ anapaitnteg odnyieg Aettoupyiag Kat
OUVTNPNONG, PE OKOMO TNV KAAUTEPN dUVATA XPNan
TNG OUOKEUNG Kat TN dLaTAPNON TNG ANOTEAEOHATL-
KOTNTAG yla PEYAAO XPOVLKO dlaoTnya.

®

* To eyxelpidlo autd EXEL YPAPTEL yla va XpNoLgo-
notnBel and efeldikeupéva kat kava dropa, Ta
onota Ba nAnpo@opnBolyv OXETIKA pE TN XPNGN TOU
epyaieiou Konng, kKaBwe kat Ue TN NePLOOLKN Tou
ouvtnpnaon.



1. NTAHPO®OPIEZ ZXETIKA ME TH ZYZKEYH KOMHZ

1.1 TENIKEZ NPO®YAAZEIX

e To epyaleio KomNg npenmel va xpnotponoleitat
povo and uynAd e€eldikeupéva atopa, Ta onoia
€XOUV MANPN yv®on yla Ta PETpa aopaleiag Ta
onota napouatazovrat oTo eyxelpidlo auto.

Ze nepintwon aAAayng npoowmnikoU, napexerat
eknaideuon ano npuw.

Av Kal n cuokeun konng eivat e§onAlopevn pe
OUOKEUEG aopaleiag ata entkivouva onpeia, ou-
viotatat va pnv ayyizete Tnv Aenida kat Ta Kwnta
pepn.

[poTou EekivnoeTe va kaBapizeTe Kal va ouvinpei-
TE TIG AeLToupyleg, BYAATE TN CUOKEUN KOMNG ano
T npiza.

AEloAoynoTe Pe MPOOOXN TOUG UMOAOLMOUG KLv-
OUVOUG PE TNV apaipean Twv NMPOCTATEUTIKMY OU-
OKEUWV yla va ouvexioeTe Tov kaBaplopd kat mn
ouvTRpnaon.

0 kaBaptopdc kat n cuvthpnon anatrouyv WLaitepn
OUYKEVTPWON.

O TaKTIKOG €AeyXx0G TNG MAPOXNG peupatog eivat
Wlaitepa anapairntog; éva @Bappévo N KaTe-
OTPappEVO KaAwolo pnopet va odnynoet o€ €kBe-
ON TWV XPNOTAV 0€ UPnAd Kivouvo nAekTponAngiag.

® Av n oUOKeUN KOMNG Napouctacel BAGBeg, n xpnon
N n npoonaBela eNOKEUNG TNG CUOKEUNG OEV OU-
viotarat, napakaloUpe va kakéoete 10 «KENTPO
EMIXKEYHZ KAI ZYNTHPHZHZ».

Mnv xpnGLponoLEiTe Th GUGKEUN AUTH G€ NAYWHEVA
npoiovra, Kpéara Kat ydpla pe KOKKAAa Kat aAAa
npoiovra, dLaPopeTLKa and TpoPLUa.

Mnv xpnolyonoLEiTE TN GUOKEUN KONNG Xwpig TOV
npow8NnTh Kpéarog, oTav 10 Kpéag eival oxedov
€TOLHO.

Mnv TonoBeTeiTe To GOHA 0ag o€ eNLKivouvn B€on,
n Aenida pnopei va NPOKAAEGEL TPAUPATIGHOUG.

0 karaokeuaatng n/kat o nwAnthg dev avaapBa-

vouv Kapia euBuvn oTLG NapPakATw NEPLNTWOELG:

- o€ NepinTWoN Nou N OUOKEUN Konng napanotnBet
ano pn e€ouctodoTNHEVO NPOOWLKO,

- av Kanota pPéEpn €xouv avtikaraotaBel anod pn au-
BevTika aviaAaKTIKG,

- av ol odnyleg mou avaypdagpovrat oto eyxelpidlo
auto dev akohouBoUvrat opBa,

- av n ouokeun konng Oev kaBapizerat kat Atnaive-
TalL PE Ta 0WOoTA Npotovra.

1.2 ZYITHMATA AZOAAEIAZ ETKATEZTHMENA ZTH ZYIKEYH KOMHZ

1.2.1. ZYITHMA MHXANIKHZ AXIOAAEIAL

To oUoTNPa PNXavikng ao(pAAeLlag TNG OUCKEUNG KO-
NAG Nou Neplypd@eTat oTo eyxetpidlo autod eivat oUP-
Qwvo pe Ti¢ dlatd€etg 2006/42 EC kal Toug Kavoveg
EN 1974,

To cuaTnpa ao@aleiag nepthapBavet (BA. 1.3):

* npootaoia Aenidag

® QUKTUALO

® KaAuppa Aenidag

* NpowBNTNG KpEaTog

e Alakontng npowBntn Kpe€aTtog pe nagluadt kat
nAéypa

® KAAUpHa xeploU OTO MLATO TOU (paynTou

1.2.2. ZYITHMA HAEKTPIKHZ AZOAAEIAX

H ouokeun konng eivat e€onAlopévn pe:

évav plkpodlakontn o onolog anevepyonotel Tn ou-
OKEUN 0€ MepinTwon mou n ouvOeTKN paBdog Tng
npootaciag Aenidag apatpeBet (BA. Ewk. 1), o pikpo-
OlakoNTNG MpooTarteVel anod Tnv enavekkivnon Tng
OUGKEUNG, av n npooTacia dev EXeL oploTel 0TV ane-
vepyonotnpévn B€on.

€vaG NAEKTPOVOHOG OTOV Mivaka eAéyxou, 0 omnoiog
anatrel TNV €Navekkivnon TNG OUGKEUNG, OTAV OUM-
Baivel pia dlakonn peupatog.

Av Kal ol 0UoKeUEG pe niotonoinon CE napéxovrat pe
NAEKTPLKN KAl pNxavikn npoctacia (61av n oUoKeun
elval oe Aetroupyla Kat yia Aettoupyieg ouvtnpnang
kat kaBapiopou), unapxowv akopa YMOAEINOME-
NOI KINAYNOI, ot onoiot dev pnopouv va eEalel-
@Bouv NAnpwg, ol kivduvol autol avagépovral oTo
eyxelpidlo autod otnv evotnta MPOEIAOMOIHZEIZ. H
Aenida kaBwg kal Ta GAAa PEPN TNG CUOKEUNG Ho-
pouV va NpoKaAECOUV KOWiaTa Kal TpaupaTiopoug.

- @



1.3 EEAPTHMATA ZYZIKEYHZ KOMHZ

Ew. 1

1.

Mpootacia Aenidag

12. Koupnt aopahiong Tpoxtotnpiou

. KédAuppa xelpog

13. ZuvdeTikn paBdog npootaciag Aenidag

. M\aka naxoug

14. Kahwoto napoxng pelparog

AwakdnTng evepyonoinang/anevepyonoinang

15. Baon

PuBptothg naxoug

16. Enwypagpn dedopevwy - oelplakog aplbpog

. M6dwa otnptEng

17. YnootnptEn nAdkag naxoug

. KoxAlag aopaAiong opTwong

18. Aenida

. Koppog

19. Extponéag

2
3
4.
B
6
7
8
9

. MpowBnThg KpéaTtog

20. AlakonTng NpowBNTN KPEATOG

10. Alokog Tpopipwv

21. AakTUAloG npooTaociag Aenidag

11. Tpoxtotnpto




2. TEXNIKA ITOIXEIA

LYNOAIKEZ AIALTAZEIZ, BAPOZ, XAPAKTHPIZTIKA

Ew. 2

MINAKAZ 1
MapdpeTpot Movada pétpnang 210215 210222 210246
¢ Aenida mm 250 250 300
Kwntipag Watt 150 150 250

Innot 0,2 0,2 1/3

Mapoxn pevpatog 230V ~50Hz
[Taxog Komnng mm N n 14
Mnkog poptiou mm 245 245 245
MeyeBog diokou mm 230x230 230x230 250x275
AxBxC mm 494x402x398 494x402x398 615x494x477
KaBapé Bapog (nepinou) | Kg 16,4 16,4 24,5
Eninedo BopuBou dB (A) <70 <70 <70
\Pl(E)\pdocun npooTaciag P33
Karnyopia npootaciag Karnyopia |

- @



3. MAPOXH THZ ZYZKEYHZ KOMHZ

3.1 AIOXTOAH THX LYIKEYHZ KOMHZ

Ol OUOKEUEG KOMNG GUOKEUAZOVTAL PE MPOCOXN Kal
HETA anooTéAovTal ano Tig anoBnkeg pag, To Nake-
10 nepthapBavet:

aléva xaprwo koutt

B) Tn ouokeun KoMAG

y) 8Uo cuokeuaoieg nohuBeviou polyfoam

d) éva Tpoxo Kat évav wavra V

€] eyxelpidlo xpnong

3.2 EAETX0Z NAKETOY KATA THN NAPAAABH

Av Oev elval egPavng Kamnowa eEWTEPLKN ZNPLA oTn
ouokeuaoia kartd Tnv napaiaBn, avoifTe kal eAeyETe
TN NANPOTNTA TNG. XXETIKA pe OAa Ta e§aprnpara.
Av n ocuokeuaoia €xeL unooTel oKANpn PeTaxeipton,
Kpadaopoug N xTunnpata, o petapopeag Ba npénet
va elval evnuepwpévog yla onotadnnorte znpia, ent-
npocBeTa, pla AeNTOPEPNG avVaPOPA OXETIKA PE TNV

€KTAON TNG ZNPLAG nou éxel NPokKANBEeL oTn ouokeun
Ba npénet va ougnAnpwBel apeoa kata Tn oTydn TNG
napddoong napoucia UNAANAOU TNG HETAPOPLIKAG
eTalpeiag. Mnv avanodoyupizete Tn cuokeuaoialll

‘Otav peTa@epeTal n cUCKeUaoia, GLYOUPEUTEITE OTL TO

KOUTL elval GNKwHEVO
HE TIC 4 yoovieg (napalnAeg pe To €dagog).

3.3 AIABEXH LYIKEYAZION

Ta neplexopeva Tng ouokeuaotag (1o kouti, ot na-
AETEC, ol MAAoTIKOl BAKTUALOL Kat n moluoupeBavn)
Bewpolvral aoTikd anoBAnTa, wg €k TOUTOU PNopouv
va NeTaxtouv Pe €UKOALD.

Av n ouokeun Konng NpoketTal eykaracrtabei oe xw-
PEG, OMOU OUYKEKPLPEVOL Kavoviopol eival oe LoxU,
n ouokeuactia npénet va OlatiBeral oe cuppwvia pe
autoug.

4. EFTKATAZTAZH

4.1 TONOGETONTAZ TH ZYZKEYH KOMHZ

H ouokeun konng npénet va TonoBetnBel oe pia
EMLPAVELD €pYAciag KATGAANAN yLa TIG OUVOAIKEG Ot~
QOTAOELG TNG OUCKEUNG, OMWG AUTEG (paivovTal oTov
nivaka 1 (oUp@wva pe 1o poviélo), wg ek TouTou, Ba
npeneL va eival eNapkwc HeyaAn, KaAd guylopevn,
oTeyvn, Aeta, avBekTikn, otaBeph kat TonoBeTnpévn
oe Uyog 80 ekaTooTmv anod 1o £0apog.

EntnpooBerta, n ouokeun Ba npénet va TonoBetnBel
o€ éva OwpaTlo He pey. uypaaia Tng 1aENG Tou 75%
oe Beppokpacia +5 °C kat 35 °C, autd eival nept-

BaMov, 1o onoio dev cUPBAMEL O0TO OTAPATNHA TNG
AELTOUPYLAG TNG GUOKEUNG KOMNG.

Inpavtikd: Mnv tonoBeteite TNV oUOKEUN €NaAvw o€
Beppawopeva avrikeipeva (poupvoug uypagpiou, nAe-
KTPLKOUG N WnoTapleg, K.TAJATNpE(TE TNV GUGKEUN
HaKpla ano Beppég entpaveleg kat ehelBepn pAoya.
Na xpnotponoteite navra Tn cuokeun oe pia eninedn,
otaBepn, kaBapn, BeppoavBekTikn Kat oTeyvn enpa-
VELd.



4.2 HAEKTPIKH ZYNAEZH

H ouokeun konng eivat e§onAlopevn Pe €va KaAwolo
napoxng pevpatog kat pia npiza VDE.

ZUVOEQTE TN OUOKEUN KOMNG Pe Pia napoxn peupa-
10G 230 V ~50 Hz. EAéyETe av n yelwon eivat nAnpwg
AELTOUPYLKN.

EnwnpooBeta, ehéyEre 1a otowxela otnv enypaen
OedOPEVWY, aV O OELPLAKOG apLlBPOG avTloToLXel oTa
oTOXELD Mou avaypapovtal oTo OeATIO aNOCTOANG.

Av n kateuBuvon neplotpopng eivat AavBaopévn,
avTloTpéyTe Ta 8Uo and Ta Tpia kaA@dla Napoxng KareuBuvon neplotpo@ng Tng Aenidag
peUHATOG OTO PLG K OTN Mpiza.

4.3 HAEKTPIKO KYKAOMA

ZUHNUKVOTAG

230V Input

Kwnthpag
Mnie

Koupnt evepyo- | O Maupo

notnong (ON) I__ég_‘ Q /) /) - 1
OKKWO
N .
ouprionevep- " FO L[ﬂg PCB [FL‘_ ﬂ

yonoinong (OFF) [

Aeuko

® oo
:

[

Mikpodiakontng

4.4 EAETXO0XZ AEITOYPIIAZ

Mpwv TN QOKLUN TNG GUOKEUNG KOMNG, eAéYETE av o o eAéyEte Tn Aettoupyia kat Tnv pUBpLon Tou dilokou

olokog Tpo@ipwv eival PNAOKAPLOPEVOG Kal HETA OO~ XPNGOLUOMNOLWVTAG TO KOUHML MEPLOTPOPNG,

KLJAoTe va Tn AewToupyia TNG oUP@Wva He TG Napa- * e\éyETe TN Aettoupyia Tou TpoxtoTnpiou,

KaTw Oladikaoieg: ¢ BeBawwBeite 0TL N cUCKEUN KOMNG anevepyonolel-

e migoTe To Koupni evepyonoinong «I» (ON) kat Tov TaL YE TNV apaipeon Tng oUVOETIKNG paBdou yia Tnv
dakonTn anevepyonoinang «0» (OFF], npootaciag Aenidac.

® eAEYETE TN KOMN TOU OloKoU TPOPIHWY Kal Tov npo-
wBnTh Kpearog,

" @



5. BETONTAZ ZE AEITOYPIIA TH ZYZKEYH KOMHZ
5.1 KOYMIIA EAEIX0Y

Ta koupnd eivat TonoBeTneva TNy aploTepn nNAgu-
pa Tng Baong, 6nwg paiverat .

Béan Twv Koupnav eléyxou (BA. Ek.2).

1. Meplotpo@ikd koupni yla Tn pUBULON Tou NAxoug
KOMnNgG.

2. Koupnt anevepyonoinong «0» (Maupo xpopal

3. Koupnt evepyonoinong «I» [Aeukd xpopa)

3 Ew. 2

5.2 TOMNOGETHZH KAI KOMH TON TPO®IMON

MPOEIAONOIHIH: Ta npoidévra npog Konn nNpéneL va

TonoBeToUvTal 610 6icKO TPOPipwV povo oTav o dia-

KONTNG €ivat aTn B€on «0». Aei§Te npoooxn oTn Aeni-

00 Kal 0TLG KOPTEPEG YWVIEG.

H owadikaoia €xel wg €€NG:

e oTav T0 Npoldv exel TonoBeTnBel oT0 dioko TpoPipwv
Kat eivat TonoBeTnpévo oTo MLATO, GTAPATACTE TO HE
70 epyaleio Mou NapEXeTal e onpeia oUYKPATNONG,

e puBpioTe TO KOUPML MEPLOTPOPNG pE TETOLO TPOMO,
woTe va Bpeite To eNBUPNTO NAX0G KOMAG,

° yla va ano@UyeTe Ta atuxnpara, o xpnotng Tng Ba
NPENEL VO EXEL TN CUCKEUN PNPOOTA TOU Kal va €XeL
owotn Béon owparog: TonoBeteiote 1O O£l xEpL
oToV NpowBnTh KPEATOG Kal To aptoTepd dinAa oTov
ektponéa (pnv ayyizete tnv Aenidal, 10 aopa npenet
va elvat kaBeta ent Tng enwpavelag konng (BA. EIK.
3a). MPOEIAOMOIHIH: Aei€te e€atpetikn Npogoxn:
Kaveva PEPOG TOU 0mpaTog oag dev npénel va €pBet
oe enagn pe T Aenida (BA. EIK 3b);

Ewk. 3b. Kakn Béon

MIEOTE TO Koupnt evepyonoinong «I»,

onpwEre npepa 1o goprio (dlokog TpoPidwy + npo-
wBNTAC KPEATWY + KOPHOE) NPog T Aenida xwpig va
QOKE(TE Nieon oTa TPOPLUA pE ToV NpowBNnTA KpeaTwy,
dedopévou OTL €xouv TN OLKN Toug LoxU BapuTntag, n
onoila aokel nieon otn nAdka naxouc. H Aenida Ba
KOWEL E EUKOALD Ta TPOPLUA Kal oL PETeG Ba odnyn-
Bolv ano Tov extponea oto dioko ouMoyng (BA. EIK
4);

pnv Bétete oe Aettoupyla TN OUOKEUN KOMAG Xwpig
TPOPLUA, OTav €xel oAokAnpwBel n konh Twv Tpo-
eigwy, TonoBeteloTe T0 dLAKONTN NEPLOTPOPNG OTN
Beon «0» Kal anevepyonoleioTe Tn cuokeun TomnoBe-
TOVTac 1o dlakonTn otn Beon «0»,

e TpoxioTe §ava Tn Aenida oTav oL PETEC OEixvouv

e pia okAnpn N paywpevn eNLPAveLd KAl To KOWIHO au-
7oV yiverat Uokolo (BA. 5.3).

Etk. 4. Konn kpéatog



5.3 TPOXIZONTAZ TH AEMIAA

MPOEIAOMOIHZIH: MpoToU NPOXWPNCETE OTO TPOXL-
oHa Tng Aenidag, NnapapeiveTe GE EYPRYOPON yLa TOUG
AOINOYZ KINAYNOYZX (BA. 1.2.2), oL onoiot avagpépo-
VTaL GTO KivoUvo TPAUHATIGHOU OE NEPINTWGN Nou dev
akoAouBnBouUv oL napakdTw odnyieg.

H Aenida npenet va TpoxizeTal neplodika, otav yive-

Tat apBAeia, ot avaluTikég odnyleg nou divovrat na-

pakaTw, Npénet va akoAouBouvrat:

¢ kaBapiote Tn Aenida pe akpiBela pe owodnveupa
yla va a@atpeoete T0 AlNog, agou n npiza €xet
anoouvoeBel,

o EeBdwore Tov dlakontn (1, Ew. 5a), onkwore (a) To
TpoxtaThplo (2 Ew. 5a) atn BEon kAeddouarog Kat
neptotpewTe 10 180°.

Yotepa ag@note To va kvnBel wg To TEAOG, £TOL WOTE N
Aenida va eivat TonoBeTnpévn avapeoa oTa OUO TPOXL-
otnpta. KAetdwoTe 1o Koupnt,

® EVEPYOMOLNOTE TN OUCKEUN NATAOVTAG TO KOUHNL PE
v £€vdetEn «I» (ON]J,

* nieate 10 Pikpo koupni (3, Ewk. 5b), apnore n Ae-
nida va neploTpaQel enavw OTO TPOXLOTAPLO yid
30/40 deutepoAenta yia va dnploupynaoel pia Ko-
@TEPN Npoegoxn oTnv Akpn TN Aenidag,

 MLEOTE Ta NANKTPA TAUTOXpOVa yla 3/4 deuTtepolenTa
(3 kat 4, Ew. 5c) kat HeTa apnoTe Ta Tautoxpova,

e guvioTatat o kaBaplopog Twv TpoXLoTNPLWY HE TN
AAEN Tou Tpoxioparog (BA. 6.2.3),

® OTAV TO TPOXLOKA €XEL OANOKANPWBEL, pEPTE TN Aeni-
0a niow aTnv apxtkn Tng pUBHLON pE TNV avTioTpo-
¢n dadikaotia.

® LETA TO TpOXLOKA, N Aenida Ba

IHMEIQZH: Mnv naparteivere Tn Stadikacia npoe€o-
XNG yla navw ané 3/4 30T, £T0L OOTE va anoQeuxBei
pia entkivduvn dinAwon TnG KOPTEPNG enLpavelag
TwV Aenidwv.

H Aenida Ba npénel va avrikatactaBei, otav dev
pnopei va TpoxtoTei GAAO h 6TAV TO KEVO HETAEU TNG
Aenidag Kal Tou NPOCTATEUTIKOU TNG €ival napanave
ano 6 xi\ooTa.

Ew. ba

Ew. 5b

Ew. 5¢

" @



6. TAKTIKOZ KABAPIZIMOZ
6.1 TENIKA XAPAKTHPIZTIKA

e 0 kaBaplopdg Tng Aenidag npénet va npaypato-
noteital TOUAAXLOTOV pia (popd TN PEPA N oUXVOTE-
pa, av kptBei anapairnto.

¢ O kaBaplopog npenet va eivat e§atpeTikd akpBng
yla Ta Pépn auta Tng Aenidag, Ta onola eivat ayeca
N EUpEoa o eNa@n Pe Ta TPOPLUA.

e H Aenida Oev npénet va kaBapigetal pe kabBapt-
OpO vepoU Kat He MLECTIKA VEPOU, XpNolpornoteioTe
vepd Kal oudETEPA anoppunavrika. Mn xpnotpo-
noteite aAAa anoppunavrtika. Epyaleia, BoupToeg
Kal GMeg ouokeuég eival niBavov va npokaAe-
00UV ZNHLA OTNV ENLPAVELT KOMNG OV NPEMEL va
Xpnotgonotouvrat.

Mpw TNV exTéean Tou kaBaplopou eivat anapairnTo

va:

® QNOOUVOECETE TNV MAPOXN PEUHATOC YLd VA AMOKHO-
VWOETE TNV OUCKEUN KOMNG ano To AoLNO NAEKTPLKO
OLKTUO EVTEAWC,

e va puBuiceTte 1O MEPLOTPEPOPEVO OLAKONTN MOU
puBpizet To 6ioko atn Beon «0».

MPOEIAOMNOIHIH: Acifte npocoxn aToug Aotnolg

KLvOUVOUG AOYW TWV KOPTEPWYV YwViwy. Dopdre npo-

GTATEUTIKG YavTia [§ev napéxovral) av eival anapai-

nTO.

6.2 AIAAIKAZIA KABAPIZIMOY ZYZKEYHZ KOMHZ
6.2.1. KABAPIZMOZ AIZKOY TPOODIMON

To @oprtio (dlokog Tpopipwy + Bpaxiovag + Koppog)

agpatpouvratl eUKoAa:

e va puBpioeTe 10 NeploTpePoOpEVO dlakonTn oTn Béan
«0» (1 ],

* puBpiote 10 Poprtio (2] oTo TENOC TNG dladpoung Tou
(a) kovra oTa nAnKTpa eleyxovu,

* EeBidwore Tn Bida (3], kat oUpete To Poptio pnpoata
(b),

* apoU ExeTe apalpeceL To poptio, eivat duvaTto va Ka-
Bapioete pe akpiBeta To dioko Tou paynTou PE ZEOTO
vepo Kal oudETepo anoppunaviko (pH 7).

Agaipeon Tou gopTiou



6.2.2. AEMIAA, MPOZTAZIA AEMIAAZ KAl KABAPIZMOZ AAKTYAIOY

TeBdwote 10 KoupNi Kat opiEre Tn Bida (1) (BA. Ewk.
6) yia va aneleuBepioeTe Tn npooTacia NG Aenidag
(2).

MPOEIAOMOIHZIH: O kaBaplopdg Tng Aenidag npEnet

va npayparonotnBei pe uypo navi kaw HeTAAAKa ya-

vrua (3).

a va kaBapioete TNV avriBetn enwpdvela Tng Aeni-

dag, ouviaTatal n agaipeon Tng Aenidag (BA. Ew. 7).

H Aenida npénet va apatpeitat wg €§ng:

® QMooUVAPHOAOYNOTE TO MPOCTATEUTIKO TNG Aenidag
B\ Ewk. 7),

* QQalpEoTE TO TpOXLOTNPLO (a) Kal neploTpéyte Tn Ae-
nida naxoug pe To NEPLOTPEPOPEVO dLAKONTN yLa va
QepeTe To epyaleio apaipeang Aenidag anod Plexiglas
(b) kovra atnv Aenida,

* xahapwote 31 4 Bideg [f] (ouppwva pe To poviélo) yia
va 0TePewOoeTe TN Aenida.

e leipete To epyaleio apaipeong Tng Aenidag
Plexiglas npoc tn Aenida yia va €xete Tn zeugn
TV TPUNGV TNG Aenidag pe Tig dUo Bideg (e), ne-
PLOTPEWTE TNV Aenida PEXPL va PTACEL OTN 0WOTH
Beon,

* opi€re ehagppa v Bida (e).

NMPOEIAOMNOIHZH: H npooTtacia Tng Aenidag npénet
va KaBapigeTal pe Kautd vepd KaL oudETEPO anop-
PUNAVTLKO.

Ewk. 7 - ZuvappoloynoTe 1o epyaleio agaipeong Aenidag and
Plexiglas (b)

6.2.3. KABAPIZONTAZ TO TPOXIZTHPIO

H Aettoupyia kaBaplopou dievepyeital pe 1o TpiyLHo
10 onpeia TpBng pe pia Bouprtoa. Autd npenet va
TonoBeTolvrat oe BEon aopaleiag, nou onpaivel o1l

npéneLva eival oTpappéva npog Tnv avriBeTn nAsupa
NG Aenidag.

6.2.4. KAGAPIZONTAZ TON EKTPOMEA

o va apalpeoeTe Tov ekTponea, EeBldwaTte TG dUo
Bideg (a) nou kparave Tov extponea atabepod (BA. Eik.
8.

KaBapioTe Tov EKTpONEQ e KAUTO VEPO KAl OUOETEPO
anoppunavrko.




7. LYNTHPHZH

7.1 TENIKA XAPAKTHPIZTIKA

Mpw TNV ouvTApnaon, kpiveTat anapairnTo va:

* AnoouvogoeTe To KOAWOLO MAPOXNG PEUPATOG yia e TonoBeTnoeTe TO NEPLOTPEPOPEVO dLAKONTN PUBHL-
Va AMOHOVWOETE TNV GUOKEUN KOMNG arno 1o Aotno ong Tou dlokou naxouc atn Beon «0».
NAEKTPLKO OIKTUO EVTEAWG,

7.2 IMANTAZ
O wavrag Oev puBpizetal. Mpéney, yevika, va avrikabiotarat kaBe 3 n 4 xpovia, oTn NeplnTwon autn Napakai®
kaAeate 10 e€ouatodotnpévo «KENTPO EMIZKEYQN».

7.3 MOAIA XTHPIEHX

Ta nodta oThpLENG EVOEXETAL VO XAOOUV TNV EAQCTIKOTNTA TOUG, PELMVOVTAG £TOL TN 0TaBEPOTNTA TNG CUOKEUNG KO-
nng. Ztn nepintwon autn Ba npénel va aviikaractaBouv. Kakeote oto e€ouctodotnpevo «KENTPO EMIZKEYQN»
yLO VO avTIKaTaoThoeTe Ta NodLa oTNPLENG.

7.4 KAAQAIO NAPOXHZ PEYMATOX
Na eAéyXeTe TAKTIKA TO KAAWOLO NAPOXNG PEUHATOG yLa onoladnnote oupnT@pata eBopag, av undapxetL autod, na-
pakahaw kakéote To «KENTPO EMIZKEYQN» yia va 1o avrikaracthoouy.

7.5 AEMIAA
EAéyEre 61U N Aenida dev éxel anwAela ndvw and 10 xthlooTd and Tnv apxikn Tng dLapeTpo. Ma va Ty avTkataoTn-
oete, Kahéote 10 «<KENTPO EMIZKEYQN».

7.6 TPOXIZTHPIO - ZHMEIA TPIBHZ

EAéyETe OTL Ta onpela TpIBNAG dlatnpolyv TNV AELavTIKA Toug (BLOTNTa KaTd Tn dtadikacia Tpoxiopatog. KaiéoTe 1o
«KENTPO EMNIZKEYQN>» av kplBel anapaitnto yia Tnv avTikataoTtacn aut@y, yLd va ePnodioeTe Tn KATAoTPOPN TNG
Aenidac.

7.7 AINANZH TON ZYPOMENQN OAHIQON
Na pixveTe TakTIKG HEPLKEG OTAYOVEG AdOL OTO OTPOYYUAG OUPOHEVO 0ONYO, OTOV OMOLo TO POPTLO KLVETaL HNPOaTa
Kat niow. H Aewroupyia auth pnopet va npayuaronownBei avoiyovrag to (OIL) 6inha o1o neploTpe@opevo dtakonTn.

7.8 ENAEIZH TOY MINAKA AIAKONTON
Av ot evOei&eLg 010 nivaka €xouv kataotpagel, kakeate 1o «KENTPO EMIZKEYON>» ya avrikaraoraon.

8. AIANOMH ZYIKEYHI

AMOXYPONTAZL TH LYIKEYH
Av yla kanoto Aoyo kplBel anapairntn n anooupon  XPNOLYOMOLNCEL: ANOGUVOEDTE TNV AMO TOUG aywyoUg
TNG OUOKeUNG, BeBatwbeite o1t Kavevag dev Ba Tnv Kat OlakoyTe KABe NAEKTPLKN oUVOEDN.



EyyUnon

Onotodnnote eAdTTwpa €nnpedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg dUo xpo-
via PeTa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBamveral pe dwpeav
EMLOKEUN N AVTLKATAOTAON, APKEL N GUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dn-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopevn
Xpnon Tng Pe onotovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pipa dkatwpata oag. Eav n cuokeun unootnpizetat

ano eyyunon, dnAwoTe Nou Kal noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodelEn ayopdg (n.x. amno-
del€n MavIKAC NWANGONG).

YUpQWVa Pe TNV MOATIKA PAg yla Tn ouvexn €EEALEN
TWV NPolOVTWV pag, dlaTnpoUpe To Otkaiwpa va aAAa-
€oupe To npoldv, TN cuoKeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNepBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng OLPKELAG ZWNG TNG,
Oev MpENeL va anoppinTeTal wg olkLako andppLypa.
Mpenel va anoppintetat, e Olkn oacg euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio ocuMoyng. H pn Thpnon autou
eVOEXETAL VA TIHWPETAL OUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yta Tn otaBeon Twv anopplypdtwy. H
XWPLOTA OUANOYN Kal avakUKAwon authg TnG oOu-
OKEUNG KaT@ Tn OTlypn Tng anoppwng BonBad otn
dLaTNPNON TwV PUOLKWY NOpwY Kat eEaoPaizel Tnv

YEPBIZ EANAAOL:
Tnh.: 2130998989 (10 ypappéc)
infoldpks-hendi.com

avakUKAWGON TNG He TPOMO MoU NMPOoCTATEVEL TNV av-
Bpwnvn uyeia kat To nepBarrov. Na neploodTeEPeEg
nANpopopleG OXETIKA e To NoU pnopeite va anop-
plYeTe TN OUOKEUN yla AVAKUKAWGON, EMLKOWWVNOTE
HE TNV ToMkN eTalpeia ouloyng anopplppdarwv. Ot
KATAOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeig dev avaiapBavouv
v euBuvn avakUkAwong, enegepyaciag kat otko-
Aoytkng otaBeang, eite dpeoa eite Yeow ONPOCLOU
OUGTAWATOG.
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Hendi BV Tel: +31 317 681 040
H E N D I Steenoven 21 Fax: +31317 681 045
3911 TX Rhenen Email: info@hendi.eu

The Netherlands www.hendi.eu

Declaration of conformity/ Konformitatserklidrung/ Conformiteitsverklaring/ Deklarcja Zgodnosci/ Déclaration de conformité/ Dichi-
arazione di conformita/ Declaratie de conformitate/ fleknapauus cooteetcteus/ AlAwon cuppoppwong

Hendi BV hereby declares under his own responsibility that the product:/ Hendi BV erklart unter seiner alleinigen verantwortung, dass Produkte:/
Hendi BV verklaart hierbij, onder eigen verantwoordelijkheid, dat de producten:/ Hendi BV oswiadcza, na swoja wytaczna odpowiedzialnos¢, ze
ponizsze produkty:/ Hendi BV déclare, sous sa seule responsabilité, que les produits suivants:/ Hendi BV dichiara, sotto la sua esclusiva responsabil-
ita, che i seguenti prodotti:/ Hendi BV declara pe propria raspundere ca produsele:/ Hendi BV 3asiBnsieT ¢ nosiHoi 0TBETCTBEHHOCTbIO, YTO CeAyloLMe
npogykTbi:/ Hendi BV 8nh@vel pe S Tng uBivn 61L Ta npoidvra:

Product number: / Produktnummer: / Productnummer: / Kod Produktu: /
Code produit: / Codice prodotto: / Numarul: / Kog Mpogykra: / Apt8pog npoiovrog: 210215, 210222, 21024
Product name: / Produktname: / Productomschrijving: / Nazwa Produktu: /
Nom du produit: / Nome del prodotto: / Denumirea produsului: / Hassakue
Mpogykra: / Ovopaoia npoidvrog:

Meat Slicer / Schneidemaschine / Snijmachine / Krajalnica / Trancheuse
| Affettatrice / Feliator / Cnaiicep / Mnxava konng aMaviikev

Brand: / Marke: / Merk: / Marka: / Marque: / Marchio: / Brand: / Mapka: / Mapka: Hendi

Meets the essential requirements as described in: /
Erfillt die Anforderungen wie beschrieben in: /
Voldoet aan de essentiéle vereisten zoals beschreven in: /

Spetnia wymagania zasadnicze okreslone w nastepujacych dyrektywach: / 2006/42/EC
Répond aux exigences essentielles définies dans les directives suivantes: / 2014/30/EU
Il prodotto soddisfa i requisiti essenziali stabiliti nelle seguenti direttive: / 2011/65/EU & amendment 2015/863/EU

Tndeplmeste cerintele esentiale descrise in: /
CoOTBETCTBYET OCHOBHLIM TPEBOBAHNAM, 3aNUCaHHBIM B CNIEAYIOWMX ApeKTMBaX: /
MAnpot 11 Baotkég anatrnoelg onwg neplypageTat oTo:

Has been engineered and manufactured in conformity to harmonized standards: /
Wurde in Ubereinstimmung mit harmonisierten Normen entwickelt und hergestellt: / ~ EN 55014-1:2017

Is ontwikkeld en vervaardigd in overeenstemming met geharmoniseerde normen: / EN 55014-2:2015

Zostat zaprojektowany i wykonany zgodnie z normami zharmonizowanymi: / EN 61000-3-2:2014

ILa été congu et fabriqué selon des normes harmonisées: / EN 61000-3-3:2013

I prodotto & stato progettato e realizzato secondo standard armonizzati: / EN 60204-1:2006+ AC:2010
A fost proiectat si fabricat in conformitate cu standardele in vigoare: / EN IS0 12100:2010
CrpoeKTUpOBaH 1 CAeNaH B COOTBETCTBIM C COMNAcoBaHHbIMMU CTaHAapTaMu: / EN 1974:1998+ A1:2009

‘Exet oxedlaoTel Kal KATAOKEUAOTEL OUNPWVA |IE TA EVAPHOVIOPEVA NMPOTUNA:

Meets the requirements as described in regulations: /
Erfullt die Anforderungen wie beschrieben in: /
Voldoet aan de eisen zoals beschreven in verordening: /

Spetni > p ) 1907/2006/EC
petnia wymagania okreslone w rozporzadzeniach: / 1935/2004/EC
Répond aux exigences énoncées dans les réglements: / 10/2011/EU

Il prodotto soddisfa i requisiti specificati nelle normative: / 2023/2006/EC

Indeplineste cerintele descrise in regulament: /
CooTeTcTByeT TpebOBaHMAM, 3aNMCaHHbIM B fekpeTax: /
MAnpot T anatrogtg onwg NeplypagovTaL oToug KavoviopoUs:

Technical documentation available at the company’s headquarters: /

Technische Dokumentation am Hauptsitz: /

Technische documentatie beschikbaar op het hoofdkantoor: /

Dokumentacja techniczna dostepna w siedzibie firmy: /

Documentation technique disponible au siége de Uentreprise: / Hendi BV, Steenoven 21, 3911 TX Rhenen, The Netherlands
Documentazione tecnica disponibile presso la sede dell'azienda: /

Documentatia tehnica este disponibila la sediul companiei: /

TexHu4ecKasi fOKYMEHTaLMA AOCTYNHA B FMaBHOM oduce KoMnaHuu: /

H texvikn Tekpunpiwan givat 5LaBEaLyn oTa KEVIPLKA ypageia TG eTalpeiag:

Rhenen, 10-08-2020

R.E. Vooijs
Purchasing Manager
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Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040
Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43(0) 6274 20010 0

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz
bteddéw drukarskich w instrukcji.

- Variations et fautes d'impression réservés

© 2020 Hendi BV Rhenen - The Netherlands

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
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