MHENDI

Tools for Chefs

DEEP FRYERS

207208, 207307, 209202, 209301

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten

Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.
Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient

u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per luso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.

BHuMaTenbHO npoyunTalite pykoBOACTBO NONb30BaTENS
nepef Ucrnonb3osaHueM npubopa.

Mpénet va dlaBaoete auTég TG 00Nyieg xpnong
MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.



READ MANUAL

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebi¢om.

XpaHWUTb pyKOBOACTBO BMECTE C YCTPONCTBOM.

DuAa€Te auTég TG 0dnyieg pazi Pe Tn ouokeun.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Destinato solo all'uso domestico.
Numai pentru uz casnic.

Len pre vnitorné pouzitie.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety Regulations

¢ This appliance is intended for commercial use only.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

¢ Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

¢ Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ DANGER OF ELECTRIC SHOCK! Do not atternpt to repair the appliance yourself. In
case of malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

» WARNING! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

¢ Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

- M



* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

* Regularly change the old oil to reduce releasing of dioxins which are carcinogenic.

Special safety precautions

-& CAUTION! HOT SURFACE! The temperature of the accessible surface is very hot dur-

ing use. Touch the icons on the control panel only.

* When this appliance is to be positioned in close proximity to a wall, partitions, kitchen
furniture, decorative finishes, etc., it is recommended that they are made of non-com-
bustible material; if not, they shall be cladded with a suitable non-combustible heat in-
sulating material, and that the closest attention be paid to fire prevention regulations.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the

m appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

o This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

» WARNING: Danger of fire exists if oil level below “L" (Min) marking or no oil in the oil
container.

* WARNING: Do not fry too wet foodstuffs and too much food at each time to avoid exces-
sive foaming and spill out of oil. Maximum batch load is approximately Tkg.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

* Only use suitable oil or fat for frying. Replace the oil or fat at regular intervals. Over-
cooked or dirty oil or fat can be ignited if it is overheated.”

* Do not use plastic cutlery during operation.

* DANGER! Never use old oil, old oil has a reduced flash point and is more prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.

* WARNING! Deep frying moist foods and large quantities at once has an negative influence
on the boiling point of the oil.

» WARNING! Don't fry to much food at once, maximum load is approximately 2kg.

» Always clean the appliance and other accessories after each use (-->Cleaning and main-
tenance).
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* Do not use water jet, flush directly with water or steam cleaner as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

o CAUTION! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk

of electric shock.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

¢ No part is dishwasher safe.

o Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the deep fryer.
o The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.
¢ The Fryer tank and element should be placed in a safe position in your kitchen before

usage due to the hot contents when in use.

Intended use

¢ This appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

e The appliance is designed only for frying appro-
priate food only such as French fries, etc. Any
other use may lead to damage of the appliance
or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class
I and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has a
grounding wire and grounded plug. The plug must
be plugged into an outlet that is properly installed
and grounded.

Preparations before using for the first time

* Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier im-
mediately and do NOT use the appliance.

* Remove all the packing material and protection
film (if applicable).

¢ Clean the appliance with luke-warm water and
a soft cloth.

e Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

¢ Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

¢ Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

e Keep the packaging for storing your appliance
when not in use for an extended period of time.

Installation

e Place the appliance on a level, stable, clean,
heat-resistant and dry surface with its rubber
feet.

e Carefully install the back support with heating el-
ement on the rear edge of the oil container.

Note:

1. Make sure that the pin on the back supportis in
the correct position & properly mounted.

2. The appliance should be placed in a safe posi-
tion in your kitchen before use due to hot hazard
when in use.
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Control Panel

indication lamp

ON/OFF
switch

Heating

Temperature
control

Operation

Attention : Plug the appliance on a separate group of 16 ampere

For a double deep fryer, you need 2 separate groups.

e Remove the plug from the socket.

e Fill the container with oil or hydrogenated oil un-
til the MAX line.
Note! Solid fats must be preheated before filling,
this avoids burnt fat and overloading (See "Solid
Fat”).

¢ Plug the earthed plug into an earthed socket.

e Turn on the appliance by using the green on/off
button on the operating panel. The green lamp in
the switch will light.

¢ Set the thermostat to the desired temperature.
The orange lamp will light.

* When the set temperature is reached, the orange
lamp goes out.

e During deep frying the temperature lamp will
light off and on to indicate that the heating ele-
ment will maintain its indicated temperature.

e You can now use the deep fryer.

Deep-frying

The deep fryer is designed with a unique cold zone
to allow crumbs and residue to sink to the bottom
this also enables the usable life of the fat/oil to ex-
tend considerably.

Regularly check if there is sufficient oil or fat in the
container. The level should never be below the MIN
line.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button is located at the

bottom of the detachable control panel with a pro-

tective cap (See line drawing)

e Unplug the deep fryer from the electrical outlet
first.

* Allow the deep fryer to completely cool down.

* Remove the detachable control panel from the
support.

e Unscrew the black protective cap of the RESET
button.

e Press the RESET button of the Hi-limiter (ther-
mal cut-out). You should hear a click sound.

e Screw back the protective cap on the RESET but-
ton.

“p 6

* Reinstall the detachable control panel on the
support.




Deep frying tips

e Preferably use only liquid frying oil or liquid frying
fat.

e The recommended temperature for frying chips
and snacks is 175°C max.

e Remove ice and crumbs from frozen foods.

¢ Do not deep-fry too much at one time. This can
cause the oil or fat to cool down too much. Cooled
down oil/fat does not properly sear the surface of
the food, so that more fat will be absorbed. When

used intensively, crumbs and other debris should
be filtered out of the oil/fat.

* Replace oil or fat in time. Use test strips or test
equipment regularly to track when oil/fat should
be replaced.

¢ Before oil starts to foam, smoke or gets too vis-
cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.

* Do not mix fresh oil with used oil.

Solid Fat

e If you use against our advice solid fat anyway:
heat the oil slowly in the lowest position until
melted. When the fat has melted you can set the
proper frying temperature.

e When using solid fat, allow the blocks of fat to
melt slowly on a moderate heatin a normal frying

pan. Carefully pour the melted fat into the deep
fat fryer. Plug in the mains plug and switch on the
deep fat fryer.

¢ Remove the deep frying basket after use from the
fat. This prevents the basket becoming stuck in
the solidified fat.

After use

e Turn off the appliance by switching off the switch
and removing the plug from the socket.

¢ Do not move the deep fryer until it and its con-
tents have cooled down.

e Put the lid on the deep fryer, so that the fat does
not age.

Cleaning and maintenance

* Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

e Never use aggressive cleaning agents, abrasives
or chlorinated cleaners. Do not use any sharp or
pointed objects. Do not use petrol or solvents!
Clean with a damp cloth and detergent if neces-
sary. Do not use abrasive materials.



Troubleshooting

indicator not lit

Fault Symptoms Possible cause Possible solution
Appliance does not work Green switch indicator Control panel not seated | Properly seat the control panel
atall not lit & orange heating properly on bracket on the bracket

No mains power

Check the electrical installation

Appliance is switched off

Switch on the appliance

Microswitch defective

Contact your supplier

Appliance does not heat up

Green switch indicator is lit
& orange heating indicator
not it

Thermostat set to a low
temperature

Set the thermostat to a higher
temperature

Hi-limiter (thermal cut-
out] tripped.

Reset the Hi-limiter (thermal
cut-out] (See RESET on page 5)

Hi-limiter (thermal cut-
out) defective.

Contact your supplier

Thermostat defective

Contact your supplier

Appliance does not reach
the set temperature

Green switch indicator is lit
& orange heating indicator
is lit, but excessive frying
time or temperature

Thermostat defective

Contact your supplier

If after these controls, the malfunctioning continues, it is advisable to contact your supplier for assistance.
In case of any doubt, always contact your supplier!

Technical specification

Item no. 207208 209202 | 207307 209301

Operating voltage and frequency 220-240V~ 50/60Hz

Rated power 3500 W | 2x3500 W

Protection class Class |

Waterproof protection class IPX3

Temperature range 50 - 190°C

Ambient temperature 5-45°C

Capacity 8L 16L

Dimensions (W x D x H) 305x460x 305x515x 605x460x 605x515x
[H)350mm [H)350mm (H)350mm (H)350mm

Net weight (approx.] 8.1kg 8.6 kg 20.5 kg 21.5kg

Remarks: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and
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when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt].

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.



Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fihren.

¢ Dieses Gerat ist nur fir den gewerblichen Gebrauch bestim.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die auf unsachgemafle Bedienung des Gerats
zurickzufthren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstdndig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

* In das Gehause des Gerates keine Gegenstande einfuhren.

* Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* /A\ GEFAHR EINES STROMSCHLAGS! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert wer-

ﬂ den. Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlieflich durch qualifiziertes
Personal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

* WARNUNG: Die Elektroteile des Gerates dlrfen weder in Wasser noch in andere Flissig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmaBig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon (iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

» Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so gefiihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

* WARNUNG! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

¢ Benutzen Sie kein Zubehar, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschliefien, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

¢ Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

¢ Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehdr stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerét eignet sich nicht fiir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fur Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

* Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen. H

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

» Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

* Wechseln Sie regelmafig das alte Ol, um die Freisetzung von krebserregenden Dioxinen
zu verhindern.

Spezielle Sicherheitsvorschriften

0& ACHTUNG! HEISSE FLACHE! Wahrend des Betriebs ist die Temperatur der zugang-
lichen Oberflache des Gerats sehr hoch. Beriihren Sie ausschliefilich die Tasten des
Steuerpanels.

¢ Wenn das Gerat in unmittelbarer Nahe zu einer Wand, Trennwanden, Kiichenmabeln,
dekorativen Oberflachen usw. gestellt werden soll, empfiehlt es sich ihre Bedeckung
mit feuerbestandigen Materialien; wenn dieses aber nicht maglich ist, sind diese Ober-
flachen mit einem geeigneten nicht brennbaren, warmedammenden Material bekleidet,
wobei die Brandschutzvorschriften zu beachten sind.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd, Elekt-
roherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heiflen Flachen oder offenem Feuer.
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die auch
gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.
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* Das Gerat darfauch in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Materialien, Geld-
karten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern nicht verwendet werden.

* Das Gerat ist flr die Bedienung durch einen externen Timer oder ein gesondertes Fern-
steuersystem nicht geeignet.

¢ WARNUNG: Wenn der Olstand im Behalter unter die L-Markierung (Minimalwert) greift
oder wenn der Behalter leer ist, besteht eine Brandgefahr.

* WARNUNG: Backen Sie im Gerat keine Lebensmittel aus, die viel Wasser enthalten, um
so das Schaumen und Uberschwappen des Ols zu verhindern. In die Ausbackkammer
kann man maximal 1 kg der Lebensmittel einlegen.

* Belassen Sie einen Freiraum von mindestens 20 cm rundum das Gerat, um eine richtige
Beluftung zu gewahrleisten.

¢ Verwenden Sie ausschliefilich das Bratél. Tauschen Sie regelmafig Ol oder Fett im Be-
halter aus. Altes oder verschmutztes Ol kann sich nach seinem Aufwirmen auf eine zu
sehr hohe Temperatur brennen.

o Verwenden Sie kein Besteck aus Kunststoff wahrend des Betriebs des Gerats.

* GEFAHR! Verwenden Sie niemals Altdl, da es einen niedrigeren Flammpunkt hat und fir
das plotzliche Sieden anfalliger ist, was das Risiko von Feuer oder gefahrlichen Situati-
onen erhcht.

* WARNUNG! Das Einlegen von Lebensmitteln mit einem zu groflen Wassergehalt oder in
einer zu groflen Menge beeinflusst das Erreichen des Siedepunktes durch das OL.

* WARNUNG! Aus Sicherheitsgrinden darf man bei jedem Braten nicht zu grofle Menge

ﬂ von Lebensmitteln (maximal ca. 2 kg) einlegen.

* Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehdr nach jedem Gebrauch (--> Reinigung und War-
tung).

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl unter Druck oder einem Dampfrei-
niger, spllen Sie das Gerat nicht mit Wasser ab, da die Teile im Gerat feucht werden oder
eingetaucht werden konnen, was den Stromschlag verursacht.

» ACHTUNG! Flhren und sichern Sie entsprechend das Stromkabel, um ein unbeabsich-
tigtes Ziehen oder Bertihren der erhitzten Oberflache zu vermeiden.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerats kann Wasser in den
elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag flihren.

* Reinigen und stellen Sie das Gerat nicht am Lagerort ab, bis es nicht vollig abgekihlt ist.

* Die Teile des Gerats dirfen in der Spllmaschine nicht gereinigt werden.

o Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor das Gerat gereinigt oder gefillt wird.

*Die Elektroanlage muss entsprechende nationale und ortliche Anforderungen erfiillen.

* Stellen Sie sich sicher, dass sich der Olbehalter und das Heizelement an einer sicheren
Stelle in der Klche wegen einer hohen Temperatur des Gerats wahrend des Betriebs
befinden.
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Verwendungszweck des Gerates

e Dieses Gerat ist fir den professionellen Ge-
brauch bestimmt und darf nur von qualifiziertem
Personal bedient werden.

e Das Gerét ist fur den gewerblichen Einsatz be-
stimmt und dient zum das Frittieren geeigneter
Lebensmittel, wie z.B. Pommes frites usw. kon-
zipiert. Die Verwendung des Gerates flr andere

Zwecke kann zu seiner Beschadigung sowie zu
Kérperverletzungen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerdtes gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafie Nut-
zung des Gerates.

Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fir den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemal installiert und geerdet ist.

Vorbereitung der Inbetriebnahme

e Das Gerat auf Schaden hin prifen. Setzen Sie
sich im Beschadigungsfall sofort mit Ihrem Lie-
feranten in Verbindung und benutzen Sie das Ge-
rat NICHT.

® Die gesamte Verpackung und eventuell vorlie-
gende Schutzfolie entfernen.

¢ Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem
weichen Tuch reinigen.

¢ Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
ders angegeben ist.

* Um das Gerat herum sollte ausreichender Frei-
raum vorliegen.

e Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jeder-
zeit abgezogen werden kann.

e Bewahren Sie die Verpackung zwecks der La-
gerung des Gerats, wenn es Uber eine ldngere
Zeit nicht verwendet wird.

Montage

¢ Das Geratist mit GummifiiBen ausgestattet. Stel-
len Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere
und trockene Flache auf, die auch gegen die Ein-
wirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

* Montieren Sie vorsichtig die hintere Stiitze des
Gerédts mit dem Heizelement hinten am Olbeh3l-
ter.

Achtung:

1. Stellen Sie sich sicher, dass der Bolzen an der
hinteren Stitze des Gerats richtig befestigt wur-
de.

2. Bevor Sie mit dem Betrieb beginnen, stellen Sie
sich sicher, dass sich der Olbehélter und das
Heizelement an einer sicheren Stelle in der Ki-
che wegen einer hohen Temperatur des Gerats
wahrend des Betriebs befinden.

Bedienfeld

Kontrollleuchte

Temperatur- Ein-/Aus-
kontrolle schalter




Gebrauch

Aufmerksamkeit: Darf das Gerat auf einer getrennten Gruppe von 16 Ampere.
Bei eine doppelte Friteuse, brauchen Sie 2 getrennte Gruppen.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

o Fiillen Sie den Behalter bis zum MAX-Strich mit
Ol. ACHTUNG: Nicht fliissige Fettarten sind vor
dem Einfiullen zu erhitzen, um ein Verbrennen
des Fetts und Uberlastung zu verhindern (Siehe
.Festes Fett”)

e Stecken Sie den Schukostecker in eine geerdete
Steckdose.

e Schalten Sie das Gerat mit der Griinfarbenen
Ein-Aus-Taste ein. Die Griinfarbene Leuchte am
Ein-Aus-Schalter leuchtet.

e Stellen Sie am Thermostat die gewlinschte Tem-
peratur ein. Die orangefarbene Leuchte brennt.

e Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist,
erlischt die orangefarbene Lampe.

e Wahrend des Frittierens leuchtet die orangefar-
bene Lampe gelegentlich; dass heisst das Hei-
zelement halt die eingestellte Temperatur.

e Sie kdnnen jetzt frittieren.

Frittieren

Die Fritteuse besitzt einen einzigartigen Kaltebe-
reich, wodurch Backreste und Krimel auf den Bo-
den sinken und das Ol wesentlich l&nger halt.

Kontrollieren Sie regelmaBig, ob sich genug Ol im
Behalter befindet. Der Fillstand darf nie unter die
MIN-Markierung geraten.

Zuriicksetzen des Uberhitzungsschutz [Thermische Abschaltung)

Denken Sie daran, dass sich die Rickstelltaste im
unteren Teil des abnehmbaren Bedienpanels und
mit einem Aufsatz gesichert wird [siehe Abbildung].

e Trennen Sie zuerst das Gerat von der Stromquel-
le, indem Sie den Stecker aus der Steckdose zie-
hen.

e Lassen Sie das Gerat véllig abkihlen.

e Entfernen Sie das abnehmbare Bedienpanel aus
der Halterung.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Rickstelltaste ab.

e Driicken Sie die Riickstelltaste der Uberhit-
zungsschutz (Thermische Abschaltung). Es ist
ein Klicken zu horen.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der

Rickstelltaste wieder auf.
e Montieren Sie das abnehmbare Bedienpanel wie-
der in die Halterung.

Tipps zum Frittieren

e Verwenden Sie vorzugsweise nur flissiges Frit-
tierdl/fett.

e Die empfohlene Frittier-Temperatur ist max.
175° C.

e Entfernen Sie Eis und Krimel vom gefrorenen
Frittiergut.

e Frittieren Sie nicht zu viel auf einmal, dass kann
eine Abkiihlung des des Oles verursachen, da-
durch kann sich die Frittier Qualitat verschlech-

o -

tern. Bei intensiver Benutzung filtern Sie nach
der Verwendung die Krimel und andere Reste
aus dem OL.

» Wechseln Sie das Ol regelmiBig. Benutzen Sie
Teststreifen oder Ahnliches zur regelmiBigen
Kontrolle.

e Bevor das Ol zu schdumen, rauchen, oder zu
stinken beginnt wechseln Sie es.

* Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.



Festes Fett

e Wenn Sie gegen unseren Rat doch festes Fritier-
fett verwenden: erhitzen Sie das Fett langsam
auf der kleinsten Stufe bis es geschmolzen ist.
Wenn es geschmolzen ist kdnnen Sie die richtige
Temperatur wahlen.

e Bei der Verwendung von frischem Fett schmel-
zen Sie die Fettbldcke zunachst langsam bei klei-

ner Hitze in einer normalen Pfanne. Gief3en Sie
das geschmolzene Fett vorsichtig in die Friteuse.
Stecken Sie erst dann den Netzstecker ein und
schalten Sie die Friteuse ein.

Entfernen Sie den Korb aus dem Fett. Damit ver-
hindern Sie, dass sich der Korb im geronnenen
Fett festsetzt.

Nach dem Gebrauch

e Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schal-
ter ausschalten und den Stecker aus der Steck-
dose herausziehen.

e [ assen Sie die Friteuse an ihrem Platz stehen,

bis das Gerat und den Inhalt abgekihlt sind.
Legen Sie den Deckel auf die Fritteuse, sodaf
das Fett frisch bleibt.

Reinigung und Wartung

¢ Vor jeder Reinigung stets den Stecker ziehen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein!

¢ Das Geh&duse mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel] reinigen.

e Keine aggressiven Reinigungsmittel, Scheuer-

mittel oder chlorierter Reiniger benutzen. Keine
scharfen, spitzen Gegenstande benutzen. Kein
Benzin und keine Losungsmittel benutzen! Das
Gerat mit einem feuchten Tuch und eventuell
Spulmittel reinigen. Keine scheuernden Materi-
alien benutzen.

Entdeckung und Beseitigung von Mangeln

Storung

Anzeichen

Mégliche Ursache

Eventuelle Losung

Das Gerat
funktioniert nicht

Die griine Kontrolllampe
leuchtet nicht, die orange
Kontrolllampe leuchtet nicht

Das Bedienelement wurde
in der Halterung unrichtig
installiert

Installieren Sie richtig das
Bedienelement in der Halterung

Keine Netzspannung

Prifen Sie die elektrische
Anlage

Das Gerat ist aus

Schalten Sie das Gerat ein

Der Mikroschalter ist defekt

Kontaktieren Sie lhren
Lieferanten

Das Gerét heizt
sich nicht auf

Die griine Kontrolllampe
leuchtet, die orange
Kontrolllampe leuchtet nicht

Die Temperatur des
Thermostats ist zu niedrig
eingestellt

Stellen Sie eine hohere
Temperatur ein

Der Uberhitzungsschutz
(Thermische Abschaltung) hat
ausgeldst.

Starten Sie den
Uberhitzungsschutz
(Thermische Abschaltung) neu
[siehe auf Seite 11)

Der Uberhitzungsschutz
(Thermische Abschaltung) ist
defekt.

Kontaktieren Sie lhren
Lieferanten

Der Thermostat ist defekt

Kontaktieren Sie lhren
Lieferanten

Das Gerat
erreicht nicht die
Solltemperatur

Die griine Kontrolllampe
leuchtet, die orange
Kontrolllampe leuchtet, aber
die Zeit des Bratens ist zu
lang oder die Temperatur ist
zu hoch.

Der Thermostat ist defekt

Kontaktieren Sie lhren
Lieferanten

Wenn trotz aller Kontrollen das Gerat weiterhin Storungen aufweist wenden Sie sich bitte an ihren Liefe-

ranten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit lhrem Lieferanten in Verbindung!
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Technische Spezifikation

Bestellnummer 207208

209202 207307 209301

Betriebsspannung (V] & Frequenz
(Hz)

220-240V~ 50/60Hz

Hochstaufnahme elektrischer
Leistung (W)

3500 W

2x3500 W

Schutzgrad

Klasse |

Dichtigkeitsbeiwert

IPX3

Temperatur Bereich

50 - 190°C

Umgebungstemperatur

5-45°C

Inhalt

305x460x

AuBenabmessungen (W x D x H) (H)350mm

305x515x
[H)350mm

605x460x
[H)350mm

605x515x
(H)350mm

Nettogewicht (ca.) 8,1 kg

8,6 kg 20,5 kg 21,5 kg

Hinweise: Die Technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung verdandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafl genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankilindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Gber den Hausmiill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fur Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften ber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerate tragt zur Schonung
der natirlichen Ressourcen bei und sorgt fur eine
umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen darilber, wo Sie |hre Altge-
rate entsorgen kénnen, erhalten Sie bei lhrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur Gbernehmen keine Verantwor-
tung fir das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor commercieel gebruik.

¢ Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

« /i\ GEVAAR VAN ELEKTRISCHE SCHOKKEN! Probeer het apparaat niet zelf te repa-
reren. In het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd
personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» WAARSCHUWING! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in
water of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

» WAARSCHUWING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten
op de voedingsbron.

o Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

¢ Vervang de frituurolie regelmatig om het vrijkomen van kankerverwekkende dioxines te
verminderen.

Speciale veiligheidsvoorschriften

0& LET OP! HEET OPPERVLAK! De temperatuur van het bereikbare oppervlak is zeer

heet tijdens gebruik. Raak alleen de knoppen op het bedieningspaneel aan.

o Als dit apparaat in de buurt van muren, scheidingswanden, keukenmeubilar, decora-
tieve afwerkingen, etc. wordt geplaatst, wordt aanbevolen dat deze zijn gemaakt van
niet-brandbaar materiaal; als dit niet het geval is, moeten ze worden gecoat met een
niet-brandbare warmte-isolerend materiaal, en moet er zeer veel aandacht worden be-
steed aan de brandpreventievoorschriften.

¢ Plaats het apparaat niet op een verwarmingsvoorwerp (kooktoestel op benzine, elek-
triciteit, houtskool, etc.]. Houd het apparaat uit de buurt van warme oppervlakken en
open vuur. Gebruik het apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige
en droge ondergrond.

* Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen, credit-
cards, magnetische schijven of radio’s.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of apart systeem voor gebruik op afstand.

» WAARSCHUWING: Er bestaat brandgevaar indien de olie onder de L-markering (het mi-
nimumniveau) zakt of er geen olie in de bak zit.

* WAARSCHUWING: Frituur nooit te natte voedingsmiddelen of te veel voedingsmiddelen
per keer om overmatig schuimen en oliespetters te voorkomen. U kunt per keer ca. Tkg
in de bak plaatsen.

o Laat minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor voldoende ventilatie.
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* Gebruik alleen olie of vet dat geschikt is voor frituren. Vervang de olie of het vet regel-
matig. Te lang gebruikte of vuile olie of vet kan tot worden ontstoken wanneer het wordt
oververhit.”

* Gebruik geen plastic keukengerei tijdens gebruik.

* GEVAAR! Gebruik nooit oude olie, omdat oude olie een gereduceerd viampunt heeft en
vatbaarder is voor overkoken, wat het risico op brand en gevaarlijke situaties verhoogt.

» WAARSCHUWING! Als u te nat voedsel of te grote hoeveelheden voedsel in het apparaat
plaatst, heeft dit invloed op het kookpunt van de olie.

» WAARSCHUWING! Om veiligheidsredenen wordt aanbevolen niet teveel voedsel tegelij-
kertijd te frituren (max. hoeveelheid voedsel ca. 2kg).

. Reini]g het apparaat en andere accessoires altijd na elk gebruik (-->Reiniging en onder-
houd).

* Gebruik geen waterstralen of stoomreiniger en spoel niet rechtstreeks af met water, om-
dat de onderdelen van het apparaat nat kunnen worden en dit kan leiden tot elektrische
schokken.

o LET OP! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat
het in contact kon komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan het
netsnoer kan worden getrokken.

o Was het apparaat niet met water. Wassen kan lekkages veroorzaken en het risico op
elektrische schokken verhogen.

* Niet reinigen of opbergen tenzij het apparaat volledig is afgekoeld.

¢ Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

¢ Trek de stekker altijd uit het stopcontact als u de friteuse vult of reinigt.

¢ De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende voor-
schriften.

¢ De oliebak en het verwarmingselement moeten voor gebruik correct worden geplaatst
en geinstalleerd, omdat deze zeer heet worden tijdens gebruik.

Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor professioneel ge-
bruik en kan alleen worden bediend door gekwa-
lificeerd personeel.

¢ Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het bak-
ken van geschikt voedsel, zoals frites, enz. Elk
ander gebruik kan leiden tot schade aan het ap-
paraat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet op een beschermende grond wor-
den aangesloten. Aarding vermindert het risico op
elektrische schokken door een ontsnappingsdraad
voor de elektrische stroom aan te bieden. Dit ap-

paraat is uitgerust met een netsnoer met een aar-
dingsdraad en geaarde stekker. De stekker moet
worden aangesloten op een stopcontact dat correct
is geinstalleerd en geaard.
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Ingebruikname

e Controleer of het apparaat niet beschadigd is.
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk
contact op met uw leverancier en gebruik het ap-
paraat NIET.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de
eventueel aanwezige beschermfolie.

* Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.

e Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat er rondom het apparaat genoeg
ruimte vrij blijft voor de afvoer van warmte.

¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen ti-
jde bereikbaar is.

e Bewaar de verpakking om uw apparaat op te
bergen als het voor een lange periode niet wordt
gebruikt.

Installatie

¢ Plaats het apparaat met de rubberen voetjes op
een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en
droge ondergrond.

e Installeer de achtersteun met het verwarmings-
element op de achterkant van de oliebak.

Opmerking:

1. Zorg ervoor dat de pin op de achtersteun zich in
de juiste positie bevindt & juist is gemonteerd.

2. Het apparaat moet voor gebruik op een veilige plek
in uw keuken worden geplaatst om gevaar door
hoge temperaturen tijdens gebruik te voorkomen.

Bedieningspaneel

Opwarmindica-

Aan-uit-
schakelaar

Thermo-

tielamp staaknop

Gebruik

Let op : Sluit het apparaat aan op een aparte groep van 16 Ampére.
Bij een dubbele friteuse heeft u hiervoor 2 aparte groepen nodig.

¢ Verwijder de stekker uit het stopcontact.

e Vul de bak met olie tot de MAX streep. LET OP! Bij
vaste vetsoorten het vet voorverwarmen alvorens
te vullen, dit voorkomt verbranden van het vet en
overbelasting (Zie "Vast Vet").

* Stop de randaarde stekker in een geaard stop-
contact.

* Schakel het apparaat in door de groene aan-/uit-
knop op het bedieningspaneel. De groene lamp
op de aan-/uitschakelaar gaat branden.

“DZO

* Stel met de thermostaat de gewenste tempera-
tuur in. Het oranje lampje gaat branden.

* Als de ingestelde temperatuur is bereikt gaat het
oranje lampje uit.

e Tijdens het frituren gaat het temperatuurlampje
af en toe aan en uit om aan te geven dat het ver-
warmingselement wordt in- en uitgeschakeld om
te zorgen dat de juiste temperatuur gehandhaafd
blijft.

e U kunt nu frituren.



Frituren

De friteuse is voorzien van een unieke koude zone
waardoor kruimels en bakresten naar de bodem
zinken en de olie aanzienlijk langer mee zal gaan.

Controleer regelmatig of er voldoende olie in de
bak zit. Het niveau mag nooit onder de MIN indi-
catie komen!!

RESET de maximaal thermostaat

Let op, de RESET-knop bevindt zich aan de onder-

kant van het afneembare bedieningspaneel met

een beschermdop [zie lijntekening)

¢ Trek de stekker van de friteuse eerst uit het stop-
contact.

¢ | aat de friteuse volledig afkoelen.

e Verwijder het afneembare bedieningspaneel uit
de steun.

e Schroef de zwarte beschermdop van de RE-
SET-knop los.

* Druk op de RESET-knop van de maximaal ther-
mostaat. U moet een duidelijke klik horen.

e Schroef de achterkant van de zwaarte bescher-
mdop terug op de RESET-knop.

e Installeer het afneembare bedieningspaneel ter-
ug op de steun.

Frituurtips

e Gebruik bij voorkeur alleen vloeibaar frituurvet
of —olie

¢ De aanbevolen temperatuur voor frites en snacks
is 175°C maximaal.

e Verwijderijs en kruimels van de diepvriesproduc-
ten.

e Frituur niet te veel te gelijk hierdoor koelt de olie
te snel af en kunnen de frituurproducten onvol-
doende snel dichtschroeien waardoor ze meer

vet op zullen nemen. Bij intensief gebruik dient u
steeds de bakresten uit de olie te zeven

Vervang de olie tijdig. Gebruik regelmatig test-
strips of meetapparatuur om bij te houden wan-
neer de olie vervangen moet worden.

Voordat de olie gaat schuimen, walmen of strope-
rig wordt, dient u dit te vervangen. Ook wanneer
het een sterke geur of smaak krijgt.

Meng geen verse olie met gebruikte.

Vast Vet

e Indien u tegen ons advies in toch vast frituurvet
gebruikt: warm het vet dan op de laagste stand
langzaam op totdat het gesmolten is. Wanneer
het vet gesmolten is, dient u pas de juiste frituur-
temperatuur in te stellen.

e Bij gebruik van nieuw vet smelt u de vetblokken
eerst langzaam op lage temperatuur in een nor-

male pan. Giet het gesmolten vet voorzichtig in
de frituurpan. Steek dan pas de stekker in het
stopcontact en schakel de frituurpan in.
Verwijder het mandje na gebruik uit het vet. Dit
voorkomt dat het mandje in het gestolde vet vast
gaat zitten.

Na gebruik

e Schakel de apparatuur uit door de schakelaar
uit te zetten en de stekker uit het stopcontact te
verwijderen.

Laat de frituurpan op zijn plaats staan tot appa-
raat en inhoud zijn afgekoeld.

¢ Plaats de deksel op de friteuse, zodat de olie niet
veroudert.
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Reiniging en onderhoud

® Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd
eerst de stekker uit het stopcontact .

e | et op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

¢ De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel].

® Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen,
schuurmiddelen of chloorhoudende reinigings-
middelen. Geen scherpe en puntige voorwerpen
gebruiken. Geen benzine of oplosmiddelen ge-
bruiken! Schoonmaken met een vochtige doek
en eventueel afwasmiddel, geen schurende ma-
terialen gebruiken.

Problemen oplossen

Storing Verschijnsel

Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing

Groene schakelaar brandt
niet & oranje lamp brandt
niet

Apparaat doet helemaal
niets

Zet het bedieningspaneel
goed op de steun

Bedieningspaneel staat niet
goed op de steun

Controleer de elektrische
installatie

Geen netspanning

Schakelaar staat uit Schakelaar aanzetten

Microswitch defect Neem contact op met de

leverancier

Groene schakelaar brandt
wel & oranje lamp brandt
niet

Apparaat blijft koud

Stel de thermostaat in op
een hogere temperatuur

Thermostaat te laag
ingesteld

Reset de maximaal
thermostaat. (Zie pagina 16)

Maximaal thermostaat
aangesproken

Neem contact op met de
leverancier

Maximaal thermostaat
defect

Thermostaat defect Neem contact op met de

leverancier

Groene schakelaar brandt
wel & oranje lamp brandt
wel, maar te lange baktijd /

Apparaat bereikt de
ingestelde temperatuur niet

te hoge temperatuur

Thermostaat defect Neem contact op met de

leverancier

Als na deze handelingen het apparaat nog steeds niet functioneert, adviseren wij u contact op te nemen met
uw leverancier. Neem in geval van twijfel altijd contact op met uw leverancier!

Technische specificaties

Itemnr. 207208 209202 | 207307 209301

FHeZt;rijfsspanning (V) & frequentie 220240V~ 50/60Hz

Max ingangsvermogen (W) 3500 W | 2x3500 W

Beschermingsklasse Klasse |

Waterbeschermingsklasse IPX3

Temperatuurbereik 50 - 190°C

Ambient temperature 5-45°C

Inhoud 8L 16L

Afmetingen apparaat (W x D x H) [Eﬁggééﬂx 305x515x 605x460x 605x515x
mm [H)350mm [H)350mm (H)350mm

Netto gewicht (ca.) 8,1 kg 8,6 kg 20,5 kg 21,5 kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.
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Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren bij
een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet op-
volgen van deze regel kan worden bestraft in over-
eenstemming met de geldende voorschriften voor
afvalverwerking. De gescheiden inzameling en re-
cycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde van
buitengebruikstelling helpt bij de instandhouding
van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de

apparatuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego.

* Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i nie-
wtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

¢ W czasie uzycia zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec¢ kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego vv|lgotnym| rekami.

A RYZYKO PORAZENIA PRADEM! Regularnie kontrolu uj stan wtyczki i kabla. W przy-
padku wykrycia uszkodzenia wtyczk| lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub

ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze Zle¢ przeprowadze-
nie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecja llzovvanym punkcie naprawczym.

* OSTRZEZENIE! Nie zanurzaj elektrycznych czeci urzadzenia w wodzie lub w innych pty-
nach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod b|ezaca woda.

* Nigdy nie naprawia urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

o Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie o niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celow, dla ktorych zostaty pierwotnie zapro-
jektowane.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uZytkovvania

* Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen elek-
trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzen|am| go-
spodarstwa domowego bez nadzoru.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.
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* UWAGA! Jezeli wtyczka kabla zasilajaceqo jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu,

¢ Nigdy nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danym| znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unikaj przecigzenia.

¢ Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

¢ Regularnie wymieniaj stary olej, aby zmniejszy¢ wydzielanie dioksyn, ktore sa rakotwarcze.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* /g\ UWAGA! GORACA POWIERZCHNIA! Temperatura dostepnych powierzchni urzadzenia
W czasle uzytkovvama jest bardzo wysoka. Dotykaj wytacznie przyciskow panelu ste-
rowania.

o Jesli urzadzenie ma zosta¢ umieszczone blisko sciany, scianek dziatowych, mebli ku-
chennych, wykonczen dekoracyjnych itp., zaleca sie, by pokryte byty one materiatami
niepalnymi; jesli nie jest to mozliwe, nalezy pokryc takie powierzchnie odpowiednim nie-
palnym materiatem termoizolacyjnym i postepowac zgodnie z przepisami przeciwpoza-
rowymi.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elek-
tryczna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

o Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart ptatni-
czych, dyskovv magnetycznych lub radioodbiornikow.

¢ Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub od-
dme[nego systemu zdalnego sterowania.

¢ OSTRZEZENIE: Jesli poziom oleju w zbiorniku siega ponizej oznaczenia L (poziom min.]
lub jesli zbiornik jest pusty, istnieje ryzyko pozaru.

o OSTRZEZENIE: Nie smaz w urzadzeniu produktéw zywnosciowych, ktore zawierajg duzo
wody, aby zapobiec pienieniu sie i pryskaniu oleju. W komorze smazenia mozna umiesci¢
maksymalnie 1 kg produktow zywnosciowych.

o Zapewnij co najmniej 20-centymetrowa przestrzen wokot urzadzenia, celem umozliwie-
nia odpowiedniej wentylacji podczas uzytkowania.

o Uzywaj wytacznie oleju przeznaczonego do smazenia. Regularnie wymieniaj olej lub
ttuszcz w zbiorniku. Stary lub zanieczyszczony olej moze sie zapali¢ po podgrzaniu

do zbyt wysokie] temperatury. «p
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* Nie korzystaj z plastikowych sztuccow w czasie obstugiwania urzadzenia.

« NIEBEZPIECZENSTWO! Nigdy nie uzywaj starego oleju, poniewaz ma on obnizona tem-
perature zaptonu | jest bardziej podatny na nagte wrzenie, co zwigksza ryzyko powstania
pozaru lub sytuacji niebezpiecznych.

* OSTRZEZENIE! Umieszczanie zyvvnosu 0 zbyt duzej zawartosci wody lub w zbyt duzej
ilosci ma wptyw na szybkos¢ osiagania temperatury wrzenia przez olej.

¢ OSTRZEZENIE! Ze wzgledow bezpleczenstwa za kazdym razem podczas smazenia nie
wktadaj zbyt duzej porcji zywnosci [maksymalny wsad to ok. 2 kg).

o Urzadzenie i akcesoria do niego nalezy umy¢ po kazdym uzyciu (--> Czyszczenie i kon-
serwacjal

¢ Nie czys¢ urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem ani przy pomocy myjki parowe,
nie sptukuj urzadzenia woda, poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia
czesci wewnatrz urzadzenia, co moze skutkowac porazeniem pradem.

* UWAGA! OdeW|edn|o poprowad? i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pooagmecm ub kontaktowi z nagrzang powierzchnia.

* Nie czysc urzadzenia woda. Mycie urzadzenia moze spowodowac przedostanie sie wody
do czesci elektrycznych | doprowadzm do porazenia pradem.

* Nie czysc ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie
nie ostygnie.

o Czesci urzadzenia nie moga by¢ myte w zmywarce.

* Przed czyszczeniem lub napetnianiem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka.

¢ Instalacja elektryczna musi spetniac odpovv|edn|e wymogi krajowe i migjscowe.

* Upewnij sie, czy zbiornik na olej oraz element grzewczy ustawione zostaty w bezpiecznym
miejscu w kuchni ze wzgledu na wysoka temperature urzadzenia podczas pracy.

PRZEZNACZENIE

¢ Urzadzenie przeznaczone do uzytku profesjonal-
nego, obstuga tylko przez wykwalifikowany per-
sonel.

e Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do smazenia odpowiednich pro-
duktéw spozywczych, takich jak frytki itp. Uzycie
urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze pro-
wadzi¢ do jego uszkodzenia lub do obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewdd ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-
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posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewod
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktdre jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.



Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

® Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku jakichkolwiek uszkodzen niezwtocznie
skontaktuj sie ze swoim dostawca i NIE korzystaj
z urzadzenia.

* Zdja¢ cate opakowanie i folie ochronna (o ile do-
tyczy).

e Wyczy$¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i
miekkiej szmatki.

¢ O ile nie zalecono inaczej, ustawic urzadzenie na
ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewnic¢ wystarczajaca przestrzen wokot urza-
dzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby miec¢ zawsze dobry do-
step do wtyczki.

e Zachowaj opakowanie w celu przechowania
urzadzenia, jesli nie jest uzywane przez dtuzszy
okres czasu.

Instalacja

e Urzadzenie wyposazone jest w gumowe nozki.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej, stabilnej,
czystej i suchej powierzchni, odpornej na dziata-
nie wysokich temperatur.

e Ostroznie zamocuj tylny wspornik urzadzenia
z elementem grzewczym z tytu zbiornika na olej.

Uwaga:

1. Upewnij sie, czy sworzen znajdujacy sie na tyl-
nym wsporniku urzadzenia zostat prawidtowo
zamocowany.

2. Przed rozpoczeciem pracy upewnij sie, czy zbior-
nik na olej oraz element grzewczy ustawione zo-
staty w bezpiecznym miejscu w kuchni ze wzgle-
du na wysoka temperature urzadzenia podczas

pracy.

Panel sterujacy

Lampka kont-
rolna

Termostat
urzadzenia

Wiacznik/
Wytacznik
|




Uzycie

Uwaga: Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do oddzielnego gniazda 16-amperowego.
W przypadku frytownicy podwdjnej potrzebne sa dwa odrebne gniazda.

o Wyjmij wtyczke z gniazdka.

* Napetnij pojemnik olejem lub ttuszczem az do
linii z napisem MAX.

UWAGA! W przypadku uzywania ttuszczu state-

go, przed umieszczeniem w pojemniku nalezy go

podgrza¢ - dzieki temu mozna uniknac spalenia

ttuszczu oraz przeciazenia urzadzenia (Patrz czesé

.Ttuszcz staty”).

e Wtdz uziemiona wtyczke do uziemionego gniazd-
ka elektrycznego.

* Wtacz urzadzenie za pomoca zielonego przycisku

wtacznika na panelu sterowania. Zapali sie zie-
lona lampka.

e Za pomoca termostatu wybierz zadana tempera-
ture. Zapali sie pomaranczowa lampka.

¢ Kiedy zostanie osiagnieta wybrana temperatura,
pomaranczowa lampka zgasnie.

® Podczas smazenia w gtebokim ttuszczu lampka
temperatury bedzie gasnac i zapalac sie ponow-
nie, co oznacza, ze grzatka utrzymuje zadana
temperature.

¢ Mozna przystapi¢ do smazenia.

Smazenie w gtebokim ttuszczu

Frytownica jest wyposazona w unikalny system
.zimnej strefy” umozliwiajacy opadanie okruszkéw
i pozostatosci po frytowaniu na dno pojemnika, co
pozwala znacznie zwiekszy¢ wydajnosé ttuszczu/
oleju .

Regularnie sprawdzaj, czy w pojemniku jest wy-
starczajaca ilo$¢ oleju lub ttuszczu. Poziom ttusz-
czu nigdy nie moze by¢ nizszy niz poziom oznaczo-
ny jako MIN.

RESETOWANIE ogranicznika temperatury (wytacznik termiczny)

Nalezy pamietad, ze przycisk RESET znajduje sie

w dolnej czeséci odczepianego panelu sterujacego i

zabezpieczony jest nasadka [patrz rysunek].

e Najpierw odtacz urzadzenie od zrédta zasilania,
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

* Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

¢ Odtacz odczepiany panel sterowania z podstawki.

e Odkre¢ czarna nakretke ochronna przycisku RE-
SET.

e Wciénij przycisk RESET ogranicznika tempera-
tury (wytacznik termiczny). Ustyszysz klikniecie.

e Przykre¢ ponownie czarna nakretke ochronna
przycisku RESET.

e Zamontuj ponownie odczepiany panel sterowania
na podstawce.

NI
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Skazéwki smazenia w gtebokim ttuszczu

e Uzywaj wytacznie ptynnego oleju lub ptynnego
ttuszczu do smazenia

e Zalecana temperatura smazenia frytek i przeka-
sek to maksymalnie 175°C.

e Usuwaj l6d i okruchy z zamrozonej zywnosci.

* Nie smaz w gtebokim ttuszczu zbyt duzych por-
cji. Moze doprowadzi¢ to do spadku temperatury
oleju lub ttuszczu. Wychtodzony olej/ttuszcz nie
obsmazy odpowiednio powierzchni, powodujac
zwiekszenie wchtaniania ttuszczu. W przypadku
intensywnego uzytkowania nalezy filtrowac¢ okru-

“DZB

chy i odpady z oleju/ttuszczu.

e Nalezy wymieniac olej lub ttuszcz w odpowiednim
momencie. Aby sprawdzac, kiedy nalezy wymie-
ni¢ olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe
lub urzadzenia do testéw.

e Zanim olej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymic
lub stanie sie zbyt lepki, nalezy wymienic olej lub
ttuszcz. Wymien olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach
lub smak.

e Nie nalezy mieszac oleju Swiezego z uzywanym.



Staty ttuszcz

e W przypadku stosowania statego ttuszczu pomi-
mo zalecen: powoli podgrzewaj ttuszcz na najniz-
szej temperaturze do roztopienia. Po roztopieniu
ttuszczu mozna ustawi¢ odpowiednia temperatu-
re smazenia.

e W przypadku zastosowania statego ttuszczu po-
czekaj, az kawatki ttuszczu powoli sie roztopia na

zwyktej patelni, przy érednim ogniu. Ostroznie
przelej roztopiony ttuszcz do frytownicy. Podtacz
wtyczke i wtacz frytownice.

e Po uzyciu wyjmij kosz do smazenia w gtebokim
ttuszczu. Dzieki temu kosz nie zastygnie w ste-
zatym ttuszczu.

Po uzyciu

* Wytacz urzadzenie i odtacz kabel z gniazdka.

¢ Wyjmij kosz z pojemnika z olejem. Dzieki temu
kosz nie zastygnie w stezatym ttuszczu.

® Frytkownice pozostawi¢ tak dtugo naswoim miej-
scu, az ochtodzi sie ona i jej zawartosc.

® Przykryj frytownice pokrywa, aby zapobiec sta-
rzeniu sie oleju.

Czyszczenie i konserwacja

e Przed umyciem zawsze wytacz urzadzenie z pra-
du.

¢ Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka
czyszczaceqo).

¢ Nigdy nie uzywaj zracych $rodkdéw czyszczacych
ani materiatow $ciernych. Nie uzywaj ostrych
przedmiotow. Nie uzywaj benzyny ani rozpusz-
czalnikéw. Czys$¢ urzadzenie wilgotna szmatka
oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyn. Nie

stosuj zadnych materiatéw Sciernych.

Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Usterka Objawy

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata Nie pali sie zielona lampka,
nie pali sie pomaranczowa

lampka

Panel sterowania niepo-
prawnie zainstalowany na
podstawce

Poprawnie zainstaluj panel
sterowania na podstawce

Brak napiecia w sieci

Sprawdz instalacje elek-
tryczna

Urzadzenie jest wytaczone

Wtacz urzadzenie

Uszkodzony mikroprze-
tacznik

Skontaktuj sie z dostawca

Urzadzenie nie nagrze-
wa sie

Pali sie zielona lampka,
nie pali sie pomaranczowa

Termostat ustawiony na zbyt
niska temperature

Ustaw termostat na wyzsza
temperature

lampka

Uruchomit sie system
ogranicznika temperatury
[wytacznik termiczny)

Zresetuj system ogranicz-
nika temperatury (wytacznik
termiczny) (Patrz strona 21)

Uszkodzony system
ogranicznika temperatury
[wytacznik termiczny)

Skontaktuj sie z dostawca

Uszkodzony termostat

Skontaktuj sie z dostawca

Urzadzenie nie osiaga
zadanej temperatury

Pali sie zielona lampka, pali
sie pomaranczowa lampka,
ale czas smazenia jest zbyt
dtugi lub temperatura jest za
wysoka

Uszkodzony termostat

Skontaktuj sie z dostawca

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nadal wystepuje, zalecamy skontaktowanie sie z

dostawca. W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!
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Specyfikacja techniczna

Numer produktu 207208

209202 207307 209301

Napiecie robocze (V] & czestotliwosé
(Hz)

220-240V~ 50/60Hz

Maksymalny pobér mocy elektrycz-
nej (W)

3500 W

2x3500 W

Stopien ochrony

Klasa |

Wspodtczynnik szczelnosci

IPX3

Zakres temperatury

50 - 190°C

Temperatura otoczenia

5-45°C

Zawartos¢

305x460x

Wymiary urzadzenia (W x D x H) (H)350mm

305x515x
[H)350mm

605x460x
[H)350mm

605x515x
(H)350mm

Waga netto (ok.) 8,1 kg

8,6 kg 20,5 kg 21,5kg

Uwagi: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon].

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zostaé przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na érodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojem-
nikéw na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce
uzyskane z przetwarzania sprzetu.

oszczedzamy
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est destiné a un usage professionnel uniqguement.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de [appareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* /A\ RISQUE D’ELECTROCUTION! Ne tentez jamais de réparer ['appareil. Tous défauts et
dysfonctionnement doivent €tre supprimés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais Uappareil endommagé! Débranchez lappareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o AVERTISSEMENT: N'immergez pas les pieces électriques de lappareil dans leau ou
dans d'autres liquides. Ne mettez pas lappareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant (a fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence l'appareil pendant l'utilisation.

o AVERTISSEMENT ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre consi-
déré comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

o Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec appareil.

o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées

sur la plaque signalétique.
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¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
gu'en cas de panne lappareil puisse étre immeédiatement déconnecté. Pour éteindre
complétement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez [appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des msques pour Lutilisateur et provoquer
les dommages a lappareil. Utilisez uniguement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cetappareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | "expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de 'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

¢ Changez régulierement U'huile usagée pour réduire les risques d'émission de dioxines,
qui sont cancérigenes.

Consignes particuliéres de sécurité
&ATTENTION I SURFACE CHAUDE ! La température des surfaces disponibles de ['ap- ﬂ
pareil pendant lutilisation est tres élevée. Touchez uniquement les boutons du pan-
neau de controle.

¢ Si lappareil doit étre placé a proximité de murs, de cloisons, de meubles de cuisine, de
finitions décoratives, etc., il est recommandé de les recouvrir de matériaux ininflam-
mables ; Sicela n'est pas possible, couvrez ce type de surfaces avec un matériau d'isola-
tion thermique non combustible approprié et respectez les réglementations en matiere
d'incendie.

¢ Ne placez pas lappareil sur un objet émettant de la chaleur (cuisiniere a gaz, cuisi-
niere électrique, grill, etc.). Gardez lappareil a l'écart de toute surface chaude ou d'une
flamme nue. Placez lappareil sur une surface plane, stable, propre et seche, résistant
aux températures élevées.

o N'utilisez pas l'appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes de
paiement, de disques magnétiques ou de radios.

o 'appareil n'est pas concu pour fonctionner avec une minuterie externe ou un systeme
de télécommande séparé.

o AVERTISSEMENT : Si le niveau d'huile dans le réservoir est inférieur au marquage L
(niveau minimum] ou si le réservoir est vide, il y a un risque d'incendie.

o AVERTISSEMENT : Ne faites pas frire des produits alimentaires contenant beaucoup
d'eau pour éviter la formation de mousse et les éclaboussures d'huile. Il est possible de
mettre au maximum 1 kg de produits alimentaires dans la chambre de cuisson.
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* Assurez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour garantir une ventilation
adéquate pendant [ utilisation.

o Utilisez uniquement lhuile destinée a la friture. Changez d'huile ou la graisse dans le
réservoir. Lhuile usée ou sale peut s'enflammer lorsqu'elle est chauffée a une tempéra-
ture trop élevée.

o N'utilisez pas de couverts en plastique lorsque vous utilisez l'appareil.

* DANGER ! N'utilisez jamais de [huile usée parce que son un point d'éclair est inférieur
et elle est plus sujette a U'ébullition soudaine ce qui augmente le risque d'incendie ou de
situation dangereuse.

o ATTENTION ! L'utilisation de la nourriture de teneur en eau trop élevée ou de la quantité
de nourriture excessive influencera la rapidité d'atteindre de la température d'ébullition
de lhuile.

o ATTENTION ! Pour des raisons de sécurité chaque fois pendant la friture ne mettez pas
trop de nourriture (la quantité maximale est d'environ 2 kg.

o Lavez l'appareil et les accessoires apres chaque utilisation (--> Nettoyage et entretien)

o Ne nettoyez pas lappareil avec un jet d’eau sous pression ou avec un nettoyeur a vapeur,
ne rincez pas lappareil avec de Leau pour éviter thumidité ou la pénétration de leau
dans l'appareil ce qui pourrait entrainer un choc électrique.

o ATTENTION ! Faites passer et protégez correctement le cordon d'alimentation pour évi-
ter toute traction accidentelle et tout contact avec la surface chauffée.

¢ Ne nettoyez pas lappareil avec de leau. Le nettoyage de l'appareil peut provoquer la pé-

ﬂ nétration de ['eau dans les pieces électriques et provoquer un choc électrique.

* Ne nettoyez pas et ne placez pas l'appareil dans un endroit de stockage avant qu'il ne soit
completement refroidi.

o Les parties de lappareil ne peuvent pas étre lavées au lave-vaisselle.

o Avant de nettoyer ou de remplir lappareil, débranchez la fiche de la prise de courant

o Linstallation électrique doit répondre aux exigences nationales et locales pertinentes.

o Assurez-vous que le réservair d'huile et [élément chauffant sont placés dans un endroit
sUr dans la cuisine en raison de la température élevée de l'appareil pendant le fonction-
nement.

Destination de Uappareil

e Cetappareil est destiné a un usage professionnel. e Lutilisation de lappareil a dautres fins sera
Ne peut qu'étre utilisé par du personnel qualifié. considérée comme une utilisation inappropriée.

e L'appareil est destiné a un usage commercial et L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
est utilisé pour la friture d’aliments appropriés incorrecte de l'appareil.

tels que les frites, etc. Lutilisation de l'appareil
a d'autres fins peut entrainer des dommages ou
des blessures.
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Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection. La
mise a la terre réduit le risque de choc électrique
en fournissant un fil d’évacuation pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d'un cordon

d'alimentation muni d'un fil de mise a la terre et
d’une prise mise a la terre. La fiche doit étre bran-
chée sur une prise correctement installée et mise
a la terre.

Préparation avant la premiére utilisation

e Assurez-vous que | appareil est intact. S7il est
endommagé, contactez immédiatement votre
fournisseur et N "UTILISEZ PAS "appareil.

e Enlevez tout le matériel d’'emballage et le feuil
de protection éventuellement existant

e Nettoyez | “appareil avec de l'eau tiede et un chif-
fon doux.

® Mettez l'appareil dans une position horizontale
et sur un fondement stable a moins qu’il ne soit
indiqué autrement.

e Veillez a ce qu'il reste assez d'espace autour de
l'appareil pour l'évacuation de la chaleur.

¢ Installez “appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.

¢ Conservez l'emballage pour le stockage de l'ap-
pareil si celui-ci n'est pas utilisé pendant une
longue période.

Installation

e |‘appareil est équipé de pieds en caoutchouc.
L'appareil doit étre placé sur une surface plane,
stable, propre et séche, résistant aux tempéra-
tures élevées.

e Fixez soigneusement le support arriere de l'ap-
pareil avec l'élément chauffant a larriere du ré-
servoir d'huile.

Note:

1. Assurez-vous que l'axe a l'arriere de l'appareil
est correctement fixé.

2. Avant de commencer le travail, assurez-vous
que le réservoir d’'huile et l'élément chauffant
sont placés dans un endroit sOr dans la cuisine
en raison de la température élevée de lappareil
pendant le fonctionnement.

Tableau de controle

Interrupteur
MARCHE/ARRET
|

Programmation
température

Voyant




Utilisation

Attention : Mettez Uapplicateur dans un group différent de 16 ampéres
Cette Friteuse est un Friteuse double, vous-prenez deux groupe différente.

® Retirez la fiche de la prise de courant.

* Remplissez le récipient avec de l'huile ou de la
graisse jusqu’a lindication MAX. ATTENTION! Si
vous utilisez une graisse consistante, préchauf-
fez-la avant d’en remplir lappareil. Vous éviterez
ainsi qu'elle ne brile et aussi la surcharge de
Uappareil (Voir ‘conseils graisse consistante’).

e Introduisez la fiche a ergot de terre dans une
prise a la terre.

* Mettez l'appareil en marche en appuyant sur le
bouton marche/arrét vert du panneau de com-

mande. Le voyant vert du bouton marche/arrét
s‘allume.

e Mettez le thermostat a la température désirée.
Le voyant orange s'allume.

¢ Quand Uhuile/graisse est a la température dési-
rée, le voyant orange s'éteint

* Pendant la friture le thermostat s'éteindra et
s'allumera pourindiquer que 'élément chauffant
maintient la température indiquée.

* Vous pouvez faire frire.

Friture

La friteuse comporte une zone froide unique pour
que les miettes et le résidu coulent au fond et pour
préserver la qualité de Uhuile.

Controlez régulierement s'ily a assez d'huile ou de
graisse dans le récipient. Le niveau ne doit jamais
se trouver au-dessous de l'indication MIN.

REMISE A ZERO (RESET) du dispositif de protection thermique

Veuillez noter que le bouton de REINITIALISATION

est situé sous l'ensemble de l'élément chauffant

amovible et est protégé par un capuchon (voir la

figure).

e D'abord débranchez la friteuse de la prise élec-
trique.

e Laissez refroidir la friteuse complétement.

¢ Retirez l'élément chauffant de la friteuse de l'ap-
pareil.

e Retirez le capuchon noir de protection du bouton
de REINITIALISATION.

e Appuyez sur le bouton de REINITIALISATION du
dispositif de protection thermique. Vous allez en-
tendre un clic.

® Revissez le capuchon noir de protection du bou-
ton de REINITIALISATION.
e Installez U'élément chauffant dans lappareil.

Conseils de friture

e Utilisez préférablement uniquement de graisse
liquide ou d'huile.

e La température recommandée pour les frites et
les collations est de 175°C maximum.

* Retirez de la glace et des miettes des aliments
congelés.

e Ne mettez jamais trop de produits a frire dans
la friteuse, car cela refroidit Uhuile/la graisse
rapidement et les produits a frire ne seront pas
assez vite grillés et seront plus intégrés avec de
matiéres grasses. Avec un usage intensif vous

“pSé

devriez toujours enlever les restes de cuisson de
la graisse/huile.

e Remplacez l'huile/la graisse a temps. Utilisez
des bandes d’essai ou un appareil de mesure
pour suivre quand il faut remplacer la graisse.

e Si la graisse ou d'huile a de la mousse, la fumée
ou devient liquoreux, vous devez le remplacer.
Aussi quand une forte odeur ou un golt fort se
développe.

* Ne mélangez jamais de lhuile neuve avec de
Uhuile usagée.



Graisse consistante

e Sivous utilisez, contre nos conseils, quand méme
de graisse consistante : faire chauffer la graisse
lentement, dans la position la plus basse jusqu’a
ca fonde. Lorsque la graisse a fondu, vous pouvez
régler la température de friture adéquate.

e Lorsque vous utilisez de graisse consistante,
laissez fondre le bloc de graisse lentement sur

un feu modéré dans une poéle a frire normale.
Versez délicatement la graisse fondue dans la
friteuse. Branchez la fiche principale et allumez
la friteuse.

e Retirez le panier de friture aprés utilisation de
la graisse. Cela empéche que le panier devient
coincé dans la graisse solidifiée.

Apres utilisation

e Débranchez l'appareil, éteindrez linterrupteur et
retirez la fiche de la prise de courant.

* Retirez le panier avant qu'il ne se fige dans la
graisse refroidie.

o |aissez la friteuse a sa place, jusqu’a ce que l'ap-
pareil et son contenu aient refroidi.

e Placez le couvercle sur la friteuse pour mieux
conserver la graisse.

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer l'appareil, débranchez toujours
la prise électrique.

¢ Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

o Nettoyez 'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide (imbibé d'eau mélangée a un détergent
doux].

o N'utilisez jamais de détergent agressif, de la
poudre a récurer ou des nettoyants chlorés.
N'utilisez jamais d'objet tranchant ou pointu.
N'utilisez jamais d’essence ou de solvant ! Net-
toyez avec un chiffon humide et éventuellement
du liquide vaisselle, mais n'utilisez pas de produit
abrasif.

Recherche des pannes et dépannage

Panne Description

Cause possible Solution possible

L'appareil ne fonctionne pas
du tout.

Voyant orange et vert ne
s'allument pas

Placez le bloc de
commande amovible sur le
support. Voir Installation.

Le bloc de commande
amovible n'est pas bien
placé sur le support.

Contrélez linstallation
électrique

Pas de tension

Interrupteur "off"

Réinitialisez l'interrupteur

Micro interrupteur
défectueux

Contactez votre fournisseur

L'appareil reste froid

Interrupteur vert s'allume
& voyant orange n'est pas
allumé

Le thermostat est réglé a
une température trop basse

Réglez le thermostat a une
température plus chaude

Dispositif de protection
thermique enclenchée.

Réinitialisez la dispositif de
protection thermique [voir
page 26)

Dispositif de protection
thermique défectueuse.

Contactez votre fournisseur

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur

L'appareil ne fournit pas la
température désirée

Interrupteur vert s'allume
& voyant orange s'allume,
mais frire trop lente ou la
température est trop élevée

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur

Si aprés ces contrdles, le dysfonctionnement persiste, il est conseillé de contacter votre fournisseur.
En cas de doute, contactez votre fournisseur.
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Caractéristiques techniques

Numéro de produit 207208

209202 207307 209301

Tension de fonctionnement (V) &
fréquence (Hz)

220-240V~ 50/60Hz

Consommation d'énergie maximale
(W)

3500 W

2x3500 W

Degré de protection

Classe |

Coefficient d'étanchéité

IPX3

Plage de température

50 - 190°C

Température ambiente

5-45°C

Contenu

305x460x

Dimensions de lappareil (W x D x HJ (H)350mm

305x515x
[H)350mm

605x460x
[H)350mm

605x515x
(H)350mm

Poids net (env.) 8,1 kg

8,6 kg 20,5 kg 21,5 kg

Remarque : Les caractéristiques peuvent étre modifiées sans préavis.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de Uachat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources natu-

relles et assurent un recyclage sans danger pour la
santé et 'environnement.

Pour plus d’informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets locale.
Le producteur et limportateur ne sont pas respon-
sables du recyclage et du traitement des déchets
d’'une maniére respectueuse de lenvironnement
directement et dans le systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare U'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

* Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso commerciale.

o 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

A PERICOLI DI SCOSSE ELETTRICHE! Non tentare de riparare lapparecchio da solo.
Eventuali difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

o ATTENZIONE: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere lap-
parecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o ATTENZIONE! Se la spina ¢ inserita nella presa, lapparecchio € considerato come col-
legato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere [apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente lapparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante L'utilizzazione.

o Cambiare regolarmente lolio vecchio per ridurre il rilascio di diossine che sono
cancerogene.

Disposizioni particolari di sicurezza
ATTENZIONE! SUPERFICIE CALDA! La temperatura delle superfici disponibill
dell'apparecchio durante luso € molto alta. Toccare solo i pulsanti del pannello di
controllo.

* Se l'apparecchio deve essere posizionato vicino a pareti, pareti divisorie, mobili da cucina,
finiture decorative, ecc., si raccomanda che siano coperti con materiali non infiammabili;
se questo non & possibile, coprire tali superfici con un idoneo materiale isolante termico
non combustibile e osservare le norme antincendio.

* Non posizionare ['apparecchio su un oggetto che emette calore (fornello a gas, fornello
elettrico, grill, ecc.). Tenere lapparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere.
Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

* Non utilizzare l'apparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di pagamen-
to, dischi magnetici o radio.

* "apparecchio non ¢ progettato per funzionare con un timer esterno o un sistema di con-
trollo remoto separato.

o AWERTENZA: se il livello dell'olio nel recipiente ¢ al di sotto del segno L (livello minimo)
o se il recipiente & vuoto, c'e il rischio di incendio.

» AWERTENZA: non friggere prodotti alimentari che contengono molta acqua per evitare
la formazione di schiuma e schizzi d'olio. Mettere nella camera di frittura al massimo 1
kg di prodotti alimentari.
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¢ Prevedere almeno uno spazio di 20 centimetri attorno all apparecchio per assicurare una
corretta ventilazione durante l'uso.

» Utilizzare solo olio per frittura. Cambiare regolarmente olio o grasso nel recipiente. Lolio
vecchio o sporco puo incendiarsi se € riscaldato a una temperatura troppo alta.

* Non utilizzare le posate di plastica mentre si utilizza 'apparecchio.

¢ PERICOLO! Non usare mai olio vecchio perché il suo punto di infiammabilita & inferiore
ed e pit incline ad ebollizione improwvisa che aumenta il rischio di un incendio o di una
situazione pericolosa.

o ATTENZIONE! L'utilizzo di cibo di contenuto troppo elevato di acqua o di quantita eccessi-
va di cibo influisce la velocita di raggiungere la temperatura di ebollizione dell'olio.

o ATTENZIONE! Per ragioni di sicurezza ogni volta durante frittura non mettere troppa
quantita di cibo [carico massimo € di circa 2 kg).

» Lavare ['apparecchio e i suoi accessori dopo ogni utilizzo (-> Pulizia e manutenzione)

* Non lavare lapparecchio con acqua o un forte getto di acqua e non utilizzare un pulitore a
vapore. La pulizia dell'apparecchio con l'acqua puo causare la penetrazione dellumidita
nel componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

o ATTENZIONE! Far passare e proteggere il cavo di alimentazione per evitare di strappare
0 toccare accidentalmente la superficie riscaldata.

¢ Non pulire lapparecchio con l'acqua. La pulizia dell'apparecchio con lacqua puo causare
la penetrazione dell'umidita nei componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

¢ Non pulire o posizionare l'apparecchio in un luogo di conservazione se non e completa-
mente raffreddato.

* Le parti dell'apparecchio non possono essere lavate in lavastoviglie.

¢ Prima di pulire o riempire l'apparecchio, scollegare lapparecchio dalla presa.

o Linstallazione elettrica deve soddisfare | requisiti nazionali e locali pertinenti.

* Assicurarsi che il recipiente dell'olio e 'elemento riscaldante siano collocati in un luogo
sicuro in cucina a causa dell'elevata temperatura dellapparecchio durante il funziona-
mento.

Destinazione del dispositivo

¢ Questo apparecchio ¢ destinato alluso profes-
sionale e puo essere utilizzato solo da personale
qualificato.

e Lelettrodomestico e progettato esclusivamente
per friggere alimenti adatti come patatine fritte,
ecc. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro sco-
po puo causare danni o lesioni.

e 'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio é classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per la
corrente elettrica. Questo apparecchio e dotato di

un cavo di alimentazione che ha un cavo di messa a
terra e una spina messa a terra. La spina deve es-
sere collegata a una presa correttamente installata
e messa a terra.
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Preparazione per la messa in funzione

e Controllare il perfetto funzionamento dell'appa-
recchio. In caso di malfunzionamento, mettersi
immediatamente in contatto con il proprio forni-
tore e NON usare, assolutamente, 'apparecchio.

¢ Rimuovere il materiale d'imballaggio e l'eventua-
le pellicola protettiva.

e Pulire l'apparecchio con acqua tiepida ed un sof-
fice panno.

* In mancanza d’altre indicazioni, mettere l'appa-
recchio in modo orizzontale.

¢ Lasciare ampio spazio libero intorno all'apparec-
chio.

® Posizionare 'apparecchio in modo da poter stac-
care in ogni momento la spina.

e Conservare l'imballaggio per un eventuale stoc-
caggio dell'apparecchio se non ¢ utilizzato per un
lungo periodo di tempo.

Installazione

e L'apparecchio e dotato di piedini in gomma. Lap-
parecchio deve essere posizionato su una super-
ficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

e Attaccare con attenzione il supporto posteriore
con l'elemento riscaldante sul retro del recipien-
te dell'olio.

Nota:

1. Assicurarsi che il perno sul supporto posteriore
dell'apparecchio sia correttamente fissato.

2. Prima di iniziare i lavori, assicurarsi che il re-
cipiente dell'olio e l'elemento riscaldante siano
collocati in un luogo sicuro in cucina a causa
dell'elevata temperatura dell'apparecchio du-
rante il funzionamento.

Schema di utilizzo

controllo

Termostato di
controllo
temperatura

Luci di
Interruttore

Utilizzo del prodotto

Attenzione: Collegare l'apparecchio a due allacciamenti separati di 16 ampere
Per una friggitrice doppia, bisogna utilizzare due allacciamenti separati.

e Estrarre la spina dalla presa elettrica.

* Riempire la vasca con olio o grasso fino all'indi-
cazione di livello massimo (,MAX").

¢ Nota! Il grasso solido deve essere riscaldato pri-
ma del riempimento, cio evita di bruciare il gras-
so ed il sovraccarico (consultare “Grasso solido”).

e Inserire la spina in una presa elettrica da provvi-
sta di messa a terra.

e Accendere l'apparecchio usando il bottone verde
“on/off” sul pannello di funzionamento. La lam-
padina verde dell'interruttore lampeggia.

o -

* Regolare la temperatura di cottura servendosi
dell'apposito termostato. Verra attivata la spia
luminosa arancione.

¢ Una volta raggiunta la temperatura impostata, la
spia luminosa arancione verra

e Durante la frittura, la lampadina della tempera-
tura lampeggia per indicare che la temperatura
rimane quella indicata.

e Sara quindi possibile iniziare le operazioni di frit-
tura.



Istruzioni per una corretta frittura

La friggitrice & munita di una speciale zona fredda,
che permette di raccogliere sul fondo briciole ed
eventuali residui. Cio serve ad un piu lungo riutiliz-
zo di olio/grasso.

Verificare regolarmente la presenza di una suf-
ficiente quantita di olio o di grasso nella vasca. Il
livello dell'olio o del grasso di cottura non deve mai
scendere al di sotto dell'indicazione .MIN".

Eseguire il reset del circuito di sovraccarico

Ricordarsi che il pulsante di RESET si trova nella

parte inferiore del pannello di controllo staccabile

ed é protetto da un tappo (vedere la figura).

e In primo luogo scollegare lapparecchio dalla
presa elettrica togliendo la spina.

e Lasciare raffreddare completamente lapparec-
chio.

e Rimuovere il pannello di controllo rimovibile dal
supporto.

e Togliere il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

e Premere il pulsante RESET della circuito di so-
vraccarico. Si sente un clic.

e Avvitare il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

¢ Rimontare il pannello di controllo rimovibile sul
supporto.

Consigli per la frittura ad immersione

e Utilizzare preferibilmente olio per friggere liquido
0 grasso.

® | a temperatura raccomandata per friggere pata-
tine e snack e di max. 175°.

* Rimuovere ghiaccio e molliche dai cibi congelati.

¢ Non friggere troppo ad immersione in una sola
volta. Cio puo far si che lolio o il grasso si raf-
freddi troppo. Lolio/il grasso raffreddato non
scotta a sufficienza la superficie del cibo, cosi
che viene assorbito pil grasso. Se usati in modo
intensivo, & opportuno filtrare Uolio/il grasso da
molliche e altri resti.

¢ Sostituire di tanto in tanto lolio o il grasso. Uti-
lizzare regolarmente strisce di carta o una stru-
mentazione di misurazione per capire quando &
opportuno sostituire Uolio/il grasso.

Se lolio oiil grasso iniziano a fare schiuma, fuma-
re o diventano troppo vischiosi & opportuno sosti-
tuirli. Sostituire Uolio/il grasso anche quando ha
un odore o un gusto forte.

Non mescolare mai olio fresco e olio usato.

Grasso Solido

* Se contrariamente al nostro consiglio usate, co-
munque, grasso solido: riscaldate il grasso len-
tamente nella posizione piu bassa fino a che si
scioglie. Quando il grasso e sciolto, si puo sce-
gliere la temperatura di frittura adatta.

* Se usate grasso solido, sciogliere i blocchi di
grasso lentamente, a temperatura moderata,

in un normale tegame per frittura. Versare con
cura il grasso sciolto nella friggitrice. Solo allora
inserite la presa nella corrente ed accendete la
friggitrice.

Dopo l'uso, rimuovete il cestello dal grasso. Con
cio si evita che il cestello si fissi nel grasso soli-
dificato.
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Dopo lutilizzo

* Spegnere lapparecchio disinserendo la spina
dalla presa di corrente.

e Rimuovere il cestello dall'olio o dal grasso di
cottura. Cio consente al cestello di non rimanere
racchiuso nel grasso rappreso.

e Lasciate la friggitrice dove si trova fino che essa e
il contenuto si siano raffreddati.

e Posizionare il coperchio sulla friggitrice per la
migliore conservazione dell'olio o del grasso di
cottura.

Pulizia e manutenzione

e Staccare la spina prima d’ogni pulizia.

e Attenzione! Non immergere mai l'apparecchio in
acqua od in altri liquidi.

¢ Pulire il contenitore con un panno bagnato (acqua
con un blando detergente).

* Non usare mai agenti aggressivi per la pulizia,
detersivi abrasivi od al cloro. Non usare oggetti
appuntiti o aguzzi. Non usare benzina o solven-
ti | Pulire l'apparecchio con un panno umido od
eventualmente, con un detersivo. Non usare ma-
teriali abrasivi.

Identificazione e risoluzione dei problemi

Difetto Descrizione

Possibili cause Eventuale soluzione

L'apparecchio non funziona | La spia verde ed arancione

sono spente

Il pannello di controllo e’
stato posizionato sul sup-
porto in modo scorretto

Posizionare il pannello di
controllo sul supporto in
modo corretto

Mancata alimentazione
dalla rete

Controllare l'impianto
elettrico

L'apparecchio e spento Accendere l'apparecchio

Microinterruttore difettoso | Contattare il fornitore

L'apparecchio non si risacl-
da e rimane freddo

La spia verde e’ accesa,
mentre la spia arancione
e’ spenta

Il termostato e’ impostato
ad una temperatura troppo
bassa

Impostare il termostato ad
una temperatura superiore

Resettare ilcircuito di
sovraccarico il surriscalda-
mento (vedi pagina 31)

Sie" awviato il circuito di
sovraccarico il surriscal-
damento

Il circuito di sovraccarico il | Contattare il fornitore

riscaldamento e’ difettoso

Termostato difettoso Contattare il fornitore

L'apparecchio non rag-
giunge la temperatura
desiderata

La spia verde ed arancione
sono accese, mentre il
tempo di frittura e” troppo
lungo o la temperatura e’
elevata

Termostato difettoso

Contattare il fornitore

Se dopo questo controllo il malfunzionamento continua, & consigliabile contattare il vostro fornitore per
lassistenza. In caso di dubbio, contattare sempre il vostro fornitore.




Specifiche tecniche

Numero del prodotto 207208 209202 | 207307 209301
Tensione e frequenza 220-240V~ 50/60Hz

Consumo di energia 3500 W | 2x3500 W

Classe di protezione Classe |

Classe di resistenza all'acqua IPX3

Campo di temperature 50 - 190°C

Temperatura ambiente 5-45°C

Capacita 8L 16 L

Dimensioni dell'apparecchio (W x 305x460x 305x515x 605x460x 605x515x
D x H) (H)350mm (H])350mm (H])350mm (H])350mm
Peso netto (circa) 8,1kg 8,6 kg 20,5 kg 21,5 kg

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, limballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dellambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione
delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio

in modo tale da non nuocere alla salute e allam-
biente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smaltimen-
to delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e limportatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat numai pentru uz comercia.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operaril incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

o Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

o Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

A PERICOL DE ELECTROCUTARE! Nu incercati s3 reparafi singur/a aparatul. In cazul

n unei defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o AVERTISMENT! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide.
Nu tineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati In mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul {sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o AVERTISMENT! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulu.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

o Schimbati regulat uleiul folosit pentru a reduce eliberarea de dioxine care sunt
cancerigene, astfel preparatele vor fi sanatoase.

Instructiuni speciale de siguranta

-& ATENTIE! SUPRAFATA FIERBINTE! Temperatura suprafetei accesibile este foarte ﬂ

ridicata in timpul utilizarii. Atingeti doar pictogramele de pe panoul de comanda.

¢ Daca aparatul trebuie asezat in apropierea unui zid, perete despartitor, mobilier de buca-
tarie, finisaje decorative etc., recomandam ca acestea sa fie facute din materiale necom-
bustibile: daca nu, acestea trebuie invelite in materiale termoizolatoare, cu maximum de
atentie la respectarea normelor de prevenire a incendiilor.

¢ Nu puneti aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gdtit cu benzind, electric, carbune
etc.). Mentineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise.
Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curatd, termorezistenta
si uscata.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

o Acest aparat nu este construit spre a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau al
unui sistem de control separat.

o AVERTISMENT: Exista pericol de foc dacd nivelul uleiului se afla sub marcajul L™ (Min)
sau daca recipientul pentru uler este gol.

o AVERTISMENT: Nu prajiti alimente prea umede si prea multe alimente in acelasi timp,
pentru a evita spumarea excesiva si deversarea uleiului. Cantitatea maxima a unui lot
este de aproximativ 1 kg.

o In timpul utilizarii, [dsati cel putin 20 cm in jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.
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* Folositi doar ulei sau untura adecvate pentru prajt. fnlocuiti uleiul sau untura la intervale
regulate Uleiul sau untura prajite excesiv sau murdare se pot aprinde daca se suprain-
calzesc.

o Nu utilizati tacamuri din plastic in timpul functionarii.

¢ PERICOL! Nu folositi niciodata ulei vechi deoarece uleiul vechi are un punct de aprindere
mai scazut si este mai susceptibil de a forma spuma, ceea ce creste riscul de incendiu si
de aparitie a situatiilor periculoase.

o AVERTISMENT! Alimentele excesiv de umede sau puse in cantitate prea mare in aparat
influenteaza punctul de fierbere al uleiului.

 AVERTISMENT! Din motive de siguranta, nu este bine sa puneti la prajit cantitati prea
mari dintr-o data (cantitatea maximd de incdrcare este de aproximativ 2 kg).

o Curatati aparatul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare (-->Curatare si intretinere).

* Nu folositi niciodata jeturi de apa, nu turnati apa direct peste aparat si nu curatati apara-
tul cu abur, deoarece piesele se vor uda, ceea ce ar duce la electrocutare.

o ATENTIE! Asezati corespunzator cablul de alimentare, dacd este cazul, pentru a impiedi-
ca tragerea neintentionatd sau contactul cu suprafata de incalzire.

o Nu spalati aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri, ceea ce va creste riscul
de electrocutare.

o Nu curatati si nu depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet.

¢ Niciuna dintre piese nu este destinata spalarii in masina de spalat vase.

¢ Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand umpleti sau curatati friteuza.

* Instalatia electrica trebuie sa fie conforma cu reglementarile aplicabile nationale si lo-
cale.

o Rezervorul friteuzei si elementul trebuie amplasate intr-o pozitie sigura in bucataria
dumneavoastra inainte de utilizare, din cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.

Destinatia produsului

e Acest aparat este destinat uzului profesional si
poate fi utilizat numai de personal calificat.

e Acest aparat este destinat exclusiv prajirea nu-
maia anumitor alimente cum ar fi cartofii prajiti.
Orice alta utilizare poate provoca avarierea apa-
ratului sau accidentarea persoanelor.

e Utilizarea aparatului Tn orice alt scop reprezintd o
utilizare incorectd. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
I si trebuie conectat la un sol de protectie. Imp3-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul

electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de impamantare si ste-
cher cu impamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalata si impamantata corespunzator.



Pregatirea pentru prima sa utilizare

o Verificati ca aparatul s3 nu fie avariat. In cazul
unor avarii, contactati imediat furnizorul dum-
neavoastra si NU utilizati aparatul.

® Scoateti ambalajul acestuia si folia de protectie
(dac3 este cazull.

e Curdtati aparatul cu apd caldutd si cu o carpa
moale.

e Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, cu exceptia cazului in care se mentioneaza
altfel.

¢ Asigurati-va ca este destul loc in jurul aparatului
pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat accesul la pri-
za sa fie permis tot timpul.

e Pastrati ambalajul pentru a depozita aparatul
atunci cand nu este folosit o perioadd mai lunga
de timp.

Instalare

e Pozitionati aparatul, cu piciorusele de sustinere
din cauciuc, pe o suprafatd orizontala, stabilg,
curatd, termorezistenta si uscata.

e Instalati cu grija suportul posterior cu element
de ncalzire pe muchia din spate a recipientului
pentru ulei.

Nota:

1. Asigurati-va ca stiftul de pe suportul posterior
se afld in pozitie corecta si este montat cores-
punzator.

2. Aparatul trebuie amplasat intr-o pozitie sigurd in
bucataria dumneavoastra inainte de utilizare, din
cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.

Panoul de Control

Becul indicator
de incalzire

Comutator
PORNIT/ OPRIT
|

Controlul
temperaturii

Utilizarea

ATENTIE : Conectati aparatul la o sursa separata de 16 amperi.

Pentru friteusa dubla, aveti nevoie de 2 surse separate.

e Scoateti stecherul din priza.

e Umpleti rezervorul cu ulei sau ulei hidrogenat
pana la indicatorul MAX. Nota! Pentru a evita
arderea grasimii si supraincarcarea, grasimea
solida trebuie preincalzita Tnainte de a umple
rezervorul. (Consultati rubrica .Grasimi solide”)

e Introduceti stecherul intr-o prizd de 230V legata
la pamant.

e Porniti aparatul comutand intrerupatorul verde
on/off [*pornire/oprire] de pe panoul de control.
Ledul verde se va aprinde.

¢ Reglati termostatul la temperatura dorita. Ledul
portocaliu se va aprinde.

« Tn momentulin care uleiul sau grasimea au ajuns
la temperatura necesara, ledul portocaliu se va
stinge.
se va stinge si va arata daca cd elementul de in-
calzire mentine temperatura indicata.

e Aparatul este pregatit pentru a putea fi pus in
functiune.

. @



Prepararea

Friteuza este proiectata cu un sistem de racire
unic, pentru a permite firimiturilor si resturilor sa
se depuna n partea de jos, ceea ce prelungeste
considerabil durata de utilizare a grasimii.

Verificati periodic daca rezervorul contine o canti-
tate suficienta de ulei sau grasime. Nivelul nu tre-
buie s fie niciodatd sub indicatorul MIN.

RESETATI siguranta (intrerupere termica)

De observat cd butonul RESET este situat in partea

de jos a panoului de comanda detasabil si este aco-

perit cu un capac de protectie (vezi desenul]

* Maiintai scoateti friteuza din priza.

e L3sati friteuza sa se raceasca complet.

¢ Scoateti panoul de comanda detasabil din suport.

¢ Desurubati capacul de protectie al butonului RE-
SET.

* Apasati butonul RESET al siguranta (intrerupere
termica). Trebuie sa se auda un clic.

« Tnsurubati la loc capacul de protectie pe butonul
RESET.

e Montati la loc in suport panoul de comanda de-
tasabil.”

Sfaturi pentru preparare

e Folositi numai ulei lichid sau grasime in stare li-
chida.

e Temperatura pentru prajirea
chips-urilor si a gustarilor este de maxim 175°C.

o Indepartati gheata sau alte resturi ale alimente-
lor congelate.

e Nu prdjiti o cantitate prea mare odata. Acest lu-
cru poate cauza racirea excesiva a uleiului sau
a grasimii. In uleiul racit/grasimea intarits ali-
mentele nu se prajesc in profunzime, acestea
rimanand uleioase. In cazul folosirii intensive, se
vor filtra uleiurile/grasimile pentru indepartarea
firimiturilor sau a resturilor de alimente.

recomandata

. Tnlocuiti uleiul sau grasimea la timp. Folositi pe-
riodic benzi sau echipament de testare, pentru a
sti cand trebuie s3 schimbati uleiul/grasimea.
Tnainte ca uleiul sau grasimea s& faca spum3 sau
devine inchisa la culoare sau vascoasa acesta
trebuie schimbat. De asemenea, schimbati ule-
iul/grasimea dacd are miros sau gust intepator.
e A nu se amesteca uleiul curat cu uleiul utilizat
in prealabil.

Grasimi solide

e in cazul in care, contrar recomandarilor noastre,
folositi grasimi solide: Tncalziti grdsmimea soli-
da treptat, la cea mai mica temperatura, pana ce
aceasta se topeste. Atunci cand grasimea este
topita, puteti regla temperatura corespunzatoare
pentru prajire.

La folosirea grasimilor solide, permiteti bucatilor
de grasime sa se topeasca usor, la temperaturd
moderatd, intr-o tigaie normala. Turnati cu grija
grasimea topita in rezervorul pentru ulei al fri-
teuzei. Introduceti stecherul in priza si porniti
aparatul.

Tnlaturati cosul de prajire din grasime dup3 utili-
zare, Tn caz contrar, acesta se poate bloca in gra-
simea intarita.



Dupa utilizare

e Opriti aparatul, apdsand butonul de oprire si sco-
tand stecherul din priza.

o Nu mutati friteuza pana ce continutul acesteia nu
s-a racit.

* Asezati capacul pe aparat, pentru a prelungi du-
rata de utilizare a grasimii.

Curatarea si intretinerea

e Scoateti intotdeauna stecherul din priza nainte
de curatare.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpd umeda (ap3 cu de-
tergent usor).

¢ Nu utilizati niciodata agenti de curatare abrazivi
sau care contin clor. Nu folositi obiecte ascutite
sau contondente. Nu folositi petrol sau solventi!
Curatati cu o carpa umeda si detergent daca este
necesar. Nu folositi materiale abrazive.

Depanare

Defect Simptome Cauza posibila Solutie posibila
Aparatul nu functioneaza Ledul indicator verde si cel | Panoul de comanda nu este | Asezati corect panoul de
deloc portocaliu pentru incalzire | asezat corect pe suport comanda pe suport

nu sunt aprinse

Aparatul nu este alimentat
cu curent electric

Verificati instalatia electrica

Aparatul este oprit Porniti aparatul

Micro-comutatorul este
defect

Contactati furnizorul
dumneavoastra

Ledul indicator verde este
aprins, iar cel portocaliu
pentru incalzire nu este
aprins

Aparatul nu incalzeste

Termostatul este setat la o
temperatura prea mica

Setati termostatul la o
temperatura mai mare

Siguranta (intrerupere
termica) este declansata

Resetati siguranta
(intrerupere termica) (ref.
pagina 36)

Siguranta (intrerupere
termica) este defecta

Contactati furnizorul
dumneavoastra

Termostatul este defect Contactati furnizorul

dumneavoastra

Ledul indicator verde este
aprins, cel portocaliu
pentru incalzire este aprins,
dar timpul de prajire sau
temperatura este prea
mare

Aparatul nu atinge
temperatura setata

Termostatul este defect Contactati furnizorul

dumneavoastra

Daca dupa aceste operatii, defectul continua, va recomandam sa contactati asistenta tehnica. In caz de

neclaritati, intotdeauna contactati producatorul!



Specificatia tehnica

Articol nr. 207208 209202 | 207307 209301

Tensiune si frecventa 220-240V~ 50/60Hz

Puterea nominala de intrare 3500 W | 2x3500 W

Clasa de protectie Clasa |

Clasa de protectie contra apei IPX3

Interval de temperatura 50 - 190°C

Temperatura ambientald 5-45°C

Cuprins 8L 16 L

Dimensiunile masinii (W x D x H) 305x460x 305x515x% 605x460x 605x515x%
(H)350mm (H)350mm [H)350mm (H]350mm

Greutate neta (aprox.) 8,1kg 8,6 kg 20,5 kg 21,5 kg

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere. Tn
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei requli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si
asigura realizarea reciclarii intr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.

Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul reciclarii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu fsi asuma responsabilitatea cu privire
la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.




YBarkaeMbl KnueHrT,

Bonbwoe BaMm cnacunbo 3a To, uto Bel kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnepyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MONb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXAeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXAeHUAMU.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTH

¢ HenpaBunbHan 3kCnayaTaLms 1 Henoaxoasiiee NCMob30BaHMe arperaTa MOXeT npyee-
CTU K €ro NoJoMKe ¥ NOpaHUTb 0nepaTopa.

* 370 0bopyA0BaHMeE NpeAHa3HaueHo TONbKO A1 KOMMEPYECKOro UCMONb30BaHNS.

¢ ObopynoBaHue cnefyeT MCNONb30BATb TOYHO NO HasHaYeHuIo. [1pon3BoANTENb HE HeceT
0TBETCTBEHHOCTYW 3@ NOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HENPABWAbHOM 3KCMAyaTaLyen 1am He-
npaBunbHbIM 0bCNyX1BaHeM 0bopya0BaHMS.

* ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYI0 LITENCENbHYIO BUKY CledyeT AepXaTb BAaA 0T BOAb
M NPOYMX XnaKocTen. Ecnm wrencensHas BUnKa nonaget B BOfY, ee CReayeT TyT Xe Bbl-
TalLWTb U3 PO3ETKM 3NeKTPONUTAHMS 1 0DpaTUTLCA B CNYXDY CepTMdULLMPOBaHHOrO Cep-
BICA 19 NPOBEPKM yCTpoKcTBa. HecobniodeHne AaHHbIX YKa3aHWii MOXET noBaeyb 3a
coboi yrpo3y 300p0BbI0 1 XU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NepPCOHana.

¢ Henb3s cHUMaTh Koxyx be3 ocoboro paspelleHns.

¢ Henb3a KNacTb HIMKaK1X NOCTOPOHHMX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMIA pyKaMmi WTENCENbHOM BUMKN.

« /A\ OMACHOCTb MOPAXEHWSA TOKOM! He criefyeT camoCTOSTENLHO YMHITS 31EKTPO- m
annaparypy. JTiobble NONOMKM 1 HEMCPABHOCTY JOMXHbI YCTPAHATLCS KBaNNULMPOBAH-
HbIM MePCOHANOM.

* Hukorga He cnepyeT nonb30BaTbCs NOBPEXAEHHON INeKTpoannapaTypoil. [lospexaeH-
HO€ YCTPOWCTBO HYXHO 0TCOEAVHMTb OT 3NEKTPOCETU M 0BpaTUTLCA K NPOAABLY.

o [TPEAYNPEXAEHWUE: He cnepyet norpyxats 3nekTpyyeckux AeTanei B BOLY, MW UHble
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPye BOAbI.

¢ PeryngpHo npoBepaTb BUAKY 11 NPOBOA 3NEKTPONNUTAHNS Ha NpeaMeT nospexaermi. [1o-
BPEXAEHHbIE BUKY WAV NPOBOJ NepedaTb A5 PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, Un obpa-
TUTBCS K KBaNMOMLMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY BO MMS NPELOTBPALLEHNS ONACHOCTW TPaBM.

* Y0CTOBEPUTLCSA, 4TO NPOBOJ 3NEKTPONNTAHUS He KAaCaeTCH OCTPbIX M FOPSYMX NPEAMETOB;
[lepXxaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HyXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOA.

o 3aWKTNTL NPOBOZ 3MEKTPONMUTAHNA [yAMHITENL) OT CYYaiiHOro BhINafeHs 13 po3eTk
3neKkTpONpOBOS NPOKNAAbIBATH Tak, YToDbI CAIy4altHO He 3aLenuTbCs 3a Hero.

* HenpectanHo HabnofaTh 3a paboTatoliert anekTpoannapaTypoi.

o NPEQYNPEXAEHWUE! Ecv Bunka HaxoguTcs B po3eTke - 3T0 03Ha4aeT, YTO 3NeKTpoan-
napaTypa CY1TaeTCs NOAKMIOYEHHO K 3NeKTPONUTaHMIO.

o [lepef TOM, KaKk BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 3eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKOUNTS!

* Hukorzia Henb3s nepeHocKTb, NepefBuraTh 3NeKTpoannapatypy AepXa 3a 31eKTponpo-

BOJ.
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* He 1Cnonb30BaTh HUKaKWX AeTanel, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBAAIOTCH BMECTE C
370 371€KTpoannapaTypou.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT NoAKNoYaTh UCKNIOYNTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM UMeeTCs
HanpsXeHWe W YaCToTy, YKa3aHHYI0 Ha LUMTKe 31eKTpoannapatypsl.

* Bunky cneflyeT BCTaBNATL B PO3ETKY, PACMONOXEHHYI0 B yA0OHOM 1 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeEMef1IeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31€KTPOANNapaTypbl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; A9 3TOr0
cneayeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCH HA KOHLLe NPOBOAA 31EKTPONMUTaHUS, N3 PO3ETKU.

* [lepeq TeM, kak BbIHYTb BUJIKY BCErfia CefyeT NOMHWUTb O TOM, YTODbI CHaYana BbIKNIOYNTL
3nekTpoannapartypy!

* He cnepyet 1cnonb3oBaTh feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayemble Npou3BoauTeNeM
[iaHHO 31eKTpoannaparypel, T.K. UCMONb30BaHWE TakiX AeTanell, akceccyapoB MOXET
C03/aTb 4N9 NONb30BATENS Yrpo3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TakKe MOXET NpUBECTU K
noaoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCEro MCNoNb30BaTh OPUTMHaNbHbIE fAETanu, ak-
ceccyapsl.

* be3 Haanexallero KOHTpoNs WAy NpefBapuUTensHoro obyyerns akcnayataumn obopyao-
BaH/4 NMPOBOAVMMOr0 NMLOM, OTBeYatLWMM 33 be3onacHylo skcnnyataumio, obopysosa-
HUEM He MOTYT NONb30BATHCA HYU €T, HY LA C OTPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMA, UK
MCUXMYECKVMU BOIMOXHOCTAMM, HW LA, KOTOPbIE He 00N1aAatoT HEOBXOAMMbBIM OMbITOM
paboTbl 1 3HAHMAMU B laHHOM 0bnacTu.

* Hy B KoeM ciyyae Heb3s LOMyCKaTb K MCMONb30BAHWMIO 3NeKTpoannaparyps! AeTen.

m * JnekTpoannapatypy CNeAyeT XpaHUTb B MeCTe HeJOCTYNHOM AN AeTel.

* Henb3q paspelaTb AETAM UCMOb30BATH INEKTPOANMAPaTypy B Ka4eCTBE UIPyLLKK.

* Beerga anektpoannapatypy CnefyeT 0TCOeUHNTb OT 3eKTPONUTaHNS, eClu 0CTaBNAEM
ee 6e3 Haa30pa, Nepef MOHTaXOM, EMOHTaXeM W YUCTKON.

* Henb3s ocTaBnath paboTalolLyio anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

* PerynsipHo MeHsiTe CTapoe Macho, 4Tobbl yMeHbLUNTL BbIBPOC KaHLEPOreHHbIX AMOKCHHOB.

Monpo6Hble ykasaHusa no 6esonacHocTu

0& OCTOPOXXHO! rOPAYASA MOBEPXHOCTb! Temnepatypa goCTynHbix NoBepxHoCTEM
yCTPOICTBA BO BPEMS UCNO/b30BaHNSA 04eHb BbICOKas. [1pukacaliTecs TobKo K KHOM-
KaMm NaHeu ynpaserus.

o Ecnv ycTpolicTeo DyfeT pacnonaratbCst pAaoM CO CTEHKOW, NeperopogkaMmu, KyXxOHHOM
Mebenbio, AeKOpaTUBHON OTAENKON W T.N., PeKOMeH[yeTCs, YTobbl OHM BN MOKPBITHI He-
BOCM/IaMEHSIOLLMUCS MaTepUanamm; ecin 310 HEBO3MOXHO, HAKPOWTE Takne NoBEpPXHO-
CTU NOAXOASALYMAM HEFOPIYMM TEMNON30AALMOHHBIM MaTepuanoM 1 cobnioganTe npasuna
noxapHoi bezonacHoCTy.

¢ He pa3meLLjaiiTe yCTpoCTBO Ha 00bEKTe, KOTOpbIN M3yYaeT Tensio (ra3osas nim 3eKTpu-
yeckas namTa, rpunb 1 T.n.). [epxiTe yCTpOiRCTBO nofanblie oT MioObiX ropaumx MoBepx-
HOCTEM UAK OTKPLITOrO NnaMeHw. [loMecTuTe yCTPONCTBO Ha POBHYIO, CTabMABHYIO, YACTYIO
W CYXyt0 MOBEPXHOCTb, YCTONYMBYIO K BbICOKMM TeMMepaTypaM.

o -



* He ncnonb3yiTe ycTpoiCTBO BOAM3M B3PbIBYATBIX MV NETKOBOCMNIAMEHSIOLLAXCH MaTe-
pPVanoB, NAaTeXHbIX KapT, MarHUTHBIX AXCKOB WAV PAAUONPUEMHUKOB.

* YcTpoicTBO He NpucnocobneHo Ansd ynpaBaeHus ¢ NOMOLLBI0 BHELIHEro TaliMepa 1au oT-
[leNbHOM CUCTEMbI AUCTaHLUMOHHOTO YNpaBneHNs.

* MPEQYNPEXAEHWUE: Ecnn ypoBeHb Macna B KoHTelHepe Hivke oTMeTKM L (MuHUMab-
HbII YPOBEHB) UM ECAN KOHTEIHED NYCT, CYUECTBYET ONAaCHOCTb NOXapa.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: He obxapusaliTe nuiieBble NpoayKThl, COAEPXaLLe MHOrO BOfbI,
YT0DbI NPEAOTBPATHTL BCNEHMBaHWE U pa3bpbi3riBaHie Macna. B xapouHoi BaHHe MOX-
HO NOMECTUTb MakCUManbHo 1 Kr NyLieBbIX NPOAYKTOB.

o ObecneysTe no kpaiHei Mepe 20-CaHTUMETPOBOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT YCTPOWCTBA, YTO-
bbl 0becneunTb LOCTATOYHYIO BEHTUAALMIO BO BPEMS NCMOb30BAHMS.

* [lcnonb3yiTe TOABKO Macho, NpeAHasHaqeHHoe ANs Xapkn. PerynapHo MeHanTe Macno
AN XWp B KOHTelHepe. CTapoe 1w rpsi3Hoe Macno MOXeT 3aropeTbCs Npy HarpeBaHui
[10 CVILLKOM BbICOKOM TeMnepaTypbl.

* He ucnonb3ayiTe NNacTukoBble CTONOBbIE NpKbopLI BO Bpems paboTel yCTpoiCTBa.

¢ OMACHOCTb! Hukorza He cnonb3yiiTe CTapoe Macho, NOTOMY YTO OHO VIMeeT bonee H3-
Kylo TemnepaTypy BCbILWKM 11 Doflee BOCAPUAMYMBO K BHE3AMHOMY KMMEHWI0, YTO YBENM-
Y/BaET PUCK NOXapa WY 0NaCHON CUTyaLuu.

o NPEOYMPEXAEHWUE! Pa3mellenve nuwiy co CAMWKOM BbICOKMM COAepXaHWeM BOAb
WM B CINLUKOM DONBLIOM KONWYECTBE BANWSET HA CKOPOCTb LOCTUXEHNS TeMMepaTypbl

KMNeHus Macna.

o NPEQYNPEXAEHWUE! Mo coobpaxeHnam besonacHocTy, HAKOTAA BO BPeEMS Xapki He m
BCTABAANATE CAVLIKOM BOMbLIOI NOPLMM ML (MakcuManbHas napTus - 310 npum. 2 Kr.

¢ YCTPOIICTBO M €10 akceccyapbl MoiTe Mocne Kaxzaoro 1enonb3osarns (-->0unctka v ob-
CnyxuBaHme)

* He MoiTe YCTPOICTBO C NOMOLLBIO CTPYY BOABI MO AaBAEHVEM UM NapOOYUCTATENS, He
MPOMbIBaliTe YCTPOACTBO BOJOM, Tak Kak 3TO MOXET MPMBECTU K YBNAXHEHWIO uan npo-
HMKHOBEHWIO BOABI BO BHYTPEHHIE YacTu YCTPOICTBA, YTO MPUBELET K MOPAXEHMIO 3NeK-
TPUYECKUM TOKOM.

o BHUMAHUE! [NpasnabHo noakounTe 1 3akpenuTe WHYP NUTaH1g AN NpeaoTBpaLleHns
CNy4aliHOTO BBITATMBAHNS 1AM KOHTaKTa C HarpeTon NoBEPXHOCTBIO.

¢ He MoliTe ycTpolicTBO BOAON. MbITHE YCTPOMCTBA MOXET NPUBECTY K NONAJaHNI0 BOAbI B
3NeKTpUYeCcKne feTanu 1 NPUBECTU K MOPAXEHMIO INEKTPUYECKIM TOKOM.

¢ He yncTuTe 1 He noMelyaliTe YCTPOICTBO B MECTO XpaHEHVs, MOKa OHO MOAHOCTbLIO He
OCTbIHET.

o [leTanyt yCTpOICTBA HENb34 MbITb B NOCYAOMOEYHOI MaLLVHE.

* [lepef 4MCTKOM 1AV 3aN0AHEHNEM YCTPOCTBA BbIHBTE BUAIKY U3 PO3ETKN.

* JNeKTPOYCTaHOBKa LOKHA COOTBETCTBOBATH COOTBETCTBYIOLLMM HALLMOHANbHBIM U MECT-
HbIM TpeboBaHUAM.

¢ YbeauTech, 4To KOHTEHED AN MACNa 1 HarpeBaTe/bHbIN 3neMeHT noMeLLeHbl B besonac-
HOe MeCTO Ha KyXHe 13-3a BbICOKOW TeMnepaTypbl YCTPOACTBA BO BpeMs paboTbl.

- @



Ha3HauyeHue ycTpoiicTBa

* 370 obopynoBaHve npefHa3HayveHo Ans npodec-
CMOHANbHOIO WMCMONb30BaHUA U MOXET 3KCnya-
TUPOBATLCA TONBKO KBANUPULMPOBAHHbLIM Nepco-
Hanom.

e YCTPOMCTBO MpefHa3HaYyeHo ANf KOMMep4ecko-
ro WCMofb30BaHWUSA U WUCMONb3YeTCH ANS KapKu
onpefeneHHbIX NPOAYKTOB, B TOM 4YMCle KapTo-
bens dpu 1. N. Micnonb3oBaHKe ycTponcTBa Ans
MobbIX ApYruX Leneit MoxXeT NPUBEeCTH K NOBPeX-
LEHWI0 UKW TpaBMe Tena.

® lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ana fMobbix Apyrnx
uenei byneT paccMaTpuBaTbCs, Kak MCMofb30-
BaHWe He Mo HasHaueHuio. lNonb3osaTtens bypet
HECTU UCKNIYUTENbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a He-
npaBuIbHOE UCMONb30BaHWeE YCTPOICTBa.

YcraHoBKa 3a3eMJieHus

3T0T Npmbop oTHoCcKTCH K Knaccy 3awmThl | 1 gon-
eH BbITb NOAKMOYEH K 3aLMTHOMY FPyHTY. 3a3eM-
NIEHVEe CHUXAaeT PUCK NOPaxeHUs 31eKTpUYeckmM
TokoM, obecneunBas BbIXOf NPOBOAA LJIF 3NeKTPU-
deckoro Toka. IToT NpMbOP OCHALLEH LUHYPOM Mu-

TaHMSA C 3a3eM/II0LLIMM NPOBOLOM U 333€MNEHHON
wTencenbHon Bunkon. Bunka ponxHa ObiTb nop-
K/touyeHa K po3eTke, KOTopas NpaBWbHO yCTaHOB-
fleHa 1 3a3emMneHa.

MoproToBKa nepea nepBbIM MCMNOIb30BaHMEM

* YBepnuTech, 4TO YCTPOWCTBO He MnoBpexneHo. B
cny4Yae BO3HWMKHOBEHUS Kakmx-nubo nospexzie-
HWIA, HEMeANleHHO obpaTWTech K MOCTaBLUMKY W
HE ncnonbayite yctpoiicTso.

e CHUMWTE yNaKkoBKY U 3alyuTHylo NieHky (ecnm
nmeloTca).

e QuncTUTE YCTPOMCTBO TEMoN BOAOM W MSArKown
TKaHblo.

e Ecnn He yka3aHo WHOe, yCTAHOBWTE YCTPOMCTBO
Ha POBHYIO M YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

e ObecneusTte A0CTaTo4YHOEe MPOCTPAHCTBO BOKPYr
yCTpOﬁCTBa onga obecneyeHus ero BEHTUNALNN.
e YcTaHoBUTE yCTpOIZCTBO Tak, 4TobbI BCerga nMMeTb
XOpOLUl/Il7I A0CTyMn K BUJIKe.

L4 COXpaHMTe ynakoBKy ANa XpaHeHUqa yCTpOMCTBa
€C/IN OHO He NCNONb3yeTCA B Te4YeHne OaunTenb-
HOro nepunona BpeMeHn.

YcraHoBKa

® YCTPOMCTBO OCHALLEHO PEe3UHOBLIMU HOXKaMW.
YcTpoicTBo AOMKHO ObITh pasMelleHo Ha poB-
HOW, CTabUNBHON, YNCTOM U CyXOl MOBEPXHOCTU,
YCTONYMBOW K BbICOKMM TEMMEPATYpPaM.

® OCTOPOXHO MPUKPENUTe 3a4HWIA ONOPHbINA KPOH-
LITENH YCTPOMCTBA C HarpeBaTeslbHbIM 3/71eMeH-
TOM Ha 3afHeit YacTu KoHTeliHepa ana Macna

[MprMeyaHue:

1. Ybeputech, uTo WTUHT Ha 3apHen
YCTPOMCTBa HafleXHO 3aKkpernsieH.

2. Mepepn Havanom paboTbl ybeawTech, 4TO KOH-

naHenn

TeiiHep ANS Macna u HarpesaTeNlbHbIA 31eMeHT
yCTaHOB/EHbI B KyXHE B HafeXHOM MecTe 13-3a
BbICOKOI TeMMnepaTypbl yCTPOWCTBa BO BpeMs pa-
60TbI.



MaHenb ynpaBneHus

KoHTponbHas

TepmocTat Bxnoyatens/
ycTpoiicTBa BbIKJIOYATENb

laMna

Ucnonb3oBaHue

MprMeyaHune: YcTpoincTBO A0SIKHO BbITh MOAKIIOYEHO K OTAENIBHOMY rHe3ay Ha 16 amnep.
B cnyyae pBoiiHOW ppuTIOpHMLLI TpebyeTcs ABa OTAENbHbIX pasbeMa.

® BbITAHWTE BUAKY U3 PO3ETKN.

® 3anonHNTe eMKOCTb MacsioM WKW XWPOM [0 Nn-
HUKM ¢ Hagnucelo MAX. Buumanue! B cnyyan
MCNONb30BaHWM TBEPLOrO XWpa, MNpexne yem
NOMECTWUTb ero B €MKOCTb, HYXHO ero noforpetb
- Bnarogaps 3ToMy MOXHO u3bexaTb nogropa-
HUS >XUpa 1 neperpysku yctpoiictsa (Cm. vacTb:
«TBEPAbIN XNpP»).

BcTaBbTe 3a3emsieHHylo BUKY B 3a3eMJIeHHYI0

pO3eTKy.
Bktounte ycTpocTBO C MOMOLLbIO 3€/1€HOM KHOM-
KW NUTaHWS Ha NaHenu ynpasneHus. 3acBeTuTcs
3efleHas n1aMnoyka.

* C nomolblo TepMocTaTa, BhibepeTe HyXXHYl0 TeM-
nepatypy. 3acBeTUTCS opaH>XeBas aMnoyka.

e [pu DoCTUXEHWUN 3afjaHHOI TeMnepaTypbl, OpaH-
KeBas 1aMnoyka racHer.

* Bo BpeMms xapkun Bo ¢puTiope namnoyka Temne-
paTypbl OydeT racHyTb W 3aropaTbcs CHOBa, yKa-
3bIBasi, 4TO HarpesaTeslb NojfepXxuBaeT 3afaH-
Hylo TemnepaTypy.

* MoxeTe Ha4YMHaTb XapWTb.

JKapeHbe Bo ¢ppuTiope

(DpVIT}OpHVILI,a OCHalleHa yHVIKaﬂbHOI;I cucTemon
<<><OJ'IOJZI,HOI7I 30HbI», KOTOpaa MNo3BOAAET O0TnadaTb
KpOLUKaM ¥ ocTaTkaMm Mo >kapke Ha JHO eMKOCTH, 4T
No3BONAET 3HAYUTENBHO NOBLICUTL IGHEKTUBHOCTb
Xupa/Macna.

PerynapHo npoBepsiiTe 40OCTaTO4HO M Macna wim
KWpa B eMKOCTU. YPOBEHb XMpa HUKOTAa He MOXeT
BbITb HUXE YPOBHS, 0TMeyveHHoro kak MIN.



CBPOC orpanunuutens (tepmoBbiknouartens)

ObpaTnTe BHMMaHKe, 4To kHonka RESET, pacnono-

KEHa B HUXHEI YacTW CbeMHOI NaHenu ynpasne-

HUS M 3alyMileHa koanaykom (cMmoTtpute Ha pucy-

Hok).

e CHavana, oTK/IOYWUTE YCTPOWCTBO OT WCTOYHMKA
NUTaHWs, BbIHUMAs BUIIKY U3 PO3ETKM.

e OcTaBbTe YCTPOICTBO [0 MOMHOMO OXNAXAEHNS.

e OTcoeiMHUTE CbEMHYI0 MaHenb ynpasneHus oT
noAcTaBKy.

e OTKpYTUTE YEPHBIA 3aLUMTHBIA KONNAYoK KHOMKK
RESET.

* Haxmute kHonky RESET orpaHuuntens [tepmo-
BbIKI0UaTens). YenbiumTe wenyok.

e [1pyKpyTWTe 3aHOBO YEPHLINA 3aLLUTHBIN KOAMaYoK
kHonkn RESET.

® YcTaHOBMWTE 3aHOBO CbeMHYIo NaHesb ynpaBieHna
Ha nofacTtaBke.

CoBeTbl g )xapeHus Bo ¢pputiope

e VlcnonbayiiTe XunaKoe Maciao WUau XnUp Aas xap-
kn.PekoMeHayeMas TeMmnepaTypa AN XapeHbs
KapTodenu Gpu 1 3aKycok CocTaBAAET MaKCUMYM
175°C.

* YaansiTe nef U KPOLUKM M3 3aMOPOXEHHbIX Mpo-
AYKTOB.

* He xapuTb Bo ¢ppuTiope canwkom bonbluve nop-
UMK, 3TO MOXET NPUBECTU K NafeHuio Temnepa-
Typbl Macna uau xwupa. OxnaxgeHHoe macno/
XUp He 0bXapuT COOTBETCTBEHHO MOBEPXHOCTb,
YTO NMPUBOAMT K YBEIMHEHMIO NOMOLWEHNS XMpa.
B cnyyae MHTEHCMBHOTO MCMONb30BaHUS HYXHO
punbTpoBaTh Kpowku U oTpabotaHHoe macno/
XUp.

e B cootBeTcTBylOlLEE BpEMSs, HYXHO MOMEHSTH
Macslo Uav Xup B ycTpoictse. HTobbl y3HaTb, Kor-
4@ MEeHSTb Macio/Kup, perynsipHo Wcnosb3yiTe
TeCT-NONOCKM UKW YCTPONCTBO AN15 TECTUPOBaHUS.

e Ecnn Macno unu Xup HauMHaeT NeHuTbes, hbl-
MUTb WK CTAHOBUTCS CAMLIKOM JIMMKMM, HYXHO
NOMEHSATb Macso UK XUp. 3aMeHnTe Macio/xup,
KOrAa MMeeT pe3Kkuii 3anax 1nm BKyc.

* He cnepyeT cMelInBaTh CBeXee Macso ¢ UCMofb-
30BaHHbIM.

TBepablit XXnup

e EcnuBbl ncnonbsyete TBep,EI,bIIZ KWp, HECMOTPA Ha
pekoMeHOaUnn: MenneHHo HarpeBal?lTe Xup Ao
pacTtonneHuna. Mocne pactonneHnd Xunpa, MoxeTe
YCTAaHOBUTb XeslaeMylo TemrnepaTypy XapeHbd.

e Ec/in Bbl MCnob3yeTe TBEPAbIA XWUpP NOAOXKANTE,
KOrga Kycku Xupa MefleHHO HayHyT TadTb Ha

0bbIYHOM CkOBOpPOAE, Ha CpefiHEM orHe. AKKypaT-
HO NepeneinTe pacToNAEHHbI XMUP BO GPUTIOPHM-
Uy. BcTaBbTe BUAKY M BKIOYUTE GPUTIOPHMLY.

e [locne MCNOMb30BaHWUA CHUMUTE KOP3UHY ANS
bpuTiopa. B pesynsrate, Kop3nHa He 3acTbiHeT B
3aryLieHHOM Xupe.

Mocne ucnonb3oBaHus

* BbikntounTe yCTponcTBo, M 0TCoeanHuUTe Kabesb
OT po3eTKu.

® BbiHbTe KOP3KMHY U3 eMKOCTM C MaciioM. B pesynb-
TaTe, KOpP3MHa He 3aCTbIHET B 3aryLLeHHOM XWpe.

“DSB

* HakpoiTe GpuUTIOPHULY KPbILLIKOW, ANS NpefoT-
BpallleHnsa CTapeHns Macna.



Yucrka u o6cny)xmBanue

e [lepef uncTKoM BCerga oTkilovaiTe YCTPOMCTBO
OT 3N1eKTPOCeTH.

¢ [IpumMeyanue: NoOMHMTe, YTO YCTPOMCTBO Hesb3a
norpyxaTb B BOAY MW Ntobyto fpyryto XuakocTs!

e OumncTUTE CHApPYXM TKaHbIO MCMONb3YiTe pacTBop
BOflbl M MATKOIO MOIOLLEro CpeacTsal.

* Hukorga He wucnonb3yiTe abpasuBHble 4YUCTS-
Wune cpefctsa unan abpasvBHble MaTepuansi.
He uncnonb3yiite ocTpble WaK 0CTPO 3aTOYEHHbIE
npeameTbl. He ucnone3yiite BeH3nH wnu pac-
TBOpUTENK! [poTupalite BRaxHoi TkaHbl MW
KULKOCTbIO U1 MbITbsi MOCYAbl. He ncnonb3ayiiTe
abpasunBHble MaTepwuansl.

Mouck M ycTpaHeHne HeucnpaBHoCTel

HeucnpaBHocTb MpusHak

MpuunnHa Bo3MoxHoe pelueHune

YcTpoiicTBo He paboTaeT He ropwT 3enenas
Namnoyka, He roput

OpaH>XeBad slaMnoyka

MaHenb ynpaBneHns
HemnpaBWbHO yCTaHOBNEHa
Ha nofjcraske

paBunbHO ycTaHoBUTE
naHenb ynpaBieHns Ha
noAcTaBke

OTcyTcTBUME 3neKkTponuTaHus | [poBepbTe 31eKTpruYeckyio

YCTaHOBKY

YCTPOWVCTBO BLIK/IIOYEHO BkntoyunTe ycTpoiicto

HOBPEX,D.SH CBAXUTECH C MOCTABLLMKOM

MWKPOBbIKtOYaTe b

yCTpO;ICTBO He HarpesaeTcs I’opm 3esleHas naMnoyka,
He ropuT opaHxesas

nlamMnoyka

TepmocTaT ycTaHoBEH
Ha CAULIKOM HU3KYIO
Temnepatypy

YcTaHoBUTe TepMocTaT
Ha bonee BbICOKyIO
Temnepatypy

Cbpoc orpaHununTens
(repmosbiknouatena) (Cm.
Crp. 42)

Bkntounnack cuctema
orpaHuuuTens
[TepMmoBbikioyaTens)

ABaqu CUCTEMDbI CeaxuTech ¢ nocTaBLMKOM
orpaHn4uTens

[TepMmoBbikTIoUaTens)

ABapvm TepMmocTaTa CBAXUTECH C MOCTABLMKOM

YcTpoiicTBO He focTuraeT
Xenaemol Temnepartypsl

Fopm 3efleHasd naMno4yka,
ropuT opaHxeBas
NlaMno4yka, HoO BpeMd
MPUroToBNIEHUA CIVLIKOM
L0T0 v CILLKOM
BbICOKaqA TeMnepaTtypa

ABapvm TepMocTaTa CBAXMUTECH C MOCTABLLMKOM

Ecnn nocne BbilwenepeyncieHHbIX NMPOBEPOK HEUCMPABHOCTb He YCTpaHeHa, peKoMeHayeM obpaTuTbes K

nocTaBLUKY.

B cnyyau coMHeHmit, Bcerpa obpallaiitech K CBoeMy nocTaBLyuky!



TexHUYecKue xapaKTepucTUKn

Homep npoaykTa 207208 209202 | 207307 209301

Paboyee HanpsixeHue 1 yacTtoTa 220-240B~ 50/60ry,

[MoTpebnsemas MoLLHOCTb 3500 Bt | 2x3500 Bt

CreneHb 3almThl | Knacc

Knacc Bnarosawutsi IPX3

[wanasoH Temnepatypsbl 50 - 190°C

HapyxHas Temnepatypa 5-45°C

BmectumocTs 8L 16 L

Pa3smepsl ycTpoiictaa (W x D x H) 305x460x 305x515x 605x460x 605x515x
[H)350MMm (H]350MMm (H]350MM (H)350Mm

Bec neTro (npu6.) 8,1 kr 8,6 kr 20,5 kr 21,5 kr

3aMeuaHus: TexHuyeckue XapakKTepucTtnkn MoryTt 6bITb M3MeHeHbI 6e3 npenBapuTesibHOro ysegoMeHus.

FapaHTus

Jliobas Heponenka wnu nonomka, Kotopas BiaeyeT
3a coboit HenpaBwabHylo paboTy ycTpoiicTsa, Ko-
Topas byneT BbifiBNEHa B TeyeHWe NepBOro rofa ot
AaTbl NoKynku, byaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, nim xe
BCe YCTPOWCTBO byeT 3aMeHeHO HOBbLIM, eC/M OHO
3KCM/yaTMpPoBanoch 1 0bC/yKMBanoch COrnacHo
MHCTPYKLMKM Mo 0bBCAy>XMBaHUIO U He 1CNonb3oBa-
NI0Cb HEMPaBW/bHO, MW B pa3pe3 C Ha3HaYeHUeM.
[aHHoe nonoxeHue HW Koel Mepe He HapyllaeT
VHbIX NpaB noTpebuTens, M3NOXEHHbLIX B 3aKOHO-

natenscTee. B ciyyae 3agBneHns ycTpoincTea B pe-
MOHT W/ Ha 3aMeHy B paMmKkax rapaHtuw, ciegyet
yKasaTb MecTo 1 AaTy MOKynKW yCTpoicTaa 1 npuo-
KUTb CUET, MJIN YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halei MosuTVKE COBEPLIEHCTBOBAHMA
HalMX NPOAYKTOB OCTaefsieM 3a coboi npaBo Ha
BBOJ M3MEHEHWII B KOHCTPYKLMIO, YNIaKoBKy 1 B Tex-
HUYecKue napameTpbl, ykasbiBaemble B TexHUYe-
CKO floKyMeHTalmu bes npeaynpexaeHus.

YTunusauus v 3aluTa oKpy>carowein cpesbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus 13 akcnnyatayum,
NpoAyKT HeNb3s YTUAN3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
BbIToBbIMK OTX0AaMU. [lonb3oBaTenb HeceT OTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepepjadvy obopyfoBaHMa B COOT-
BETCTBYIOLMIA MYHKT NpMEMAa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofeHne BbilleykazaHHOMoO
NONOXEHNS MOXET NPWBECTU K HANOXEHWIO WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AeNCTBYIOLLVMK NpaBunammn
B OTHOLWIEHWW YyTUAM3ALUMM OTXOA0B. CeneKTuBHbIN
cbop v yTMNM3auMa MCNonb3oBaHHOro obopyno-
BaHWs CMOCODCTBYIOT COXpPaHEHW MPUPOLHbIX
pecypcoB 1 obecneynBaloT peumpKyaaumio Takum

obpa3oM, KOTOpbIi He BpefeH OJs 340pOBbs U
oKpy>XatoLLieln cpefbl.

[Ina noayyeHus AonoaHWTeNnbHoW MHbopMaumm o
TOM, TAe MOXHO OTAaTb WCMOoJb30BaHHoe obopy-
[OBaHWe ANs yTuansaumm, obpatntecb B MECTHyIO
KoMnaHuio no cbopy oTxogos. [lponssoautens u
MMMOPTEP HEe HECYT OTBETCTBEHHOCTW 3a peLmnpky-
nAaUMio 1 nepepaboTky 0TX0A0B 3Konornyeckun bes-
oMacHbIM cnocoboMm, kak HenocpeacTBeHHO, Tak 1 B
pamMKax rocylapCTBEHHON CUCTEMBI.



Ayannté neAdTn,

Euxapiatoupe nou ayopacate auté 7o npoidv Hendi. AlaBaoTe NpooEKTIKA TO NApOV EYXELPLSLO NPLV CUVIECETE
TN OUOKEUN, NPOKELPEVOU va npoAdBete niBavn BAGBn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Bacpévn xpnon.
AwaBdoTe 16iwg TOUG KavoviopoUGg ag@aleiag MoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ H ouokeun npoopizeTal Jovo yLa enayyeAUaTkn xpnan.

* H ouokeun NpENEL va XpNGLOMOLETAL OVO yLa TOV 0KOMO yLa TOV 0Molo MPoopizeTal Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaong Oev euBUveTal yla TUxov Znpteg nou npokAnBnkav ano
eapahpevn Aet Toupyio kat akataMnAn xphon

* KparnoTe Tn oUGKeUN Kat 10 Buopo pOKpLo ano vepo Kat ala pro L€ neptmwon nou
N OUOKEUN MECEL [IECA OF VEPO, QALPEDTE opsowq To BUopa ano v npiza kat pnv T
xpnalgonotnoete PexpLva eheyxBel n 6UGKEUN aNo NLOTONOWNPEVO TEXVIKO. H un Thpnan Twv
00NYLWV EVOEXETAL VA MPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN ZWN.

* Mnv enixelpnoeTe NoTe va avolEeTe povol 0ag 10 NePIBANPE TNG OUOKEUNG.

 Mnv TonoBereire avrikelpeva oto neplBAnpa TnG OUOKEUNG.

v ayyizgeTe 10 Buopa e uypa xepLa.

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAL! Mnv enixelpnaoeTe va enLoKeuaoeTe povol 0ag T ou-
OKeUN. L nepinTwon UoAELToupyiag, oL ENLOKEUES NPENEL va OLEVEPYOUVTAL JOVO ano eEel-
OLKEULEVO MPOOWLKO.

* Mnv xpnaotponoteire noté cuokeun pe BAABn! 2e nepintwon BAaBng, anoouvogoTe Tn au- E
OKEUN ano Tnv npizga Kat eNKoWwvNoTE e ToV NWANTA.

o [IPOEIAOMOIHZH! Mnv BuBizete 10 NAEKTPIKA PEPN TNG GUOKEUNG OE VEPO N GMa uypd.
Mnv BazeTe NoTE TN OUOKEUN KATW QMO TPEXOUWEVO VEPO.

o EAEyxeTe TAKTIKA TO Buopo KaL 10 KaAwdLo Tpoqjoéoomc yla Tuxov znpteg. Eav o Buopo nTo
kahwoLo Tpocpoéoomc elvat KOTEOTpGppEVO npenet va aviikaraotaBel ano Texviko agpBLg N
ECELOLKEVLIEVA GTOLO YL TV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

¢ BeBawwBelre o1t T0 KOAWOLO dev €pxeTal o€ €NAQN pE mxpnpo n Beppa avrt Kstpsvo Kat
KPATNOTE TO aKPLA ano ewia. fa va ByaAete To Buopa ano v npiga, va TpaBare navia To
Buopa kat oxt 1o kahwdLo.

* BeBawBeire 01110 KAA®OW0 [N T0 KAWL ENEKTAONC) eival ToNoBETNUEVD ET0L GOTE va unv
NPOKAAETEL KIVOUVO EKTPOMNG,.

* Na npooéXeTe NAvTa TN GUOKEUN KATa TN XpNan.

* [IPOEIAOMOIHZH! Oco 10 Buopa elvat aTnv npiza, n ouokeun eivat ouvdedepEvn TNV NNy
TPOPOdOsLaC.

¢ Anevepyonotnate Tn cuckeun npwv paBnéete To Buapa ano v npiza.

o [lote pnv psmnpépue TN GUOKEUN ano 1o Kahawolo.

* Mnv xpnotponoteire OUOKEUEC nou dev napexovial pOZl LE TN OUOKEUN.

¢ JUVOEOTE TN GUOKEUN JOVO OE NAEKTPLKN NPiZa HE TN KAt GUXVOTNTA MOU avapePOVIaL aTnv
ETIKETA TNG OUOKEUNG.
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* JuvdeaTe T0 Buopa o€ pla eukoAa npoaBactun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPLNTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N 0UOKeUN va pnopet va anoouvdeBel apeowg. a va anevepyonotnoeTe
nAnpwg Tn ouakeun, Byakre To Buapa and Tnv npiza.

* Anevepyonolelre NAvTa TN GUOKEUN NPWY anoguvdECETe To Buoa.

* Mnv xpnotgonoteire note e€aptnpata OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL ANO TOV
KQTAOKEUAOTN. L€ avTiBeTn neplntwaon, Ynopet va dnptoupynBel kivduvog yia Tov Xpnatn Kat
va npokAnBetl Znpt LG 0TN OUOKeUN. Xpnat ponmshe pdvo auBevtika e€aprnuara kat ageaouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano atopa [oupnept)\opBovopevwv nawdv)
LE HELWUEVEG OWUATIKEG, ALOBNTAPLEG N BLAVONTIKEG (KAVOTNTEG N e EMeLPn Nelpag Kat
WQOnG.

* Auth n guoKeun Oev NPENEL, 0€ KaPLa NEPLNTWON, VA XPNOLOMOLETAL ano natdLd.

* KpaTnate Tn 0UOKEUN Kal T0 KAAWOLO pakpla ano natdld.

* Nao anoouvdgeTe NAvVIO TN GUOKEUN AMO TO PEUMA €AV QQNVETAL XWPLG ENTINPNON N
0EV XpNOWONOLETAL KAl NP anod €pyacieg ouvappoAdynang, amoouvappoAoynong n
kaBaptapou.

* Mnv apnveTe NOTE TN GUOKEUN XwPIG ENTNPNON £V BplokeTat o€ Aetroupyia.

* AMagzete TakTIKG TO NaAo AGdL yia va pelwoete Tnv aneAeuBepwon dlofvmv nou eivat
KOPKLVOYOVEG.

EWOKEG NpopuUAAEELG acPpaleiag
ﬂ 0& MPOZOXH! KAYTH EMIOANEIA! H Beppokpaotia Tng eEwTeplkng entpavetag eivat uyn-
AN KaT1@ T AetToupyia TG GUOKEUNG. AyyizeTe LoV Ta ELKOVIOLO OTOV NIVAKA EAEYXOU.

* Orav n ouokeun TonoBetnBel Kovia o€ ToiX0, XwPiopaTa, NtNAa KOUZVaC, OLAKOOHNTIKA PL-
viplopata KAM, NPOTEIVETAL TA QVTLKELEVA QUTA Va NV £IVaL KATAOKEUAOWEVA ANO EVPAEKTA
UAKG. AwapopeTika, Ba npenet va enevouBolv pe KataMnAo pn eUEAEKTO BeppopovwTIKO
UALKO KaL va TnpouvTat ouompd 0L KaVOVLOOL MUPONPOaTaciag.

* Mnv TonoBeTeire Tn oUOKeUN eNAvw o€ QVIIKElEva Gsppovong (Bevzivng, nhekTpuko, (oUp-
Vo pe kapBouva kAn). At LATNPELTE T OUOKEUN HaKPLG aMO BEPUEG ENLPAVELEG KaL VOLKTEG
cp)\oyec Xpnalonoteire navia T ouokeun ae entnedn, otaBepn, kaBapn, ateyvn kat avle-
KTWKN 01N Seppomm ENLPAveLa.

* Mnv XpnOLWOMOLELTE TN GUGKEUN KOVTA OE EKPNKTIKA N EUPAEKTA UNKA, NLOTWTLKEG KAPTEG,
HayvnTIKOUG OLoKOUG N padlopwva.

* H ouokeun dev npooplzeTat yia Aetroupyia peaw eEWTEPIKOU XpOvodLaKONTN N EEXwPLOTOU
0UOTNHATOG TNAEXELPLOHOU.

o [TPOEIAOMOIHZH: Ynapxet kivduvog nupkaytag av n otaBun tou Aadtou eivat karw ano v
evdelén "L (ehaxton o1aBun) n eav dev unapxet kaBohou Aadt atov kado Aadlou.

o [IPOEIAONOIHZH: Mnv TnyavizeTe unepBoAka uypa UAKG N JeyaAn MoaodTNTa UNKGY TaU-
TOXPOVA, Y10 VO aNOQUYETE TUXOV (POUCKWUA Kal UNEPXEIALON ToU AadLou. To pEyLoTo PopTiO
0ev Ba npénet va unepBaivel katd noAU 10 1 KIAO.

* Apnate Touhaxtatov 20 cm eheuBepo xwpo yUpw aNo TN GUCKEUN yia AOyouG aEPLOpOU KaTa
T Xpnon.
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. Xpnomonomns povo karaAnAo yia To Tnyaviopa AadL n Ainog.  AviikaraoTnote 1o AGdL N
10 )\moc ava TaKTa@ xpovika dactnparta. Eav 1o Aadt n 1o Ainog exel xpnowonotnBet noAu,
unopet va avaheyel av unepBeppavlet.”

 Mnv BuBizeTe nhaoTika okeun peaa oto Zeato AadL n Ainog.

* KINAYNOZ! Mnv §avaxpnolyonotelre NOMEG opeg 10 1010 Ado, KkaBwg EXEL PELWPEVD ON-
Helo avagAeEng Kat elvat MEPLOCOTEO EMIPPENEG VA POUKWOEL, QUEAVOVTAG TOV KIVOUVO
(PWTLAC KaL ENKIVOUVWV KATAOTATEWV.

o [IPOEIAOMOIHZH! To Tnyaviopa Tpowv e ypacia kat o€ JeyaAn noooTNTA OVOULAG EXEL
apvnTikn enidpaon oto onpeio Bpaopou Tou Aadiou.

o NNPOEIAOMOIHZH! Mnv tnyavigeTe peyakn noaoTnTa (payntou HovopLag, HEYLOTO GopTio €i-
vaL nepinou 2 KIAQ.

* Na kaBapizete navia Tn guokeun kat 1a Aotna e€aprnyara perd ano kabe xpnon (-> Kaba-
pLOJOG KaL ouvInpnon)

* Mnv xpnotuonoteire NidAKeG vepou kat unv EeNAEVeTe AUEDa e VEPO N OUOKEUEG kaBapl-
OpoU pe atuo, kabwg Ta eCaprnuarta Ba BpaxolLv kat pnopet va npokAnBet nhektponAnéia.
¢ [IPOZOXH! Zrepeworte, €av eival anapaitnto, 10 kahwdlo TpoPodooiag yia va anopuyeTe

TUXOV akoUaLo TpaBnypa n enagn Pe TV entpaveta Beppavonc.

* Mnv nAevete Tn ouokeun pe vepo. To NAUGLUO UNOPEL va MPOKAAECEL OLOPPOEC KaL va QUEN-
0L TOV KivOUVO NAeKTPOMANELQG.

* Mnv kaBapizete n anoBnkeUeTe TN CUOKEUN €QV OEV EXEL KPUWOEL NANPWC.

* Kaveva pepog TnG ouokeung Oev eivat KAaTGAANAO ya MAUVINPLO MLATWY.

o [lpwv ano v nAnpwan n Tov kaBaplopo TnG Ppurezag, Byazete navia 1o Buopa ano v
npiza.

* H n\eKTpIKN €yKaTAOTAON NPENEL VO CUPHOPPAVETAL JE TOUG LOXUOVTEG £BVIKOUG Kal ToML-
koUG KaVoVLOpOUG.

* H ppueza npenet va TonoBetnBel oe aopakn BEon aTnv kouziva 6ag Npw ano TNV XpNon g
Adyw TOU KQUTOU NEPLEXOHEVOU KATA TN XPNON.

MpoBAenopevn xphon

* H ouokeun evdeikvuTal yla enayyeApaTikn xpnon
Kat pnopet va Tnv xelpigetat povo eEELOIKEUPEVO
NPOoWMLKO.

® H ouokeun €xeL oxedLaoTel HOVO yla TNyaviopa Tpo-
PPV ONwc TNyavnTteg natdreg k.An. Onotadnnore
AMN xphon pnopet va NPoKaA£oeL ZNPLA oTn ou-
OKEUN N TPAUPATIOHO.

e H xpnon Tng OUCKEUNG yla omnotovdnnote AaMo
okonod Bewpeitat eopaipevn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKG UNEeUBuvog yla TNV pn KatdAAnAn xpnon
TNG CUOKEUNG.

Eykardoraon yeiwong

H ouokeun auth Talvopeital wg Karnyopia npo-
oTaciag | kat NpénetL va ouVOEETAL UE MNPOOTATEUTLKO
€da@og. H yelwon petwvel Tov kKivduvo nAekTponAn-
€lag napéxovrag éva KaAwolo dLapuUYNG yla To NAe-
KTPLKO peUpa. AUTh N OUCKEUN eival epoOLaCHEVN HE

kaAwdlo Tpopodociac nou OlaBeTel KaAwOLO yeiw-
ong Kat yelwpévo Buopa. To Buopa npénet va ouv-
0eBel o€ pla npiza nou elval owoTa €yKATEGTNHEVN
Kal YELWHEVN.
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MpoeToLlpacieg npLv TNV Apxikn xpnon

e EAéyETe Tn ouokeun kat BeBawwBeire OTL dev Exel
unooTel BAABN. Xe nepintwon onotacdnnote BAA-
Bng, enkowwvnoTte pe Tov npopnBeutn oag apeé-
ow¢ kat MHN xpnotponotnoeTe Tn ouokeun.

* ApatpeoTe OA Ta UALKG OUOKEUAOLAg Kat TNy npo-
oTaTeuTKN PepBpavn (eav undapxed).

* KaBapioTe TN cuokeun e xAlapd vepod Kat éva pa-
Aako navi.

e TonoBetnaTe Tn ouokeun oe eninedn kat otabepn
ENUPAVELT, EKTOC Kal av opizeTal OlaPopeTKA.

* BeBawwBeite OTL uNApxel apKETOG KEVOG XWPOG
yUpw and Tn oUGKEUN yLa AOyoug agpLopou.

e TonoBeThOTE TN OUCKEUN HE TETOLO TPOMO OUTWG
woTE va undpxet npoaBaon oTo QLG ava naoa oTly-
pn.

* AlaTNPNOTE TN OUCKEUAOLa yla va PUAACCETE TN OU-
OKeun OTav Oev MPOKELTAL va TN XPNOLHOMOLNCETE
yla geyaho dlaoTnya.

TonoBétnan

* TonoBethoTe TN cuokeun oe pia eninedn, otabe-
pn, kaBapn, oteyvn kat avBekTkn oTn BeppoTnTa
ENLQAvela.

e TonoBeTnoTE MPOCEKTIKA TO MiOW OTAPLYHA HE TO
Beppiko oTowxelo oTo Miow HEPOG Tou KAdOU Aa-
olou.

Inpeiwon:

1. BeBalwBeire 011 0 neipog oTo nicw oTNpLypa €xet
TonoBetnBel owora.

2. H ouokeun npénet va tonoBeteital oe aopain
B€an otnv Kouziva oag npw TN xpnon, Adyw NG
augnpevng Beppokpaciag nou avantlooeTal Kata
™ Xphon.

Mivakag EAéyxou

Auxvia evdelEng

AlakonTtng
ON/OFF
|

‘EAeyxog
Beppokpaciag

Béppavong

Xpfhon

Mpoooxn: ZuvoEoTe Th CUCKEUN G XWPLOTH opdda Twv 16 ampere
la dwnAn @puréza yia BaBU Tnyaviopa, XxpeLazeoTe 2 XwpPLoTEG OPADEG.

* ByaAre 1o gig ano tnv npiza.

e [epioTe 10 doxelo pe AAdL h UdpoyovwpEVo Alnog
pEXpL TN ypappn évdelgng MAX. Znpeiwon! Ta
oTeped Ainn npénet va npoBeppaivovrat npw 1o
YEHLOpA, €TOL AMOPEVYETAL TO KAPEVO ALNMOG Kal n
unep@optwon (BAene Zreped Ainog”)

* Balte 10 yelwpévo @Lg oe pla npiza pe yeiwon.

® AnevepyonolnaTe TN CUOKEUN XPNGOLHOMOLWVTAG TO
koupnt on/off otov nivaka xelplopou. H npaown
Auxvia oto dlakonTn Ba avayet.

o -

e PuBpiote 1o Beppootatn otnv entBupntn Beppo-
kpaotia. H noptokaAl Auxvia Ba avayet.

e Orav n Beppokpacia GTACEL OTNV TIPN TNG pUBHL-
ong, N NopTokaAl Auxvia oBAveL.

e Kard 1o BaBu tnyadviopa n Auxvia Beppokpaaiag Ba
avaBooBnvel yla va deiet 0Tt n avtiotaon dwatnpet
Tn Beppokpacia Tng évdelEnc.

* Topa pnopelte va XpNoLWONoLAGETE TN PPLTEZA YLa
BaBu Tnyaviopa.



BaBu Tnyavicpa

H @ptréza yla BaBu tTnydviopa €xet oxedlaoTel Pe Hia
povadikh Kpua zwvn, N onoia ENTPENEL 0TA Yixou-
A\a kat ota unoAeippara va BuBizovrat atov nuBpéva.
Auto BonBael, eniong, aTnv eMéKTaon TNG OLAPKELAG
zZwng Toug Atnouc/Aadiou, onpavrkd.

EA€yxeTe TaKTIKG €@V UNGPXEL ENAPKAGC N0COTNTA Aa-
dlou n Alnoug oto doxeio. H otaBun Tou dev npenetl
MoTE va NEPTEL KATw and Tn ypapun MIN (ghaxioTo).

EMANA®OPA tn¢ dLata€ng neploptopo (Bepptkn dtakonn)

YnevBupizertal o1t To kKoupnit ENMANAG®OPA BpiokeTat
oTn BAon Tou aNOCNWHEVOU NivaKa EAEYX0U, JE NPO-
OTaTeUTIKO KaAuppa (BA. ox€do)

* AnoouvOEaTE NMP@Ta TN PPLTEZA ano TNV npiza.

* AQNOTE TN PPLTEZA VA KPUWOEL TEAEIWG.

* Apalp€eoTe TOV ANOCNWHEVO Nivaka eAEyxou anod 1o
oTnpLyHa.

e TeBdwoTe 1O PaAUPO MPOCTATEUTIKO KAAUPHA TOU
koupniou EMANADOOPA.

e [atnote 1o Koupni EMANA®OPA oto daragng ne-
ploplopou (Beppikn dtakonn). Mpénet va akouoTel
£va KALK.

* BldwoTe §ava 10 NPOCTATEUTIKO KAAUPHA OTO KOU-
unt EMANAGOPA.

e EnavaronoBeTtnoTe Tov anoonwPevo Nivaka eAey-
X0OU 0TO OTAPLYHA.

ZupBouAég yla BaBu Tnyaviopa

e Kard npoTipgnon xpnolgonotnate povo uypod Addt n
uypo Ainog Tnyavioparog.

* H ouvioTwpevn Beppokpacia yla To TNyaviopa na-
TaT®V Kat ovak eivat 175 °C To péyiaro.

* Apatpeite Tov Ndyo Kat Ta Wixouha anod Ta KaTeYuy-
HEvVa TPOPLUA.

* Mnv kavete BaBu Tnydviopa oe noAa npaypara
Tautoxpova. Autd pnopet va xapnAwoel unepBo-
Alka Tn Beppokpaacia Tou Aadlou A Tou Alnoug. To
AAOUAINOG Mou €Xel KPUGOEL BEV KalEL 0WOTA TNV
€MLPAVELD TNG TPOPNG, PE AMOTEAECHA VA ANopPpo-
(patal neplocotepo Alnog. Otav yivetal exkTeTape-

VN XpNon, Ta Wixouha kat Ta dAAa unoAeippata Ba
npenet va apalpolvrat Kat va Qutitpapovrat ano 1o
AadU/Nnoc.

AvtikaBlotate 1o AadL n Alnog eykaipwg. Xpnotpo-
noleite OOKLPAOTIKEG TALVIEG TAKTLKA yla va evToni-
OETE NOTE NpeneL va aviikatactabet 1o Aady/Ainog.
Mpwv To AadL apxioel va appizel, va Byazel kanvo n
va yivetat unepBoAkd nnkTo, Ba npénet va avrika-
raotaBel. AvtikaBioTare, eniong, To Aad/Ainog 6tav
amoKTAOEL €viovn pupwdla h yeuon.

Mnv avaplyvuete QpEOKO HE XPNOLUOMOLNPEVO
AGoL.

ITeped Ainn

® Av napd TG oUPBOUAEG aG XPNOLUOMOLELTE OTEPED
Alnog: 10T Beppdvere To AAOL apyd oTnv XapnAo-
Tepn Bean pexpL va Awaoet. MoALG To Alnog Alwaoet
pnopeite va puBuioeTe TNV KatdMnAn Beppokpa-
ota Tnyavioparoc.

e Orav xpnolgonoleite oTEPEO AiNOG, AQNVETE Ta
pnAok Almoug va Alwoouv apyd oe peETpla Bepud-
TNTA 0€ £Va KAVOVLKO TNyavL. PiXvVETe NPOOEKTIKA TO

Alwpévo Alnog oe pia epureza yia Babu Tnydviopa.
Bazete 10 Lg oTnv npiza kat evepyonoleite Tn epL-
€20 yla Babu Tnyaviopa.

AgpatpeaTe To KaAaBl yla BaBu Tnydviopa peta tn
xpnon Tou Atnoug. Kara autov Tov Tpono ano@eu-
YETAL va KOMNOEL To KaAaBL oTo aTepeonotnyévo
Ainoc.
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Mera Tn xphon

* AnevepyonolnoTe TN OUOKEUR, KAgivovtag 1o Ola-
konTn Kat Bydzovtag 1o eLg and Tnv npiza.

e Mn petakiveite Tn @préza yia Babu Tnyaviopa pé-
XpL VO KPUWOEL TOOO N OUCKEUN OO0 Kal TO NePLE-
XOHEVO TNG.

e TonoBeThoTe TO KANAKL NAVW OTN PPLTEZA, OUTWG
WOTe va pnv unooTel naAaiwon 1o AlNog.

AAAayn Aadiou:

MPOXOXH! To uyponownpévo €Aato eivat Kautod Kat
pnopel va npokakeoel coBapd eykaupata. H kavou-
Aa pnopetl va zeotaBel moAU kata Tnv e€aywyn Tou

Aadiou. Av 1o A&oL €pBel oe enagn pe 1o dEpHa oag,
KPUWOTE e XAapO VePD. 2TN OUVEXELD EMKOWWVN-
OTE JE €vav ylaTpo.

Mpwv ané tnv aAAayn AadloU: KPYOXZTE TO AAAI MEXPI TOYZ 50°C.

* TonoBetnote éva doxeio KATwW anod To GTOHLO ano-
otpdyytong (mepluévere Pexpt 1o AGdL va @raocel
Toug + 50° C)

e [TaThoTe To OLAKONTN TNG KAVOUAAG KAl MEPLOTPEY-
TE MPOG Ta aploTepd. To AadL Ba anooTpayyloTel
ano To doxelio.

e Orav 1o AddL adeldoetl anod 10 BOXELD NEPLOTPEPETE
70 OLOKONTN Npog Ta Niow. EAEyxeTe av o dLako-
nTNG €ival KAEWBWHEVOG.

KaBaplopog kat cuvthpnon

e [1avra va agatpeite 10 eI and Tnv npiza npwv ano
TOV KaBaPLOpO TNG CUGKEUNG.

e [Mpoooxn: Moté pnv BuBizeTe TN cuokeun aTo vepod
n og onotodnnote aAo uypo!

* KaBapioTe 10 e€wTePIKO PEPOG TNG OUCKEUNG HE
éva uypo navi (vepd Pe nNLo anoppunaviko).

e [ToT€ pnv xpnotponoleite Loxupd kaBaploTika, ot-
aBpwTika n xAwptouxa npotdvra. Mnv xpnotdonot-
elTe KOPTEPA N alXpPNpd avrikeigeva. Mnv xpnat-
ponoteite Bevzivn n dtaAutika! KaBapiote pe éva
Uypo navi kat anoppunavriko edv xpetaotel. Mnv
xpnolgonoteire dlaBpwTLKA UALKA.

Texvikég npodiaypagég

Ap. eidoug. 207208 209202 | 207307 209301

Taon kat ouxvoTnTa AetToupyiag 220-240V~ 50/60Hz

OvopaoTikn toxUg eLoo00u 3500 W | 2x3500 W

Katnyopia npootaciag Karnyopia |

KAaon npootaciag vepou IPX3

Eupog Beppokpaotiag 50 - 190°C

Beppokpacia neptBaMoviog 5-45°C

Meplexopevo 8L 16 L

Aworaoetc (W x D x H) 305x460x 305x515x 605x460x 605x515x
[H)350mm [H)350mm [H)350mm (H)350mm

KaBapo Bapoc (nepinou) 8,1 kg 8,6 kg 20,5 kg 21,5kg

Inpeiwon: O TEXVIKEG NpodlaypaPEG pnopouv va TpornonotnBouv xwpig nponyoUpevn gwdonoinon.
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AvTigeT@nion npoBAnpaTWV

BAaBn

IipnTwpa

MBavn atria

MBavn Auon

H ouokeun dev Aettoupyet
kaBoiou

0 npaowog dlakonTtng
avaBet kat n nopTokaAl
Auxvia dev avaBet

Aev unapxel Téon dLKTUOU
peUPATog

EA€yETe TNV NAEKTPLKN
€yKATAOTAON.

0 dwakonTng eival avevepyog

Evepyonoteire To dlakontn
EAattwpatikog dlakontng

EAéyETe av o BeppoaoTarng eivat
EVEPYOMOLNPEVOG

Evepyonoteire 1o Beppootarn.

Ehattwparikog BeppooTtdtng

Enwowwvnorte pe Tov
npopnBeuth oag

H ouokeun napapével kpua

0 npaoctvog dlakonTng
avaBet kat n nopTokaAl
Auxvia Oev avaBet

O agatpoupevog nivakag
eAéyxou Ogev €xel TonoBeTnBet
0waTA OTO OTNPLYHa

TonoBetnoTe Tov apatpolpevo
nivaka xelpLopou owoTta
070 OThPELYHA.

Evepyonotnpévoc dtaragng

neploplopou (Bepuikn dtakonn).

Enavapopa tou diatagng
nepLoplopou (Bepuikn
dlakonn) (BA. oeAida 47)

EAattwparikog diatagng

neploplopou (Beputkn dlakonn).

Enwowwvnore pe Tov
npopnBeuth oag

EAatTpatikog dlakontng
KUKAWPATOG UNEPPOPTWONG

Enwowvwvnote pe Tov
npopnBeuth oac

H ouokeun dev @ravel Tn

0 npdotvog dLakonTng

EAatrwpatikog Beppoaotdrng

Enwowvwvnote pe Tov

puButopévn Beppokpaota. /
Meyahoc xpdvoc Tnyavioparog
/noAU uywnAn Beppokpaocia

Kat n noptokaAl Auxvia
avaBouv

npopnBeuth oag

Edv petd and autoUg Toug EAEYXOUG, OUVEXLOTEL N SUGAELTOUPYiD, OUVLGTATAL N EMKOWVWVIA HE TNV TEXVIKN
eg§unnpéTnon yla Tn Afyn BonBelag. Ze nepintwon onotacdnnote ag@uBoAiag, NAvTa va eNLKOWVWVEITE PE TOV

npounBeutn oag!

Eyyunon

Onowodnnote €AATTWHA ENNPEAZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg dUo xpo-
via PETA TNV ayopd Tng, Ba dlopBwveral pe dwpeav
EMLOKEUN N aVTLKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN va €XEL
xpnotgonotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dN-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopevn
XPAON TNG e onolovonnoTe Tpono. A Biyovral Ta vo-
pipa dikatwpata oag. Eav n cuokeun unoatnpizertat

anod eyyunon, dnAwoTe Nou kat NéTe €xel ayopaoTel
Kat oupnep\aBete Tnv anodelEn ayopdg (n.x. ano-
del€n Aavikng nwAnong).

ZUpQWVa He TNV MOATIKA HAG yla TN ouvexn eEEALEN
TV NPOolOVTWV pag, dlatnpoupe 1o Otkalwpa va aAa-
€oupe 10 NpoldY, TN CUOKeUAGLa Kat TLg npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG Tou Xxwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNepBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng dLAPKeELAG ZWNG TNG,
Oev NpENEL va anoppinTeTal we olkLako andppiypa.
Mpénel va anoppinTetal, pe Okn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeto ouMoyng. H pn thpnon autoU
eVOEXETAL VA TIHWPEITAL CUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yta Tn dtabeon Twv anopplypdtwy. H
XWPLOTA OUAOYN Kal avakUKAwon authg TNG Ou-
OKEUNG KaT@ Tn OTlypn Tng anoppwng BonBad otn
dlaTAPNON TWV PUOLKWV NOpwV Kal eEacPaAizeL TNV

YEPBIZ EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappeg)
info@pks-hendi.com

avakUKAWGON TNG He TPOMO Mou NpocTaTeVeL TNV av-
Bpwnivn uyeia kat To neptBaiiov.

[la neplocdTEPEG MANPOPOPLEG OXETIKA PE TO MoOU
pnopeiTe va anopplyeTe TN OUOKEUN yLlO AVAKUKAW-
on, ENKOWWVNOTE PE TNV TOMIKN €TAlPEld OUNOYNG
anopplppaTwy. Ol KATAOKEUAOTEG KAl Ol ELOAYWYELG
dev avaiapBdavouv Tnv guBluvn avakUkAwong, ene-
€epyaciac kat otkoloylkng dtabeong, eite apeoa eite
HEOW dNPOGCLOU CUGTAPATOG.

X
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