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Contact

If you have any queries or problems with the machine, please
contact your dealer.

Contact

Pour toute question ou tout probléme avec la machine, contactez
votre revendeur.

Kontakt

Wenden Sie sich bei Fragen oder Problemen mit dem Gerat an lhren
Fachhandler.
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About this manual

Purpose of the manual

The user manual provides instructions on the safe operation of the
M-5, PI-10/20/30, PES-20 machine throughout its complete life
cycle.

The M-5, PI-10/20/30, PES-20 machine is available in the following
models and with optional accessories:

M-5 Potato peeler 5kg
PI-10 Potato peeler 10 kg
PI-20 Potato peeler 20 kg
PI-30 Potato peeler 30kg

PES-20 Potatoes: 20 kg
Vegetables: 1.5 kg

Potato peeler
Vegetable dryer

Optional accessories

Name
M5 P10 P-20 P30 PES-20
v Y Y Y J
v J Y - 4

2009224
2009223

Support (without filter)

Filter with anti-foam
system (to be incorporated
in support 2009223)

Welded support with - J
filter and anti-foam
system

Welded support with - - - 4 -
filter and anti-foam
system

Blade plate - - J - v

2009250

2009270

2000004

Check your variant against the information on the machine name-
plate.
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Machine nameplate
« Manufacturer's name and address.

+ Machine model and serial number.
* Approval marks.

Declaration of Conformity

The Declaration of Conformity for this machine is included with the
warranty cards that forms part of the machine's delivery scope.
Read first, use later

Read this manual before using the machine.

Always keep the manual at hand and in good condition

Store this manual within easy access of machine users and in an

area that protects it from rapid deterioration.

Conventions of the manual

* Cross-references to other sections: »

* Optional functions or elements not included with the main sup-
ply: (+)

* Optional features depending on the model: [Model ...]

Trademarks and copyright

* Sammic is a registered trademark of Sammic, S.L.

Special symbols on the machine

Equipotentiality symbol

Identifies the terminals which, when connected
together, bring the various parts of an equipment or
system to the same power, not necessarily the earth-
ing power, for local connection.

1 Safety information

Intended use

The machine has been designed for use in hospitality, restaurants,
catering and commercial applications.

Reasonably foreseeable misuse

* Risk of damage to the machine caused by the insertion of
objects other than the specified products: before loading the
machine with a product, check the contents of the potato or
vegetable packets thoroughly to ensure that they do not contain
other objects, such as stones.

Other professional uses of this machine, such as for healthcare or
chemical applications, are not permitted.

Limits of use

The machine is designed for peeling potatoes [all models] and dry-
ing vegetables [models PES-20].

The machine must not be used in explosive atmospheres.

User qualifications

This machine is designed for use by qualified professionals for food
handling and work in professional kitchens.

This machine is not designed for use by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities or who lack the
necessary experience or knowledge unless they have received
supervision or instructions regarding the machine's use from a
person responsible for their safety.
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Hazards inherent to the product

¢ Risk due to unattended use of the machine: Never leave the
machine operating while unattended.

* Risk of damaging the machine due to water ingress:
= Do notimmerse the machine in water.

= If water gets inside the machine: disconnect it from the
mains power supply: try to remove as much water as possi-
ble from inside the machine, and contact an authorised ser-
vice technician.

* Airborne noise: noise level with the machine running at a height
of 1.6 m and a distance of 1 m, less than 70 dB(A). Background
noise: 32dB(A).

* Risk of accident due to working with a damaged machine: if you
notice damage to the machine, do not switch it on and call an
authorised service technician.

Machine safety elements

Operational safety is ensured by the following elements:

* [Models PI-10, PI-20, PI-30, PES-20] Safety system with motor
stop when the door is opened.

* [Models PI-10, PI-20, PI-30, PES-20] Motor stop when the top
cover or the load cover is opened.

* [Model M-5] If there is a power failure, the machine cannot be
started without manually setting the timer to "0".

* [Model PI-30]. This machine has a spring that keeps it in the
open position for loading and cleaning.

Safety warnings in the manual

"Warning" safety warnings could result in severe, irreversible
personal injuries or death.

/\ Caution

"Caution" safety warnings could result in severe, reversible per-
sonal injuries.

Other warnings in the manual

“Notice" warnings could result in damage to the machine.

[i] Information

The tables of “Information” contain advice on how to use the
machine correctly and efficiently.

2 Installation

2.1 Supply scope
+ Documentation:
- User manual.
- Warranty card and Declaration of Conformity.
— List of spare parts.
— Electrical circuit diagram.

* Peeling machine with L-part for use without filter support.

H

* Thermoplastic coated power cable. Length: 1.8 m.
- Single-phase models: 3x 1 mmZHOTRN or HO5RN.
- Three-phase models: 5x 1 mm2HO7RN or HOSRN.

* [Model PES-20] Draining basket.

* Supply of optional accessories (all included):
- [Models M-5, PI-10/20, PES-20] Support:
> Support with rubber feet.
> Drain hose @ 36/7 30.
> Assembly instructions.
- [M-5, PI-10/20, PES-20 Models] Filter
> Anti-foam unit.
> Drain hose @ 36/7 30.
> Assembly instructions.
- [Models PI-10/20] Support with filter:
> Support with rubber feet.
> Anti-foam unit.
> Drain hose @ 36/7 30.
> Assembly instructions.
- [Model PI-30] Support with filter:
> Support with rubber feet.
> Anti-foam unit.
> Drain hose @ 36/? 30.
> Filter drain pipe.
- [Models PI-20, PES-20] Blade plate:

2.2 Preparation for installation
Tools and material required for installation
* Cold water inlet

* Drain without filter 80 mm.

Space required for installation

[i] Information

Figures and tables showing machine dimensions: see appendix
at the end of the manual, figures A and B.

Electrical connections

Before installation, take note of the power input required by the
machine. [ » 6 Technical specifications p. 8 ].

Hydraulic connections

Check that the dynamic pressure of the machine feed water is
within the following range of values:

Maximum value
4 bar (400 kPa)

Minimum value
2 bar (200 kPa)

Dynamic water pressure
All models:

2.3 Assembly

Risk of serious accidents if the machine cannot be
disconnected or turned off
- When installing the machine, make sure the operator will be able
to reach the switch and plug without difficulty.

2.3.1 Preparing the machine

Assembly without support

= Place the machine on a flat, horizontal, rigid surface.
- [M-5, PI-10, PI-20 and PES-20 models] You can position the
machine without a base at a height between 0 and 450 mm.
— When connecting the drain, avoid bends and slopes that might pre-
vent draining.
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Operation

[Models PI-10/20, PES-20] Assembly with support

1) Loosen the fixing screws of the bottom cover of the machine
2) Remove the bottom cover.

3) Loosen the clamp on the drain L-piece.

4) Position the L-piece as shown in figure A/1 in the appendix.

5) Attach the bottom cover without rubber feet to the bottom of the
machine using the two positioning screws.

6) Secure the machine to the support using the four fixing screws.

7) Place the support with the machine on a flat, horizontal, rigid
surface.

[Models PI-10/20, PES-20] Assembly with filter support

1) Loosen the fixing screws on the bottom cover of the machine.

2) Remove the bottom cover

3) Loosen the clamp on the drain L-piece.

4) Position the L-piece as shown in figure A/1 in the appendix.

5) Attach the bottom cover without rubber feet to the bottom of the
machine using the two positioning screws.

6) Secure the machine to the support using the four fixing screws.
7) Replace the water inlet with the "T-fitting".

8) Connect the "T-fitting" to the diffuser tube using the clamps.

9) Place the drain pipe in the lower tray.
0
1

—_— T = =

—_— = — ~—

10) Place the filter in the support.

11) Place the support with the machine on a flat, horizontal, rigid
surface.

[Model PI-30] Assembly with support with filter

1) Loosen the fixing screws of the bottom cover of the machine

2) Remove the bottom cover.

3) Loosen the clamp on the drain L-piece.

4) Replace the L-piece [Appendix, Fig. C/1] with the straight pipe
[Appendix, Fig. C/2].

5) Fasten the bottom cover without rubber feet to the bottom of
the machine using the two position screws.

6) Fasten the machine to the filter support using three fastening
SCrews.

7) Connect the lower water outlet to the diffuser on the support.
8) Fasten the plastic cover to the rear of the machine.

9) Place the support with the machine on a flat, horizontal, rigid
surface.

10)Fit the plastic cover on the rear of the machine [Fig. A/2)].
2.3.2 Water Inlet

[Models M-5, PI-10, P1-20 and PES-20]

1) Install the inlet hose to a @ 12 mm tapered fitting.

[Model PI-30]

1) Install a water inlet hose with a %" thread GAS. The machine is
fitted with a solenoid valve for water distribution to the machine
and to the anti-foam filter.

2) If the machine is fitted with a filter, fit a tapered fitting in place
of the plug.
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2.4 Electrical connection

/A Caution

Electric shock hazard
- The machine must be connected to earth.

Preliminary work: before plugging in the machine, make sure that
the mains voltage matches the voltage indicated on the machine
nameplate.

1) Make sure there is a normal wall socket available:
- [Single-phase models]
> Always accessible.
> With differential protection and a 2P - 16 A circuit-breaker and the corre-
sponding plug.
> The impedance of the electrical installation to which the machine is con-
nected must be less than 0.09 Q. If in doubt, consult your mains electricity
supplier.
- [Three-phase models]
> Always accessible.
> With differential protection and 4P - 16 A circuit-breaker and the corre-
sponding plug.
> To change voltage: follow the indications on the wiring diagram.
> Direction of rotation: the plate must rotate anticlockwise (see arrow on the
machine). If the plate rotates incorrectly, the direction of rotation is
reversed by exchanging two wires in the power cable.
2) The machine must be earthed. The earth wire is marked on the
machine.

Auxiliary switching output

Inside the machine there are two terminals with different electrical
voltages when the motor starts:

* [Models 230 V/50 Hz/~1, 230-400 V/50 Hz /~3, 220 V/60 Hz/~1
y 220 V-380 V/60 Hz/~3] 230V

* [Model 120 V/60 Hz/~1] 120 V.

The maximum power that can be installed on this contact is 120 W.
The machine has a wall bushing (for a cable of @5-10 mm) to take
the cable inside without having to drill holes in the bodywork.

2.5 Machine set-up
This machine does not require an initial set-up.

3 Operation

3.1 Safety information
* Risk of serious injury from deep cuts: Do not put your hand into
the machine while it is running.

* Risk of trapping and contusions with the top cover: do not rest
your hand in the sweep of the door or cover to avoid injury.
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3.2 Machine loading [Model M-5]
1) Turn on the water stopcock.
_ 2) Press the power button.
Risk of damaging the machine if the rotating plate is = Turn on the water inlet stopcock.

fitted incorrectly
- Before using the machine, make sure that the plate is correctly
positioned on the shaft.

3) To start the plate turning, turn the timer [Fig. 1/3]:
- To activate a operation time, turn the timer clockwise and select the
programming time.
- To activate continuous operation, turn the timer anticlockwise.

Model Product | Maxi- | Model Product | Maxi- = When atime has been programmed, the plate stops rotating
mum mum . H AN
load load when the programmed time has elapsed (timer position "0").
M5 Potatoes 5kg o130 yr—— 0kg 4) To stop th.e plate manually th"er"e are .two options:
— Set the timer manually to the "0" position.
PI-10 Potatoes 10 kg PES-20 Potatoes 20 kg ~ Press the off button. [Fig. 1/2]
PI-20 Potatoes  20kg Vegetables  1,5kg 5) Turn off the water stopcock.
[Model M-5] [Models PI-10/20/30 and PES-20]
1) Turn off the water stopcock. 1) [PI-10/20 PES-20] Open the water stopcock.
2) Remove the top cover: turn the cover clockwise and when the 2) [Model PES-20] Check that the machine is ready for peeling or
side pivots allow, lift it upwards. drying:
3) Load the potatoes. - For peeling, use the abrasive plate instead of the drying basket.

- For drying, use the drying basket instead of the abrasive plate.
3) Set the timer. [Fig. 1/C]
- To activate a operation time, turn the timer clockwise and select the

[Models PI-10/20/30, PES-20]
1) PI-10/20 PES-20] Turn off the water stopcock.

2) Lift the top cover. programming time.
3) Load the potatoes or [model PES-20] vegetables. - To activate continuous operation, turn the timer anticlockwise.
= [Model PES-20] Place the product to be processed a few = When a time has been programmed, the plate stops rotating
centimetres below the edge of the basket. when the programmed time has elapsed (timer position "0").
] ] 4) Press the start button. [Fig. 1/A]
3.3 Operating the machine 5) To stop the plate manually, press the stop button. [Fig. 1/B]
3.3.1 Main operating elements 6) PI-10/20 PES-20] Turn off the water stopcock.
Fig. 1: Operating elements L. .
3.4 Draining the machine
M-5 P1-10/20/30 .
PES-20 Emptying the product
1) Place a container in front of the door to collect the peeled pota-
toes.

= Use a container of volume similar to that of the processed
product so that all the peeled product fits into the container
without overflowing.

2) Open the door with one hand.

3) Intermittently press the on button [Fig. 1/1] [M-5] or start button
[Fig. 1/A] [pi-10/20/30, pes-20].
= The rotation of the plate pushes the potatoes out.

[Filter models] Emptying the filter

1) When the height of the skin residue exceeds % of the filter
height, clean the filter.

M-5 PI-10/20/30, PES-20 :
1 Power button A Start button |Z| Information
2 Offbutton B Stop button Normally, a time of about 2 minutes is sufficient for peeling po-
3 Timer C Timer

tatoes. However, operation time depends mainly on the type of
3.3.2 Operation potato and the thickness of the skin.

[i] Information

[Model M-5] If, with the machine running, the power is cut or
turned off with the OFF button, after the power is restored or the
ON button is pressed, reset the timer and start it again to start
the machine.
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Maintenance

4 Maintenance

4.1 Maintenance plan

Periodicity Task
After each Routineinterior
use cleaning
Daily Operation
when empty
Exterior clean-
ing
Every Visual check of
6 months the power
cable
Check legs

Silicone check

Actions

[ > 4.2 Cleaning the interior of the
machine p. 7]

Sammic recommends running the
machine when empty for a few minutes
with the water inlet open. This cleans
the inside of the cylinder and empties
the drain pipe.

[Model PES-20] Operate when empty
with the drying basket.

[ > 4.3 Cleaning the exterior of the
machine p. 7]

If the power supply cable is damaged
and a new one is required, it must only
be installed by an authorised service
technician.

Check that the legs of the machine are
resting on the floor and are not dam-
aged.

Check the cover for cracks or breakage.

Check the silicone on the bottom edge
of the food processing area.

4.2 Cleaning the interior of the machine
After use for peeling, clean the plate and the areas that come into

contact with the potatoes.

1) Lift or remove the top cover.

2) Gently lift and remove the rotating plate without hitting the

abrasive side.

3) Clean the rotating plate with an abrasive product using a brush.

4) Clean the inside of the cylinder without an abrasive product and
make sure that the cylinder does not contain product residue.

5) Re-insert the abrasive plate
on the side.

gently without hitting the abrasive

4.3 Cleaning the exterior of the machine

Risk of death or serious injuries from electric shock
- Before cleaning the machine, turn off and unplug the machine.
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Risk of damaging the machine due to water ingress
- Prevent water from entering the areas of the machine with elec-
trical components.
- Do not clean the machine under running water or with a steam
cleaner.
- Do not immerse the machine in water.

Do not use: abrasive cleaners such as ammonia or bleach, solvents,
gritty detergents or metal scouring pads.

1) Clean the immersed parts of the machine with a damp cloth or
sponge using warm soapy water
2) Wipe dry with a soft cloth.

4.4 Replacement of wear components
Spare abrasive rotating plate
1) Lift or remove the top cover.

2) Gently lift and remove the rotating plate without hitting the
abrasive side.

3) Tofit the new plate, perform the same operations in reverse
order.

Replacing the side abrasive

1) Lift or remove the top cover

2) Unscrew the screws and release the rotator. [Appendix, Fig. A/3]

3) Fit a new rotator.

5 Disposal

Packaging
Follow current environmental standards in your country to dispose
of the packaging.

Machine

This machine is subject to the provisions of Euro-
pean Directive 2012/19/EU on waste electrical and
electronic equipment. The machine is marked with
the WEEE (Waste of Electrical and Electronic
Equipment) symbol:

= Do not dispose of this machine in normal house-
hold waste.

= Dispose of the machine at an authorised waste management
centre or through municipal waste disposal entities. Comply
with the applicable regulations.
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You can obtain information about waste disposal and the location
of your nearest recycling centre, for example, from your municipal
cleaning service.

6 Technical specifications

Refer to the machine nameplate for voltage and connection fre-
guency.

Specifications M-5 PI-10 PI-20
Timer 0-6 min

Production 80/100 kg/h 400/480 kg/h

Power

Single-phase 300W 550 W
Three-phase - 550 W
Dimensions without support

Width 333mm 433 mm
Depth 367 mm 635 mm
Height 490 mm 735 mm
Dimensions with support

Width 425 mm 433 mm
Depth 555 mm 638 mm
Height 965 mm 1.155mm
Net weight 15kg 39kg

Specifications PI-30 PES-20
Timer 0-6 min
Production 600/720 kg/h 300 kg/h
Power

Single-phase 750 W 550 W
Three-phase 750 W 550 W
Dimensions without support

Width 622 mm 433 mm

Depth 760 mm 635 mm

Height 950 mm 735mm

Dimensions with support

Width 536 mm 433 mm

Depth 760 mm 638 mm

Height 1240 mm 1.155 mm
Net weight 56 kg 42kg
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A propos de ce manuel

Objet du manuel

Ce manuel d'utilisation a pour objectif de fournir des informations
permettant de faire fonctionner la machine a éplucher M-5, PI-
10/20/30, PES-20 en toute sécurité pendant tout son cycle de vie.

La machine M-5, PI-10/20/30, PES-20 se décline en plusieurs
modeles :

M-5 Eplucheuses 5kg

PI-10 Eplucheuses 10kg

PI-20 Eplucheuses 20 kg

PI-30 Eplucheuses 30kg

PES-20 Eplucheuses Pommes de terre :
Essoreuse a légumes 20kg

Légumes: 1,5kg

Accessoires disponibles en option

Désignation
M5 P10 PI-20 PI-30 PES-20
v J Y Y v
v J Y - v

2009224
2009223

Support (sans filtre)

Filtre avec systéme
anti-mousse (3 intégrer au
support 2009223)

Support soudé avec - || v - -
filtre et systéme anti-
mousse

2009250

2009270  Support soudé avec - - - J -

filtre et systéme anti-
mousse

2000004  Plaque a lames - - J - J

Vérifier le modele et les options en consultant les informations qui
figurent sur la plaque signalétique de la machine.
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Etiquetage de la machine

* Nom et adresse du fabricant

* Modele de machine et numéro de série
* Marquages d'homologation

Déclaration de conformité

La déclaration de conformité vient accompagner la feuille de garan-
tie qui est fournie avec la machine.

Lecture puis utilisation

Lire ce manuel avant d'utiliser la machine.

Manuel toujours a portée de main et en hon état

Conserver ce manuel a portée de main des utilisateurs de la
machine en le rangeant dans un endroit qui le protége de toute
détérioration prématurée.

Conventions du manuel

* Renvois a d'autres sections : p>

* Fonctions ou éléments disponibles en option : (¥)
+ Contenus en option selon le modeéle : [Modeéle ...]

Marques commerciales et copyrights
* Sammic est une marque commerciale déposée par Sammic SL.

Symboles spéciaux sur la machine

Symbole de liaison équipotentielle

|dentifie les bornes qui, lorsqu'elles sont reliées entre
elles, amenent les différentes parties d'un équipe-
ment ou d'un systeme au méme potentiel (qui n'est
pas nécessairement le potentiel de terre) pour la liai-
son locale.

1 Informations relatives a la sécurité

Usage prévu
La machine est congue pour étre utilisée dans les secteurs de
I'hotellerie, de la restauration, des services traiteur et du commerce.

Mauvais usage raisonnablement prévisible

* Risque de détérioration de la machine par I'introduction d'ali-
ments ou d'objets autres que les produits indiqués : Avant de
charger la machine d'aliments, bien vérifier le contenu des sacs
de pommes de terre ou de Iégumes pour s'assurer de I'absence
d'objets étrangers tels que des cailloux.

Tout autre usage professionnel de cette machine telle que I'utilisa-
tion dans les secteurs de la santé ou de la chimie est interdit.
Limites d'utilisation

La machine est congue pour éplucher des pommes de terre [tous
les modeles] et égoutter des légumes [modeles PES-20].
L'utilisation de cette machine dans des atmosphéres explosives est
interdite.

Qualification des utilisateurs

Cette machine est congue pour étre utilisée par des professionnels
qualifiés pour la manipulation d'aliments et le travail dans des cui-
sines professionnelles.

Cette machine n'est pas destinée a étre utilisée par des personnes
(enfants y compris) dont les capacités physiques, sensorielles ou
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mentales sont réduites, ou n'ayant pas les connaissances et I'expé-

rience nécessaires, sauf lorsque ces derniéres ont regu des instruc-

tions concernant I'utilisation de la machine ou lorsqu'elles se

trouvent sous la surveillance d'une personne responsable de leur

sécurité.

Dangers inhérents au produit

* Risque dii a I'utilisation de la machine sans surveillance : ne
jamais laisser la machine en marche sans surveillance.

¢ Risque de détérioration de la machine pour cause d'infiltration
d'eau:
= Ne pas plonger la machine dans |'eau.
= Side I'eau pénétre dans une partie de la machine contenant

des composants électriques : débrancher le cordon d'alimen-
tation, essayer d'enlever le plus d'eau possible de I'intérieur
de la machine et contacter un service technique agréé.

* Bruit aérien : le niveau de bruit de la machine en marche,
mesuré a une hauteur de 1,60 m et a 1 m de distance, est infé-
rieur a 70 dB(A). Bruit de fond : 32 dB(A).

* Risques d'accident dii a I'utilisation d'une machine
endommagée : si des dommages sont observés sur la machine,
ne pas la mettre en marche et prendre contact avec un service
technique agréé.

Eléments de sécurité de la machine

La sécurité de fonctionnement est assurée par les éléments

suivants :

* [Modéles PI-10, PI-20, PI-30 et PES-20] Systéme de sécurité
avec arrét du moteur lorsque la porte est ouverte.

* [Modeles PI-10, PI-20, PI-30 et PES-20] Arrét du moteur lorsque
le couvercle supérieur ou le couvercle de chargement est ouvert.

¢ [Modele M-5] En cas de coupure de courant, il est impossible de
mettre la machine en marche sans avoir réglé manuellement la
minuterie sur la position « 0 ».

* [Modeéle PI-30]. Cette machine est équipée d'un ressort qui la
maintient en position ouverte pour le chargement et le net-
toyage.

Mises en garde de sécurité présentes dans le manuel

Les mises en garde de sécurité « Avertissement » se rapportent
a des actions qui peuvent entrainer la mort ou provoquer des
blessures graves et irréversibles.

/A Attention

Les mises en garde de sécurité « Attention » se rapportent a des
actions qui peuvent provoquer des blessures graves mais réver-
sibles.
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Autres messages du manuel

Les messages « Avis » se rapportent a des actions qui peuvent
provoquer des dégats matériels sur la machine.

[i] Information

Les blocs « Information » fournissent des conseils pour un bon
usage et une utilisation efficace de la machine.

2 Installation

2.1 Fourniture
* Documentation:
- Manuel de |'utilisateur.
- Feuille de garantie et déclaration de conformité
- Vue éclatée des piéces détachées
- Schéma électrique

* Machine a éplucher avec coude pour utilisation sans support de
filtre

+ Cordon d'alimentation a revétement thermoplastique. Longueur :
1.8m
- Modeles monophasés : 3x 1 mmZHO7RN ou HO5RN
- Modeles triphasés : 5x 1 mmZHO7RN ou HO5RN

* [Modeéle PES-20] Panier d'essorage

* Fourniture des accessoires en option (tous les modeles en
comprennent) :
- [Modeéles M-5, PI-10/20 et PES-20] Support :
> Support avec pieds en caoutchouc
> Tuyau d'évacuation @ 36/? 30
> Instructions de montage
- [Modeles M-5, PI-10/20 et PES-20] Filtre
> Ensemble anti-mousse
> Tuyau d'évacuation @ 36/? 30
> Instructions de montage
- [Modeles PI-10/20] Support avec filtre :
> Support avec pieds en caoutchouc
> Ensemble anti-mousse
> Tuyau d'évacuation @ 36/? 30
> Instructions de montage
- [Modeéle PI-30] Support avec filtre :
> Support avec pieds en caoutchouc
> Ensemble anti-mousse
> Tuyau d'évacuation @ 36/? 30
> Tuyau d'évacuation du filtre
- [Modeéles PI-20 et PES-20] Plaque a lames

2.2 Préparation de l'installation

Outils et matériel nécessaires a I'installation
¢ Prise d'eau froide

+ Evacuation sans filtre de 80 mm
Espace nécessaire a I'installation

[i] Information

Figures et tableaux illustrant et contenant les dimensions de la
machine : se reporter aux figures A et B de I'annexe fournie a la
fin de ce manuel.
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Installation

Raccordements électriques

Avant de procéder a l'installation, tenir compte de la puissance
requise par la machine. [ > 6 Caractéristiques techniques p. 14].
Raccords hydrauliques

Vérifier que la pression dynamique de I'eau d'alimentation de la
machine est comprise dans la plage de valeurs suivante :

Pression dynamique de Valeur minimale Valeur maximale

I'eau

Tous les modeles : 2 bar (200 kPa) 4 bar (400 kPa)

2.3 Assemblage

Risque d'accident grave dii a I'impossibilité de
débrancher ou d'éteindre la machine
- Lors de l'installation de la machine, s'assurer que I'interrupteur et
la prise se trouvent a portée de main de I'utilisateur.

2.3.1 Préparation de la machine
Montage sans support
= Placer la machine sur une surface plane, horizontale et rigide.
- [Modeéles M-5, PI-10, PI-20 et PES-20] La machine peut étre posée
sans socle a une hauteur comprise entre 0 et 450 mm.

- Lors du raccordement a I'évacuation, éviter la formation de coudes
et d'inclinaisons qui rendent I'écoulement difficile.

[Modeles PI1-10/20 et PES-20] Montage avec support

1) Desserrer les vis de fixation du couvercle inférieur de |a
machine.

) Retirer le couvercle inférieur.
) Desserrer la bride du coude d'évacuation.
4) Placer le coude comme indiqué sur la figure A/1 de I'annexe.

Fixer le couvercle inférieur sans pieds en caoutchouc a la partie
inférieure de la machine a |'aide des deux vis de positionne-
ment.

6) Fixer la machine au support a l'aide des quatre vis de fixation.

7) Placer le support avec la machine sur une surface plane, hori-
zontale et rigide.

[Modeles PI-10/20 et PES-20] Montage avec support et filtre

1) Desserrer les vis de fixation du couvercle inférieur de la
machine.

Retirer le couvercle inférieur.
Desserrer la bride du coude d'évacuation.
Placer le coude comme indiqué sur la figure A/1 de I'annexe.

Fixer le couvercle inférieur sans pieds en caoutchouc a la partie
inférieure de la machine a |'aide des deux vis de positionne-
ment.

6) Fixer la machine au support a l'aide des quatre vis de fixation.
7) Remplacer I'entrée d'eau par le « raccord en T ».

8) Unirle «raccord en T » au tube des diffuseurs en utilisant les
brides.

9) Placer le tuyau d'évacuation dans le plateau inférieur.
10) Placer le filtre dans le support.

11) Placer le support avec la machine sur une surface plane, hori-
zontale et rigide.
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[Modele PI-30] Montage avec support et filtre

1) Desserrer les vis de fixation du couvercle inférieur de la
machine.

2) Retirer le couvercle inférieur.

3) Desserrer la bride du coude d'évacuation.

4) Remplacer le coude [Annexe, Fig. C/1] par le tube droit [Annexe,
Fig. C/2].

5) Fixer le couvercle inférieur sans pieds en caoutchouc a la partie
inférieure de la machine a l'aide des deux vis de positionne-
ment.

6) Fixer la machine au support de filtre a I'aide des trois vis de
fixation.

7) Raccorder la sortie d'eau inférieure au diffuseur du support.
8) Placer le couvercle en plastique a I'arriere de la machine.

9) Placer le support avec la machine sur une surface plane, hori-
zontale et rigide.

10)Placer le couvercle en plastique a I'arriére de la machine
[Fig. A/2].

2.3.2 Entrée d'eau

[Modeéles M-5, PI-10, PI-20 et PES-20]

1) Installer le tuyau d'entrée sur un raccord a mamelon de
@12 mm.

[Modele PI-30]

1) Installer un tuyau d'entrée d'eau avec un filetage de % » GAZ. Le
systeme est équipé d'une électrovanne qui se charge de distri-
buer I'eau vers la machine et le filtre anti-mousse.

2) Sila machine est équipée d'un filtre, mettre un raccord a mame-
lon a la place du bouchon.

2.4 Branchement électrique

/\ Attention

Risque d'électrocution
- Lamachine doit impérativement étre raccordée a la terre.

Opération préalable : avant de brancher la machine, veiller a ce que
la tension secteur corresponde a la valeur indiquée sur la plaque
signalétique.

1) Préparer une prise de courant murale :
- [Modéles monophasés]
> Toujours accessible.
> Avec une protection différentielle et un disjoncteur 2P - 16 A muni de sa
fiche correspondante.
> L'impédance de I'installation électrique a laquelle la machine est raccordée
doit étre inférieure a 0,09 Q. En cas de doute, s'adresser a la compagnie de
distribution d'électricité.
- [Modeéles triphasés]
> Toujours accessible.
> Avec une protection différentielle et un disjoncteur de 4P - 16 A muni de sa
fiche correspondante.
> Pour changer de tension : suivre les indications du schéma électrique.
> Sens de rotation : la plaque doit tourner dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre (voir la fleche apposée sur la machine). Si la plaque tourne
dans le mauvais sens, inverser la rotation en intervertissant les deux fils du
cordon d'alimentation.

2) Procéder au raccordement a la terre. Le fil de mise a la terre est
identifié sur la machine.
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M-5, PI-10/20/30, PES-20 | Fonctionnement

Sortie de manceuvre auxiliaire
Deux bornes possédant une tension électrique différente lorsque le
moteur démarre sont disponibles a I'intérieur de la machine :
* [Modeles 230 V/50 Hz/~1, 230-400 V/50 Hz /~3,

220V/60 Hz/~1 et 220 V-380 V/60 Hz/~3] 230 V
* [Modeéle 120 V/60 Hz/~1] 120 V.
La puissance maximale qui peut étre installée sur ce contact est de
120 W. La machine est équipée d'un presse-étoupe (pour cable de
@ 5-10 mm) permettant d'amener le cable a I'intérieur sans avoir a
percer de trous dans la carrosserie.

2.5 Réglage de la machine
Cette machine ne demande aucun réglage initial.

3 Fonctionnement

3.1 Informations relatives a la sécurité

¢ Risque de blessures graves dues a des coupures profondes : ne
pas introduire les mains dans la machine lorsque celle-ci est en
marche.

* Risque de coincement et de contusions avec le couvercle
supérieur : ne pas placer les mains sur la trajectoire de la porte
ou du couvercle pour éviter des dommages ou des blessures.

3.2 Chargement de la machine

Risque de détérioration de la machine pour cause de
mauvais positionnement de la plaque rotative
- Avant d'utiliser la machine, s'assurer que la plaque est bien posi-
tionnée sur l'arbre.

Modele Produit Charge ~ Modele Produit Charge
maxi- maxi-
male male

M-5 Pommes de 5kg PI-30 Pommesde  30kg

terre terre

PI-10 Pommesde  10kg PES-20 Pommesde  20kg

terre terre

PI-20 Pommesde  20kg Légumes 1,5kg

terre
[Modeéle M-5]

1) Fermer le robinet d'eau.

2) Retirer le couvercle supérieur : tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d'une montre et le tirer vers le haut dés que les
pivots latéraux le permettent.

3) Charger les pommes de terre.

[Modeles PI-10/20/30 et PES-20]

1) [Modeéles PI-10/20 et PES-20] Fermer le robinet d'eau.

2) Soulever le couvercle supérieur.

3) Charger les pommes de terre ou les légumes [modele PES-20].

= [Modele PES-20] Placer le produit a traiter quelques centi-
metres sous le bord du panier.
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3.3 Fonctionnement de la machine
3.3.1 Principaux éléments de fonctionnement

Fig. 1: Eléments de fonctionnement

M-5

P1-10/20/30
PES-20

M-5 PI-10/20/30, PES-20

1 Bouton d'alimentation
2 Bouton d'arrét

A Bouton de démarrage
B Bouton d'arrét

3 Minuterie C Minuterie

3.3.2 Fonctionnement

[i] Information

[Modele M-5] En cas de coupure de courant ou d'actionnement
du bouton d'arrét pendant le fonctionnement de la machine, re-
placer la minuterie sur « 0 » et la repositionner a |'endroit sou-
haité pour remettre la machine en marche dés rétablissement du
courant ou aprés avoir réappuyé sur le bouton d'alimentation.

[Modele M-5]
1) Ouvrir le robinet d'eau.
2) Appuyer sur le bouton d'alimentation.

= Ouvrir le robinet d'entrée d'eau.

3) Pour démarrer la rotation de la plaque, tourner la minuterie

[Fig. 1/3] :

- Pour activer une durée de fonctionnement, déplacer la minuterie
dans le sens des aiguilles d'une montre et sélectionner la durée de
programmation.

- Pour activer le fonctionnement continu, déplacer la minuterie dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

= Lorsqu'une durée est programmée, la plaque s'arréte de

tourner lorsque la durée programmée s'est écoulée (position
« 0 » de laminuterie).
4) Laplaque peut étre arrétée manuellement de deux maniéres
différentes :
- Placer manuellement la minuterie en position « 0 ».
- Appuyer sur le bouton d'arrét. [Fig. 1/2]
5) Fermer le robinet d'eau.

[Modeéles PI-10/20/30 et PES-20]
1) [Modeles PI-10/20 et PES-20] Ouvrir le robinet d'eau.
2) [Modele PES-20] Vérifier que la machine est préte a fonctionner
comme éplucheuse ou essoreuse :
- Pour fonctionner comme éplucheuse, positionner la plague abrasive
alaplace du panier d'essorage.
- Pour fonctionner comme essoreuse, positionner le panier d'essorage
alaplace de la plaque abrasive.
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Entretien

3) Régler la minuterie. [Fig. 1/C]

- Pour activer une durée de fonctionnement, déplacer la minuterie
dans le sens des aiguilles d'une montre et sélectionner la durée de
programmation.

- Pour activer le fonctionnement continu, déplacer la minuterie dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

= Lorsqu'une durée est programmée, la plaque s'arréte de
tourner lorsque la durée programmeée s'est écoulée (position
« 0 » de la minuterie).

4) Appuyer sur le bouton de démarrage. [Fig. 1/A]

5) Pour arréter la plaque manuellement, appuyer sur le bouton
d'arrét. [Fig. 1/B]

6) [Modeles PI-10/20 et PES-20] Fermer le robinet d'eau.

3.4 Déchargement de la machine

Déchargement du produit

1) Placer un récipient devant la porte pour récupérer les pommes
de terre épluchées.

= Utiliser un récipient d'un volume similaire a celui du produit
traité de maniére que tous les aliments épluchés puissent
tenir dans le récipient sans déborder.

2) Ouvrir la porte a la main.

3) Appuyer par intermittence sur le bouton d'alimentation [Fig. 1/1]
[M-5] ou sur le bouton de démarrage [Fig. 1/A] [modeéles PI-
10/20/30 et PES-20].

= Larotation de la plague pousse les pommes de terre vers la
sortie.
[Modeles avec filtre] Vidage du filtre

1) Nettoyer le filtre lorsque la quantité des pelures dépasse les %
de sa hauteur.

[i] Information

En régle générale, une durée d'épluchage d'environ deux minutes
est suffisante pour retirer la peau des pommes de terre. Toute-
fois, la durée de traitement dépend principalement du type de
pomme de terre et de I'épaisseur de la peau.
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4 Entretien

4.1 Plan d’entretien

Périodicité Opération Actions
Aprés  Nettoyage [ > 4.2 Nettoyage de l'intérieur de la
chaque utili-  ordinaire de machine p. 13]
sation lintérieur de la
machine
Tous les Fonctionne-  Sammic recommande de faire fonction-
jours ment a vide ner la machine & vide pendant quelques
minutes en ouvrant le robinet d'eau.
Cela permet de nettoyer l'intérieur du
cylindre et de vider le tuyau d'évacua-
tion.
[Modele PES-20] Faire fonctionner la
machine a vide avec le panier d'esso-
rage.
Nettoyage [ > 4.3 Nettoyage de I'extérieur de la
extérieur machine p. 13]
Tous les Controle visuel ~ Sile cordon d'alimentation est abimé et
6 mois du cordon que l'installation d'un cordon neuf

d'alimentation  s'avere nécessaire, ce remplacement ne
peut étre effectué que par un service

technique agréé.

Controle des

Vérifier que les pieds de la machine
pieds

reposent sur le sol et qu'ils ne sont pas
abimés.

Vérifier que le couvercle n'est pas fis-
SUré ou casseé.

Controler la silicone sur le contour de la
base de la zone de traitement des ali-
ments.

Controle de la
silicone

4.2 Nettoyage de l'intérieur de la machine

Aprés une utilisation comme éplucheuse, nettoyer la plaque et les
zones qui entrent en contact avec les pommes de terre.

1) Soulever ou retirer le couvercle supérieur.

2) Soulever et retirer avec précaution la plague rotative sans heur-
ter la partie abrasive latérale.

3) Nettoyer la plaque rotative avec partie abrasive a l'aide d'une
brosse.

4) Nettoyer l'intérieur du cylindre sans partie abrasive et s'assurer
que cette piece ne contient pas de traces d'aliment.

5) Réinsérer avec précaution la plaque rotative sans heurter la par-
tie abrasive latérale.

4.3 Nettoyage de I'extérieur de la machine

Danger de mort ou risque de blessures graves par
électrocution
— Couper I'alimentation et débrancher la machine avant de procé-
der a son nettoyage.

Risque de dommages matériels de la machine par
infiltration d'eau
- Eviter toute infiltration d'eau au niveau des parties de la machine
disposant de composants électriques.
- Ne pas nettoyer la machine au jet d'eau ou a |'aide d'un net-
toyeur a vapeur.
- Ne pas plonger la machine dans I'eau.
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M-5, PI-10/20/30, PES-20 | Mise au rebut

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs tels que I'ammoniaque ou
I'eau de Javel, de solvants, de détergents granuleux ou de tampons
arécurer en métal.

1) Nettoyer I'extérieur de la machine avec un chiffon ou une
éponge humidifiée d'eau tiede savonneuse.
2) Essuyer le tout avec un chiffon doux.

4.4 Remplacement des piéces d'usure
Remplacement de la plaque rotative abrasive
1) Soulever ou retirer le couvercle supérieur.

2) Soulever et retirer avec précaution la plaque rotative sans heur-
ter la partie abrasive latérale.

3) Pour mettre en place la nouvelle plaque, procéder dans I'ordre
inverse des opérations de dépose.

Remplacement de la partie abrasive latérale

1) Soulever ou retirer le couvercle supérieur.

2) Enlever les vis et libérer |'agitateur [Annexe, Fig. A/3].

3) Mettre en place un agitateur neuf.

5 Mise au rebut

Emballage

Pour mettre I'emballage au rebut, suivre les normes de protection
environnementale en vigueur dans le pays d'utilisation de la
machine.

Machine

Cette machine est soumise aux dispositions de la
directive européenne 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE), Raison pour laquelle elle posséde le mar-
quage WEEE (Waste of Electrical and Electronic

Equipment) : [

= Ne pas mettre cette machine au rebut avec les ordures ména-
geres courantes.

= Déposer la machine dans un centre de traitement des déchets
agréé ou faire appel aux services municipaux de gestion des
déchets. Respecter les normes en vigueur.
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Pour tout renseignement concernant la mise au rebut et I'emplace-
ment du centre de recyclage le plus proche, il est possible de
s'adresser au service de nettoyage de la commune.

6 Caractéristiques techniques

Consulter la plague signalétique de la machine pour connaitre la
tension et la fréquence de raccordement.

Caractéristiques
Minuterie

Production

Puissance

Monophasé

Triphasé

Dimensions sans support
Largeur

Profondeur

Elevé

Dimensions avec support
Largeur

Profondeur

Elevé

Poids net

M-5

80/100 kg/h

300W

333mm
367 mm
490 mm

425mm
555 mm
965 mm

15kg

PI-10
0-6 min

PI-20
400/480 kg/h

550 W
550 W

433 mm
635mm
735mm

433 mm
638 mm
1.155 mm
39kg

Caractéristiques
Minuterie

Production

Puissance

Monophasé

Triphasé

Dimensions sans support

Largeur

Profondeur

Elevé

Dimensions avec support
Largeur

Profondeur

Elevé

Poids net

PI-30

PES-20

0-6 min

600/720 kg/h

750 W
750 W

622 mm
760 mm
950 mm

536 mm

760 mm

1240 mm
56 kg

300 kg/h

550 W
550 W

433 mm
635 mm
735 mm

433 mm
638 mm
1.155mm
42 kg
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Uber dieses Handbuch

Zweck des Handbuchs

Das Benutzerhandbuch dient zur Einweisung in den sicheren Betrieb
der Schalmaschine M-5, PI-10/20/30, PES-20 {iber den gesamten
Lebenszyklus der Maschine.

Das Gerdt M-5, PI-10/20/30, PES-20 verfiigt iber folgende Varian-
ten:

M-5 Schalmaschine 5kg
PI-10 Schélmaschine 10kg
PI-20 Schalmaschine 20 kg
PI-30 Schélmaschine 30kg
PES-20 Schalmaschine Kartoffeln: 20 kg

Gemiiseschleuder Gemiise: 15 kg
Optionales Zubehor.

Bezeichnung
M5 P10 P-20 P30 PES-20
v J Y Y J
v J Y - v

2009224
2009223

Stander (ohne Filter)

Filter mit Anti-
Schaum-System (zum
Aufsetzen auf den Stander
2009223)

Geschweiter Stander - ARERY/ - -
mit Filter und Anti-
Schaum-System

Geschweiter Stander - - - J -
mit Filter und Anti-
Schaum-System

Messerplatte - - J - v

2009250

2009270

2000004

Vergleichen Sie Ihre Variante und die Sonderausstattungen mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerétes.
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Beschriftung des Gerats

*Name und Anschrift des Herstellers.
* Geratemodell und Seriennummer.

* Zulassungszeichen.

Konformitatserklarung

Die Konformitatserklarung fiir dieses Gerat liegt den Garantieblat-
tern bei, die Teil des Lieferumfangs sind.

Bitte zuerst lesen, dann verwenden

Lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Gerét betreiben.

Das Handbuch immer griffbereit und in einem guten Zustand

Bewahren Sie dieses Handbuch in Reichweite der Geratebenutzer
und an einem Ort auf, an dem das Handbuch vor schnellem Ver-
schleiR geschiitzt ist.

Konventionen in diesem Handbuch

* Querverweise auf andere Abschnitte: »

* Optionale Funktionen oder Elemente neben der Hauptversor-
gung: (¥)

* Optionaler Inhalt je nach Modell: [Modell ...]

Handelsmarken und Urheberrecht

* Sammic ist eine von Sammic, S.L. eingetragene Handelsmarke.

Sonderzeichen auf dem Gerat

Symbol fiir Potentialausgleich

Kennzeichnet Klemmen, die miteinander verbunden
die verschiedenen Teile eines Gerats oder Systems
auf dasselbe Potential bringen, das nicht unbedingt
Erdpotential sein muss, um eine lokale Verkniipfung
herzustellen.

1 Sicherheitshinweis

BestimmungsgemaBe Verwendung

Das Gerat ist fiir den Einsatz im Hotel-, Gaststatten-, Catering- und
Gewerbebereich konzipiert.

Angemessen vorhersehbare Fehlanwendung

* Gefahr der Beschadigung der Maschine durch das Einfiihren von
anderen Gegenstanden als den angegebenen Produkten: Priifen
Sie vor dem Beladen der Maschine mit dem Produkt den Inhalt
der Kartoffel- oder Gemiisepakete griindlich, um sicherzustellen,
dass keine anderen Objekte, wie z. B. Steine, darin enthalten
sind.

Andere professionelle Verwendungen dieses Gerates, wie z. B. im
Sanitarbereich oder mit Chemikalien, sind nicht zulassig.
Anwendungsgrenzen

Das Gerat ist zum Schalen von Kartoffeln [alle Modelle] und zum
Abtropfen von Gemiise [Modelle PES-20] bestimmt.

Die Nutzung dieses Gerdts in explosiven Umgebungen ist nicht
zulassig.
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M-5, PI-10/20/30, PES-20 | Installation

Qualifikation der Benutzer

Dieses Gerat ist fiir die Nutzung durch qualifiziertes Fachpersonal
fiir dem Umgang mit Lebensmitteln und die Arbeit in professionel-
len Kiichen bestimmt.

Dieses Gerét ist nicht fiir die Nutzung durch Personen (einschlie-
lich Kinder) mit eingeschrénkten kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung oder mangelndem
Wissen bestimmt, es sei denn, eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt sie oder erteilt vorab Anweisungen zur Benut-
zung des Gerates.

Vom Produkt ausgehende Gefahren

* Gefahr durch unbeaufsichtigte Benutzung des Gerétes: Lassen
Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen.

+ Gefahr von Gerdteschaden durch eindringendes Wasser:
= Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.
= Bei Wassereintritt in einen Maschinenbereich mit elektri-

schen Bauteilen: Trennen Sie das Gerat von der Stromversor-
gung, versuchen Sie, so viel Wasser wie moglich aus dem
Gerateinneren zu entfernen und wenden Sie sich an einen
autorisierten technischen Kundendienst.

* Gerauschemissionen: Der Gerduschpegel der laufenden
Maschine, gemessen in 1,6 m Hohe und 1 m Abstand, betrégt
weniger als 70 dB(A). Hintergrundgerauschpegel: 32 dB(A).

*Unfallgefahr durch Arbeiten mit einem beschadigten Gerat:
Wenn Sie Schaden am Gerét feststellen, schalten Sie es nicht
ein und rufen Sie einen autorisierten technischen Kundendienst
an.

Sicherheitselemente der Maschine

Die Betriebssicherheit wird durch die folgenden Elemente gewahr-

leistet:

* [Modelle PI-10, PI-20, PI-30, PES-20] Sicherheitssystem mit
Motorstopp bei Tiir6ffnung.

* [Modelle PI-10, PI-20, PI-30, PES-20] Motorstopp durch Offnen
der oberen Abdeckung oder der Lastabdeckung.

+ [Modell M-5] Bei einem Stromausfall kann das Gerat nicht
gestartet werden, ohne den Timer manuell auf Position ,0" zu
setzen.

* [Modell PI-30]. Dieses Gerat ist mit einer Feder ausgestattet, die
es zum Zweck des Ladens und des Reinigens gedffnet halt.

Sicherheitshinweise im Handbuch

Die Sicherheitshinweise unter ,Warnung": Der Sachverhalt kann
bei Nichtbeachtung zum Tod oder zu schweren, irreversiblen
Verletzungen fiihren.

A\ Vorsicht

Die Sicherheitshinweise unter ,Vorsicht": Der Sachverhalt kann
bei Nichtbeachtung zu schweren, reversiblen Verletzungen fiih-
ren.
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Weitere Meldungen im Handbuch

Die Meldungen unter ,Hinweis" weisen auf mdgliche Schaden
am Gerat hin.

[i] Information

Die Tabellen zu ,Information" enthalten Hinweise zur korrekten
und effizienten Nutzung des Gerates.

2 Installation

2.1 Lieferumfang
* Dokumentation:
- Benutzerhandbuch.
- Garantiescheine mit Konformitatserklarung.
- Explosionszeichnung der Ersatzteile
- Schaltplan.

* Schalmaschine mit Kriimmer fiir den Einsatz ohne Stander mit
Filter.

* Netzkabel mit thermoplastischer Beschichtung. Lange: 1,8 m.
- Einphasenmodelle: 3x 1 mmZHO7RN oder HORN.
- Dreiphasenmodelle: 5 x 1 mmZ HOTRN oder HO5RN.

* [Modell PES-20] Abtropfkorb.

* Lieferumfang des optionalen Zubehdrs (alle beinhalten):
- [Modelle M-5, PI-10/20, PES-20] Stander:
> Stander mit GummifiiRen.
> Ablaufschlauch @ 36/ 30.
> Montageanleitung.
- [Modelle M-5, PI-10/20, PES-20] Filter
> Schaumfilter-Set.
> Ablaufschlauch @ 36/ 30.
> Montageanleitung.
- [Modelle PI-10/20] Stander mit Filter:
> Stander mit GummifiiRen.
> Schaumfilter-Set.
> Ablaufschlauch @ 36/ 30.
> Montageanleitung.
- [Modell PI-30] Stander mit Filter:
> Stander mit GummifiiRen.
> Schaumfilter-Set.
> Ablaufschlauch @ 36/ 30.
> Filterabflussrohr.
- [Modelle PI-20, PES-20] Messerplatte:

2.2 Vorbereitung der Installation

Fiir die Installation notwendiges Werkzeug und Material
* Kaltwasserzulauf

¢ Ablauf ohne Filter 80 mm.
Fiir die Installation erforderlicher Platz

[i] Information

Abbildungen und Tabellen mit den Gerate-Abmessungen: siehe
Anhang am Ende des Handbuchs, Abbildungen A und B.

Elektrische Anschliisse

Beachten Sie vor der Installation die vom Gerat benétigte Leistung.
[ » 6 Technische Daten p. 20].

Benutzerhandbuch —2901043/0



Installation

Hydraulische Anschliisse

Uberpriifen Sie, dass der dynamische Druck des Maschinenspeise-
wassers innerhalb des folgenden Wertebereichs liegt:

Maximaler Wert
4 bar (400 kPa)

Minimaler Wert
2 bar (200 kPa)

Dynamischer Wasserdruck
Alle Modelle:

2.3 Montage

Gefahr eines schweren Unfalls durch unmogliches
Abtrennen oder Abschalten des Gerates
- Achten Sie bei der Montage des Gerates darauf, dass Schalter
und Netzstecker fiir den Benutzer gut erreichbar sind.

2.3.1 Vorbereitung der Maschine
Montage ohne Stander

= Stellen Sie die Maschine auf einer geraden, horizontalen und
festen Oberflache auf.
- [Modelle M-5, PI-10, PI-20 und PES-20] Sie kénnen das Gerat ohne
Untergestell in einer Hohe zwischen 0 und 450 mm aufstellen.
- Vermeiden Sie beim Anschluss an den Abfluss Biegungen und
Gefélle, die den Abfluss erschweren.
[Modelle PI-10/20, PES-20] Montage mit Stander

1) Losen Sie die Befestigungsschrauben der unteren Abdeckung
des Geréts

2) Entfernen Sie die untere Abdeckung.
3) Losen Sie die Schelle am Abflusskriimmer.

4) Positionieren Sie den Kriimmer wie in Abbildung A/1 im Anhang
gezeigt.
5) Befestigen Sie die innere Abdeckung ohne Gummistiitzen mit

den beiden Positionierschrauben an der Grundplatte des Geréts.

6) Befestigen Sie das Gerat mit den vier Befestigungsschrauben
am Stander.

7) Stellen Sie den Stander mit der Maschine auf einer geraden,
horizontalen und festen Oberflache auf.
[Modelle PI-10/20, PES-20] Montage mit Stander mit Filter

1) Losen Sie die Befestigungsschrauben der unteren Abdeckung
des Geréts.

2) Entfernen Sie die untere Abdeckung
3) Losen Sie die Schelle am Abflusskriimmer.

4) Positionieren Sie den Kriimmer wie in Abbildung A/1 im Anhang
gezeigt.
5) Befestigen Sie die innere Abdeckung ohne Gummistiitzen mit

den beiden Positionierschrauben an der Grundplatte des Gerats.

6) Befestigen Sie das Gerat mit den vier Befestigungsschrauben
am Sténder.

7) Ersetzen Sie den Wasserzulauf durch denn ,T-Anschluss".

8) Verbinden Sie den ,T-Anschluss" mithilfe der Schellen mit dem
Diffusorrohr.

9) Bringen Sie das Abflussrohr an die untere Wanne an.
10) Legen Sie den Filter auf den Stander.

11) Stellen Sie den Stander mit der Maschine auf einer geraden,
horizontalen und festen Oberflache auf.
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[Modell PI-30] Montage mit Stander mit Filter

1) Losen Sie die Befestigungsschrauben der unteren Abdeckung
des Gerats

2) Entfernen Sie die untere Abdeckung.

3) Losen Sie die Schelle am Abflusskriimmer.

4) Ersetzen Sie den Kriimmer [Anhang, Abb. C/1] durch das gerade
Rohr [Anhang, Abb. C/2].

5) Befestigen Sie die innere Abdeckung ohne Gummistiitzen mit
den beiden Positionierschrauben an das Maschinenunterteil.

6) Befestigen Sie das Gerat mit drei Befestigungsschrauben am
Stander mit Filter.

7) Verbinden Sie den unteren Wasserauslass mit dem Diffusor des
Standers.

8) Bringen Sie die Kunststoffabdeckung auf der Riickseite des
Gerats an.

9) Stellen Sie den Stander mit der Maschine auf einer geraden,
horizontalen und festen Oberflache auf.

10)Bringen Sie die Kunststoffabdeckung auf der Riickseite des
Gerats an [Abb. A/2].

2.3.2 Wassereinlass
[Modelle M-5, PI-10, PI-20 und PES-20]

1) Installieren Sie den Einlassschlauch an einem Zapfenanschluss
mit @ 12 mm.

[Modell PI-30]

1) Installieren Sie einen Wassereinlassschlauch mit einem Gewinde
%" GAS. Die Maschine ist mit einem Magnetventil fiir die Was-
serverteilung zur Maschine und zum Schaumfilter ausgestattet.

2) Wenn das Gerat mit einem Filter ausgestattet ist, bringen Sie
eine Nippelverschraubung anstelle des Stopfens an.

2.4 Elektrische Anschliisse

A Vorsicht

Stromschlaggefahr
- Die Erdung des Gerates ist zwingend erforderlich.

Vorbereitung: Stellen Sie vor dem Anschliefen des Gerates sicher,
dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung {ibereinstimmt.

1) Bereiten Sie eine Wandsteckdose vor:
- [Einphasenmodelle]
> Immer erreichbar.
> Mit Differenzial- und Leitungsschutzschalter 2P - 16 A mit dazugehdrigem
Stecker.
> Die Impedanz der elektrischen Installation, an die das Gerat angeschlossen
ist, muss unter 0,09 Q liegen. Wenden Sie sich bei Unklarheiten an Ihr
Stromversorgungsunternehmen.
- [Dreiphasenmodelle]
> Immer erreichbar.
> Mit Differenzial- und Leitungsschutzschalter 4P - 16 A mit dazugehdrigem
Stecker.
> Zum Andern der Spannung: Folgen Sie den Angaben auf dem Schaltplan.
> Drehrichtung: Der Teller muss sich gegen den Uhrzeigersinn drehen (siehe
Pfeil auf der Maschine). Wenn sich der Teller falsch dreht, wird die Dreh-
richtung durch Vertauschen von zwei Drahten im Stromkabel umgekehrt.
2) Stellen Sie die Erdung her. Der Erdungsdraht ist an der Maschine
gekennzeichnet.
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M-5, PI-10/20/30, PES-20 | Betrieb

Zusétzlicher Schaltausgang

Im Inneren des Geréts gibt es zwei Klemmen mit unterschiedlichen

elektrischen Spannungen beim Starten des Motors:

¢ [Modelle 230 /50 Hz/~1, 230-400 V/50 Hz /~3, 220 V/60 Hz/~1
y 220 V-380 V/60 Hz/~3] 230 V

¢ [Modell 120 V/60 Hz/~1] 120 V.

Die maximal installierbare Leistung auf diesem Kontakt betragt

120 W. Das Gerét verfiigt tiber eine Wanddurchfiihrung (fiir ein

Kabel mit @5-10 mm), um das Kabel in das Innere zu fiihren, ohne
das Gehause durchbohren zu miissen.

2.5 Einstellen des Gerates
Bei diesem Gerat ist keine Ersteinstellung erforderlich.

3 Betrieb

3.1 Sicherheitshinweis
* Gefahr von schweren Verletzungen durch tiefe Schnitte: Greifen
Sie nicht in die laufende Maschine.

* Einklemm- und Quetschgefahr mit der oberen Abdeckung:Halten
Sie Ihre Hand von dem Laufweg der Tiir oder der Abdeckung
fern, um Schéden oder Verletzungen zu vermeiden.

3.2 Beladen des Gerates

Gefahr von Gerateschaden durch falsch positionierten
Drehteller
- Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass der Drehtel-
ler korrekt auf der Achse positioniert ist.

Modell Produkt Maxi-  Modell Produkt Maxi-

male male

Last Last

M-5 Kartoffeln 5kg PI-30 Kartoffeln 30kg

PI-10 Kartoffeln 10 kg PES-20  Kartoffeln 20 kg

PI-20 Kartoffeln 20 kg Gemiise 1,5kg
[Modell M-5]

1) SchlieBen Sie den Wasserabsperrhahn.

2) Entfernen Sie die obere Abdeckung: Drehen Sie den Deckel im
Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn nach oben heraus, wenn die
seitlichen Zapfen es gestatten.

3) Fiillen Sie die Kartoffeln ein.

[Modelle PI-10/20/30, PES-20]

1) [PI-10/20 PES-20] SchlieBen Sie den Wasserabsperrhahn.

2) Heben Sie die obere Abdeckung an.

3) Fiillen Sie die Kartoffeln oder [Modell PES-20] das Gemiise ein.

= [Modell PES-20] Legen Sie das zu verarbeitende Produkt
einige Zentimeter unter den Rand des Korbs.
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3.3 Bedienung der Maschine
3.3.1 Hauptbedienelemente
Abb. 1: Bedienelemente

M-5 P1-10/20/30

PES-20

M-5 PI-10/20/30, PES-20
A Start-Taste
B Stopp-Taste
C Timer

1 Netzschalter
2 Aus-Taste
3 Timer

3.3.2 Betrieb

[i] Information

[Modell M-5] Wenn wahrend des Betriebs des Geréts die Strom-
versorgung unterbrochen oder das Gerat mit der Aus-Taste aus-
geschaltet wird, muss nach der Wiederherstellung der
Stromversorgung oder dem Betatigen des Netzschalters der Ti-
mer auf Null zuriickgesetzt und erneut gedreht werden, um das
Gerat zu starten.

[Modell M-5]
1) Drehen Sie den Wasserabsperrhahn auf.
2) Betatigen Sie den Netzschalter.
= Drehen Sie den Wassereinlasshahn auf.
3) Um mit der Tellerdrehung zu beginnen, muss der Timer gedreht
werden [Abb. 1/3]:
- Bewegen Sie zum Aktivieren einer Laufzeit den Timer im Uhrzeiger-
sinn und wahlen Sie die Programmierzeit.
- Bewegen Sie zum Aktivieren des durchgehenden Betriebs den Timer
gegen den Uhrzeigersinn.
= Bei einer programmierten Zeit stoppt der Teller seine Dre-
hung, wenn die programmierte Zeit abgelaufen ist (Timers-
tellung ,0").
4) Fiir den manuellen Stopp des Tellers haben Sie zwei Mdglichkei-
ten:
- Stellen Sie den Timer manuell auf die Position ,0".
— Driicken Sie die Aus-Taste. [Abb. 1/2]
5) SchlieBen Sie den Wasserabsperrhahn.

[Modelle PI1-10/20/30 y PES-20]
1) [PI-10/20 PES-20] Offnen Sie den Wasserabsperrhahn.
2) [Modell PES-20] Priifen Sie, ob das Gerat fiir den Betrieb als
Schaler oder als Schleuder vorbereitet ist:
- Fiir den Betrieb als Schéler setzen Sie die Schleifscheibe anstelle des
Schleuderkorbs ein.
- Fiir den Betrieb als Schleuder setzen Sie den Schleuderkorb anstelle
der Schleifscheibe ein.
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Instandhaltung

3) Stellen Sie den Timer ein. [Abb. 1/C]
- Bewegen Sie zum Aktivieren einer Laufzeit den Timer im Uhrzeiger-
sinn und wahlen Sie die Programmierzeit.
- Bewegen Sie zum Aktivieren des durchgehenden Betriebs den Timer
gegen den Uhrzeigersinn.
= Bei einer programmierten Zeit stoppt der Teller seine Dre-
hung, wenn die programmierte Zeit abgelaufen ist (Timers-
tellung ,0").
4) Driicken Sie die Start-Taste. [Abb. 1/A]
5) Um den Teller manuell anzuhalten, driicken Sie die Stopp-Taste.
[Abb. 1/8]
6) [PI-10/20 PES-20] SchlieRen Sie den Wasserabsperrhahn.

3.4 Entleerung des Gerdtes

Entleerung des Produkts
1) Stellen Sie einen Behalter zum Auffangen der geschalten Kartof-
feln vor die Tir.
= Verwenden Sie einen Behlter mit einem ahnlichen Volumen
wie das Volumen des verarbeiteten Produkts, damit das
gesamte geschalte Produkt in den Behalter passt, ohne
tiberzulaufen.
2) Offnen Sie die Tiir mit einer Hand.
3) Driicken Sie mehrmals den Netzschalter [Abb. 1/1] [M-5] oder
die Start-Taste [Abb. 1/A] [PI-10/20/30, PES-20].
= Durch die Drehung des Tellers werden die Kartoffeln nach
auBen geschiittet.

[Modelle mit Filter] Filterentleerung

1) Wenn die Schalen mehr als % der Filterhdhe einnehmen, muss
der Filter gereinigt werden.

[i] Information

Normalerweise reicht eine Schalzeit von ca. 2 Minuten zum
Schalen der Kartoffeln aus. Die Arbeitszeit hangt jedoch haupt-
sachlich von der Kartoffelsorte und der Dicke der Schale ab.
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4 Instandhaltung

4.1 Wartungsplan

Haufigkeit
Nach jeder
Anwendung

Taglich

Halbjahrlich

Aufgabe

Routinema-
Bige Innenrei-
nigung

Vakuumbetrieb

AuBenreini-
gung

Sichtpriifung
des Netzkabels

Uberpriifung
der FuRe

Silikontest

Aktionen/Tatigkeiten

[ > 4.2 Innenreinigung des
Gerdtes p. 19]

Sammic empfiehlt, das Gerat einige
Minuten lang bei gedffnetem Wasser-
durchlass im Vakuum laufen zu lassen.
Dadurch kann das Innere des Zylinders
gereinigt und das Abflussrohr entleert
werden.

[Modell PES-20] Fiihren Sie den Vaku-
umbetrieb mit dem Abtropfkorb durch.

[ > 4.3 AuBenreinigung des
Gerates p. 19]

Falls das Netzkabel beschadigt ist und
ein neues Kabel erforderlich ist, darf nur
ein autorisierter technischer Kunden-
dienst den Austausch vornehmen.

Uberpriifen Sie, dass die FiiRe der
Maschine ordnungsgeman auf dem
Boden stehen und nicht beschadigt
aussehen.

Priifen Sie den Deckel auf Risse oder
Briiche.

Uberpriifen Sie das Silikon an der
Bodenkontur des Lebensmittelverarbei-
tungsbereichs.

4.2 Innenreinigung des Gerates

Reinigen Sie nach dem Gebrauch als Schaler den Teller und die
Bereiche, die mit den Kartoffeln in Beriihrung kommen.

1) Heben Sie die obere Abdeckung an oder entfernen Sie diese.

2) Heben Sie vorsichtig die Drehscheibe heraus, ohne das seitliche
Schleifblatt zu beschadigen.

3) Reinigen Sie den Drehteller mit Schleifscheibe mithilfe einer

Biirste.

4) Reinigen Sie das Innere des Zylinders ohne Schleifscheibe und
stellen Sie sicher, dass im Zylinder keine Produktreste verblei-

ben.

5) Setzen Sie die Schleifscheibe vorsichtig wieder ein, ohne die
seitliche Schleifscheibe zu beschadigen.

4.3 AuBenreinigung des Gerites

Gefahr von Tod oder schweren Verletzungen durch

Stromschlag

- Schalten Sie vor dem Reinigen des Gerates den Netzschalter aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

Gefahr von Geriteschaden durch Wassereintritt
- Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die elektrischen Teile des
Geréts eindringt.
- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl oder
Dampfreiniger.
- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.
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M-5, PI-10/20/30, PES-20 | Entsorgung

Nicht verwenden: Scheuermittel wie Ammoniak oder Bleichmittel,
Losungsmittel, kdrnige Reinigungsmittel oder Metall-Scheuer-
schwamme.

1) Reinigen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem in warmer
Seifenlauge angefeuchteten Tuch oder Schwamm

2) Wischen Sie die Teile mit einem weichen Tuch trocken.

4.4 Austausch von VerschleiBkomponenten

Informationen {iber die Entsorgung und die nachstliegende Entsor-
gungsstelle erhalten Sie zum Beispiel bei ihrem stadtischen Miillab-
fuhr-Unternehmen.

6 Technische Daten

Spannung und Schalthaufigkeit sind dem Typenschild der Maschine
zu entnehmen.

Austausch des schleifenden Drehtellers ?i?ne:rs':haﬂe" M-S O_Z';i?] PI-20
1) Heben Sie die obere Abdeckung an oder entfernen Sie diese. Produktion 80/100 kg/h 400/480 kg/h
2) Heben Sie vorsichtig die Drehscheibe heraus, ohne das seitliche Leistung
Schleifblatt zu beschadigen. Einphasig 300w 550 W
3) Fiihren Sie zur Montage des neuen Tellers die gleichen Arbeits- %mzﬂggen ohne Stinder E S50 W
schritte in umgekehrter Reihenfolge durch. Breite 333 mm 433 mm
Austausch der seitlichen Schleifscheibe Tiefe 367 mm 635 mm
1) Heben Sie die obere Abdeckung an oder entfernen Sie diese Hohe — 430 mm 735 mm
. .. ) . Abmessungen mit Stander
2) Drehen Sie die Schrauben heraus und [6sen Sie den Riihrer. Breite 425 mm 433mm
[Anhang, Abb. A/3] Tiefe 555 mm 638 mm
3) Setzen Sie einen neuen Rihrer ein. Hohe 965 mm 1.155 mm
Nettogewicht 15kg 39kg
5 Entsorgung Eigenschaften PI-30 PES-20
Verpackung Timer 0-6 min
Richten Sie sich bei der Entsorgung der Verpackungen nach den E;?itgon 600/720kg/h - 300kg/h
geltenden Umweltvorschriften lhres Landes. Einphasig 750 W 550 W
Das Gerat Dreiphasig ) 750 W 550 W
Dieses Gerat unterliegt den Vorgaben der Européi- Ab“_mss”"ge" ohne Stander
schen Richtlinie 2012/19/EU tiber Elektro- und Elekt- Breite 622 mm 433 mm
ronik-Altgerate (WEEE). Das Gerét ist mit dem Tiefe 760 mm 635 mm
Symbol WEEE (Waste of Electrical and Electronic ;‘g:;ssungen e — 950 mm 735 mm
Equipment) gekennzeichnet: Breite 536 mm B3 mm
= Entsorgen Sie dieses Gerét nicht im gewdhnlichen I Tiefe 760 mm 638 mm
Hausmiill. Hohe 1240 mm 1.155 mm
Nettogewicht 56 kg 42 kg

= Ubergeben Sie das Gert an eine stadtische oder sonstige zuge-
lassene Entsorgungsstelle. Befolgen Sie die geltenden Vorschrif-
ten.
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[ES] Dimensiones, [EN] Dimensions, [DE] MaBe, [FR] Dimensions, [IT] Dimensioni,
[PT] Dimensoes, [PL] Wymiary, [AR] >\l
Fig. A: PI-10/20/30, PES-20
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