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PIECE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK

Piece QUICK, wykorzystujg dwie metody obrébki termicznej:
nawiew oraz obrébka konwekcyjna

mychef.

ZALETY PIECOW SZYBKIEGO GOTOWANIA MYCHEF

System Plug & Play

Pozwala na szybkie uruchomienie urzgdzenia bez
koniecznosci instalacji. Wystarczy tylko podta-
czy¢ urzadzenie do pradu i gotowe!

Kompaktowa i solidna konstrukcja

Piece QUICK, dzieki niewielkim wymiarom ide-
alnie nadajg sie do lokali o ograniczonej prze-
strzeni uzytkowej. Dodatkowo piece mozna pie-
trowac — nawet do czterech sztuk jednoczesnie!
Zewnetrzna czes$¢ konstrukcji pieca pozostaje
chtodna w dotyku, co zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie.

Bez okapu

Dzieki filtrom katalitycznym, przestrzen, w ktérej
znajduje sie piec jest wolna od dymu i zapachdw.
Nie ma potrzeby stosowania okapu!

Filtry katalityczne sg do osobnego zakupu.

Sterowanie ekranem dotykowym
lub przyciskami szybkiego dostepu

Konfigurowalne panele sterowania pozwalajg
na zapisywanie ulubionych przepiséw i szybki
dostep do nich.
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Total = 3 minutes

Nowa technologia nadmuchu

Dzieki zastosowaniu technologii obiegu powietrza
skraca sie czas przygotowania dania, dzieki czemu
moze byé ono podane w ciggu kilku minut. Krotki
czas oczekiwania, zwieksza tempo wydawania
serwowanych potraw co przektada sie na wzrost
sprzedazowy.

Proste czyszczenie

Posiada catkowicie wyjmowane wnetrze, dzieki
czemu dokfadnie umyjemy kazdy element, co
zapobiega powstawaniu trudnych zanieczysz-
czen oraz wynikajacych z nich problemoéw tech-
nicznych. Komora pieca wykonana jest ze stali
AISI 304 i wyjmowane elementy mozemy umyc¢
w zmywarce. tatwy dostep do filtrow powietrza.

Réwnoczesne gotowanie

Skroé czas oczekiwania na takie dania jak ham-
burger z frytkami, dzieki funkcji gotowania roz-
nych sktadnikéw w jednym czasie!

Powtarzalno$¢ wynikéw
i jakos¢ za kazdym razem

W piecu QUICK proces pieczenia zawsze odbywa
sie z zachowaniem najlepszej jakosci i powtarzal-
nym efektem koricowym. Pomaga to zoptymali-
zowac¢ Twojg kuchnie i unikng¢ strat. Mozliwosé
wgrania przepiséw przez tacze USB w modelu
QUICK 1T.

WYBIERZ SWOJ KOLOR!

Piece dostepne sg w trzech wariantach kolorystycznych: czarnym, bezowym i czerwonym.

QUICK







QUICK 1

Mychef QUICK 1 wyposazony jest w elektroniczny panel sterowania z przyciskami QUICK
bezposredniego dostepu dzieki czemu jest tak tatwy w obstudze, ze wystarczy
skonfigurowac i zapisa¢ ulubione lub najczesciej uzywane przepisy.

Model Wymiary zew.  Wymiary komory Zakres Moc Zasilanie Waga Cena
ode [mm] [mm] temperatury [°C]  [kW] Y| [kal netto
QUICK1BLACK 397x629 x410 310x310x138 100-275 36 230 45 15370
QUICK 1 RED 397x629 x410  310x310x138 100-275 36 230 45 15810~
QUICK1BEIGE 397x629 x410  310x310x138 100-275 36 230 45 15810~
] n]
2 =
2 2
g g
QUICK 1 BLACK QUICK 1 RED QUICK1 BEIGE
PANEL STEROWANIA TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA
Wyswietlacz LED \ Technologia przyspieszonego gotowania,
tatwy i intuicyjny w obstudze. ) ktéra faczy w sobie 2 technologie grzewcze:
h ( -System nadmuchu powietrza 3D
-Konwekcja (ustawienia temperatury

od 100°C do 275°C w krokach co 1°C).

PROGRAMY | tACZNOSC

Fu Szybki dostep do przepiséw \l/ CoolDown System Plug&Play
T Mozliwos¢ przechowywania Program chtodzenia [> Nie wymaga instalacji.
T do 40 przepisow. (przed wyjeciem komory).

Wskazniki temperatury
@ - Wstepne podgrzewanie.

- Gotowos¢ do uzycia.

- Chtodzenie.
1
p (]
Kompaktowa konstrukcja, Cicha praca Widoczny i styszalny alarm
P—T PETIN T . . . . .
q umozliwiajaca pietrowanie X /f- zakonczenia gotowania
1 I:l piecéw Q

TP tatwo wyjmowany <> tatwe do czyszczenia, N——| Wysoce odporna komora ze stali
filtr katalityczny ¢ w petni wyjmowane wnetrze. =5] nierdzewnej AlISI 304 18/10
EEEEH < <N Catkowicie spawana z zaokraglonymi

krawedziami.

Obudowa ze stali nierdzewnej
w réznych kolorach:
bezowym, czarnym lub
czerwonym.

powierzchnia zewnetrzna

u:] D Chtodna w dotyku

L X @

QUICK
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QUICK IT

Mychef QUICK 1T posiada ekran dotykowy z inteligentnym panelem sterowania QuICK
przypominajgcym smartfon, ktéry umozliwia szybki i intuicyjny dostep do przepisow
oraz ustawien urzadzenia.

Wymiary zew.  Wymiary komory Zakres Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] temperatury [°C]  [kW] V] [kgl netto

QUICKTTBLACK 397x629 x410  310x310x138 100-275 36 230 45 20270~

Model

QUICK1TRED 397x629 x410  310x310x138 100-275 36 230 45 20700~

QUICKTTBEIGE 397x629 x410  310x310x138 100-275 36 230 45 20700,-
1 3 < 5
i EREREAE Q KRR R
QUICK 1T BLACK QUICK 1T RED QUICK 1T BEIGE
PANEL STEROWANIA TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA
m gléranldotykswy TFT \ Technologia przyspieszonego gotowania,
/S-calowy exran ) ktoéra faczy w sobie 2 technologie grzewcze:

- System nadmuchu powietrza 3D
- Konwekcja (ustawienia temperatury
od 100°C do 275°C w krokach co 1°C)

dotykowy z mozliwoscia
konfigurowania menu. (

PROGRAMY | tACZNOSC

[ % % Szybki dostep do przepisow MultiCook

4‘ Fu Grupowanie przepiséw
Mozliwos¢ przechowywania a" System jednoczesnego T % % Mozliwos$¢ grupowania przepisow

do 1024 przepisow. gotowania kilku sktadnikow dla lepszego zarzadzania wedtug

dania. $niadania, lunchu lub kolacji.

Programator zadan \l/ CoolDown Wskazniki temperatury
Codzienne i tygodniowe Program chtodzenia @ - Wstepne podgrzewanie
programowanie witaczenia/ (przed wyjeciem komory). - Gotowos¢ do uzycia.
wytgczenia pieca z kontrolg - Chtodzenie.
czasu i temperatury.
System Plug&Play Mychef Cloud 7\ Wi-Fi

[> Nie wymaga instalacji. Pozostan w kontakcie ze swoim ~ Potacz swoj piec z Mychef Cloud.

mychef. piecem za pomoca telefonu lub °

tabletu. Zobacz status gotowa-
nia, tworz i zapisuj przepisy
z dowolnego miejsca i wysytaj
je do swojego pieca lub przegla-
Techniczne badania daj statystyki.
-/\/\/\,-— diagnostyczne

Cicha praca

Kompaktowa konstrukcja, .%, Potyczenie USB

q umozliwiajaca pigtrowanie Aby wgra¢ do pieca wszystkie X
1 I:l piecéw swoje przepisy.
Widoczny i styszalny alarm TP  tatwo wyjmowany tatwe do czyszczenia,
f zakornczenia gotowania filtr katalityczny ¢ w petni wyjmowane wnetrze.
n L 3
N——"| Wysoce odporna komora 1 Chtodna w dotyku O Obudowa ze stali nierdzewnej
% ze stali nierdzewnej ] D powierzchnia zewnetrzna w réznych kolorach:
<N AISI30418/10 . bezowym, czarnym lub
catkowicie spawana z zaokra- czerwonym.
glonymi krawedziami. .
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE MYCHEF

Restauracje Hotele Catering Stotowki

mychef.

Punkty

gastronomiczne Supermarkety

ZALETY PIECOW MYCHEF

DOSKONALE REZULTATY

GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Innowacyjna, opatentowana technologia wy-
twarzania podwdjnej pary. Para jest wytwa-
rzana 5x szybciej w poréwnaniu do zwyktych
systemoéw (jak natryskowe, czy bojlerowe
wytwarzanie pary), dzieki wstepnemu pod-
grzaniu wody. Para jest gestsza i zapewnia
réwnomierne gotowanie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci termicznej)

Opatentowany system, ktéry zapewnia
maksymalng stabilnos¢ termiczng podczas
gotowania w niskiej temperaturze z odchyle-
niami + 0,2°C (opcja).

Smart Clima Plus

Inteligentny system generowania pary oraz
zarzadzenia ustawieniami pieca. Piec kon-
troluje poziom wilgotnosci w komorze,
za pomocg zaawansowanych czujnikow.
System wprowadza lub odprowadza pare,
dzieki czemu zawsze uzyskamy doskonaty
rezultat pieczenia.

DryOut Plus

System pozwala na szybkie usuwanie pary
z komory przy uzyciu unikalnej technologii
niskocisnieniowej, w celu uzyskania idealnie
chrupigcej skorki czy panierki w bardzo szyb-
kim czasie.

Myches

WIEKSZY KOMFORT
UZYTKOWANIA

Gotowanie sous-vide z sondg
plug&play lub z wewnetrzng sonda

Dzieki nowemu ztgczu magnetycznemu, pod-
faczenie sondy jedno- lub wielopunktowej
jeszcze nigdy nie byto tak szybkie i proste.

Zintegrowana rynienka ociekowa

System odprowadzania wody, z odptywem
i automatycznym oprdznianiem, ktére zapo-
biega zbieraniu sie wody pod piecem.

Wbudowane oswietlenie LED

Optymalnie o$wietla komore pieca, odporne
na wysokie temperatury, charakteryzuje sie
bardzo niskim zuzyciem energii oraz wydtuzo-
nym czasem pracy.

Ztacze USB

Umozliwia rejestrowanie danych HACCPR
aktualizacje oprogramowania oraz wysyfa-
nie i pobieranie programow, rejestrowanie
temperatur i zdarzen. Dostepne w modelach
Compact Concept, Compact Evolution, iCook,
iBake, iCook Max oraz iBake Max.



M SZKOLENIE | MONTAZ

W CENIE

COOK PRO

COOK MASTER

WIEKSZA SKUTECZNOSC
| WYDAJNOSC

Wysokiej jakosci izolacja termiczna

Komora grzewcza wykonana jest ze stali AISI
304 i AISI 316L (modele MAX). Jej duza wy-
trzymatos¢ gwarantuje doskonate pieczenie
oraz znaczng oszczednosc¢ energii.

Szkto niskoemisyjne

Najnowsza technologia szkta niskoemisyj-
nego zapewnia lepsza izolacje i zmniejsza
straty cieplne. Konstrukcja drzwi sprawia, ze
szyby mozna wyczysci¢ w tatwy sposob.

Najnowoczesniejsza, wysokowydajna
technologia nawiewu SmartWind

Termodynamiczna konstrukcja — wentylatora
wraz z inteligentnym sterowaniem jego predko-
Scig i kierunkiem obrotéw pozwalajg na szybkie
gotowanie i rbwnomiernie roztozong temperatu-
re w komorze pieca.

MyCare - system automatycznego
mycia

Opatentowany, inteligentny system myjacy
usuwa wszelkie zabrudzenia z komory pieca.
System wykrywa stopiers zabrudzenia i dopa-
sowuje najbardziej odpowiedni program mycia.

i1CO0K T0TE_

1CO0K OBTE

WIEKSZA OCHRONA

ZYWNOSCI

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Ta opatentowana technologia dzieki syste-
mowi promieniowania UV moze wytwarzac
absolutnie czysta, wysterylizowang, wolng od
patogendw pare, nawet w niskich temperatu-
rach (opcja).

OPATENTOWANY

Jedyny w 100% sterylny piec

Dzieki potaczeniu opatentowanych tech-
nologii UltraVioletSteam i automatycznego
systemu mycia MyCare komora pieca bedzie
w 100% sterylna, czysta i wolna od pato-
gendw, nawet gdy piec pracuje w niskich
temperaturach.

Tworzywa o wtasciwosciach
antybakteryjnych

Dodany komponent antybakteryjny umozliwia
lepsza ochrone przed rozprzestrzenianiem sie
zarazkoéw i bakterii, zapewniajg w ten sposéb
czysta i higieniczng powierzchnie na raczce
i komponentach pieca.

NightWatch

Mozesz gotowaé w nocy w niskich tempe-
raturach, z petnym spokojem o swoje dania.
W przypadku wytgczenia pradu piec wznowi
program gotowania oraz poinformuje komu-
nikatem.
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MYCHEF | POROWNANIE MODELI Z SERIl COOK
COOK PRO COOK MASTER iCOOK
TRYBY GOTOWANIA

Tryb konwekcji 30°C do 260°C  30°C do260°C  30°C do 280°C
Tryb mieszany: konwekcja + para 30°C do 260°C  30°C do 260°C  30°C do 280°C
Tryb pary: od 30°C do 130°C o ] .
Odgrzewanie: Program do odgrzewania gotowych potraw. Konfigurowalne i wstepnie ustawione programy Reczny Reczny Inteligentny
Konfigurowalny program garowania - - .
Gotowanie w niskiej temperaturze oraz gotowanie nocne Reczny Reczny Inteligentny
CoolDown. Ultraszybkie i bezpieczne chtodzenie komory gotowania . ] ]
Wstepne nagrzewanie. Bardzo szybkie nagrzewanie wstepne pieca . ] ]

Smart Clima Plus. Inteligentny system czujnikéw, ktory reguluje moc i wilgotno$¢ w komorze w zaleznosci
od rodzaju i ilosci zywnosci
TSC. Unikalny, opatentowany system ktéry zapewnia maksymalng stabilnos$¢ termiczng z niewielkim i wahaniami

w niskich temperaturach (+0,2°C) - ¢ ¢
ggg{éwwghgz‘g&sréavivigs’fgrlergl\i\éné%m\eme gotowanie dzieki inteligentnemu systemowi, ktéry reguluje kierunek 2 predkosci 4 predkosci 4 predkosci
Inteligentne zarzadzanie predkoscia, kierunkiem obrotéw i praca wentylatora - - .
Multi Steam. Innowacyjna, opatentowana, wysokowydajna technologia podwadjnego wtrysku pary. K N R
Para 5 razy szybsza i gestsza niz w tradycyjnych systemach (boiler/wtrysk bezposredni)

Ultra Violet Steam. Catkowicie czysta i wysterylizowana para, wolna od patogendw nawet w bardzo niskiej N o o
temperaturze, dzieki opatentowanemu systemowi promieniowania UV

Dry Out Plus. Aktywne usuwanie wilgoci z komory za pomoca technologii niskocisnieniowej. R o R
Technologia zapewniajgca chrupiace, ztociste, ultraszybkie i doskonate rezultaty

Delta T. Temperatura gotowania regulowana przez samg zywnosé - - .
Night Watch. Bezpieczne gotowanie przez catg noc - - ]
Safe Steam. Automatyczne usuwanie pary po zakoriczeniu gotowania (konfigurowane) - - .
Realiable System. Program przeglagdéw okresowych - - o
My Smart Cooking. Automatyczny i inteligentny system gotowania. Piec dostosowuje parametry do produktu, _ _ N
rodzaju obrobki, wielkosci, stopnia przyrumienienia i ustawien punktowych parametréow

My Cooking Planner. Inteligentne programy jednoczesnego gotowania. Automatyczne wykrywanie wsadu, _ _ o
czasu i liczby otwar¢ drzwi

Multilevel. Zarzadzanie niezaleznym gotowaniem kilku potraw potraw na raz z réznymi czasami zakoriczenia, _ _ .
idealne dla restauracji a la carte

Just In Time. Wszystkie potrawy przygotowywane w tym samym czasie - - .
My Cloud. Kontroluj piec za pomoca smartfona lub tabletu. Wyswietlaj status pieczenia, tworz i zapisuj przepisy _ _ N
z dowolnego miejsca i wysytaj je do swojego pieca lub korzystaj z ksigzki z przepisami

Zdalne sterowanie ze smartfona lub tabletu za pomocg aplikacji Mychef Cloud lub z MyCloud na stronie R o _
internetowej Mychef

Potaczenie Wi-Fi z funkcja zdalnej aktualizacji oprogramowania - - ]
Przepisy krok po kroku, regularnie aktualizowane - - ]
Wyszukiwanie przepiséw wedtug sktadnikéw - = °
Automatyczne przeliczanie sktadnikéw receptury w zaleznosci od liczby gosci - - .
Automatyczne dostosowanie zuzycia energii i naparowania w zaleznosci od zatadunku - - o
Chtodzenie odptywu. Chtodzi wode odptywowa, zapobiegajgc ewentualnym uszkodzeniom rur o ] .
Programy / kroki gotowania - 40/3 400/10
Dostep do konfiguracji pieca. Specyfikacja dla danego kraju - - ]
Cooking Check. Graficzne podsumowanie biezgcego procesu gotowania. Zawiera podglad i koncowe _ _ o
wyswietlanie zuzycia zwigzanych z biezgcym procesem gotowania

Samouczacy sig system, ktéry automatycznie dostosowuije sie do korzystania z przepisow i najczesciej _ _ o
uzywanych aplikacji

Tworzenie profili uzytkownika do indywidualnej konfiguracji urzadzen i ich dziatania - - ]
Klawiatura wieloprogramowa z bezposrednim dostepem - 7 -
Szybkie menu - programowalna strona gtéwna - - °
Edytowalna strona gtéwna szybkiego menu z mozliwoscia zdalnej aktywaciji - - ]
Nawigacja z menu gtéwnego za pomoca ekranu dotykowego - - ]
Samokonfigurowany, dostosowywalny ekran - - .
Liczne mozliwosci konfiguracji, dostosowania do potrzeb serwisu technicznego, ustawienia energii itp. - - .
Liczne opcje zaawansowanej konfiguraciji, jezyk, dzwiek, system itd. - - °
Klawisze skrétow do programéw lub cykli mycia - . .
10-calowy ekran dotykowy TFT z intuicyjnymi symbolami - - ]
Wyswietlacz LED . . ]
Sterowanie regulacja trybéw gotowania, temperatury, temperatury sondy i czasu - [ .
Ustawienie blokowania dostepu oraz programowania na podstawie skonfigurowanego typu uzytkownika - - ]
Blokowanie programéw . . ]
Szybka instrukcja obstugi - ° °

Wielojezyczna dokumentacja zatgczona do pieca = = O



COOK PRO COOK MASTER iCOOK
ZASTOSOWANIE

Wielojezyczna dokumentacja w formie elektronicznej . . .
Funkcja pomocy dla kazdego procesu gotowania - - .
Zintegrowana funkcja pomocy, instrukcja serwisowa z przyktadami - - .
Interfejs dostepny w 21 jezykach = = °
Alarmy dzwiekowe z mozliwoscig konfigurowania - - °
Jednopunktowa sonda wewnetrzna - . -
Wielopunktowa sonda wewnetrzna - - .
Wizualny i dZwiekowy sygnat zakoriczenia gotowania . . .

Elektroniczny wyswietlacz pary, temperatury, czasu, temperatury sondy, czasu, ktory uptynat,
pozostatego czasu i wartosci zuzycia energii

Elektroniczny wskaznik pary, temperatury, czasu i wartosci temperatury sondy - ] -
Cyfrowy wskaznik pary, temperatury i czasu ] - -
Wyswietlanie warto$ci rzeczywistych i wybranych o . °

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

MyCare. Inteligentny system myjacy z 4 programami mycia i ptukaniem, z automatycznym wykrywaniem
stopnia zabrudzenia i alertem o czyszczeniu

MyCare. Inteligentny system myjgcy z 1 programem . . -
WLASCIWOSCI TECHNICZNE

Zaawansowane technologicznie o$wietlenie LED. Optymalne oswietlenie w kazdej komorze

dla minimalnego zuzycia i maksymalnego czasu trwania ® ¢ ¢
Konfigurowalny czas oswietlenia komory - - .
Ztacze USB do aktualizacji sprzetu i rejestracji danych HACCP - - °
Niskoemisyjne, potréjnie przeszklone drzwi, na zawiasach, tatwe do czyszczenia - - .
Niskoemisyjne, podwdjnie przeszklone drzwi, na zawiasach, fatwe do czyszczenia ° ° -
Wysoce odporna komora pieca ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, catkowicie spawana z zaokraglonymi krawedziami ] ] .
Zintegrowany syfon . . .
Prowadnice typu C z tatwym do czyszczenia systemem antyprzechytlowym ° ° .
Uchwyt i elementy z tworzywa sztucznego posiadajg wtasciwosci antybakteryjne . . °
Stopien ochrony IPX5 . . .

e Standard o Opcja - Niedostepne

SZKOLENIE | MONTAZ
W CENIE

iCOOK 101E

ZOBACZ WIECE)
ZOBACZ WIECE)
ZOBACZ WIECE)

WSO poanmess  Odelmeds | e | e sbne  we  om
COOKMASTER041E 760x710x615 AxGN1/1 68 30-260 63 400 64 19290,
COOKPRO 061E 760x710x750 6XGN1/1 68 30-260 93 400 74 19170~
iCOOK061E 760x725x750 6XGN1/1 63 30-280 93 400 80 28710,

iCOOK 101E 760x725x1020 TOxGN1/1 68 30-280 186 400 12 44120,



https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-4xGN11-6%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-041E/2517
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-iCook-061E/2505
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-PRO-061E/2531
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-18%2C6-kW-400-V-Mychef-iCook-101E/2507
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-4xGN11-6%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-041E/2517
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-PRO-061E/2531
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-iCook-061E/2505
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-18%2C6-kW-400-V-Mychef-iCook-101E/2507
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-4xGN11-6%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-041E/2517
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-PRO-061E/2531
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-iCook-061E/2505
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-18%2C6-kW-400-V-Mychef-iCook-101E/2507

PIEC TUNELOWY ELEKTRYCZNY SET1600 | 57 SZT/H ©30 | 90-300°C

Gwarancja doskonatej jakosci wypieku za
kazdym razem, dzieki mozliwosci zapisywa-
nia programaow pieczenia

Piece SET1600 idealnie nadajg sie do
wypiekania wszystkich rodzajow produktow:
od pizzy do wyrobéw garmazeryjnych

Funkcja STAND BY ograniczajgca zuzycie

energil podczas przerw w pracy cze wiekszg optymalizacje czasu pracy

Piece mozna pietrowaé, co pozwala na jesz- ?
i miejsca w lokalu

C>

GWARANCJA POWTARZALNOSCI
W WYPIEKANIU PIZZY,
WYROBOW PIEKARNICZYCH

Proces obrobki termicznej w piecach
SET1600 odbywa sie na zasadzie nadmuchu
dwach strumieni gorgcego powietrza

Niezwykle prosta obstuga za pomocg elek-
tronicznego panelu

Regulowane predkosci pieca zapewniajg s . - ) ) )
P/@ wysokie tempo produkcji. Piece tunelowe @ m;tg?{jﬁ;}gﬁi%{;ﬂ&r&y zachowaniu o C Sggg\gg@gemperatury w zakresie
sg idealne do ciggtego i seryjnego pieczenia
Model Wymiary zew.  Wymiary komory Wysokosé Zuzycie Szeroko$¢  Wydajnosé Zakres Moc  Waga Cena 2
[mm] pieczenia[mm]  podstawy [mm]  energii [kwh] tasmy[mm] @30 [szt/h] temperatury[°C]  [kW] [kal netto g
SET1600 1123x1710x450  566x710x80 1070 7-8 535 57 90-300 15 180 39280,- = %
N

BEZPLATNY POKAZ SET1600

Oferujemy mozliwosé przeprowadzenia bezptatnego pokazu i szkolenia
z obstugi pieca SET1600:

Twdj Klient dowie sie o znaczacej przewadze, jaka daje piec tunelowy
w profesjonalnej pizzerii: od prostej obstugi po doskonate, powtarzalne
rezultaty pieczenia

Pokazy skierowane sg do Klientéw naszych Partneréw Handlowych

Szkolenie i pokaz s3 prowadzone przez naszego Doradce Kulinarnego
w lokalu Klienta

Pokazy oferujemy na terenie catej Polskil!

Skontaktuj sie z naszym Biurem Handlowym w celu uméwienia dogodnego
terminu.



https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-elektryczny-SET1600/561
https://youtu.be/Mo22MSd90vo
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-elektryczny-SET1600/561

KONTAKT GRILLE POJEDYNCZE | RYFLOWANE | 50-300°C

* Ryflowane ptyty grillowe wykonane sa z wytrzymatego zeliwa. Podczas  + Komfortowa eksploatacje zapewnia izolowany uchwyt.

smazenia stekow, burgerow, warzyw czy butek pozostawiajg naich - Solidna obudowa grilla elektrycznego Resto Quality zrobiona jest
powierzchni pasiasty wzoér. Gorna ptyta posiada regulowang wysokosé, ze stali nierdzewnej
co pozwala dopasowac jg do wielkosci przygotowywanego produktu

i R ) + Lampki kontrolne informuja o gotowosci grilla do pracy - zapalaja sie,
» Wyjmowana rynienka to element elektrycznego grilla kontaktowego, gdy zostanie osiagniety ustawiony poziom temperatury.
w ktérym gromadzi sie ociekajacy z potraw ttuszcz. Wykonany zostat
ze stali nierdzewnej. Mozna go wygodnie wyjgc, oproznic, wymye,
a nastepnie z powrotem umiesci¢ w urzadzeniu » Kompaktowy design konstrukgc;ji

(—\.

+ Gumowe nozki stabilnie utrzymuja urzadzenie na blacie

Model Wymiary zew. Powierzchnia Regulacja Rodzaj Materiat Moc Zasilanie Waga Cena
ode [mm] robocza [mm] temp. [°C] plyty plyty [kw] V] [kal netto
m]
RQKBI1A 307365210 24040 50300 nfowana 18 230 15 730, 2 %’*
RQKBI2A 430365210  360x240 50:300 yiowana 22 230 20 1020 i 2

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE | POJEDYNCZE | PODWOJNE

+ Profesjonalny design i duza pojemnosc¢ » Dodatkowa ostona grzatek, ktora gwarantuje ,zimna strefe” oraz
- Zakres regulacji temperatury 60 - 200°C pozwala usmazyé zaréwno uniemozliwia bezposredni kontakt grzatki z koszem frytownicy.
sSwieze, jak i gteboko mrozone produkty. + Funkcja ,zimnej strefy” sprawia, ze okruchy i resztki jedzenia opadajac
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej na dno zbiornika przechowywane sg w oleju o nizszej temperaturze
A. . ) . Y - i nie przypalaja sie
+ Wysoka moc sprawia, ze frytownica osigga duzg wydajnos¢ smazenia ) L
w niezwykle krétkim czasie + Dostepne modele o pojemnosciach 41, 2x 41, 61, 2x 61, 81, 2x 8l

Model Wymiary zew. Zakres temperatury Pojemnps’é max. Kran (?o ) Moc Zasilanie Cena

[mm] [°C] olejull] spuszczania oleju [kw] V] netto

RQFAL 217x385x310 60-200 4 NIE 25 230 490~
RQF4L2 443x385x310 60-200 2x4 NIE 2x25 230 880,- =
RQF6L 270x415x290 60-200 6 NIE 3 230 550,- g
RQF6L2 550x410x290 60-200 2x6 NIE 2x3 230 1020~ 21 %

RQF8LV 270x415x330 60-200 8 TAK 879 230 770~

RQF8LV2 545x415x340 60-200 2x8 TAK 2x325 230 1340,



https://restoquality.pl/pl/p/Kontakt-grill-pojedynczy-ryflowany-Resto-Quality-1%2C8-kW/2739
https://restoquality.pl/pl/p/Kontakt-grill-pojedynczy-ryflowany-Resto-Quality-2%2C2-kW/2740
https://restoquality.pl/pl/p/Kontakt-grill-pojedynczy-ryflowany-Resto-Quality-1%2C8-kW/2739
https://restoquality.pl/pl/p/Kontakt-grill-pojedynczy-ryflowany-Resto-Quality-2%2C2-kW/2740
https://restoquality.pl/pl/searchquery/RQK81/1/phot/5?url=RQK81
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-pojedyncza-6-l-3-kW/2735
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-podwojna-2x6-l-2x3-kW/2736
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-pojedyncza-6-l-3-kW/2735
https://restoquality.pl/pl/searchquery/RQF/1/phot/5?url=RQF
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-podwojna-2x6-l-2x3-kW/2736

MASZYNKA DO MAKARONU RZEMIESLNICZEGO CIAO PASTA 2 | 4,2 KG/H

+ Profesjonalna maszynka do wyrabiania i produkcji réznego
rodzaju makaronu rzemieslniczego

+ Wyposazona w wentylowany, wydajny silnik z przektadnia
w kapieli olejowej
+ Pokrywa oraz obudowa urzadzenia wykonane ze stali AISI 304

+ Urzadzenie posiada wytrzymate topatki do zagniatania ciasta
oraz mise z anodowanego aluminium

+ Idealnie wyrobione ciasto w zaledwie 20 min

+ Praktyczny, wyjmowany lejek umozliwia dodawania ptynnych
sktadnikéw podczas pracy urzadzenia

+ Matryce wykonane z bragzu

- Srednica matrycy 59 mm

+ Pojemnosc¢ dziezy 6 litrow (2,5 kg ciasta)

- Sterowanie manualne za pomocg przyciskow

+ Mozliwos¢ dokupienia automatycznego noza odcinajgcego
makaron

+ Matryce do makaronu nie wchodzg w zakres dostawy
(do oddzielnego zakupu)

- Witoska produkcja
+ Urzadzenie tatwe w utrzymaniu w czystosci

Model Wymiary zew.  Wydajnos¢ Pojemnosé Pojemnos¢ Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [kg/h] zbiornika [l] zbiornika [kg] [kw] Y [kgl netto
CIAOPASTA2  263x577x407 42 6 25 037 230 28 10410,-

ZOBACZ WIECE)

MATRYCE DO FORMOWANIA MAKARONU

Bigoli / Pici toscani 3 mm

Maccheroni rigati 8 mm

Casarecce / Strozzapreti 8,8 mm

Pappardelle 15 mm

Fusilli 8,4 mm

Spaghetti 1,9 mm

Gnocchetti sardi 19 mm

Spaghetti 2 mm

Gramigna 3 mm

Tagliatelle 6 mm

Linguine 3x1,6 mm

Tagliolini 3,5 mm

KOSZTY PRODUKCJI MAKARONU RZEMIESLNICZEGO

Przepis na makaron rzemieslIniczy:

llosé Cena MAKARON MROZONY
Maka 15kg 364z 3 kg 65,55 zt
Semolina 15kg 7,20zt 1kg 22,18 74
JajkaL  12kg/24szt 16,60zt

Poréwnanie kosztéw produkcji makaron z kosztami zakupu nowwego gotowego makaronu:

MAKARON RZEMIESLNICZY

kg
The

TANIEJ O

15,89 zi/kg



https://restoquality.pl/pl/p/Maszynka-do-makaronu-rzemieslniczego-CIAO-PASTA-2/1886
https://restoquality.pl/pl/p/Maszynka-do-makaronu-rzemieslniczego-CIAO-PASTA-2/1886
https://restoquality.pl/pl/p/Maszynka-do-makaronu-rzemieslniczego-CIAO-PASTA-2/1886
https://www.youtube.com/watch?v=0SOLn2vP2o8

NALESNIKARKI AUTOMATYCZNE | @190 MM LUB 320 MM | 130 SZT/H

+ Nalesnikarka automatyczna przeznaczona do produkcji nalesnikéw - - Wyposazona w duzy zbiornik na ciasto o pojemnosci 3l
mozesz zapomnie¢ o czasochtonnym smazeniu na zwyktej patelni! - Sterowanie manualne za pomoca pokretta i przyciskow
+ Mozliwos¢ uzyskania jednakowych, idealnie wysmazonych nalesnikow - Mozliwosé regulacji czasu i temperatury

o $rednicy 190 mm lub 320 mm ) T )
o ) ) L, + Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Wydajnosc¢ urzadzenia to az 130 nalesnikow/h )
T ) ) + Zdejmowana ostona pozwala na swobodny dostep celem
* Znajduje idealne zastosowanie w firmach cateringowych, punktach wyczyszczenia
gastronomicznych, food truckach, firmach specjalizujgcych sie w
produkgji krokietow, ect.

A
AW
AL
I

b :. L -.
E L= =
ZOBACZ FILM
Model Wymiary Pojemnosé  $r. nalesnika Zakres Wydajnoé¢é Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] 1] [mm] temp. [°C] [szt./h] [kw] \Y| [kal netto
n]
RQCR190AUTO  330x500x450 3 190 0-350 130 15 230 18 26110, %
RQCR320AUTO  460x600x450 3 320 0-350 130 15 230 25 37750~ %

oN

.
PR i
%


https://restoquality.pl/pl/p/Nalesnikarka-automatyczna-RQCR190-AUTO-190-mm-3-l/2557
https://restoquality.pl/pl/p/Nalesnikarka-automatyczna-RQCR320-AUTO-320-mm-3-l/2645
https://restoquality.pl/pl/searchquery/RQCR/1/phot/5?url=RQCR
https://youtu.be/Mv7JpF3nbMQ

AUTOMATYCZNA PRASA DO BURGEROW RQH-100A | 2 800 SZT/H

+ Prasa do hamburgeréw znajduje idealne zastosowanie + Wyjmowana dzieza o pojemnosci 24, wykonana ze stali nierdzewnej,
w sklepach miesnych, burgerowniach, cateringu, sklepach, w punktach wyposazona jest w topatki mieszajace odpowiedzialne za
gastronomicznych typu fast food, czy rozprowadzanie i napetnianie formy miesem

w przetworstwie zywnosci

+ Pozwala na produkcje klopsikéw oraz burgeréw od 32 do 130 mm
srednicy i 25 mm grubosci, zaleznie od zastosowanej formy

- Do urzadzenia zatgczony jest jeden cylinder formujgcy gratis - przy
zamowieniu nalezy wybrac srednice

+ W produkcji mozna stosowac rézne sktadniki, typu wotowina,
W|eprZ(_3W|nai kurczak, ryt?y_, mleszankl m|es§ ‘ chlebem,J?Jkamll, ,SOJa + Mozliwosc¢ formowania burgeréw w zakresie wagowym od 75 do 350

+ Szeroki wybdr form umozliwia produkowanie hamburgeréw o réznych

) " ] gramow oraz klopsikéw w zakresie od 10 do 40 gramow
rozmiarach i wadze: kwadratowe, owalne, czy inne ksztatty na ) . , , )
Zaméwienie + Urzadzenia mozna w prosty sposob zdemontowac w celu wyczyszczenia

+ Cylindry nadajgce ksztatt burgerom i klopsikom wykonane sg polietylenu
+ Zataczony do urzadzenia pedat pozwala na wygodng obstuge

+ Posiada mikrowytacznik bezpieczenstwa na pokrywie zbiornika oraz
przy mocowaniu cylindra, ktére gwarantujg bezpieczng prace osobie
obstugujgcej maszyne

+ Prosta regulacja grubosci burgera za pomoca dzwigni

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

DODATKOWE AKCESORIA:
RQCB-MH - Przenosnik tasmowy 15550 zl netto

ZOBACZFILM

Model Wymiary zew. Wydajnosé Wydajnosé Pojemnos¢ Moc Zasilanie  Waga Cena 2
[mm] [burgeréw/h] [klopsikéw/h] 1] [kw] ] [kgl netto b S
RQH-100A 440x610x740 2800 6000 24 037 230 75 37760,- : %



https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-burgerow-RQH-100A-2-800-szt.h/2481
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-burgerow-RQH-100A-2-800-szt.h/2481
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-burgerow-RQH-100A-2-800-szt.h/2481
https://restoquality.pl/pl/p/Przenosnik-tasmowy-do-RQH-100A/2672
https://youtu.be/DTECKfzKdYg

AUTOMATYCZNE KOTLECIARKI ELEKTRYCZNE SERIA RQAK | 720 SZT/H

+ Urzadzenia sg bardzo proste w obstudze
+ tatwe w utrzymaniu w czystosci, poprzez mozliwos¢ szybkiego

+ Kotleciarki elektryczne Resto Quality znajdujg idealne zastosowanie
w zaktadach gastronomicznych, sklepach migsnych i garmazeryjnych,
restauracjach i firmach cateringowych

+ Urzadzenia znacznie przyspieszaja prace w gastronomii, poprzez
automatyczny proces rozbijania kawatkéw miesa

+ Kotleciarki posiadajg bardzo duza wydajnos¢. W ciggu godziny
umozliwiajg przygotowanie 720 kotletow, z mozliwoscig regulowania
ich grubosci —od 0,5cmdo 3cm

+ Dzieki tym urzadzeniom otrzymamy idealnie rozprasowane kawatki
miesa do przygotowania kotletéw z drobiu, wieprzowiny lub wotowiny.
Nadajg sie rowniez do przyrzadzenia bitek, stekéw, filetéw czy rolad

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Talerz oraz tacka wykonana z polietylenu (nie nalezy my¢ w zmywarce)

demontazu elementdw kotleciarek

+ Wykonane s3g z wysokiej jakosci materiatow oraz podzespotéw
+ Mozliwos¢ regulacji czasu docisku talerza
+ Posiadaja przycisk zatrzymujacy prace maszyny oraz ostone gérng

i przednig, co gwarantujg bezpieczng prace osobie obstugujacej
maszyne

+ Zabezpieczenie przed otwarciem gornej ostony. Gdy ostona bedzie

otwarta, maszyna nie wigczy sie

+ Urzadzenia posiadajg zabezpieczenia magnetyczne

@I.‘F\“Jnumw

Model Wymiary zew. Wydajnosé Srednica Moc  Zasilanie  Waga Cena
[mm] [kotletéw/h] talerza [mm] [kw] \YI [kl netto
2
RQAK100 450x700x560 720 300 15 230 100 22500, %
RQAK200 450x700x560 720 300 15 400 100 22500, %



https://restoquality.pl/pl/p/Kotleciarka-elektryczna-prasa-do-mies-automatyczna-maszyna-do-rozbijania-kotletow-720-kotletowh-230-V/2803
https://restoquality.pl/pl/p/Kotleciarka-elektryczna-prasa-do-mies-automatyczna-maszyna-do-rozbijania-kotletow-720-kotletowh-400-V/2804
https://restoquality.pl/pl/searchquery/RQAK/1/phot/5?url=RQAK
https://youtu.be/FBanX1aJRSE

MIKSERY RECZNE ZANURZENIOWE | RAMIONA 270-600 MM | SERIA RQL

+ Profesjonalny elektryczny mikser reczny zanurzeniowy przycisku
+ Pozwala na przygotowanie miedzy innymi sosow, zup, dipow, + Dostepny wybor dwoch dtugosci roztgcznych ramion 270 i 350 mm,
przecierow, kremow, puree warzywnych z potréjnymi ostrzami rozdrabniajgcymi wykonanymi
- Idealnie sprawdzi sie w restauracjach, cukierniach, piekarniach, czy z wysokiej jakodci stali nierdzewnej AlISI 304
profesjonalnych kuchniach + Cena produktu dotyczy tylko napedu miksera, ramig¢/ramiona nalezy
- Wyposazony w duzy, wydajny i nienagrzewajacy sie wioskiej produkcji zam6wi¢ osobno (patrz wyposazenie dodatkowe)
silnik, ktory pozwala na efektywne i skuteczne miksowanie + Dodatkowa mozliwos¢ zamowienia ubijaczki (wyposazenie dodatkowe)
+ Mikser posiada wysoka statg predkos¢ 11 000 obrotéw na minute + Klasa wodoszczelnosci IPX3
(RQL40-B) lub 13 000 obrotéw na minute (RQL25-B) - Prosty w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci, ramiona mozna bez
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci tworzywa problemu my¢ z zmywarce
+ Wyposazony w system blokady koricowek miksujgcych pozwalajacy na + Ergonomiczny i praktyczny uchwyt pozwala na wygodne uzytkowanie
bezpieczenstwo uzytkowania - Dobrze wentylowany silnik

+ Urzadzenie jest proste i intuicyjne w obstudze, kontrola pracy za pomocg

GWARANCJA ?4
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Model Wymiary zew.  Predko$é Moc  Zasilanie  Waga Cena
[mm] [obr./min] [kw] V] [kgl netto
RQL25-B 345x130x98 13000 025 230 23 550,- MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA

RQLA0-B  540x146x120 11000 04 230 39 890;- PRZED ZAKUPEM

.

Model RQL25-A RQL35-A RQL40-A RQL50-A RQL60-A RQL25-W RQL40-W
Dlugosc¢

ramienia [mm] 270 350 400 500 600 300 300
Mikser RQL25-B RQL25-B RQL40-B RQL40-B RQL40-B RQL25-B RQL40-B

Cena 370~ 480~ 540,- 620,- 710,- 590,- 590,-



https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-600-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL60-A/2239
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-350-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL35-A/2234
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-270-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-A/2233
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-400-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-A/2237
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-500-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL50-A/2238
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-regulacja-obrotow-naped-0%2C4-kW-790x146x120-mm-RQL40-B/2236
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-naped-0%2C25-kW-130x98x310-mm-RQL25-B/2232
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-W/2235
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-naped-0%2C25-kW-130x98x310-mm-RQL25-B/2232
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-regulacja-obrotow-naped-0%2C4-kW-790x146x120-mm-RQL40-B/2236
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-naped-0%2C25-kW-130x98x310-mm-RQL25-B/2232
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-regulacja-obrotow-naped-0%2C4-kW-790x146x120-mm-RQL40-B/2236
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-350-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL35-A/2234
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-270-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-A/2233
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-W/2235
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-W/2240
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-400-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-A/2237
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-500-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL50-A/2238
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-600-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL60-A/2239
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-270-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-A/2233
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-350-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL35-A/2234
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-400-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-A/2237
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-500-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL50-A/2238
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-600-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL60-A/2239
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-W/2235
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-W/2240
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-W/2240

MIKSERY KIELICHOWE | BLENDERY BARMANSKIE | TRYB PULSACYJNY |15 - 2 L

- Specjalistyczne blendery kielichowe Resto Quality idealnie sprawdza sie
w barze, pubie, kuchni czy restauraciji

- |dealnie zmiksujg sktadniki na koktajle, smoothie, zupy krem a nawet
skrusza lod

+ Mocne ostrza ze stali nierdzewnej zapewniaja doktadne rozdrabnianie
sktadnikow

- Modele RQ-S235i RQ-G335 wyposazone sg w ostona wyciszajaca, ktora
obniza emisje hatasow oraz ttumi dzwieki blendowanych sktadnikow

- Kielich wykonany z bardzo trwatego poliweglanu odpornego na
sttuczenia, wolnego od BPA

- Kielich posiada praktyczng miarke do okreslania ilosci sktadnikow

- Wygodne sterowanie i regulacja takich parametrow jak czas, predkosc za
pomoca przyciskow elektronicznych (RQ-7350 i RQ-G335) lub za pomoca
pokretta i przetgcznikéw (RQ-S235 i RQ-7235)

- Sterowanie predkoscig obrotéw w 4-stopniowej skali + tryb pulsacyjny
+ Intuicyjny wyswietlacz wskazujacy parametry

+ Pokrywa umozliwia dodawanie sktadnikow w trakcie obrobki

+ Obudowa wykonana z trwatego tworzywa ABS

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ Gumowe ndzki zapewniajg stabilnos¢

Model Wymiary zew. Pojemnos¢  Moc Zasilanie Waga Cena

[mm] ] [kw] VI [kgl netto

RQ-7235 230x245x520 2 15 230 6 999,-
RQ-7350 230x245x520 2 22 230 6 1299-
RQ-S235 237x255x455 15 15 230 6 1599-
RQ-G335 237x255x455 15 15 230 6 1799~

i



https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-2-l-1%2C5-kW-RQ-7235/2477
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-2-l-2%2C2-kW-RQ-7350/2478
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-1%2C5-l-oslona-wyciszajaca-RQ-S235/2479
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-1%2C5-l-oslona-wyciszajaca-RQ-G335/2480
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-2-l-1%2C5-kW-RQ-7235/2477
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-2-l-2%2C2-kW-RQ-7350/2478
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-1%2C5-l-oslona-wyciszajaca-RQ-S235/2479
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-1%2C5-l-oslona-wyciszajaca-RQ-G335/2480
https://restoquality.pl/pl/searchquery/7235+7350+S235+G335/1/phot/5?url=7235,7350,S235,G335

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE GN 2/1| STAL NIERDZEWNA | PREMIUM

+ Wyposazona w wytgcznik stykowy, ktory wytgcza wentylator po
otwarciu drzwi, co zapobiega utracie zimna

+ Automatyczne odparowanie skroplin

+ Nozki ze stali nierdzewnej, regulowane na wysokos¢ w zakresie
95-115mm

+ Wyposazona w 3 pétki epoksydowe w standardzie GN 2/1

« Wyttaczane prowadnice o zaokraglonych krawedziach

- Wymuszony obieg powietrza z parownikiem z powtokg antykorozyjng * Mozliwosc regulaci wysokosci potek na 24 poziomach
zapewnia rownomierny rozktad temperatury wewnatrz urzgdzenia * Maksymalne obcigzenie pétek 40 kg

+ Bardzo dobra izolacja termiczna o grubosci 80 mm i wysokie] + Magnetyczna uszczelka drzwi z mozliwoscig demontazu, utatwia
gestosci 40 kg/m?, wolna od CFC utrzymanie szafy w czystosci

+ Oswietlenie LED + Komora szafy z zaokraglonymi krawedziami, dno z jednego arkusza

- Drzwi z zintegrowanym uchwytem na catej dtugo$ci drzwi o blachy oraz otwdr odptywu w dolnym panelu zapewniaja tatwe
eleganckim wykorczeniu czyszczenie i zapobiegaja nagromadzaniu sie zanieczyszczen

+ Automatyczne zamykanie drzwi przy otwarciu ponizej kata 90° -V klas_a klimatyczna

- Maksymalny kat otwierania drzwi 120° + Drzwiwyposazone w zamek

+ Szafy chtodnicze i mroznicze 1- lub 2-drzwiowe w standardzie GN 2/1
o solidnym wykonaniu i eleganckim wykonczeniu

-+ Przeznaczona do profesjonalnego, intensywnego uzytku

+ Obudowa wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- Regulacja parametrow za pomocg kontrolera z ekranem dotykowym
* Modut alarmowy

« System alarmowy HACCP

,,m i
i i
s i ‘

Model Typ Wymiary zew. Pojemnos¢ Czynnik Zakres ) Moc Roczne:.zuiycie Cena
[mm] [l chtodzacy  temperatury [°C] [kw] energii [kWh] netto

RQSALC 700 L Chiodnicza 693x875x2119 700 R600a 2do+8 016 333 9300,-
RQSALC 700 R Chtodnicza 693x875x2119 700 R600a 2do+8 016 333 9300,-
RQSALC 1400 Chtodnicza 1358x875x2119 1400 R600a 2do+8 016 540 13630~ g"
RQSALM 700 L Mroznicza 693x875x2119 700 R290 -18do-22 068 2231 11520~ i g
RQSALM 700R Mroznicza 693x875x2119 700 R290 -18do-22 068 2231 11520~
RQSALM 1400 Mroznicza 1358x875x2119 1400 R290 -18do-22 075 4482 17180,

777777 T ITTNNSES



https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-RQSALC-700-L-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-lewe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2590
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-RQSALC-700-R-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-prawe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2591
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-RQSALC-1400-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-1400-l-Premium-1358x875x2119-mm/2592
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-RQSALM-700-L-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-lewe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2593
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-RQSALM-700-R-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-prawe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2594
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-RQSALM-1400-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-1400-l-Premium-1358x875x2119-mm/2595
https://restoquality.pl/pl/searchquery/RQSAL/1/phot/5?url=RQSAL

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE GN 2/1| STAL NIERDZEWNA | BASIC

+ Szafy chtodnicze i mroznicze 1- lub 2-drzwiowe w standardzie GN 2/1
o solidnym wykonaniu i eleganckim wykonczeniu

+ Urzadzenie przeznaczone do przechowywania produktow spozywczych
w zakresie temperatur:
-2 do +8°C (RQSC 600 i RQSC 1200)
-18 do -22°C (RQSM 600 i RQSM 1200)

+ Chtodzenie dynamiczne za pomocg wentylatora zapewnia
réwnomierny rozktad temperatury w komorze oraz szybsze
schtodzenie produktow

+ Wyposazone w automatyczne odszranianie

+ Obudowa zewnetrzna, jak i wewnetrzna wykonana z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej

+ Zaopatrzony w intuicyjny sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
+ Stabilnos¢ zapewniajg 4 nozki, wykonane z niezawodnej stali

nierdzewnej

+ Drzwi z zintegrowanym uchwytem na catej dtugosci drzwi,

uniemozliwiajgcy nagromadzanie sie kurzu i brudu

-+ Szafa posiada komore w standardzie GN 2/1 z oswietleniem

- 3 powlekane potki na kazde drzwi o maksymalnym udzwigu 40 kg
+ Szafa prosta w utrzymaniu czystosci

+ Drzwiwyposazone w zamek

-

Model T Wymiary zew. Pojemnosc¢ Czynnik Zakres Moc Zasilanie Cena
P [mm] 1] chtodzacy temperatury [°C] [kw] V] netto
RQSC 600 Chiodnicza 680x810x2010 600 Re00a 2do+8 024 230 4850,
RQSC 1200 Chiodnicza 1340x810x2010 1200 Re00a 2do+8 038 230 7880,
n}
RQSM 600 Mroznicza 680x810x2010 600 R290 -18do-22 038 230 5930, s %’
g
RQSM 1200 Mroznicza 1340x810x2010 1200 R290 -18do-22 055 230 8950, 5 §

S
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https://restoquality.pl/pl/searchquery/RQSC+RQSM/1/phot/5?url=RQSC,RQSM
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSC-600/3215
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-2-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-1200-l-RQSC-1200/3216
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSM-600/3217
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-2-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-1200-l-RQSM-1200/3218

WITRYNY CUKIERNICZE CHtODNICZE DOLCE VISIONE

+ Nowoczesna witryna cukiernicza Dolce Visione idealnie
nadaje sie do eksponowania i przechowywania wyrobow
cukierniczych

+ Elegancki, uniwersalny wyglad sprawia, ze witryna bedzie
pasowac¢ do kazdego wnetrza

+ Specjalnie zaprojektowana konstrukcja gwarantujgca
maksymalng widocznos¢ produktow - bez spoin, czy sitodruku

+ Oswietlenie LED gorne oraz na kazdej potce o delikatnej, cieptej
barwie doskonale podkresla prezentowane produkty

+ tatwa w eksploatacji - petna ergonomia pracy dla personelu

+ Tylne drzwiczki przesuwne mozna wyja¢ w celu wygodnego
wyczyszczenia witryny

+ Wymuszony obieg powietrza gwarantuje stabilng temperature
i jej rownomierny rozktad

Dolce
VEEAsIC

” ‘ 'HHH“W M
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ZOBACZ WIECE)

+ Kurtyna powietrzna przy drzwiczkach redukuje straty podczas

otwierania urzadzenia

+ Dno wytozone blachg malowang proszkowo na kolor czarny
+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290

+ Prosta szyba frontowa

+ Wyposazona w 3 potki wykonane ze szkta hartowanego

+ Nozki regulowane na wysokosci 5-25 mm pozwalajg na

wypoziomowanie urzgdzenia

- Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem firmy

Carel umieszczony od strony obstugi

+ 3klasa klimatyczna
+ Urzadzenie polskiej produkcji

Dolce
VR EMIUM

ZOBACZ WIECE)

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Czynnik Zakres temp. Zuzycie energii Moc  Zasilanie Waga Cena

[mm] uzytkowa [dm?]  chtodniczy [°Cl [kWh/24h] [kw] \Y| [kal netto
DOLCE VISIONE 900 W1 BIANCO  900x670x1300 265 R290 od+5do+15 6,6 0,72 230 155 11320~
DOLCE VISIONE 900 W4 900x670x1300 265 R290 od+5do+15 6,6 0,72 230 155 12520-

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (ZA DOPLATA)

Podswietlany cokot

Whnetrze ze stali nierdzewnej

Szyba frontowa uchylna

Automatyczne odparowanie skroplin

P&tk z regulacjg wysokosci co 5 cm

Przystosowanie do tgczenia w ciggi, pojedyncza szyba

MOZLIWOSC ZAMOWIENIA OBUDOWY (ZA DOPLATA)

z ptyty laminowanej, cokét z blachy lakierowanej - kolor czarny lub biaty

z ptyty laminowanej kolorystyka Swiss Krono ONE WORLD, cokot z blachy lakierowanej

z blachy lakierowanej, cokét z blachy lakierowanej - kolor czarny lub biaty

z blachy lakierowanej, cokét z blachy lakierowanej - kolor RAL

MDF - czarny lub biaty

(oo™
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https://restoquality.pl/pl/p/Witryna-cukiernicza-chlodnicza-Dolce-Visione-Basic-900-BIANCO-900x670x1300-mm-biale-wnetrze/2567
https://restoquality.pl/pl/p/Witryna-cukiernicza-chlodnicza-Dolce-Visione-Premium-900-wnetrze-ze-stali-nierdzewnej-900x670x1300-mm/2473
https://restoquality.pl/pl/p/Witryna-cukiernicza-chlodnicza-Dolce-Visione-Basic-900-BIANCO-900x670x1300-mm-biale-wnetrze/2567
https://restoquality.pl/pl/p/Witryna-cukiernicza-chlodnicza-Dolce-Visione-Premium-900-wnetrze-ze-stali-nierdzewnej-900x670x1300-mm/2473
https://restoquality.pl/pl/p/Witryna-cukiernicza-chlodnicza-Dolce-Visione-Premium-900-wnetrze-ze-stali-nierdzewnej-900x670x1300-mm/2473
https://restoquality.pl/pl/p/Witryna-cukiernicza-chlodnicza-Dolce-Visione-Basic-900-BIANCO-900x670x1300-mm-biale-wnetrze/2567

Dolce
Visione

WITRYNY CUKIERNICZE

Stale, nieprzestawne potki z oswietleniem LED Regulowane na wysokos$¢ potki z o$wietleniem LED Uchylna przednia szyba z magnetycznym zatrzaskiem
w wersji Basic w wersji Premium (co 50 mm) w wersji Premium

L

Grawitacyjny nawiew powietrza na przednia szybe Maksymalna widoczno$¢ produktéw - szyby bez Wymuszony obieg powietrza gwarantuje stabilng
Opcja wymuszonego nawiewu - za doptatg spoin czy sitodruku temperature i jej rownomierny rozktad

Whnetrze standardowe z blachy malowanej Dodatkowa szyba zamontowana przy drzwiczkach
proszkowo na kolor czarny (bialy na zamdwienie) zapobiega zaparowaniu szyb

.

Przystosowanie do taczenia w ciagi - pojedyncza szyba  Tylne drzwiczki przesuwne mozna wyjaé w celu Mozliwosc zaméwienia obudowy lub samodzielnego
- za doptata wygodnego wyczyszczenia witryny zabudowania



STOLY CHLODNICZE | 2- | 3-DRZWIOWE | 2 DO 8°C

+ Stoty chtodnicze marki Resto Quality to profesjonalne urzadzenia + Nadstawka szklana pozwalajgca ostoni¢ zywnos¢ przed
chtodzace, idealnie nadajace sie do restauracji, kawiarni, barow zanieczyszczeniami (w modelach RQS900CG i RQS903CEG)
szybkiej obstugi oraz hoteli + 2 lub 3-drzwiowa dolna szafka z pétkami, zapewniajgca dodatkowa

+ Utrzymujag swiezos$¢ zywnosci w zakresie temperatury od 2 do 8°C przestrzen do przechowywania

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej + Stoty chtodnicze wyposazone sg blaty robocze ze stali nierdzewnej

+ Temperatura regulowana za pomoca cyfrowego panelu sterowania 'Ub_ w bljat_gramtowy (model RQPS900)

+ Samozamykajgce sie drzwi wyposazone w ergonomiczny uchwyt » Pojemniki GN do osobnego zakupu

STOt. CHEODNICZY STOLY CHtLODNICZE 2- | 3-DRZWIOWE

Z BLATEM GRANITOWYM

POMIESCI:

5X GN 1/6 (150 MM)

STOLY CHLODNICZE SALATKOWE Z NADSTAWA SZKLANA

#2sess

Clecasoniittece |°
so22. .

o
Ry

RQS900CG RQS903CG

POMIESCI: POMIESCI:
4X GN 1/2 + 3X GN 1/6 4X GN 1/1
2X GN 1/1 + 2X GN 1/4 | INNE KONFIGURACJE

I INNE KONFIGURACJE

Model Wymiary zew. Pojemnosé Czynnik Zakres Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [l chtodzacy  temperatury [*C] [kw] V] [kal netto
RQS901 900x700x890 240 R600a 2do8 017 230 83 3210,
RQPS900 900x700x1090 240 R600a 2do8 017 230 98 3340 8
RQS900CG 900x700x1320 240 R600a 2do8 017 230 83 4470, §
RQS903 1370x700x880 368 R290 2do8 024 230 130 4920, - R

RQS903CG 1370x700x1320 368 R290 2do8 024 230 130 5840,



https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-2-drzwiowy-RQS901-240-l-agregat-na-dole/1710
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-2-drzwiowy-RQPS900-do-pizzy-z-blatem-granitowym-900x700x1090-mm/1711
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-salatkowy-z-nadstawa-szklana-2-drzwiowy-RQS900CG/3212
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-3-drzwiowy-RQS903-368-l-agregat-na-dole/3214
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-salatkowy-z-nadstawa-szklana-3-drzwiowy-RQS903CG/3213
https://restoquality.pl/pl/c/Stoly-chlodnicze/155
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-salatkowy-z-nadstawa-szklana-3-drzwiowy-RQS903CG/3213
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-salatkowy-z-nadstawa-szklana-2-drzwiowy-RQS900CG/3212
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-2-drzwiowy-RQS901-240-l-agregat-na-dole/1710
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-3-drzwiowy-RQS903-368-l-agregat-na-dole/3214
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-2-drzwiowy-RQPS900-do-pizzy-z-blatem-granitowym-900x700x1090-mm/1711

AUTOMATYCZNY ODBIJAK | DO CZYSZCZENIA KOLB Z FUSOW KAWOWYCH | TUBA 2KG

- Szczotka czyszczgca wykonana jest z gumy spozywczej, wytrzymatej

+ Profesjonalne wtoskie elektryczne urzadzenie do automatycznego
czyszczenia kolb z krgzkow kawowych

+ |dealnie sprawdzi sie w srednich i duzych kawiarniach, pozwala bariscie
zaoszczedzi¢ czas i automatycznie wyczyscic kolbe w zaledwie kilka
sekund

+ Dzieki urzadzeniu barista moze pominac¢ etap ,odbijania” kolby, hatasu
jaki to wywotuje, a takze nie ryzykujgc uszkodzenia uszczelki portafiltra

+ Urzadzenie posiada wyjmowana tube, petnigca role pojemnika na fusy,
przeznaczong do bezposredniego montazu w blacie

+ Tuba pomiesci az 2 kg fuséw kawowych, czyli ponad dwa razy wiecej
niz standardowy odbijak do fuséw

+ Proces czyszczenia kolby rozpoczyna sie automatycznie przy uzyciu
optycznego czujnika znajdujacego sie z boku gornej czesci urzadzenia

+ Aby usuna¢ krazki kawowe z portafiltra, wystarczy przytozy¢ kolbe do
szczotki czyszczacej i gotowe!

+ W przypadku zapetnienia fusami catej tuby, urzadzenie informuje nas
za pomocg powiadomienia dzwiekowego o potrzebie oproznienia
pojemnika

(G) USPRAWNIAPRACE
BARISTY

SZYBKO CzYSCI

KOLBE Z FUSOW KAWY

BEZ KONIECZNOSCI CIAGLEGO
OPROZNIANIA ODBIJAKA

CZYSTSZE STANOWISKO
PRACY

®© ©®© O O

CICHO PRACUJE \

=] '-'. ¢ 1
ZOBACZFILM

i odpornej na uszkodzenia, przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia

+ Przycisk wtgczania i wytgczania urzgdzenia, z diodg led zmieniajaca

kolor podczas pracy szczotki

+ W zestawie wraz z urzgdzeniem dwie szczotki do czyszczenia kolb

z sitkami o Srednicy 53 i 58 mm
Cicha praca silnika napedowego

+ Urzadzenie wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Proste w obstudze i konserwacji
- Dodatkowo w zestawie specjalny pedzel utatwiajgcy konserwacje

elementéw czyszczacych urzadzenia

+ Wszystkie komponenty majgce kontakt z zywnoscig spetniajg wszystkie
normy HACCP

Model Wymiary zew. Wew. Srednica Predkos¢ obrotowa  Pojemnosé fuséw  Moc  Zasilanie  Waga Cena E,
[mm] otworu tuby [mm] [obr./min] kawowych [kg] [kw] V] [kal netto §
RQ20-2 187x187x690 122 200 okoto 2 003 230 4 4290, : é



https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-odbijak-do-czyszczenia-kolb-z-fusow-kawowych-tuba-2kg-RQ20-2/2152
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-odbijak-do-czyszczenia-kolb-z-fusow-kawowych-tuba-2kg-RQ20-2/2152
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-odbijak-do-czyszczenia-kolb-z-fusow-kawowych-tuba-2kg-RQ20-2/2152
https://www.youtube.com/watch?v=AMhwoHLRJvE

EKSPRES DO KAWY EX3 | 2-GRUPOWY | AUTOMATYCZNE SPIENIANIE MLEKA | PID

* Funkcja automatycznego spieniania mleka Smartsteam
» Powtarzalno$¢ w spienianiu mleka - doskonata kawa za kazdym razem

» Usprawnia prace baristy - ekspres zostat zaprojektowany z mysla
0 wygodzie, prostocie i przyjemnosci w przygotowywaniu kawy

- Nowoczesny, Swiezy i stylowy wyglad
- Bardzo szeroki zakres personalizacji wygladu (kolor, wykorczenie,
oswietlenie grupy, sterowanie, itp.)

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody
+ Wstepne zaparzanie pre-infusion

+ Automatyczne napuszczanie wody

+ Program automatycznego czyszczenia

Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe

+ Take Away - standardowo wyposazony w wysoka grupe,
z podstawkami na nizsze filizanki

+ Wygodne, ergonomiczne, a takze wyjgtkowo wytrzymate kolby

+ Ulepszony system odptywu wody

+ Podwojny manometr

+ Automatyczny system czyszczenia

+ 2 dysze do spieniania mleka Cool Touch regulowane dZzwigniami
+ Maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem

technologii PID M SZKOLENIE | MONTAZ
+ Elektroniczny wyswietlacz W CENIE

+ Oswietlenie grupy
+ Standardowy kolor: czarny

Model Wymiary zew. llosé Pojemnosé Moc Zasilanie Waga Cena o)

[mm] grup bojlera [I] kW] \Y| [kdl netto 4

b}

EX3 2GR B PID Smartsteam 770x575x465 2 15 335 230 62 24590, ; %

FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO H MIEDZIANY BOJLER ORAZ RURKI
SPIENIANIA MLEKA SMARTSTEAM | WSTEPNE ZAPARZANIE PRE-INFUSION SYSTEMU PROWADZENIA WODY

S N

ELEKTRONICZNY WYSWIETLACZ ‘ REGULACJA
TECHNOLOGIA PID ’ " DZWIGNIAMI

satrindt 171

——— OSWIETLENIE "'

GRUPY |,
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DYSZE DO SPIENIANIA
MLEKA COOL TOUCH



https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-2-grupowy-EX3-2GR-B-PID-Smartsteam-3%2C35-kW-770x575x465-mm-Top-Version/2680
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-2-grupowy-EX3-2GR-B-PID-Smartsteam-3%2C35-kW-770x575x465-mm-Top-Version/2680
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-2-grupowy-EX3-2GR-B-PID-Smartsteam-3%2C35-kW-770x575x465-mm-Top-Version/2680

EKSPRESY DO KAWY EX2 | 1- | 2-GRUPOWE

+ Ekspres zostat zaprojektowany z mysla o wygodzie, prostocie
i przyjemnosci w przygotowywaniu kawy na bazie espresso

+ Klasyczna, elegancka obudowa w kolorze biatym

+ Frontowy panel ze stali nierdzewnej

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody
- Wstepne zaparzanie pre-infusion

+ Automatyczne napuszczanie wody

- Program automatycznego czyszczenia

+ Take Away - standardowo wyposazony w wysoka grupe, z podstawkami
na nizsze filizanki

- Wygodne, ergonomiczne, a takze wyjgtkowo trwate i wytrzymate kolby
+ 1 dysza do spieniania mleka Cool Touch

+ Wyposazony w ergonomiczne pokretta %

+ Manometr wskazujacy cisnienie

+ Opcjonalnie dostepne oswietlenie grupy oraz dodatkowa dysza pary
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Model Wymiary zew. llo$¢ grup Pojemnos¢ Cisnienie Moc Zasilanie Waga Cena
ode [mm] zaparzajgcych  bojleral] [bar] [kw] [kal netto
EX2 Mini 1IGRW 515x575x460 1 6 08-12 280 230 45 11230~
2
EX2 Mini2GRW 515x575x460 2 6 08-12 280 230 48 13120~ g
EX22GRW 735x575x460 2 11,5 08-12 335 230 57 14330,- %



https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-2-grupowy-EX2-2GR-W-bialy-3%2C35-kW-735x575x460-mm/2692
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-1-grupowy-EX2-Mini-1GR-W-bialy-2%2C8-kW-515x575x460-mm/2665
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-2-grupowy-EX2-Mini-2GR-W-bialy-2%2C8-kW-515x575x460-mm/2603
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-2-grupowy-EX2-2GR-W-bialy-3%2C35-kW-735x575x460-mm/2692
https://restoquality.pl/pl/searchquery/EX2/1/phot/5?url=EX2
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-1-grupowy-EX2-Mini-1GR-W-bialy-2%2C8-kW-515x575x460-mm/2665

EKSPRESY DO KAWY AUTOMATYCZNE | EKRAN DOTYKOWY | SERIA RQK90

+ Profesjonalne ekspresy automatyczne przeznaczone do mate;j
i sredniej wielkosci biur, kawiarni, stacji benzynowych, hoteli
oraz wszedzie tam, gdzie chcemy zaserwowac¢ pyszng kawe

+ Elegancki i nowoczesny design

- Ekspresy idealnie nadajg sie do samoobstugi, dzieki intuicyjnemu
7-calowemu panelowi sterowania z wyborem 6 réznych napojow

+ Mozliwos¢ zaprogramowania réznych napojow: espresso,
americano, cappuccino, latte, latte macchiato, gorgce mleko,
gorace spienione mleko, gorgca woda, podwojne espresso,
podwdjne cappuccino, podwdjne latte, podwadjne latte macchiato,
podwajne gorgce mleko, podwojne gorgce spienione mleko

+ Mozliwos¢ personalizacji napojéw: mozliwosc regulacji takich
parametrow jak moc kawy, pojemnosc¢ kawy, temperatura kawy,
pojemnos¢ gorgcej wody, temperatura gorgcej wody, czas
wydawania mleka

- Wstepne zaparzanie ,PRE-BREW" dodatkowo wptywajgce na
zwiekszenie mocy kawy i wydobycie z niej maksimum aromatu

+ Istnieje mozliwos$¢ podtaczenia ekspresu bezposrednio do wody

7 sieci jak i statego podtgczenia do odptywu

+ Mozliwos$¢ przygotowania dwdch napojow jednoczesnie

+ Pojemnik na kawe ziarnistg o pojemnosci 1 kg

+ Wydajnos¢ maksymalna to 40 filizanek po 120 ml na godzine
+ Minimalna ilos¢ zaparzanej kawy: 25 ml

+ Wydajnos¢ do 80 filizanek/dzien

+ Sygnat informujacy o koniecznosci odkamieniania

+ Wskaznik poziomu napetnienia

+ Wyjmowany zbiornik na wode o pojemnosci 1,8 lub 61

- Doprowadzanie mleka: zewnetrzne za pomoca weza

- Stozkowy mechanizm mielgcy wykonany ze stali

Mozliwo$¢é zaprogramowania czasu automatycznego
czyszczenia ekspresu - automatyczne czyszczenie nie wigczy
sie podczas najwiekszego ruchu w lokalu

Model Wymiary zew. Zbiornik na Zbiornik na  Regulacja wysokosci  Cisnienie Przylacze  Moc  Zasilanie = Waga Cena
[mm] kawe [kg] wode [I] wylewki [mm] pompy [bar] wody [kw] \Y| [kal netto 5
RQK90  305x460x580 1 18 100-160 19 1/2 27 230 174 9230, r §’
iy O
RQK0L  395x480x580 1 6 100-160 19 1/2 27 230 174 9670, %

-
Cp carrucano



https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-automatyczny-ekran-dotykowy-powiekszony-zbiornik-na-wode-6-l-RQK90L/2566
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-automatyczny-ekran-dotykowy-RQK90/1680
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-automatyczny-ekran-dotykowy-RQK90/1680
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-do-kawy-automatyczny-ekran-dotykowy-powiekszony-zbiornik-na-wode-6-l-RQK90L/2566
https://restoquality.pl/pl/searchquery/RQK90/1/phot/5?url=RQK90
https://youtu.be/7CheFfxdW4w

LODOWKA NA MLEKO RQM90

PRZYKLADOWA KONFIGURACJA EKSPRESOW
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https://restoquality.pl/pl/p/Lodowka-na-mleko-do-ekspresu-RQK90/1681

AUTOMATYCZNE DYSTRYBUTORY DO PIWA REVOLMATIC 1:| RevolMatic

« W 100% automatyczny nalewak do piwa (z taca rotacyjna
w modelu REVOLMATIC)

+ Prosta obstuga - wystarczy umiescic kufel na piwo na podajniku
a urzadzenie napetni je automatycznie

- Prosty w transporcie, obstudze i montazu
- Dwa tryby pracy manualny i automatyczny (REVOLMATIC)

- Wydajna obstuga duzej liczby klientéw - nawet do 250 kufli na
godzine (SINGLEMATIC) lub 450 kufli na godzine (REVOLMATIC)

+ Model Revolmatic wyposazony w podajnik kubkéw plastikowych
z zasobnikiem

+ Do momentu nalania piwa, nie jest wymaga uwaga. Uzytkownik

moze poswiecic ten czas na dodatkowe zadania jak przetwarzanie

ptatnosci czy przygotowanie zamdwien

Wyswietlacz dotykowy 4,3" z intuicyjnym panelem sterowania

+ Mozliwosc¢ regulacji ilosci nalewanego piwa, predkosci
nalewania, ilosci piany

250

KUFLI/H

+ tgcznosé z internetem Wi-Fi

+ Czujnik wykrywajacy obecnos¢ kufla

+ Wspdtpraca z réznymi rodzajami kubkow i kufli

+ Mozliwos$¢ dolewania piwa oraz dodawania piany

+ Dzieki modutowi analiz mozna monitorowac sprzedaz w réznych

punktach sprzedazy on-line

+ Urzadzenie nie posiada aktywnej chtodziarki, wykorzystuje line

chtodzenia z zewnetrznej chtodziarki

+ Urzadzenie wspotpracuje z wiekszoscig dostepnych na rynku

chtodziarek do napojow

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Urzadzenie tatwe w utrzymaniu w czystosci

-+ Wszystkie komponenty posiadajg certyfikat spozywczy
- W zestawie zasilacz sieciowy 100-240 VAC 1,4 A,

zasilacz 12 VDC, 8,5A

450

KUFLI/H

= /
ZOBACZ WIECE)

REVOLMATIC
Wymiary zew.  Standard podtgczenia _— Wydajno$¢  Podajnik kubkéw  tacznosé  Zasilanie  Waga
Model [mm] linii piwnej Odpieniacz [kufli/h] z zasobnikiem Wi-Fi Y| [kal
SINGLEMATIC 100x230x750 John Guest FOB NIE TAK 12 8 %
REVOLMATIC 630x460x560 John Guest FOB TAK TAK 12 22

ZAPYTAJOCENE

RevolMatic o,


https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-dystrybutor-do-piwa-Nalewak-automatyczny-do-piwa-SingleMatic/3112
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-dystrybutor-do-piwa-Nalewak-automatyczny-do-piwa-taca-rotacyjna-RevolMatic-/3115
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-dystrybutor-do-piwa-Nalewak-automatyczny-do-piwa-SingleMatic/3112
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-dystrybutor-do-piwa-Nalewak-automatyczny-do-piwa-taca-rotacyjna-RevolMatic-/3115
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-dystrybutor-do-piwa-Nalewak-automatyczny-do-piwa-taca-rotacyjna-RevolMatic-/3115
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-dystrybutor-do-piwa-Nalewak-automatyczny-do-piwa-SingleMatic/3112
https://youtu.be/n5_9o5vj-qU

CIAG KUCHENNY LINIA 750

+ Cigg kuchenny 750 hiszpanskiej produkcji znajduje idealne
zastosowanie w kazdej kuchni gastronomicznej, stotowkach,
restauracjach, hotelach

+ Szerokie spektrum urzgdzen pozwala na dostosowanie ciggu
do Twoich potrzeb

- Dostepne w ofercie kuchnie gazowe, kuchnie elektryczne,
ptyty grillowe, frytownice, stanowiska neutralne, grille lawowe,
makaroniarki, bemary, podgrzewacze frytek

+ Urzadzenia dostepne w modutach o szerokosci 400, 800 i 1200

mm, gtebokosci 750 mm w wersji nastawnej, z szafkg otwarta,
szafkg zamknietg oraz z kuchnie z piekarnikiem

+ Opatentowany system podnoszacy ptyte grzewcza, utatwiajacy
dostep do wewnetrznych czesci w celu naprawy lub konserwacji
(nie dotyczy modeli Basic)

+ Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304
- Regulacja temperatury za pomocg pokretta

+ Regulowane na wysokos¢ ndzki ze stali nierdzewnej

- Wyposazone w termostat bezpieczenstwa

- Konstrukcja pozwala na proste utrzymanie urzgdzen w czystosci
+ Drzwiczki oraz cokoty dostepne opcjonalnie za doptata

RQ4F750E - kuchnia 4-palnikowa gazowa z szafka

+ niklowane palniki o doskonatej dystrybucji ciepta oraz solidne,
zeliwne ruszty

+ palniki o mocy 2x 8,5 kW oraz 2x 6,8 kW z ptfomieniem
pilotujgcym

RQFDG12L750E - frytownica gazowa z szafka

« regulacja temperatury od 110°C do 190°C

+ zimna strefa, zapobiegajaca przypaleniom resztek z potraw

+ podgrzewanie za pomoca rurek wymiennika ciepta

« kran spustowy oleju

RQT7508ECR - ptyta grillowa gazowa gtadka chromowana z szafka
+ wyjmowana tacka na ttuszcz
+ grubosc ptyty grillowej chromowanej to 15 mm

RQ7508E - grill lawowy gazowy z szafka
- ruszty w ksztatcie litery V
+ blat roboczy ze stali AISI 304 o grubosci 1,5 mm

RQFD15L750E - frytownica elektryczna z szafka
+ regulacja temperatury do 195°C
- kran spustowy oleju oraz wskaznik poziomu oleju

Model Nazwa Wyn;:z]zew. Pojer[rl]noéé I[\If\(l)\;i Zasilanie g:;z
RQNS7504E Stanowisko neutralne z podstawa 400x750x865 - - - 4450,
RQFD15L750E Frytownica elektryczna 400x750x1042 15 6 400V 9100, 8
RQFDG12L750E Frytownica gazowa 400x750x1025 12 85 gaz 9930, UEJ
RQ4F750E Kuchnia gazowa 4-palnikowa 800x750x880 - 306 gaz 11620,- %
RQ7508E Grill lawowy gazowy 800x750x945 - 174 gaz 11810, ('\3‘
RQT7508ECR Ptyta grillowa gazowa 800x750x945 - 155 gaz 13320~



https://restoquality.pl/ciag-kuchenny-linia-750
https://restoquality.pl/pl/p/Stanowisko-neutralne-z-podstawa-otwarta-400x750x865-mm/3225
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-15-l-6-kW-RQFD15L750E/3224
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-gazowa-12-l-8%2C5-kW-RQFDG12L750E/3223
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-gazowa-RQ4F750E-z-szafka-4-palnikowa-30%2C6-kW-Linia-750/3221
https://restoquality.pl/pl/p/Grill-lawowy-gazowy-17%2C4-kW-RQ7508E/3222
https://restoquality.pl/pl/p/Plyta-grillowa-gazowa-plyta-gladka-chromowana-15%2C5-kW-RQT7508ECR/3226
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-gazowa-RQ4F750E-z-szafka-4-palnikowa-30%2C6-kW-Linia-750/3221
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-gazowa-12-l-8%2C5-kW-RQFDG12L750E/3223
https://restoquality.pl/pl/p/Plyta-grillowa-gazowa-plyta-gladka-chromowana-15%2C5-kW-RQT7508ECR/3226
https://restoquality.pl/pl/p/Grill-lawowy-gazowy-17%2C4-kW-RQ7508E/3222
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-15-l-6-kW-RQFD15L750E/3224

Z DUZA ZMYWARKA JEST TANIEJ!

'0‘
‘ \J.) DISHWASHER MACHINES B8

’ KruUPPS
0SZCZEDNOSCI .
WYNIKAJACE Z ZAKUPU
WIEKSZEJ ZMYWARKI
620 mm 720 mm
CEEEEE——)

|

Umycie 1000 talerzy
przy 60 s. cyklu mycia

ZOBACZ WIECHE)

K1100E — K1200E K1500E
EL60E — EL62E o,o) 00 MM EL70E
ILOSC CYKLI 143
CZAS CALKOWITY (SZACOWANY) [S] 8,580 (2,4h)

Catosciowe zuzycie wody [l 3575
Zuzycie energii [KWHh] 3575
Zuzycie ptynu myjacego [gr] 6435
120

Zuzycie ptynu nablyszczajacego [gr]

\9000) .
” 600 mm
45
2,700 (45 min.)

1125
144
2025
458

OSZCZEDNOSC

K1100E
EL60E

WSAD 7 TALERZY

ROCZNA*

*Przy zatozeniu mycia 2000 talerzy na tydzien

K1500E
EL70E

WSAD 22 TALERZY



https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-500x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL60E/1139
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-600x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL70E/432
https://restoquality.pl/pl/searchquery/K1100E+K1500E+EL60E+EL70E/1/phot/5?url=K1100E,K1500E,EL60E,EL70E
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https://restoquality.pl/pl/searchquery/C537/1/phot/5?url=C537
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Resto Quality Sp. z o.o.
Zamknieta 10/1,5
30-554 Krakéw
INFO@RESTOQUALITY.PL
+48 12 307 06 72

WWW.RESTOQUALITY.PL


https://restoquality.pl/

